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Il y a quelques temps, la presse quotidienne et agricole
s‘est faite 1‘écho des difficultés financiéres que rencon-
trait votre €cole, a la suite des décisions arrétées par la
Confédération.

Aprés I'¢émotion et le mécontentement qui ont étreint
nombre d’entre vous, il semblerait, & premiére vue, que
tout soit rentré dans 1‘ordre et que ’école ait retrouvé
son rythme habituel.

“Les propos tenus par le Président d‘un Conseil de
Fondation se limitent en général i des remerciements
et a des considérations relevant de la courtoisie et non
a émettre des réflexions qui appartiennent aux milieux
politiques. '

Il me semble toutefois que le sujet est d’importance
pour que I'on sy attarde quelque peu.
Il est en effet, assez rare, pour ne pas dire insolite

qu‘une €cole, lorsquelle débute un semestre, présente
un budget déséquilibré de nature, si aucune mesure
n‘est prise pour en modifier le cours, a la conduire a
une impasse. Tout un chacun admet volontiers que
notre Pays se doit de posséder le meilleur instrument
dans le domaine scolaire et professionnel, apte a dispen-
ser un enseignement de trés haute qualité,

Devrait-il en étre autrement en viticulture ?

Est-ce que ce secteur ne mérite pas d‘étre soutenu avec
les mémes efforts que les autres centres d‘un méme
niveau d‘enseignement?

Il me semble que la réponse a une telle question doit
étre recherchée a un autre échelon.

Nul ne veut discuter de I‘opportunité du maintien
dune école comme celle de Changins dont la répu-
tation n‘est plus a faire. Dans cette question financiére,



il s‘agit, a notre avis, d‘une volonté délibérée du Pou-
voir fédéral de rechercher un nouvel équilibre entre la
Confédération, les cantons et les secteurs privés. S‘agis-
sant des efforts financiers que les uns et les autres
doivent fournir, tous nous reconnaissons que la
Confédération a trés largement puisé dans ses réserves
pour insuffler des moyens nouveaux et donner un élan
a la recherche scientifique et universitaire.

Doit-on pour autant diminuer I‘effort pour les écoles
professionnelles et d‘ingénieurs ?

Nous pensons le contraire, car si nous voulons conser-
ver le haut niveau de notre enseignement, il est indis-
pensable qu’un Centre de formation comme celui de
Changins soit pourvu en personnel et en matériel qui lui
assurent un avenir ou seule la compétence est garante
du résultat. La viticulture helvétique s’est fait connaitre
sur le plan européen, grice a des efforts constants
d’amélioration de nos techniques culturales et dans la
qualité de nos produits, ceci malgré I'ingratitude des
conditions climatiques.

Nous ne conserverons nos chances que si nous pouvons
compter sur une large “substance viticole™.

Théorie et pratique doivent concourir a ce succes.

Il dépend donc des viticulteurs, anciens éléves de I‘¢co-
le, les premiers concernés, de leur volonté de convain-
cre et de persuader les pouvoirs publics que les maigres
économies réalisées dans ce secteur seront mal récom-
pensées. Connaissant la vitalité , 1‘énergie de votre
association, je suis certain que vous saurez mettre tout
en oeuvre pour que l‘intérét général soit sauvegardé.
Dés lors, je demeure serein quant a l‘avenir de votre
école.

SAMUEL CHATENAY S.A
vins fins
2017 BOUDRY
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CHERS "ANCIENS” ...

message du President

Déja les souvenirs de notre derniére rencontre s‘estom-
pent. Cette belle journée que fut notre assemblée géné-
rale de Chexbres, reste néanmoins dans nos mémoires
grice a l‘excellent exposé que nous fit le professeur
Denis Boubals de Montpellier et la merveilleuse récep-
tion que nous ont réservée nos amis Anciens de Lavaux.
Lors de sa conférence, le professeur Boubals nous a
sensibilisés en nous relatant la situation de la viticulture
dans les pays de la Communauté Economique Euro-
péenne et tous les problémes qui se posent tant aux
économistes de Bruxelles qu‘a nos collégues vignerons
de I’Europe Verte. Eux sont confrontés a la surpro-
duction... nous, a la sousproduction... Et cela n‘est pas
beaucoup plus sain pour le vigneron.

spéculation s‘installe. Les prix du vin s‘envolent.
waant 4 celui des vignes ce n‘est guére plus rassurant.
Les récentes conférences de Jean Schwarzenbach, secré-

Michel PEREY

taire de la Commission Fédérale du prix de revient du
raisin et du vin, nous montrent que le prix du terrain
viticole atteint des sommets vertigineux. La moyenne
des trois derni¢res années, a Lavaux est de Fr.85.—le m2,
soit cing fois la valeur de rendement du sol dans cette
région. Voila de quoi nous inquiéter et nous faire réflé-
chir 4 ce probléme des plus bralants ; sans bien méme
oublier les problémes de budget que cette situation
pose 4 nous, vignerons ou encaveurs. C'est encore
Dame Nature qui y apporterait la meilleure solution, et
de loin la plus simple en nous accordant enfin une
année d‘abondance.

Mais laissons la ces idées noires. La taille est belle, les
bois sont bien mirs, dans les caves les 'nouveaux’ sont
prometteurs... Un peu d‘optimisme que diable! ..et
levons nos verres a la santé de tous les Anciens et de
cette belle année viticole que sera 1982.

Billet du redacteur

POBJECTIF” n’est pas exclusivement affaire des
quelques personnes chargées de sa parution. Tous les
lecteurs ont aussi leur role a jouer.
Nous souhaitons et attendons votre collaboration.
Voici quelques élements vous permettant de contribuer
efficacement 8 VOTRE journal:

1édiger des articles susceptibles de capter [*attention
arun grand nombre d‘abonnés.
- Emettre des idées nouvelles capables d‘améliorer
I‘impact du journal.
- Formuler des remarques et méme des critiques “objec-
tives* dans le but de promouvoir la qualité des pres-

Chariots
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Philippe MATHIS

tations.

- Devenir un élément de publicité en recrutant de
nouveaux abonnés.

- Prendre conscience qu’*“‘Objectif” est votre journal et
agir en conséquence.

Ce journal se veut étre en priorité une publication des
anciens éléves de Changins; mais, il est bien entendu
qu‘il ne doit pas demeurer 1‘apanage exclusif des an-
ciens. Beaucoup d‘autres personnes du secteur viti-
vinicole manifestent un intérét grandissant. Des lors :
écrivains, a vos plumes et merci de votre contribution.
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Le marcheé commum viti-vinicole
tel qu’il est et ce qu’il peut

devemir

Denis BOUBALS, professeur de Viticulture a |'Ecole nationale supérieure agronomique de Montpellier

Premiére partie :
LE MARCHE COMMUN VITI-VINICOLE
TEL QU’IL EST.

2.Production de raisins de table
Les données concernant la production, les exportations
et les importations sont données dans le tableau II.

A. SITUATION BRUTE
1. Superficies de vigne et production de vin

Les superficies et production de vin sont données dans

le tableau I
Tableau [

Tableau 11

LA ¥

ITICULTURE DE LA C.E.E.

Superficie du vignoble et production de vin pour 1980

!
[ Pays .viticoles Hectares de Production moyenne de
vigne vin de 1974 3 1980
1980 millions d'hectolitreg
Pay; nembres o
Italie 1'377'000 73,99
France 1'184'000 67,53
R.F. Allermagne 100000 7,86
Gréce 185'000 5,34
Luxenbourg 1'o000 0,10
Pays candidats
: Espagne 1'678'000 34,93
{ Portugal 356000 10,05
N.B. Evolution de la production
Espagne Portugal
de 1974 a 1978 rnoyenne de 30,2 9,1
en 1979 50,0 14,3
en 1980 43,5 10,1

de vin en Espaagne

millions d'hectolitres

On remarque une tendance 3 1'augnentation de production

C.E.E. SITUATION DE LA PRODUCTION ET DU COMMERCE
DES RAISINS DE TABLE
CEN TONNES) 1930
PAYS PRODUCTION EXPORTATION [MPORTATION
1. MEMBRES
ITALIE 1480000 377'100 1'900
FRANCE 260'000 32'100 g91"100
REP. F. ALLEMAGNE - - 262'300
GRECE 301300 60500 -
LUXEMBOURG - = 2'600
PAYS-BAS 2'000 27900 341200
BELGIQUE 61700 zroan L4 TRD0
ROYAUME-UNI - - bu'700
TRLANDE - - 2'300
DANEMARK = - 61300
TOTAUX 2'050%000 L7L'H00 510'a00
I1. CANDIDATS
ESPAGNE LEOTO00 80'000 2
PORTUGAL 172'600 ? 2
TOTAUX GENERAUX 2'632'600 554'600 510%000
MONDE : SUISSE
MPORT N 3u'100
714731600 TONNES IMPORTATION 34'100 T

A noter que

On note une domination du marché par [*Italie, essen-
tiellement avec des raisins blancs.

Ed G<E.E.

La C.ELE.

i 10 a 2'856'000 hectares de vigne et produit
46,7 du vin du monde

34 12 aura 4'890'000 hectares de vigne et pro-
duira 62 du vin du nonde

La France est encore concurrentielle en raisins de table
noirs.

La Gréce et plus tard 1'Espagne sont appelées a jouer \
role non négligeable dans ce marché.

Exenple de 1980

C.E.E. a 10 :

C.E.Ec 312 ¢+ 2177 m

164 millions hl

illians hl

sur 351 millions
d'hectolitres

3.Production de raisins secs
Les données de production et d‘exportation et impor-,
tation sont données dans le tableau III.

Succeés... .
de vos opérations financiéres grace a la BCV la grande Banque Vaudoise au service de chacun




Tableau III

3. Vin

a) Les excédents de vin de table

Les destinations de la production de vin de la C.E.E.
sont données dans le tableau IV

C.E.E, SITUATION DE LA PRODUCTION ET DU COMMERCE
DES RAISINS SECS
(EN TONNES) EN 1930
PAYS PRODUCTIGN IMPORTATION EXPORTATION
I. MEMBRES
ITALIE 14'700 100
FRANCE = 14'700 500
REP. F. ALLEMAGHNE = Let3on 700
GRECE 131'700 = 100000
LUXEMBOURG = =
PAYS-BAS = 22700 1'300
BELGIQUE STR0On -
ROYAUME-UNT 94300 900
LRLANDE = 71200 -
DANEMARK = 3000 100
TOTAUX i31t7an 208400
1. CANDIDATS
EPS NE ST000 500 500
PORTUGAL = = =
TOTAUX GENERAUX 136700 208"'900
MONDE
30'000 TONNES

Tableau 1V
DESTINATIONS DE LA PRODUCTION VINICOLE DE LA C.E.E.
VIN EN MILLIONS HL
C.E.E. A 9 C.E.E. A 10 C.E.E, A 12
ITALTE, FRANCE, ] 9
RFA, LUXEMBOURG + GRECE
PORTUGAL
ANNEE DE FORTE
PRODUCTION : 1979
Production de vin 177 181,5 243,5
Consommation (79) 127 130,5 165,4
Excédent brut 50 51 78,1
Exportation hors
C.E.E. (] 7 10
(estimations)
Excédent net a2 4 68
MOYENNE DES ANNEES
1973 A 1980
Production de vin 155,1 160,0 208,2
Consommation (80) 128,3 132,7 162.,8
Excédent brut 26,3 27,3 45,4
Exportations hors
C.E.E. 6 7 10
(estimations)
Excédent net 20,8 20,3 35,4

La Gréce se trouve en bonne position devant un marché
communautaire dont les besoins dépassent la produc-
tion.

B. PROBLEMES POSES PAR LE MARCHE COMMUN
A 10 PAYS

1. Raisins secs

Comme nous l‘avons dit la situation de la viticulture a
raisins secs de la Gréce (Sultanine et Corinthe) devrait
se trouver assainie. Cependant cela impliquerait que les
pays importateurs comme le Royaume-Uni appliquent
‘rictement la préférence communautaire, dans leurs
«chats, ce qui est loin d‘étre le cas. Dans ces conditions
la haute qualité des raisins secs australiens, sud-africains
et californiens risque de géner la production grecque.
La Gréce doit donc présenter une marchandise irrépro-
chable, si elle veut connaitre la prospérité pour sa
production de raisins secs.
2. Raisins de table
Le marché est sans cesse en surproduction et la vinifi-
cation des excédents constitue la soupape de sureté.
Mais cela aboutissant a4 la production d‘un volume
important de vins blancs, celui-ci pése sur le marché des
vins de table, en particulier en Italie du Sud.
En conséquence la C.E.E. encourage la production de
jus de raisins et oblige a distiller ces vins de raisins de
table.
La production des raisins de table blancs de saison et
tardifs va de plus en plus se localiser dans les régions du
Sud de la C.E.E. (Italie, Gréce et plus tard Espagne). La
production de raisins noirs (Alphonse Lavallée par
exemple) se maintiendra dans des pays comme le sud
de la France, parce que la coloration des baies est bien
meilleure sur les vignes en gobelet ou en espalier que
dans les pergolas irriguées et surchargées du sud de
I‘Ttalie par exemple.

- a 9 pays : France, Italie, R.F. Allemagne, Royaume-
Uni, Luxembourg, Belgique, Pays-Bas, Danemark et
Irlande;

- a 10 pays : aprés l‘entrée de la Gréce, c'est le stade
actuel de la C.E.E.:

- a 12 pays: lorsque Portugal et Espagne seront admis
(commentaire dans la deuxié¢me partie de 'expos¢).

En examinant le tableau IV on voit qu‘il y a un excé-
dent particuli¢rement net, les années de fortes récoltes,
bien moindre en moyenne.

Lentrée de la Gréce n‘a pas changé la situation qu‘on
avait 4 9 pays.

b) La politique de la Commission de Bruxelles

La Commission tente d‘assainir le marché des vins de
table par une politique de prix et de primes qui ne
concerne pas la production de vins de qualité produits
dans une région déterminée (A.O.C. et V.D.Q.S.).

Ainsi sont fixés tous les ans pour les vins de tables :

- un prix d‘orientation

- un prix de déclenchement des aides.

Des primes (tableau V) sont accordées pour :

- le stockage des vins de table a court terme (3 mois)

- le stockage des vins de table a long terme (9 mois)

- le stockage des mofits concentrés

- la distillation des vins issus de raisins de table

- la distillation préventive

- la distillation dite de garantie de bonne fin pour les
vins stockés a long terme ne trouvant pas preneurs sur
le marché

- le relogement des vins en fin de campagne

- pour l‘utilisation de motts concentrés destinés a
I‘enrichissement des vendanges

- pour compenser les exportations a perte dans certains
pays socialistes en particulier.

Par ailleurs la Commission de Bruxelles tente de faire :
- arracher les vignobles dans les zones fertiles ne don-
nant pas de bons vins. Pour cela une prime de 30 a



35°000 francs francgais est donnée par hectare. Elle
comporte la renonciation définitive a la culture de la
vigne.

Il ¥ a une prime pour l‘arrachage temporaire pendant 8
ans, allant de 10°000 & 17°000 francs francgais par hec-

tare.
Tableau V¥

|AIDES COMMUNAUTAIRES A LA VITICULTURE

POUR LA ZONE SUD DE LA FRANCE

FDES SUR LE VIN

STOCKAGE Francs frangais
Vin :
- court terne (3 mois) 1,85 hl - nois
- long terme (9 nois) 2,04 - -
Hodt :
- court ternme 2,21 - -
- long terne 2,65 - -
Moit concentré :
= court terme 7,37 - -
- Tong terne 8,85 - -
DISTILLATION
Vins issus de raisins de table 7F.55 degré - hl
Distillation préventive HF.EI - -
Prestations viniques 4.,91
Distillation garantie de bonne 14" ,69
fin

AIDES AU VIGNUBLE
- Reconstitution et restructu- 3

ration du vignoble 18,378 /ha

35 payés par la Comnmission
de Bruxelles
65 . payés par la France

- Arrachage temporaire (8 ans)

de 10'600 ©
de 14138
de 17'669

hectare pour vignes 3 faible production

- hectare pour vignes & production moyenne
hectare pour vignes & forte production

- Arrachage définitif

une des 3 prines précédentes + 14‘]38F/hectare
4677 F/na

- Renonciation aux droits de plantation :

- planter de bonnes variétés en réalisant un vignoble
structuré pour étre économiquement cultivable. La
Commission participe pour 35% 4 une prime de 18000
francs francais.

Finalement cela conduit & des dépenses qui atteignent
des totaux maintenant insupportables par la commu-
nauté. L‘évolution du montant des aides est donnée
dans le tableau VI

c¢) Blocages et fuites

La situation ne se serait pas aussi gravement dégradée si
des anomalies ne s‘étaient pas produites.

Citons :

- les droits d’accises et la fiscalité, trés élevés dans cer-
tains pays de la communauté, bloquant l‘entrée des
bons vins de table et bons vins de pays qui sont fina-
lement moins cher que ces droits. Et pourtant cela est
contraire aux termes du Traité de Rome!

- les plantations non contrdlées ou clandestines, dans
les appellations controlées de certains pays (Italie par
ex.)

- les subventions régionales pour I‘établissement de
nouveaux vignobles (Italie par ex.)

- la chaptalisation a tout va (Allemagne, France : en
Corse en particulier il y a quelques années)

d) Les remeédes actuellement envisagés

Tenter de supprimer ou de diminuer I‘incidence vu le
volume de vin produit des anomalies précédentes.
Pratiquer la distillation préventive des mauvais vins en
cas de surproduction et non plus la distillation en fin de
campagne qui détruit les meilleurs vins de table.

La fixation dun prix minimum appliquable aux ventes
pour les producteurs de tous les pays de la Commu-
nauté.

Limitation volontaire des importations de vin de table
faites au moins au prix minimum et instauration d‘une
taxe sur les coupages (demandé par la France).

La transformation des excédents de vendange en mout
concentré rectifié pour I'enrichissement des vendanges
de la Communauté, avec taxation du sucre ou inter-
diction de son emploi.

Si I'on n‘arrive pas a des résultats tangibles par les
producteurs au plan économique, la guerre du vin
reprendra comme ultime moyen de changer les choses.

Tableau VI
C.E.E, LE COUT DE LA POLITIQUE VITICOLE DE LA
C.E.E,
CEN MILLIONS DE FRANCS)
F FRANCS
F SUISSES
- RESTITUTION A L"EXPORTATILION 183 60
- AIDE AU STOCKAGE PRIVE 643 210
- AIDE AU RELOGEMENT 30 10
- DISTILLATION DE VINS 2'623 8§56
- AIDE AUX MOUTS CONCENTRES UTILISES 214 70
DANS LA VINIFICATION
= DISTILLATICN OBLIGATOIRE DES SOuUS- 55 23
PRODUITS
- AUTRES DEPENSES & 2
COUTS TOTAUX
1976 | 1977 | 1978 197%| 1980 | 198
EN FRANCS FRANCAITS 820 555 390 373 1835 3788
EM FRANCS SUISSES 270 181 128 125 604 1248
% DES DEPENSES
FEOGA 2,39 1,32)| 0,73| 0,58 2,65 5,3
GARANTILE

Deuxiéme partie :
LE MARCHE COMMUN VITI-VINICOLE
TEL QU’IL PEUT DEVENIR

A. CONSEQUENCES DE L’ENTREE DE
L’ESPAGNE ET DU PORTUGAL

- Pour les raisins secs rien ne changera;

- Pour les raisins de table: ’Espagne contribuera a
déséquilibrer encore plus le marché des raisins blancs de
saison et tardifs, encore qu‘elle est déja sur les marchés
européens de la C.E.E. par les quotas d‘importation

- Pour le vin :

L‘Espagne va contribuer a augmenter sérieusement les
excédents de vins de table, surtout blancs et peu colo-
rés (voir tableau IV). Les prix des vins de table en
Espagne sont la moitié du prix francais, le marché
risque donc de s‘effondrer.

Le Portugal ne changera pas grand-chose. Il est d‘ail-
leurs déja sur le marché commun avec le vin de Porto :
la France notamment achéte 40 9o de la production. Il
y a de plus un million de Portugais et Portugaises é¢mi-
grés en France.

B. REACTIONS DE LA FRANCE ET PEUT-ETRE DE
LITALIE

Si le marché du vin de table s‘effondre la guerre du vin
reprendra avec une intensité jamais connue.

Et de plus on risque alors de voir les producteurs de
vins de table réagir par une chaptalisation sauvage
comme solution de désespoir.

Durant tout ce temps I‘épuisement de la race des viti-
culteurs, frangais notamment, producteurs de vins
vendus en vrac et destinés a des coupages se poursuivra.
Les jeunes ne restant plus a la terre, de vastes étendues
de terrains risquent de devenir incultes.



Tableau III

C.E.E SITUATION DE LA PRODUCTION ET DU COMMERCE
DES RAISINS SECS
(EN TONNES) EN 1980
PAYS PRODUCTION [MPORTATION EXPORTATION
I. MEMBRES
ITALIE = 141700 100
FRANCE T4'700 500
REP. F. ALLEMAGNE = Le'300 700
GRECE 131'700 - ragroona
LUXEMBOURG - - -
PAYS-BAS 22700 17300
BELG IQUE - 51000 -
ROYAUME-UNI == 9L T300 Quo
IRLANDE - 7vzo0 -
DANEMARE - 3000 11
TOTAUX 1311700 208400
Il. CANDIDATS
EPSAGHE ST0040 500 5017
PORTUGAL = = -
FOTAUX GENERAUYX 136'700 2038'900
MONDE SUISSE
830%000 TONNES 3'H00 T
100 7

3. Vin

a) Les excédents de vin de table

Les destinations de la production de vin de la C.E.E.
sont données dans le tableau I'V

Tableau IV
DESTINATIONS DE LA PRODUCTION VINICOLE DE LA C.E.E.
YIn E

C.E.E. A 9 E.E. A 10

ITALIE, FRANCE 9

RFA, LUXEMBOURG RECE

PORTUGAL

ANNEE DE FORTE
PRODUCTION : 1979
Production de vin 177 181,5 243,5
Consonmation (79) 127 130,5 165,4
Excédent brut 50 51 78,1
Exportation hors
C.E-E: 6 7 10
(estimations)
Excédent net i 14 68
MOYENNE DES ANNEES
1973 A 1980
Production de vin 155,1 160,0 208,2
Consonnation (80) 128,3 132.,7 162,8
Excedent brut 26,3 2333 45,4
Exportations hars
E.E.E. 6 7 10
(estimations)
Excédent net 20,8 20,3 35,4

La Gréce se trouve en bonne position devant un marché
communautaire dont les besoins dépassent la produc-
tion.

B. PROBLEMES POSES PAR LE MARCHE COMMUN
A 10 PAYS

1. Raisins secs

Comme nous I'avons dit la situation de la viticulture a
raisins secs de la Gréce (Sultanine et Corinthe) devrait
se trouver assainie. Cependant cela impliquerait que les
1ys importateurs comme le Royaume-Uni appliquent
strictement la préférence communautaire, dans leurs
achats, ce qui est loin d‘étre le cas. Dans ces conditions
la haute qualité des raisins secs australiens, sud-africains
et californiens risque de géner la production grecque.
La Gréce doit donc présenter une marchandise irrépro-
chable, si elle veut connaitre la prospérité pour sa
production de raisins secs.
2. Raisins de table
Le marché est sans cesse en surproduction et la vinifi-
cation des excédents constitue la soupape de streté.
Mais cela aboutissant a la production dun volume
important de vins blancs, celui-ci pése sur le marché des
vins de table, en particulier en Italie du Sud.
En conséquence la C.E.E. encourage la production de
jus de raisins et oblige a distiller ces vins de raisins de
table.
La production des raisins de table blancs de saison et
tardifs va de plus en plus se localiser dans les régions du
Sud de la C.E.E. (Italie, Gréce et plus tard Espagne). La
production de raisins noirs (Alphonse Lavallée par
exemple) se maintiendra dans 'des pays comme le sud
de la France, parce que la coloration des baies est bien
meilleure sur les vignes en gobelet ou en espalier que
dans les pergolas irriguées et surchargées du sud de
I‘Italie par exemple.

- a4 9 pays : France, Italie, R.F. Allemagne, Royaume-
Uni, Luxembourg, Belgique, Pays-Bas, Danemark et
Irlande;

- a 10 pays : aprés l'entrée de la Gréce, cest le stade
actuel de la C.E.E.:

-4 12 pays: lorsque Portugal et Espagne seront admis
(commentaire dans la deuxiéme partie de 'exposé).

En examinant le tableau IV on voit qu‘il y a un excé-
dent particuliérement net, les années de fortes récoltes,
bien moindre en moyenne.

Léentrée de la Gréce n‘a pas changé la situation qu‘on
avait a 9 pays.

b) La politique de la Commission de Bruxelles

La Commission tente d‘assainir le marché des vins de
table par une politique de prix et de primes qui ne
concerne pas la production de vins de qualité produits
dans une région déterminée (A.O.C. et V.D.Q.S.).

Ainsi sont fixés tous les ans pour les vins de tables :

- un prix d‘orientation

- un prix de déclenchement des aides.

Des primes (tableau V) sont accordées pour :

- le stockage des vins de table a court terme (3 mois)

- le stockage des vins de table a long terme (9 mois)

- le stockage des motits concentrés

- 1a distillation des vins issus de raisins de table

- la distillation préventive

- la distillation dite de garantie de bonne fin pour les
vins stockés a long terme ne trouvant pas preneurs sur
le marché

- le relogement des vins en fin de campagne

- pour [‘utilisation de molits concentrés destinés a
I‘enrichissement des vendanges

- pour compenser les exportations a perte dans certains
pays socialistes en particulier.

Par ailleurs la Commission de Bruxelles tente de faire :
- arracher les vignobles dans les zones fertiles ne don-
nant pas de bons vins. Pour cela une prime de 30 a



35°000 francs francais est donnée par hectare. Elle
comporte la renonciation définitive 4 la culture de la
vigne,
1l y a une prime pour l‘arrachage temporaire pendant 8
ans, allant de 10°000 & 17000 francs frangais par hec-
tare.

Tableau V

IAIDES COMMUNAUTAIRES A LA VITICULTURE

POUR LA ZONE 5SUD DE LA FRANCE

E'.)ES SUR LE VIN

STOCKAGE Francs francgais
Vin :
- court terne (3 nois) 1,85 hl - mpis
- long terme (9 mois) 2,04 - =
Moidt :
- court terne 2,21 - &
- long terne 2,65 - -
Moidt concentré
- court terne 1331 - =
- long terre 8,85 - -
DISTILLATION
¥ins issus de raisins de table 7?,56 degré - hl
Distillation préventive 8F.?7 - -
Prestations viniques 40,91
Distillation garantie de honne 147,69
fin

Lj!DES AU VIGNOBLE
- Reconstitution et restructu- F

ration du vignoble 18,378 /ha

15 payés par la Conmission
de Bruxelles
65 payés par la France

- Arrachage tenporaire (8 ans)

de 10'600 hectare pour vignes 3 faible production
de 14'138 hectare pour vignes a production moyenne
de 17'6692 hectare pour vignes & forte production

- Arrachage définitif
une des 3 primes précédentes + 14‘138thectare

v 44877 F/ha

- Renonciation aux droits de plantation

- planter de bonnes variétés en réalisant un vignoble
structuré pour étre économiquement cultivable. La
Commission participe pour 35% 4 une prime de 18°000
francs francais.

Finalement cela conduit & des dépenses qui atteignent
des totaux maintenant insupportables par la commu-
nauté. L‘évolution du montant des aides est donnée
dans le tableau VL.

c) Blocages et fuites

La situation ne se serait pas aussi gravement dégradeée si
des anomalies ne s‘étaient pas produites.

Citons :

- les droits d’accises et la fiscalité, trés élevés dans cer-
tains pays de la communauté, bloquant [‘entrée des
bons vins de table et bons vins de pays qui sont fina-
lement moins cher que ces droits. Et pourtant cela est
contraire aux termes du Traité de Rome!

- les plantations non contrdlées ou clandestines, dans
les appellations contrélées de certains pays (Italie par
ex.)

- les subventions régionales pour I‘établissement de
nouveaux vignobles (Italie par ex.)

- la chaptalisation a tout va (Allemagne, France : en
Corse en particulier il y a quelques années)

d) Les remédes actuellement envisagés

Tenter de supprimer ou de diminuer I‘incidence vu le
volume de vin produit des anomalies précédentes.
Pratiquer la distillation préventive des mauvais vins en
cas de surproduction et non plus la distillation en fin de
campagne qui détruit les meilleurs vins de table.

La fixation d‘un prix minimum appliquable aux ventes
pour les producteurs de tous les pays de la Commu-
nauté.

Limitation volontaire des importations de vin de table
faites au moins au prix minimum et instauration d‘une
taxe sur les coupages (demandé par la France).

La transformation des excédents de vendange en mout
concentré rectifi¢ pour I'enrichissement des vendanges
de la Communauté, avec taxation du sucre ou inter-
diction de son emploi.

Si l‘on n‘arrive pas a des résultats tangibles par les
producteurs au plan économique, la guerre du vin
reprendra comme ultime moyen de changer les choses.

Tableau VI
C.E.E. LE COUT DE LA POLITIQUE VITICOLE DE LA
C.E.E.
(EN MILLIONS DE FRANCS)
FRANCS
SUISSES
- RESTITUTION A L'EXPORTATION 183 60
- AIDE AU STGCKAGE PRIVE 643 210
- AIDE AU RELOGEMENT 30 10
- DISTILLATLON DE VINS 2'623 356
- AIDE AUX MOUTS CONCENTRES UTILISES 214 70
DANS LA VINIFICATION
~ DISTILLATION OBLIGATOTRE DES SOUS- 85 28
PRODUITS
- AUTRES DEPEMNSES 6 2
COUTS TOTAUX
1976 | 1977 1378 1979 1980 | 1981
EN FRANCS FRANCAIS 320 555 390 373| 1835 | 3788
EN FRANCS SUISSES 270 181 128 125 604 | 1248
% DES DEPENSES
FEOGA 2,39 1,32 0,73 0,58 2,65 543
GARANTIE

Deuxiéme partie :
LE MARCHE COMMUN VITI-VINICOLE
TEL QU’IL PEUT DEVENIR

A. CONSEQUENCES DE L’ENTREE DE
L’ESPAGNE ET DU PORTUGAL

- Pour les raisins secs rien ne changera;

- Pour les raisins de table: ’Espagne contribuera a
déséquilibrer encore plus le marché des raisins blancs de
saison et tardifs, encore qu‘elle est déja sur les march’
européens de la C.E.E. par les quotas d‘importation

- Pour le vin :

L‘Espagne va contribuer a augmenter sérieusement les
excédents de vins de table, surtout blancs et peu colo-
rés (voir tableau IV). Les prix des vins de table en
Espagne sont la moitié du prix frangais, le marché
risque dong de s‘effondrer.

Le Portugal ne changera pas grand-chose. Il est d‘ail-
leurs déja sur le marché commun avec le vin de Porto :
la France notamment achéte 40 9o de la production. 1l
y a de plus un million de Portugais et Portugaises émi-
grés en France.

B. REACTIONS DE LA FRANCE ET PEUT-ETRE DE
L‘ITALIE

Si le marché du vin de table s‘effondre la guerre du vin
reprendra avec une intensité jamais connue.

Et de plus on risque alors de voir les producteurs de
vins de table réagir par une chaptalisation sauvage
comme solution de désespoir.

Durant tout ce temps l‘épuisement de la race des viti-
culteurs, frangais notamment, producteurs de vins
vendus en vrac et destinés a4 des coupages se poursuivra.
Les jeunes ne restant plus a la terre, de vastes étendues
de terrains risquent de devenir incultes.



C. CE QU’IL FAUDRAIT FAIRE
POUR EVITER CETTE DEGRADATION

La politique de soutien du marché par la Commission
de Bruxelles ne pouvant continuer car elle est trop
coliteuse, il faut que les viticulteurs prennent eux-
mémes, dans toute la C.E.E., I'organisation viti-vinicole
en mains.

Il faut qu‘ils bloquent définitivement les plantations
nouvelles; il faut qu‘ils limitent les rendements ce qui
améliorera la qualité des produits de la vigne.

Il faut qu'ils arrivent a supprimer ou a limiter trés
sérieusement le sucrage.

Il faut qu‘ils mettent en place des offices nationaux du
vin efficaces.

Il faut qu‘ils obtiennent la suppression des droits
d‘accises dans la C.E.E. et le respect de la préférence
communautaire.

La Commission de Bruxelles n‘arrivera 4 diminuer ses
dépenses pour le soutien du marché du vin que si elle
dispose d‘un corps de controleurs des vignobles et des
caves de la C.E.E. indépendants des nations membres
de la Communauté.

Il faut que la Communauté européenne se développe
sur les plans monétaires, fiscaux et réglementaires. Ce
n‘est qu‘a ces conditions qu‘on arrivera a gérer ration-
nellement la gageure que représentera le vignoble de la
C.E.E. lorsqu‘elle comprendra 12 pays : la moitié de la
superficie mondiale des vignes et les deux tiers de la
production de vin du globe.

L‘Europe unie est certes une grande idée, généreuse,
mais actuellement son évolution parait arrétée. L unifi-
cation de l‘organisation des nations doit aller plus avant
si on veut que le terme de communauté ait vraiment un
sens et des conséquences heureuses pour ceux qui
travaillent, les agriculteurs en particulier.

Bien str la comparaison de la situation des viticulteurs
suisses a celle de certains viticulteurs de la C.E.E. fait
apparaitre beaucoup de confort. Que ceux qui m‘ont
recu et écouté aujourd‘hui sachent en profiter sans en
abuser, en pratiquant notamment la politique de qua-
lité, seule justification de la consommation du vin dans
le monde,

1885
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Les phéenomenes oxvydatifs

dans les vins

Alain PARISOD, “Ancien” et membre du comité

LES PHENOMENES OXYDATIFS DANS LES
MOUTS

Lors de la journée d*information organisée par le centre
professionnel de Changins, le 19 novembre 1981, Mon-
sieur le Directeur J.F. Schopfer a présenté un sujet fort
intéressant sur lI‘oxydation des vins. Ceci nous permet
de faire une syntheése sur l‘une des parties du phéno-
mene que nous vous résumons par ces lignes.

On connait le role de I‘oxygéne au cours de toutes les
phases de la vinification. L'oxygéne est un élément tres
réactif; son importance est donc grande lors des réac-
tions chimiques et microbiologiques dans le mout et le
vin. Certes il y a aussi des réactions auxquelles [‘oxy-
géne participe en ayant un effet positif sur la vinifi-
cation. Pasteur le disait il ¥ a plus de 100 ans “C‘est
I‘oxygéne qui fait le vin”, et c‘est encore vrai aujourd*
hui. Ce qui importe c’est d’apporter et de maitriser en
temps utile la juste dose d‘oxygéne nécessaire.

LES OXYDASES ET L'OXYGENE

Les oxydases sont des enzymes qui fixent I'oxygéne,
par exemple, dans les combinaisons taniques en colo-
rant celles-ci. Il se produit une réaction de brunissage.
Par 'oxydation des polyphénols, on obtient un agran-
dissement des molécules (condensation) qui peuvent
relativement facilement étre éliminées ou précipitées.
L’oenologue est intéressé par ’action sur le mout et sur
le vin des oxydases (tableaux annexés), c’est a dire la
tyrosinase et la laccase. Il doit connaitre le danger
qu’elles représentent, leur origine et la facon de les
inactiver. Ce qui est important, c’est de savoir que 'on
ne rencontre pratiquement la tyrosinase que dans les
moits provenant d’une vendange saine alors que la
laccase se trouve dans les motts et les vins provenant de
vendanges pourries par le “botrytis”.

Origine des enzymes:

Une tyrosinase présente dans le raisin. Elle n’est pas en
solution dans le cytoplasme des cellules, mais associée a
des organites tels que les chloroplastes. Au moment de
Pextraction du mouat, une partie passe en solution
(enzyme soluble), une autre partie est liée aux parti-
cules des bourbes (enzyme particulaire) d’ou elle peut
diffuser dans le moQt proprement dit. Par conséquent,
les conditions de travail du raisin (foulage, pressurage,
débourbage . . .) vont avoir une influence sur la teneur
en tyrosinase des molts et donc de leur possibilité
d’oxydation. Il est évident que la teneur en tyrosinase
dépend aussi de I'état de maturité des raisins et du
cépage.

Une laccase, sécrétée par “Botrytis cinerea” dans la
baie elle-méme; elle est donc entiérement soluble et se
trouve intégralement dans le mofit. Cette enzyme
posséde un pouvoir oxydant beaucoup plus grand que
la tyrosinase car elle fixe un plus grand nombre de
composés phénolitiques.

Consommation de 'oxygéne par les moilts.
La consommation d’oxygéne par la vendange et le

mout est fonction de :

— la température

— du pH

— de la teneur en oxydases et de 'existence d’oxygene
physiquement dissouts.

Comme il ressort de considérations théoriques, elle
varie entre 0,5 et 4 mg/l/min. On peut admettre une
consommation moyenne de 2mg/l/min. Celle-ci n’est
valable bien entendu que lorsqu’il n’y a pas inhibition
des oxydases.

Si dans la pratique, on désire supprimer la combinaison
de I'oxygéne, il faut soit tenir 'oxygéne a I’écart, soit
faire cesser activité des oxydases. Le moyen le plus
efficace pour inactiver les oxydases est la chaleur. ]
SO2 agit particuliérement bien sur la tyrosinase, m!
relativement mal sur la laccase. Il faut relever a cet
égard que Pefficacité du SO2 diminue considérable-
ment au fur et 4 mesure que le pH augmente (faible
teneur en acides). Le réchauffement du molt ne
permet pas d’économiser du SO2 en vinification. Cette
constatation a été confirmée a plusieurs reprises.

Avec une vendange altérée, pourrie et attaquée par des
microorganismes, le réchauffement peut cependant étre
rendu nécessaire pour les raisons que I’on connait.

Les éléments protecteurs

Les effets de I'oxydation se font moins sentir sur une
vendange rouge, d’une forte teneur en tanins et prove-
nant de raisins sains, que sur une vendange en trés
mauvais état. Car dans une vendange saine, on ne
devrait pas trouver de laccase. Les tanins par contre
freinent I’activité de la tyrosinase, parvenant méme a
I’inactiver. Pour conserver de facon optimale les princi-
pes colorants dans la vinification en rouge de vendange
pourrie, il faudrait donc inactiver la laccase en chav®
fant la vendange a environ 80 oC 4 la condition d’avc
un moyen de chauffage rapide, passant en quelques
secondes la zone de 30 a 80 oC.

Il est démontré que le sulfitage agit non seulement en
détruisant progressivement ces enzymes, mais égale-
ment en inhibant leurs activités résiduelles en présence
de SO2 libre; néanmoins la laccase est relativement
résistante. Ce n’est qu’a partir d’une dose de 150mg/l
de SO2 que Pactivité enzymatique de la laccase est
réduite de 20 9o seulement (Dubernet). Le sulfitage
d’une vendange pourrie n’est pas suffisant pour obtenir
une protection totale; en effet le SO2 est entiérement
combiné avant la destruction compléte de la laccase. Le
vin obtenu devra subir un nouveau sulfitage.

Elimination des oxydases

— Par débourbage et traitement a la bentonite 10 a 20
gr/hl

C’est la tyrosinase du raisin qui est en partie liée aux
bourbes. Par conséquent, le débourbage élimine une
fraction des oxydases; cette opération diminue d’envi-
ron 40 /o la vitesse de consommation de I'oxygéne. La
laccase n’est pas touchée par le débourbage (enzyme
soluble).



En ce qui concerne la bentonite; vu que les oxydases
sont des enzymes, donc des protéines, elles sont partiel-
lement éliminées par la bentonite; ce fraitement peut
participer donc 4 la protection contre les oxydations,
sans pour autant pouvoir prétendre ’assurer intégrale-
ment.
— Par travail du raisin a Pabri de Iair
La technique consiste & manipuler le raisin et son jus,
dés le moment du foulage, complétement a ’abri de
loxygéne, condition réalisée par une atmosphére de gaz
carbonique, parait prometteuse, cependant, les problé-
mes qu’elle pose ne sont pas tous résolus. On obtient
certes des vins exempts d’oxydation, mais ils présentent
une trés grande sensibilité s’ils se trouvent au contact
de 'oxygeéne et s'oxydent alors beaucoup plus vite que
les vins vinifiés avec les méthodes classiques. En réalité,
le travail des raisins sous atmosphére de gaz inerte évite
des oxydations, mais il ne permet pas 'obtention de la
stabilité a I’égard de 'oxygéne.
— Par réfrigération des mouts
On comprend Dintérét de pouvoir éventuellement
refroidir les motts, comme cela se pratique dans cer
tains pays. On peut ainsi diminuer la dose du SO2.
Cependant, on peut faire la méme critique déja formu-
'4e 4 propos du pressurage a 'abri de [lair; elle évite
action des oxydases, sans provoquer leur élimination
qui est un point essentiel.

Conclusions:

Le sulfitage constitue un moyen de protection efficace

et un dosage plus important est recommandé dans les
vendanges pourries. Cependant, si ’addition du SO2 est
faite de facon rapide et homogene, on assure une inhi-
bition de 'activité laccase résiduelle, et par conséquent
une protection suffisante jusqu’au départ de la fermen-
tation alcoolique, le vin obtenu contient encore de la
laccase, donc il est sujet a la casse oxydasique; un essai
de tenue de la couleur a ’air permet un controle néces-
saire pour la conduite de la vinification.

Pour les cas graves c’est la destruction par la chaleur qui
est certainement le plus efficace, soit une pasteurisation
éclaire 8 80—85 oC pendant 30 secondes a4 1 minute
pour détruire la totalité des enzymes du moiit et tous
les microorganismes ainsi qu’un sulfitage conventionnel
pour stabiliser le mott. Mais cette technique n’est pas a
la portée de toutes les exploitations. Dans ce cas le
sulfitage reste la seule possibilité de protection contre
les phénoménes oxydatifs avec un bon débourbage
précédé d’un collage a la bentonite seulement en cas de
nécessité, surtout en présence de vendanges pourries.
On peut rappeler qu'une oxydation du mot avant la
fermentation alcoolique, en fait est sans aucune impor-
tance pour la stabilité des vins. Au contraire, une
oxydation du moiit par destruction des polyphénols
(condensation) permet aussi une meilleure protection
par la suite contre I'oxydation. Par contre il est vrai que
le contact du moiit avec I’air peut présenter le danger
d’augmenter la teneur en bactéries acétiques.

TABLEAU 1

Enzymes utilisant les
diph¢nols et substances voisines
comme donneurs,

et 'oxygéne moléculaire
comme accepteur.

Nom retenu dans le Nom et nomenclature Autres noms
présent fravall officiels attribués courants
par la Commisslion
des Enzymes
Tyrosinase o-dlphénol 02 - Polyphénoloxydase
oxydoréductase - Catéchol oxydase
(1.10.3.1) = Catécholase
= Phénolase
- Phénoloxydase
- g=dliphénoloxvdase
Laccase p-diphénol : 02 - p-diphénoloxydase
oxydoréductase
(1.10.3.2)
Aclde ascorblque L-ascorbate :02 =~ Ascorbate oxydase
oxydase oxydoréductase
(1.10,3.3)

-Les noms soullgnés sont conseillé par |la Commission des Enzymes

pour

I'utillsation courante.

selon Dubernet 1974

TABLEAU 2 Propriétés actuellement connues des «oxydases» tyrosinase et laccase

Laccase

Propriétés

Tyrosinase

Origine et apparition
Solubilité dans le modt et le vin
Apparition principale

Etat de la vendange

Résistibilité & un pH moyen contre: le SO2
les températures élevées a une durée d’action
correspondante
les tanins

Oxyde les substances phénoliques

Perte de I'activité par aération et processus d'oxydation
Stabilité dans le vin

Pour la vinification en rouge, notamment avec

une vendange pourrie

Chloroplastes des grains
faible

dans la vendange, la bourbe
ct le moit

sain

faible

ne dépasse pas 65°C

faible
relativement peu

relativement vite
trés faible

pas da ngercux

provient du «botrytis cinerca»
trés bonne
dans la vendange, le motit et le vin

«pourri noble»
grande
ne dépasse pas 65°C

grande

considérablement plus que la
tyrosinase

lente

relativement grande

trés dangereux
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10 éme Salon d’embouteillage
16etlZ7nov. 1981 a Milan

Didier JORIS, “Ancien” et professeur de travaux pratiques de cave a I’'ESVOA

de la Simei

[l faut souligner d’emblée que la foire de Milan est d’un
grand intérét pour la moyenne et grande entreprise,
mais que le vigneron—encaveur est un peu laissé pour
compfe.

Par rapport a I’édition précédente de fagon générale,
cette édition 81 de la Simei présente un matériel de
qualité supérieure; en effet, tant le niveau que la
conception globale de ce matériel sont trés élevés.

De part la compétitivité, donc de tous les produits
présentés, le choix des machines s’avére de plus en
plus difficile et se résume souvent a la comparaison des
divers matériaux de base utilisés dans les produits
(acier, inox, etc.) et & la comparaison, purement maté-
rielle des différents prix.

Nans l'ordre chronologique des opérations de vinifi-
ation, je me propose de rendre compte briévement ici
des progres et des modifications principales intervenues
dans le secteur du matériel de cave.

1. DANS LE DOMAINE DU FOULAGE -
EGRAPPAGE

Il faut tout d’abord noter I'introduction généralisée du
systeme permettant d’effectuer Iégrappage avant le
foulage, et, lors du foulage, de régler I'écartement des
rouleaux cannelés.

2. DANS LE DOMAINE DES PRESSOIRS, les pneu-
matiques a basse pression (1,9kg/em2) sont toujours
présents avec toutefois quelques modifications impor-
tantes, a savoir principalement, le remplacement de Iair
par 'eau.

In a remplacé I'ancien compresseur par 3 pompes

la premiere servant a la mise en pression de la mem-
brane par eau,
- la deuxiéme, plus petite, servant a compenser la perte
de pression occasionnée par la sortie du moiit pendant
la pressée,
- et la troisiéme servant a une rapide évacuation de I’eau
pour permettre ainsi la rupture de la motte de marc.

Ce systéme occasionne une diminution des colts
d’exploitation par la réduction de la consommation
d’énergie électrique, et, de par son élaboration simpli-
fiée, entraine une réduction du prix d’achat, il n’est en
effet pas soumis au sévére controle des tanks a pression.
Un désavantage de ce systéme réside dans le fait qu’il
faut disposer, a proximité du pressoir, d’une cuve d’eau
d’une capacité correspondant a celle du pressoir. Pour
des raisons d’économie et de conservation, cette eau
doit étre additionnée d’un agent conservateur permet-
tant sa réutilisation durant toute la période des vendan-
ges.

La seconde modification dans le secteur des pneuma-
tiques est celle du regroupement du compresseur
(jusqu’alors séparé) au pressoir lui-méme, assurant ainsi
une plus grande autonomie, et par conséquent, mobilité
de 'unité de pressurage.
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Dans le secteur des pressoirs horizontaux a deux
plateaux mobiles,

une amélioration est apportée aux opérations de
remplissage, ’égouttage, et de vidange des marcs, grice
a une inclinaison de la cage du pressoir. L’hygiéne de ce
pressoir est en outre facilitée par une rampe de lavage
(fixée a l'extérieur et au long de la cage ainsi que les
embouts des plateaux mobiles) permettant un nettoya-
ge rapide du pressoir entier aprés chaque emploi.

2 ——®

3

1: Cage centrale du pressoir

2 et 3: Partie du pressoir pouvant rester fixe pendant la
rotation de la cage (No 1).

2: Cette ouverture reste toujours en position haute et
permet le remplissage.

3: Cette ouverture peut passer de la position haute a la
position basse pour permettre la vidange.

a: Remplissage et égouttage de la vendange avec rota-
tion de la partie No 1.

c: Vidange du marc par la partic No 3 facilitée par
I'inclinaison de la cage.



d: Lavage du pressoir par la rampe No 4.

3. DANS LE DOMAINE DU CUVAGE DES ROUGES

Il faut d’abord constater un excés de sophistication des
systémes servant a réduire la durée du cuvage et une
croissance de I"automatisation concernant ’arrosage du
chapeau permettant ainsi la diminution du personnel.
une rapidité de I'opération de décuvage, mais de par
leurs prix d’achat, une augmentation a mon avis dispro-
portionnée des frais de production.

Devant la multiplicité de ces systémes plus ou moins
nouveaux, je choisis de me limiter ici a vous présenter
les 3 systémes que je juge les plus dignes d’intérect, a
Savoir :

a) le systéme de cuves a remplissage total

dotées d’une trémie centrale maintenant le chapeau
immergé, et d’un mécanisme de vidange automatique.
Ce systéme, grace au remplissage total permet d’une
part un gain de volume et peut résoudre ainsi certains
probléemes d’encavage; d’autre part le mécanisme de
décuvage automatique peut occasionner un gain de
temps et de main-d’oeuvre.

b) le systéme de cuves horizontales "rotor*

munies d’une spire intérieure fixée aux parois permet-
tant d’abord, pendant la fermentation, lors de la rota-
tion de la cuve, une homogénéisation du clair et du
chapeau de marc; permettant ensuite, lors du décuvage,
la vidange automatique du marc, (aprés vidange du clair
lors de la rotation de la cuve, le marc est en effet entrai-
né par la spire vers la sortie).

Pendant la fermentation, lors de I'homogénéisation du
clair et du mofit, une soupape de sécurité permet en
outre la décharge automatique du Co2.

Grace encore a la présence a I'intérieur de la cuve d’un
corps de chauffe, ce systéme assure un prompt départ
de la fermentation alcoolique et en réduit la durée; il
permet en plus de rendre possible une semi-macération
carbonique pouvant augmenter le fruité des Gamays de
consommation rapide.

Le cout de cette installation demeure toutefois parti-

culierement élevé,
1

3 @

e

a : remplissage de la cuve No 3
1 : spire intérieure

b homogénéisation de la partie solide et liquide
pendant le cuvage
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¢ : vidange du jus d’écoulure précédant le décuvage au
point No 2 1

d : vidange des marcs facilité par la spire No |

c) Le systéme des cuves en polyester

dotées d’un mécanisme de remontage automatique et,
sa partie supérieure, d’une cloche réservoir servant
P’accumulation du liquide remonté!

Sur ce systéme il est possible d’effectuer, grace a une
horloge, un premier réglage de la mise en route et du
déclenchement de la pompe & remontage, et un secor;
réglage touchant a la quantité du liquide qu’on désire
accumuler dans la cloche :

Une fois cette quantité obtenue, une soupape de
décharge rapide s’ouvre, libére le liquide, et le diffuse
sur toute la surface du chapeau.

Imitant le systéme traditionnel en Iui adjoignant
I’automatisme, ce systéme a [l'avantage, de part son
constituant de base (polyester) d’offrir un prix d’achat
intéressant.

De par I'incorporation de la cloche a la cuve elle-méme,
ce systéme présente toutefois I'inconvénient d’occuper
dans la cave une place plus grande pour un volume de
liquide réduit.

a
a

tuyau de remontage C

cloche
piston pneumatique
pour le controle de soupape

la soupape

polyester renforcé
par des fibres de
verre

vis sans fin
pour le
décuvage

i tableau
de commande
et de controle

groupe électro-
pompe

De fagon plus ou moins proche, ces trois modes de
cuvage s’apparentent au systéme traditionnel et don-
nent des résultats satisfaisants, mais il incombe cepen-
dant a lutilisateur d’en savoir diversifier les emplois
pour en augmenter efficience.



4. DANS LE DOMAINE DES POMPES

L’évolution est trés peu sensible et les 4 types utilisés
jusqu’ici (pompes volumétriques, pompes a rotor
stator, pompes & pistons rotatifs et pompes a pistons
alternatifs) demeurent les plus intéressants sur le plan
oenologique.

Il faut toutefois noter sur ces pompes la généralisation
du variateur de vitesse permettant le réglage précis des
débits les plus variés et assurant ainsi un travail plus
rationnel lors des filtrations ou des mises.

5. DANS LE DOMAINE DE LA FILTRATION DES
TROUBLES

A) Pour la petite et moyenne entreprise, le systéme n’a
pratiquement pas changé, cependant, il est possible a
I'utilisateur d’augmenter le rendement de la filtration
par la formation soignée d’une précouche, et de rendre
ainsi le nettovage des toiles plus aisé. (Le défail de cette
méthode fera Pobjet d’un prochain article).

B) Pour la grande entreprise intervient un systéme de
filtre rotatif pour filtration en continu,

Je me propose d’abord de faire ici un bref schéma des
caractéristiques de celte nouvelle installation de filtra-
tion, et d’en expliquer ensuite le fonctionnement.

a) caractéristiques de constructions

1 réservoir d'alimentation

2 réservoir d'alluvionnage - 3 filtre rotatif 4

séparateur

de filtrat - 5 pompe 4 vide 6 cuves de stockage




No |

Le tambour rotatif du filtre est entrainé par I'intermé-
diaire d’un variateur de vitesse, réglable en continu.

No 2

Le processus de filtration a lieu a la surface du tam-
bour. Entre la toile filtrante et la surface du tambour
est placé un treillis de fil métallique en inox, a mailles
larges.

No 3

Par la inile et le treillis, le produit filtré est amené, sous
’effet Iu vide, par les tubes d’aspiration disposés a
chaque front jusqu’a I’écoulement central du filtre.

La dépression est engendrée par une pompe a anneau
liquide qui se fait sentir par le séparateur du filtrat, par
le tube de communication a I’écoulement central du
filtre et par les tubes d’aspiration du filtrat sur toute la
superficie du tambour.

La pompe a vide est dotée d’un dispositif de reglage
automatique de ’eau de refroidissement.

Le liquide filtré s’accumule dans le séparateur et est
envoy¢ par une pompe au récipient de garde.

Fonctionnement

Avant le commencement de la filtration, il faut former
sur la surface filtrante du tambour, un giteau filtrant
composé¢ de Kieselguhr d’une épaisseur d’environ 60
mm. La durée d’alluvionnage de 5 a4 10 minutes, est
suivie par la filtration des troubles.

Le liquide trouble est aspiré par le vide au travers du
gateau filtrant et les troubles sont retenus sur la surface
de la couche de Kieselguhr. A chaque rotation du tam-
bour, le giteau filtrant est raclé de 0,2 mm environ.

En | heure, le tambour tourne environ 30 fois de sorte
que, par heure, le gateau alluvionné est diminué d’envi-
ron 6 mm, d’ou la durée de filtration d’environ 10
heures pour un gateau de Kieselguhr de 60 mm.

Le niveau des bourbes est réglé par des contacts élec-
triques qui enclenchent et déclenchent la pompe d’ali-
mentation.

Tout le processus de filtration se déroule automati-
quement. Le filtrat s’écoule par l'axe du collecteur
central puis passe dans les cuves d’entreposage.

DOMAINE D’APPLICATION

Filtration des bourbes

Filtration des lies

Filtration des jus de fruits aprés traitement enzy-
matique et collage

Filtration des lies de désacidification (Acidex)

TABLEAU DES RENDEMENTS

Troubles a filtrer Rendement par m2

-Bourbes 100 4......150 1/h
-Lies 50:4...... 100 1/h
-Jus de fruits aprés traitement 500 a...... 800 1/h
-Acidex 700 a..1°000 1/h

L’avantage essentiel de ce systéme par rapport a
I’ancien résulte dans I’élimination a sec des matiéres
filtrantes auxiliaires et du trouble. Le systéme qui
permet en outre la filtration en continu d’un plus grand
volume de liquide peut toutefois occasionner une plus
grande oxydation dans la filtration des lies.

6. DANS LE DOMAINE DE LA FILTRATION DES
VINS il faut noter la généralisation de la filtration,
dégrossissante aux fterres de diatomée avec, comme
principal avantage, la diminution du colt ainsi que
Paugmentation du débit horaire de la filtration.

Le systéme de filtration & alluvionnage continu permet
.en outre la décharge automatique de la matiére solide

et rend possible la filtration intégrale du volume de vin
contenu dans I'appareil.

PRECOUCHE Précou-
che avec le dispositif
d’alluvionnage rapide
en circuit fermé avec de
I’eau et le médium.
Controle permanent du
débit et du dosage par
des regards et des débi-
meétres clairement dis-
posés.

FILTRATION
Filtration sihre, grace
aux éléments horizon-
taux qui empéchent un
glissement et endomma-
gement du giteau fil-
trant, méme en cas d’'in-
terruption de I’alimen-
tation du filtre. Contro-
le de filtration continu
par des débimétres et
manometres incorporés.
FILTRATION
RESIDUELLE
INTEGRALE

Le fond plat de la cuve
avec I’élément de filtra-
tion résiduelle situé im-
médiatement au-dessus
permet une filtration
’jusqu’a la derniére
goutte®,

EVACUATION

DES BOURBES

DU FILTRE

A la fin de la filtration,
les bourbes sont centri-
fugées par rotation du
paquet d’éléments par
le moteur de la pompe
d’alimentation et éva-
cuées sous forme pateu-
se. Nettoyage automati-
que par la rotation du
bloc filtrant et giclage
simultané des éléments
sans avoir besoin d’ou-
vrir le filtre.

T}—[ﬁ -
gL

Une multitude de filtres de ce type nous sont présentés,
leurs variantes souvent trés minimes en rendent le choix
difficile.

7. DANS LE DOMAINE DE LA FILTRATION A
MEMBRANES, (ultra-filtration), déja développée dans
Objectif No 15, aucune modification sensible n’est
intervenue.

Ce systéme permet avant tout une parfaite stabilité
biologique du vin mais nécessite d’étre précédé d’une
aufre filtration trés fine (K 10 voire EK) pour en assu-
rer un bon rendement.

Il est évident que ces deux opérations engendrent une
augmentation des frais de production.

Ce systéme permet aussi la filtration stérilisante des gaz
(air, gaz carbonique, azote, etc.) et des vapeurs rédui-
sant ainsi au minimum le confact du vin avec des
milieux instables, lors des mises et des stérilisations de
filtres par vapeur.



8. DANS LE DOMAINE DE LA MISE SOUS VERRE,
je me contenterai de mentionner ici un groupe de mise
particulierement intéressant pour la moyenne entre-
prise. Ce systéme est muni :

- d’une tireuse rotative a gravité qui évite partiellement
les pertes de CO2 lors de la mise des blancs.

- d’un mécanisme de réglage du niveau, qui, par injec-
tion de gaz inerte, permet sa précision constante; le
trop plein est en plus directement acheminé par la pres-
sion du gaz vers le bac de compensation de la tireuse,
Iui assurant ainsi, de par la présence de gaz (CO2 pour
les blancs, N2 pour les rouges), un milieu inerte.

- d’une boucheuse liege” a 4 mors qui évite le plisse-
ment du bouchon et diminue ainsi le risque de bou-
teilles couleuses.

De par son constituant de base (inox), ce groupe est
d’un entretien et d’une longévité assurée qui en justi-
fient son prix d’achat.

9. DANS LE DOMAINE DE L'ETIQUETAGE

On nous présente une multitude d’étiqueteuses a palet-
tes, dont IP’handicap par rapport aux rotatives est
d’effectuer un travail discontinu. L’étiqueteuse rotative
est naturellement toujours présente mais le changement
de certains accessoires lors du passage d’un format
d*étiquette a un autre augmente considérablement son
prix d’achat.

En conclusion de ce survol des principaux éléments de
la Simei 81, on peut, une fois de plus, dégager la nette
tendance a 1 automatisation générale de toutes les
opérations de la chaine de vinification et le fort accent
porté sur une grande amélioration de I’hygiéne des vins,
dont nul n’ignore plus importance primordiale.

Je tiens encore a remercier ici chaleureusement
Monsicur J.-F. Schopfer de m’avoir donné la possibilité
d’assister a cette foire dont la visite a été pour moi,
enrichissante en tous points.

FILTROX-WERK AG CH-9001 ST-GALL/Suisse
Téléphone 071 27 61 61 Télex 77 103

grande polyvalence

filtres a plaques et filtres 4 diatomées

longue durée de service

entigrement inoxydable

possibilité d’agrandissement

3 grandeurs de bati

prix avantageux

éléments filtrants NoVOTROX en plastique,robinetterie A prix
modérés

facilité de nettoyage

éléments filtrants inoxydable sans vissages
maniabilité

mobilité, agencement bien disposé des instruments

Service Romandie-Valais-Tessin:
Reémy Kueng, Oenologue ESYOA, Aux Grands Champs 16
1400 Cheseaux-Noréaz, Tel. 024 219143
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Un moyen de lutte

contre I’'eérosion: le paillis

Hervé DETOMASI, “Ancien” et professeur au Technicum de Changins

Parmi les phénomenes destructeurs de la fertilité des
sols ¢t qui frappent les esprits, figure I’érosion. On
distingue deux types d’érosion, I’érosion éolienne et
I’érosion par ruissellement. Cette derniére met aux
prises deux éléments : 'eau et le sol, qui sont deux
forces antagonistes. D’un coté, se trouve une puissance
destructrice qu’il s’agit de domestiquer et de rendre
utile : c’est 'eau caractérisée par sa masse et sa vitesse.
De T'autre, une force de résistance : c’est le sol qui
intervient notamment par sa cohésion, sa topographie
ef son mode d’entretien.

Les chutes de pluie interviennent de facon marquée sur
I’érosion, non seulement par le volume d’eau total
qu’elles apportent, mais par leur périodicité et surtout
leur intensité. Citons a titre d’exemple que dans
I’ Arkansas, on estime que sur une terre nue, limoneuse,
dont la pente est faible (6 %), I’érosion se manifeste
dans les conditions suivantes :

Quantité Intensité Durée de | Pertes
totale maximuim la pluie de sol
de pluie de la pluie (t/ha)
(en mm) (mm/heure)

85 7.5 30h35m 0,4
47,5 70 1h52m | 51,2
22.5 87,5 I15m 2,2

(d’aprés L. D. Baver, Soil Physics, cité par S. Henin).

L’effet de [lintensité des pluies est d’autant plus
marqué qu’il en résulte une démolition des agrégats, un
tassement de la terre en surface favorable au ruissel-
lement. Le vignoble suisse-romand n’est pas épargné par
ce phénoméne de destruction de la structure de la terre
et des pertes. Chaque pluie entraine du limon et trace a
la surface du sol des rigoles que les labours suivants
effacent. Seulement a chaque pluie, le phénoméne
recommence...

Les membres de I'association des anciens de 'ESVOA
et du TBAS, conscients de ce probléme, avaient orga-
nis¢ en 1977 un forum sur les modes d’entretien des
sols viticoles. Depuis quelques années, plusieurs viti-
culteurs se sont mis a lutter contre ’érosion en prati-
quant un paillis. Cette méthode s’est avérée efficace et
rationnelle, dés lors il nous est apparu utile de
compléter ces différents modes d’entretien par un
article réalisé sous forme d’une enquéte auprés de trois
viticulteurs du bassin Lémanique.

Légendes photos 1 et 2 :

L’importance de Iérosion dépend : de la pente, de la
nature du sol et de son mode d’entretien. Ces condi-
tions favorables au ruissellement sont trés souvent
réunies en viticulture.



B¢ Seigle | Orge | Avoine LES PAILLES EN QUELQUES CHIFFRES
N 0,6 0,5 0.6 0,6
P705 0,2 0,3 0,23 0,3 Parmi ces chiffres, le rapport C/N pourrait étre un
K-»0 L1 Lyl 1,8 2.2 facteur susceptible de provoquer une faim d’azote. En
Mg 0,08 0,06 0,05 0.05 effet, la décomposition et 'humification des pailles
Ca 0.2 0,15 0.25 03 pauvres en azote obligent les micro-organismes a
“confisquer” momentanément [’azote assimilable du
Teneur en MO %% 80 sol. Nous verrons plus loin que les doses de paille utili-
C/N 20 sées sont faibles et que dans ces conditions, la vigne ne
K1 %% 15-20 souffre pas de ’I’effet dépressif”.
Poids d’une botte en kg 15-18
LAVAUX 1 LA COTE II GENEVE II1
Caractéristiques de la parcelle
- cépage chasselas chasselas chasselas
- porte-greftfe 3309 3309 3309
- mode de culture 1) mi-haute mi-haute Guyot basse
transformée
- dge de la vigne 10 20 6
- pente moyenne en %o 25 8-10 30
- longueur des rangs en m. 80 90 150
Carte de visite du sol 2)
- nature moyen-lourd moyen-sableux moyen-lourd
- MO 9% 1,75 satisfaisant 1,4 faible 1,65 satisfaisant
a faible a faible
-pH (H20) 8,0 alcalin 7,8 alcalin 7,5 faibl. alcalin
- CaCO3 total %o 7,0 peu calcaire 6,0 peu calcaire Il calcaire
Remarque : été pris en considération.

1) Cette technique de paillis se pratique également trés
bien dans du gobelet.
2) Le niveau de fertilité des éléments minéraux n’a pas

Lapport d’éléments minéraux par la paille, a la dose
utilisée est tellement faible que ce décompte ne figure

dans aucun plan de fumure.

mars-avril
aprés labour

a la main

toute la surface

- époque d’épandage

- technique d’épandage
- surface d’épandage

- répétition toutes les années
- durée de I’épandage

I pers./j/ha 2
- enfouissement labour d’automne

- profondeur du travail
du sol ~ 20 cm

pas de difficulté

d’enfouissement

- époque d’achat
de la paille

- cout

en février
~Fr, 4, —[botte

répartie en aolt
é¢pandue avant vendange
a la fourche

| ligne sur 2

toutes les années

|
en automne 1 ligne
sur 2

~15-20 cm
pas de difficulté
d’enfouissement

aux Mmoissons
Fr. 12.—/100 kg

1 11 111
Technique de paillis
- paille de blé de blé de blé
- dose bottes/ha 75 ~ 1200 kg 200 ~3000 kg 300 ~5000 kg

aprés vendange

a la main
toute la surface
tous les 3 ans

plus de 6
reste en surface

produite sur le domaine

Remarque :

1)Le temps nécessaire a ’épandage dépend :
- de la dose de paille épandue

- de la pente

- de la longueur des lignes
- des chemins d’accés (remaniement)
- des moyens de mécanisation




- durée de ’essai

SOL
avant paillis
- entretien du sol

- érosion

- estimation de I’érosion
par an (pour la parcelle)

aprés paillis

- érosion

- ruissellement

- activité biologique
- travail du sol

- humidité

- entretien du sol

- fumure

- apport d’azote supplément.

3) 415 U./ha
3 ans

buttage-débuttage
forte

6 brouettes

trés faible, eau est
propre apres un orage
pas de remarques

plus facile

garde plus d’humidité
labours de printemps

et d’automne

les sarments sont briilés

engrais organique plus
complément minéral

buttage-débuttage
2-3 passages de houe
forte

3-4m3

apparit. de vers de terre
plus facile

pas de différence

| ligne sur 2, alternan-
ce : paille, fumier
labours et travaux du
sol en été sur la ligne du
fumier, les sarments sont
broyés

fumier 80 m3 /ha/ans
plus complém. minéral

I II III
VIGNE
avant paillis
- vigueur normale normale normale
- fructification normale normale normale
avec paillis
- vigueur pas de différence 1) pousse plus vigour. pas de différence
- fructification pas de différence pas de différence pas de différence

3 ans

buttage-débuttage
2-3 passages de houe
trés forte

5 j.a 6 personnes

pas de remarques

pas de travaux

garde plus d’humidité

la paille reste en
couverture

les sarments sont broyés

fumure minérale

Remarques :

1) La vigueur de la vigne observée avec la technique du

A

paillis n’est pas due a

cette seule intervention. C’est

P’ensemble du changement de 'entretien du sol et de la

vigne qui a favorisé ce phénomeéne :

- transformation du mode de culture

- apport de fumier

- broyage des sarments

- couverture de paille

- maintien de la terre en place
- amélioration de la structure

Légende photo 3 :

Entretien du sol. Couverture totale de paille. Cette
derniére reste plusieurs années épandue en surface, sans

travaux du sol.

18

2) En 1980, compte tenu de I'apport de fumier, le
producteur n’a apporté que 40 U./ha d’azote sous
forme minérale.

3) L’apport supplémentaire d’azote correspond a la
fumure pratiquée. En effet, les engrais organiques sont
souvent pauvres en azote assimilables et requiérent un
complément minéral soluble.

Légende photo 4 :

Entretien du sol, 1 ligne sur 2 avec alternance, d’une
ligne couverte de paille avec les sarments et d’une ligne
avec le fumier enfoui.
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I I
BILAN
Avantages - plus d’érosion

- moins d’heures de travail

- travail facile a planifier

- sol plus facile a travailler
Inconvénients - apparition de quelques

mauvaises herbes

- plus d’érosion

- sol plus facile a travailler

- moins de tassement

- les sarments sont mieux
broyés

- moins de cailloux passent
dans le broyeur

- apparit. de vers de terre

- apparition de quelques
lampés

- plus d’érosion
- moins d’heures de travail

- apparit. de quelques gaillets

- risque de gel de printemps
superieur par rapport au sol nu

- le terrain est plus glissant pour
un enjambeur

_a quelques années, les viticulteurs ont acquis une
expérience, parmi les facteurs négatifs, il est recom-
mandé d’éviter ou d’étre prudent avec :

- une paille de colza qui favorise trop vigoureusement la
repousse de cette crucifére. D’autre part, son épandage
a la main est plus difficile,

- une paille mouillée s’épand plus difficilement,

- I’épandage se pratique par temps calme, sans courant,
de préférence avant une pluie afin de mieux favoriser la
fixation de la paille au sol,

- quant au feu et a I'estimation des risques d’incendie,
les avis sont partagés, mais tous les producteurs concer-
nés sont d’avis qu’il est préférable de ne pas installer
cette couverture en été.

Pour conclure :
- Cette technique est avantageuse, son colit est bas,

aussi bien en liquidité qu’en main d’oeuvre et ne néces-
site pas une mécanisation particuliére,

On constate qu’il suffit qu'une mince couche de paille
couvre le sol, pour que I’érosion soit maitrisée.
Que la paille soit épandue sur toute la surface ou I
ligne sur 2 avec alternance de fumier, qu’elle soit
enfouie ou non, la lutte est efficace.
- Que la paille soit épandue en automne ou au prin-
temps, quelle soit enfouie en automne apreés les
vendanges ou au printemps, broyée avec les sarments,
les doses appliquées dans ces cas au sol, sont faibles et
ne causent pas d’’effet dépressif’  la vigne.
- Les doses de paille ne suffisent pas & compenser les
pertes d’humus, en gros avec les pailles on restitue 1/6 a
1/4 de ces pertes.
- Cette technique présente surtout 'avantage de main-
tenir la terre en place d’éviter de perdre par ruissel-
lement des colloides humiques, des matieres fertili-
santes et des limons. Cette terre qui reste en place favo-
rise l'installation d’une bonne structure, qui permet
justement la circulation de I’eau et de I’air au travers du
sol.
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Office des vins vaudois

René C. BERNHARD, directeur

SON HISTOIRE

Le premier office a été créé aux environs de 1925 sous
la raison sociale de Office central des vins vaudois”.
Son but était avant tout commercial puisqu’il était
chargé du groupage des commandes et des livraisons de
vins vaudois pour le compte de négociants. Son finance-
ment était assuré d’une part par un subside de ’Etat de
Vaud, d’autre part par les commissions prélevées sur les
groupages de commandes.
Quelques années aprés sa création, I’ Office central des
vins vaudois” a mis sur le marché des vins vaudois qu’il
~~ndait sous ses propres étiquettes.

est a cette époque que M. Porchet, chef du Départe-
ment AIC et Président du Conseil d’administration de
I’Office, a fait voter des subsides qui ont permis de
créer des caves coopératives chargées de grouper I'enca-
vage des vignerons.
L’Office prit alors le nom de Primavin,

En 1941, M. Muret -jusqu’alors responsable d’une agen-
ce de publicité- reprit la direction de I'Office et lui
donna le nom de ”Office de propagande des vins vau-
dois”, puisque son but était dés lors la promotion des
vins vaudois, le coté commercial étant formellement
exclu.
Ce nouvel “Office de propagande des vins vaudois”
‘était régi par un arrété cantonal du 8 mars 1941. Son
financement était assuré par une taxe dite “phylloxé-
rique” pergue par ’Etat de Vaud.
Les premiéres manifestations organisées, en Suisse
romande, par ’Office de propagande des vins vaudois
1t eu lieu en octobre 1925 a Genéve, au Palais des
Expositions. Les résultats enregistrés ayant été peu
positifs, ces ‘“quinzaines” n’ont pas été reprises les
années suivantes. L’Office s’est alors limité & une parti-
cipation a la Foire de Lausanne et a celle de Bale.

Le premier concours de dégustation (millésimes et
provenances) a eu lieu en 1927 dans le cadre de
“quinzaines du sol vaudois”.

Sous la direction d’Auguste Henry, des présentations de
vins vaudois se sont faites durant 3 ou 4 ans, dans les
années 1930, au “Kaufleuten” a Ziirich, avec de bons
résultats. Elles furent interrompues en 1939. Quelques
années plus tard, ’Office monta & Ziirich une opération
de promotion avec un spectacle du Coup de Soleil”
(Edith et Gil) qui obtient un trés grand succes.

Les actions promotionnelles s’intensifiérent progressive-
ment, ouvrant des portes toujours plus nombreuses a
nos vins en Suisse alémanique, aussi bien dans les
milieux de la restauration qu’aupres des détaillants en
alimentation, puis auprés des centrales d’achats de
grands centres de distribution.
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Mais I’Office de propagande des vins vaudois, jusqu’
alors rattaché a I’Etat de Vaud, devient, par arrété
cantonal du 21 novembre 1973, une institution de droit
public jouissant de la personnalité morale. Il prend dés
lors une orientation plus publicitaire.

SES STRUCTURES

Les représentants de la production et du négoce pren-
nent une part égale dans les décisions de I’Office dont
les activités ne se bornent plus a la propagande seule,
mais recourent a ’ensemble des techniques de marke-
ting. 1l prend alors le nom de OFFICE DES VINS
VAUDOIS, dont les statuts sont enregistrés dans la loi
sur la viticulture du 21 novembre 1973, avec la struc-
ture suivante :

CONSEIL D’ADMINISTRATION
Président @ Dr Paul ANEX

Représentants
de la production
Représentants du négoce.: 8 membres - voix délibératives
Représentants de UEtat...: 2 membres - voix délibératives
Représentants

de I’économie vaudoise : 8 membres - voix consultatives

COMITE DE DIRECTION
Président : Marcel GROS

Le Président du Conseil d’administration
Représentants de la production : 2 membres®
Représentants du négoce............ : 2 membres*®
Représentant de Etat................ : I membre
Représentant de I’économie vaudoise : 1 membre

*Les représentants de la production et du négoce
assument en alternance, tous les quatre ans, la prési-
dence du Comité de direction.

OFFICE DES VINS VAUDOIS

Collaborateurs a plein temps : 4
Collaborateurs a mi-temps... : 2

Le Conseil d’Administration (26 membres) qui se
réunit deux fois par an examine et ratifie, en automne
de chaque année, le programme d’activit¢ et le budget
- reposant toujours sur la taxe a la surface- de année
suivante. Lors de sa séance de printemps, il controle les
résultats de I'année écoulée et approuve les comptes.



Le Comité de direction (7 membres) siége quant a lui 6
a 8 fois par an. Il controle et approuve les propositions
de la direction pour I’ensemble des actions ponctuelles,
donne son appui dans leurs applications. Les résultats
lui sont soumis dans le rapport trimestriel.

Le personnel de I’'Office est formé de 4 collaborateurs
et collaboratrices a plein temps et 2 a mi-temps, dont
une personne plus particuliérement attachée 4 la
Confrérie du Guillon dont I’Office assume le secré-
tariat.

Le budget de I’Office repose sur une taxe a la surface
viticole -2 centimes/m2- pergue auprés des 6000 propri-
étaires de vignes du canton, et lui donne les moyens
financiers qui se répartissent en 1/3 de charges adminis-
tratives et 2/3 d’investissements consacrés exclusi-
vement aux actions de promotion, relations publiques
et publicité.

SON ACTIVITE

Etude de marché

L’étude de marché est a la base de tout programme
d’activité de I’Office.” Elle vise a définir la position de
nos vins dans ses différents marchés de Suisse aléma-
nique en particulier, et ceci aussi bien auprés des
consommateurs, de la restauration que des distribu-
teurs.

Ainsi, les études entreprises entre 1980 et 1981 nous
révélent-elles les positions suivantes

1.- Consommateurs

Les appellations Aigle-Yvorne, St-Saphorin, Féchy,
Epesses et Dézaley ont un degré de préférence s’éche-
lonnant entre 17 et 359/ des personnes interrogées. Les
appellations Dorin, Mont s/Rolle, Villette, Villeneuve,
Luins ou Vinzel se situent, elles, un peu en-dessous de
ces chiffres,

Le degré de préférence en faveur du Salvagnin mérite,
quant a lui, d’étre amélioré,

2.- Restaurateurs

L’étude aupres des restaurateurs révéle que les milieux
de la restauration tiennent tout particuliérement a un
soutien plus massif a I’égard des appellations vaudoises
qu’ils sont susceptibles de proposer a leurs clients. Ils
ne mentionnent pas de préférence notoire pour I’appel-
lation Dorin, tant est que la politique de promotion
suivie par les milieux viti-vinicoles 4 [’égard de cette
appellation ne leur parait pas suffisamment soutenue.
Ils déclarent, en revanche, attendre beaucoup plus
d’une promotion en faveur des Salvagnin, qui permet-
trait d’asseoir commercialement plus sérieusement les
rouges de notre vignoble.

3.- Distribution et négoce

Les représentants de la distribution et du négoce sont
favorables au maintien de IPappellation Dorin qui
permet un meilleur approvisionnement des détaillants
et de la restauration en matiére de vins ouverts. Ils
souhaitent en outre un effort promotionnel beaucoup
plus soutenu a I'égard des appellations moins connues
(voir point 1. ci-dessus) afin d’exploiter au maximum
I’éventail de I'offre des appellations vaudoises et d’en
favoriser I’écoulement par une meilleure cotation.

SITUATION DU MARCHE

Aux informations que nous donne I’étude de marché
s’ajoute le déficit cumulé de nos récoltes, de 1978 a
1980, correspondant a4 une récolte compléte sur trois
ans, déficit qui s’est encore accentué avec la vendange
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de 1981, puisque le manque de vins blancs est actuel-
lement de 3690 en moyenne par année, par rapport a la
moyenne décénale 1970- 1979.

L’augmentation des prix de nos vins, intervenue en
1981, a été parfaitement comprise par les milieux
économiques et les consommateurs 'ont acceptée.
Cependant, ces augmentations ont, dans certains
secteurs, pris des proportions démesurées, dont la
presse s’est rapidement emparée, ce qui n’a pas manqué
d’entrainer des réactions de consommateurs contre nos
vins.

Les mesures exceptionnelles d’importations de vins
blancs étrangers a des prix trés compétitifs ont certai-
nement contribué a augmentation de 2,8% de la
consommation de vins en Suisse; le manque de récolte
dont il est fait mention ci-dessus a cependant abaissé de
8,6%o0 la consommation des vins indigénes.

Le comportement d’achat du consommateur se modifie
donc progressivement et la situation répétitive de
manque amene une modification du gotut du consom-
mateur, qui s’habitue petit & petit a des terroirs d’autres
provenances.

CONCEPT PROMOTIONNEL

Compte tenu de ces considérations, nous avons été
amenés a définir le concept promotionnel suivant pc
limiter la perte des positions acquises par le passé :

1.- Revalorisation
vaudois

par I’¢largissement de I'offre des appellations vaudoises,
en portant a une connaissance équivalente chacune des
26 appellations.

des appellations de vins blancs

2.- Revalorisation de 'appellation Salvagnin

par une amélioration du degré de connaissance de
I’attribution de [Pappellation de qualité controlée
Salvagnin : dégustation, par un jury désigné par I’Etat
de Vaud, du produit tel qu’il est mis sur le marché.

3.- Maintien de I'image du vignoble vaudois

par la restitution au vignoble vaudois du courant de
sympathie existant entre le consommateur Suisse alé-
manique et le producteur vaudois, que les mesures
telles que contingentement et augmentations de prix
auraient pu détériorer. .

STRATEGIE PROMOTIONNELLE

Afin de matérialiser les trois objectifs énoncés dans le
concept ci-dessus, nous sommes amenés a appliquer la
stratégie promotionnelle dont les phases sont les
suivantes :

1.- Matériel de promotion

L’ensemble du matériel de promotion est con¢u pour
étre adapté aux besoins de la distribution et de la
restauration. Il repose a ’origine sur

- la carte du vignoble comportant et localisant, par
couleur, les 26 appellations vaudoises et

- la reproduction, sur affiches, d’autant de petites
bouteilles”

-Un certificat de qualité précisant la procédure appli-
quée a Pattribution de Pappellation Salvagnin et aux
critéres de sélection.

Ainsi disposons-nous de trois éléments graphiques favo-
risant la mémorisation :

une carte du vignoble, un ensemble de bouteilles et un
certificat.
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2.- Dégustations professionnelles

L’ensemble des manifestations consacrées a la dégus-
tation a évolué

- d’une part au niveau du grand public, ol un soin tout
particulier a été porté a la description des terroirs
propres a chaque région et a chaque appellation, en
faisant ressortir les caractéres organoleptiques;

- d’autre part au niveau des dégustations profession-
nelles réservées aux milieux de la restauration et de la
distribution, qui se déroulent dans des conditions de
sérieux absolues et oll chaque participant remplit une
fiche de qualification -a 20 points- qu’il compléte, pour
chaque vin, par ses appréciations personnelles.
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3.- Relations publiques

Ce secteur de nos activités prend, en période de
manque de vins, une importance toute particuliére. En
effet, il compense les actions promotionnelles massives
(annonces et affichages) par des opérations beaucoup
plus personnalisées, visant & faire parler de notre vigno-
ble.

La présence de personnalités et de représentants des
autorités cantonales, voire tédérales, dans des manifes-
tations telles que “baptéme de la récolte” ou "remise
de la premiére grappe mire vaudoise”, permet de créer
un meilleur impact a ’égard de notre vignoble. C’est
PPoccasion, pour nous, de transmettre aux rédacteurs en
chef des informations substantielles, de nature a inté-
resser leurs lecteurs. Ces relations personnalisées avec
les médias (presse, radio, TV) permettent de pallier,
dans une certaine mesure, a la diffusion d’informations
tendancieuses.
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UN CERTIFICAT DE QUALITE

SALVAGNIN

levinrouge vaudois dappellation contiolée

==

Art. 1 Le Salvagnin est le vin rouge vandols Art. & Pour sortir vainquaur de 'épreuve,

par evcellence.

Art. 2 Fier de nature, le Salvagnin affirme

« On wns patriotique én réenvant
<on pom aux seules rvoltes des vignes

le Salvagnin doit alfirmer rubis de robe,
pureié dz bouqust, ampleur €1

franchise de gotit, caractére fruité

&t racd.
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Dorin-Vinblanevaudols
i

vaudeises. Ari. 6 Titulsire de son certificat de qualitg ke
Art. 3 Né des nobles cépages Pinet Noir ¢ Saliagnin porte aver erguc son labdd

Gamay, le Sahvagnin peut s'apriner oh'm.;_] dans 'angle supéricur droit

dans Pindividualité de ces deux planis de Pétiqueite.

ou dans leur harmonicuse aliance, An. 7 Le Sahagnin appartient de droil auy
Ari. 4 Pour obtenir son appellation contriide, plaisins ¢ la vie, ausquéls tlappore sa

le Salvagnin se soumet docilemsnl coptnbit smvente &

4 la dégustation d'un jury d'experts rjouissan

nommd par ke Gouvernemnent vaudols.  Art. 8 Nul n'est censé ignorer le Salvagnin,

e AN St -OH S0 L

4.- Le tourisme viticole

La mise en valeur de Pappareil d’accueil que consfi-
tuent nos pintes vaudoises recommandées, caveaux de
vignerons, routes du vignoble et itinéraires pédestres,
nous permet de maintenir I'image du vignoble dans le

a7 coeur et Desprit du consommateur. Ce moyen est
FDU\/KENO%E&E 1 d’autant plus efficace qu’il permet de créer des contacts
WAUDQ;S 81/ 1985 étroits entre les milieux de la production et du négoce,

et le consommateur, de Suisse alémanique notamment,
: pour lequel I'approvisionnement au lieu de production,
méme minime, prend une valeur toute particuliére.

[ En conclusion, I’ensemble des techniques que le marke-
/ ting et la communication publicitaire mettent a notre
/ disposition est utilisé, et continuellement adapté, a
I’évolution du marché des vins. Les événements écono-
miques et politiques sont, quant a eux exploités dans la
mesure ot ils permettent des retombées favorables a
Pexpression de notre vignoble. Enfin, le déroulement
des conditions climatiques fait également Iobjet de
notre attention, dans la mesure ou il permet de procu-
rer, 4 un rythme continu, aux médias, des informations
: de nature 2 soutenir 'intéreét du consommateur en
e faveur de notre vignoble.
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Danni della cimice verde della
vite nei vigneti della

Svizzera Italiama

s

M. BAILLOD: Station fédérale de recherches agrono- R. CACCIA: Sottostazione federale di ricerche agrono-

miques, 1260 Nyon
G. MAURI: Servizio fitosanitario cantonale,
Bellinzona

6500

miche, 6593 Cadenazzo

Introduzione
Nei vigneti della Svizzera Italiana si osservano da alcuni
anni dei danni causati da cimici. I primi danni sul foglia-
me sono stati notati nel 1978, all’inizio di giugno, in
alcune vigne della regione di Cadenazzo ¢ di Contone.
Successivamente sono stati segnalati attacchi di partico-
lare gravita a Stabio, a Mezzovico ed a Claro.
Nel 1979 i danni si sono ripetuti durante il mese di
giugno in maniera meno accentuata ma pin genera-
lizzata, in particolare nel Sopraceneri.
*el 1980, secondo le indicazioni del Servizio fitosani-
.rio cantonale, intere vigne o parti di queste presenta-
vano i sintomi descritti nella presente relazione, in
particolare quelle in prossimita dei boschi.
Si pensa che 'apparizione dei sintomi sia antecedente al
1978, tuttavia la loro manifestazione ¢ rimasta spora-
dica e non ha mai attirato I’attenzione dei viticoltori e
dei servizi ufficiali.

Sintomi osservati

I primi sintomi visibili si manifestano presto in prima-
vera sotto forma di piccole perforazioni (macchie gial-
lastre) sulle foglioline dovute alle punture dell’insetto.
Con lo sviluppo della foglia anche le perforazioni si
allargano, formano dei fori, poi delle grandi lacerazioni
specialmente nelle incavature del lembo. Queste lacera-
zioni presentano sempre un contorno angoloso, sovente
giallo, poi brunastro (fig. 1-2). Si possono riscontrare
tutti i gradi d’intensita d’attacco: dalla foglia legger-
mente bucherellata al fogliame del tralcio completa-
mente lacerato, a volte anche accartocciato (fig. 3-4).
" evidente che forti precipitazioni possono accentuare
_. lacerazione della foglie. I ceppi attaccati manifestano
in seguito la colatura dei grappoli con intensitd varia-
bile.

Foglia perforata, danno causato dalle punture della cimice verde
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Origine e natura dei danni

Sono state avanzate diverse ipotesi in merito alla natura
parassitaria dei danni. Dapprima si ¢ scoperta la presen-
za di tripidi (Drepanothrips reuter Uzel e Thrips fusci-
pennis Hal.), ma tuttavia, secondo le conoscenze su
questo insetto, € apparso poco probabile che gli stessi
potessero causare dei danni cosi consistenti allorché
sono presenti in piccolo numero sulla vite.

L’insetto fitofago responsabile dei danni descritti non ¢
facile da osservare: si tratta di larve e di ninfe verdi di 2
a 5 mm di lunghezza (fig. 5-6-7) che sono presenti all’
estremita dei germogli e nascoste nelle prime foglioline
non ancora spiegate. Le larve possono anche trovarsi
sulle foglie pilt sviluppate e arrecare dei danni. Con
tempo caldo questi insetti sono molto mobili e se
disturbati fuggono e si nascondono o si lasciano cadere
al suolo.

Con lo scuotimento sono state catturate delle ninfe, i
cui adulti (fig. 8) sono stati determinati e confrontati
con gli esemplari della collezione del museo di Ginevra.
Si traita di un insetto emittero Lygus (Apolygus) spino-
lai (Meyer-Duer) o cimice verde della vite, secondo
Stichel (1962). Questa determinazione ¢ stata confer-
mata dall‘Istituto di entomologia della Scuola poli-
tecnica federale di Zurigo (Prof. V. DELUCCHI).
Sembra che solamente le larve e le ninfe possano provo-
care 1 danni sui giovani organi verdi della vite, con
predilezione per le foglie ancora ripiegate situate alla
sommita del germoglio. Questi danni sono stati ripro-
dotti in allevamento introducendo le larve in manicotti
posti su ceppi sani.

Ceppo con foglie lacerate, danni della cimice verde



Allo stato attuale delle conoscenze non € possibile
stabilire la dannosita diretta del fitofago per i grappoli:
i casi di colatura parziale o totale che si sono presentati
assieme ai danni fogliari, possono senz‘altro provenire
da una causa meteorologica non dissociabile dalle
conseguenze dirette o indirette delle punture dell*
insetto.

Fino ad oggi non si ¢ ancora riusciti a catturare gli
adulti. Ulteriori indagini permetteranno di stabilire la
possibilita di una previsione in funzione della nocivita
del fitofago, eventualmente stabilendo una soglia di
tolleranza. Sulla scorta di queste prime osservazioni
non ¢ possibile descrivere il ciclo biologico preciso -di
questa cimice. Secondo gli specialisti (WAGNER-
WEBER, 1964, STICHEL, 1962) vi sono una o forse
due generazioni annue: gli adulti vivono da giugno ad
agosto sulle piante erbacee o legnose (Urtica, Artemisia,
Vitis, Humulus, Rubus, Crataegus, Quercus). Essi
depongono le uova che entrano in diapausa durante
I‘inverno, e da queste, presto in primavera, escono le
larve che si nutrono pungendo i germogli, tra cui quelli
della vite che & appunto una tra le piante ospiti.

I danni che si osservano precocemente sulla vite fanno
credere che la deposizione delle uova avvenga diretta-
mente nella corteccia del legno vecchio o nelle gemme.
Un viticoltore che ha isolato i suoi ceppi contro il gelo
mediante una protezione con plastica a pamre dallo
stadio B, ha trovato gli stessi danni anche sui ceppi
protetti, cid che appunto confermerebbe la fondatezza
di questa ipotesi.

Prove di lotta

Nel 1979 ¢é stata eseguita una prima prova di lotta a
Stabio, allo stadio E della vite (2-3 foglie spiegate) con
risultato che la manifestazione dei danni é stata ridotta
ma non eliminata.

Nel 1980 sono state eseguite due prove a Roveredo
(GR), comprendenti tutte le varianti relative alla prote-
zione della vite all‘inizio del periodo vegetativo, cio¢
trattamentj invernali, trattamenti al germogliamento e
applicazione precoce di inetticidi (stadi D-G).

E’ stata pure presa in considerazione un‘applicazione
fungicida al germogliamento contro I[‘escoriosi, allo
scopo di escludere questa malattia quale causa secon-
daria dei danni costatati. I controlli sono stati eseguiti
prima della fioritura, allo stadio H della vite, mediante
I‘apprezzamento dei danni su ogni germoglio dei 10
ceppi considerati come variante secondo le seguenti
classi: 0- 1/10- 1/4-2/4-3/4-4/4 (1/10 = un decimo
della superficie fogliare lacerata, ecc.).

Siccome non tutti i ceppi hanno lo stesso numero di
germogli, i valori calcolati sono stati espressi per 100
germogli per variante; queste cifre traducono l'intensita

dell‘attacco ed esprimono la percentuale della super-
ficie fogliare lacerata.

La tabella 1 e la figura 9 riassumono i risultati ottenuti.
L’eterogeneita dell‘attacco attenua le differenze tra le
varianti. Tuttavia si puo rilevare l‘inefficacia dei tratta-
menti invernali.

Tra gli insetticidi saggiati, due di questi, I'‘Ekamet
(etrimfos) in 2 applicazioni e un insetticida di Iunga
durata d‘azione, assicurano la migliore riduzione dei
danni.

La seconda applicazione di Ekamet é stata un po tardi-
va, in seguito alla lenta evoluzione della vegetazione nel
1980. Lo stadio D dembra essere il miglior momento
per l'intervento. Non ¢ stato possibilie eseguire un
valido apprezzamento della colatura a causa delle
condizioni dell‘anno.
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Cimice verde della vite : larva con abbozzi d’ali
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Tabella 1 - Prova dilotta contro la cimice verde della vite

Variante Stadio fanologico
e data del trattamento

Intensita d'attaccoin % de'la
supatficie fogliara lacerata (28.6)

prova 1 prova 2 prova 1 prova 2
1 DNOC A 18.3 A 183 ) 389 311
2 DNOC + A 18.3 A 18.3
euparen G 135 C i3.56 40,3 121
E-G 315 E-G 315
3 Oleodiazinone G 304 C 75 26,5 20,1
o s S, BIE 13 v s
5 Insetticida dilunga durata* D 13.5 C-D 13.5 10,3 5,0
6 Testimonio - - 45,2 41,4
analisi della varianza PPDS 0,05 5.0 103

* prodotto non omologato.

L‘Ekamet & un prodotto gia omologato contro i tripidi
ed ¢ quindi possibile usarlo a quegli stadi fenologici
della vite. Malgrado che questo prodotto uccida un
certo numero di predatori tiflodromi, esso tuttavia ne
permette una rapida ricostituzione delle popolazioni.

Applicazione pratica

Nella situazione attuale si possono raccomandare dv
modi d’agire:

1) nei vigneti dove sono stati costatati importanti danni
nel 1980:

- trattamento preventivo allo stadio D (germoglia-
mento) con etrimfos (Ekamet) :

- controllo dopo 10 giorni e ripetizione del tratta-
mento se si osservano nuove larve;

2)nei vigneti dove nel 1980 i danni sono stati scarsi o
non si sono verificati :

-controllo del vigneto allo stadio D. In presenza di larve
verdi o di danni caratteristici trattare con etrimfos
(Ekamet).

In nessun caso eseguire dei trattamenti alla cieca senza
aver prima costatato i danni o accertata la presenza
della cimice. Simili trattamenti rischiano infatti di
distruggere una parte dei predatori costituiti dai tiflo-
dromi che combattono gli acari fitofagi e la cui presen-
za & stata messa in evidenza nella Svizzera italiana
(BAILLOD, VENTURI, 1980).

Conclusione e riassunto

Gli importanti danni costatati da due anni nei vigneti al
sud delle alpi, nella Svizzera italiana, sono causati dalla
cimice verde della vite, Lygus spinolai (Meyer-Duer).



I sintomi pit frequenti sono delle perforazioni e delle
lacerazioni del fogliame. Ulteriori ricerche devono
mostrare se la colatura parziale o totale che accom-
pagna i danni fogliari ¢ la diretta conseguenza degli
attacchi di questa cimice.

Una o due applicazioni di etrimfos (Ekamet) a partire
dallo stadio D permettono di evitare i danni.

Cimice verde della vite : dettaglio del rostro pungeiite
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ESPERIMENTO DI LOTTA CONTRO LA CIMICE VERDE

Controllo del 28,6.1980

°lo superficie lacerata

501
30 26,5
201
14,1
1J 1
DNOC DNOC « Oleo- 2xEtrimfos  1xIns. Testimonio
2x dichlo.  Diazinone Ce E-G  lunga
durata
c-D

Risultati di prove di lotta contro la cimice verde della vite :
intensita dei danni in o della superficie foglire lacerata
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cidre, jus de fruits, apéritifs, vinaigre, huiles comestibles,
etc.

ot AR AT MR

Surface dure et luisante
Facile & nettoyer (le tartre n'y adhére pas)

BORSARIT FV

Le revBétement en résine époxide renforcé d'une natte de
fibres de verre pour |'assainissement de cuves & revéte-
ments défectueux (verre et autres).

Application directe sur le revétement existant

L Pontage de fissures éventuelles du béton

Landwirtschaftlicher Genossenschaftsverband
Schaffhausen
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I sintomi pit frequenti sono delle perforazioni e delle
lacerazioni del fogliame. Ulteriori ricerche devono
mostrare se la colatura parziale o totale che accom-
pagna i danni fogliari & la diretta conseguenza degli
attacchi di questa cimice.

Una o due applicazioni di etrimfos (Ekamet) a partire
dallo stadio D permettono di evitare i danni.

Cintice verde della vite : dettaglio del rostro pungente

Ringraziamenti

Ringraziamo tutti quei viticoltori che ci hanno comuni-
cato le loro osservazioni o che hanno messo a disposi-
zione le loro vigne per le prove. Tra questi, in partico-
e, i signori Spillmann a Genestrerio, Quattropani a
Stabio e Valenti a Roveredo, come pure il Dr. Bernard
Hauser, conservatore al Museo di storia naturale di
Ginevra per la sua preziosa collaborazione. '

ESPERIMENTO DI LOTTA CONTRO LA CIMICE VERDE

Controllo del 28.6.1980
°lo superficie lacerata

501
30 28,5
201
=i
DNOC Oleo - 2xEtrimfos  1x Ins. Testimonio
2x dichlo. Diazinone Ce E-G lunga
durata
C=D
Risultati di prove di lotta contro la cimice verde della vite :
intensita dei danni in 9o della superficie foglire lacerata
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ments défectueux (verre et autres).

Application directe sur le revétement existant
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OFFICE FEDERAL DE L'AGRICULTURE

R DEPUIS 150 ANS
e saison

— Matiéres de filtration CELITE & PERLITE, DRENOPOR.

— DRENOPOR adjuvant pelyvalent auto-rentable pour extrac-
tion et clarification mouts et bourbes, co-adjuvant de préfil-
tration et filtration vins et bourbes. Procure mo(t limpide et
gain de temps. )

— PRECOAT FIBRA White & Green (AF) pour précouche sans ﬁ"/éf{ﬂ
amiante.

— AMIANTE en fioc%ns (3 finesses); ENZIMES PANZYM. 4

— Acide Sulfureux 5 9o , Anhydre sulfureux 100 9o )

— ACTIFLORE Levure séche préte en 10 min. K/ﬂ (f(({ ey

— JAQUEMIN Dijon Levures liquides de grands cris, surconcen-
trées pour emploi direct sans pied de cuve.

— OVIFORMIS, levures de refermentation.

- Phosp!;late d'amoniaque & Sulfate d'amoniaque (sels nour-

riciers).

FERMENTS MALOLACTIQUES (lyophilisés) pour rétro-

gradation.

— Produits d'entretiens, P3-Henkel, DETARTRE RA-6,
PERLAC-BAND.

— Acide ascorbique, Acide citrique.

— Acide métatartrique METACREMOR 40-Plus.

— BENTONITE GRISE, Bentonite blanche, Bentonite granulée.

— Carbonate de potasse & Bicarbonate de potasse pur.

— Carbonate de chaux pur BADOR.

— Charbons neutralisateurs, charbons décolorateurs. Déferrant.

|

CUVEE RESERye.

— Caramel Triple concentré. : . ,

— Gélatine liquide INSTANT-GEL, préte a l'emploi. i 2 e foved 4

— Gélatine poudre INSTANT-SOLUBLE, gélatine “OR" en £ : A
plaques. SRl 'r/é(( g}*jo‘%q"

— Colle étiqueteuses, Méches soufrées, Suif RADIX. e e

- b o

PVPP-Polyclar & Unitest 50, SULFIDEX (anti-bock).
INFRAVINS, CLINITEST, PESE-MOUTS, REFRACTO-
METRES.

Maison spécialisée depuis 1948

NPK-BOURCOUD S.A.
1000 LAUSANNE 20

95, Route de Genéve/Sébeillon CFF
Tél. 021/24 26 26/27

MAULER
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OFFICE FEDERAL DE L'AGRICULTURE / DFEP

BUNDESAMT FUR LANDWIRTSCHAFT / EVD

DOCLARATION OBLIGATOIRE DI LA VENDANGE 1953.__;{()7[3_1:7[51?\'1‘()]’1,‘;'Cl![,' WEINERNTE-DEKLARATION 1981

Surfaces cultivées en vignes - Anbauflédche fiir Reben

Surfaces - Anbaufldche Proportion
CANTORHN Vignes européennes - Europdische Reben Hybrides P.D. - Direkttrdgerkreuz. Sui:i;i:;en :iig;% .

rouqge blanc e rouge blanc Anbauflichen |Europ. =
KANTON rot weiss LT L rot welss LRk Reben Reben
ares 3 ares 1 ares ares 2 arcs % ares ares % 1

ZH 30'403 | 65 16'466| 35 46'86 1100100 = - 1'100 47'969 98 2
IE Thunersee 375 | 32 793| 68 1'168 = = - ™ - 1'168 100 4
Ly 324 ] 35 5981 65 922 - - - - - 922 100 -
52 506 | 40 750| 60 1'256 - - - = - 1'256 100 =
BL 3'783 163 2'2341 37 6'017 195|100 = - 195 6'212 97 3
[k 30 | 55 25 45 55 11100 - - 1 56 98 2
SH 37'013 | 83 7'695] 17 44'708 74100 = - 74 44'782 100 e
AR 113 | 50 1121 50 225 - = = = - 225 100 -
56 13'600 | 90 1'570] 10 15170 25(100 - = 25 15'195 100 =
g 25'452 | 92 2'339( 8 27'791 - - - - - 27'791 100 -
G 17'320 | 56 13'520( 44 30'840 1'300({100 - - 1'300 32'140 96 4
TG 13'320 | 69 6'067| 31 19'387 - = “ = - 19'387 100 .
SUTSSE ALEMANIQUE 142'239 | 73 52'169| 27 194408 2'6951100 - - 2'695 197'103 99 1
Misox 4'010 | 95 20001 5 4'210 280 (100 = = 280 4'490 94 6
TI 63'750 | 99 625| 1 64'375 17'000 100 - - 17'000 81'375 79 21
GUISSE ITALIENNE 67'760 | 99 825] 1 68'585 17'280 100 = = 17'280 85'865 80 2C
BE Lac de Bienne 4'275 |18 19'270| 82 23'545 - = - e - 23'545 100 -
FR 1'247 [ 12 9'019( 88 10'266 - - - = - 10'266 100 -
vD 57'302 | 16 290'715| 84 348'017 3'9531 99 23 1 3'976 351'993 99 1
VS 190'826 | 36 342'7391 64 533'565 - - = N - 533'565 100 -
NE 15'587 | 27 42'575] 73 58'162 — - - = " 58'162 100 =
GE 39'300 | 35 72'350] 65 111'650 1'400( 90 150 0 1'550 113'200 99 1
SUISSE ROMANDE 308'537 | 28 776'668| 72 | 1'085'205 5'353] 97 173 3 5'526 1'090'731 99 1
TOTAL SUISSE 518'536 | 38 829'662( 62 | 1'348'198 25'3281 99 173 1 25'501 1'373'699 8 2

OFFICE FEDERAL

DE L'AGRICULTURE / DFEP

DECLARATION OBLIGATOIRE DE LA VENDANGE 1981

BUNDESAMT FUR LANDWIRTSCHAFT / EVD

ORLIGATORISCHE WETNERNTE-DLRLARATION 1981

Récolte - Ernte
- * _ , . Production royenne
Raisins de table Modgt - Weilnmost Mittlerer Ertrag
CANTON Tafeltrauben Vignes curopléennes Hybrides 1'.D. Hoyenne [Vignes
x Europaische Rehen Direkttrrager i L génér. |europ. Bl
KANTON rouge blanc | popar rouge blanc rouge blanc et |Gesamt— |Europ. |Direkt-
rot weiss i rot wiriss rot welss mittel |Reben |trager
q q q hl h1/ka Ll Rk hl e nifeat hl hl,-’ha‘ hl/ha' hl,n’hu.
il - = - 10'805| 36 6'486] 39 298 | 27 - - 17'689 37 37 27
BE Thunersee = = = 172 46 513| 65 e - - - 685 59 59 =
LU = = = 101 31 149| 25 - - = 2 250 27 27 -
57 = = - 309| 61 5251 70 & - - - 834 66 66 =
aL - - - 1'090| 29 975| 44 90 | 46 = 8 2'165 36 34 46
as = - = 1] :37 4] 16 1 (100 - = 16 29 27 100
SH = = - 12'539| 34 1'975] 26 16| 22 = ] 14'530 32 32 22
AR = - - 56| 50 28| 25 - - - = 84 37 37 -
56 - = - 4'532| 33 956( 61 22| 88 - = 5'510 36 36 88
GR = - = 8'864| 35 1'042( 45 = - = - 9'906 36 36 -
AG = = = 4'500( 26 4'100] 30 400 | 31 - - 9000 28 28 31
TG - = - 5'746| 43 2'760| 45 - - = - 8'506 44 44 =
SUISSE ALEMANIQUE| - - - 48'825| 34 19°513| 37 827 35 - - 69'165 35 35 35
Misox - - = 1'518] 38 15( 8 69 | 25 B - 1'602 36 36 25
TI 3'000 = 3'000 36'250]| 57 225| 36 8'500 | 50 = = 44'975 55 57 50
SUISSE ITALTENNE |3'000 - 3'600 37'768( 56 240] 38 8'569 | 50 ~ - 46'577 54 55 50
BE Lac de Bienne = = = 1'272] 30 5'400| 28 o & & = 6'672 28 28 -
FR = - 2 608 49 3'339] 37 - - - - 3'947 38 38 -
vD - - = 49'925 | 87 143'803] 49 1'001 | 25 2 9 194'731 55 56 25
Vs = w = 154'875| 81 262'412] 17 o = = ~ 417'347 78 78 =
NE - = = 4'121] 26 11'827] 28 - - = - 15'948 27 27 -
GE - = - 40'737|104 58'244| 81 1'436 |103 “ = 100417 89 89 93
SUISSE ROMANDE = = = 251'538| 82 485'085| 62 2'437 ] 46 2 9 739'062 68 68 44
*k

TOTAL SUISSE 3'000 - 3'000 338'131| 65 504'838]| 61 11'833| 47 2 9 8541804 62 63 47

*) Raisins de table compris - Tafeltrauben inbegriffen:
) Jus de raisins compris - Traubensaft inteqgriffen

3003 Berne, le 4 décembre 1981/Sr

ar

v81/69

T1: blancs-weisse 70

rouges-rote: 75 7; blancs-veisse: 80 %; Americano: 67,5 %
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COMMUNICATION DE
L’ECOLE SUPERIEURE DE VITICULTURE
D’OENOLOGIE ET D’ARBORICULTURE
DE CHANGINS
& ECOLE D’INGENIEURS E.T.S.
1260 NYON

“SOINS AUX CEPS ET PRODUCTIVITE
DE LA VIGNE” de la plantation a I’age de
production durable.

Tel sera le théme abordé lors de la
JOURNEE D’INFORMATION VITICOLE
qui aura lieu le

* NDREDI 12 NOVEMBRE 1982
A CHANGINS.

Les sujets traités seront les suivants :

- De la pépiniére a la vigne

- Formation des ceps et directives au
personnel

- Production durant la formation

- Taille, travaux en vert sur ceps formés et
directives au personnel

- Production de la vigne adulte

- Rentabilité de la vigne agée

- Soins aux ceps mal formés, transtor-
mations

Une discussion suivra chaque exposé. Les
noms des conférenciers, I’horaire définitif
et les détails de cette journée seront com-
muniqués ultérieurement lors de la
demande d’inscription.

la suite de cette journée, des exercices
pratiques sur le terrain seront organises par
région, en collaboration avec des groupes
de chefs de culture intéressés, pour la taille
et ’ébourgeonnement 1983.

PRINTEMPS

Dessin de Stéphane Monnier, Ancien.

PEPINIERES VITICOLES

HELI DUTRUY

1297 Founex-Lac
Tel. (022) 76 16:39

Plants élevés sur paillage plastique

Toutes selections éprouvées

GARANTIES ET QUALITES SELON NORMES CEE

UVAVINS
VAUD

@

@

@
=

1110 Morges - Tolochenaz
Téléphone (021) 7152 52

[.a marque des vins vaudois de
qualite et d'authenticite
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VITICULTEUR-OENOLOGUE

Ija Style DIPLOME ESVOA

cherche

- ” ) l
de l'etiquette POSTE A RESPONSABILITE
refh3ua Faire offre au secréta-
la noblesse rait des "Anciens" qui
o transmettra.
du vin En Roland - 1261 Bassins

tel. (022) 66 27 22

DEUX ETUDIANTS DU LYCEE
AGRICOLE DE MONTPELLIER,
SECTION VMITICULTURE-QE=
NOLOGIE, DESIRENT EFFEC-
TUER
STAGE EN SUISSE

DURANT LES MOIS DE JUIN
ET JUILLET. '

RENSEIGNEMENTS AU SECRE-
TARIAT DE L'ASSOCIATION,
NICOLE MIAUTON, 1261

BASSINS (022 - 66 27 22)
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