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LES MIRACLES DE L’OENOLOGIE.

L’oenologie fait des “miracles”. Les 1982 en seront
une preuve de plus, nous assure-t-on!
S’il est vrai que I’oenologue peut beaucoup améliorer,
qu’il peut élaborer des vins agréables avec des vendan-
ges qui ne le sont que partiellement, il est compréhen-
sible que d’aucuns se demandent pourquoi en matiére
d’admission de parcelles au cadastre viticole, les ex-
perts persistent a s’accrocher a des critéres techniques
parfois discutés. Des critéres que devraient assurer une
bonne maturité des récoltes en année normale, mais
qui ne peuvent de toute facon pas la garantir puisque
le succes final dépendra beaucoup de la saison et au-
tant du vigneron.
N’est-il pas ridicule par conséquent de se disputer sur
quelques pour-cents de déclivité, sur quelques métres
A’altitude, sur I'exposition plus ou moins bonne d’une
rcelle, sur ’existence ou non d’une nappe phréati-
que superficielle, sur quelques degrés de chaleur en
plus ou en moins, toutes choses engendrant forcément
Iarbitraire, si des corrections de plusieurs pour-cents
d’alcool, pour ne parler que de celles-1a, peuvent de
toute maniére étre faites a la cave, remeftant en quel-
que sorte la nature et la vigne dans ”’la norme”.

Du moment que, par-dessus le marché, le contingente-
ment des importations et les effets malthusiens du
cadastre viticole assurent, en moyenne des années,
I’écoulement de tout ce qui produit, pourquoi en
matiére de délimitation des zones viticoles ne pas
fermer désormais les yeux sur les critéres techniques
et les ouvrir tout grands sur la situation économique
et sociale de I’exploitation et de 'exploitant? Pour-
quoi ne pas faire du cadastre viticole, hors de toute
préoccupation relative a la qualité, un moyen comme
un autre de contingenter la production viticole pour
en assurer le prix en se basant, pour justifier accepta-
tions ou refus en zone viticole, sur une combinaison
de critéres économiques et sociaux? Pourquoi, nous
suggére-t-on de ne pas faire confiance aux vignerons et
aux oenologues pour ce qui a trait aux caractéres orga-
noleptiques du produit fini, essentiel n’étant-il pas de
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mettre finalement sur le marché un vin agréable et pas
trop cher, la seule chose en fait, i coté de I'étiquette,
qui interesserait le commergant et le consommateur?

En fait il s’agit 1a tout simplement de I'inévitable
discussion sur le bon degré d’intervention de I’Etat,
voire sur I'opportunité méme de toute intervention.
Car la série des questions peut étre allongée. Pourquoi,
disent certains, ’Etat limiterait-il, quels que soient les
critéres utilisés pour ce faire, les surfaces consacrées a
la vigne, renchérissant de la sorte le prix des terres
viticoles, les rendant inaccessibles aux jeunes viticul-



teurs, provoquant de plus des hausses du prix du vin
ou, pour les éviter, des augmentations néfastes des
rendements a I’hectare? Pourquoi, disent d’autres,
contingenterait-on les importations, ce qui provoque
I’éclosion de rentes de contingents qui iront jusqu’a se
réinvestir dans le vignoble? Pourquoi, dit-on encore,
I’Etat cantonal et ’Etat fédéral s’arrogeraient-ils le
droit de dire, voire de mal dire, ce qu’est le vin, com-
ment on peut le faire et comment on peut le dési-
gner?

Pourquoi finalement ne pas rendre la liberté aux artis-
tes et laisser I'acheteur libre de choisir “le chef
d’oeuvre” qu’il veut, qu’il soit grand ou petit, d’ici ou
d’ailleurs, les golts étant de toute maniére différents
et I’état des bourses aussi? Pourquoi toujours I’Etat?
Ne serait-ce pas que I'artiste lui a demandé de garantir
le prix de son “oeuvre d’art”, ne serait-ce pas que le
marchand d’art n’entend pas commercialiser 'oeuvre
du premier sans que sa marge et ses ventes ne soient
assurées, ne serait-ce pas finalement que le consomma-
teur a demandé Pauthentification officielle du “chef
d’oeuvre”?

L’Etat a donc légiféré sur les artistes, les marchands
d’art et les chefs d’oeuvre. De 1 est venu le conformi-
sme car les chefs d’oeuvre se font rares, ou ils man-
quent de souffle, et leurs imitations aussi. C’est pour
cela, sans doute, que I'on parle de “miracles”. Et voila
donc I’Etat en train de se demander s’il ne convient
pas de légiférer sur les “miracles” pour encourager les
artistes!
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CHERS "ANCIENS”

La taille est finie, les travaux de printemps battent
leur plein et le vigneron attend de voir ce que lui
réserve la sortie. Les bois n’étaient pas toujours des
plus mars a la taille et il y a quelques inquiétudes
quand au débourrement. L’an passé nous attendions
une grande récolte, elle a été énorme. Cette année
nous souhaitons tous simplement une récolte normale.

Dans les caves, les 82 sont déja, depuis quelques temps
sous verre.  Et Pon s’apercoit que ce millésime tant
dénigré par la presse et quelques personnes des mi-
lieux para-viticoles, n’est pas le “penatzet’ que ces
messieurs prédisaient. Mais un bon vin, frais et gou-
leyant, un vin qui “redemande”’.

Alors vignerons amis, plus que jamais le moment est
venu de parler de notre vin. De ne pas céder a la
mesquinerie en dénigrant le produit d’une autre
région, pour mieux placer le sien. Mais.de tirer tous a
la méme corde pour la défense de notre beau métier et
des vins de nos cotéaux. Et de se réjouir qu’enfin,
dans une pinte de Neuchitel ou de Lavaux, le client
puisse 4 nouveau commander: “Patron! ... trois du
coin! ”

Billet du
redacteur

Philippe MATHIS

“OBJECTIF”se veut étre en priorité le journal dr
anciens. Nous pensons qu’il répond a cette attente ..
quelques nuances pres.

Les textes liés au secteur viti-vinicole sont nombreux
et occupent la majeure partie de nos colonnes. La
minorité linguistique de Tessin a retrouvé sa page et
nous espérons vivement qu’elle la conserve réguliére-
ment. Néanmoins, un secteur ne trouve pas dans notre
revue son écho; il s’agit de Parboriculture. Il ne
faudrait pas oublier que cette branche fait encore et
toujours partie de I’enseignement de I’école et donc,
que notre association regroupe également des diplo-
més en arboriculture que ce soit du cours principal ou
du technicum. Afin de rectifier cette situation de fait,
nous langons un appel a tous les anciens du secteur
arboricole pour leur demander de nous fournir régulie-
rement des textes intéressants sur leur sujet. Il est bien
entendu que sans texte, notre voeu ne pourra pas se
réaliser.

Une juste répartition de notre journal tenant compte
des minorités nous semble normal pour que TOUS les
anciens aient du plaisir a lire “OBJECTIF” et aussi a
faire partie de notre association.



Installations de filtration

Nous supposons que les types de filtres les plus
usuels vous sont connus du point de vue conception
et fonctionnement. Dans ce qui suit, on essayera d’ana-
lyser leurs problémes techniques les plus divers, de
les comparer et d’aborder a cette occasion des ques-
tions physiques de base.

Nous faisons la différence entre :

Les filtres a plaques sont utilisés avant tout pour
la filtration fine, tandis que les filtres par alluvionnage
au kieselguhr sont plutot indiqués pour les préfiltra-
tions entrainant un dépot élevé de trouble. 11 faut y
ajouter les filtres par alluvionnage a plaques-supports
ainsi que les filtres & cuve qui se distinguent par le
‘ait d’avoir un réservoir sous pression entourant tous
wes éléments de filtration. Pour ceux-ci, les bourbes
doivent &tre ¢jectées au moyen de dispositifs spéciaux
du réservoir. '

11 nous semble adéquat de subdiviser les [iltres a
cuve en

— appareils & surfaces filtrantes forizontales et rondes,
rotatives autour d'un axe vertical, que nous appe-
lons brievement filtres horizontaux, ;

— appareils & surfaces filtrantes verficales. Nous nous
concentrons ici sur le filtre &4 bougies, particuliére-
ment actuel.
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Filtres

Filtre a cuve Filtre a plaques

réservoir sous plagues
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Filtre par alluvionnage
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Filtre & bougies
surfaces filtrantes
verticales fixes
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Ces deux conceptions se différencient surtout par le
mode d’éjection des bourbes.

Voyons d’abord le filtre & plaques. Son comporte-
ment lors de la filtration est défini par les propriétés
des surfaces filtrantes utilisées. Des problémes de so-
lidité se posent avant tout au constructeur. En effet,
la force nécessaire pour assurer la cohésion du paquet
d’éléments de la dimension 120 x 120 cm approche
200 t. Ceci dépasse le poids de 2 locomotives de trains
rapides.

En ce qui concerne les- éléments filtrants, on est
passé, pour des raisons de résistance a la corrosion,
de la fonte alu & I’acier inoxydable, plus cher, Il en est
résulté le désavantage d’un volume de liquide accru a
I'intérieur de 1’6lément ; ceci se manifeste de fagon
négative sur les pertes lors du coupage. Des possibi-
lités trés intéressantes sont offertes, dans certaines li-
mites, avec les matiéres synthétiques modernes : du
point de vue prix, volume de I’élément et résistance a
la corrosion. Toutefois, il ne faut pas passer sous silen-
ce leurs désavantages. Leur coefficient de dilatation
est quatre fois supérieur a celui de l'acier inoxydable.
D’autre part, les mati¢res plastiques ont tendance & se
déformer de facon irréversible sous une charge perma-
nente, particulierement & température élevée. Des pres-
sions atteignant 100 bar environ peuvent étre consta-
tées sur les bords de contact des éléments sous pres-
sion, tandis que les surfaces rainurées sont chargées
de fagon relativement faible. Ces connaissances ont
mené au développement d’éléments & cadre en acier
inoxydable avec insertion de pitces en matiére plasti-
que rainurées comme surface portante. Les effets néga-
tifs des plastiques ont été éliminés de cette fagon.

Les problémes que nous venons de mentionner pour
les filtres & plaques se posent, par analogie, aux filtres
par alluvionnage.

Nous nous occuperons maintenant de ces derniers,
de loin plus exigeants du point de vue technique. Du
fait de leur principe de fonctionnement, ils doivent
tous pouvoir répondre 2 une série d'exigences spécifi-
ques. La plus importante est la formation d’une cou-
che d’alluvions appropriée, celle-ci étant le seul facteur
participant au processus de filtration proprement dit.

Pour une combinaison donnée d’adjuvants de filtra-
tion avec de la biére non filtrée, on arrive sans aucun
doute & leffet de filtration optimal si la couche de
kieselguhr atteint une augmentation uniforme de 'épais-
seur sur toute la surface de filtration, la répartition des
composantes fines et grossiéres étant réguliére. Ce qui se
passe en réalité dans le filtre s’écarte toujours plus ou
moins de 'optimum théorique, d’ott des pertes en qua-
lité de filtration.

I1 faut surtout mentionner trois facteurs de perturba-
tions qui influencent négativement la qualité de l'allu-
vionnage :



1. irrégularités lors de I’écoulement & travers la sur-
face filtrante ;

2. turbulences (formation de tourbillons) dans le vo-
lume du produit non filtré ;

3. tendance & la sédimentation des adjuvants de fil-
tration.

Les surfaces filtrantes situées prés des entrées, mais
surtout prés des sorties, sont sujettes a des passages
préférentiels. Il se forme des précouches d’épaisseur
variable, ce qui peut avoir un effet trés négatif sur la
qualité de filtration. Les possibilités d’amélioration ne
peuvent €tre exposées-ici ; elles sont basées presque
toujours sur la formation de résistances a I’écoulement
insignifiantes. Le mode de fonctionnement peut étre
expliqué a l'aide de I'exemple ci-aprés.

On introduit un liquide dans un tuyau présentant
un grand nombre d’orifices. Si ceux-ci sont petits, ils
provoquent une certaine résistance a l’écoulement qui
entraine une augmentation de la pression. Tous les
orifices laissent passer a peu prés la méme quantité de
liquide. Si par contre les orifices sont extrémement
grands, le liquide prendra le trajet le plus court pour
sortir : la répartition sur les orifices est alors inégale.

La répartition de I'écoulement sur la surface filtrante
est influencée favorablement par des résistances a
I'écoulement.

Exemple: tuyau avec un grand nombre d'orifices

Petits orifices-résistance a I'écoulement élevée duliquide

liquide ; ——»=

Bonne répartition

Grands orifices-peu de résistance a I'écoulement du liquide

liquide ——=
M """ )r J)l! [smacecocoss [ ssoacooors

Mauvaise répartition

Ces constatations peuvent &tre utilisées pour solu-
tionner les problemes de répartition sur des éléments
individuels et sur une surface-support. Toutefois, si ces
dernidres ont une résistance a ’écoulement plus élevée,
elles présentent malheureusement une tendance accrue
au colmatage.

Pour le probléme de la turbulence, nous devons nous
rendre compte que le liquide entre dans l’espace du
liquidé non filtré conformément & la vitesse d’écoule-
ment dans la tuyauterie : '1,5 m/s. Par contre, la couche
de filtration est traverséc a la vitesse de 0,15 mm/s.

Ceci correspond & un facteur de retardement de
10.000 : 1 ; D’énergie cinétique du liquide doit &tre

anéantie par la formation de tourbillons. Ceux-ci rem-
plissent la totalité de l'espace du liquide non filtré
sous forme plus ou moins atténuée et engendrent des
effets d’écoulement secondaires, parallélement a la
surface du filtre d’une valeur de quelques cm/s. Cet
ordre de grandeur est toujours 100 fois plus élevé que
celui de la vitesse de filtration. Aux endroits particu-
lisrement exposés, la formation de la précouche se fait
mal, des particules déja déposées sont enlevées. Des
cavitations en résultent. Dans ces conditions, la filtra-
tion peut devenir tout a fait impossible.

(3]

La turbulence dans la chambre du liquide non filtré
peut perturber la formation d'une couche d'allu-
vionnage réguliére.

La turbulence engendre
un écoulement parallel-
ement a la surface du
filtre. Il se forme des ca-
vitations dans la couche

Chambre du |d’alluvions.
liquide non . g ;
filtré Vitesse de filtration

0.15 mm/s

Chambre du liquide non filtré

p—— Surface support

= Couche d'alluvionnage

Entrée du liquide

1500 mm/s

Dans les filtres & cuves, des piéces d'entrée de for-
mes spéciales, avec des toles de réflexion en chicane et
des tdles perforées, provoquent une réduction de la tur-
bulence. Dans les cadres creux des filtres par alluvion-
nage & plaques-supports, nous trouvons des tdles de
réflexion dans les coins ; elles font écran contre les
tourbillons sur la surface filtrante prés de Pentrée du
liquide.

La majorité des adjuvants de filtration a tendance
a se sédimenter. Les particules individuelles descen-
dent, par rapport au liquide qui les entoure, d’autant
plus vite qu'elles sont plus grosses. Le chemin d’une
particule de kieselguhr n’est donc pas tout a fait
identique a celui du liquide. En conséquence il se
dépose sur des filtres & surface filtrante verticale, da-
vantage de particules grossigres en bas et plus de
kieselguhr fin en haut. Dans les filtres horizontaux, le
kieselguhr grossier se rassemble au bord extérieur de
I’élément et sur les éléments inférieurs. On s’écarte ainsi
de la répartition optimale. C’est & ce moment que la



turbulence, indiquée a la figure 2 comme étant nuisible,
nous vient en aide : elle brasse le liquide non filtré. Le
probleéme est de trouver la juste mesure afin qu'il ne se
produise pas de cavitations.

[4]

Du fait de la tendance a la sédimentation des adju-
vants de filtration, il se forme des couches d'allu-
vions dont la répartition suivant la grosseur des parti-
cules est irréguliére.

Chambre du / Particules fines
liquide non
filtré /

93 Particules grossiéres

, | P——Surface support
J.L —

g Couche d’alluvions

Entrée du liquide

L’adjonction de perlites sous I'alluvionnage de base
peut, soit dit en passant, apporter une amélioration
étonnante de la qualité de filtration. Les perlites com-
portent en effet de grosses particules & vitesse de descen-
te réduite.

Comme nous venons de le voir, la qualité de la
couche d’alluvionnage est le résultat de la conjonction
de divers facteurs perturbateurs, Etant donné que ces
influences sont variables, partiellement contraires aux
modifications de la vitesse du courant, c’est-a-dire du
débit de filtration, la majorité des filtres par alluvion-
nage ne fonctionne correctement que dans certaines limi-
tes de rendement. Si le débit est trop faible, les per-
turbations par la sédimentation augmentent ; si le
débit est trop élevé, cest la turbulence qui cause des
soucis.

Pour le praticien, la comparaison entre divers types
de filtres devrait étre intéressante. D’aprés notre expé-
rience, des résultats satisfaisants, c’est-a-dire une bonne
répartition des adjuvants de filtration, peuvent &tre
obtenus en tous les cas. Du fait de ’écoulement simple
de bas en haut sans grandes déviations, le filtre a
bougies présente des avantages. Il est toutefois toujours
nécessaire que les essais, longs et onéreux, soient effec-
tués jusque dans les derniers détails. L'un ou l'autre
de ces types de filtres fut quelque peu discrédité par
moment, sans doute parce que ces essais faisaient
défaut.

S

Venons-en & quelques problémes un peu plus faciles
a assimiler.

Quelle importance faut-il donner & la position de la
surface filtrante : horizontale ou verticale ? Si I'on se
référe aux considérations qui précédent sur les proble-
mes d’écoulement, elle importe trés peu. Si les surfa-
ces filtrantes sont verticales, il se pourrait que le gateau
de trouble tombe, Pendant le processus de filtration, il
est pressé contre la surface filtrante par la pression
différentielle de quelques bar. I est difficile de se
faire une idée de l'ampleur de ces forces rien qu’en
partant de valeurs chiffrées. C’est pour cette raison
que nous procéderons a une comparaison.

Les pneus de voiture sont gonflés & environ 2 bar.
Leur bande de roulement appuie avec la méme pres-
sion sutr la route. Le giteau de trouble est pressé
contre la surface portante avec des forces du méme
ordre de grandeur. Imaginez-vous un objet plat qui
se trouverait coincé entre le pneu et la route. Vous
aurez beaucoup de mal & le retirer latéralement. Des
forces similaires empéchant le giteau de trouble de
tomber de la surface filtrante, Il faut toutefois se
rendre compte qu’un écoulement a travers le filtre est

3

lié inévitablement & lexistence d'une pression diffé-

rentielle.

La pression différentielle presse le géateau de
trouble contre la surface portante. C’est comparable a
la force qu’un pneu de voiture exerce sur la route.

s LSS

Cette pression empéche le gateau de trouble de
tomber

Les filtres 4 surfaces filtrantes verticales maintien-
nent le giteau de trouble aussi longtemps contre les
surfaces portantes qu’ils sont traversés par le liquide.
Si la vitesse d’écoulement est égale & O, il glisse vers
le bas en peu de temps. Les filtres horizontaux sont
insensibles & cet effet et c’est 14 que réside un de leurs
grands avantages. Il faut toutefois éviter les passages
de liquide dans le sens inverse puisque la plus petite
différence de pression & l'envers du sens de filtration

souléve irrémédiablement le giteau de trouble & un
endroit quelconque. Remarquons que la comparaison
avec le pneu d’automobile montre aussi a-quelles char-
ges le tissu de la carcasse formant la surface portante

est soumis. La méme chose est valable pour la pré-
couche.



Un autre probléme de tous les filtres a alluvionnage
est I’enlevement des bourbes aprés un cycle de filtra-
tion. Pour le filtre & plaques-supports, cela se fait en
général encore a la main. Des solutions existent pour
l'automation du processus, mais elles sont relativement
onéreuses. C’est indiscutablement un point faible de
ce type de filtre. Toutefois le filtre ouvert permet un
contrdle visuel de la surface portante afin de voir s'il
ne reste pas de résidus de trouble. Ceci n’est pas facile
avec les filtres & cuve, surtout si les verres-regards
font défaut.

Avec des surfaces filtrantes disposées verticalement,
la pesanteur aide a I’enlevement des bourbes. Toute-
fois, si elles doivent tomber, elles ne le feront certaine-
ment pas ! Avec le filtre a4 bougies, dont les éléments
filtrants peuvent supporter des pressions différentielles
dans les deux sens, on aide ’enlévement des bourbes
au moyen d'un ringage & contre-courant. Rappelons la
vitesse d’écoulement basse de 0,15 mm/s dans le
giteau de trouble pour une puissance de filtration
normale. Avec un ringage & contre-courant aussi faible,
il n'est pas possible d’arriver a I’¢jection du trouble
le giteau se décolle localement et l'effet de I'écoule-
ment en sens inverse est annihilé par la surface por-
tante mise & nu. Pour arriver a des vitesses d’écoule-
ment inverses de courte durée et suffisamment éle-
vées, on met sous pression d’air I’espace de liquide non
filtré ou un récipient séparé. L'air chassera le liquide
nettoyant a travers le filtre. Si le filtre a été vidé avant
I’éjection du trouble afin d'obtenir un trouble parti-
culierement sec, des difficultés encore plus grandes
sont & surmonter puisque le trouble adhére aux bougies
par les forces de capillarité. L'action en sens inverse
doit alors se faire A l'aide d’'un mélange eau/air qui
engendre un film aqueux faisant effet de couche de glis-
sement entre le giteau de trouble et la surface por-
tante.

Bien que ces méthodes de nettoyage a contre-courant
ne soient pas tout a fait sans problémes, elles présen-
tent un avantage considérable : elles sont réalisables
rien qu’en manceuvrant quelques vannes. Dans le filtre
proprement dit, il n’y a pas de parties mobiles qui
seraient soumises a l'usure.

Dans le filtre horizontal, nous utilisons la force
centrifuge du paquet filtrant en rotation pour éjecter
les bourbes des surfaces portantes. L’importance des
forces a notre disposition peut pratiquement étre choi-
sie librement, en fonction de la vitesse de rotation.
Avec une vitesse de 300 t/mn et un diamétre d’élément
de 1 m, ces forces atteignent sur le bord de I'élément

50 kp * par kg de trouble. La sireté de nettoyage est
donc trés grande et il faut la présenter comme un
avantage indéniable de ce type de filtre. Malheureuse-
ment, il existe aussi des désavantages. Le trouble
s'éjectera rarement comme nous le souhaitons : régu-
ligrement sur tout le pourtour du paquet d’éléments.
Le paquet présentera alors un déséquilibre. Revenons
encore une fois a notre roue de voiture. Sur celle-ci,
on élimine les déséquilibres au moyen de petites pla-
ques en plomb de quelques grammes. Si elles man-
quent, on s’en rend parfaitement compte. Mais sur les
filtres, les déséquilibres atteignent facilement un ordre
de grandeur de quelques kg ! Particulierement avec de
grands filtres, des phénoménes de résonnance entre
le batiment et le filtre peuvent engendrer des proble-
mes de vibration ne pouvant presque pas €tre maitri-
SES.

Le filtre horizontal comporte quelques pigces en mou-
vement et nécessite donc une certaine quantité de
pieces de rechange. Si le constructeur s’en réjouit peut-
étre, n'est-ce pas le cas du client.

Un avantage indiscutable du filtre horizontal réside
dans la filtration résiduelle : elle se fait sur un ou deux
¢léments du bas ou, moyennant un surcroit de dépen-
ses pour des soupapes a flotteur, sur tous les éléments
plongés dans le liquide. Le filire & bougies ne posséde
pas de possibilité comparable. Par contre, la simplicité
du trajet de son écoulement permet de réduire les per-
les au coupage si on travaille d’aprés la méthode par
refoulement : le désavantage de la filtration résiduelle
n'a donc pas tellement d'importance. Pour le filtre par
alluvionnage & plaques, les circonstances sont moins
favorables si on travaille selon la méthode par refou-
lement.

Pour chaque précouche, une petite partie des adju-
vants tombe, pour les éléments de filtration horizon-
taux, dans la partie interne des éléments et y demeure
du fait des vitesses d’écoulement faibles qui y existent.
L’élément s’engorge de kieselguhr, au fur et & mesure
a moins que des mesures appropriées ne soient prises.
Des joints a ressorts hélicoidaux sur le pourtour de
['élément, qui s'ouvrent sous leffet de la force centri-
fuge, permettent alors aux résidus d'étre éjectés. A
moins qu'un moteur d’entrainement trés puissant du
paquet filtrant ne provoque une rotation des éléments
dans le bain. Ceci peut étre considéré comme un cer-
tain désavantage puisqu’il n’existe pas dans les autres
types de filtres.

Le colmatage des surfaces filtrantes pose un autre
probléme d’encrassement. Tant qu’il s’agit de matieres
facilement solubles, ce sont les méthodes de nettoyage
chimique qui sont opérantes. Les problémes deviennent
plus ardus si des particules de kieselguhr coincées
finissent par bloquer les surfaces filtrantes. Dans les
filtres par alluvionnage & plaques, on procéde tout
simplement & l'’échange des plaques-supports. Compa-
rativement aux circonstances régnant avec le filtre a
cuve et au prix relativement bas des plaques-supports,
ceci est encore économiquement supportable. 11 s’agit
la de la solution la plus radicale ayant 'avantage de
disposer ensuite d’une surface filtrante offrant la per-
méabilité initiale. Le filtre horizontal, avec sa métho-
de de nettoyage nécessitant plus de force, n’accuse pas
de dangers trés importants du point de vue colmatage
par le kieselguhr, contrairement au filtre & bougies. Il
faut se remémorer les problémes du ringage & contre-
courant. Méme en admettant une puissance de ringage
a contre-courant correspondant au décuple de la puis
sance de filtration normale, la surface de filtration
n'est traversée qu’a une vitesse de 1,5 mm/s. Il est
inutile d’en attendre des miracles. Par contre, il est
avantageux si la conception du filtre permet des métho-
des de nettoyage plus efficaces, par exemple le giclage
des bougies par l'intérieur, a moins que l'on ne veuille
s’accommoder d’un démontage occasionnel.

Nous avons déja exposé les probléemes d’écoulement
complexes a lintérieur du filtre. Nous y sommes éga-
lement confrontés dans le systtme de tuyauterie.
Voyons brievement de quoi il s’agit pour terminer.

On pense souvent que la vitesse d’écoulement dans
les tuyauteries devrait ne pas dépasser 1,5 m/s par
exemple, sinon on risquerait des dégagements de gaz
carbonique. On sait qu’ils se manifestent aux endroits
ot la pression statique du liquide tombe en dessous
d’une certaine valeur critique. D’aprés les lois de la
théorie des écoulements, il doit y régner une vitesse
d’écoulement accrue, par exemple lors de formation
de tourbillons, au passage des coins et arétes.

*kp = kilopound — I pound = 453,59 g



Ecoulement dans les tuyauleries

A vitesses irés réduites: laminaire (fillforme)

Dans les tuyauteries des fillres: toujours turbulent

> () Ce K2

Dans les vannes a étranglement et dans les pompes:
vitesses d'écoulement élevées, 30 m/s.

Perle de pression dans les tuyauteries, augmentant
trés fortement en fonction du diamétre décroissant

Diamétre nominal: 100 mm 80 mm  65mn

Perte de pression: env. 1 2.8 8.5

L'écoulement dans les tuyaux est laminaire a des
vitesses réduites, c’est-a-dire filiforme. Si la vitesse
augmente, il devient turbulent. Les 1,5 m/s se situent
environ 50 fois au-dessus de la valeur critique sépa-
rant ces deux formes d’écoulement. L’¢coulement dans
les tuyauteries et le filtre est donc toujours a turbulen-
ce totale, sauf celui dans le géteau de trouble. Une
limite logique pour I’écoulement dans les tuyaux ne
peut donc en étre déduite. Cette turbulence dans la
tuyauterie est toutefois de faible énergie, donc peu dan-
gereuse.

D’autres composantes, bien plus dangereuses, exis-
tent dans les systémes de tuyauteries. Si on annule une
pression de 2 bar dans une vanne & étranglement, des
vitesses de 30 m/s environ y naissent, La probabilité
que des pointes de dépression se produisent & certains
endroits est grande. Des circonstances aussi défavora-
bles existent dans les pompes centrifuges. Si on voulait
y améliorer quelque chose, il faudrait opérer a des
vitesses de rotation variables aux fins de régulation
de la puissance au lieu d’un systéme de réduction bien
primitif. Les techniques modernes de conversion de
fréquence ouvrent des possibilités nouvelles a cet effet.
Au préalable, il faudrait toutefois étudier si un tel
investissement est rentable,

A notre avis, on ne devrait pas étre trop anxieux
sur la vitesse d’écoulement aux alentours du filtre avec
une tuyauterie courte. De longues conduites par contre,
d’un ordre de grandeur de 100 m environ, nécessitent
cependant des recherches approfondies et ce avant
tout du point de vue perte de pression. Ce n'est pas
uniquement parce que de prime abord des tuyauteries
d'un diamétre réduit nécessitent éventuellement des
frais d’énergie plus élevés pour les pompes qu’on aurait
fait des économies en amortissement et intérét sur le dia-
métre du tuyau, Du fait de pertes de pression dispropor-
tionnées, il est possible que des dépressions incompati-
bles naissent du cdté aspiration des pompes, avec des
dégagements dangereux de dioxyde de carbone et des
pertes de puissance.

Des différences dans le diamétre des tuyaux, faibles
en apparence, se manifestent fortement du point de
vue perte de pression. Les dépressions de tuyauteries
de diametres 100, 80 et 65 mm se comportent, pour un
certain volume d’¢coulement, selon le rapport 1 : 2,9 :
8,5.
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Disponibilités en vins indigenes

apres la réecolte de 1982

Pierre-Georges PRODUIT
Chef de la section viticulture
4 I’Office Fédéral de I'’Agriculture (OFA)

(millions de litres) Rouges Blancs
Stocks au 30 juin 1982 37 (43)* 37 (56)*
Récolte 1982 63 (39)* 121 (58)*
Disponibilités 100 (82)* 158 (114)*
*Moyenne décennale, (jus de raisin non compris)

commentaire :
Vins blancs : Avec 158 millions de litres, les disponibilités
en vins blancs du pays atteignent le niveau le plus élevé
jamais recensé depuis qu’existent, dans leurs formes actu-
elles, les statistiques sur la consommation des vins, c.a-d.
depuis I'année vinicole 1947/48 (ler juillet- 30 juin de
I'année suivante).
“ertes il y a eu déja des années on des disponibilités au
.0ins aussi importantes furent enregistrées. Ce fut le cas,
par exemple, en 1960 avec des disponibilités blanches de
132 millions de litres ou en 1977 avec 140 millions de
litres. Il reste cependant qu’en chiffres absolus 1982
constitue un incontestable record.
A elles seules ces  disponibilités ne disent pas tout, il
convient de les interpréter d I'aide de références diverses.
Il faut notamment les relativiser par la consommation
moyenne, ou par la consommation attendue, mais celle-ci
est quasiment impossible a pronostiquer compte tenu de
la multiplicité des variables dont elle dépend.
Ainsi de 1950/51 & 1959/60, la moyenne décennale de la
consommation de vins blancs du pays s’était élevée a 48,7
millions de litres. Les disponibilités 1960 de 132 millions
de litres représentaient, compte tenu de cette moyenne,
32 mois de consommation. En 1961, il faut le rappeler
une prise en charge fut organisée. De 1972/73 4 1981/82,
la consommation moyenne de vins blancs du pays s’est
élevée a 59,5 millions de litres. Les disponibilités actuelles
de 158 millions de litres représentent, par rapport a cette
moyenne, également 32 mois de consommation. Mais ici
moyenne décennale est fortement influencée par la
~onsommation ftrés faible de 1980/81 (59 millions de
litres) et de 1981/82 (48 millions de litres) provoquée par
le contingentement des livraisons de vins du pays.
On remarquera aussi que si en 1977 les disponibilités en
vins blancs indigénes s’élevaient 3 140 millions de litres,
une année aprés, en raison de la petite récolte de 1978 et
d’une bonne remontée de la consommation, elles
n’étaient plus que de 15 millions de litres et déja la pénu-
rie et ses excés commengaient & se manifester. Car
évidemment comparer des disponibilités a4 une consom-
mation passée apporte des éléments intéressants, mais
insuffisants, d’appréciation d’une situation, il faut
évidemment ne pas omettre que les 158 millions de litres
de vins blancs dont I’économie vinicole dispose aujourd’-
hui, sont a rapprocher de la consommation, hélas incon-
nue, de 1982/83 et 1983/84. Entre la consommation de
vins blancs du pays 1981/82 de 48 millions de litres et la
consommation record de ces mémes vins de 1978/79 de
66 millions de litres, il y a 18 millions de litres A regagner.
Cela n’ira pas tout seul, car la situation économique géné-
rale est plutdt morose. Le passé a toutefois montré que
chaque fois que des disponibilités élevées étaient présen-
tes sur le marché, elles provoquaient tot ou tard une
reprise de la consommation.
1l ne s’agit pas, par ces réflexions, de minimiser les problé-

mes posés par des quantités disponibles tout 4 fait inhabi-
tuelles. Elles entrainent incontestablement des charges
financiéres élevées pour les encaveurs, mais elles vont
aussi permettre au commerce de vin, dans ’acceptation la
plus large du terme, de faire désormais de la vente et non
plus du contingentement.

L’heure de vérité ce sera la récolte 1983. Au moment ot
elle sera connue, on saura aussi quelle aura été la consom-
mation 1982/83 qui nous donnera des renseignements
intéressants sur les possibilités d une reprise sérieuse de la
consommation de vins blancs du pays. Une récolte 1983
en dessous de la moyenne combinée avec une reprise de la
consommation pourrait rapidement rééquilibrer la situa-
tion. Au contraire, une récolte 1983 élevée combinde
avec une consommation stagnante conduira certainement
a une situation difficile. L’optimisme reste cependant de
mise, nous n’avons jamais vu trois récoltes record de suite
et la nature pourrait plus rapidement qu’on ne le pense
reprendre ce qu’elle a peut-étre donné en trop en 1982.

Vins rouges: Avec 100 millions de litres, les disponibilités
atteignent également un niveau record. Comme la produ-
ction et la consommation de vins rouges du pays ont, ces
10 derniéres années, augmenté réguliérement, une réfé-
rence a cette moyenne décennale pour apprécier I'impor-
tance des disponibilités n’est pas pertinente. L’an passé
(1981/82) la consommation de vins rouges du pays s’est
élevée a 37 millions de litres, elle était montée a 45,5
millions de litres en 1979/80. Par rapport 4 une consom-
mation moyenne de 42 millions de litres, les disponibili-
tés couvrent 28 mois de consommation. Compte tenu du
fait que la consommation totale de vins rouges dans notre
pays est de 'ordre de 225 millions de litres, il ne fait pas
de doute que si tous les partenaires jouent le jeu, le
marchés des rouges indigénes ne devrait pas avoir de peine
a absorber les quelques 10 millions de litres de trop que
recélent ces disponibilités.

Remarque générale

Nous avons entendu des réflexions étonnées au sujet de
ces disponibilités exprimées en mois de consommation.
Par exemple, lorsqu’en 1977 on parlait de disponibilités
de I'ordre de 29 mois de consommation, cela faisait énor-
me et Pon s’¢tonna, deux ans plus tard, qu’on puisse déja
parler de manque de marchandise.

Il faut savoir que pour: que notre économie vinicole
indigéne tourne sans grincements dans une situation
normale du marché, le volant de vin du pays a disposition
dans les caves doit s’élever a environ 24 mois de consom-
mation. A un ou deux mois de consommation de moins
on commence déja 4 voir pointer des phénoménes de
surenchere et 8 4 ou 5 mois de plus on va déja dans le
sens de la sousenchére. Ce qui fait qu’en Suisse a cause de
I’exiguité de notre marché, des variations des quantités
disponibles ou tout simplement de la consommation quel-
ques 104 15 millions de litres par rapport a lamoyen-
ne, nous font passer du trop au pas assez et modifient
complétement le comportement des vendeurs et des ache-
teurs. De P’euphorie a la panique, le chemin est trés court
et le va-et-vient rapide entre ces deux extrémes restera
une donnée constante de notre économie vinicole, c’est
ainsi que se constitue, du moins en théorie, I’équilibre du
marché aprés lequel on ne cesse en fait de courir, les
surprises de la nature et de la conjoncture venant sans
arrét déséquilibrer 'un ou I'autre plateau de la balance.




Tableau de consommations

Commentaire

La consommation de vins indigénes qui avait atteinf un
niveau record de 110 millions de litres durant année
vinicole 1979/80 est tombée en 1981/82 a 85 millions de
litres. Cette diminution de 25 millions de litres étalée sur
deux ans est pour une grande part due a la chute des
disponibilités par suite de récoltes déficitaires. On contin-
gentait encore les livraisons de vin au printemps 1982,
Mais il convient aussi de dire que I’économie vinicole
suisse ayant, en ce qui concerne la formation des prix
réels des récoltes 1980 et 1981, accepté que joue sans
beaucoup de retenue la loi de 'offre et la demande, cette
loi a largement produit ses effets : la hausse des prix
provoquant une adaptation par le bas de la demande &
I’offre. Autrement dit, le consommateur n’achéte pas
moins de vin indigéne seulement parce que les quantités a
disposition sont plus faibles, mais aussi parce que les prix
issus de cette situation le dissuadent de consommer. Ceci
explique pourquoi certains acheteurs n’ont méme pas
retiré en 1982 des lots de marchandise qu’ils avaient
pourtant considérés comme trop bas lorsqu’ils leur furent
attribués.

Cet élément doit étre pris en considération également
lorsque les disponibilités remontent & un niveau record,
comme c’est le cas aprés la récolte 1982. La loi de I'oftre
et de la demande veut que lorsque I'offre est trés forte les
prix baissent pour permettre une réadaptation de la
demande vers le haut et ainsi un rééquilibrage de la situa-
tion. Il serait déraisonnable de croire que I’économie vini-
cole suisse puisse profiter de la loi de l'offre et de la
demande lorsqu’elle conduit a des hausses de prix et ne
pas en subir les conséquences lorsque I'offre redevient
trés forte. Bien entendu la baisse peut étre controlée et
c’est ce que tentent de faire les milieux de 1’économie
vinicole. Mais il faut étre au clair sur le fait que, sauf
accident naturel venant corriger automatiquement la
situation, moins la baisse des prix sera forte plus il faudra
attendre de temps pour que la demande remonte a son
niveau supérieur. Cela signifie donc qu‘il serait étonnant
qu’en 1982/83 malgré les grandes quantités de vins indi-
génes A disposition, la consommation de ces derniers
puisse remonter a seulement 100 millions de litres.
Evidemment notre économie vinicole est dirigée. Lorsque
le vin indigéne a manqué, les quantités importables ont
été augnentées. Le résultat ne s’est pas fait attendre, la

consommation de vins blancs et rouges étrangers (comme
les stocks de ces vins) a augmenté, atteignant avec 223,3
millions de litres un niveau record. Pour 1983 aucun
contingent supplémentaire de vins blancs étrangers ne
sera ouvert et les contingents additionnels de vins rouges
ont été réduits de moitié par rapport a ce qu’ils furent en
1982. La nouvelle situation qui s’ensuivra devrait faciliter
I’écoulement des vins du pays, mais le consommateur
reste tout de méme libre de boire ou de ne pas boire.
Cette forte augmentation de la consommation des vins
étrangers a montré aussi que le consommateur suisse
passe assez facilement, plus facilement méme qu’on le
croyait, du vin indigéne au vin étranger. Ce qui prouve
qu'entre le marché des vins indigénes et celui des vins
étrangers, il n’y a pas une cloison étanche comme certains
partisans de la libéralisation des importations tentent de
le faire croire. Ceci démontre la nécessité de maintenir le
controle des importations si I'on entend éviter que la part
des vins indigénes 4 la consommation totale (28% en
1981/82 contre environ 36% en temps mormal) continue
de régresser.

Certains pensent que s’il y avait beaucoup de vin indi-
géne, et beaucoup de vin étranger sur le marché,
consommation totale de vins en Suisse continuerait a
s’accroitre et que tout le monde s’en porterait mieux.

En fait la question est de savoir si les Suisses seront
d’accord a I’avenir de consacrer globalement plus d’argent
que par le passé au vin, faute de quoi on pourra éventuel-
lement augmenter les chiffres daffaires globaux en quan-
tité, mais certainement pas en francs. Or rien n’est moins
certain. Le vin souffre de la concurrence vive d’autres
boissons. Pour s’agrémenter I’existence, le consommateur
se trouve devant des propositions de plus en plus nom-
breuses. Il doit faire des choix, il semble bien qu’il n'ait
pas lintention de privilégier le vin. On remarque d’ail-
leurs que dans tous les pays gros consommateurs avec des
consommations par téte d'habitant de I’ordre de 85 1. par
an, la consommation régresse réguliérement. La Suisse
avec ses quelque 48 L. de consommation par téte d’habi-
tant pourrait bien étre le prototype de ce que sera la
consommation de vin dans toute I'Europe lorsque les
styles de vie se seront égalisés. En quantité le vin ne doit
plus avoir beaucoup de places a gagner sur nos marchés.
Cest pourquoi I'accent devra étre mis ailleurs.
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CONSOMMATION
Vins du pays :

DE VINS «n Il Office Fédéral de I'Agricelture / DFEP
selon déclaration obligatoire de la vendange et les stocks du commerce concessionnaire.

Vins étrangers :

importations selon numéros Jdu tanf 2205.10/12/20/22 — 2205.30*

DEGRE

MINIMUM

POUR CHAQUE REGION

(DECLASSEMENT VENDANGE 1982)

SUISSE ROMANDE

Région de production

et les stocks du commerce concessionnaire. Produktionsgebist Chasselas Sylvaner Cépages rouges
1978/79 1979/80 | 1980781 1981782 - = v ”
VIN ROUGE INDIGEKE valais 60° 0e 66° De 60° De
stocks du début (30.6.) 510 188 443 963 451 525 394 036
récolte ./. jus de raisin 369 853 463 695| 365 523 347 715 T -
gion de production h inot Noi Gara Pinot Gara
disponibilites 880 041 907 659| 817 048 | 741 751 Produktionsgebiet Shasselas: || Ringt Hotr J ¢ Y
exportations (fits + bout.} 1722 1703 2 042 123 : , 540 65 Oe 58° De 60° 0e
stocks au 30.6. suivant 443 953 451 525| 394 03% 370 514 Yaud R;lﬁ:eme 5 02 b - i
consomnation 434 356 454 431|420 970 370 006 Aigle 58 70 62 65
. 0llon 56 69 62 55
VIN ROUGE ETRANGER Bex 4 64 58 60
stocks du début (30.6.) 991 002 | 1 038 328( 1 060 555 | 1 112 514 Lutry 55 60 56 65
irportations: - fits 1516 88 | 153 187| 1 632 045 | 1 754 330 Villette 57 69 65 64
- bouteilles 188 251 185 183| 213 416 243 692 Epesses 55 60 63 62
) ) Saint-Saphorin 57 64 62 63
disponibilités ? 696 121 | 2 759 698| 2 906 016 | 3 110 536 Chardonne e 65 57 61
stocks au 30.6. suivant 1038 328 | 1060 555) 1 112 514 | 1 233 605 Yevey 5 64 59 62
i | 3| 16 1793 502 | 1 876 931 Dézaley 64 68 65 65
lconsonna t]1 on 657 79 99 143 93 e g— s o P 61
consprration totale Calanin 57 62 -- 65
TR ToEs 2002 149 | 2153 574| 2 214 472 | 2 246 937 e 52 o 55 >
Cote-Morges 50 60 55 55
VIN BLANC INDIGENE La Cote ler choix 50 60 57 57
stocks du début (30.6.) 746 209 486 38| 476 121 | 354 825 s A 2 o 22 o4
récolte ./. jus de raisin 405 764 640 787 474 778 504 386 Tartegnin 5] 0 55 55
disponibilités 1151 973 | 1127 135| 950 899 859 211 Coteau de Vincy 50 62 55 55
exportations (fits + bout.) 5192 5137 6 143 3734 Vinzel 53 64 55 57
stocks au 30.6. suivant 486 348 476 121 354 825 375 208 Luins gg gz gg gi
La Cote-lyon
consonnatian €60 433 645 877| 589 931 | 480 269 Chrie o tobe = th P s
VIN BLANC ETRANGER Bonvillars 50 60 55 60
= Bonvillars ler choix | 50 60 55 55°
stocks du début (30.6.) 55 370 81 542 94 001 229 737 Vil by vaiigots 0 60 5 P
i~oortations: - fits 98 904 146 739 334 535 378 627
- bouteilles 43 267 49 876 66 337 71 717
a1sponibiliteés 202 541 278 157| 494 873 680 081 - -
stocks au 30.6. suivant 8l 542 94 001 229 737 323 427 lgﬁg;i:t?emz;gg?g;mn Chasselas | RxS Cépages rouges
consonnation 120 939 184 156 265 136 356 654 Gendve £0° 0o 559 0o 58° e
canse~—3tion totale
% vins Blencs 781 432 830 033 855 067 836 923
CONSOMMATION TOTALE 2 873 581 | 2 983 607| 3 069 539 | 3 083 860 T T
<€gion de production: < Sas
dont vins indigénes 1094 789 | 1 100 308[ 1 010 90 850 275 oroduktionsgebiet: Chasselas Pinot Koir
dont vins étrangers 1 778 792 1 883 299| 2 058 638 | 2 233 585 teuchatel : 490 Oe 630 De
szlon 1'abornszent mensuzl Ko 1063 Censomration de vins mousseux: 447374 hl
Frgon fe Bradtion Chasselas RxS Pinot Noir
Berne Lac de_Bienne 52° 0e 55° e 68° 0a
et Joliront .
sig;s:tsznggzg;ﬁ:w" Chasselas Pinot Noir Garay
Fribourg Vully 50° 0e 60° 0e 60° 0e
Cheyres 48 58 58
FOURN'TURES POUR LA CAVE SUISSE ALEMANIQUE
Région de production
OENO-CENTRE
= ; 0 0
Zurich 60 Qe 66" De
SUISSE . . .
( Thurgovie 60 66
1 0 0 0 L S Argovie 60 66
AUSANNE 20 — . “
Saint-Gall
Commandes : aalnt-Gall & &
Schiyz 60 66
MANGE Jacques
Villa Darna Entrepdis
s ntre $
1041 St-Barthélemy P Région de praduction Cépages blancs Cépages rouges
) Produktionsgebiet
Télex 24 813 (ouverture permanente) pve g — =
. % e carpaqne
Tél.(021)81 18 66 1020 Renens-Croisée P i o
Zone industrielle
-Pearrel Région de production
Closel-Perrelet Produktionsgebiet R:gS Blayburgunider
‘& Voie privée CFF Berne Thunersee 60° Oe 68° te
Commandes et NPK-Bourcoud SA
administration: 95, Rue de Genéve SUISSE 1TALIENNE
H REgT =
C, 1000 Lausanne 20 gig;ﬁ:;sngggg?;:!on' Ferlot Nostrano rosso | Hostrano bianco
Télex 24 813 - = = =
3 mn:
Tél.(021) 24 26 26 essin 67" Qe 57" Qe 57 Oe

Office Fédéral de I'Agriculture




Degrés de déclassement

Les degrés minima fixés en 1982 pour les chasselas consti-
tuent, par rapport a ce qu’ils furent en 1981, notamment
dans les deux plus grands cantons viticoles, un certain
progrés. Le Valais n’est pas descendu en dessous de
60°0e et Vaud dans les cas les moins favorables n’a pas
franchi la limite de 50° Oe. On comprend que cette année
le canton de Genéve se soit aligné sur son proche voisin.

En ce qui concerne les cépages rouges, ou dans I'ensemble
les exigences ont été fixées a un niveau plus élevé, il est
permis de se demander pourquoi ce qui est possible en
Suisse alémanique pour le pinot noir ne le serait pas
partout dans la Suisse romande qui, dans [’ensemble,
prétend bénéficier de conditions de production plus favo-
rables. Si donc les conditions techniques propres a la
région ne justifient pas la fixation de degrés minima plus
bas en Suisse romande qu’en Suisse orientale, c’est que
d’autres considérations que la prétendue recherche de la
qualité sont déterminantes.

Finalement et quoiqu’il en soit, ces degrés de déclas-
sement, particulierement pour les chasselas restent bas si
'on admet que pour obtenir naturellement les 8%

d’alcool requis par la définition du vin, il faudrait que les
vendanges atteignent environ 62° Oe.

I est vrai, comme disent d’aucuns, que la teneur en sucre
d’une récolte ne fait pas tout. On peut quand méme se
demander, si le sucre est si peu important, pourquoi il
faut si impérativement et surtout en si grandes quantités
aller le chercher ailleurs lorsqu’il manque dans la vendan-
ge. Il serait regrettable que I’élaboration de nos vins tende
a friser lartificiel, ce qui ouvrirait bientot la porte &
toutes les discussions sur leur authenticité de produit agri-
cole et de produit naturel.

Viendra bien le jour, ol il faudra admettre que, quelle
que soit la région viticole considérée, il y a une teneur en
sucre plancher au dessous de laquelle on ne devrait jamais
descendre.

Aprés tout les 8% d’alcool prévus a 'ODA sont valables
pour toutes les régions viticoles. Les cantons seraient évi-
demment toujours libres au-dessus du seuil minimal, de
modeler méme annuellement et méme aprés les vendanges
des exigences variables selon le degré de qualité et d’au-
thenticité qu’ils entendent donner a leurs différentes caté-
gories de vins et catégories d’appellations. Il y a toute-
fois une vérité minima du vin que le législateur devra bien
un jour dire. Il ne s’agit pas ici d’'une question économi-
que, ni méme d’une question de qualité relevant de la loi
sur I’agriculture, il s’agit d’une question d’honnéteté d’au-
thenticité et donc de police des denrées alimentaires.

Déclaration obligatoire de la vendange
1982

Quelques réflexions générales

On s’achemine vers une surface totale en vigne de 14’000
ha. Compte tenu des autorisations de planter délivrées en
1982, qui portent sur environ 200 ha, ce cap sera franchi
en 1983. 1982 peut donc étre qualifiée d’année des
records, des records quantitatifs en tous les cas.

Avec une récolte de 184 millions de litres, sur laquelle
tout a déja été dit, avec des rendements moyens poussant
des pointes a 180 hl/ha, surfaces non en rapport compri-
ses, I'année 1982 est opportunément venue donner un
exemple de ce que pourrait étre I’aboutissement d’une
politique viticole axée uniquement sur la croissance quan-
titative (accroissement des surfaces plantées, accrois-
sement des rendements & I'unité de surface, etc., efc.).-

Compte tenu de nos limites climatiques, compte tenu éga-
lement du fait que nos zones incontestablement viticoles
auront bientdt fait leur plein de vignes, le moment ¢
venu de reconnaitre nos limites et de donner & la notion
de progrés viticole une signification prioritairement quali-
tative au sens le plus large du mot. Cela signifie par exem-
ple qu'augmenter globalement nos surfaces viticoles, ne
pourrait plus étre considéré comme un progres, si dans le
méme temps, ce que ne peuvent montrer les statistiques,
les meilleures zones viticoles, celles qui ont fait la réputa-
tion de nos vins, devaient continuer a se rétrécir inexora-
blement parce que petit A petit vouées a la construction.
Cela signifie encore, par exemple, que ne devrait plus étre
considérée comme un progrés une hausse constante des
rendements 4 I’hectare, qui a pour effet de provoquer une
lente dégradation de la maturité et de I’équilibre de nos
vendanges et par conséquent une diminution du caractére
naturel des vins qui en sont issus. '

On prétend que la nature en 1982 nous a surpris. C'est
certainement vrai. Mais on peut quand méme se deman-
der si une surprise de cette ampleur aurait été possible il y
a 25 ans. Si I'on devait répondre non, c’est probablement
que dans les fagons actuelles de planter, de cultiver et [
conduire la vigne, la surprise, dans ce qu’elle a eu de plu.
surprenant, était potentiellement présente.

DOMAINE DU

MONT D'OR

SION ;

TEL. 027 36 20 32

VIGNOBLE DE
VINGT HECTARES
FONDE EN 1848

PLANTS DE VIGNE

Pensez-y maintenant!

@ Sélections éprouvées, différents porte-greffes.

@ Trés nombreuses variétés de toute premiére qualité,
pour la cuve et la table.

Pour tous renseignements et commande:

PEPINIERES VITICOLES

J.-P. ROSSET

6, ch. de Jolimont - Tél. (021} 75 14 68
ROLLE
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DECLARATION OBLIGATOIRE DE LA VENDANGE 1982

RECOLTE
L. - i Production moyenne
Raisins de table Moidit - Weinmost¢t Mittlerer Ertrag
CANTON Tafeltrauben Vignes eurcpéennes Hybrides P.D. = Moyenne |Vignes 5.5
Europdische Reben Direkttréager & R génér. |europ. U
KANTON rouge blanc | romny rouge blanc rouge blanc Gesamt- |Europ. [Direkt-
rot weiss rot weiss rot weiss mittel |Reben [trdger
a q q hl h1/ha hl n/h3 hl Alfhe| Ry [Rifeet hl hi/ha | hi/ha’| hi/ha
ZH - - - 25'670( 81 16'505( 89 698 | 71 - - 42'873 84 84 71
BE Thunersee = = = 292 78 779 98 - = = = 1'071 92 92 =
Ly < = - 302 93 4551 71 = & = = 757 79 79 -
SZ = = = 5871 116 7691 103 = - - - 1'356 108 108 -
BL “ # = 3'400] 90 2'560(1 115 200 | 103 - = 6'160 99 99 103
BS = =~ = 38| 76 102| 76 = = - “ 140 76 76 =
SH * “ - 37'314 | 101 9'378( 118 83| 141 = - 46'775 104 104 | 141
AR - - - 30| 75 88| 73 “ = = = 178 74 74 -
SG - - - 9'gz2| 72 1'581] 109 3| 150 - = 11'406 76 76 150
GR - - - 24'987| 97 2'3801 90 - - - - 27'367 97 97 =
3 - - - 11'100| 63 11'950| 86 1'050 | 117 - = 24'100 74 73| 117
LG - - - 11'719| 86 6'824| 100 - - - - 18'543 91 91 o
SUISSE ALEMANIQUE| - - - 125'321| 87 53'371 95 2'034| 95 I = 180'726 89 89 95
Misox 23 & - 1'898( 47 19 10 86| 31 - - 2'003 45 46 31
TI 4700 = 4'700 46'050( 72{ . 2501 40 9'200 77 - - 55'500 73 72 77
SU1SSE ITALIENNE |4'700 - 4'700 47'948( 7 269 33 9'286 | 76 - - 57'503 71 70 76
BE Lac de Bienne = = L 2'812| 66 18'579| 96 = - ™ & 21'391 90 90 =
FR - = - 1'201 96 11'598| 129 - - - - 12'799 125 125 2
VD = - - 101'015| 169| 473'650( 163 1'326 | 34 2 17 575'993 162 164 33
Vs = = = 252'473| 132] 435'795| 127 - - - - 688'268 129 129 -
NE = - = 11'881 74 51'325| 120 - = = 2 63'206 107 107 -
GE = = = 74'643) 154 164'393| 207 1'4351 125 = . 240'471 186 187 125
SUISSE ROMANDE - = - 444'025| 138]1'155'340( 147 2'761 54 2 9 1'602'128 144 145 53
TOTAL SUISSE 4'700 - 4'700 617'294( 116{1'208'980| 144 14'081 73 2 9 1'840'355* 132 133 73

*) Raisins de_ table compris - Tafeltrauben inbegriffen: rouges-rote: 75 %; blancs-weisse: 80 %; Americano: 70 %
*%).Jus de raisins compris - Traubensaft inbegriffen TI: blancs-weisse 75 %

3003 Berne, le 2 décembre 1982/Sr vB82/51

Un label de qualité pour votre bouteille

LE BOUCHON CHAI LLOT EN LIEGE NATUREL

Articles en vente: 3. BOUCHONS composés ST 11,
bouchons plastiques.

4. CAPSULES thermorétracta-
bles, fabrication suisse.

1. BECO plaques filtrantes avec
ou sans amiante, flocons sans

amiante.
5. CAPSULES en plomb a/13.
. : 7. PROGRAMME COMPLET
2.BOUCHONS en liege naturel Capsulas alumin, champagne. pour I'embouteillage: laveuse,
toutes dimensions. 6. CAPSULES a vis. pompe, filtre.

Pour des articles de qualité et des livraisons rapides et soignées 8. Suif de cave, méches sou -
frées, cire a cacheter, tabliers

S'adresser: rue Zurlinden 6 Genéve Tél. (022) 36 60 72/ 35 28 87 de cave, tonnelet.
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DECLARATION OBLIGATOIRE

DE LA VENDANGE 1982
SURFACES CULTIVEES

EN VIGNES

Sur faces - Anbauflidache Proportion
CANTORHN Vignes européennes - Europdische Reben Hybrides P.D. - Direkttrdgerkreuz. Surfaces en |Vignes
vignes europ. P.D
rouge blanc rouge blanc Anbauflichen |Europ. =

EANT DN rot weiss ha rot weiss |T 9T AN Reben Reben

ares % ares % ares ares t ares L ares ares - 3 %
ZH 31'543 | 63 18'540( 37 50'083 9781 100 = - 978 51'061 98 2
BE Thunersee 375 | 32 793] 68 1'168 et - - = - 1'168 100 -
Lu 326 | 34 637 | 66 963 - - - - = 963 100 -
SZ 506 | 40 750 60 1'256 = - - - - 1'256 100 -
BL 3'783 | 63 2'234| 37 6'017 1951 100 - = 195 6'212 97 3
BS 50 | 27 135 73 185 - - = - - 185 100 -
SH 36'860 | 82 7'928| 18 44'788 59| 100 - - 59 44'847 100
AR 120 | 50 120 50 240 - - = - - 240 100
SG 13'561 | 90 1'450] 10 15'011 2| 100 - - 2 15'013 100 -
GR 25'705 [ 91 2'631 9 28'336 - - - - = 28'336 100 -
AG 17'600 | 56 13'900( 44 31'500 900 100 - = 300 32'400 97 3
TG 13'561 | 66 6'839| 34 20'400 - - = = = 20'400 100
SULISSE ALEMANTQUE 143'990 | 72 55'957| 28 199'947 2'134] 100 - = 2'134 202'081 99 1
Misox 4'010 | 95 20001 5 4'210 2801 100 - = 280 4'490 94 6
TI 63'750 | 99 625 1 64'375 16'250 | 100 - = 16'250 80'625 80 20
SUISSE ITALIENNE 67'760 | 99 825] 1 " 68'585 16'530( 100 - - 16'530 85'115 81 19
BE Lac de Bienne 4'275 (18 19'381| 82 23'656 - = = = = 23'656 100 -
FR 1'247 112 9'019| 88 10'266 - . - - - 10'266 100 -
vD 59'782 (17 291'467 | 83 351'249 3'953] 99 23 1 3'976 355'225 99 1
Vs 190'826 | 36 342'739( 64 533'565 - - - - - 533'565 100 =
NE 16'157 | 27 42'765( 73 58'922 - - - - - 58'922 100 -
GE 48'600 | 38 79'300| 62 127'900 1'150] 96 50 4 1'200 129'100 99 1
SUISSE ROMANDE 320'887 | 29 784'671 N 1'105'558 5'103] 99 73 1 5'176 1'110'734 99 1
TOTAL SUISSE 532'637 | 39 841'453] 61 1"374'090 23'767| 99 73 1] 23'840 1'397'930 98 2
3003 Berne, le 2 décembre 1982/Sr v82/52

—— PEPINIERES VITICOLES

Inhaber Borer

2558 Aegerten—C.P. 67 HELI DUTRUY
Tél. 032/53 40 20

1297 Founex-Lac

La maison spécialisée dans Tel. (022) 76 16 39

e capsules thermorétractables
e capsules plastic
e capsules plomb-étain

e capsules a mousseux Plants élevés sur paillage plastique

Représentant de la maison JrllX : Z
Toutes sélections eprouvees

enoplas'lc GARANTIES ET QUALITES SELON NORMES CEE




Il” ‘\\ NOTRE NOUVELLE

BOUTEILLE

DE
Pour la culture sur fil ;

VIGNES, VERGERS, PETITS FRUITS SALVAGNTIN

@ Piquets en acier galvanisé "VOEST"”

@ Fil de fer galvanisé avec revétement
plastique “FILOPLAST"

@ Fil inoxydable : )g/ \’f (J}\T%
@ Matériel d’ancrage : : & P

@ Pinces a attacher, colliers et liens
en matiére plastique

PLUMETTAZ S.A. | Bilsensm
1880 BEX TEL. 025/ 63 26 46 LGS run o ma

ELVA82

Moto-pompe a hélice de caoutchouc, avec
ou sans variateur, déhits réglables de 600
a 5000 I/heure, pour tous travaux de cave
{ chargement, filtrage, mise en bouteilles )

FRIEDRICH FRERES
Fabrique de machines
pour l'oenologie et I'embouteillage

FABRICATION SUISSE CH 1110 Morges




Nous indemmnisons
pleinement
les domimages
lorsque
les cultures
sont pleinement

aASSUrees,
i

J
SUISSE GRELE

Téléphone 012517172

SAMUEL CHATENAY S.A
vins fins
2017 BOUDRY

Case postale 6
Tél. 038 / 42 23 33—34

Yin blanc
Cordon bleu Rosé
Siissdruck

(Eil de Perdrix VYin blanc Vin rouge
Goutte d'or  Cuvée
réservée

HOWAG SA 5610 WOHLEN
Téléphone 057 / 63242
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Maitrise viticole

et Président de |'assotiation des maitres viticulteurs romands

Jean-Pierre CHOLLET
" Ancien”

En 1980, une premicre session d’examens de maitrise
viticole était organisée en Suisse romande, soit un an
aprés l'organisation des mémes examens en Suisse
alémanique.

44 candidats se présentaient a ces examens. Qu’est-ce
donc qui pouvait motiver ces hommes, d’une moyen-
ne d’age de 40 ans environ, a se soumettre a ces épreu-
ves, 4 jouer les cobayes, alors que la plupart d’entre
eux étaient maitres de leur entreprise viticole ou en
voie de I’étre.

Dans la plupart des cas, en 'absence de tous motifs
impérieux, c¢’était le souhait, d’une part, de se remet-
tre 4 jour au niveau des connaissances acquises dans
les divers organes de formation professionnelle, ou par
une longue pratique du métier et, d’autre part, le désir
de se soumettre 4 la sanction de la maitrise.

La question qui était probablement la leur pouvait se
formuler ainsi :

— est-ce que je maitrise mon métier dans toutes ses
facettes? :

L’obtention du titre de maitre viticulteur pour cette
volée relativement agée était donc une sorte d’aventu-
re, terrible et passionnante. Merci aux épouses, aux
amies, de leur compréhension, de leur patience! ! !
Pour les futures sessions d’examens de maitrise, les
cours de formation qui les précéderont  devraient
étre envisagés par les organisateurs et les professeurs,
et attendus, fréquentés par les candidats, non comme
une simple formation complémentaire, mais bien
plutdt comme un unique et génial forum, ot des gens
de formation pratiquement équivalente, confrontent
leurs idées, leurs expériences, recherchent comme
principe, 'approche de disciplines déja connues sous
et par des angles différents. Je pense en cela a la lutte
antiparasitaire, aux différents systémes culturaux et
d’entretien des sols, & la connaissance des sols, a
Pinterprétation réaliste des résultats d’analyses de
ceux-ci, a leur fertilisation, etc, etc, toutes techniques
a discuter, puisque bien vulgarisées aujourd ‘hui!

Par contre sont a étudier trés sérieusement les divers
aspects légaux de la profession, relatifs entre autres,
aux assurances, 4 la succession, au commerce, a la
prévention des accidents, disciplines a approcher sous
Pangle du chef d’entreprise.

Ce rappel de la notion du chef d’entreprise doit aussi
étre trés sérieusement envisagée et mise en évidence en
ce qui concerne tous les aspects de la gestion d’entrep-
rise viticole et ses techniques et, c’est le cas de le dire,
la recherche d’une parfaite maitrise dans ce domaine.
Les cours préparatoires en vue des examens de mai-
trise ne doivent pas représenter une école supplémen-
taire. Ils doivent étre considérés comme des cours de
cadres, et dont les examens viennent sanctionner la
maitrise et la maturité professionnelle du candidat.

Je voudrais inciter les futurs candidats 4 la maitrise,et
dans le but d’atteindre les objectifs de maitrise et de

maturité professionnelles cités plus haut, d’attendre la

trentaine pour se lancer dans ’aventure.

La volée 1980 est la preuve vivante que I’dge n’empé-
che nullement de suivre les cours, méme si cela entre
parfois moins facilement; mais que ‘“‘sur le tard”, la
satisfaction du résultat obtenu est d’autant plus gran-
de et probablement plus constructive aussi; alors avis
aux amateurs.

Une association des maitres viticulteurs romands a été
créée en 1981 par la premiére volée. Elle y attend les
futurs diplomés et est a disposition pour tous rensei-
gnements relatifs a la maftrise,

Son adresse :

AM.V.R.
Jean-Pierre Chollet, président
1853 YVORNE

Depuis plus de 100 ang

BOUCHONS Joidd/tes

au service de la tradition
ou bouchon licge!

Nous solutionnons vos problémes de bouchage

de vos vins et alcools:

- bouchons 1iége parafinés, traités B2R
pour bouchage a sec et

NOUVEAU:isocorxlk

traitement de bouts plastifiés.

E + H SCHLITTLER FRERES SA 8752 NAEFELS

représenté par: ROBERT FAVRE
Elie-Bertrand 3
1400 YVERDON
Tél. 024 / 21 91 62
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Protection des plantes ?
Nous avons la clef de vos problémes !

N,
@5

.sﬁ L

L

Fully BOVIO & RODU'T Le Mont s/Lausanne

(021) 32 68 07

(026) 53364 et 53610

PRODUITS POUR L'AGRICULTURE EN GROS

Représentation Suisse Romande
des produits agrochimiques

LS Leu + GYGAX sa

afler 122 marigny

LHToT

Le spécialiste du

FROID

pour

I"'CENOLOGIE

CLIMATISATION
REFRIGERATION
CONGELATION
RECUPERATION D'ENERGIE
POMPES A CHALEUR
INDUSTRIE
COMMERCE
MENAGE

Liste de références et
documentation détaillée
sur demande

UNIFROID S.A.

1053 CUGY/LAUSANNE

1212 GRAND-LANCY/GENEVE
7a Chemin des Semailles Route de Morrens
022-947208 021-91 26 26
Service aprés-vente dans toute la Suisse romande

3941 NOES/SIERRE

Route de Sion
027-5507 30
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Vovage d’étude et d’agrément

aux Etats-Unis

du ler au 17 septembre 1982

Eric SIMONET
"Ancien’’

Organisé par notre association des anciens, ce voyage aux
USA regroupait 48 participants. Il comprenait une partie
visite professionnelle en Californie et au Texas et une
partie touristique en Californie également, au Névada, en
Arizona et 4 New York. Ce compte-rendu n’évoquera que
les visites concernant la vigne ou le vin.

Les Etats-Unis et la Californie.
La vigne est cultivée dans 29 états des USA, ce qui repré-
sente une surface viticole de 330.000 ha. La Californie est
le principal état viticole avec 300.000 ha, soit le 90% des
vignes américaines. Le nord de cet état est a la latitude de
Bordeaux, le sud a la latitude du sud du Maroc. Cet état
est situé, rappelons-le i ’ouest des USA, sur le Pacifique.
Le 30% des vignes est en blanc, le 70% en rouge, alors
que la demande est plutdt favorable au blanc. Le 15%
des ventes se fait en cépage pur, alors que le 85% se vend
n mélange.
La consommation de vin (8 1/hab/an contre 46 en Suisse)
est encore faible, mais elle augmente rapidement. 80 mil-
lions d’ Américains ne boivent pas encore de vin, outre les
40 millions qui n’en boiront jamais: de gros marchés en
perspective.

Robert Mondavi 4 Oakville, Napa Valley.

Notre premiére visite débute dans la Napa Valley (Califor-
nie) chez Mondavi, maison renommée qui est en étroite
relation avec Rothschild en France.

La Napa Valley est une des régions viticoles de la Califor-
nie, située au nord-est de San-Francisco. Elle compte
10.000 ha de vigne, soit le 3% du vignoble californien. Il
tombe 700 mm d’eau par an, mais d’avril en novembre il
ne pleut pas (jamais de gréle). La nappe phréatique y est
peu profonde. Les vignes sont par conséquent plantées
sur le plat au fond de la vallée pour profiter de I'eau et
non sur les coteaux.

93% desvignes de Napa ne sont pas irriguées. Le contraste
dans la nature est étonnant: en été les vignes et les arbres
ant verts, alors que tous les versants des collines enher-
_ées sont jaunes et “grillées” par le soleil; en hiver, c’est le
contraire: la vigne et les arbres sont en période de repos
alors que les prairies sont vertes.

La prohibition de 1918-1934 a fait beaucoup de tort a la
viticulture. Mais depuis 1960 'essort viticole est considé-
rable. En 1966, 21 maisons de vin étaient établies 4 Napa.
Actuellement, il y en a 130.

Chez Mondavi nous sommes regus et accompagnés d’un-

guide illustre: Mme Mondavi elle-méme, une Appenzel-
loise d’origine qui par son amabilité et par ses connais-
sances professionnelles nous a enthousiasmés.
L’exploitation Mondavi est la Se maison par importance
de la Napa. Elle compte 500 ha de vigne, dont 250 autour
de la maison ot nous nous trouvons. Les vendanges
durent deux mois. Elles allaient débuter avec un peu de
retard dQi & une forte récolte, vers le 20 septembre. Le
80% est vendangé i la main avec une main-d’oeuvre mexi-
caine. La vigne est plantée a 3,5 m sur | m et souvent
greffée sur place en 2e année (opération a laquelle nous
avons assisté) pour une meilleure réussite. On ne fait
aucun ftravail de la feuille, car il faut de 'ombre sur le
raisin. Pas d’utilisation d’engrais. La seule maladie a
combattre sérieusement est I'oidium. Pas de mildiou, peu
ou pas de botrytis.

Sur 10 années, 8 sont bonnes: peu de variation dans les
récoltes, sauf en cas de sécheresse prolongée. Mondavi
encave 50% de blanc, 50% de rouge. La cave de 8 millions
de 1 de capacité; 23.000 barils de chéne y sont empilés.
Tous les vins passent en baril de 5 & 33 mois suivant le
cépage (cependant le 80% des vins californiens ne passent
pas dans des piéces).

La recherche est trés poussée chez Mondavi: 2 laboratoi-
res et un ordinateur qui enregistre toutes les données de
Pannée viticole. Dans la cave, les cuves a double manteau
sont également reliées a lordinateur pour contrdle et
adaptation automatique de la température. Il est interdit
de sucrer, mais autorisé d’acidifier un vin. Pas de fermen-
tation malolactique dans les blancs.

Les rouges sont collés au blanc d’oeuf, parfois a la géla-
tine ou a la bentonite. Les bouchons proviennent d’Espa-
gne et du Portugal. Le raisin le plus cher est le chardon-
nay, mais la plus grosse réussite qualitative, c’est le caber-
net.

Dégustation:

— fumé blanc (90% sauvignon blanc plus 10% sémillon).
£ros succes avec ce vin au bq feuille de cassis,

— cabernet sauvignon: le cépage le mieux adapté 4 la
Napa,

— riesling blanc,

— chardonnay 80, 13,8° alc: excellent, beaucoup de
ressemblance avec un bon Meursault,

— pinot noir 79, 13% alc: des progrés sont a faire concer-
nant ce cépage.

Cette visite extrémement intéressante se termine par un
excellent repas offert sur place.

Beringer a Ste-Helena, Napa Valley.

Beringer posséde 300 ha de vigne. La capacité d’encavage
est de 10 millions de 1. 1l produit le 80% de son encavage
et achéte le 20%. Tout le matériel de réception de la
vendange est dehors. Il ne pleut jamais durant les vendan-
ges. Ici également 2 laboratoires et utilisation de "ordina-
teur pour l'enregistrement des données de I'année vitico-
le.

La maison produit 5 blancs: chardonnay, gewiirtztrami-
ner, chenin blanc, sémillon, sauvignon et 4 rouges: caber-
net, pinot noir, zinfandel, petit sirah. Les bouteilles vides
ne sont pas réutilisées (cela est méme illégal dans certains
états). 5.000 barils a-1a cave.

Utilisation d’une piéce: premiére année on les remplit
avec du chardonnay, 3 mois avec une moitié de la vendan-
ge, 4-5 mois avec autre moitié de la vendange, puis fin
de vinification en grosses cuves.

La 2e année on les remplit avec du chardonnay pour 8-10
mois. A partir de la 3e année ces piéces sont utilisées pour
le rouge (3 a 4 fois). Enfin elles sont vendues aux touri-
stes comme décoration, etc . . .

Dégustation:

— fumé blanc 81 (le nom de fumé est utilis¢ pour le
sauvignon, car plus facile 4 prononcer pour I’Américain)
13,8° alc: gont feuille de cassis,

— chardonnay 80, 13,8° alc: trés fin au bq, un peu séchard
au palais,

— gevilrtztraminer 81, 12,5% alc:
pommadé au palais (10-15 g sucre),
— cabernet sauvignon 79, 13° alc.

bq trés floral; un peu




La visite se termine dans les vignes. Culture haute & grand
écartement. Le sol est travaillé 3 fois par an, avec utilisa-
tion d’un herbicide sous la ligne. Probléme de dégénére-
scence et d’enroulement. Peu d’utilisation d’insecticides,
3 4 4 poudrages contre 'oidium, la premiére fois avec le
tracteur ensuite avec I’hélicoptére. Au centre de la parcel-
le se dresse un pylone surmonté d’un grand ventilateur.
Cette installation est utilisée au printemps pour faire
circuler I'air qui est réchauffé par des chaufferettes dispo-
sées autour de la vigne lorsqu’il y a risque de gel. Nous
avons vu ce systéme développé dans toute la région. Les
oiseaux posent parfois des problémes avant les vendanges.
40% de la récolte est ramassé 4 la machine.

Université de Californie a Davis.

Cette université accueille 17.000 étudiants. Son activité
principale est ’agriculture. La superficie du campus est de
400 ha plus 1.000 ha de terrain expérimental . . .

Nous nous sommes intéressés a la partie viticulture oeno-
logie. 50 variétés de cépages sont cultivés (500 en collec-
tion), la plupart provenant d’Europe. Le sol est sec, il n’a
pas plu depuis 4 mois. Aujourd’hui 7 septembre, il fait
359 C.Pas de botrytis, mais-probléme de dégénérescence.
6-10 poudrages contre I'oidium. La vigne est en culture
haute, pas de travail de la feuille. Le rendement est
exceptionnel cette année: 2 kg/m2. Nous avons pu
constater que l’incision annulaire et 'utilisation de gibé-
relline donnent de grosses grappes sur la sultanine.

M. Lider et M. Ough, professeurs, nous donnent quelques
généralités sur la Californie.

En Californie, la qualité est produite au bord de la mer
(froid la nuit), la quantité a I'intérieur des terres. Le
40%de la production mondiale de raisin sec provient de
cet état. Il faut 20 a 30 jours pour sécher le raisin, simple-
ment parterre sur du papier. Le 25% du vignoble califor-
nien est greffé: St Georges, Richter 110, Couderc 1603,
etc... On greffe de plus en plus a ’'Européenne et moins
sur pied. On pratique également le surgreffage, suite a des
erreurs commises lors des plantations (adaptation).

On recherche des nouveaux cépages: par exemple le car-
min qui ressemble au cabernet, mais supporte mieux le
chaud. Etudes des modes culturaux pour la mécanisation,
recherches pour la taille mécanique (également en Austra-
lie). Les machines a vendanger sont si perfectionnées
qu'on ne fait plus de recherches sur des cépages qui
s’égrénnent facilement.

Paul Masson a Saratoga.

Le 8 septembre nous visitons une trés grande exploita-
tion. Paul Masson est le Se producteur américain. Il pos-
séde 1830 ha de vigne, produit 47 sortes de vins de table,
vins mousseux, apéritifs, vins de dessert et brandy. Sa
capacité d’encavage est de 120 millions de 1, dont 60
millions ol nous nous trouvons. 85% est acheté,; 15% en
propre production. Visite des vignes ol tout est planté
pour des vendanges mécaniques. Cependant, les syndicats
obligent les exploitations viticoles a utiliser du personnel
pour vendanger. Tout est irrigué par aspersion. Il pleut
300 mm d’eau par an entre novembre et février. On
arrose 7 fois avec 35-40 mm par fois (dernier arrosage
juste avant les vendanges). Il ne géle que trés peu en hiver.
Il n’y a pas encore de phylloxéra. On peut planter
n’importe ol (pas de cadastre) dans cette région. Aucun
travail manuel, a part la taille (et les vendanges parfois).
Les employés sont mexicains: en permanence 100
ouvriers.

A la réception de la vendange, toutes les installations sont
dehors. Chaque cuve est équipée pour I’azote. Ce jour-la
on réceptionnait de la vendange ramassée a la machine.
Pour éliminer les impuretés, on égrappe cette vendange.
Les blancs ne font qu’une fermentation, les rouges deux.
Du coté de Salinas, on utilise de la bentonite pour préve-

nir les casses protéiques. Le marc est vendu aux paysans,
comme aliment en mélange pour le bétail. Paul Masson
exporte le 10% de sa production dans 60 pays.

Dégustation:

chardonnay 81, pinot blanc, gewiirtztraminer, cabernet
sauvignon.

Valentine, Texas.

Pour cette derniére visite, hors de la Californie, nous
effectuons un long déplacement en avion de Las Vegas
(Nevada) a El Passo (a la frontiere du Mexique) en
passant par Phoenix (Arizona). Ensuite, c’est a bord de
petits avions a 4 places que nous atteignons le petit village
de Valentine. Spectacle surprenant en survolant cette
région: en effet, nous sommes pratiquement dans un
désert et au-dessous de nous des dizaines de cercles verts,
pareils a des disques juxtaposés. En cette journée du 12
septembre nous visitons en effet un projet d’implantation
de vignes au Texas.

Ici, le plus étonnant, ¢’est le systéme d’irrigation. Chaque
parcelle est équipée d’un bras de 800.m de long sur roues
qui tourne autour du point central ol se trouve la pompe.
Les buses pour ’aspersion sont disposées tout le long de
ce bras et tous les 25 meétres deux roues soutiennent
I’ensemble. Les parcelles sont carrées avec une superficie
de 256 ha; 200 ha sont irrigués, le reste (56 ha) ne l'e
pas (les angles). En tout 10.000 ha sont ainsi irrigués.

La premiére installation, faite pour la grande culture a été
mise en place en 1979, Au printemps 1982, premiers
essais de plantation de vignes: 24 ha. Le reste est actuel-
lement en marfs, en herbe, etc. Pour I'instant 10 personnes
seulement travaillent sur ces terres. On y trouve également
6.600 tétes de bétail.

Ces terrains sont a vendre pour n’importe quel type de
culture (le cercle entier ou une partie). La vigne, magnifi-
que pour une premiére année devrait étre une possibilité.
Il tombe 300 mm d’eau par an sous forme d’orage fin
juillet. Cette année on avait arrosé 6 fois. Il avait grélé
pour la premiére fois en 25 ans. La nappe phréatique se
trouve a 120-150 m de profond. Suivant la quantité d’eau
désirée, le bras du systéme d’arrosage effectue un tour en
1 jour ou 3 jours. Cependant, ce systéme nous a laissés
quelque peu perplexes pour la vigne: plantation en rond,
droit d’eau, location du systéme. L’hiver il géle car Valen-
tine est situé a 1350 m d’altitude.

Pour les débouchés, on mise ici beaucoup sur le vin blanc,
car les Américains boivent volontiers des boissons glacées.
La voie de chemin de fer reliant I’Atlantique au Pacifiqu
passe 4 proximité. Une cave sera construite d’ici peu. Un
projet du méme type sera mis en place prochainement au
Nouveau Mexique sur 16.000 ha.

Lors de toutes nos visites, nous avons pu remarquer com-
bien les Américains ont 4 coeur de promouvoir leurs vins.
A chaque visite de cave vous passez immanguablement
dans un “shop” ol vous pouvez acheter du vin bien
entendu, mais également des livres, T-shirts, réclames,
verres, tire-bouchons et toutes sortes de gadjets 4 motifs
viticoles. Des cours de dégustation et service des vins
passent méme a la télévision.

Cette partie visite professionnelle que je viens d’évoquer
dans ce compte-rendu peut paraitre chargée et lassante
(que de chiffres et quels chiffres! ). Rassurez-vous, il y
eut également toute la partie détente, touristique et
folklorique qu’un tel voyage implique: les merveilles de
San Francisco, le fastueux Disneyland a Los Angeles, le
décor grandiose du Grand-Canyon, les promesses de ne
pas jouer a4 Las Vegas et la déroutante ville de New-York.
Pour ces ““4 cdtés”, pas besoin de texte; tous les parti-
cipants s’en souviennent.

Encore un trés grand merci aux organisateurs. That was
marvellous.
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Un cercle de verdure de 200 ha. en plein désert, au Texas

Vigne plantée au printemps 1982 a Valentine, ait Texas

(en rond pour Uarrosage)

Greffage en place chez Mondavi

Un bras long de 800 m pour arroser a Valentine au Texas

POMPES SMILE

Depuis plus de 80 ans la maison

J.-L. DUPENLOUP Fils

Fonderie- Robinetterie
Ch. Carpiéres 9—1219 LE LIGNON-GENEVE
Tél. 022/ 96 77 66
construit du matériel de cave et les réputées
pompes « SMILE »
Robinetterie bronze-laiton, inox
Conduites cuivre - inox - caoutchouc

EXPERIENCE SECURITE BIENFACTURE

AIGLE TROIS TOURS

Dorin

LE SOUVERAIN

Salvagnin

AIGLE

Demander les grands vins
I'ASSOCIATION VINICOLE
rue Margencel 9 AIGLE

de
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Le style
de I'étiquette
reflete
la noblesse
du vin

Epduler, viser, tirer vite et juste,
\ c'est ce que je nomme estylt‘

ROTH FSAVTER 9A

Les couturiers du flacon
1026 Denges-Lausanne
021-7175 61

AdJOUX & CI€

SPECIALISTE DES VINS
FRANCATS

DISTRIBUTEURS EXCLUSIFS
POUR LA SUISSE

AMANN & CIE SA

IMPORTATION DE VINS
EN GROS

NEUCHATEL

d’authentique

meéthode champenoise

et 25 médailles d’or consacrent la classe
de ce grand vin mousseux

TRADITION
MAULER

du «remué A la main» en 3 a 5 ans de cave

AU PRIEURE ST:PIERRE
2112 MOTIERS/NE
0387611443

Un plaisir de roi
a la portée-de chacun.
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“La pagina
Ticinese”

Bruno BOTTA
" Ancien”
Enotecnico

Dopo una lunga pausa, il collega Girardin, ¢ tornato ad
occupare la pagina, che dalla fondazione era stata riserva-
ta ai ticinesi. Lasciato il posto ad altri, dopo trent’anni di
rappresentanza del Ticino in seno al comitato degli
EX—ESVOA, non pensavo di dover ritornare a riempire
spazio con idee talvolta discusse, altre volte non recepite
perché neanche lette. Succedutomi in seno al comitato,
Eridano Luisoni, lo stesso ha lasciato quasi subito per
impegni professionali il posto a Leandro Daldini.
Avevo chiesto a piu riprese linfa nuova, giovani che cer-
chino di riorganizzare un’attivita di “‘sezione” , ma le mie
parole sono sempre cadute in un pozzo senza fondo.
Da anni e da sempre ho detto che nel Ticino non esiste lo
spirito collegiale che si puo’trovare in romandia, non esi-
ste pure un interesse viti-vinicolo a livello cantonale e
aggiungerei anche a livello comunale. I comuni piti viticoli
nel nostro Cantone, non hanno e non avranno mai I’ambi-
one di essere nominati come tali mentre I’hanno e
. avrebbero se sul loro territotio sorgono o sorgessero
delle industrie. E qui il paragone coi comuni viticoli
romandi & anche ovvio.
Chi da noi, nel comune viticolo, puo’trovare nella casa
comunale I'osteria, il ristorante, dove la mescita ¢ esclusi-
vo appannaggio dei vini locali? In romandia, ovunque.
Racconto sempre quel fatto, che quando si costitui la
commissione di degustazione per il “label” “Dorin” ci fu

quasi una gara di comuni per dar sede a questa Commis-
sione, e si badi bene, senza voler togliere niente a
nessuno che questo ‘““label” non puo’essere paragonato
per importanza col nostro “VITI”.

Le Commisioni di Degustazione della marca di qualita
“VITI” non hanno una sede, dopo lungo peregrinare si &
scelto un Albergo che gentilmente mette a disposizione
un ambiente che con buona volontd dei commissari €
stato adattato. Il Cantone detentore della marca di quali-
ta “VITI” e anche delle tasse che pagano i vinificatori, i
concorrenti, ecc. non si ¢ mai sognato di risolvere questo
problema, pur essendo proprietario di un Istituto Agrario
che ¢ stato di recente ampliato, modificato con opere
costate parecchi milioni, e con questo nulla da eccepire,
solo che qualche biglietto da mille poteva essere riservato
alla formazione di una sala di degustazione attrezzata a
tale scopo.

Altre organizzazioni e perché no, anche la scuola avreb-
bero potuto servirsene e non solo le Commisioni del
“VITI”. Il mio ottimismo nel campo viti-vinicolo
cantonale & calato molto, ma non vorrei dare 'impres-
sione che questo ¢ successo ¢ succede per la mancanza
di una sala di degustazione, no. Gli anni passano e trenta-
tre anni fa mi buttavo nella mischia con quell’entusiasmo
tipico giovanile nell’avventura di dare un nuovo volto al
nostro Merlot con gli insegnamenti freschi, freschi dei
non dimenticati maestri Benvegnin e Capt.

Un certo volto é stato effettivamente cambiato col prodi-
garsi dei colleghi che mi hanno seguito prima a Losanna
ed ora a Changin, il Merlot del Ticino rimane pur sempre
uno dei migliori vini rossi della Svizzera, ed il novanta per
cento delle firme sono degli ex.—ESVOA, ma lasciando a
parte i diretti interessati, chi ha I'ambizione di identifi-
carsi come abitante nel territorio dove si produce il
“Merlot del Ticino”? ? Nessuno....e da qui forse la
spiegazione del mio scemato ottimismo.

MICHEL

SPECIALISTE

AGENT GENERAL

GAUD
11 rue Ancien-Port - Geneve (022)32 6963

. Bouchons liége

Capsules thermorétractables +
plombs
Capsules a.vis

. Capsules couronnes

GIOVANOLA FRERES S.A. - Monthey

CHELLE - PARIS & MULHOUSE
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Nouveau centre d’embouteillage Orsat-Martigny

ORSNT VINS

7 7
m%ﬂﬂm——.

77
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A

SN Bouteilles chaine |
1 Bouteilles chaine 11

(1] Caisses et cartons
Palettes

1 Dépalettiseur de caisses

2 Décaisseuse

3 Contraleur de bouteilles avec capsules
4 Gratteuse de capsules

5 Laveuse

6 Filtre

7 Controle de propreté

8 Soutireuse type F1 100 becs

9 Boucheuse couronne
10 Contrdle de niveau et bouchage
11 Etiquetteuse Starmatic
12 Eencaisseuse
13 Contrdleur caisses pleines
14 Palettiseur
16 Ficelleuse
16 Magasin de palettes
17 Laveuse de caisses
20 Dépalettiseur de verre neuf
21 Magasin de palettes
22 Rinceuse
23 Soutireuse 40 becs

24

24 Boucheuse liége

25 Boucheuse couronne

26 Boucheuse a vis

27 Contrdle de niveau et bouchage
28 Souffleuse

29 Poseuse de capsules

30 Tunnel de rétraction

31 Capsuleuse

32 Etiquetteuse Bonamatic

33 Encartonneuse

34 Etiquetteuse de cartons

35 Contrdle du poids des cartons
36 Retourneur de cartons




DESCRIPTION DES INSTALLATIONS

— Dans I'ensemble la halle d’embouteillage correspond
aux voeux qui avaient été émis lors de I’étude préli-
minaire.

Local:

dimensions 35 x 60 m

plafond acoustique

sol chape synthétique

sur tout le pourtour du local, on trouve une passerelle de
visite, le public n’ayant pas accés aux machines.

Groupe I :

capacité 18’000 It/heure

capacité 25’000 5dl/heure

capacité 30°000 2dl/heure

— Composition
* |, Dépalettiseur de caisses

rendement 1’800 caisses/heure — poids env. 4’000 kg
* 2. Décaisseuse

rendement 2’000 caisses/heure — poids env. 3’100 kg
% 3, Controleur de bouteilles avec capsules

Type SILENTA 40

rendement 40’000 bouteilles/heure

le contrdle se fait par photo caméra
# 4, Gratteuse de capsules Type FLOTT 2

ndement 12’000 bouteilles/heure

grattage par brosses métalliques
% 5, Laveuse Type FONTANA RME 34/206, poids en servi-

ce 97°400 kg

rendement 40’000 bouteilles/heure

capacité des bains

— prétrempage [ 3’600 It.

— prétrempage 2 2’300 It.

— soude 1 13’800 It. concentration 1%
— soude 2 17°000 1t. concentration 0,3%
— eau chaude 1’700 It.
— eau froide 1’050 1t.

nombre de bouteilles dans la machine 7’106

% 6. Filtre Type POLO, a bande de papier
permet de filtrer le bain de soude 1 ou de soude 2.
Avec ce systéme, on peut utiliser les bains de soude
pendant une période de 3 a 4 mois.

#7. Contrdle de propreté — Type OPTI SCAN 1V
rendement 40’000 bouteilles/heure
Cette machine controle le fond de la bouteille jusqu’a une
hauteur de 1 cm ainsi que la bague

~ . Soutireuse Type F1 — 100 becs
.endement 18000 litres/heure ou 35’000 bouteilles/-
heure
poids 20’500 kg
Cette soutireuse est équipée des systémes suivants:
— pré-vide dans la bouteille
— Trinox pour garantir un niveau de remplissage irrépro-
chable

%9.Boucheuse couronne rendement idem soutireuse Cette
machine a déja été prévue pour le montage d’une bou-
cheuse 4 vis

= 10. Contrdle de niveau et bouchage
Type NIVEAU | G SILENTA 50
rendement 40’000 bouteilles/heure
le controle des niveaux se fait par rayon Gamma

#11. Etiqueteuse Type STARMATIC
rendement 44’000 bouteilles/heure
poids 4’300 kg
Cette machine pose une étiquette de corps et a déja été
prévue pour poser une contre-étiquette

* 12. Encaisseuse
rendement 2’000 caisses/heure
poids 3’100 kg

* 13. Controle de caisses pleines — Type COMPLET

* 14, Palettiseur — Type PRESSANT UNIVERSEL
rendement 2’000 caisses ou cartons/heure
poids 4’000 kg

* 15. Ficeleuse — Type PAB 1040
pose deux ficelles par palette

# 16. Magasin de palettes entre le dépalettiseur et le palet-
tiseur

* |7. Laveuse de caisses — Type KAW
rendement 2’000 caisses/heure

Groupe 11
capacité 9’000 It/heure
capacité 10’000 7dl/heure
capacité 12’000 Sdl/heure
capacité 12’000 2dl/heure
capacité 12’000 3,5dl/heure
capacité 12°000 1.7dl/heure
— Composition
# 20. Dépalettiseur de verre neuf
rendement 160 rangs/heure
* 21. Magasin de palettes
* 22. Rinceuse — Type TAUCH STELLA 1/20G
rendement 15’litres/heure
rince et stérilise les bouteilles neuves
# 23. Soutireuse — Type F 3 40 becs
rendement 9’000 bouteilles/heure
poids 8500 kg
Cette machine est équipée des mémes dispositifs que le
Type F 1
= 24, Boucheuse liege a huit tétes
= 25. Boucheuse couronnes a huit tétes
= 26. Boucheuse a vis a six tétes pour flacons SWISSAIR
Type ALCOA PPA 670
x 27, Controdle des niveaux et bouchage
Type — NIVEAU 1 G SILENTA 20
rendement 20’000 bouteilles/heure
Le contrdle des niveaux se fait par rayon GAMMA
= 28. Souffleuse — Type TURBOMAT 18
rendement 12’000 bouteilles/heure
Enléve I’eau de condensation sur les bouteilles
= 29, Poseuse de capsules — Type CONGEX CX
rendement 12’000 bouteilles/heure
% 30, Tunnel de rétraction — Type ST 3
rendement 15’000 bouteilles/heure
pour capsules thermorétractables
= 31. Capsuleuse — Type AUTOMATIK 18
rendement 15’000 bouteilles/heure
pour capsules plomb et étain
= 32. Etiqueteuse — Type BONAMATIC
rendement 22’000 bouteilles/heure
poids 3’150 kg
pose une étiquette de corps
pose une colerette
pose une contre-étiquette
# 33. Encartonneuse — Type PAK MASTER 601
rendement 35 cartons/min
prévue pour des cartonsde 6 bt 7/10
prévue pour des cartons de 12 bt 7/10
prévue pour des cartons de 20 bt 3/8
systéme Wrap-arond entiérement automatique
= 34, Etiqueteuse de cartons — Type CARTINA
rendement 50 cartons/min.
% 35. Balance — Type GARVENS
controdle si les cartons sont complets
% 36. Retourneur de cartons
tourne les cartons de 180° pour que les bouteilles soient
stockées sur le col.
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Contrdle de la vendange,

instruments et unites,

Ing. physicien EPFL - Office fédéral de métrologie

J-F. PERROCHET .
ol .

Introduction

Lorsque s’est précisé le projet d’instituer, sur le plan
fédéral, un controle obligatoire de la vendange, 1’Of-
fice fédéral de météorologie a été contacté pour s’oc-
cuper de I’étalonnage des instruments destinés a ce
controle. De nombreuses discussions ont été organi-
sées par la section viticulture de 1’Office fédéral de
Pagriculture. De plus, mes collaborateurs et moi-
méme avons immédiatement entrepris des études
théoriques et pratiques avec les instruments qui se
trouvaient sur le marché. Si les sondes Oechslé nous
étaient familiéres, les réfractométres nous étaient eux
moins connus. Il est rapidement apparu que la simple
mise sur pied d’un laboratoire d’étalonnage ne suf-
firait pas.

En particulier, il était impensable de controler la
vendange avec des réfractométres et avec des sondes
Oechslé. Les résultats n’étant pas exactement compa-
rables, il fallait choisir une méthode. Pour les réfra-
ctométres, le choix des instruments était trés grand
mais la gamme de qualité et la dispersion des résultats
I’étaient aussi.

Concernant le contrdle de la vendange, I’état de la
situation en 1978 était le suivant:

— La Suisse alémanique travaillait avec des sondes
Qechslé pour un controdle obligatoire avec payement
4 la qualité et déclassement selon un baréme différant
peu d’un canton a I’autre.

— La Suisse romande travaillait avec des réfracto-
métres pour un contrdle obligatoire. Les incidences
financiéres variaient fortement d’un canton a l'autre
et une limite n’existait qu’en Valais pour I'appella-
tion Dole ou Goron.

Sonde Oechslé et réfractométre

Le principe de fonctionnement des instruments a été
récemment fort bien décrit dans ce journal (J.-P.
Schopfer, Objectif 17, sept. 1982) et nous n’y revien-
drons pas. Par contre, nous aimerions relever quel-
ques problémes métrologiques.

Contrairement aux mesures faites avec un réfracto-
métre, celles effectuées avec une sonde Oechslé sont
fortement influencées (2 a 3° Oe) par le degré de fil-
tration du moit (L. Jakob und W. Schrodt, Die

Wein-Wissenschaft 28, Juli-August 1973).
Nous avons également fait divers essais avec des solu-

tions de saccharose et du moit filtré en employant
des sondes et des réfractométres courants. Si le net-
toyage est fait, si la température des instruments
reste comprise entre 5 et 30° C. et si I’éclairage est
simplement suffisant, un appareil correctement utili-
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s¢ donne des résultats dont la dispersion est infé-
rieure 4 1°Qe, quel que soit le type d’instrument

utilisé. Par contre, la présence d’air dissout dans le
molt peut fausser les résultats de la sonde de plus de

4° Oe mais n’a pas Winfluence sur ceux du réfracto-
meétre (résultats présentés aux commissaires responsa-
bles du controle de la vendange des cantons alémani-
ques, 4 Widenswil en avril 1981).

En conclusion, il ressort que le réfractométre est un
instrument~ beancoup mieux adapté que la sonde
Oechslé du point de vue de la reproductibilité et de la
fiabilité des résultats qui s’obtiennent dans les condi-
tions usuelles du controle de la vendange.

Pour-cent masse et degré Oechslé
Concernant [P'unité a utiliser, le probléme s’est
montré beaucoup plus complexe a résoudre.

Sur le plan 1égal nous avions la situation suivante:
—“Les grandeurs physiques seront exprimées en uni-
tés légales dans les transactions commerciales, dans
les actes législatifs les contrats et les autres actes
officiels émanant de la Confédération, des cantons et
des autres collectivités publiques ainsi que d’organi-
smes privées et de particuliers chargés de tiches publi-
ques”.(loi fédérale sur la météorologie du 9 juin
1977). Or, 1e° Oe n’est pas une unité légale au sens de
cette loi.

— Le °0e est un nom connu de toute personne
touchant, méme de loin, a la viticulture.
Contrairement a ce que le praticien pourrait croire, 12
situation sur le plan technique était encore pi..
confuse:

— En Suisse, le °Oe n’était pas défini pour une
température de référence de 20°C, mais pour celle de
15°C, Durant les vendanges en Suisse alémanique,
toutes les lectures de la sonde sont effectivement
corrigées et rapportées a 15° C.

— Les stations fédérales et les laboratoires de chimie,
utilisant souvent du matériel perfectionné, travaillent
en général avec une température de référence de
20%C,

— En Allemagne, le °Oe est défini a la température
de 17,5°C. Il est trés souvent confondu avec le
“Mostgewicht” défini 4 20°C (H. Tanner und H.R.
Brunner, Getrinke Analytik, édition Heller, 1979).
— Par définition le °® Oe concerne un rapport de masse
mais il est souvent calculé par un rapport d’indication
de balance sans tenir compte de la poussée de I'air.
Pour le praticien, ces subtilités ne jouent qu’un role
secondaire, mais lorsque 1’on parle de précision de



Poste d’examens des réfractomeétres
de 'OFMET en 1982

0,1° Qe, il faut en tenir compte sous peine d’avoir des
erreurs systématiques inexplicables et pouvant
atteindre 1° Oe.
sur le plan
meilleure:

— Une sonde Oechslé mesure effectivement une
densité relative. Il s’agit donc d’une valeur vraie et

non d’une valeur conventionnelle.
— Un réfractometre gradué en valeur d’indice de

réfraction mesure également une valeur vraie.

— Les réfractométres a main qui existent indiquent
les% masse (appelé également% Brix), c’est & dire
une valeur conventionnelle mais admise internationa-
lement.

— Les réfractométres 4 main qui indiquent 1e°Oe
donnent aussi une valeur conventionnelle, mais celle-
ci n’est, 4 priori admise que par celui qui I’a définie et
par le fabricant. L’apparition périodique de nouvelles
échelles en® Oe alimente des discussions qui durent
depuis le début du siécle (échelle Zeiss) et qui n’ont
pas encore trouvé de conclusion.

pratique, la situation n’était pas

Comme preuve de ’affirmation ci-dessus, remarquons
qu’aucune des 6 échelles conventionnelles en ® Oe
citées par Monsieur Schopfer (publication mention-
née plus haut) ne semble suffisamment satisfaisante
pour les viticulteurs et les oenologues allemands
puisque des recherches ont été entreprises ces
derniéres années et qu’'une septicme échelle a été
officiellement proposée (réunion inter-allemande du
5 octobre 1982 a Bad-Kreuznach, organisée par
I’*Eichdirektion Rheinland-Pfalz”).

Il n’y a aucune raison de s’arréter a 7 échelles Oechslé
différentes: le moQt est un mélange trop subtil pour
qu’une échelle conventionnelle en® Oe soit un tant
soit peu valable pour tous les raisins, toutes les
régions, toutes les années et tous les modes de cultu-
re. Méme en se limitant A la Suisse, il faudrait conce-
voir une échelle Oechhslé par canton, voir par région

Poste d’examens des réfractométres,
Prototype OFMET 1980

et par année. Ce qui poserait quelques problémes
pour le moins épineux.

Donc scientifiquement une échelle en® Oe pour les
réfractométres devrait étre refusée car, pour les
moiits, elle ne correspondra jamais a la réalité.

D’un point de vue scientifique, si ’on veut parler
de®Oe, on doit utiliser une sonde Oechslé ou tout
autre appareil qui mesure effectivement une masse
volumique ou une densité relative. Malheureusement,
la sonde donne des résultats trés discutables si ’'on ne
prend pas des précautions spéciales, ce qui se fait en
laboratoire mais est absolument impensable lors du
controle officiel durant les vendanges et cela tant au
point de vue du temps que de celui des colits et des
problémes techniques que cela poserait.

Choix des échelles des réfractométres version
“suisse’”.

En fonction des normes internationales et de ce qui
existait sur le marché, le choix du titre massique de
saccharose, exprimé en% masse comme unité légale
s’est imposé rapidement. Restait le®Oe. Nous aurions
voulu le supprimer purement et simplement mais il
s’est avéré qu’une telle mesure, toute justifiée qu’elle
soit scientifiquement et légalement, eQit ¢té¢ a ’encon-
tre d’habitudes bien établies. Il fallait donc accepter
une échelle secondaire en °Oe.

Nous aurions pu en rester la, estimant que notre
travail était terminé et laisser chaque utilisateur
choisir I’échelle en®Oe qu’il désirait. Vu que le
contrdle officiel n’allait pas se faire en% masse d’un
jour a l'autre, les conséquences de la cohabitation de
plusieurs échelles en °0e différentes auraient entrai-
né des conséquences financiéres catastrophiques.
Certains apports de vendange auraient été déclassés
ou non suivant la marque du réfractometre utilisé par
le contrdle officiel. Etant entendu que quel que soit
linstrument utilisé, celui-ci aurait été officiellement
attesté et ’échelle en% masse serait parfaitement en
ordre.
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Nous avons donc estimé important le fait que si les
réfractométres officiellement attestés avaient une
échelle secondaire en®Qe, celle-ci devait étre définie
de fagon claires et sans équivoque. Comme il s’agit de
valeurs conventionnelles, nous nous sommes arrétés a
des considérations métrologiques. L’échelle en®Oe ne
devait en aucun cas se baser sur des étalons qui
n’existent plus et que I’on ne peut pas refaire, comme
par exemple des moitits de 1975 a 1978. Il est tentant
de choisir des mofits comme étalons, mais lorsque les
méthodes de culture évoluent, I’échelle devrait égale-
ment le faire... et le cycle recommence avec une
“valeur conventionnelle —mais vraie— actuellement”’
de plus.

De telles situations existaient auparavant méme pour
des unités courantes comme un volume: Lucerne
connaissait 5 “quarts™ différents, Argovie 8 et Vaud
méme 20! (A. Ineichen, les unités de mesure légales
en Suisse, éditées par 'UBS en 1978).

L’échelle en “Oe devait étre basée sur des tables inter-
nationales établies avec un étalon reproductible en
tout temps et en tout lieu.

Ces raisons nous ont conduits a ’établissement d’une
échelle en°Oe conventionnelle tirée de la table inter-
nationale des densités relatives de solutions d’eau de
saccharose.

Ce choix laissait apparaitre un autre avantage pure-
ment pratique: les solutions étalons étant préparées
par mélange d’eau et de saccharose, les laboratoires
cantonnaux pouvaient facilement les contrdler soit
par réfractométrie, soit par densitométrie en fonction
de leur équipement.

Les différences entre le®Oe conventionnel du réfra-
ctométre et le °Qe vrai des moiits, qui peuvent varier
fortement d’une année & I'autre, mettaient également
trés nettement en garde les utilisateurs: il faut choisir
une méthode ou 'autre pour le controle officiel de la
vendange, mais en aucun cas mélanger les deux
méthodes. Cela s’est vu lors de I'introduction des
réfractométres, mais les controles n’avaient alors que
peu d’incidence financiére.

Conséquences

L’avantage immédiat de notre choix est que tous les
cantons qui uftilisent le réfractométre pour le
controdle officiel de la vendange perlent du méme “Oe.
Pendant plus de dix ans, chaque canton romand utili-
sait “son” ®Oe sans que personne ne le réalise ni ne
s’en inquiete bien que les différence aient atteint 2 a
3 °Oe.

Par conséquent, I'introduction d’une échelle en °Oe
identique pour tous ne peut que satisfaire le produc-
teur et I’acheteur.

Nous avons méme constaté que le "Oe valaisan corres-
pondait, par hasard, & mieux que 0, | °Oe, a I’échelle
officiellement adoptée.

Les conséquences économiques, oenologiques et poli-
tiques. négatives sont nulles ou déja corrigées:

— La teneur minimale naturelle en sucre (actuelle-
ment exprimée en °Oe) est fixée dans la plupart des
cantons en fonction de la valeur moyenne de la
vendange de l'année. Le changement de réfracto-
metres n’a donc strictement aucune incidence sur la
qualité déclassée. Pour le canton de Genéve, la valeur
minimum est basée sur la moyenne décennale. Aprés
diverses discussions avec les responsables, nous avons
établi et fourni a4 ce canton une table permettant de
transformer les “anciens” °Oe genevois en “nou-
veaux” “Oe et annulé ainsi les conséquences de I'in-
troduction des nouveaux instruments.

— La valeur moyenne des sondages d’une région varie
de plusieurs °Oe d’une année i Pautre. Cette variation
peut méme dépasser 10°0e. Dans ces conditions, il
est peu vraissemblable que les variations de o 4 2° Oe
(suivant ancien °Oe de chaque canton) dues au chan-
gement de réfractomeétres, puissent étre détectées
dans les statistiques méme pour pour un observateur
averti.

— Les échelles de payement & la qualité variant en
fonction du®Oe moyen estimé ou déterminé, ’intrr
duction des nouveaux instruments n’aura aucun.
incidence financiére sur le plan régionale ou cantonal.
Mais chaque producteur a la garantie d’étre jugé avec
le méme étalon que ses collégues.

— Jusqu’en 1980 il n’était pas tenu compte de la
température des réfractométres lors des mesurages et
des erreurs de plusieurs °Oe étaient inévitables.

De plus, chaque cuve regoit généralement plusieurs

apports de vendange sondés séparément. Les oenolo-
gues. ont donc toujours eu I’habitude de mesurer une

cuve avant tout traitement, solution beaucoup plus
simple et plus stire que celle consistant a calculer
le °Oe moyen a partir des résultats du controle
officiel. Bien que depuis une décennie le réfracto-
métre soit, en Suisse romande, I'instrument officiel
du controle de la vendange, les oenologues semblent
toujours préférer travailler avec un aréométre po»-
les opérations de sucrage et de vinification. C’est lew.
droit le plus strict et notre office n’a aucune raison
d’intervenir dans ce domaine. Il est évident que ce
n’est pas ['apparition de réfractométres officiellement
attestés qui changera I’état actuel des méthodes de
vinification.

Conclusions

Tant pour le type d’instrument que pour les échelles
officiellement adoptées, notre choix a été dicté par le
souci de garantir une égalité de traitement pour tous
sans aller brutalement a ’encontre d’habitudes bien
établies.

Nous sommes arrivés en deux ans a un résultat que
plus de 50 ans de réfractométrie en viticulture et plus
de 10 ans d’utilisation de réfractométres comme
instruments officiels n’avaient pas obtenu: Aujourd’-
hui, lorsque des vignerons parlent de sondages offi-
ciels, ils parlent du méme °Oe. Nous pensons avoir
ainsi atteint I’objectif.
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Notre
president se marie !

“Nous n’irons pas au but un par un mais par deux.
Nous connaissant par deux nous nous connaitrons tous.”
Paul Eluard.

photo : Ph. Mathis.

Notre Président,

Michel Perey nous a procuré la joie de connaitre la
charmante ‘“‘Présidente’ de son coeur en épousant,
le 12 février 1983, Mademoiselle Suzanne
Mauderay de Vullierens.

.« notre jeune couple, nous présentons nos meil-
leurs voeux pour l‘avenir

Preétailleuse VIGNUM

Depuis quelques années, le prétaillage est apparu
dans nos vignobles. Cette opération consiste a
sectionner la partie supérieure des sarments avant
la taille proprement dite de la vigne. On utilise,
pour ce travail, des machines électriques ou des
rogneuses.

Un nouvel appareil, le prétailleuse VIGNUM, s’est
fait remarquer par sa facilité d’emploi et son excel-
lente adaptation au prétaillage en culture sur fils en
particulier ( Guyot, mi-haute).

L’intérét de ce systéme vient du fait que 'on tra-
vaille juste en dessous du fil, ce qui entraine la
chute de pratiquement tous les bouts de sarments;
les vrilles étant sectionnées en méme femps. Un
tube galvanisé protége la lame et évite toute pos-
sibilité de sectionner les fils. La machine est
soutenue au corps par 'intermédiaire d’un harnais
étudié de maniere & bien I'équilibrer. Les mains
ainsi libérées de toute charge, ne servent qu’a
orienter la lame.

Son poids réduit (6,5 kilos) permet de prétailler
aisément 2’500 m2 & ’heure sur terrain plat. Les 5
décilitres d’essence contenus dans le réservoir
suffisent 4 une bonne heure de travail. Par n’im-
porte quel temps, on peut prétailler des vignes a
faible pente comme des vignes trés escarpées.

Accessoirement cette machine peut étre utilisée
pour tailler les haies ou pour le rognage (cisaillage).

(extrait de “La terre romande”, samedi 6 novembre 1982)

Du nouveau pour les viticulteurs
Prétailleuse VIGNUM

Qui permet de prétailler aisément
2500 m2 4 I'heure sur terrain plat
( ainsi que dans le terrain escarpé )

Fr.950.-

garantie 1 année.

BREVET DEPOSE

Vente exclusive:

Exploitation de Brevets

CHARLES SUTER, 34. chemin des Voirons
1213 PETIT-LANCY (GE) tél. 022 92 75 68

Rt [ NS
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Les soliloques du
vigneron-encaveur 1982

Alex' Périence
Ancien’’

A Jean-Daniel Blanc
et Jean Villard-Gilles

Refrain:

Je suis tout seul dans ma cave
Je bois 4 la santé de mon vase
11 est de chéne ce gédlier

Qui r’tient mon vin prisonnier

C’t’année ¢a n’aura pas trop sond¢
Y’aura au moins eu la quantité

Qualité tu nous fais la potte

Certaines mi-hautes de par La Cote

Les piquets surchargés ont manqué péter
Pas assez de d’grés QOechslé

Vendange déclassée en raisin fourrager
Autre part des grains tellement verts
Qu’on a bien failli en faire

D’la grenaille pour fusils militaires

Refrain

Devant ce déluge de vendange

Dans les caves un doux mélange
Nouveau réglement paiement a la qualité
Le consommateur est protégé

Un amateur éclairé vient me taquiner
En fin de compte rien de changé
Puisque le premier choix est ajouté

Aux résidus de la plus crouille pressée

Refrain

A la bonne heure ces controleurs
Pires que des percepteurs

Ces fiches de sondages c’est du beau
Avec leurs cases leurs numéros

On se croirait au Sport Toto

Mais ¢’t’année manque de pot

J’ai pas pu toucher le gros lot

Le réfractomeétre penaud :
“Huitante deux dans les pinots! ”

Refrain

A part ¢a c’est pas le tout

Faut surveiller les faux goiits

Bocké sursulfité madéré

On n’arréte pas le progres

Cette année grande nouveauté

Au Jean Louis on pourra s’exclamer

Ce Mont sur Rolle il est chloré!

Normal c’est dans une piscine qu’il a été élevé.

Alex Périence Novembre 1982 Janvier 83
Corcelles sur Chavornay

Souvenir de I’'A.G. 1982

Vient de parafire

La botanique n’est pas 'art d’insulter les plantes en latin
ou une science aimable pour jeunes filles en fleur. Elle est
la source de toute amélioration de savoir viticole et arbo-
ricole, la pierre angulaire de toute progression profession-
nelle.
Il est un peu prétentieux, ne trouvez-vous pas, d’aborder
les problémes de la qualité de la récolte, de la coulure, de
Pabsorption de I’eau, de la croissance, de la maturité des
bois, de la formation des racines ou du greffage en igno-
rant tour du corps de la plante et de son fonctionnement ?
Esprits sympathiquement frondeurs et promptsi la ripos-
te, vous me répondrez que Monsieur Jourdain faisait
bien de la prose sans le savoir...
Vous étes, sans doute, nombreux a avoir été décus par la
lecture d’un livre au titre prometteur : “Mais oui, vous
comprenez l'algébre” par exemple. Vous ne le serez pas
du livre de botanique de Jean Nicollier, bien connu de
vous tous, qui s’intitule modestement : *“‘Les plantes
vertes a fleurs et leur vie”’.
Le style est vif, incisif, j’allais dire “sportif”, truffé de
tournures inattendues, agréablement déconcertantes,
dont l'auteur a le secret.
L’ensemble de la botanique y est traité d’une maniére
concise, en respectant I'importance des différents chapi-
tres. Toutes les connaissances ont été mises a jour. Lt
termes savants sont démystifiés, et ne sont utilisés que
lorsqu’ils s’imposent.
J’ajouterai que, volontairement, auteur a pris ses exem-
ples chez les plantes cultivées; vous ne serez donc pas
dépaysés. Au contraire, cette lecture vous rapprochera de
vos ceps et de vos arbres et aiguisera votre curiosité,
D’une présentation agréable “Les plantes vertes a fleurs et
leur vie” ne déparera pas votre bibliothgeque.
Procurez-vous ce livre, je serais fort étonné que vous me
reprochiez ce conseil amical.

Maurice Mischler

Livre de botanique

Les plantes vertes
a fleurs
et leur vie

JEAN MCOHLIER

Pour commander ce livre : priére de verser Fr. 25.— au
CCP 19—8756 Jean Nicollier - Sion. Mentionnez au
dos du coupon votre numéro postal et votre adresse
assez compléte et précise pour éviter-toute confusion
de personnes.
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Dessin de
Stephane MONNIER
Ancien

1,0

R\'en Ne chu,\ \q —\OUL\\Q c;c-: MaYS,
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ABONNEZ-YOUS A OBJECTIF !
BULLETIN DE SOUSCRIPTION

Nom
Prénom
Adrg'sse
NO postal . Localité

souscrit un abonnement @ "OBJECTIF" pour le prix de Fr. 10.— par an.

Date . Signature .

Reproductions partielles - ou extraits - de ce journal
ne sont autorisés qu’avec l'accord de la Rédaction.
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L OFFICE DE PLACEMENT COMMUNIQUE :

LE SERVICE VAUDOIS DE LA VITICULTURE
cherche pour entrée a convenir

UN COLLABORATEUR EN OENOLOGIE
pour son laboratoire d’analyse des vins
Les candidats doivent :

— Connaitre les méthodes usuelles d’analyses des vins
— Avoir des aptitudes pour la dégustation
— Avoir des:connaissances générales en oenologie.

Renseignements et offres manuscrites :
M. Emile Cordey, chef du service de la viticulture
Rue Caroline 11, case postale, 1014 Lausanne
Tél. 021/ 44 62 21

OENOLOGUE diplomé - Université de Dijon

30 ans, permis “C” (
Expérience: oenologie, viticulture,
gestion d’entreprise
recherche emploi stable, méme a I’étranger

Ecrire au: Secrétariat “OBJECTIF”
En Roland, 1261 Bassins, qui transmettra.

MADAGASCAR

Dans le cadre d’un projet de développement de la
viticulture et d’amélioration de la vinification,
notre organisme cherche a pourvoir un poste pour un

INGENIEUR AGRONOME EPF [
ou INGENIEUR ETS EN AGRICULTURE
spécialisé en production végétale et ayant
de I'expérience en viticulture
Taches principales :
—expérimentation viticole
—formation des cadres, vulgarisateurs et
viticulteurs malgaches
Capacités de collaboration, d’initiative;
aisance dans les contacts humains

Age souhaité 27 a 35 ans
Trés bonnes connaissances du francais
Entrée en fonction dés que possible
Contrat de 2 ans avec possibilité de prolongation

Offres manuscrites avec CV détaillé i soumettre au

Département fédéral des affaires étrangéres
COOPERATION AU DEVELOPPEMENT
ET AIDE HUMANITAIRE
3003 Berne



