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EDITORIAL

Causerie sur le Merlot

Prof. Guido Calgari - CONFIDENZE COL MERLOT
Edizione del Dipartimento cantonale
dell’Agrocoltura - 1959 - ESAURITO

Traduction - Carlo Castagnola

Je me souviens d’une matinée de décembre, 4 Morbio
Superiore.(l) J’avais dormi au presbytére et je devais
partir to6t. Le chapelain jeta dans la cheminée une
brassée de sarments pour chauffer le café.

Il me le servit - lui-méme ne pouvant boire avant
la messe - et il m'accompagna a la porte. Il faisait
froid, un froid piquant et stimulant. Le ciel commen-
cait a4 peine a s’éclaircir, du coté de Baradello et la
Brianza. L’aube était glacée et pourtant prometteuse;
des bandes de couleurs barraient I’horizon et une
lueur grise commenca a pleuvoir du ciel vers la terre
encore pressée par les ténébres nocturnes. Tout a
coup - le chapelain s’était dirigé rapidement vers le
campanile, se frottant énergiquement les mains - com-
mencérent a4 sonner au dessus de ma téte, les cloches
de Morbio. En un instant, d’autres cloches répondi-
rent,puis d’autres encore. Proches et lointaines, toutes
les cloches du Mendrisiotto se réveillaient. Enfin la
terre se découvrit,montrant I'image des choses:
maison, atelier, église, champ.

La joie sonore semblait frémir toujours plus puissan-
te, se gonflant jusqu’aux montagnes de tous les points
de I’horizon et vers les monts ondoyant vers la plaine
de Lombardie, au loin, déja claire et triomphante de
lumiére. Les sarments briilés me faisaient penser a des
champs morts, a la terre encore chaude sous ’écorce
du froid, a une musique souterraine qui répondait a
celle des cieux, aux nouvelles forces qui se prépa-
raient sous la terre, a son rythme qui, lorsqu’elle
semble se reposer, couve un nouveau cycle de vie. Je
voyais alors clairement les dépouilles des vignes, les
fagots de sarments blanchis par la gelée, les feuilles
pourrissant dans les fossés. Mais la terre n’était pas
abandonnée : on sentait que c’était une pause : enco-
re quelques semaines et le soleil redeviendrait chaud,
la terre se réveillerait, tout ce qu’elle renferme se
mettrait a fermenter et la vie se remettrait en mouve-
ment.

“A Natal, al pass dal gall > (2), dit-on a Locarno. Le
soleil fait déja un petit pas de danse fier et décidé; les
jours s’allongent. En janvier, on compte déja des
journées tieédes.

“Saint - Sébastien, une violette en main” : les premié-
res violettes poussent dans les haies encore nues, et
commence le travail du vigneron. Il doit tailler, puis
quand la crolte de la terre est dégelée, il fossoie, il
béche sous les ceps, pour aérer le terrain, le nourrir, le
fumer. Aprés quelques semaines, la vigne pleure,
bourgeonne, les petites feuilles d’un vert argenté gran-
dissent, les branches s’allongent en quéte d'un
support. Commencent alors des soins plus importants,
doublés des craintes, de Ianxiété; au printemps, les
terribles retours du gel; en été la gréle qui dévaste
tout; et chaque mois, la pluie, le mildiou.

Maladies, dangers & tout moment, imposent la néces-
sité de veiller chaque jour, d’ouvrir I'oeil a tout, de

renouveler les traitements. Cependant, les grains se
gonflent, deviennent durs et brillants, se remplissent
de sucre. Les belles feuilles un moment bien étalées
commencent a prendre diverses couleurs : la récolte si
soignée est mire,.

Vient enfin le temps de la vendange, la semaine qui
sous un ciel éclatant, voit les grappes quitter la plante,
s’amasser, étre portées vers les tonneaux. La vendange
n’est pas une entreprise facile. Il faut préparer la cave,
nettoyer et mettre en ordre les instruments. Puis les
grappes sont choisies patiemment, nettoyées des
grains défectueux.

Ensuite, c’est I’égrappage, prélude au pressoir triom-
phal.

Les soucis ne sont pas terminés : reste la troisiéme
phase de l'opération. Le mott doit étre surveillé
durant la fermentation, il doit étre corrigé, puis filtré.
Quand il sera du vin, il aura le souffle joyeux du
printemps, la chaleur de 1’été et les couleurs de
Pautomne. Il sera alors mis en bouteilles, étiqueté,
capsulé, muni d’une marque, et du millésime.
L’artisan de ces prodiges qui nous enseigne a aimer le
soleil est le vigneron et son sacerdoce de la terre et du
vin, patient et assidu, sans l’aide d’aucune magie,
comme cela se fait dans d’autres professions. Sa fati-
gue est une vraie fatigue, sa satisfaction est modeste
et recueillie, son anxiété de chaque jour et de chaque
saison n’est pas simulée.,

Le succes ? 1l le trouve quand autour de la table sur
laquelle planent en silence les vicissitudes irrévo-
cables, aprés les gestes rituels, sacramentels - le verre
scruté contre la lumiére, le nez cherchant a saisir le
bouquet du vin, la bréve gorgée longuement étudiée
par le palais - les fronts se dérident, ’oeil s’anime le
verre revient sur le plateau, et des lévres des hotes,
tombe convaincue, Papprobation : “ Il est bon! Il est
vraiment bon! ” Le vigneron, comme le poéte, ©
Regarde, savoure et ne souhaite rien de plus . C’est
la le succeés des vicissitudes qui lui ont enseigné tant
de choses, et formé son caractére.

Il a aussi, dirons-nous, son importance économique.
Antonio Galli qui dirigea I'agriculture tessinoise en
période peu facile et qui était un homme de solide
vertu civile, modeste et affable (ce qui ne gite rien
chez un homme politique) affirma un jour : “Il faut
se rendre compte que l’argent peu ou prou récolté
dans I’agriculture - donc de la viticulture - est toujours
considéré comme un bon placement, parce que tout
ce qui consolide lactivité rurale prépare les condi-
tions nécessaires a I’accroissement de la vie économi-
que du pays contribue a créer les milieux de
progrés conférant prestige a la collectivité de I’Etat”.

(1) Village dans la région de Mendrisio

(2) A Noél les jours commencent a s’allonger petit d
petit comme les pas d’un cogq.




EDITORIAL

da“Confidenze col Merlot”

Prof. Guido Calgari - CONFIDENZE COL MERLOT
Edizione del Dipartimento cantonale
dell’ Agrocoltura - 1959 - ESAURITO

Rammento una mattina di dicembre, a Morbio Supe-
riore, avevo dormito in canonica, dovevo partire
prestissimo. Il cappellano gettava sul camino una
manciata di sarmenti per scaldare il caffé. Me lo servi -
lui non poteva bere, aveva la Messa - e mi accompagno
sulla porta.

Faceva freddo, un freddo pungente ma allegro, stimo-
lante; il cielo cominciava appena a schiarire, laggil
verso il Bardello e la Brianza; un’alba gelida eppur
promettente; strisce di colori sull’orizzonte e un luco-
re grigio che cominciava a piovede dai cieli, verso la
terra ancor premuta dal buio notturno. A un tratto -
il cappellano era filato lesto verso il campanile, fre-
gandosi energicamente le mani - cominciarono a suo-
nare sopra il mio capo le campane di Morbio; dopo un
istante, risposero altre campane, poi altre ancora;
vicine e lontane, tutte le campane del Mendrisiotto si
svegliarono; ora, si scorgeva anche la terra, si disegna-
vano finalmente le sagome delle cose : casa, officina,
chiesa, campo.... La gioia sonora pareva fremere
sempre pill urgente per l'universo, gonfiarsi sino ai
monti avventarsi fluttuante verso la pianura di Lom-
bardia, laggin, gia chiara e trionfante di luce. I sar-
menti della vigna, bruciati poc’anzi, mi fecero pensare
ai campi inerti, alla terra ancor calda sotto la cortec-
cia del gelo, a una musica sotterranea che rispondesse
profonda a quella spiegata nei cieli; alle nuove violen-
ze che si preparavano sotto la terra, nel sonno ritmico
della terra che, proprio quando sembra riposare, cova
il nuovo ciclo della vita. Vedevo ora chiaramente i
vigneti spogli, le fascine dei sarmenti imbiancate dalla
brina, le foglie marcite nei fossi, i filari sconvolti. Ma
non era abbandono, sentivo, era una sosta; non molte
settimane ancora, e il sole sarebbe tornato a scaldare,
la terra si sarebbe destata, tutto cio che in essa €
fermento e vita si sarebbe rimesso in moto.

“A Natal, al pass dal gall” dicono nel Locarnese; il
sole fa gia un piccolo passo orgoglioso e deciso; le
giornate si allungano; in gennaio si contano gia giorna-
te tiepide; “San Sebastiano, con la viola in mano”, le
prime violette spuntano dale siepi ancor brulle; com-
incia il lavoro del vignaiolo. Deve finir di potare; poi,
quando la crosta della terra s’¢ sgelata, ha da rifare i
fossi, da vangare sotto i ceppi : rinnovare ’aria nel
terreno, e nutrirlo, concimarlo. Passano altre settima-
ne, la vite piange, mette le gemme, le foglioline d’un
verde d’argento, i tralci s’allungano a cercare un soste-
gno. Cominciano le cure pili gravi, i timori, le ansie :
in primavera, i ritrni feroci del gelo; d’estate, le gran-
dinate che devastano tutto; in ogni mese le piogge che
fanno marcire il verde; la peronospra, la filossera;
malattie, pericoli in ogni momento, e la necessita di
vigilare ogni giorno, di provvedere ogni giorno, di rin-
novare trattamenti e precauzioni. Intanto i chicchi si
gonfiano in acini duri e brillanti, gli acini si riempion

di zucchero, le belle foglie un tempo cosi vaste comin-
ciano ad accartocciarsi, si venano dei pil diversi colo-
ri; matura, matura il tanto difeso raccolto.

E giunge alfine il tempo del raccolto, la vendemmia
rumorosa, la settimana in cui, sotto un cielo vittorio-
s0, i grappoli lascian la pianta, s’ammassan nelle bren-
te, vengon portati verso i tini. Non & impresa facile
neppur la vendemmia; si debbon lavare, prima, i tini,
si deve preparare la cantina, pulire, ordinare gli stru-
menti; e i grappoli van scelti, mondati con pazienza
dai chicchi difettuosi; poi ¢’¢ la diraspatura, preludio
faticoso alla torchiatura trionfale. Le preoccupazioni
non sono finite; ¢’& la terza fase dell’impresa : il
mosto va sorvegliato durante la fermentazione, doma-
to, corretto; poi va filtrato, lasciato riposare e di
nuovo filtrato. Quando finalmente sard vino pieno,:
avra il fiato allegro della primavera, il calore dell’esta-
te e il colore vivo dell’autunno, si dovra metter mano
alle bottiglie; imbottigliare, etichettare, incapsulare. e
il marchio, ’annata.

L’artefice di codesti prodigi che ci insegnano ad
amare il sole ¢ il vignaiolo; ¢ lui il paziente, assiduo
sacerdote della terra e del vino; non l'aiuta nessuna
magia, perd, come avviene di tante altre professioni;
la sua fatica ¢ schietta fatica, la sua soddisfazione ¢
modesta e raccolta, non simulata la sua ansia che &
ansia d’ogni giorno e d’ogni stagione.

Il successo ? quando intorno al tavolo su cui trema il
silenzio delle vicende irrevocabili, dopo i rituali gesti
sacramentali - il bicchiere scrutato controluce, il naso
chinato a comprendere il fiato del vino, la breve sorsa-
ta trattenuta a lungo studiosamente contro il palato -,
le fronti si spianano, ’occhio ammicca, il vetro ritor-
na sul vassoio e dalle labbra degli ospiti cade, convin-
ta, 'approvazione : “Buono! davvero buono! ™. Il
vignaiolo, come il poeta, “guarda, gode, ¢ pili non
vuole”. E il successo di una vicenda che gli ha insegna-
to tante cose; che gli ha formato il carattere. Che ha
altres, diciamolo pure, la sua brava importanza eco-
nomica; Antonio Galli, che diresse I’agricoltura in un
periodo punto facile e ch’era uomo di sode virti
civili, incorniciate di modestia e d’affabilitd (che
anche in un uomo politico non guastano affatto),
affermo un giorno : “Dovessero rendere poco o nulla
i denari collocati nell’agricoltura-quindi nella viticol-
tura-essi sarebbero pur sempre da considerare bene
impiegati, perché tutto cio consolida ’attivita rurale,
prepara le condizioni necessarie all’incremento della
vita economica del paese ... ., contribuisce a creare
ambienti di progresso che conferiscono prestigio e
decoro alla collettivita statale™.
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Message du
President

Michel PEREY _.

Chers anciens,

Lorsque les récoltes seront terminées, que les nou-
veaux “bougeront” dans nos caves et que les
brumes de novembre auront envahi la Romandig;
nous serons heureux et nombreux, je I’espére, a
franchir les Alpes pour aller chercher le soleil. En
effet, aprés huit années a sauter de canton en
canton a travers le vignoble romand, c’est avec un
immense plaisir que nous rendrons visite a nos amis
tessinois.

Le Tessin, si loin de nous par ses limites naturelles
et la distance qui nous sépare, mais si proche par
cette culture latine qui nous est commune; si
proche aussi par les contacts viticoles qui, au
travers des stations fédérales de recherches agro-
nomiques et de notre ESVOA, nous unissent dans
un méme esprit, vignerons du nord et du sud des
Alpes.

C’est donc le 26 novembre que nous nous retrou-
verons 4 Lugano pour notre 33&me assemblée
générale. Lugano ol nous arriverons aprés un petit
crochet par Milan ol se déroule & cette époque la
foire des machines oenologiques “SIMEI”. Mani-
festation que nous avons trouvé intéressante de
vous permettre de visiter par la méme occasion.
D’ores et déja votre comité se réjouit d’étre suivi
d’une forte cohorte d’anciens de toute la Suisse
romande pour rendre une visite 4 nos amis tessinois
emmenés par leur délégué Leandro Daldini. Forte
délégation d’Anciens pour faire honneur a I’accueil
que ce canton de la bonne humeur et de la joie de
vivre sait offrir 4 ses hotes.

Il me reste & formuler mes voeux pour que la
récolte 83 vous apporte toutes satisfactions et a
vous donner rendez-vous cet automne oil1, bocca-
lino en main, nous pourrons trinquer a la gloire des
Anciens et des vins du Tessin.

Billet du
redacteur

Philippe MATHIS
===y

“OBJECTIF 18” a soulevé quelques réactions, tantot
positives, tantot négatives.

Pour ce qui est des réactions positives, nous les acceptons
au nom de I'association des anciens avec joie. Quant aux
réactions négatives, elles nous procurent ['occasion de
préciser certains points :

1.-"OBJECTIF”, organe des anciens de Changins, est le
journal de la corporation. Dés lors, entre professionnels, il
existe un langage qui peut et doit étre différent de celui
utilis¢é avec des personnes étrangéres a notre secteur
d’activité. La liberté de propos francs, sans retenue ni
détour est un atout primordial pour notre journal. Per-
sonne n'est d’ailleurs dispensé de réfléchir et de se poser
des questions.

2.-Seuls les auteurs des articles endossent les responsabi-
lités vis a vis du lecteur; notre rédaction ne pouvant
assumer cette charge.

3.-Les auteurs d’articles ne sont aucunement rétribués; ils
rédigent spontanément ou a notre demande. Leur “‘sporti-
vité” et leur désintéressement ne sont donc pas a mettre
en doute. Nous profitons ici de les remercier publique-
ment pour leur trés précieuse collaboration.

4.-La ligne droite demeure le plus court chemin d’un
point 4 un autre (définition d’avant les maths modernes).
Il convient donc d’éviter les intermédiaires pour trans-
mettre des informations car celles-ci seront toujours
déformées ou exagérées lorsqu’elles arrivent en bout de
chaine.

Pour réduire les risques soulevés au point :4 et afin de
proposer des solutions concrétes, nous assurerons, bien
volontiers et en fonction des demandes, linsertion
d’articles sous rubrique : COURRIER DU LECTEUR.
Cette disposition devrait permettre a chacun d’apporter
son point de vue sur tel ou tel article. Toutefois, afin de
dissiper tous malentendus, nous précisons que nous
naccepterons pas de propos discourtois ou polémiques.
Du reste, le simple fait de prendre sa plume dépassionne
souvent a lui seul les débats.

Cette nouvelle rubrique pourrait €galement contribuer
avantageusement au dynamisme de notre journal
“OBJECTIF”.

CODE MORAL POUR “OBJECTIE”

- En parler positivement, c’est trés bien et encourageant.
- En parler négativement, c’est bien car on en cause.

- Ne pas en parler du tout, c’est mal et signe de désintéret.
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Bienvenue au Tessin
pour la 33e
assemblée générale

Leandro DALDINI, délégué des " Anciens’” tessinois
Traduction : Franca et Cristiforo von RITTER

Chers Collegues,

Nous sommes heureux de pouvoir vous accueillir,
aprés votre visite au ‘““Salon International de Poutil-
lage oenologique et de la mise en bouteille” de Milan.
Le Tessin va vous recevoir sous le signe d’une tradi-
tion qui est celle d’un pays ou le tourisme joue un
role trés important au sein de I’économie. A Milan
vous avez enrichi votre bagage professionnel grice a
une nouvelle expérience; a notre tour maintenant de
vous recevoir a I'occasion de notre assemblée géné-
rale. D’ores et déja nous espérons que vous garderez
un bon souvenir de votre séjour tessinois.

Bien que [agriculture tessinoise n’ait plus la méme
importance qu’autrefois, le role de l'oenologie de
notre canton est digne d’étre relevé. Au progrés, a
I'urbanisme, aux nouvelles exigences nées de ’évolu-
tion de la vie sociale, nous avons di sacrifier une
partie d’un patrimoine qui, durant des siécles, avait
constitué activité principale des Tessinois. Aujour-
d’hui, en effet, I’économie tessinoise est basée principa-
lement sur d’autres secteurs. Pourtant, nous avons le
“Merlot del Ticino” qui, en tant que produit de
qualité, constitue un élément de promotion trés
important au dela de nos frontiéres. Ce vin est le
résultat de longs essais auxquels a contribué, avec
beaucoup d’efforts, ’Office cantonal en collaboration
avec les viticulteurs. Ils ont ainsi obtenu, avec amour
et patience des résultats remarquables. Nous sommes
fiers de ce produit qui est - veuillez excuser notre
modestie - le fleuron de la production agricole
tessinoise. Au cours de notre rencontre, nous aurons

la possibilité d’échanger nos opinions et nos expé-
riences a propos des vins produits en Suisse.

Il s’agit d’un argument qui nous concerne tous vu les
difficultés auxquelles notre économie doit faire face
actuellement. En ce qui concerne le Tessin, on
constate un peu partout un ralentissement de 'acti-
vité €économique. Par conséquent, aussi bien les
autorités que les privés doivent faire preuve de sagesse
et de talent pour faire face a cette situation et pour
essayer de rétablir un juste équilibre. La classe
moyenne de méme que l'industrie et le commerce
sont aussi appelés a jouer un role actif. Le Tessin, que
vous avez traversé en vous rendant en Italie et que
maintenant sur le chemin du retour vous parcourez,
devra attendre deux ans encore avant que 'autoroute
N2 soit terminée.

Cette route de grande importance a déja créé maints
problémes et en créera encore beaucoup d’autres.
Certaines conceptions, considérées comme trés vala-
bles a I'époque de la mise en chantier du réseau
national sont aujourd’hui sujettes a discussions voire
méme a contestations.

Nous autres, anciens €éléves, qui avons choisi ’oenolo-
gie ou la viticulture comme profession devons préter
attention & ces problémes en tenant compte de 'idéal
que représente la terre, 'agriculture et ses produits.
Notre devoir est par conséquent de défendre les
vignobles dont personne ne peut nier 'importance.
Vous passerez chez nous des heures agréables au cours
desquelles nous évoquerons de vieux souvenirs du
temps de nos études et de notre jeunesse.

Articles en vente:

1. BECO plaques filtrantes avec
ou sans amiante, flocons sans
amiante.

2. BOUCHONS en liege naturel
toutes dimensigns.

Un label de qualité pour votre bouteille

LE BOUCHON CHAILLOT EN LIEGE NATUREL

3. BOUCHONS composés ST 11,
bouchons plastiques.

4. CAPSULES
bles, fabrication suisse.

5. CAPSULES en plomb a/13.
Capsules alumin, champagne.

6. CAPSULES 3 vis.

thermorétracta-

Pour des articles de qualité et des livraisons rapides et soignées
S'adresser: rue Zurlinden 6 Genéve Tél. (022) 36 60 72/ 35 28 87

7. PROGRAMME COMPLET
pour l'embouteillage: laveuse,
pompe, filtre,

8. Suif de cave, méches sou -
frées, cire a cacheter, tabliers
_ de cave, tonnelet.




Benvenuti nel Ticino
per la 33e
assemblea annuale

Cari colleghi,

siamo lieti di potervi accogliere dopo la vostra visita al
Salone internazionale del macchinario enologico e di
imbottigliamento di Milano. Il Ticino si accinge ad
ospitarvi all’insegna di quella tradizione che € tipica in
un paese dove il turismo ha un suo ruolo molto
importante nell’ambito della economia del paese. A
Milano avete arrichito il vostro bagaglio professionale
di altra esperienza: da noi vi attende l’assemblea
annuale ed un incontro che ci ripromettiamo sara di
vostro gradimento, cosi che le ore passate nel nostro
Cantone potranno costituire un ricordo gradito.

Il ruolo dell’enologia nel nostro Cantone ha un suo
collocamento degno di essere rilevato anche se lagri-
coltura ticinese non riveste pill 'importanza di un
tempo. Il.progresso, 'urbanistica, le esigenze di una
vita sociale sempre pil evoluta, hanno finito per sacri-
ficare una parte di un patrimonio che, per secoli,
costituiva attivita principale degli abitanti del nostro
Cantone. Oggi ’economia del Ticino si articola sopra-
tutto su altri settori.

Nondimeno ¢’¢ un vino nostro, il Merlot del Ticino,
che costituisce, oltre alla bonta del prodotto, anche
un elemento di valida promozione anche oltre le
nostre frontiere. Questo nostro vino ¢ il risultato di
lunghe esperienze alle quali ha contribuito, con non
pochi sacrifici, 'Ente cantonale, alleandosi ai viticol-
tori che hanno saputo, con grande amore, ed infinita
pazienza, raggiungere risultati qualitativi d’eccellenza.
Siamo orgogliosi di questo nostro prodotto che costi-
tuisce, se é consentita un po’ d’immodestia, il fiore
all’occhiello della produzione agricola del Ticino.

Nel corso del nostro incontro avremo campo di
scambiarci opinioni ed esperienze sui vini di produ-
zione svizzera.

Leandro DALDINI, délégué des " Anciens” tessinois

Sono tempi che ci riguardano un po’ tutti da vicino,
in considerazione dei momenti, non del tutto facili,
che il Paese sta attraversando a livello nazionale e
cantonale. Per quel che attiene il Ticino si registra, un
po’ovunque, una flessione economica che chiama
autoritd pubblica ed operatori privati alla massima
concentrazione ed al pill severo impegno per far
fronte alla situazione ristabilendo giusti equilibri.
Anche il ceto contadino deve giocare il proprio ruolo-
come é dovere da parte del terziario, dell’industria,
del commercio e d’ogni altra attivitad operativa che
concorre alla vita nazionale.

Il Ticino, lungo il quale siete transitati e che ancora
ripercorrete nel ritorno oltre Gottardo, deve atten-
dere ancora cinque anni per vedere completata la
strada nazionale N2. Ebbene questa grande via di
communicazione di vitale importanza, pur nella sua
validitd, ha creato e potra creare altri problemi. I
concetti che furono ritenuti validi al momento in cui
fu messa in cantiere l’intera rete autostradale nazio-
nale, oggi sono in parte discussi, taluni anche
contestati.

Noi ex allievi che abbiamo scelto I’enologia o la
viticoltura per la nostra attivita professionale,
dobbiamo guardare a questi problemi per la loro
coincidenza con i valori della terra, dell’ agricoltura,
per i suoi prodotti, Abbiamo vertamente il dovere di
difendere quel suolo che é coltivato a vite poiché
nessuno puo’ negarne la sua importanza.

Vi attendono da noi ore distensive, con una pausa
ricreativa che dovra costituire un sano corroborante
allo spirito di tutti noi, nella rievocazione dei bei
tempi di studio e della spensierata gioventu.
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Le contrfle des materiels de
multiplication de la vigne.

Le rOle de la certification
dans les pays de la C.E.E.

Raymond BERNARD
Délégué de I'ONIVIT, Dijon

OBJECTIF ET HISTORIQUE

Le contrdle des matériels de multiplication de la vigne a
pour objet d’apprécier, de vérifier et de surveiller dang le
temps, la qualité et le maintien de celle-ci, des bois et des
plants de vigne, dans I'objectif de donner a I'utilisateur les
garanties d’ordre sanitaire et variétal qu’il est en droit
d’espérer pour la constitution de vignobles sains, produ-
ctifs et susceptibles de donner des produits de qualité.
Les travaux qui en découlen t, dont 'importance n’échap-
pe plus a quiconque, sont diis a I'initiative du Professeur
BRANAS de I’Ecole Nationale Supérieure Agronomique
de MONTPELLIER qui, dés 1944, a créé en France la
Section de sélection et de contrdle des bois et plants de
vigne & laquelle j’ai eu personnellement le plaisir d’appar-
tenir en 1952. Les résultats obtenus ont été si probants
que l'exemple a été reproduit depuis dans de nombreux
pays étrangers et, par incidence, il est loisible d’affirmer
que la réglementation francaise élaborée progressivement
pendant plus de vingt ans avant la mise en place de la
C.E.E., a contribué¢ trés largement & 1’établissement des
premiéres directives communautaires.

LES DIRECTIVES COMMUNAUTAIRES

L’organisation communautaire actuelle de la production
et de la commercialisation des matériels de multiplication
de la vigne est définie par des directives de 1968, 1971 et
1974. Elle trace un cadre dans lequel s’inscrivent des
dispositions générales valables pour tous les pays de la
C.E.E. qui produisent et commercialisent leurs bois et
plants de vigne a lintérieur de la Communauté. Elle
précise la terminologie commune, définit les matériels de
multiplication, leurs conditions de production et de com-
mercialisation avec un certain détail, laissant toutefois a
chaque Etat Membre la possibilité de fixer de nouvelles
conditions et d’autres normes lorsque celles-ci sont plus
restrictives, plus rigoureuses que celles de la C.E.E.

LES MATERIELS DE MULTIPLICATION DE LA
VIGNE ET LES ETABLISSEMENTS QUI LES
PRODUISENT.

Ils appartiennent A une des trois catégories suivantes:
matériels de base, matériels certifiés, matériels standard,
et ils concernent les vignes-méres de porte-greffes, les
vignes-méres de greffons, les pépiniéres et tous les pro-
duits qui en sont issus.

A ce stade, il me semble indispensable de vous dire que
les catégories “Base” et “Certifié” correspondent exclusi-
vement a4 du matériel d’origine clonale, préalablement
agréé de facon officielle, tandis que le matériel standard
issu de sélection massale est appelé 4 disparaitre au fur et
4 mesure de I’accroissement des disponibilités en matériel
clonal.

Il a donc été jugé utile, a l'intérieur de la C.E.E., et dans
certains cas indispensables de s’orienter, en vue de
Pamélioration du matériel végétal vigne destiné a produire
aussi bien les bois de porte-greffes que les sarments gref-
fons, vers des clones dont I’état sanitaire aura été reconnu
indemne de viroses et dont les aptitudes culturales et
viniféres se seront révélées étre d’un niveau satisfaisant.

Le matériel obtenu A partir d’'une souche et destiné a la
multiplication recevra donc, aprés examen des services de
controle la certification, c’est-a-dire la garantie officielle
de la pureté variétale et de I'absence de viroses aprés
examen d’un dossier sanitaire et génétique.

Pour que vous ayez une vue synthétique, je souhaiterais
vous expliquer rapidement I'organisation de la sélection
clonale de mon Pays :

- Au premier stade, se trouvent les établissements dits *‘de

sélection” qui sont dune part des Stations viticoles de
I’Institut National de la Recherche Agronomique
(Bordeaux, Colmar, Montpellier) et d’autre part I’Associa-
tion Nationale Technique pour I’Amélioration de la
Viticulture (’A.N.T.A.V.) laquelle dispose, pres de la
Méditerranée, d’un domaine de sables contenant moins de
1% d’argile, ou la transmission des maladies de dégéné-
rescence ne peut se faire par suite de I’absence d’un agent
vecteur souterrain dans ce type de sol. De ce fait, ces
terrains constituent un refuge et un conservatoire pour
I’ensemble des clones choisis dans le vignoble francais.
Cet établissement détient donc la souche initiale et les
souches-filles auxquelles elle a donné naissance par boutu-
rage. Cest ce que I’on appelle le matériel de base initial
ou bien encore matériel de base “A”.

— Au deuxiéme stade, se trouvent les établissements de
prémultiplication qui sont surtout représentés par des
personnes morales telles que les Chambres d’Agriculture,
les Comités Interprofessionnels, etc..., mais aussi par
quelques pépiniéristes privés. Le matériel de base A qu’ils
regoivent des établissements de sélection est mis en cultu-
re sous certaines conditions et donnera du matériel de
base “B”.

- Au troisiéme stade, se situent les multiplicateurs qui, par
contrat avec les établissements de prémultiplication vont
établir avec le matériel de base B les vignes-méres de
porte-greffes ou de greffons productrices de matériel
certifié. Clest cette catégorie de matériel que viticulteurs
et pépiniéristes doivent utiliser préférentiellement pour
leurs plantations dans un premier temps, obligatoirement
plus tard.

Il est bien entendu que ces derniéres vignes issues de
matériel certifié¢ ne pourront pas donner naissance a
d’autre matériel certifié destiné a d’autres plantations,
mais seulement 4 du matériel de catégorie standard. Il
faudra donc revenir aux parcelles de multiplication pour
s’approvisionner.

Les Services de controle

Pour la France, c’est 'OFFICE NATIONAL INTER-
PROFESSIONNEL DES VINS DE TABLE, 'ONIVIT qui
a la charge exclusive du contdle du matériel végétal vigne.
C’est une de ses missions techniques importantes qu’il
conduit sur lI’ensemble du pays au niveau de six
délégations régionales dont DIJON, laquelle regroupe
dans sa circonscription les zones viticoles de la Bourgo-
gne, mais aussi de Champagne, d’Alsace, de Franche-
Comté et de Lorraine. Le personnel technique est compo-
sé d’ingénieurs et de techniciens formés tout particuliér-
ement aux disciplines de 'ampélographie et des techni-
ques de multiplication dont ils sont chargés de la surveil-
lance.




L’exercice du controle

Il concerne les vignes-méres, les pépiniéres et les matériels
de multiplication répartis dans les trois catégories Base,
Certifié et Standard. Il impose un certain nombre d’obli-
gations et de contraintes visant aussi bien la production
que la commercialisation. A titre d’exemple, citons:

— Dinscription obligatoire de toutes les vignes-méres a
PONIVIT;

— PPagrément préalable du Service de controle a ’établis-
sement de toute vigne-mére;

— la séparation aussi bien en culture que dans les locaux
des matériels de catégorie différente;

— Pobligation d™un bulletin de transport et d’un étique-
tage particulier pour tout produit commercialisé;

— la présentation a toute réquisition des souches des
carnets de transport;

— P’acces des terrains. locaux, installations aux agents de
controle;

— la destruction du matériel végétal pour manquements
graves aux prescriptions réglementaires.

Un cadre juridique et réglementaire est donc bien défini
et permet aux services de controle d’exercer leur activité
dans de bonnes conditions.

Apportons maintenant quelques précisions sur les condi-
tions de production du matériel végétal vigne en France
et sur les opérations de controle qui sont conduites dans
les Etablissements de Sélection et de Prémultiplication.

CONDITIONS DE PRODUCTION DU MATERIEL DE
MULTIPLICATION

1 . —Vignes-méres de porte-greffes

La plantation ne peut se faire que sur terrain neuf n’ayant
pas porté de vignes depuis un minimum de 12 ans ou
assaini c’est -a-dire avoir subi seulement 6 ans de repos du
sol et étre désinfecté avant la plantation. Le terrain ne
doit pas comporter de repousses de vigne. Dans le cas
particulier des sables contenant moins de 1 % d’argile, il
n’est pas exigé de repos, ni de désinfection du sol.

Les vignes-méres de porte-greffes ne peuvent étre établies
qu’avec du matériel de base.

L’isolement par rapport a d’autres parcelles de vigne ou
de pépiniéres doit étre observé pour éviter tout risque de
contamination par les viroses et méme si deux variétés ou
deux clones de porte-greffes voisins existent dans la
méme parcelle, ils doivent étre séparés de cing métres
dans le cas ot ils ne sont pas palissés.

Le remplacement des manquants ne peut se faire que par
provignage ou avec des matériels de base de méme clone
sous controle de FONIVIT.

A souligner que la France - dispose actuellement environ
de 40 % de sa production de porte-greffes en certifié et
qu’une politique actuellement en cours d’élaboration vise
la disparition prochaine des vignes-méres de matériel stan-
dard par des mesures incitatives d’arrachage.

2 .— Vignes-méres de greffons

Les prescriptions sont identiques & celles concernant les
vignes-meres de porte-greffes. Seulement, la surface mini-
mum par clone ou par variété doit étre d’un seul tenant
de 10 ares, alors qu’elle était de 50 ares pour les vignes-
meres de porte-greffes.

3 .— Production de plants de vigne

Les déclarations de pépiniéres sont adressées chaque
année, avant le 15 juin, 8 PONIVIT et elles comportent
toutes indications utiles au repérage sur le terrain de la
parcelle, mais aussi le nombre d’unités plantées par varié-
té ou clone en boutures ou en greffes-boutures, éventuel-
lement en plants repiqués de année précédente.La caté-

gorie 4 laquelle les plants qui seront produits sont susce-
ptibles d’appartenir doit étre précisée, de méme que le
pépiniériste doit justifier de la provenance des matériels
de multiplication qu’il utilise. Les prescriptions sont les
mémes pour le pépiniériste qui se livre au forgage de
plants en pots ou en cartonnages, les invendus transplan-
tés en pepiniére devant étre toutefois mentionnés sur la
déclaration de pépiniére.

A noter que les assemblages Base sur Base et Base sur
Certifié donnent du matériel de base, Certifié¢ sur Base et
Certifié sur Certifié donnent du matériel certifié et que
tous les autres ne peuvent donner que du matériel stan-
dard.

Les terrains destinés a la plantation des pépiniéres produi-
sant des matériels certifiés doivent :

- ne pas porter de repousses de vigne;

- étre désinfectés avant la plantation;

- avoir subi un repos du sol minimum de six ans aprés une
vigne ou une vigne-mere;

— avoir subi un repos du sol de six ans, aprés une désinfe-
ction, s’ils ont porté précédemment une pépiniére. Mais,
dans ce cas, la culture de la pépiniére peut se faire deux
années consécutives sur le méme terrain.

Quant A ceux destinés a la plantation des pépinicres qui
ne produisent que du standard, la durée minimum de
repos du sol est de douze ans aprés une vigne ou une
vigne-mére, et seulement de six ans s’il y a eu désinfection
avant la plantation. Le repos est réduit a trois ans aprés
une pépiniére et a un an s’il y a eu désinfection. Le sol
peut alors recevoir une pépiniere deux années consécu-
tives.

Les pépiniéres doivent étre distantes d’au moins cing
meétres de toute vigne ou autre pépiniére.

Toutes les parcelles de vignes-méres et de pépiniéres
doivent étre signalées au moyen d’une pancarte sur
laquelle figurent le nom et I'adresse du producteur ainsi
que les références cadastrales de la parcelle.

LES ETABLISSEMENTS DE SELECTION

Ils doivent tout d’abord leur existence officielle a 'agré-
ment du Ministre de I’ Agriculture et pour cela, ils doivent
avoir une forme juridique qui permette d’assurer la
continuité de leurs travaux, dans le cadre d’un service
d’intérét public. En outre, ils sont tenus de disposer de
matériels, d’installations et d’équipements adéquats. Il
leur incombe le soin de rassembler les clones et de
procéder a leur étude, mais si on leur accorde, dans les
régions viticoles septentrionales, tout le crédit en matiére
de tests sanitaires, on se réserve le soin d’apprécier locale-
ment la qualité génétique du clone.

Ces établissements assurent la conservation des clones et
les collections qu’ils constituent sont considérées comme
des collections de référence.

Les clones déposés dans les établissements de sélection
agréés sont objet de prémultiplication, voire de multipli-
cation exclusivement a partir du matériel initial. Ils subis-
sent non seulement des examens visuels, mais aussi des
tests virologiques, ce qui permettra au bout de la chaine,
si toutes les conditions sanitaires ont été respectées dans
les opérations qui suivront, de commercialiser des plants
reconnus indemnes de court-noué, d’enroulement et de
marbrure. Ce type de garantie aussi complet ne se trouve
actuellement qu’en France.

Ce n’est qu’a I’issue de ces tests sanitaires qui exigent un
délai de quatre ans et une évaluation des performances
qualitatives et quantitatives de plusieurs années consécu-
tives supplémentaires que le clone est susceptible d’étre
présenté a la Section Vigne du Comité Technique Perma-
nent de la Sélection des plantes cultivées et dans le cas
d’avis favorables, recevra par I'ONIVIT lagrément en vue




de sa multiplication.

Ajoutons que des prescriptions particuliéres sont impo-
sées aux établissements de sélection notamment en ce qui
concerne les terrains destinés a la plantation des vignes-
meéres et a celles des pépiniéres. C’est ainsi qu’ils doivent
avoir subi un minimum de douze ans de repos du sol et
étre désinfectés avant la plantation. Dans le cas d’'un
précédent cultural d’une pépiniére de vigne, le terrain
destiné a la plantation de la nouvelle pépiniére doit avoir
subi un repos de six ans minimum.

D’autre part, les clones doivent étre plantés par familles
sanitaires, c’est-a-dire 'ensemble des pieds issus d’un seul
pied d’un méme clone par multiplication végétative au
premier degré.

Enfin, ces établissements doivent consigner leurs plans de
culture et les résultats de leurs tests dans des registres
qui sont tenus a la disposition des services de controle de
I’ONIVIT.

Le matériel végétal issu de ces établissements est condi-
tionné en lots fermés portant le scellé apposé par le servi-
ce officiel de certification.

LES ETABLISSEMENTS DE PREMULTIPLICATION

Ils doivent étre agréés par le Ministre de I’ Agriculture sur
proposition de PONIVIT, aprés une enquéte sur les équi-
pements de I’établissement, ses terrains, ses installations
et son personnel. .

IIs produisent et distribuent les matériels de base nécessai-
res aux multiplicateurs pour la production de matériel
certifi¢. Si un de ces établissements exerce en méme
temps une activité de multiplication, il doit avoir une
carte de controle distincte et présenter des terrains et des
installations ou locaux séparés de ceux consacrés aux
travaux de prémultiplication.

En ce qui concerne les prescriptions réglementaires , elles
intéressent plusieurs points :

- les terrains doivent répondre aux mémes conditions que
celles exigées par les établissements de sélection;

- une vigne-mére ne peut comporter qu'un clone de
vigne-mere; si ce clone comprend plusieurs familles sani-
taires, les plants qui en sont issus doivent étre plantés
séparément;

- un étiquetage permanent doit permettre I'identification
des familles;

- tenue d’un registre de notation, d’une comptabilité
matiére des matériels de base produits ou livrés sous le
controle de ’ONIVIT. )

Les mémes formalités que celles des établissements de
sélection, sont applicables aux établissements de prémul-
tiplication en matiére de pépiniéres traditionnelles ou de
culture de plants en pots ou cartonnages.

Les matériels de base livrés par les établissements de
prémultiplication doivent étre étiquetés de fagon régle-
mentaire, les scellés sont apposés par 'organisme de
controle.

LA MULTIPLICATION

Elle peut étre confiée a des viticulteurs ou a des pépiniéri-
stes qui, par contrat avec I'établissement de prémultiplica-
tion, s’engagent & utiliser, sur des parcelles agréées par
PONIVIT, du matériel de base. La production n’est pas
réservée au propriétaire de la vigne, elle est destinée a étre
distribuée par un organisme interprofessionnel local
(section régionale de I’'A.N.T.A.V. par exemple) aux utili-
sateurs en fonction de certains critéres. Cela est néces-
saire pour éviter dans une période ol la marchandise est
encore rare, les situations de monopole. En contrepartie
de ses prestations, le multiplicateur rec¢oit une indemnité
en fonction du matériel fourni. Les frais concernant la
désinfection obligatoire de son terrain avant la plantation
sont souvent couverts par I’organisation en cause.

Le matériel issu de vigne de multiplication dans le respect
des conditions réglementaires de production, regoit le
label certifié par les services de 'ONIVIT.

LE CONDITIONNEMENT — LES NORMES

* Les matériels de multiplication sont conditionnés en
emballages ou en bottes obligatoirement munis d’une
étiquette comportant notamment les mentions qui préci
sent:

— l'identité et I'adresse de la personne responsable de la
fermeture de I'emballage avec indication de son numéro
de carte de controle;

— le nom de la variété, voire le clone;

— la quantité de boutures ou de plants contenus dans
I’emballage.

Ces étiquettes sont de couleur blanche pour le matériel de
base, bleue pour le matériel certifié et jaune pour le
matériel standard.

* En ce qui concerne les normes:

— le conditionnement unitaire comprend 25 plants
greffés-soudés, 50 plants racinés, mais il est possible de
regrouper pour des raisons pratiques de commercialisa-
tion 10 paquets greffés-soudés ou 5 paquets de racinés
sous une méme étiquette;

— les lots unitaires de boutures greffons de 5 yeux utilisa-
bles sont de 100 ou de 200;

— les boutures greffables de porte-greffes de 200;

— les boutures pepinieres de 200 ou de 500.

Il faut préciser que les lots de matériels de base et certi-
fiés portent sur le lien un scellé qui, dans le premier cas
est apposé par le Service de certification et dans le second
par le producteur lui-méme. Il incombe donc aux établis-
sements de sélection et de prémultiplication d’adresser &
I’ONIVIT des demandes d’étiquettes en précisant le type
de matériel qui est destiné & étre commercialisé avec I'in-
dication du numéro de clone de greffon et porte-greffe.
L’ONIVIT procéde a un examen de la demande en véri-
fiant les évaluations qui ont pu étre faites sur le rende-
ment d’une vigne-mére ou sur le pourcentage de réussite
de la pépiniére lors de la visite annuelle. Une déclaration
de récolte est d’ailleurs obligatoire pour le matériel
clonal, il est en voie de réalisation pour le matériel stan-
dard.

*Conditions relatives au calibrage

Boutures greffables de porte-greffe, boutures pépiniére
et boutures greffon doivent satisfaire 4 des normes de
diamétre et de longueur. Pour les plants racinés et
greffés-soudés s’ajoutent des critéres de nombre de
racines, de longueur de pousse et de soudure pour les
plants greffés-soudés.

Enfin, il faut savoir que, en ce qui concerne:

— Pidentité et la pureté variétale, qu’une tolérance de
1% est admise seulement pour les matériels de multipli-
cation standard;.

— la pureté technique, qu’elle doit étre de 96 % ; il faut
entendre comme impureté technique le matériel desséché
en totalité ou en’partie, ou encore avarié, tordu, blessé
par la gréle ou le gel, écrasé ou cassé.

En outre, un bulletin de transport accompagne nécessaire-
ment la marchandise du producteur a I'utilisateur. Cette
piéce peut étre exignée en cours de transport par des
agents d’administration et, elle est, de plus, exigée par le
Service des Impots pour justifier sur la déclaration de
plantation souscrite par le viticulteur de origine des
plants. Elle doit étre conforme 4 un modéle officiel et est

imprimée en deux exemplaires dont 'un est remis &
P’acheteur, 'autre restant au vendeur, ce dernier est tenu
de conserver les exemplaires cinqg ans aprés leur date
d’émission et ils peuvent étre mis i la disposition des
agents de controle sur leur demande.
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La viticulture tessinoise

C.et F.von RITTER

Histoire

La vigne a probablement toujours existé au
Tessin. Quant a la connaissance des métho-
des culturales, elle provient certainement
des Romains qui développaient la viticulture
dans tous les pays qu'ils colonisaient.
Depuis cette période jusqu'au siécle dernier
peu de documents nous sont parvenus. Cer-
tains témoignent que les vins étaient soit
consommés sur place, soit exportés vers Co-
me et Milan ot ils connurent un certain suc-
cés. En ce qui concerne le siecle dernier, on
sait que la viticulture se portait trés bien au
point qu’avec ses 7500 ha le Tessin était le
premier canton viticole suisse.

La qualité des vins de cette époque était trés
irréguliére; issus d’'un mélange de raisins de
plusieurs cépages (pas toujours parfaitement
adaptés aux conditions pédo-climatiques du
Tessin), ils étaient produits de fagon assez
rudimentaire. Les plants cultivés étaient au-
tochtones comme la Bondola au Sopracene-
ri, ou bien d’origine piémontaise comme la
Freisa, la Bonarda et le Nebbiolo. Il est inté-
ressant de relever aussi que |'on avait I'habi-
tude de planter du mais ou des pommes de
terre entre les rangs («vite promiscuan).

Vers la fin du sigcle, I'apparition de nouvelles
maladies provenant d’ Amérique comme |'oi-
dium, le mildiou, le black rot et surtout le
phylloxéra bouleversérent complétement la
culture de la vigne, au point de la menacer
de disparition. Au Tessin, beaucoup de vi-
gnes furent abandonnées et en 1905 la surfa-
ce cultivée descendit a 6500 ha.

Pendant ces années-l1a, les Tessinois planté-
rent toutes sortes de cépages, principale-
ment d’origine américaine (parce que plus
résistants aux maladies) comme |'Isabella, le
Clinton et le York’s Madeira. Malheureuse-
ment les vins issus de ces vignes étaient as-
sez médiocres, ce qui diminua sensiblement
la valeur de la production indigéne, L'Etat ne
pouvait pas étre insensible & la dégradation

totale du patrimoine viticole tessinois. En
1905 on entreprit des essais (avec les cépa-
ges Freisa, Bonarda, Nebbiolo, Bondola, Pi-
not Noir et Merlot) visant a sélectionner les
cépages les mieux adaptés au Tessin.

En 1932, aprés une interruption due 3 la pre-
miére guerre mondiale, |'ingénieur Paleari
(qui avait été le vrai promoteur de cette re-
cherche), fut en mesure d'en publier les ré-
sultats qui mettaient le Merlot au premier
rang. Apreés les scientifiques, c'était le tour
des politiciens qui devaient convaincre les
producteurs. Les conseillers d'Etat Marti-
gnoni avant et Canevascini ensuite, gagne-
rent le défi. Piliers de la nouvelle politique vi-
ticole étaient entre autre l'introduction du la-
bel de qualité «VITI», une politique de prix
favorisant uniquement le Merlot et le Pinot et
I'ordonnance concernant la création et la re-
constitution des vignobles, qui ne prévoyait
des subsides que pour les cépages de qualité
(Merlot et Pinot Noir).

Gréce a ces mesures le Merlot tessinois con-
nut un succes toujours croissant. Aujour-
d’hui il compte parmi les meilleurs vins rou-
ges suisses; certains Merlots peuvent méme
étre inclus, résultats de dégustations compa-
ratives a l'appui, dans la liste restreinte des
grands crus mondiaux.

L’évolution de la surface

Depuis le début du siécle, la surface viticole
a sensiblement diminué, surtout a l'avantage
du secteur de la construction.

année 1876 1900 1910 1920 1930
ha 7500 6500 4880 4900 1800
année 1940 1950 1960 1978
ha 1540 1800 1620 830

S'il est vrai que I'on assiste, ces derniéres an-
nées, a une renaissance de l'intérét pour la
viticulture, les vignes des meilleurs parchets
continuent malheureusement a disparaitre,

parce que souvent classées en zones a batir.
Une phrase d'un producteur de Contone est
toujours d’actualité: «Si vous voulez faire
quelque chose pour le Tessin..... plantez de
la vigne !»

Le Merlot

Lors de I'exposition nationale d'agriculture
de Berne, en 1925, certains vins tessinois
surprirent le jury a tel point que celui-ci refu-
sa de les admettre et les classa comme vins
étrangers. Il fallut I'intervention du Dr. Henri
Vuilloud, qui fonctionnait alors comme se-
crétaire, pour le faire revenir sur sa décision
et examiner a nouveau la question des vins
tessinois.

Les produits qui avaient donné lieu & cet inci-
dent étaient des Merlots de I'Institut agricole
de Mezzana et différaient évidemment du
Nostrano habituel! Le jury finit, avec raison,
par attribuer une médaille de vermeil a ces
vins.

Mais voyons maintenant quelles sont ses ca-
ractéristiques. D'origine bordelaise, ol il est
le plus souvent complanté avec le Cabernet-
Sauvignon et le Cabernet Franc, le Merlot
s'est trés bien adapté dans plusieurs pays
comme |’Italie du Nord, la Californie et I’Ar-
gentine.

Ce plant est trés vigoureux mais délicat et
sensible & la coulure. Il donne un vin avec
beaucoup de couleur et de corps; son bou-
quet bien développé rappelle le lierre. Il peut
étre tannigue ou tendre selon le mode de vi-
nification et il acquiert de la rondeur en vieil-
lissant. Il accompagne trés bien tous les re-
pas sauf le poisson et les desserts. Un petit
conseil: si vous voulez boire un Merlot ou-
vert au restaurant, demandez un Merlot du
Tessin! Trop souvent, en effet, si on ne le de-
mande pas explicitement, |’on sert du Merlot
étranger.

POMPES SMILE

Depuis plus de 80 ans la maison

J.-L. DUPENLOUP Fils

Fonderie- Robinetterie
Ch. Carpieres 9—1219 LE LIGNON-GENEVE
Tél. 022/ 96 77 66
construitdu matériel de cave etles réputées
pompes « SMILE »

Robinetterie bronze-laiton, inox
Conduites cuivre - inox - caoutchouc

EXPERIENCE SECURITE BIENFACTURE

GRAND VIN ROUGE DU TESSIN

“RISERVA TENUTA MONTALBANO"

CANTINA SOCIALE / CAVE COOPERATIVE.
6850 MENDRISIO

MERLOT




Levure séche sélectionnée HK 1
Levures pures Saccharomyces Cerevisiae var. Ellipsoideus
= levure pour vins et cidres)
séches !

Levure séche sélectionnée HK 3

en 3 qualités Saccharomyces Cerevisiae
(levure spéciale pour pulpes de fruits)
Levure séche sélectionnée HK 4 de type Wadenswil N° 27, souche Jenins
(spécialité pour nos vins suisses)

Vente et conseils par KUNZMANN, arlicles de cave et de laboratoire, 8625 Gossau ZH
Téléphone 01-9352566/67 Télex 875472 geob

Michel Gaud

11, rue de I"’Ancien-Port
Genéve

Tél.022 / 32 69 63 Bouchons

Capsules
Machines Chelle

Cuves Giovanola

Capsules couronnes avec joints de rebouchage

Du nouveau pour les viticulteurs
Prétailleuse VIGNUM

Qui permet de prétailler aisement
2500 m2 a I'heure sur terrain plat
( ainsi que dans le terrain escarpé )

BREVET DEPOSE Fr.950.-

garantie 1 année.

Vente exclusive:

Exploitation de Brevets

CHARLES SUTER, 34.chemin des Voirons
1213 PETIT-LANCY (GE) tél. 022 92 75 68
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Matériel pour les traitements liguides

Que se passe-t-il 4 Pintérieur d’un régulateur de
débit/ha, lors des différentes manipulations ?

(Suite de Objectif no 17,
pages 154 18)

Philippe VAUTIER, Ing. Agr. EPFZ, Professeur 4 I'ESVOA et a I’Ecole d'Ingénieurs ETS de Changins

Régulateur de débit/ha de type “vanne & pointeau”
Dans ce type de régulateur pour appareils D.P.M. (fig.
6 ci-dessous et fig. 3 de Objectif no 17), on doit faire
débiter les buses lors du réglage de base de la pression.
Pour 540 tours/minute i la prise de force du tracteur,
une pompe 60 x 60 débitera 60 litres  la minute.
Pour régler une pression de travail de 20 bars, par
exemple, il faudra donc au préalable ouvrir a la vanne
rapide A (ouverte sur le schéma), de telle sorte que le
liquide arrivant de la pompe en P puisse partir vers les
buses en B., et, au retour en F, le volant de réglage E
étant dévissé¢ (pointeau D levé au début des opéra-
tions de réglage).

En vissant progressivement le volant E, on abaisse la
position du pointeau, qui laisse passer toujours moins
facilement le liquide au retour, jusqu’a ce que la pres-
sion voulue soit atteinte vers les buses.

Le réglage de base est effectué lorsque les 20 bars
sont obtenus au manometre monté “en aval” sur la
conduite B!

Admettons que nous ayons, dans ce cas, le partage
suivant du débit de la pompe :

2/3 vers les buses et 1/3 au retour.

Les buses adaptées sur 'appareil débitent donc toutes
ensemble 40 litres & la minute a 20 bars de pression.
Vingt litres vont au retour.

Si_le régime du moteur (donc de la prise de force)
vient a diminuer, le débit de la pompe ne sera plus de
60 litres & la minute, mais, par exemple, de 54 litres.
On partagera toujours ce débit diminué en 2/3 vers les
buses et 1/3 au retour, ce qui aura pour conséquence
de baisser la pression en B et aux buses, qui débite-
ront alors 36 litres au total, et 18 litres iront au re-
tour.

L’inverse se passe lorsqu’on augmente le régime
moteur et prise de force, la pression aux buses
augmente, le débit total augmente.

La surface traitée & la minute et le débit de l'installa-
tion variant proportionnellement aux modifications
de vitesse d’avancement dues aux fluctuations du
régime moteur, le débit au m?2 restera constant (—
D.P.M.).

Ce type de régulateur de débit/ha remplit donc fort
bien son role, mais il y a quelques petits inconvé-
nients pratiques :

-il faut que les buses débitent pour effectuer le réglage
de base;

-lorsqu’on ferme quelques buses, parties de rampe ou
secteurs du turbo en bords de parcelle, par exemple,
le partage ne se faisant plus pour le méme nombre de
buses, il faut régler & nouveau la pression a 20 bars;
-lorsque le pointeau est presque fermé, il peut ne pas
laisser passer correctement des bouillies concentrées,
la pression monte, et on ne peut pas maintenir le

réglage de base désiré.

-ce pointeau ne fait pas office de soupape de décharge
automatique, méme si, en montant un ressort assez
fort comme support du pointeau, on peut le faire
travailler comme soupape de stireté, pour les pressions
a ne pas dépasser (casse ! ).

On peut donc compléter ce type de régulateur par le
montage “en amont” d’une soupape de décharge
automatique pour ceux qui travaillent aussi beaucoup
aux fuyaux.

Mais il faudra bien veiller a ce que les deux dispositifs
ne se contrarient pas lors des différents genres de
traitements et monter des manometres adaptés!
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Les trois premiers petits inconvénients ci-dessus sont
supprimés sur les systémes de type “Bermatic” que
nous allons examiner ci-aprés. La derniére lacune
reste, par contre.

Principe de base du brevet “Bermatic” dont sont
dérivés 1Ordomat” de Fischer. le “Reomat™ de
Birchmeier et le “Bermatic” de Berthoud

Le schéma simplifié, présenté a la fig. 7. ne corres-
pond pas dans le détail aux dispositions variables des
éléments adoptées par les différentes maisons. Il
permet, cependant, de comprendre le principe de
base, sans étre un spécialiste de la lecture du dessin
technique. Nous devons cette idée & Monsieur Walther
Fischer, de Vevey, i qui vont nos remerciements.

Sur ce schéma, le rétrécissement (A) est de diamétre
constant pour simplifier, alors qu’il est réglable sur
les dispositifs commercialisés (réglages de base), avec
lesquels on doit pouvoir traiter de 0 a 40 bars, par
exemple, aux buses.

Par le frein du liquide venant de la pompe, on obtient
a l'amont du rétrécissement, une pression préalable
Po, qui ne dépendra que de la quantité de liquide a y
faire passer (débit total de la pompe) et de I'impor-
tance du rétrécissement !

CE RETRECISSEMENT NE SERT QU’A ETABLIR
CETTE MISE EN PRESSION PREALABLE ! (Méme
s’il y a perte de charge en A, elle se combinera avec la
perte de charge due au retour). En parallléle au rétré-
cissement est monté un cylindre (B) 4 2 chambres (B1
et B2), séparées par une membrane étanche (Y).

Dans la chambre Bl, régnera la pression Po, et dans la
chambre B2, une pression P qui sera inférieure a Po,
puisque une partie du débit de la pompe ira de B2 au
retour a faible pression, provoquant une perte de
charge qui se combinera avec celle obtenue en A !

-P sera donc la pression de travail aux buses - (N.B. :
on admettra que les pertes de charge dans les condui-
tes sont négligeables). La membrane (Y), soumise aux
pressions Po a gauche, P a droite, est solidaire du
piston-guide (Z), ainsi que du pointeau (X), dont elle
fixe la position pour effectuer en permanence le
partage désiré, du débit de la pompe, en fonction du
réglage de base déterminé (comme vanne i pointeau).

IL FAUT DONC QUE LA POSITION DE LA
MEMBRANE, DONC DU POINTEAU, RESTE FIXE
LORS D’'UN TRAITEMENT PREREGLE, POUR UN
NOMBRE DE BUSES DONNE ET MALGRE LES
VARIATIONS DE DEBIT DE LA POMPE DUES
AUX FLUCTUATIONS DU REGIME MOTEUR. CA
SUPPOSE QUE, DURANT LE TRAVAIL, LA
FORCE Fo QUI TEND A DEPLACER LA MEM-
BRANE ET LE POINTEAU VERS LA DROITE,
SOIT EXACTEMENT EGALE A LA FORCE F QUI
TEND A LA POUSSER VERS LA GAUCHE !

F = Fo —> MEMBRANE ET POINTEAU NE
BOUGENT PLUS!

Ces deux forces sont fonction des surfaces So et S,
sur lesquelles les pressions régnant dans les 2 cham-

bres Bl et B2 agissent.
Or, S est plus grande que So dans une proportion

invariable et fixée a la construction !
S étant plus grande que So, il faudra que P soit plus
petit que Po pour que : Po x So=Fo = F=Px §
Donc.S doit étre égal & Po
So P




Astuce du principe de base "Bermatic"

LE POINTEAU DE RETOUR X N'EST EN POSITION
STABILISEE QUE LORSQUE F = Fo

Figure 7

(sinon la membrane et,donc,le pointeau, bougent !)
F =Fo-->»3xP = S80x Po --> 5 E0
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Figure 6

Figure 11

Po— 1 — Venant de la pompe

A — 2 — Vanne de commande

P — 3 — Verslarampe

Y — 4 — Membrane de compensation
X — 5 — Soupape pour le retour

6 — Retour en cuve

En pointillé le parcours du liquide a I'intérieur du BERMATIC

Figure 9

-REOMAT -

BIRCHWEIER

Figure 8

ORDOMAT
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Figure 10
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Le rapport S est constant (construction)
So

et le rapport Po sera toujours maintenu constant, quel

quesoit Po. P

Pour I'*Ordomat™, S 1,1 (voir fig. 8)

So
C’est Pastuce du systéme qui, combinée avec le rétré-
cissement A, provoquant une pression préalable Po,
explique tous les fonctionnements de ce type de régu-
lateur !

En effet, la position de la membrane ne sera stabilisée
que lorsque Po sera 1,1 fois plus grande que P. Le
pointeau ouvrira ou fermera plus ou moins le retour
automatiquement, puisque solidaire de la membrane,
jusqu’a ce que le rapport Po soit égal a 1,1, quel que
soit le débit de la pompe (variations du régime
moteur), le nombre de secteurs ou buses utilisés et
méme lorsque tout le débit devra aller au retour (van-
ne principale fermée, VP). Le bilan total de la perte
de charge en A et en X, sera réglé automatiquement,
jusqu’a ce que Po 1,1 x P. En faisant varier Po (rétré-
cissement plus ou moins prononcé, pas indiqué sur
fig.7), on peut alors obtenir toutes les combinaisons
de pressions et débits possibles, les seules limites étant
théoriquement la solidité de 'appareil ou autres prin-
cipes de construction.

REACTIONS DE CE TYPE DE REGULATEUR
LORS DES MANIPULATIONS POSSIBLES

(Voir fig. 7et 8) —9, — 10 — 11 Une fois compris le
principe S constante  Po, le fonctionnement correct
et rapide de la régulation garantie par appareil
s’explique aisément (tableau 1).

Pour le réglage de base de la pression de travail aux
buses, on nous dit :

1) “Mettre le moteur et la pompe en marche et régler
le régime du moteur en fonction de la vitesse d’avan-
cement choisie.”

Admettons que nous ayons :

4 km/h 4 1’800 t/min., au moteur, et que ¢a corres-
ponde, sur ce trateur a 540 t/min. a la prise de force :
Une pompe 60 x 60 débitera alors 60 litres/minutes !
2) “Régler le volant qui provoque le rétrécissement
(A, pointeau 1) et crée Po, jusqu’d ce qu’on lise la
pression désirée, P, au manomeétre, méme avec la van-

ne principale V.P. fermée (les buses ne débitent pas!)”.

Admettons 20 bars. On sait qu’alors Po sera 1,1 x P
(Po 22 bars)

Le pointeau X laissera alors passer tout le débit au
retour (pas de débit aux buses pour le moment ! ). Le
volant réglant la position du pointeau (1) provoguant
le rétrécissement ne bouge plus ensuite !

3) Dés lors, vous pouvez :

- Faire débiter les buses prises en compte dans votre
calcul de base de débit/ha et vous obtiendrez le
débit/ha en troisiéme vitesse.

- Augmenter ou diminuer le régime du moteur

- Fermer n’importe quel secteur de la rampe

- Fermer un ou plusieurs jets isolés.

- Le régulateur se charge automatiquement de respe-
cter exactement le dosage désiré en litres/hectare sur
la surface traitée !

- On peut en outre traiter au pistolet (tuyaux)

Voir tableau no I, résumé final

Tableau 1

Résumé explicatif des facultés d’adaptation automati-
ques de Pappareil, lors des modifications possibles
pendant un traitement correctement calculé et
préréglé.

On ne touche plus au volant-pointeau 1 qui a déter-
miné le rétrécissement A, lors du réglage de base.

EN FAIT, L’APPAREIL A DEUX FONCTIONS
SEPAREES MAIS SIMULTANEES QUI SE COM-
PLETENT SANS SE CONTRARIER !

A) Celle de soupape simple.

B) Celle de vanne a pointeau.

A) TANT QU'ON A LE
MEME REGIME MO-
TEUR ET PRISE DE
FORCE QUE LORS DU
REGLAGE DE BASE, on
désire conserver la pres-
sion pré-établic. L’appa-
reil travaille alors comme
une soupape simple et
maintient la pression,
CAR Po EST ALORS
CONSTANTE. LE POIN-
TEAU X SERA AUTO-
MATIQUEMENT POSI-
TIONNE DE TELLE

SORTE QUE

Po 1,1 (Ordomat). Po
é¢tant constante, P sera
constante.

C’EST LE POINTEAU X
QUI SE DEPLACE

Cas pratiques:
Al) Réglages de base sans

débiter aux buses!

A2) Débit soudain de
toutes les buses prévues.
A3) Fermeture d’une par-
tie de rampe, de secteurs.
A4) Fermeture de jets
isolés.

B) DES QUE LE REGI-
ME MOTEUR ET PRISE
DE FORCE FLUC
TUENT, ON OBTIENT
DES VARIATIONS DE
PRESSIONS DE TRA-
VAIL EN FONCTION
DES MODIFICATIONS
DU DEBIT DE LA POM-
PE, tout en maintenant
un partage pré-établi de
ce débit. L’APPAREIL
TRAVAILLE ALORS COM-
ME UNE VANNE A
POINTEAU (X) QUI
RESTERA DANS SA
POSITION DE BASE.

C’est maintenant Po QUI
VARIE en fonction du
débit qui doit passer par
le rétrécissement pré-
établi A. Hors, si Po varie
P s’adaptera automati-
quement jusqu’a ce que
Po - 1,1 (Ordomat),
SANS QUE X NE BOU-
GE. (Partage 2/3 - 1/3.
par exemple, de 60 ou de
54 litres/minutes).

Cas pratiques:

AS5) Travail au pistolet  Bl) Augmenter le régime

(tuyaux), qu’il débite ou  moteur _
non! B2) Diminuer le régime
moteur

B3) Attention, dés quion
diminue ou augmente le
régime moteur lorsqu’on
traite au pistolelt
(tuyaux), la pression de
travail variera! Ne joue
pas le méme role qu'une
soupape simple, dans ce
cas!

N.B.: Sauf pour le travail au pistolet (tuyaux), on
peut a la fois effectuer les opérations de type A et B.
le débit par métre carré traité restera constant,chaque
systéme jouant son role séparément.

CONCLUSIONS :

En temps que régulateur pour appareils de traitement
i pulvérisation mécanique D.P.M., portés ou tractés
par le tracteur utilisé pour actionner la pompe, les
Bermatic, Reomat et Ordomat apportent des commo-
dités d’utilisation certaines par rapport a la vanne a
pointeau. Leurs précision et rapidité d’adaptation
dont étonnantes dans le cadre d’une utilisation raison-
nable et calculée.

A chacun de savoir s’il en a un réel besoin dans le
cadre de son exploitation.

N’oublions cependant jamais que ces régulateurs ne
peuvent pas travailler en décharge automatique,
méme s’ils permettent de fraifer aux tuyaux comme
avec une soupape simple. Ils ne peuvent pas non plus
tenir compte des glissements des roues motrices, ou
changements de rapports de boite a vitesses en cours
de travail (Attention aux tracteurs équipés de conver-
tisseurs de couple ! ).

Tespére que cet article aura bien fix¢ ces limites.
L’automatisme ‘“‘mange” en outre en permanence
environ 10 % de la pression fournie par la pompe.
Merci encore aux Maisons Birchmeier, a Kunten,
Fischer, &4 Vevey et Indag (Berthoud) Lausanne pour
les photos, schémas et autres renseignements techni-
ques fournis, que j'ai utilisés dans cet article.




Avec Bermatic de Berthoud un geste suffit
pour unvolume/hectare vraiment constant

firus les reglages laslidieux.
finis les pastillages el leurs nsques.
finies les inlervenlions
sur de multiples robinels.

Borde 29 - Lausanne - Tel 021‘361211
Atelier el service: Tél. 021-258932

Importateur exclusit

DOMAINE DU

MONT D'OR

SION

TEL. 027 36 20 32

VIGNOBLE DE
VINGT HECTARES
FONDE EN 1848

‘!IIIIIIIIIIQ;

L'AVANT GARDE DANS LA
PROTECTION DES CULTURES

Respectdel’ environnement
Le régulateur ORDOMAT est
précis, et sa facilité de reglage
représente le meilleur gage d’éco-
nomie.

——1‘4%-— Reégularité d"a'pbli-
R cation constante
avec GRAVIMATIC, le stabilisateur automa-

tique de rampe.

I

Seécurité d'utilisation accrue
par un triple filtrage étudié et lar-
gement dimensionné |
Ex: filtre bombé auto-nettoyant.

AVEC FISCHER, PROFITEZ
DE LA TECHNOLOGIE DE DEMAIN.
Désormais, toutes les techniques d’ apphcatzon

vous seront accessibles, y compris celle de

la fumure liquide de base.
FISCHER SA, FABRIQUE DE PULVERISATEURS

ANEEENEENNE N
1801 Fenil-Vevey + Téléphone 021/51 32 43

-
N
L
N
[
[
]
||
=
B
N
I
0

YISCHER

HOWAG SA 5610 WOHLEN
Téléphone 057 / 22 32 42

19




WILLIAMINE

& e

enocave
Inhaber Borer

2558 Aegerten - C.P. 67
Tél. 032/53 40 20

Fine eaude vie depoire William duValais

SVIORAND pasrcny.

La maison spécialisée dans

{ e capsules thermorétractables
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ROBERT GILLIARD S.A. SION o Canhles S rousl
Représentant de la maison
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TEL, 056 415739 MODELE HTB Max Tapener
La maison pour pépiniéristes,

arboriculteurs et viticulteurs
avec des prix avantageux !

Demandez nos

— pieu i :
pieux et palissades en gros prix courants !

— matériaux pour greffage
— matériaux d’attache
— bétons de bambou (75-400 cm)
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Nitrate d’'ammoniaque méthode champenoise
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TRADITION
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du «remué 3 la main»en 3'a 5 ans de cave

AU PRIEURE ST-PIERRE
2112 MOTIERS/NE
0387611443

20% N3 cosns
Nitrate d’ammoniaque Mg_

260/0 N{’% Ei 45Ca25Mg058
Nitrate d’ammoniaque bore

Vos engrais azotés
passe-partout.

Un plaisir de roi
a la portée de chacun.

LONZA. Un savoir fertile.

LONZA SA, 4002 Bi'e
Service d'information Téléphone 061 5088 50

Classe de woxicité 5: Observer la mise en garde figurant sur les emballages
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VIGNE : nouvelles directives de fumure

F. MURISIER, ing. agronome EPFZ
Président de la sous-commission viticole des fumures.

Le groupe viticole de la commission romande des
fumures vient de proposer des nouvelles directives de
fumure pour la vigne. Elles ont été publiées par la
Revue suisse de viticulture, d’arboriculture et d’horti-
culture dans le numéro de juin 1983. Par rapport aux
derniéres directives de 1970, on peut noter deux gran-
des tendances :

-réduction des normes de fumure aussi bien pour la
fumure de création de reconstitution que pour la
fumure minérale annuelle;

-meilleure appréciation de la fertilité du sol en tenant
d’autres facteurs que la pure analyse chimique, tels
que la nature du sol, la profondeur, le volume occupé
par les cailloux, la teneur en matiére organique, les
précipitations et lirrigation, le mode d’entretien du
sol, la vigueur et la tendance a la pourriture.

La réduction des normes est justifiée par 3 raisons :
-la majorité des sols viticoles de Suisse romande sont
fortement pourvus en P20S5 et K20;

-les normes proposées dans les directives de 1970 ont
été bien respectées pour la fumure minérale; par
contre on ne tient que rarement compte des éléments
minéraux contenus dans les amendements organiques.
La fumure totale est ainsi souvent largement supé-
rieure aux apports conseillés;

-les exportations de la vigne sont relativement faibles
(40-100 kg/ha pour N, 10 a4 40 pour P205, 504 100
pour K20). La part exportée uniquement par les
raisins ne représente environ que le 1/3 de la totalité
prélevée.

ANALYSES DU SOL ET INTERPRETATION

Une analyse compléte du sol (granulométrie, pH,
calcaire total, phosphore, potassium, magnésium et
matiére organique) est souvent utile avant la planta-

tion. En viticulture, on préléve un échantillon du sol
(entre 5 et 20 cm) et du sous-sol (30 4 50 cm). Un
controle périodique du niveau de fertilité (P205,
K20 et Mg) est spécialement conseillé, lorsque les
corrections proposées sont importantes.

Nature du sol

L’appréciation de la nature du sol va influencer la
qualification de I’état de fertilité. L’analyse granulo-
métrique permet de classer les sols en différents
groupes, en tenant compte de la teneur en argile. La
détermination de la capacité d’échange des cations
permet de préciser cette appréciation. Sans granulo-
métrie, un test tactile se fait en laboratoire pour
indiquer si on a affaire a un sol 1éger, moyen, lourd
ou intermédiaire ainsi que la prédominance d’un
élément : sable (8S), silt (U) ou argile (A).

Matiére organique.

Les roles de la matiére organique sont nombreux et
bien connus. Dans de bonnes terres moyennes, le taux
de matiére organique devrait s’approcher gd’une valeur
égale au 10 %de la teneur en argile.

Au prélévement de I’échantillon, il faut éliminer les
résidus grossiers de matiére organique pour éviter
d’avoir des résultats trop favorables.

L’état de fertilité

L’appréciation du niveau de fertilité en phosphore
potassium et magnésium se fait en fonction du type
de sol. L’analyse s’effectue séparément sur I’échantil-
lon du sol et du sous-sol. En principe, on fait la
moyenne des deux résultats. Lorsque d’importantes
différences sont constatées entre le sol et le sous-sol,
’analyse du sol compte pour 1/3 et celle du sous-sol
pour 2/3.

Tableau 1 — BAREME D’APPRECIATION DE L’ETAT DE FERTILITE DU SOL

Méthode Dirks-Scheffer modifiée

Méthode Schachtschabel

INDICE P50g mg K90 /100 g de sol mg Mg /100 g de sol Appréciation
de I'état de

Léger Moyen | Lourd Léger Moyen | Lourd Léger Moyen | Lourd fertilité

0-8 04 . 0-3 0-1,5 0-1 0-0,5 0-2,56 0-3,5 0-6 trés pauvre

8-16 4-8 3-6 1,5-3 1-2 0,6-1,2| 2,66 3,5-7 6-12 pauvre
16-24 8-16 6-9 3-6 2-4 1,2-2 5-7,6 7-10,5 | 12-18 satisfaisant
24-50 16-30 9-20 6-15 4-8 2 -4 7,5-10 | 10,5-14 | 18-24 riche
>50 >30 >20 >15 >8 >4 >1 >14 >24 trés riche

1 indice Pp05=0,0356 mg /100 g

Pour le bore, ce sont les sols irrigués, sableux, acides
ou calcaires qui présentent les plus grands risques de
carence. La teneur idéale du sol en bore est de I'ordre
de 1 ppm. Au-dessous de 0,5 ppm, on se trouve dans
la zone de carence, alors qu’au-dessus de 2 ppm, on
risque la toxicite.

FUMURE DE CREATION QU DE RECONSTITU-
TION

Le défoncement permet d’apporter en profondeur les
engrais peu mobiles. Dans la plupart des cas, on se
contente d’engrais phosphatés, potassiques et magné-
siens. L’azote n’est pas conseillé en fumure de fond.
Le choix d’un engrais contenant du bore est judicieux
dans les sols carencés en cet élément. On ne dépassera
toutefois pas 2 a 4 kg de bore /ha.
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Tableau 2 — FUMURE DE CREATION OU DE RECONSTITUTION AVANT LE DEFONCEMENT EN U/ha

Appréciation du sol trés pauvre pauvre satisfaisant riche trés riche
sol peu calcaire
551 <10% de CaCO 400 250 100 0 0
25 3
sol calcaire
>10% de 03003 600 400 200 0 0
sol léger 600 400 200 0 0
KoO| sol moyen 900 600 300 0 0
sol lourd 1200 800 400 0 0
sol léger 80 60 40 0 0
Mg sol moyen 100 80 60 0 0
sol lourd 120 100 80 0 0

Les normes de fumure de création ou de reconstitu-
tion sont plus modérées que les précédentes. La
commission propose de renoncer a des apports avant
plantation lorsque les sols sont richement pourvus.

FUMURE MINERALE ANNUELLE

P205, K20, Mg : Dans ce cas aussi, les normes sont
réduites par rapport a celles de 1970. Elles ont en
outre un caractére moins rigide, de fagon a pouvoir
tenir compte des particularités des parcelles ou vigno-

bles. Pour calculer la quantité d’engrais a apporter, on
se base d’abord sur I’état de fertilité du sol. Les
normes conseillées pour les différentes richesses du
sol sont comprises dans une fourchette. Le choix dans
la fourchette de la norme définitive se fait en tenant
compte de I’influence de divers facteurs liés au sol ou
aux techniques culturales. La somme des indices
donnés a ces différents facteurs de pondération
indique s’il faut prendre la limite inférieure, supé-
rieure ou la moyenne de la fourchette.

Tableau 3 — NORMES DE FUMURE EN P05, KO, Mg et
NORMES CORRIGEES EN FONCTION DE L’ETAT DE FERTILITE

Etat de fertilité

UNITES PAR HA

P205 K20 Mg
Trés pauvre 60-120 200-320 40-60
Pauvre 45-90 1560-240 30-45
Satisfaisant (normes) 30-60 100-160 20-30
Riche 15-30 50-80 20-30
Trés riche 0 0 0-30")

1) Selon la richesse du sol en K50

Tableau 4 — FACTEURS INFLUENCANT LA FUMURE EN P,0s, K70, Mg et

INDICES DE PONDERATION

Facteurs

Indices de pondération

Relation nature sol léger pauvre

du sol/état de

sol léger riche

< 265 % du volume

fertilité sol lourd riche sol lourd pauvre

Profondeur utile trés profond peu profond

du sol 1 + 1
> 80cm <40 cm

Volume occupé par faible fort

les cailloux 1 +1

> 50 % du volume

Teneur en matiére riche

organique

-1 pauvre +1

Pratique réguliére de
IYirrigation ou fortes
précipitations > 1200 mm

oui + 1

Restitution des

sarments oui
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Interprétation :

Somme des indices de pondération

—5a—3 : tendre vers la limite inférieure de la fourchette
—2 a +2 : moyenne de la fourchette
+3 a + b : tendre vers la limite supérieure de la fourchette

Ex. : Etat de fertilité : pauvre

rormes corrigées en U/ha (tableau 7)
Somme des indices de pondération : —4
Fumure a appliquer en U/ha :

L’azote est I’élément qui agit le plus sur la plante. Il
va influencer la vigueur, la récolte (quantité et quali-
té), la pourriture, le desséchement de la rafle et la
maturité du sarment. Pour fixer la fumure azotée, il
faut tenir compte de la réaction de la vigne et d’un
ensemble d’éléments susceptibles d’agir sur la minéra-
lisation ou le lessivage de I'azote comme : le taux de

45-90 1560-240 30-45
45 150 30

matiére organique, les techniques d’entretien du sol,
Pirrigation et les précipitations,lJa nature du sol,
I’importance des cailloux et la profondeur utile.
Différents indices ont été donnés a ces facteurs et leur
somme permet d’établir le niveau de fumure azoté qui
peut passer de 0 4 100 U/ha. La norme pour un sol et
une plante équilibrée se situe vers 40-60 kg/ha.

Tableau 5§ — FACTEURS INFLUENCANT LA FUMURE AZOTEE ET INDICES DE PONDERATION

Facteurs Indices de pondération
Vigueur de la parcelle forte —4 faible +4
Tendance a la pourriture forte —2 — —
Teneur en matiére organique riche -3 pauvre +3
Fréquence des travaux du sol trés fréquent —2 — —
Enherbement - — oui +1
Pratique réguliére de l'irrigation
en sol perméable — — oui +1
Précipitations hivernales - — fortes +1
Nature du sol - — léger +1
Volume occupé par les cailloux faible —1 fort +1

< 25 % du volume >50% du volume
Profondeur utile du sol trés profond peu profond

> 80cm —1 <40 cm +1

Interprétation :

somme des indices de pondération

—13a— 8: 0a 20 unités/ha

— 7a— 3:204a 40 E
(NORME) — 2a+ 2: 40~ 60 .

+ 3a+ 7:60a 80unités/ha

+ 8a+413: 80a 100 .

Autres éléments

Une fumure annuelle réguliére avec d’autres éléments
minéraux n’est généralement pas nécessaire. Seul le
bore, qui joue un grand role dans les processus de
floraison, peut nécessiter une attention particuliére.
Lors de carence définie et dans des sols perméables ou
trés calcaires, un apport annuel (1 kg de bore/ha) est
conseillé. Le fumier contient du bore (4 g/tonne).

FUMURE ORGANIQUE

Les pertes en humus peuvent &tre compensées de
différentes maniéres fumier, composts, tourbe,
paille, sarments, engrais vert et gazons permanents.
Toutes ces matiéres ont des propriétés différentes et
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n’enrichissent pas de la méme maniére le sol en
humus.

Les amendements contiennent des éléments minéraux
qui sont loin d’étre négligeables et qu’il faut absolu-
ment comptabiliser dans le plan de fumure.

Les nouvelles directives de fumure de la vigne tentent
de mieux intégrer les différents facteurs touchant a la
plante, au sol ou au climat. Elles n’ont pas la préten-
tion ainsi de résoudre tous les problémes de nutrition.
Des cas difficiles existeront toujours. Une observation
attentive des plants, ’examen d’un profil du sol ou
une analyse foliaire seront parfois nécessaires pour
tenter d’expliquer des phénoménes souvent fort
complexes.




VIGNESer
VERGERS

VITICULTEURS et

ARBORICULTEURS

Les distributeurs des coopératives agricoles vous proposent :

DEUX NOUVEAUX PROGRAMMES

o VIGNES ET VERGERS

— Etude et proposition d’équipements, implantation de vignes ou de vergers

— Deuvis sans engagement par un collaborateur du service
“Vignes et Vergers’' (Tél. 021/ 32 20 24)

— Choix important de matériel; livraison rapide

Demandez le catalogue ““Vignes et Vergers 83" auprés de votre
coopérative agricole.

e ENGRAIS ORGANIQUES

(granulation optimale; livrés par wagons complet, palette de 1200 kg ou sac de 50 kg)

Type Formulation
LANDODR___.: engrais organo-minéraux dissous 4-8-8 S

» » » » 5-8-12 S Mg
HUMATINES : engrais organiques de source végétale 3-4-5 S Mg

» » » o » 5-5-10 S Mg

’ » » » L) 6-6-9 S Mg
AGRIFUM . fumier bovin déhydraté et granulé
GUANQO : engrais organique a base de guano d’oiseaux | 6-12-2

PROFITEZ DES PRIX D'AUTOMNE 1983 AUPRES DE VOTRE

COOPERATIVE AGRICOLE
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COMMUNIQUE DE LA FEDERATION

DES SOCIETES D’AGRICULTURE DE LA SUISSE ROMANDE

Examens de maitrise pour cavistes

T. Stampfli

La premiére session d’examen de maitrise pour
cavistes, qui s’est déroulée durant la saison 1981 -
1982, a permis de combler une lacune au niveau de la
formation professionnelle de ce métier.
Ce type d’examen permet aux candidats de parfaire
leurs connaissances face 4 une technologie en cons-
tants progres. Aussi la Fédération des sociétés d’agri-
culture de la Suisse romande envisage-t-elle d’organi-
ser durant la saison 1984 - 1985 une seconde session
d’examens de maitrise pour cavistes selon les disposi-
tions du réglement du 4 mars 1980.
Toutefois, en vue de se déterminer sur 'opportunité
d’organiser cette deuxiéme session en 1984 - 1985, la
Commission des examens de maitrise pour cavistes
tient a reconnaitre le nombre de personnes qui seraient
intéressées a s’y présenter en les priant de s’adresser
au Secrétariat de la FSASR, Avenue des Jordils 3,
Case postale, 1000 - LAUSANNE 6,
Tél. 021727 74 77.
Nous rappelons qu’en vertu des dispositions du régle-
ment du 4 mars 1980, les candidats doivent remplir
les conditions suivantes pour étre admis a se présenter
aux examens :
1.- Avoir 25 ans révolus le 31 décembre de 'année
précédant celle de 'examen.
2.- Etre porteur du Certificat fédéral de capacité de
caviste ou d’un titre jugé équivalent par la Commis-
sion. Les examens de capacité et de maitrise ne peu-
vent pas étre passés durant la méme année civile.
Aussi, il appartiendrait aux intéressés qui ne posséde-
raient pas encore leur Certificat fédéral de capacité
d’entreprendre les démarches nécessaires pour passer

Centre cantonal de la viticulture
M. C.H. CARRUZZO — 1951-Chateauneuf

Valais :

Vaud : Chambre vaudoise d’agriculture
M. KISSLING , Jordils |

Case postale — 1000-Lausanne 6

Office d’orientation et de
formation professionnelle
- Case postale, 1201-Genéve 4

Genéve :

Service cantonal de la viticulture
M. J.R. HUMBERT-DROZ
r. des Epancheurs 8 — 2012-Auvernier

Neuchatel :

Office d’orientation et de
formation professionnelle
rue de I'Hopital 1 — 1700-Fribourg

Fribourg :

3.- Avoir exercé leur profession pendant au moins 4
ans.

4.- Les candidats exploitant une entreprise de facon
indépendante doivent disposer au moment de I'ins-
cription d’une comptabilité en cours pour I’exercice
durant lequel ils passent examen et d’une comptabi-
lité bouclée pour celui qui le précéde dans le cadre de
la branche A ‘“Appréciation du candidat dans son
milieu de travail”.

5.- Les candidats n’exploitant pas une entreprise de
fagon indépendante devront présenter un travail
spécial imposé par la Commission.

6.- Jouir des droits civiques.

Le Secrétariat de la FSASR reste volontiers a la

ce dernier. A cet effet des renseignements peuvent disposition des intéressés pour plus de rensei-
étre obtenus aupreés des offices suivants : gnements.
Ernst+ Co Verpackungen

PLANTS DE VIGNE

Pensez-y maintenant!

@ Sélections éprouvées, différents porte-greffes.

@ Trés nombreuses variétés de toute premiére qualité,
pour la cuve et la table.

Pour tous renseignements et commande:
PEPINIERES VITICOLES

J.-P. ROSSET

6, ch. de Jolimont - Tél. (021) 75 14 68
ROLLE

Inh. Geiger+ Neuenschwander
Telefon 01/9101511  Telex 56620
8700 Kiisnacht ZH

\Ernat

Bouchons - couronne

joint injecté — poinconné
joint de rebouchage
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Metodi di lavorazione

del terremo in viticoltura

“

Premessa

Anche nel nostro ambiente viticelo, dove sono in atto
numerose innovazioni tecniche per ridurre i costi di
produzione, la lavorazione del terreno presenta princi-
palmente lo svantaggio di richiedere un elevato nume-
ro di ore lavorative come pure un parco di macchine
oneroso e sofisticato.

Anche nel Ticino I'idea dell’assoluta necessita della
lavorazione del terreno vitato sta gradatamente ceden-
do la strada a soluzioni che meglio rispondono alle
esigenze economiche e agronomiche.

Il diserbo del vigneto (non coltura) e I'inerbimento
sono soluzioni che giustificano la diffusione di tali
pratiche, ma dalle nostre ricerche i viticoltori attendo-
no risposte precise circa la formula da applicare nei
diversi ambienti di coltura.

Le Stazioni federali stanno occupandosi di questi
problemi gid da alcuni anni. Attualmente, allo scopo
di valutare i vari metodi (non coltura, inerbimento e
lavorazione del terreno) sono in corso diverse prove,
una delle quali presso il vigneto di Cugnasco. A
questo propositio sono gia emersi risultati e conclu-
sioni che i ricercatori e i tecnici del ramo possono
sintetizzare nelle note che seguono.

Diserbo del vigneto - Non coltura

Questa pratica venne iniziata in Francia a partire dagli
anni 60 con lintroduzione della Simazina tra gli
erbicidi residuali. Attualmente si stima che I'impiego
di erbicidi interessi oltre il 60 dei vigneti francesi
(con diverse modalita d’applicazione).
Particolarmente significativa ¢ I'estensione della non
coltura nel Beaujolais e nella regione dello
Champagne.

In Svizzera la tecnica della non lavorazione del terre-
no & apparsa da circa una decina di anni, soprattutto
nel Vallese.

In terreni leggeri e permeabili senza troppi rischi di
erosione la non coltura pud apportare numerosi
vantaggi quali il miglioramento dell‘'economia di
lavoro intesa come minor costo del diserbo in rappor-
to alla tradizionale lavorazione del terreno, come pure
una maggiore velocitd di esecuzione che consente
quindi un notevole risparmio di mano d’opera.

E’ utile rilevare che Pappliczione di diserbanti resi-
duali avviene in un periodo poco impegnativo nei
lavori del vigneto. Cid consente di migliorare sensibil-
mente I'organizzazione del lavoro anche nelle piccole
aziende. Dal punto di vista agronomico con il diserbo
si ottiene un maggiore sviluppo dell’apparato radicale
in superficie, diminuzione del potere clorosante e
minor rischio di gelate primaverili.

Il transito dei mezzi meccanici risulta agevolato.

Tra gli aspetti negativi o di difficile applicazione di
questa pratica possiamo segnalare :

Mirto FERRETTI

- La necessitd di possedere buone conoscenze tecni-
che, in modo da evitare errori di impostazione dove
sia previsto I'uso di prodotti chimici specialmente

‘d’alta persistenza (fitotossicita).

- Difficolta di interramento di taluni concimi, in parti-
colare di quelli organici e l'apparizione di malerbe
resistenti agli erbicidi.

- Per i terreni soggetti all’erosione la non coltura non
offre una sufficiente protezione.

Per quanto riguarda i riflessi produttivi delle prove
effettuate nei vigneti sperimentali di Leytron e Chan-
gins si pud costatare chel non lavorazione della
terreno non provoca delle differenze sostanziali tra
produzione e qualitd. Anche la sperimentazione
realizzata all’ estero sembra confermare questa tesi.
Nell’esperimento in corso a Cugnasco il vigore vegeta-
tivo e la produzione non sono stati influenzati negati-
vamente dal metodo.

Inerbimento

Per i terreni soggetti all’erosione I'inerbimento del vi—
gneto offre una buona protezione. Tra i principali van-
taggi di questa tecnica possiamo citare :

il mantenimento della sostanza organica, il migliora-
mento dell’attivita microbica e della permeabilitd e
porosita del terreno, il transito agevolato dei mezzi
meccanici ¢ la minor compattazione del terreno,
come pure la diminuzione dei danni causati dal dissec-
camento del raspo.

Tra gli svantaggi & da rilevare la concorrenza per
’acqua e I’azoto che possono condizionare lo svilup-
po della vite.

Per ridurre i rischi di concorrenza molti viticoltori
hanno adottato una tecnica mista, cio¢ la coltura di
sovescio o l'inerbimento. Quest’ultimo ¢ previsto a
filari alterni e alternato di anno in anno.

A questo scopo si prestano soprattutto le graminacee,
fra le quali in modo particolare I'orzo e la segale.
L’applicazione di questa tecnica merita di essere
rivalutata se si considera che & sempre piu difficile
reperire delle sostanze organiche da somministrare nel
vigneto.

Nei terreni in pianura puo essere utile praticare I'iner-
bimento permanente del vigneto per migliorare la
transitabilita delle macchine. Si deciderd di volta in
volta se lasciare inerbito il terreno, oppure limitarlo
tenendo in considerazione la con correnza che puod
creare per la coltura.

Per le nostre regioni si adattano molto bene le miscele
a base di Festuca rossa, Poa pratensis e Lolium peren-
ne.

I miscugli di leguminose che possono rivelarsi interes-
santi per I'indiscusso vantaggio di accumulare azoto
nel terreno, sono poco utilizzati in quanto queste



specie di erbe sono difficilmente controllabili nella
loro espansione.

Le prove in atto a Leytron e a Changins mostrano che
Pinerbimento permanente incide negativamente sul
rendimento nei primi anni di produzione, in seguito
I'inconveniente tende ad attenuarsi.

Al contrario, I'inerbimento a filari alterni completato
con la lavorazione del terreno negli interfilari ha
ridotto nettamente il fenomeno concorrenziale a
Leytron, ed ¢ stato addirittura eliminato a Changins.
A Cugnasco, dove abbiamo una eccessiva vigoria delle
viti, la semina negli interfilari risulta positiva in
quanto essa riesce a ridurla. Questo sistema risulta
pertanto indicato per la maggior parte dei vigneti del
nostro Cantone.

Conclusioni

In realta le pratiche descritte offrono una serie di
aspetti positivi a favore delle riduzioni dei costi di
produzione senza influire negativamente sulla produ-
zione.

foto 1) Prove in corso a Cugnasco

foto 2) Inerbimento e diserbo parziale

Purtroppo non esistono ricette universali per quanto
riguarda il tipo di lavorazione del terreno. Il viticol-
tore dovra adattarsi a determinare situazioni che
variano dal tipo di terreno al sistema di coltura, al
clima, ecc.

Nelle condizioni vallesane (clima pit secco del Ticino)
I’inerbimento apporta pili problemi che vantaggi. In
questi casi la non coltura offre un’interessante possi-
bilita di razionalizzazione.

Nei vigneti situati in collina invece, dove non manca-
no le abbondanti precipitazioni, la copertura erbacea
arreca diversi vantaggi.ll compromesso di questa
tecnica con il lavoro del terreno o il diserbo parziale
sotto i filari consente di ridurre i problemi di concor-
renza e di razionalizzare i lavori nel vigneto.

Le prove attualmente in corso forniscono per il
momento delle osservazioni a carattere provvisorio,
ma in futuro, con risultati pilt completi potremo
essere sicuramente in grado di vagliare delle tesi pin
precise.
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Les nouveaux “Amnciens”

DE L’E.S.V.0.A. ET DE
L’ECOLE D’INGENIEURS E.T.S. DE CHANGINS

Chers Anciens,

Les lourds et sombres nuages qui menagaient 'avenir
du centre professionnel de Changins, en été 1982, se
sont heureusement dissipés sans orages ni érosion. Les
cantons de la Fondation ont, en effet, accepté de
prendre le déficit des comptes 1981 - 1982 a leur
charge et ont adopté les mesures destinées a équilibrer
le budget 1982 -1983.

Les Conseillers d’Etat de ces cantons ont, en outre,
convenu d’une rencontre périodique avec le Conseil
de direction de I’Ecole, afin de revoir chaque fois que
cela sera nécessaire, la situation et les besoins de notre
centre professionnel.

Clest 1a une excellente nouvelle et la preuve de I'int¢-
rét que portent les autorités cantonales & notre acti-
vité. C’est aussi une marque de reconnaissance et
d’estime pour le travail accompli, & laquelle nous
sommes trés sensibles. Nous en exprimons ici notre
satisfaction et notre reconnaissance.

Ainsi, avec 'aide de la Confédération qui prend en
charge le 60%des dépenses, ce que nous n’oublierons
jamais, I'Ecole peut envisager le futur de fagon plus
positive et préparer des projets d’avenir a longue
échéance. Il s’agit, en effet de suivre de trés prés,
voire méme de précéder quelque peu I’évolution des
techniques, afin que notre viticulture, notre arboricul-
ture, et notre oenologie suisses passent dans les
meilleures conditions possibles le seuil de ce 21¢éme
siécle qui se rapproche dangereusement vite.

Mais il importe également de rester vigilant. Changins
a la réputation d’étre I’Ecole de formation profession-
nelle de ce niveau la meilleure marché de Suisse. Il est
dans notre intention de poursuivre son développe-
ment en tenant toujours compte des impératifs
financiers et économiques. Mais il ne faudrait pas
qu’une conception trop étriquée du développement
de ’Ecole aboutisse a un apauvrissement de I'effica-
cité de la formation professionnelle de nos vignerons,
arboriculteurs et cavistes-oenologues.

Bien heureusement, la reléve est 1la ! Et nos éléves
nous paraissent capables grace 4 la formation qu’ils
ont regue, de relever le défi de la qualité de nos vins,
c’est-a-dire d’une production limitée et controlée de
raisin dans nos vignes.

Voici la liste des étudiants de I’Ecole d’Ingénieurs
E.T.S. qui terminent actuellement leurs études, et celle
des éléves de I'E.S.V.O.A. qui ont terminé en mars
dernier. Nous y ajoutons la liste des étudiants Ingé-
nieurs ETS qui viennent de commencer leurs études
en septembre 1982.
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ECOLE D’INGENIEURS E.T.S.
TECHNICUM SUPERIEUR DES BRANCHES
AGRICOLES SPECIALES DE CHANGINS
Volée 1980 - 1983

Section de VITICULTURE-OENOLOGIE Section ’ARBORICULTURE-VITICULTURE
MM. DREIER . . . . . . . Jorg MM. BONNABRY . . . . . Pierre-André
FAVRE . . . . . . . Michel BONVIN . . . . . . . Christophe
FONTANNAZ . . . . . Hervé BOVET . . . . . . . Marc
STRAUSS . . . . . . Albert GRANGES . . . . . . Raphaél
KESSELRING. . . . . Daniel
MARTINET. . . . . . Daniel
MAYOR . . . . . . . Pascal
NEUENSCHWANDER . René-Jean
SOMMER . . . . . . Jean-Luc

COURS PRINCIPAL DE VITICULTURE
ET D’OENOLOGIE - 1982 - 1983

Classe 1 Classe 11
VITICULTURE VITICULTURE
MM. CARRUPT . . . . . . Charles-André MM. CRETEGNY . . . . . Eric
FONJALLAZ . . . . . Gérald RICOU . . . . . . . Emmanuel
LAMBIEL . . . . . . Simon
ROSSET . . . . . . . Claude
SAGLINI. . . . . . . Piercarlo
OENOLOGIE OENOLOGIE
MM. BERGUERAND . . . . Alain MM. BADOUX . . . . . . Olivier-Henri
CROISIER . . . . . . Claude-André BONVIN . . . . . . . André-Clovis
CRUCHON . . . . . . Raoul DUBUIS . . . . . . . Philippe
GLAYRE. . . . . . . Alain FONJALLAZ . . . . . Daniel
ORMOND . . . . . . Christophe Mlle MALAUZAT . . . . . Caroline
MM. MORARD . . . . . . Jean-Marie
SOLLIARD . . . . . . Stéphane
VITICULTURE—OENOLOGIE VITICULTURE—-OENOLOGIE
MM. BESUCHET. . . . . . Jean-Michel M. BONNET. . . . . . . Nicolas
FAVRE . . . . . . . Christian Mlle CHAPPAZ . . . . . . Marie-Thérése
FAVRE . . . . . . . Jean-Noél MM. DUPRAZ. . . . . . . Claude-Christophe
Mlle GENOUD . . . . . . Marie-Pierre GEX . . . . . . . . Nicolas
MM. PARMELIN. . . . . . Yvan MICHELLOD . . . . . Charles-Dominique
PUTALLAZ. . . . . . Jacques RODUIT . . . . . . . Samuel
VIONNET . . . . . . Denis ROUSSEIL . . . . . . Francois
Mlle THONNEY . . . . . . Claude

ECOLE D’INGENIEURS E.T.S.
TECHNICUM SUPERIEUR DES BRANCHES
AGRICOLES SPECIALES DE CHANGINS
Volée 1980 - 1983

Section de VITICULTURE-OENOLOGIE Section ’ARBORICULTURE-VITICULTURE

MM. CARRON . . . . . . Christian MM. BESSIRE. . . . . . . Michel
DE WATTEVILLE . . . Rodolphe ERARD . . . . . . . Frangois
DUBUIS . . . . . . . lJacques EVEQUOZ . . . . . . Luc
FAVRE . . . . . . . Richard GUINCHARD . . . . . Louis

Mme GETAZ-AUER . . . . Judith LAVOREL . . . . . . Jean-Noél

MM. MABILLARD . . . . . Jean-Yves LEROUX. . . . . . . Patrice
PETRALLI . . . . . . Adriano MAURER . . . . . . Jorg
STRAEHLER . . . . . Laurent PERRET . . . . . ., . Frangois
TETTAMANTI . . . . Francesco
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¢ ts " PROTEGEZ VOS SAMUEL CHATENAY S.A.
h‘o\) ‘Es'! PRODUITS inerting

ALIMENTAIRES! 2017 BOUDRY

Case postale 6
Tél. 038 /42 23 33—34

Vin blanc  (Eil de Perdrix  Vin blanc  Vin rouge
Cordon bleu Rosé Goutte d’or  Cuvée
Siissdruck réservée

Le spécialiste des machines viticoles

Herses rotatwes avec intercep, semoir porté pour roto ou fraise rotative, effeuilleuse

Tracteur Ferrari
élroit, @ 4 roues molrice

Chen llette 35-70 CV A;.J,- ’/ 4 21,30, 45,55 CV

3
i - largeur 80, 95, 110, 125, B ff
-. 150 cm; accessoires peile iy
rétro, etc. | —.l \
A ; ‘ #);
e ‘ = i {20 5
L — = — i A Sy
1
P

Rotovateur-fraise Celli

a 4 vitesses avec lintercep
largeur 80, 105, 130, 155, 180 350 ecm

v
e o D ndez | rospectus ou une
' A“.llldl D <
Iurgeu 90 350 cm Représenmlion générale
pour sarments, herb
engrais verls, mais, Iubuc efc.
boite @ 4 vitesses, largeur de

travail 100, 110, 120, 130, 145,
170-350 ¢cm Buchserstrasse 16, 8108 Dallikon
Tel. 01/844 0010

Demandez la liste de nos agents de la Suisse romande !
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Le style
de I'etiquette
reflete
la noblesse

octeau

Epduler, viser, tirer vite et juste,
c'est ce que je nomme le style

ROTH 1 SAV/TER 94

Les couturiers du flacon
1026 Denges-Lausanne
021-71 75 61
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' OFFICE DE PLACEMENT COMMUNIQUE:

CHATEAU RAVIRE
Michel Savioz, propriétaire-vigneron, Sierre
cherche VIGNERON
ayant permis de conduire, pour domaine viti-vinicole.
Faire offres a Michel Savioz, Chateau de Ravire,
3960 Sierre. Tél. 027/ 55 01 54,

Vigneron-encaveur genevois cherche un
CAVISTE
Travail indépendant et de responsabiliteé.
Offres au secrétariat des ‘Anciens’” de I'ESVOA
En Roland, 1261 Bassins.

OENOLOGUE DIPLOME ESVOA
cherche place de
CAVISTE
en -Suisse Romande

Maurizio Hostettler, 6981 Sessa/Ti

AVIS RECTIFICATIF
Une omission s’est glissée dans notre article sur les ins-
tallations de filtration paru en page 3 d'Objectif No 18.
Nous vous remercions de prendre note que ce texte
émane de M. F. Strub, ingénieur EPFZ en machines
et en filtration, de la Maison FILTROX SA a St-Gall.

Reproductions partielles - ou extraits - de ce journal
ne sont autorisés qu’avec l'accord de la Rédaction.




