EDITORIAL

Edmond CHOLLET
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Reconquérir le crédit

Lorsque I’on analyse la situation du secteur
viti-vinicole aprés les importantes récoltes de
1982 et 1983, ce qui frappe les responsables
c’est, qu’autant on a travaillé, en particulier
dans le cadre de ['office des vins vaudois,
pour faire parler du vin, en période de pénu-
rie, autant qu’actuellement, on considére que
I’on en parle trop et souvent en mal.

La preuve nous est fournie par quelques arti-
cules négatifs a 'endroit de la production qui
sont parus dans des journaux pourtant consi-
dérs comme sérieux. Ces attaques sont liées a
une incompréhension et une mauvaise appré-
ciation de la situation. Les voix s'élévent
pour dénoncer les sondages modestes de
1982 et les deux récoltes pléthoriques de 82
et 83. Malheureusement, les arguments sont
sortis de leur contexte général et les bases
rationnelles passent aprés les aspects affec-
tifs. Des lors, la défense logique, de notre
part, s’avére compliquée et difficile. Il est
bon cependant de rappeler qu’avant les deux
dernieres récoltes, il y a eu des années de
faible production.

Certains détracteurs nous reprochent le man-
que de souplesse du systéme englobant la
qualité, la quantité et le prix, nous accusant
de vouloir coiite que coflite maintenir nos
privileges de protégés (cadastre viticole et
limitations des importations). L’incompré-
hension est a son comble lorsque la confédé-
ration (le fond vinicole) distribue 35 mios de
francs comme indemnités de stockage alors
que nous sommes en surproduction. Notons
un certain clivage entre la Suisse romande et
la Suisse orientale. Cette derniére n’ayant pas
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eu recours a I’aide financiére fédérale (jugée inutile) utilise cet
argument pour rejeter 'entiére responsabilité sur les vignerons
romands qui n’ont pas su maitriser les productions du Chas-
selas.Cette critique passe volontairement sous silence les diffi-
cultés particulieres a la culture du Chasselas et les oscillations
de rendement alors que le Pinot noir (principal cépage de
Suisse alémanique) est plus facile a régulariser et surtout, ses
sondages sont naturellement supérieurs au Chasselas d’une
dizaine de degrés. Dans ce climat de rejet de responsabilités, il
ne faut pas oublier les interpellations parlementaires de
Messieurs Neukomm et Longet qui tendent a faire modifier
I’Ordonnance sur les denrées alimentaires en ce qui concerne
la définition du vin et ceci sur un fond de pure démagogie. En
réponse a ces propositions, les chimistes cantonaux préparent
un projet fixant entre autre une teneur naturelle en sucre
minimale des mofts, pour 'élaboration d’un vin. Face aux
consommateurs, relevons qu’il est difficile de défendre qu’en
1982, la vendange était mare mais avec de modestes sondages
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et que, malgré cela, il a fallu assez fortement chaptali-
ser les motts pour élever des vins qui fassent plaisir a
consominer.

Les critiques des consommateurs rentrent dans un
mouvement écologique (pris dans un sens trés large)
qui n’épargne pas le secteur agro-alimentaire dans son
entier (germes dans le lait, nitrates des salades,...).
Tout un courant d’idées, ignoré il y a a peine une
quinzaine d’années, existe et il serait erroné de le
minimiser. L’attitude défensive (pieds contre le mur
ou le réflexe de I'autruche) n’est pas celle qui convient
actuellement.

Face a cette situation, la production est forcée d’opter
pour une attitude offensive et imaginative. Il est pri-
mordial que la base participe 4 1’élaboration d’une
“charte viticole™ fixant des normes minimales raison-
nables mais propres a décourager toute initiative exté-
rieure a notre profession. Il faut en effet savoir que
dans le contexte actuel, si la production ne prend pas
les devants, d’autres (consommateurs, politiciens,...)
vraisemblablement se chargeront a sa place d’opérer
des changements. Or en faisant preuve de discipline et
en formulant des propositions concrétes et réfléchies,
nous restons des interlocuteurs dignes de confiance et
nous reconquerrons le crédit des consommateurs.
Pour aboutir a la fixation de ces normes minimales et
crédibles, chaque canton doit arriver a un consensus
acceptable dans ses propres conditions. On ne peut
demander aux Genevois d’admettre les normes des
Valaisans et vice-versa (exemple parmi les extrémes
géographiques). Toutefois, le canton de Vaud, par la
proximité de ses vignobles avec les autres cantons
romands (Bonvillars - Concise avec Neuchitel, Vully
VD avec Fribourg, La Cote avec Genéve, Chablais avec
le Valais) représente en quelque sorte une romandie
en miniature. A ce titre, il peut favoriser et compren-
dre plus aisément les prises de positions de ses voisins
et ainsi contribuer dans un deuxiéme temps au
consensus romand. -

La définition de normes minimales se heurte a la réti-
cence des vignerons. Celle-ci s’explique par un rejet de
toutes emprises extérieures tendant a réduire leur
liberté. Or méme en 1982 et dans la plupart des
régions, on constate que la part des producteurs qui
n‘ont rien 4 craindre de normes plus restrictives que
celles actuelles est considérable par rapport a ceux qui
sont concernés. En effet, prés du 90% de la récolte
est comprise dans la fourchette de la moyenne des
sondages — 5° Oe. Si a cette fraction importante de
dix degrés, on ajoute les quelques pourcents en dessus,
le pourcentage restant en dessous est a ce point faible
qu’il ne peut valablement étre pris en considération. Si
donc on ne veut pas se donner a nous-mémes (la
production) les normes qui sont de nature a reconqué-
rir le crédit, c’est beaucoup plus pour des raisons
psychologiques que réelles.

La question posée a chaque vigneron actuellement est
assez précise pour qu’il soit & méme de faire un choix.

(Texte enregistré et transcrit par la rédaction)

Billet du

rédacteur
Philippe MATHIS

Le dynamisme de notre journal se concrétise
une nouvelle fois par un tirage spécial (3’000
ex.) du numéro 20.

En effet, ce numéro sera distribué a un plus
large public afin d’élargir nos horizons et faire
bénéficier plus de lecteurs de nos articles. Cette
distribution particuliere s’adresse aux vignerons,
encaveurs et arboriculteurs de la Suisse romande
et du Tessin tout en n’écartant pas d’autres inté-
ressés.

OBJECTIF 20 nous offre la possibilité de pré-
senter brievement notre journal. OBJECTIF vit
le jour en septembre 1974 et depuis, parait deux
fois 'an en mars et septembre. En priorité,
OBJECTIF est lorgane des anciens éleéves des
écoles de Changins. C’est pourquoi, vous trouve-
rez régulierement le message du Président de
I’association et accessoirement des communi-
qués a I'adresse des anciens. A part cette partie
assez succinte, on y trouve des articles émanant
de différentes sources et pouvant intéresser les
lecteurs liés a I'ensemble du secteur viti-vinicole
et arboricole.

Ces articles, pour la plupart exclusifs, sont a
I'image de la spontanéité des auteurs bénévoles.
Notre association englobant le canton du Tessin,
il est dés lors normal d’y trouver également une
page en italien.

La meilleure formule pour découvrir notre jour-
nal et, ceci vaut mieux que toutes autres présen-
tations, c’est de feuilleter ce numéro 20 et pour-
quoi pas de le faire feuilleter autour de soi.
L’idée de voir grandir la famille autour
d’OBJECTIF nous est déja fort sympathique; il
dépend de l'accueil que chacun, chez qui nous
frappons aujourd’hui, réservera i notre revue.
Afin de donner également I'occasion a chaque
lecteur de se familiariser avec les membres du
comité de ['association nous présentons sa
composition actuelle.

VIGNETO NEL MENDRISIOTTO.
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Message du
Président

Michel PEREY

Il y a déja quelques mois, notre grande rencontre
du Tessin prenait fin. Une toute belle sortie pour
ceux qui firent le tour par Milan et sa SIMEI, une
sympathique soirée a Lugano pour nos amis qui
nous rejoignaient pour notre assemblée. Je tiens a
profiter de ce billet pour apporter encore une fois
nos vifs remerciements aux organisateurs de cette
réunion.

Deux des points soulevés lors de cette 33éme
assemblée générale, feront I'objet de mon message.
Tout d’abord, le probléme que pose d notre tréso-
rier, I’encaissement des cotisations. Lors du boucle-
ment des derniers comptes annuels, qui se fait fin
aott, seule la moitié des cotisations avait été
payées. Nos comptes étant déja tout juste équili-
brés, vous comprendrez aisément qu'il serait souhai-
table d’éviter tous ces frais de rappels. Je me
permets donc de vous prier de vous acquitter au
plus vite de votre cotisation 1984 au moyen du
bulletin vert ci-joint. Merci.

Le deuxiéme point est celui des journées d’étude
que pourrait organiser notre association, comme
cela s’est fait par le passé. Actuellement I'agenda du
vigneron est, nous semble-t-il déja bien rempli de ce
coté-la. En effet, les groupes d’étude viticoles
régionaux organisent trois ou quatre rencontres par
hiver. Les organisations cantonales ont leur journée
annuelle. La Station Fédérale de Changins a aussi sa
journée. Et enfin notre Ecole organise chaque
année sa grande manifestation automnale. Devant
ces nombreuses rencontres qui nous sont proposées,
votre comité préfére se tourner vers la mise sur pied
de voyages d’étude ou d’agrément. Le succes rem-
porté par le voyage en Californie ou la sortie a
Milan, nous encourage a continuer dans cette
direction.

En conclusion a ce message printanier, je souhaite
que notre journal plaira a nos nouveaux lecteurs :
Objectif 20 sera en effet tiré a mille exemplaires
supplémentaires afin de trouver de nouveaux abon-
nés. Enfin, je formule mes voeux pour que vous
trouviez pleine satisfaction dans cette nouvelle
campagne qui commnience.

Communiqué
du caissier
Philippe SIEBER

Chers amis ““ANCIENS” de notre association,

Une fois de plus le caissier d’une association
comme la notre doit intervenir et faire appel a
votre bonne volonté.

Lorsque je recois vos bulletins verts, mon travail
est souvent comparable a celui de Champollion
qui décrypta les hiéroglyphes d’Egypte.

Je vous demande de vous souvenir que votre
NOM DE FAMILLE n’est pas toujours suffisant.
Bon nombre d’entre vous ont des homonymes
qui, de surcroit, ont le méme prénom ou les
mémes initiales, Aussi pour éviter les erreurs et
me faciliter le travail, je vous demande instam-
ment de bien vouloir écrire votre NOM DE
FAMILLE et votre PRENOM (en majuscules de
préférence) ainsi que votre adresse compléte.

D’autre part. vous n’étes pas sars ignorer que la
vie financiére de notre association dépend de
vous, et de la promptitude que vous mettez 3
régler les cotisations.

Je vous rappelle pour mémoire, que lors du
bouclement des comptes 82-83, la moitié des
anciens n’avait pas payé leur cotisation.

Je saisis Poccasion de la parution d’OBJECTIF
20 pour vous demander d’acquitter prompte-
ment votre cotisation 84 a I'aide du bulletin de
versement (ue vous trouverez ci-joint.

Sans m’étendre plus longtemps sur de “petits”
problémes administratifs qui grace a votre
compréhension seront facilement résolus, je
vous souhaite, chers amis ““Anciens” de notre
association, prospérité dans vos activités.

DOMAINE DU

MONT D'OR

SION

TEL. 027 36 20 32

VICNOBLE DE
VINGT HECTARES
FONDE EN 1848

Ernst + Co Verpackungen

Inh. Geiger+Neuenschwander
Telefon 01/9101511 - Telex 56620
8700 Kusnacht ZH

Bouchons —= couronne

joint injecté - poinconné
joint de rebouchage




La situnation de I'économie vinicole
apres les vendanges 1983

Tony STAMPFLI
Secrétaire de la Fédération Romande
des Vignerons

Les statistiques publiées chaque année par 'OFAG
permettent au monde de I’économie vinicole d’appré-
cier et d’analyser la situation. Chiffres portant sur la
consommation, la récolte et les surfaces sont autant
d’éléments du plus haut intérét pour les gens de la
profession, et ce de facon d’autant plus marquée en
cette période ol nous venons de vivre deux années
quantitativement généreuses.

Evolution de la consommation de vins

D’une maniére générale, il faut constater que la
consommation totale de vins s’est maintenue au-
dessus de la barre des 3 millions d’hectolitres franchie
pour la premiére fois lors de 'exercice 1980/1981.
Durant Pexercice 1982/1983, 877°679 hectolitres de
vins indigénes et 2°154°294 hectolitres de vins étran-
gers ont été consommés. Ces chiffres appellent un
premier commentaire :

La part des vins indigénes, aprés avoir régressé au
cours des deux exercices précédents, a légérement
progressé, passant de 27,6% en 1981/1982 a 28,9%.
Cette situation est toutefois encore netfement infé-
rieure a la moyenne de ces dix derniéres années qui est
de 37,1 % et a 'objectif fixé dans le message concer-
nant des mesures en faveur de la viticulture du 22
novembre 1978 qui précisait : “Pour les années a
venir, il faut tendre 4 ce que la part de la consomma-
tion de vins indigénes se stabilise 4 nouveau a 38% de
la consommation totale”.

Au niveau de la structure de la consommation, le suis-
se est avant tout un consommateur de vins rouges,
2’196°223 hectolitres ayant été bus contre 835’750
hectolitres pour les blancs. La part des vins rouges a
toutefois légérement régressé de 50714 hectolitres,
soit - 2,3% , alors que celle des vins blancs est restée
stable, la baisse se limitant & 1’153 hectolitres, soit -
0,1% . Face a cette situation un deuxiéme commentai-
re s’impose :

La part des vins blancs indigénes a été de 68,4%, alors
qu’en moyenne de dix ans, elle était de 83 % . Ce
recul, qui dans les deux années antérieures étaient di
a la pénurie en vins indigénes, s’est maintenu de par la
pression importante exercée sur le marché par les
stocks de vins blancs étrangers - 31 millions de litres
en début d’exercice - et de par le fait que les disponi-
bilités élevées en vins indigénes dues a la récolte 1982
n’ont influencé I'exercice que dans ces six derniers
mois, 'année vinicole allant du ler juillet au 30 juin.
Quant a la part des vins rouges indigénes, elle s’est
élevée 4 17,4% la moyenne décennale étant de 20,2 %.

Remarques générales : Il ressort de ces chiffres que si
la consommation de vins indigénes a légérement
augmenté - + 27°400 hectolitres, soit + 3,2% - cet
accroissement n’est dt qu’a la reprise de la consomma-
tion des vins blancs - + 54’437 hectolitres, soit + 11,3
% - celle des vins rouges ayant subi une nouvelle dimi-
nution qui se chiffre 4 27°033 hectolitres (-7,3% ). 1l
est intéressant de constater que la diminution de la
consommation des vins blancs étrangers de 55’610
hectolitres correspond, au niveau des chiffres absolus,
a4 laugmentation de celle des vins indigenes. Ceci
démontre que le phénomeéne de substitution a partiel-
lement joué en faveur des vins blancs indigénes, une
majorité des consommateurs y étant restés attachés.
En revanche au niveau des vins rouges indigénes, la
baisse de consommation est moins réjouissante car elle
dénote une lente dégradation de la situation de nos
vins sur le marché. Celle-ci est a rechercher dans les
liens de concurrence qui unissent le marché des rouges
indigénes avec celui des rouges étrangers, alors bien
méme que la consommation de ces derniers ait égale-
ment chuté de 23’681 hectolitres, soit —1,3% .

En conclusion, il est réjouissant de constater que la
consommation totale a pu se maintenir au niveau de
’exercice précédent. Il est certain, au vu des disponi-
bilités en vins indigénes qui se trouvaient sur le mar-
ché, que I'accroissement de la consommation des vins
suisses aurait pu étre plus marqué. Toutefois ici, outre
la concurrence des vins blancs étrangers encore en
stock découlant des contingents extraordinaires
octroyés pour palier au déficit de récoltes indigenes,
I’effet de la conjoncture ainsi que des stocks “‘cachés”
hors du commerce concessionné, qui sont apparus sur
le marché a connaissance de la récolte record 1982,
ont joué un role non négligeable.

Déclaration obligatoire de la vendange 1983

1983 aura démontré que le dicton qui veut qu’une
forte récolte soit suivie également d’une récolte abon-
dante, n’est pas sans fondement. L’année 1983, qui
peut étre qualifiée comme I'année des contrastes et
des records sur le plan climatique, a donné naissance a
une récolte de 1°612°223 hectolitres, dont 1°025°905
hectolitres de blancs et 586’318 hectolitres de rouges.
De qualité trés bonne, laissant augurer un millésime de
haute tenue, cette récolte est de 49,3 % plus élevée
que la moyenne décennale 1973 - 1982 (1’080°138
hectolitres). Il faut noter toutefois que cette impor-
tante récolte a varié passablement d’une région a I’au-
tre. Le Valais avec 79,8 millions de litres a enregistré
un record jamais atteint comme c’est le cas dans
certaines régions de Suisse alémanique, notamment a
Zirich et Schaffhouse.
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Déclaration obligatoire des surfaces

1983 a été année ol le cap des 14’000 hectares a été
franchi. A ce jour, 11°192 hectares (79,2% ) se situent
en Suisse romande, 2’091 hectares (14,8% ) en Suisse
alémanique et 851 hectares (6% ) en Suisse italienne.
La surface viticole a augmenté de 155 hectares durant
I’année écoulée. Cette extension a profité a raison de
71 hectares a la Suisse allemande, notamment dans les
cantons de Zirich (+20 hectares), d’Argovie (+ 10
hectares), de Schaffhouse (+ 10 hectares) et de Bile
campagne (+ 8 hectares), et a raison de 84 hectares en
Suisse romande : Valais + 55 hectares et Vaud + 35
hectares. La Suisse italienne reste quant a elle stable.
Relevons que I’extension est proportionnellement plus
importante en Suisse alémanique, celle-ci s’¢levant a
3,5% , qu’en Suisse romande : + 0,8% .

Face a ces chiffres, il y a toutefois lieu d’émettre
certaines réserves, 1’évolution des surfaces étant dans
certaines régions viticoles de notre pays mesurée qu’en
fonction des nouvelles autorisations, la part mangée
par le béton n’étant pas prise en considération.

Pour conclure, on peut estimer que [’aire viticole
actuelle a certainement atteint son maximum si les
critéres qui régissent le cadastre viticole continuent
d’avoir force de loi. Les zones favorables a la vigne
sont aujourd’hui plantées et il serait faux de vouloir
poursuivre une politique d’extension qui viserait a lais-
ser glisser la vigne sur des terrains de faible pente,
dont la qualité premiére doit étre réservée a d’autres
cultures. Le maintien du vignoble au coteau doit
rester I’élément moteur de notre politique de promo-
tion de la qualité.

Degrés de déclassement

Les degrés minima fixés en 1983 ont démontré la
volonté de la production de continuer les efforts en
faveur de la qualité. Cette voie se doit d’étre poursui-
vie, car face aux réitérées prises de position de
’OFAG en matiére de promotion de la qualité,
notamment en ce qui concerne la définition du vin, et
aux réponses du Conseil fédéral tant i la question
Neukomm sur cette définition qu’au postulat Longet
sur la chaptalisation des moiits, la production se doit
de rester extrémement attentive sur cet important
probléme. Il appartient dans ce domaine a la profes-
sion de savoir prendre ses responsabilités, faute de
quoi elle devra faire face, dans un avenir plus ou
moins proche, a un dirigisme étatique pas souhaitable.
Seul le maintien de la qualité permettra de garantir
une économie vinicole saine. Les vins de masse ou vins
courants n’ayant plus place dans le concert de cette
économie. Par les décisions prises en matiére de
déclassement en 1983 les cantons, d’entente avec leurs
organisations professionnelles concernées, ont fait
preuve qu’ils entendaient suivre cette voie.

La situation du marché

Apreés les vendanges les disponibilités en vins, c’est-a-
dire les stocks au 30 juin plus la récolte 1983, s’éle-
vent a

208 millions de litres pour les blancs et

123 millions de litres pour les rouges.

Sans nul doute, un record jamais enregistré dans
I'histoire de notre économie vinicole et qui n’est pas
sans préoccuper tous les responsables concernés.
Comparées a la consommation, les disponibilités
devraient couvrir 24 mois de consommation en pério-
de équilibrée. Aujourd’hui qu’en-est-il ?

Pour répondre a cette question, nul ne pouvant pré-
voir la consommation future, I’hypothése suivante
peut étre ébauchée :

- la consommation totale de vins, qui s’est maintenue
au-dessus des 3 millions d’hectolitres, ne peut étre
augmentée a I'infini. Seule la part des vins indigénes
peut et doit étre améliorée afin d’atteindre I’objectif
mentionné au début de cet article, soit 38 % de la
consommation totale, dont 83% au niveau des blancs
et 20% au niveau des rouges.

Cet objectif permet de déterminer la situation
“optimale” que pourrait atteindre la consommation
indigéne, soit avoisiner 695’000 hectolitres pour les
blancs et 440’000 hectolitres pour les rouges. En un
tel cas, les disponibilités aprés la récolte 1983 couvri-
raient :

36 mois de consommation pour les blancs et

33,5 mois de consommation pour les rouges.

En revanche, si contre toute attente, la consommation
de vins indigénes devait se maintenir au niveau atteint
durant Pexercice 1982/1983 (535’000 hectolitres
pour les blancs et 343’000 hectolitres pour les rouges)
ces disponibilités couvrivraient alors

46,7 mois de consommation pour les blancs et

43 mois de consommation pour les rouges.

La vérité devrait se situer entre ces deux données
“minimales” et “optimales”, car la consommation
durant les années a venir sera avant tout influencée
par la conjoncture économique, le marché du vin
suivant de trés prés les sautes d’humeur de cette
derniére.

Cette analyse démontre clairement que le probléme au
niveau du marché est réel et qu’il y a lieu de tout
entreprendre pour relancer le marché des vins
indigénes.

C’est ici que le travail extrémement positif des Offices
de propagandes doit venir jouer en plein son role. La
carte de la complémentarité d’une région a l'autre se
doit d’étre mise en avant, car la promotion de nos vins
ne peut se concevoir sous I’aspect d’une concurrence
mutuelle. L’échec commercial d’une région ne pour-
rait étre que néfaste & I’ensemble de la viticulture
indigéne et desservirait la cause des vins suisses. Il
appartient a ’économie vinicole indigéne de regagner
la confiance du consommateur. En outre, la campagne
générale d’information en faveur de nos vins a charge
du fonds vinicole et demandée par tous les partenai-
res, se doit d’étre acceptée par le Conseil fédéral. Elle
représente un élément important en vue d’une relance
rapide et efficace du marché, comme I'expérience I'a
démontré en 1976. Cette campagne représente égale-
ment une mesure complémentaire & 'indemnité de
stockage octroyée aux encaveurs par le Conseil fédéral
qui vise a stabiliser le marché par la création de stocks
régulateurs. Par ces deux mesures, il s’agit d’éviter un
engorgement du marché, tout en relangant ce dernier.
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DEGRE MINIMUM POUR CHAQUE REGION
DECLASSEMENT VENDANGE 1983

SUISSE ROMANDE

Région de production Chasselas Pinot noir Gamay
Fribourg Vully 60° Oe 70° Oe 65° Oe
Cheyres 58° 63 60

SUISSE ALEMANIQUE

Région de production RxS Blauburgunder
Ziirich 60° e 66° Oe
Schaffhouse 60 66
Thurgovie 60 68
Argovie 60 66
Grisons 60 68
Saint-Gall 60 66
Schwyz 65 75
Région de production Cépages Cépages

blancs rouges
Bale campagne 60° Oe 68° Oe
Région de production RxS Blauburgunder
Berne Thunersee 60° 0e 70° Qe
SUISSE ITALIENNE
Région de production Merlot Nostrano rosso/bianco
Tessin 67° Oe 59° De

OFFICE FEDERAL DE L'AGRICULTURE

Région de production Chasselas | Johannisherg | Cépages
rouges
Valais 63°0e | 73°0e | 71°0e
Région de production Chasselas Pinot noir Gamay
Vaud Villeneuve 62° 0e 68° Oe 63° 0e
Yvorne 62 68 63
Aigle 62 68 63
Ollon 62 68 63
Bex 62 68 63
Lutry 60 67 62
Villette 62 69 64
Epesses 62 69 64
Saint-Saphorin 63 70 65
Chardonne 62 69 64
Vevey 60 67 62
Dézaley 67 70 68
Dézaley-Marsens 65 70 66
Calamin 62 69 64
Puidoux 62 69 64
Cote-Morges b7 65 60
La Cote Ter choix 59 65 60
Féchy 60 66 61
Mont-sur-Rolle 60 66 61
Tartegnin 60 66 61
Coteau de Vincy 60 66 61
Vinzel 60 66 61
Luins 60 66 61
La Cote-Nyon 57 65 60
Cotes de I'Orbe 57 65 60
Bonvillars 57 65 60
Bonvillars Ter choix b7 65 60
Vully vaudois 57 65 60
Région de production Chasselas RxS Cépages
rouges
Gendve 54° Qe 55° e 58° Oe
Région de production Chasselas Pinot noir
Neuchatel 60° Oe 70° Oe
Région de production Chasselas | Rx S Pinot noir
Berne Lac de Bienne 5 " "
et Jolimont 60" Oe 60" Oe 70" Qe

POMPES SMILE

Depuis plus de 95 ans la maison

J.-L. DUPENLOUP Fils

Fonderie- Robinetterie
Ch. Carpieres 9—1219 LE LIGNON-GENEVE
Tél. 022/ 96 77 66
construit du matériel de cave et les réputées
pompes « SMILE »

Robinetterie hronze-laiton, inox
Conduites cuivre - inox - caoutchouc

EXPERIENCE SECURITE BIENFACTURE




Vins du pays:.
Vins étrangers:

CONSOMMATION DE VINS
selon déclaration obligatoire de la vendange et les stocks du commerce concessionnaire

importations selon numéros du tarif 2205.10/12/20/22 — 2205.30 et les

stocks du commerce concessionnaire

(2)

VIN ROUGE INDIGENE 1979/80 1980/81 1981/82 1982/83
stocks du début (30.6.) 443 963 451 5256 394 036 370514
récolte ./. jus de raisin 463 696 365 523 347 716 626 749
disponibilités 907 6569 817 048 741 751 997 263
exportations (flits — bouteilles 1703 2042 1231 1273
stocks au 30.6 suivant 451 525 394 036 370514 653 017
consommation 454 431 420970 370 006 342 973
VIN ROUGE ETRANGER
stocks du début (30.6.) 1038 328 1 060 555 1112514 1233 605
importations : — flits 1536 187 1632 045 1754 330 1537 769
— bouteilles 185 183 213416 243 692 213 333
disponibilités 2 759 698 2906 016 3110536 2984 707
stocks au 30.6. suivant 1 060 bb5 1112514 1233 605 1131457
consommation 1699 143 1793 502 1876 931 18563 250
consommation totale de vins rouges 2153574 2214 472 2 246 937 2196 223
VIN BLANC INDIGENE
stocks du début (30.6.) 486 348 476 121 354 825 375 208
récolte ./. jus de raisin 640 787 474 778 504 386 1207 762
disponibilités 1127 135 950 899 859 211 1 582 970
exportations (flits — bouteilles) 5137 6 143 3734 3 816
stocks au 30.6. suivant 476 121 354 825 375 208 1 044 448
consommation 645 877 589 931 480 269 534 706
VIN BLANC ETRANGER
stocks du début (30.6.) 81542 94 001 229 737 323427
importations : — flts 146 739 334 535 378 627 109 015
— bouteilles 49 876 66 337 71717 52 571
disponibilités 278 157 494 873 680 081 485 013
stocks au 30.6. suivant 94 001 229 737 323427 183 969
consommation 184 156 265 136 356 654 301 044
consommation totale de vins blancs 830 033 855 067 836923 835 750
CONSOMMATION TOTALE 2 983 607 3 069 539 3 083 860 3031973
dont vins indigénes 1 100 308 1010901 850 275 877 679
dont vins étrangers 1 883 299 2 058 638 2 233 5856 2 154 294

OFFICE FEDERAL DE L'AGRICULTURE
GRANDS VINS SUISSES ET ETRANGERS

BOUTEILLES v%éﬁf
DE HAUT s
PRESTIGE OBRISrl

VEVEY
PROPRIETAIRES DE DONMAINES REPUTES
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MAGASINAGE GENERAL DE
FOURNITURES POUR LA CAVE

OENO-CENTRE
(SUISSE)
1000 LAUSANNE 20

Commandes:

MANGE Jacques

Villa Darna

1041 St-Barthdlémy  CnToPOtS:

Télex 24 813 (ouverture permanente)

Tél. (021) 81 18 66 1020 Renens-Croisée
Zone industrielle
Closel-Perrelet
afe Voie privée CFF

Commandes et NPK-Bourcoud SA
administration: 95, Rue de Genéve
CH 1000 Lausanne 20
Télex 24 813
Tél. (021) 24 26 26

INFO-ENGRAIS

HUMATINE 34b 427% MO
HUMATINE 55.10 40% MO
LANDOR 488 17% N0
LANDOR 5842 17%mo
AGRIFUM  umier novin

65% MO

UNE VRAIE FUMURE ORGANIQUE

AUTJOUX & CI&

SPECIALISTE DES VINS
FRANCAIS

DISTRIBUTEURS EXCLUSIFS
POUR LA SUISSE

AMANN & CIE SA

IMPORTATION DE VINS
EN GROS

NEUCHATEL

NOTRE NOUVELLE
BOUTEILLE

DE
SALVAGNTIN

r >

Ve : o

v .,_T
] i &

‘&= ELE\'EETMJSENBOUIEILLE PR
CAVE EESVmCUlIEURS DE BONVILLARS ET ENVIRONS
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Point de vue juridigue
concernant la mise dans le commerce
des vins signés

Peut-on imaginer aujourd’hui du vin en bouteilles
mis dans le commerce sans étiquette ? Sans elle, le
vin est comme un enfant abandonné; on ne sait
rien de lui, ni son origine, ni son identité; il est nu,
il faut Phabiller. C'est ainsi que certain spécialiste
vaudois de I'étiquette s’intitule couturier du vin.
Mais ’habit est en grande partie imposé; les galons
doivent se mériter et on ne saurait se parer de
n’importe quel titre, professionnel ou de noblesse.
[ étiquette est une carte d’identité qui permet de
rcconnaitre les caractéristiques et I'origine du vin.
Le consommateur doit pouvoir s’y fier : elle sera le
reflet de la réalité. Le producteur, quant a lui, doit
étre protégé contre les brebis galeuses tentées d’uti-
liser 4 leur profit les efforts déployés en vue d’amé-
liorer la qualité et de promouvoir les ventes.

Le temps a peu a peu codifié les usages et 'Etat a
prété son pouvoir pour les imposer a chacun. A
I’heure actuelle, les dispositions légales et réglemen-
taires sont nombreuses, diverses selon les lieux de
production, et appliquées plus ou moins stricte-
ment. La suite montrera quelques-unes des facettes
juridiques de I'étiquetage des vins. On se bornera a
I’essentiel en donnant un apergu des probléemes qui
peuvent se poser.

L’origine, la provenance et les régles de 'ODA

Une bouteille d’huile indique si elle contient de
I’huile de tournesol ou d’arachides; peu importe le
lieu ol ont poussé ces produits olléagineux. Pour le
vin, au contraire, on se préoccupe d’abord du ter-
roir, de 'origine, de la provenance du raisin.
L’indication de provenance est protégée par la loi
fédérale sur les marques de fabrique de 1890. Selon
elle, I'indication de provenance consiste dans le
nom de la ville, de la localité, de la région ou du
pays qui donne sa renommée a un produit. L’usage
de ce nom appartient aux seuls producteurs du lieu
et a leurs acheteurs. Ce droit d’exclusivité est assor-
ti de linterdiction de munir et de vendre un
produit d’une indication d’origine qui n’est pas
réelle. Des sanctions sont prévues.

Mais les vins sont & ce point divers qu’on les
distingue non seulement par localité et région, mais
également par domaine, cru, chiteau, etc. La multi-
tude des appellations a amené les intéressés et
I’Etat a en régler 'usage. C’est 'ordonnance sur les
denrées alimentaires (ODA) qui contient 'essentiel
de la réglementation en matiére de désignations,

Jean-Michel HENNY
Dr en droit, Avocat

indications et appellations des vins. Les législations
cantonales apportent des précisions sur le droit aux
différentes appellations de leurs territoires.

Selon larticle 336 ODA “toutes les désignations,
indications et appellations relatives a [origine
(région de production, lieu de production, cru,
clos, chiteau, domaine), a la provenance (Etat,
canton, province, département) au cépage, au
mode de vinification, au millésime, aux qualités, au
degré alcoolique et a la raison sociale, doivent étre
conformes & la réalité et exclure toute possibilité
de tromperie”. C'est I’expression du principe
fondamental de véracité : I'étiquette doit étre le

reflet du contenu de la bouteille.
Il serait trop long d’entrer ici dans les arcanes des

vins avec “ désignation d’origine ”, ““désignation
d’ensemble’”, ‘‘désignation de provenance”,
“désignation de cépage” ou “‘sans indication d’ori-
gine”, ainsi que dans les subtilités des appellations
cantonales. Rappelons simplement que certaines
dispositions contestées ou difficilement applicables
en pratique sont en cours de révision, tant sur le
plan fédéral que cantonal.

Létiquette est soumise a des régles concernant les
indications qu’elle donne et sa forme; en voici
quelques-unes :

les noms de fantaisie et les marques ne peuvent étre
utilisés que pour les vins avec désignation d’origine
ou de provenance

Les représentations graphiques de paysages sont
réservées aux vins avec désignation d’origine

La grandeur des caractéres des noms de fantaisie et
des marques ne doit pas dépasser le double de celle
de ’indication d’origine ou de provenance

La raison sociale ou la marque déposée du produc-
teur, de l'importateur ou du vendeur doit figurer
sur I’étiquette

Certains termes sont interdits en relation avec une
indication de provenance, d’origine ou de cépage
(“type”, “genre”, “fagon”).

L’application de ’ODA est du ressort des cantons.
Le contrdle des denrées alimentaires est dirigé par
le chimiste cantonal, qui est ainsi chargé d’exami-
ner la conformité des étiquettes. En régle générale,
les imprimeurs soumettent le projet 4 son approba-
tion avant le tirage. Pour permettre de déceler
certaines irrégularités, le chimiste cantonal peut
faire appel a la Commission fédérale du commerce
des vins, a Zirich.



Le droit d’auteur

Pour mémoire, rappelons que I’étiquette peut étre
une cration artistique. A ce titre, elle jouit d’une
protection accordée par la loi.fédérale sur le droit
d’auteur de 1922. Nul ne peut, sans autorisation,
reprendre le dossier original d’une étiquette ou en
copier les éléments les plus typiques.

La marque, la raison sociale

La loi fédérale sur les marques permet de protéger
les “‘signes appliqués sur les produits ou sur leur
emballage, a I'effet de les distinguer ou d’en consta-
ter la provenance”. Ce sont les marques de com-
merce que le vigneron ou le négociant peut faire
enregistrer aupres de I’'Office fédéral de la propriété
intellectuelle, a Berne, si elles répondent a certaines
exigences qu’il est inutile de rappeler ici. Les
marques enregistrées bénéficient alors d’une
protection universelle; leur titulaire peut s’opposer
a toute ufilisation abusive et bénéficie a cet effet
de moyens de droit. La plupart des marques de vins
sont, a I’heure actuelle, enregistrées et protégées; ce
sont en général les imprimeurs d’étiquettes qui se
chargent des formalités.

Si une entreprise est inscrite au registre du com-
merce, sa raison de commerce est protégée au
méme titre qu’une marque enregistrée et peut étre
utilisée a cet effet.

La protection du nom et la concurrence déloyale
Si un vigneron-encaveur n’est pas inscrit au registre
du commerce et n’a pas fait enregistrer une mar-
que, est-il protégé contre l'utilisation, par d’autres,
de son nom ou de celui d’un parchet ou de son
domaine ?

Un cas récent dans la région de Bonvillars a amené
le vigneron en cause 4 déposer plainte pénale et a
faire valoir ses prétentions civiles. La presse en a
parlé (notamment, La Suisse des 7 et 8 janvier
1984). Voyons les faits. Le vigneron ne peut enca-
ver la totalité de sa récolte 1982 et en céde une
partie - & trés bas prix - 4 une maison qui vinifie ce
raisin et vend le vin a un négociant alémanique.
Celui-ci le met en bouteilles, fait faire une étiquette
et le vend a4 son tour a la chaine de magasins
Denner, a Zirich. Clest ainsi qu’a fin aotit 1983, le
vigneron de Bonvilars a la surprise de constater que
Denner vend une bouteille portant sa signature;
L’étiquette mentionne les nom, prénom, domaine
et domicile du vigneron. Or, celui-ci n’a jamais été
interpellé & ce sujet et n’a donné aucune autorisa-
tion pour un tel usage de son nom et de celui de
son domaine. De plus, il commercialise lui-méme
ses propres bouteilles... 4 un prix supérieur .

On s’imagine aisément le tort moral et le préjudice
€conomique subis.

Sur le plan juridique, notre producteur dispose de
deux moyens de défense au moins :

a) On a abusé de son nom, qui a ainsi été usurpé;
Particle 29 du Code civil lui permet de demander
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au juge de faire cesser cette usurpation et la répara-
tion de son dommage.
b) Il est la victime d’un acte de concurrence
déloyale, c’est-a-dire d’un “abus de la concurrence
économique résultant de la bonne foi”, pour
reprendre les termes de la loi fédérale de 1943.
Parmi de tels procédés, la loi cite en exemple celui
qui “prend des mesures destinées ou de nature a
faire naitre une confusion avec les marchandises les
oeuvres, activité ou 'entreprise d’autrui”.
Dans le présent cas, il sera possible d’obtenir la
cessation de I'acte déloyal et la réparation du dom-
mage; de plus, le responsable pourra se voir infliger
une peine d’emprisonnement ou d’amende.
Les faits relatés ci-dessus ne tombent pas, semble-
t-il, sous le coup des dispositions de I'ODA car
I’étiquette en question n’est pas contraire au princi-
pe de véracité dans la mesure ol le vin vendu par
Denner est bien issu du raisin du vigneron de
Bonvillars. Ainsi, en ce qui concerne la protection
du consommateur, I’étiquette est conforme.
Drailleurs, la pratique recourt, parait-il, fréquem-
ment a ce genre de procédé, Pourtant, 'indication
du nom, du domaine et du domicile d’un vigneron
sur une étiquette de vin, a 'exclusion d’une men-
tion telle que

“exclusivité . . . " ou “distribué par ..."” etc.
laisse penser que le vin en question a non seule-
ment été produit sous forme de raisin mais qu’il a
également été vinifié chez le vigneron en question.
En tout cas, Pambiguité plane et on profite inda-
ment de la cote du vigneron-encaveur pour vendre
un produit qui n’a plus qu'un rapport partiel avec
le vigneron; c’est de la concurrence parasitaire. Le
consommateur semble trompé.
En France, par exemple, I’étiquette doit obligatoi-
rement énoncer le nom de celui qui met en bouteil-
les, la mention du nom du producteur ou de I’éle-
veur étant facultative. Est-ce une meilleure formule?
Elle permet aussi des abus.

L'étiquetage des vins souléve des problémes déli-
cats car la législation doit se plier a la fois aux
exigences de la protection des consommateurs, des
négociants et des producteurs; elles ne sont de loin
pas toujours convergentes. De plus, son application
est génée par des obstacles pratiques a des contro-
les sérieux.

Les régles 1égales ne font souvent que constater des
usages reconnus dans la branche. En définitive,
c’est avant tout aux principaux intéressés que sont
les producteurs et les négociants qu’il appartient de
faire respecter des usages concourant a une promo-
tion a long terme de ce noble produit qu’est le vin.
Le législateur ne devrait pas avoir a intervenir qu’en
cas de difficulté majeure et insurmontable sans un
pouvoir coercitif extérieur. Ainsi seulement,
I’étiquette pourra rester un habit élégant sans deve-
nir un uniforme strict et terne.

? "



La Commission fédérale
du commerce des vins

et le contrdle de cave

Béat NEUHAUS
Directeur Commission fédérale
du commerce des vins

Lorsque I'on parle de lactivité de la Commission
fédérale sur le commerce des vins il faut tout naturel-
lement aborder le controle des denrées alimentaires
en Suisse. Bien qu’auparavant certains cantons
connaissaient déja des dispositions concernant I'ana-
lyse des denrées, ce n’est qu’au début de ce siécle que
la loi fédérale sur le commerce des denrées alimentai-
res et de divers objets usuels fut mise en vigueur.
Cette loi, restée pratiquement inchangée jusqu’a nos
jours, date du 8 décembre 1905 et un projet de loi
est en discussion actuellement, si bien qu’une révision
devrait intervenir dans un proche avenir. Lors des
débats parlementaires relatifs a cette loi de 1905, il
fut déja beaucoup question du contrdéle des vins.
Jusqu’alors, le commerce des denrées alimentaires
était réglé par des dispositions cantonales qui pou-
vaient varier sensiblement d’un canton a 'autre. La
loi de 1905 eut au moins 'avantage de créer une
certaine uniformité des prescriptions pour 'ensemble
de la Suisse, mais son application étant confiée aux
cantons, cela n’eut pas toujours des conséquences
trés heureuses; ce fut notamment le cas pour le vin.
Ainsi, un vin contesté dans un canton pouvait fort
bien étre commercialisé dans un autre canton. D’ail-
leurs, certaines maisons ayant élu domicile dans un
canton déployaient toute leur activité dans d’autres
cantons, échappant ainsi largement au controle. Bien
avant la derniére guerre déja, certains milieux du
commerce des vins s’étaient rendus compte de la
nécessité d’une surveillance plus efficace et envisa-
geaient un contrdle fédéral avec concessionnement
du commerce des vins. Ces initiatives aboutirent en
1944 3 la mise en vigueur de I’ Arrété du Conseil fédeé-
ral sur le commerce des vins.

Aux termes de cet arrété fédéral sur le commerce des
vins, chaque personne ou société qui désire exercer le
commerce des vins en Suisse doit étre en possession
d’un permis délivré par Pautorité cantonale, sur
proposition de la Commission fédérale du commerce
des vins. A part la vente de vin & proprement parler,
la production, la détention, 'offre en vue de la vente
et limportation sont réservés aux détenteurs du
permis. Seuls les producteurs vendant leur propre vin,
les exploitations qui achétent et revendent unique-
ment des jus de raisin en bouteilles, les restaurateurs
et hoteliers ainsi que les détaillants, et sous certaines
réserves seulement, ne sont pas soumis au régime du
permis d’exercer le commerce des vins.

Le régime de ce permis est en somme trés libéral
puisque chacun peut l'obtenir s’il remplit les quel-
ques conditions exigées, i savoir étre en possession

d’un certificat de bonnes moeurs, inscription au regis-
tre du commerce, locaux et caves répondant aux
exigences de I’ODA, connaissances commerciales et
professionnelles adéquates.

Dés qu’une personne ou société est en possession du
permis pour exercer le commerce des vins, elle a
'obligation de tenir une comptabilité détaillée (fiches
comptables) enregistrant les mouvements de chaque
sorte de vins (désignations) entrant et sortant de ses
caves. Cette comptabilité et les picces justificatives
correspondantes doivent permettre de déterminer en
tout temps la nature et la provenance du vin, le stock
en cave et 'emploi de la marchandise.

Suivant 'importance et envergure de 'entreprise, les
inspecteurs de la Commission effectuent, en régle
générale toutes les 1 a 1/, années, des controles
dans les maisons, pour vérifier si les vins, tant indige-
nes qu’étrangers, ont bien été revendus sous leurs
désignations réelles et si les éventuels coupages ou
autres manipulations restent dans les limites légales
prévues dans 'ordonnance sur les denrées alimentai-
res.

Le consommateur, qui est prét a payer un bon prix
pour un vin a son goit, doit avoir la certitude que ce
vin a vraiment droit a 'origine ou la provenance men-
tionnés sur I’étiquette. Le controle de 'origine ou de
la provenance du vin représente donc une des taches
principales des inspecteurs de la Commission.

Les vins indigénes - dont la production annuelle se
situe en moyenne a 100 millions de litres, abstraction
faite des années record telles que 1982 et 1983 - sont
controlés sur la base des attestations officielles du
controle de la vendange. Quant aux vins étrangers,
dont les importations ont atteint ces dernieres
années, quelque 200 - 220 millions de litres, ils doi-
vent étre accompagnés de certificats reconnus en
Suisse prouvant leur authenticité et leur conformité
avec les dispositions de I'ODA concernant leur com-
position physico-chimique. Depuis de nombreuses
années la commission entretient de bons contacts
avec les autorités compétentes des principaux pays
fournisseurs, ce qui facilite grandement le travail de
controle.

Les 6 inspecteurs de la Commission effectuent envi-
ron 900 4 1000 controles par année. Toutefois ceux-
ci ne se limitent pas a un controle de 'origine ou de
la provenance, mais également, comme il a été dit et
d’entente avec les autorités cantonales du controle
des denrées alimentaires, & I’observation des disposi-
tions de 'ODA, ceci afin de protéger le consomma-
teur contre toute tromperie ou atteinte a sa santé.



Pour leurs controles, les inspecteurs ont a leur dispo-
sition :

1) I'Inventaire des stocks de vins au 30 juin que les
détenteurs du permis doivent établir annuellement,
signer et envoyer a notre Commission

2) la comptabilité vinicole (fiches comptables),
laquelle doit étre tenue a jour

3) les vins en cave, dont le stock de chaque sorte doit
correspondre au solde déterminé sur la base de la
carte comptable

4) les quittances de douane pour les importations,
dont un double nous est transmis directement par la
douane, les certificats du contréle de la vendange
pour ce qui est des encavages de vins indigénes, les
factures, bulletins de livraison, lettres de voiture,
certificats d’origine, certificats d’analyse, etc, docu-
ments que les détenteurs du permis doivent mettre a
la disposition des inspecteurs.

5) la comptabilité financiére de ’entreprise.

En plus de cela, des controles réciproques sont effec-
tués sur la base de fiches établies par nos inspecteurs,
pour vérifier si les vins vendus par une maison sous
une désignation bien définie sont entrés sous cette
méme désignation dans la comptabilité vinicole de
’autre entreprise.

Parmi les contestations les plus fréquentes, il faut
mentionner des infractions aux dispositions concer-
nant les coupages ainsi que 'utilisation de désigna-
tions trompeuses ou complétement fausses.

Relevons que les observations des inspecteurs sont
consignées dans un rapport qui est adressé a la CFCV
et que c’est celle-ci qui avertit les autorités cantonales
des infractions constatées, aprés que la délégation
(composée de 9 membres de la Commission) en ait
décidé ainsi.

Tel qu’il ressort des rapports de gestion de la Com-
mission, le nombre des contraventions graves est rela-
tivement faible. En effet, les inspecteurs découvrent
en moyenne deux ou trois cas graves par année, une
douzaine de cas relativement graves et quelques dizai-
nes d’infractions de moindre importance.

Depuis Pintroduction du controle des livres et des
caves en 1945, une nette amélioration s’est fait sentir
dans le secteur des vins en Suisse et ’on peut consta-
ter que la Commission s’est révélée étre un instru-
ment de controle efficace au service de la protection
du consommateur. Celui-ci peut déguster son vin sans
devoir se demander s’il est falsifié ou pourvu d’une
fausse désignation. Malgré les difficultés inhérentes a
notre systéme fédéraliste, le controle repose sur une
base solide et il a contribué, dans une large mesure, a
mettre de 'ordre dans I’économie vinicole suisse.

Michel Gaud

11, rue de I'’Ancien-Port

Genéve
Tél. 022 /32 69 63

Bouchons
Capsules

Machines Chelle
Cuves Giovanola

Capsules couronnes avec joints de rebouchage
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enocave
Inhaber Borer

25568 Aegerten-C.P. 67
Tél. 032/53 40 20

La maison spécialisée dans
e capsules thermorétractables

e capsules plastic
e capsules plomb-étain
e capsules & mousseux

Représentant de la maison

enoplastic

GRAND VIN ROUGE DU TESSIN
MERLOT
“RISERVA TENUTA MONTALBANO"

CANTINA SOCIALE / CAVE COOPERATIVE
6850 MENDRISIO

{4

1885
@BEF—!T GILLIARD S.A. SION

LES GRANDS VINS DU VALAIS

Jean

Gare 22
Tél. (038) 513795
2525 Le Landeron

Angelrath EMBALLAGES EN GROS

Cuves polyester EVERFULL a plafond flottant,
de 1000 a 15000 litres

Cuves a vin et cuvage, cuves de transports, etc.
Demandez nos prospectus avec prix.

Conteneurs plastiques PAL-BOX
1200 x 800 x 800, 524 litres

Gamme compléte de cartons pour bouteilles.

Attacheuses Stellaroc pour palissage avec agrafes.

Piquets et échalas en PVC.

-~
<
a
Tr
a

HELI'DUTRUY: FOUNEX

1297 FOUNEX
022 7616 39

UVAVINS
VAUD

1111 Tolochenaz
Tél. (021) 71 62 b2

La marque des vins vaudois de

qualite et d'authenticite
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BorsariTanks ZIUNTI\

BORSARIT

Le revétement en résine époxide pour cuves en Pour la culture sur fil ;

béton et en acier destinées a la fermentation et au T

stockage de vin, biére, cidre, jus de fruits, apéritifs, VIGNEs. VERGERS: PETLIS FRUITS
vinaigre, huiles comestibles, etc.
Surface dure et luisante @ Piquets en acier galvanisé “"VOEST
Facile a nettoyer (la tartre n'y adhére pas)
@ Fil de fer galvanisé avec revétement

lasti "FILOPLAST"”

BORSARIT FV PraRtRtE

Le revétement en résine époxide renforcé d'une @ Fil inoxydable
natte de fibres de verre pour |'assainissement de

cuves a revétements défectueux (verre ou autres). @ Matériel d‘ancrage

Application directe sur le revétement existant ) ) ]
Pontage de fissures éventuelles du béton @ Pinces a attacher, colliers et liens

en matiére plastique

Borsari & Cie PLUMETTAZ S.A.

8702 Zollikon/Ziirich

Téléphone (01) 391 86 55 1880 BEX TEL. 025/ 63 26 46

_FILTROX F.b F- %UES FILTRANTES

L3 & NS ety ¥ X P -

e en matiére de haute qualité e surface renforcée sur les deux cotés @ neutralité de godt e
o stérilisation a I'eau ou & vapeur possible @

Plagues Plaques a haut Plaques
darifiantes rendement stérilisuntes

pour toutes les taches de  fort pouvoir adsorbant et effet effet stérilisant parfait; securité
filtrations dégrossisantes clarifiant excellent; grand bactériologique la plus élevée
et de finition rendement total

FILTROX-WERK AG CH-9001 ST-GALL AL it PN
Téléphone 071 27 6161 Télex 77103 Aux Grands Champs 16
1400 Cheseaux-Noréaz, Tél. 024 21 91 43
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Les clones de Pinot noir
certifiés em France

Claude DESBAILLET
“Ancien”

Py

Les lecteurs d’Objectif sont renseignés sur le travail
de nos collégues frangais en mati¢re de sélection de
cépages et de porte-greffes. En effet, ce probléme
ainsi que tout ce qui concerne la certification des
plants de vignes en France a été exposé dans une
conférence de M. Raymond BERNARD de PONIVIN
(nouvelle appellation de ’ONIVIT) de Dijon. Une
relation de cet exposé a paru dans Terre Romande
No 4 du 22 janvier 1983 et dans un article de M.
BERNARD lui-méme dans le No 19 d’Objectif.

Dans ce travail de sélection, la recherche, le controle
et la multiplication de clones pour les principaux
cépages cultivés en France constitue un objectif
prioritaire. Ces clones apparaissent maintenant dans
les prix courants des pépiniéristes francais, ils sollici-
tent déja lintérét des milieux viticoles suisses. Ils
sont seuls admis en France pour la production de

INFORMATIONS CHAMPENOISES (2)

a) Résultats d’un essai de Plumecoq

plants certifiés. Il faut les distinguer des clones
produits par des pépiniéristes. Dans ce sens, il est
nécessaire d’exiger leur qualificatif principal “certifié”
qui est souvent accompagné de désignations telles
que C.T.P.S.,, ANTAV, INRA, INAO, ONIVIN
(ONIVIT) qui sont des abréviations officielles dési-
gnant soit des plants, soit des organisations officielles
francaises.

Tous les renseignements que ’on peut donner sur les
clones de Pinot noir sont issus d’expériences
francaises, nous ne disposons actuellement pas de
résultats obtenus en Suisse. Nous tenons nos informa-
tions de deux sources, 1’Office national interprofes-
sionnel des vins (ONIVIN), centre de Dijon dirigé par
M. Raymond BERNARD (1) et un article de M.
Claude PALGE paru dans le Vignerons Champenois
de décembre 1983 (2).

(domaine d’essai du C.1.V.C.) - (2)

Vendanges 1981 Vendanges 1982
N°de Rendement| Degré en Acidité Classement |[Rendement| Degré en Acidité Classement
clone ha puissance | totale deg. 1 an ha puissance | totale deg. 1 an
(g/1) de tirage (g/1) de tirage

386 4 709 10°3 8,90 6e 26 450 8°5 9,30 6e
388 8 736 9°8 10,30 4e 30 000 8°3 9,30 7e
389 9 241 1001 9,50 3e 31775 7°8 9,10 2e
521 5757 10°1 8,60 de 28 100 8°5 8,30 Be
665 8 804 10° 8,60 8e 34 000 8°3 8,60 ler
666 8016 10°3 9,90 2e 32575 7°6 8,70 3e
668 9 050 9°8 9,90 ler 37 450 7°6 10,50 8e
743 6 154 10° 8,20 Te 23 437 8°8 8,40 de
779 8143 10° 10,10 — 27 600 9°6 8,50 10e
780 9720 9%5 10,20 - 30075 7°9 9,80 9e

b) Quelques remarques extraites de I'article de

M. PALGE (2)
- Congernant année 1982, il écrit :
“L’année était exceptionnelle et il est bon de ne pas
trop tenir compte de ces rendements. Dans un ordre
plus général, on remarque qu’un clone productif en
année difficile donne toujours des rendements trés
forts en année exceptionnelle. Sur le plan qualificatif
il est souhaitable de choisir des clones de rendement
modéré afin d’obtenir une qualité convenable.”
- 1l signale que les clones sont encore en multiplica-

tion dans sa région et qu’ils ne peuvent pas étre géné-
ralement distribués.

- I formule la remarque suivante concernant les
clones extérieurs 4 la Champagne :

“Pour les clones extérieurs, certains numéros sont
aussi a I’étude afin de vérifier leur comportement et
leurs aptitudes  étre champagnisés. Il s’agit principa-
lement des clones bourguignons no 236-290-291-292
et 375 parmi lesquels il sera peut-étre possible de
trouver des clones intéressants pour la diversification
de notre encépagement.”
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Conclusions

Nous constatons qu’il existe en France des clones
agréés et certifiés de Pinot noir. En Bourgogne, ces
clones sont déja fournis en grands aux pépiniéristes et
aux viticulteurs, il semble que ce n’est pas encore le
cas en Champagne.

Nous pouvons également voir que ces deux régions
ont des recherches propres et des idées adaptées a leur
climat et a leurs besoins, vinification en rouge ou pres-
surage en blanc. Pour ce qui concerne la viticulture
romande, il faut penser que les clones bourguignons
correspondront mieux & nos objectits. Mais nous
devons également prendre note qu’en matiére de sélec-
tion, ce qui est valable dans un vignoble ne I'est pas
forcément dans un autre. Il faut donc que les clones
qui seront importés de France en Suisse romande.
fassent 'objet d’observations et d’essais avant d’étre
diffusés en grand.

[l faut également comprendre dans les informations de
nos collegues frangais, le danger réel de surproduction,
lorsqu’on choisit une sélection en fonction de ses ren-
dements élevés. La Bourgogne a rejeté une séric de
clones considérés comme trop productifs.

Trés souvent nous lisons qu’il est préférable de planter
plusieurs clones dans une vigne ou dans un domaine,
¢’est une conception que nous appuyons pleinement.
En matiére d’encépagement en Pinot noir, comme du
reste pour nos autres cépages, il faut absolument que
les viticulteurs travaillent en pleine collaboration avec
les stations fédérales et cantonales. S’il est nécessaire
de planter le vignoble romand avec des sélections qui
préservent les intéréts des viticulteurs et de leurs
vignes et il est aussi indispensable de choisir des clones
qui satisfassent au but premier de la viticulture
produire des vins de bonne qualité.

ECHALAS BOIS
ECHALAS ACIER
ECHALAS FER
ECHALAS...

QUE CHOISIR?

— Conseils et devis sans engagement
— Fourniture de tout matériel

— Renseignements: — auprés de votre coopérative

— Vignes et Vergers
tél. (021) 32 20 24

EN VENTE AUPRES DE VOTRE

COOPERATIVE AGRICOLE

SAMUEL CHATENAY S.A.

vins fins

2017 BOUDRY

Case postale 6
Tél. 038 /42 23 33—-34

Yin blanc  (Eil de Perdrix Vin blane Vin rouge
Cordon bleu Rose Goutte d’or  Cuvée
Sussdruck réservée

DEPUIS 150 ANS

cUVEE RESERyg,
iy e

LE PRIEURE-ST-PIERRE 2112 MOTIERS
) 038611443
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LEVIN

ATA CONQ

UETE

DE NOUV! AUX

MARCE

DE I’ ETIQUEITE AU BAG-IN-BOX

Une terre, un plant de vigne, la main du vigneron,
le feu du soleil ont donné au vin sa personnalité.
Ne la trahissez pas!
Rouge ou blanc, le vin a son tempérament. Il porte en
lui un pays, des coteaux escarpés, la race d'un
terroir. Son image doit refléter son origine, son
caractere, sa tradition, son originalité.
Fidéle au verre, le vin confie son message
a I'étiquette. Elle dit non seulement
|"appellation du vin, le nom de son
producteur, mais elle éveille encore
tout un monde de sensations.
Comment faire vivre dans
I'image du vin le paysage de son
origine, le charme de son accent,
souple et fruité, robuste ou
généreux?

Roth & Sauter SA. -

ROTHHFSAVIER SA

LES: COVTURIERS
DIVAZIN

En bouteilles, en litres aujourd’hui, ou en bag-in-box,
en briques demain, le langage du vin doit demeurer
fidéle a sa vérité de toujours.
Du vin, nous connaissons tout (ou presque!).
Informer, séduire en affirmant la personnalité de
chaque vin, de chague producteur. Respecter les
prescriptions légales, assumer les exigences
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mise au point de
pourriture grise de la vigne”

-Introduction

La pourriture grise, reste aujourd’hui 'une des mala-
dies cryptogamiques qui provoque les plus graves
dégits dans le vignoble, occasionnant des pertes de
rendement et de qualité.

Actuellement Papparition de souches résistantes de

B.cinerea remettent en question ['utilisation des
imides cycliques (vinclozoline, iprodione, procymi-
done). Il est donc important de réduire les risques
d’apparition et d’extension de ces souches résistantes
en diminuant le nombre de traitement anti-botrytis
avec les imides cycliques (3 au maximum) au moyen
d’un systéme de prévision et en tendant vers une meil-

leure compréhension épidémiologique du champignon.

BIOLOGIE DE BOTYTIS CINEREA

La conservation du parasite est assurée sous la forme
de sclérotes. Les conditions favorables & cette forma-
tion sont généralement remplies dés Iautomne. Ce
type de conservation est le plus fréquent dans notre
climat. Dés le printemps et durant I’été, les conidies
sont disséminées par le vent et les pluies.

Les spores ont un large spectre de faculté germinative
de —1°C 4 —40° C. L’optimum se situant vers 18° C.
L’é¢lément essentiel a la germination étant la présence
d’eau. Il a pu étre démontré que le film d’eau a plus
d’importance que I’hygrométrie. Les conditions opti-
males de contamination sont une durée d’humectation
de 16 h. et une température de 20°C.

L’importance des bases nutritives n’est pas a négliger.
MODELISATION DE LA POURRITURE GRISE

Des chercheurs frangais et plus particuliérement S.
STRIZYK ont tenté de mettre au point un systéme de
prévision qui amenerait une réduction de ’emploi des
anti-botrytis spécifiques et en ne les utilisant que
lorsque ’efficacité serait la meilleure.

Or comment prévoir les réactions d’un champignon qui
est omniprésent, du printemps jusqu’en automne, et
qui ne devient visible qu’a la véraison ?

Concepts

STRIZYK a donc imaginé de construire une relation
mathématique entre 3 éléments se trouvant dans la
nature, soit : le climat, le parasite, la plante.

Ces trois éléments formant un systéme qui évolue
dans le temps.
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A partir de cette relation mathématique, il a mis en
équation le systéme formé par le climat, le parasite et
la plante et qui sont tous en interaction.

L’intérét de I’équation est, qu’elle peut varier dans le
temps, et qu’elle peut nous fournir 4 chaque instant

une donnée. ‘ )
La difficulté maintenant est de mettre en relation

cette donnée avec I’évolution du parasite et surtout de
quantifier cette donnée.

STRIZYK a donc repris des relevés météorologiques
depuis 1971, des résultats d’essais avec brumisation
controlée sous serres et les a mis en relation avec I’évo-
lution du taux de pourriture durant la saison.

A partir de ces données, il a construit son modéle
mathématique, le ‘“modéle EPI” (Etat Potentiel
d’Infection).

STRIZYK I'a défini comme suit : “le modéle d’EPI
est un instrument qui doit aider & apprécier I’évolu-
tion de la maladie dans le temps en fonction de I’en-
semble des facteurs influents™.

Le modele EPI donne donc pour chaque instant, les
risques encourus par la culture et le niveau de la mala-
die potentielle (possibilité de voir ou non une infec-
tion sur la fleur, ou sur la grappe, . . .).

Donc le niveau de PEPI a chaque instant est donné par
cette équation :

EPI = EPI, + variables

EPl, : potentiel initial au début de la floraison, qui
correspond a I’espoir de la maladie de s’exprimer a la
récolte dans des conditions moyennes.

variables humectation par période de 2 heures
(pluies, rosées) et les stades phénologiques (floraison,
chute des capuchons, nouaison, véraison).

STRIZYK a créé 2 modéles, 'un ayant comme base
le cépage SEMILLON, I'autre le PINOT NOIR.

Dans notre cas le deuxiéme modéle sera utilisé.

Une fois le modéle mathématique mis en équation,
STRIZYK a mis au point des simulations, qui mon-
trent I’évolution de la maladie dans différentes condi-
tions.

C’est donc en s’appuyant sur ces différentes simula-
tions que 'on congoit une stratégie de traitement dite
“dynamique”, ou le moment d’intervention est indé-
pendant des stades phénologiques et ol I’efficacité du
fongicide est maximale.

PARTIE EXPERIMENTALE
Objectifs

- suivre I’évolution de I’EP1

- comparer lefficacité des traitements déclenchés
selon les données du modéle a une application stan-
dard de trois traitements.

- vérifier que le modéle est utilisable dans les condi-
tions de Changins.

L’essai a été effectué dans une parcelle de Gamay
/3309, de 15 ans, planté 2 130 X 75 cm et conduit en
cordon bas.
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Pour l'expérience on a effectué un relevé hebdoma-
daire de ’humectographe (se trouvant a environ 100
m de la vigne et sur un terrain dégagé), pris note de la
date des différents stades phénologiques, pour permet-
tre de calculer I’équation jour par jour et dessiner la
courbe de ’EPL

Cette courbe ensuite comparée aux différentes simula-
tions proposées permet de décider du moment de
Pintervention.

Fig. 2 Essals traitements. Changins-sur-Nyon,
parcelle clinique botrytis, cépage Gamay.
(1982)
parcelle A T E.!:!?_II_H_ parcelle B
chemin bétonné LAC Lausanne ==@n
Parcelle A: traitements fixes 1. Nouaison
2. Grains de la grosseur d'un petit pois
3. Véraison

Parcelle B: traitements appliqués selon les risques d'infection calculés
par le modéle.
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EPIy — 30. Moyenne du taux de pourriture sur 10 ans
a Changins.

A — chute des capuchons

B — nouaison

C — véraison

Application des traitements

Traitement A: 24.6: 9.7: 16.8
Traitement B: 28.6: 15.8

Evolution de la pourriture

Toutes les grappes (100) d’un certain nombre de ceps
sont controlées. La taxation se fait selon le baréme
suivant : 10%, 25% , 50% , 75%, 100% de la
grappe atteinte. La somme des pourcentages est ensui-
te divisée par le nombre de grappes.

Tableau |  Essais traitements. Changins-sur-Nyon
parcelle clinique botrytis, cépage Gamay.
Evolution du taux de pourriture en %.(1982)
Prograrnimes Dates
des traitements 2-8 17-8 23-9
A 2.4 13,0 330
7 91 20.5 45,8
B 17 15,0 26,0

1

=

aout

T
aout 3 seplembra 19

c

Lors du dernier contrdle du 23.9., il a été effectué a
un échantillonnage par bloc 100 rappes/bloc.

Annexe I Disposition des blocs.

Les contrdles de pourriture sont toujours effectués
dans la ligne centrale de chaque bloc pour se garantir
de l'influence du bloc voisin.

Pasuuge
Al By
Al, B
B
Al g

cheain bédtonné
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Tableau 2 Essais traitements. Changins-sur-Nyon,
parcelle clinique botrytis, cépage Gamay.
Analyse par bloc du taux final de pourriture
en %. (1982)

Blocs Programme Pourriture en 9,
des trailements
A, 328

1 A, 33,7
Ay 326
s 52 4

2 % 43,6
7, 41,6
B, 332

3 8, 21.6
B, 232

En fonction du dernier tableau il a été effectué une
étude statistique. Etude qui a amené les résultats sui-
vants, lorsque I’on compare les résultats deux a deux :
A--T:différence probablement significative
A--B:différence non significative

B--T:différence significative

Suite a la perte d’efficacité du fongicide constatée lors
de cette expérimentation, il a été procédé a un test de
résistance, afin de déterminer si cette perte d’effica-
cité était liée a la présence de souches de B.cinerea
résistantes aux fongicides :

on ne constate aucune présence de souche résistante.

DISCUSSION

A premiére vue, les résultats paraissent intéressants,
car en comparant les résultats du traitement “stan-
dard” et celui du modeéle, ’on ne constate pas de
différence significative statistiquement.

Mais ces résultats doivent étre nuancés.

La trés nette baisse d’efficacité des amides cycliques
(surtout dans le bloc A) ne nous permet pas d’étre
aussi catégorique.

Il est en effet difficile de comparer diverses stratégies
de lutte si 'on ne peut étre assuré de la pleine effica-
cité des produits.

D’autre part, ’évolution de I’EPI en relation avec le
taux réel de pourriture est trés décevant.

Fig. 4 Comparaison modéle pourriture et taux réel
POURRITURE %
EPI

acy 31 septembre " 23

Les causes de ce relatif échec sont probablement

diverses :

emplacement de [’humectographe. Ce dernier ne

reflétant sirement pas assez bien le micro-climat

existant dans le feuillage.

modélisation mal adaptée a nos conditions climati-

ques et au cépage

données climatiques trop restreintes. Les seuls rele-

vés d’humectation sont probablement insuffisants

(ce sont pourtant celles demandées par le modéle)

~ce modele est-il valable dans nos conditions ? Il est
en effet basé sur un programme “standard” francais
qui compte 4 traitements, alors que le programme
“standard” de Changins compte 3 interventions.

Conclusions

L’application du modeéle EPI semble donner satisfac-
tion dans certains vignobles francais tels que Bordeaux
et Armagnac (ACTA, 1981), mais il doit étre encore
amélioré et le sera, avant d’étre applicable en pratique.

Depuis sa réalisation, le “modéle” a été revu et cor-
rigé chaque année, en fonction des résultats obtenus
durant la saison.

Ainsi pour l'année 1983, STRIZYK a réintroduit les
relevés de température, modifié le calcul des
“variables”.

La mise en application & un échelon supérieur de ce
systeme d’avertissement demande maintenant une
plus longue expérimentation avec éventuellement la
mise au point d’un modeéle adapté a nos conditions.
Le but est de trouver une stratégie qui permette de
traiter lorsque cela est nécessaire.

D’aprés les résultats obtenus, on constate que la
suppression du traitement au moment de la fermeture
de la grappe (B) dans le “modéle” ne semble avoir
aucune influence sur le taux final de la pourriture, par
rapport au programme standard.
.On peut donc se demander, si par une meilleure
connaissance épidémiologique de B.cinerea, on ne
pourrait déterminer la date d’application précise et
ainsi garantir une meilleure efficacité.

En attendant de nouveaux développements des
méthodes de lutte, il ne faut pas oublier qu’il existe
des moyens de rendre la plante moins sensible au
botrytis :

—-fumure azotée raisonnée

~choix du porte-greffe

—utilisation de fongicides organiques et curpriques qui
ont une efficacité partielle sur B.cinerea.

—~travaux de la feuille, qui laisseront les grappes aérées.

-lutte contre les vers de la grappe.
Les points de pénétration de la chenille sont des
portes d’entrée pour le parasite.

~travaux du sol.

D’autres moyens encore, comme la lutte biologique,
par I'utilisation du champignon Trichoderma viride,
sont a I'étude.

Dans les prochaines années nous devrions pouvoir y
voir plus clair et I'on peut imaginer 1’élaboration d’une
stratégie de lutte entiérement nouvelle.

Publication autorisée par M. J-F. Schopfer, directeur.
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La pagina Ticinese
Note pratiche per

la degustazione di distillati
Carlo CASTAGNOLA

Lo studio di H.U. DAEPP, della Stazione federale di
Waedenswil “Grundlagen und Methodik der Sinnen-
pritfung” (1) & certamente uno dei pitt completi. Rite-
niamo opportuno dare in questa sede qualche stralcio
di questo interessante lavoro. La traduzione dei con-

cetti americani ha mostrato la mancanza di termini
qornspondentl in italiano. Per questo motivo si ¢ uti-
lizato dapprima il testo inglese.

A. Metodi analitici o metodi oggettivi

1. Difference tests (testi di confronto)

a. single; sample test (prova unica)

b. triangle test (prova triangolare)
c. two-sample test (prova a due)

d. duo-trio test (prova a due-tre)

e. dual-standard test (prova di confronto)

Con la degustazione del gruppo A, le domande che
vengono rivolte al degustatore possono essere le
seguenti :

“Quale campione ¢ piu dolce”, oppure

“In quale gruppo di prove si riscontra la maggiore
diversita fra i campioni ? 7

B. Metodi di preferenza o soggettivi

1. Acceptability tests (prova di qualita)
Preference tests (prova di preferenza)
Con la degustazione del gruppo B il degustatore deve
dare la propria opinione su un prodotto specifico.

Ad esempio : “Quale campione preferisce tra quelli
degustati 7

Per il gruppo A occorrono piccole commissioni. Per il
gruppo B si devono consultare larghe cerchie di degus-
tatori anche con minime conoscenze nel ramo
specifico.

Breve descrizione dei metodi

A. Metodi oggettivi

1. Single-sample test -

degustazione di un gruppo A a diverse riprese. Poi
sempre con il campione A vengono serviti altri cam-
pioni. Si deve dire se i campioni serviti sono identici
ad A o meno.

2. Triangle-test - _
al degustatore vengono serviti tre campioni di cui due

identici. Ci sono quindi tre possibilita di presentazione:

AAB - ABA - BAA
Primo compito del degustatore ¢ quello di trovare i
due campioni identici. Indi si pud chiedere quale cam-
pione si preferisce oppure tra quali campioni si sono
notate le maggiori differenze.

3. Two-sample test -

al degustatore vengono presentati due campioni
Domanda : Esiste o meno una differenza fra i due
campioni ?

4.Duo-trio test -
dapprima si degusta il campione A. Poi un campione B

viene aggiunto in due serie : ad es. AAB oppure ABA.
Dare la risposta esatta.

5. Dual-standard test -

Si degusta il campione A, poi il campione B. Dopo la
degustazione di AB oppure di BA dare la risposta
esatta.

B. Metodi soggettivi

1. Acceptability test -

si pud ad esempio utilizzare una delle seguenti scule :
molto buono mi piace molto

buono mi piace

abbastanza buono mi piace ¢ non mi piace
sufficiente non mi piace

insufficiente non mi piace in modo assoluto
cattivo

molto cattivo

2. Preference test -

in questo caso il degustatore ¢ invitato a dare un giudi-
zio soggettivo sul campione preferito.

Ad esempio :

AB,C.D .. .. quale campione si preferisce ?

Oppure : A ¢ B : quale campione ¢ il migliore ?
Questo metodo viene utilizzato dalle grandi Ditte per
le indagini di mercato.

(1) - H.U. DAEPP, Eidg. Versuchanstalt- Waedenswil
GRUNDLAGEN und METHODIK DER SINNEN-
PRUFUNG

“Separatdruck aus der “Schwiz. Zeitschrift fiir Obst-
und Weinbau™ - 102/103 Jahrgang.

st s S RN T T TN e ]

In ricordo di Mirko Chiesa
[FEserss s s oL e o ————e ——=————-c_TAGMl PemA ey |

Il 12 ottobre 1983 si & spento a Mendrisio, dopo una
lunga malattia, all'etd di 63 anni, MIRKO CHIESA,
notissima figura di esperto tecnico nel settore canto-
nale della vitivinicoltura.

Di vecchia famiglia patrizia chiassese,siera diplomato
all’Istituto Agrario di Mezzana ed aveva poi comple-
tato gli studi in un istituto del Vallese. Profondamente
appassionato di viticoltura, fu, all’inizio della sua
carriera, capo-azienda di una tenuta vitivinicola del
Mendrisiotto; dal 1956, un momento particolarmente
difficile per la viticoltura ticinese, ¢ stato responsabile
del servizio cantonale di viticoltura. Divento quindi
insegnante di viticoltura ed enologia all’ Istituto Agra-
rio cantonale di Mezzana e, in seguito, docente ai corsi
per esercenti. Era stato pure membro fondatore delle
sezione ticinese degli Amici del Vino, dell’Ordine dei
Grancoppieri e della commissione cantonale per 'asse-
gnazione del marchio VITI, di cui fu segretario per
molti anni, nonché di Commissioni cantonali e fede-
rali di viticoltura.

Gli ex-allievi del’ESVOA hanno avuto il piacere di
fare la conoscenza di MIRKQO CHIESA durante le sue
visite alla scuola di Changins nel corso delle quali
aveva parlato della viticoltura ticinese. D. BRENNER

#
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Madame Gaspard

Richard BAUMGARTNER , “Ancien”

Nous voyageons déja depuis 12 heures, nous sommes
en avion, lorsque Carole, notre fille de 3 ans et demi,
nous demande si nous arrivons bientdt chey vous ! ?
Notre fils Patrick, de 6 ans et demi, sait, lui, que nous
ne vous connaitrons jamais puisque nous n’allons pas
chez vous, Madame Gaspard, mais 4 Madagascar !

Eh oui, ma famille et moi-méme, avons eu le plaisir de
rencontrer les vignerons de ’hémisphére sud, sympa-
thiques, comme tout “terrien du globe”, empreints de
traditions, sensibles au respect et 4 ’accueil.

Il ne m’appartient pas de vous faire entrer dans les
entrailles de mon activité malgache, c’est pourquoi ce
papier se veut un simple apercu des problémes viti-
vinicoles de ce pays.

Avant de vous transmettre ces quelques réflexions au
sujet de ce merveilleux pays, voici quelques notions
géographiques.

Séparée du continent par le canal du Mozambique,
Madagascar est une ile au sud-est de I’Afrique, sans
toutefois étre africaine. Elle forme un monde a elle
seule, peuplée dun grand mélange de races et
d’ethnies différentes, dii 4 une forte immigration indo-
nésienne, africaine, chinoise et indienne. Actuelle-
ment, environ 8’000°000 d’habitants y vivent (14 habi-
tants au km?2).

D’une superficie équivalant a environ 14 & 15 fois la
Suisse, elle est traversée par le tropique du Capricorne
et bénéficie d’un climat trés humide. Les vignes sont
situées dans la région dite des “Hautes terres”, c’est-
a-dire, sur les hauts plateaux granitiques situés entre
800 et 1800 m, en dessus des foréts tropicales.
Viticulture

Le probléme de la réussite en pépiniére se posait pour
satisfaire un besoin toujours croissant en boutures
d’hybrides producteurs directes. Sur 787°000 boutu-
res plantées, seules 112’000 sont réussies. A cette
réussite médiocre, il faut trouver un remeéde basé
essentiellement sur I’amélioration technique des tra-
vaux de pépiniére et un meilleur controle.

On considére qu’une campagne viticole débute en avril
pour se terminer 4 fin mars de I’année suivante.

Le faible pourcentage de réussite en ce qui concerne
les greffages est dii au manque de porte-greffes et
certainement aussi 4 une mauvaise qualité de cire
d’abeilles locale utilisée pour le paraffinage des boutu-
res. Toutefois, il est & noter que, si la réussite est
faible, la qualité des plants greffés acceptés est excel-
lente du fait d’un controle technique trés sévere :

- coup de pouce sur chaque bouture
- estimation de la longueur de la pousse
- aspect du nombre et de la qualité des racines.

Le systéme de culture rampante ne donnait pas
satisfaction :

- enracinement des yeux

- difficulté de désherbage et sarclage
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- impossibilité de traiter a ’insecticide
- irrégularité des bois.

C’est alors que la culture palissée a été adoptée, don-
nant un travail plus conséquent et permettant d’obte-
nir une bonne qualité des bois fournis.

Cépages vulgarisés :

-rouges : SV 18.315- 8V 2365-11S 26.205

-blancs : C 13

En milieu rural, une unité de vigne (25 ares) est cons-
tituée de 50% de cépages rouges et 50 % de cépages
blancs.

La taille de la vigne s’effectue dans le courant des
mois de juillet et aoiit.

Le systéme de taille dit “Cordon permanent” semble
étre bien compris des vulgarisateurs et commence a
porter ses fruits au niveau des paysans. Ce systéme de
taille courte sur charpente longue tend a limiter une
production abusive qui aurait pour effet d’écourter la
longévité des souches.

Un fond de solidarité gréle a été mis en fonction. Un
cours de formation théorique suivi d’une application
pratique sur le terrain lors de la premiére chute de
gréle a permis aux vulgarisateurs de comprendre la
calculation des dégéts a I'aide des formulaires. Durant
mon séjour, c’est en novembre que les dégits ont
atteint le plus grand pourcentage (environ 59% dans la
région de Fianarantsoa).

Sur les 25 cépages importés d’Europe, seuls 146 pieds
sur 572 ont été productifs. Des remplacements ont été
entrepris. Malheureusement, une bonne partie des
plants se desséchent dans les 3 a 4 ans qui suivent la
plantation. Il faut trouver une bonne exposition et
une pente suffisante pour éviter que I’eau ne reste en
profondeur dans le sol.

Un concours a été organisé dans le but d’encourager
les viticulteurs & améliorer les soins a porter aux
jeunes et aux anciennes unités. La méthode consiste &
donner une note mensuelle a tous les viticulteurs en
fonction des travaux de saison a effectuer. Les
résultats sont donnés a fin mars et les meilleurs sont
récompensés.

Oenologie

Les vendanges marquent la fin de la campagne viti-
cole, elles ont lieu & fin janvier, début février, et cette
période tombe en pleine saison des pluies ce qui peut
provoquer de grandes difficultés d’évacuation des
vendanges vers les caves - inondations, routes effon-
drées et coupées. L’état des pistes fait encore subir des
caprices aux véhicules qui peuvent rester embourbés
pendant des heures. Certaines vendanges sont égale-
ment sorties en pirogue. La météorologie peut obliger
4 vendanger les raisins avant une compléte maturité.
Les conditions climatiques, 1’état des raisins, nous
obligent a tenir la cave toujours préte pour réception-
ner les vendanges. Le controle du bon fonctionnement



1.— Lecon de taille
2.— Décuvage
3.— Egrappage-foulage
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des machines et de I’état des cuves demeure obligatoi-
re. Un cours de formation est donné a tous les cavistes
et accent est mis sur la méthode de vinification prati-
que a appliquer, le controle et 'entretien des machi-
nes ainsi que l'uniformisation du remplissage des
documents techniques de cave a tenir.

Les préparatifs des vendanges ne vont pas sans rencon-
trer certaines difficultés, surtout au niveau des pieces
de rechange qui font défaut et qui provoquent des
pertes de temps. Souvent, il faut se contenter d’un
minimum de matériel.

Les conséquences du passage de dépressions sont les
suivantes :

— sur le plan qualitatif, une baisse de I'indice de maturi-
té du raisin d au gonflement de celui-ci par la pluie et
problémes de vinification des vendanges pourries,

—sur le plan quantitatif, diminution du rendement a
lunité a cause de la pourriture du raisin, surtout sur
les cépages rouges.

Aprés plusieurs années d’expérience, la qualité des
vins est bonne. Elle pourrait étre meilleure grace a des
installations de cave bien adaptées et a des traitements
appropriés des vins chez les producteurs.

Chaque variété de cépages est sulfitée a raison d’envi-
ron 2,5 dl/hl de solution sulfureuse a 5% . Les sonda-
ges relativement bas nécessitent un fort sucrage (pour
certains cépages au-dessus de 5% ).

L’enzymage est fréquemment nécessaire, pour les
cépages susmentionnés, les doses étant, pour un pres-

surage correct, de 8 g/hl pour 6 heures de macération.

Le manque de rendement peut étre justifié pour les

raisons suivantes :

—le retard de plantation dii & I’état de reprise des bou-
tures et a lirrégularité de l'approvisionnement en
engrais chimiques,

-les vignes abandonnées : ce cas est assez grave mais
heureusement rare. La cause en est que le propriétai-
re cherche d’autres occupations qui lui font gagner
tout de suite de 'argent, la vigne étant une culture
annuelle, soit parce qu’il considére la viticulture
comme une activité secondaire,

-la vinification familiale avec un prix du litre de vin
ou méme d’une “‘piquette” d’environ 200 FMG (Fr.
1.60) se pratique soit pour subvenir aux besoins de
la famille, soit pour gagner de I’argent,

~des ravages peuvent étre faits par les chiens errants,
les effets des cyclones et les vols.

Pour les vins mis en bouteilles, des étiquettes ont été

créées dans le but de faire connaitre le produit et la

vente des vins a dépassé toutes les prévisions.

La commercialisation des vins exige seulement 20 %

de vin blanc et 80% de vin rouge et rosé. Il faut donc

planter un cépage rouge a grande productivité.

Les sous-produits du vin sont également mis en vente

aprés distillation.

Et voila, Madame Gaspard, pardon Madagascar, com-

ment nous avons passé 2 ans ensemble sans, peut-étre,

vraiment bien se connaitre, mais dans tous les cas avec
beaucoup de plaisir.

couuveall.

dessin de S. Monnier

(do,
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Hommage a Mirko Chiesa

Le 12 octobre 1983 est décédé a Mendrisio, aprés
une longue maladie, a4 I’dge de 63 ans, MIRKO
CHIESA, figure connue et expert technique du
secteur viti-vinicole du canton du Tessin.

D’une ancienne famille de Chiasso, il a été diplomé
de I“Istituto Agrario” de Mezzana puis a complété
ses études dans un institut valaisan. Passionné de viti-
culture, il a été dans sa jeunesse responsable d’un
domaine viti-vinicole du Mendrisiotto et, dés 1956,
en des temps particulierement difficiles pour la viti-
culture tessinoise, fut nommé au service cantonal de
viticulture. De par sa fonction, il enseigna la viticul-
ture et ’oenologie auprés de I’“Istituto Agrario” de
Mezzana et aupres des restaurateurs.

Il fut membre fondateur d’associations comme “Gli
Amici del Vino” et ’*“Ordine dei Grancoppieri”, ainsi
que la commission cantonale pour lattribution de la
marque “VITI” (marque de qualité pour le merlot).
Il fut secrétaire de cette commission durant de lon-
gues années et a également collaboré a des commis-
sions cantonales et fédérales de viticulture.

Les anciens de Changins ont eu le plaisir de faire la
connaissance de MIRKQ CHIESA lors de ses exposés
sur la viticulture tessinoise a I’école de Changins.

D. Brenner

Hommage & Jean Parisod

Le vendredi 3 février 1984, sous un ciel gris et maussa-
de, Jean Parisod connu sous le pseudonyme de
“Tiéde”, nous a quitté dans sa 59¢me année. Tous ses
amis et connaissances ont été¢ profondément attristés
de cette nouvelle. Depuis quelques années ’on savait
de Jean qu’il était atteint dans sa santé et il avait di
diminuer ses activités professionnelles.
Né en 1925 au Chatelard sur Lutry de famille vigne-
ronne de pére en fils, c’est trés jeune qu’il reprit le
domaine et trés vite qu’il s’intéressa a parfaire ses
connaissances. Il suivit 1’école cantonale de Marcelin
s/Morges, puis il fut un des premiers éleves de I"école
supérieure de viticulture et d’oenologie de Montagi-
bert 2 Lausanne en 1949-1950. Dés lors il participait a
toutes les assemblées de 'association des anciens étu-
diants de D’école, c¢’était pour lui une grande famille.
Excellent dégustateur, il était membre de plusieurs
commissions de dégustations : de 'exposition nationa-
le en 1964, puis de “Terravin”, de ['office des vins
vaudois et du caveau des vignerons d’Epesses. Il prési-
dait encore la commission viticole de la commune de
Lutry.
Homme de contact, sympathique, toujours disponible
pour ses amis qu’il aimait recevoir généreusement avec
I’humeur et humour de ce beau pays de Vaud qu’il
aimait tant.
Nous garderons un excellent et vivant souvenir de
Jean et au nom de tous les anciens, nous présentons a
sa famille notre sincére et respectueuse sympathie.
Alain Parisod

Pour une vinification irréprochable, cuves CBM
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Hommage & Monsieur ROD

Qui ne le connait pas ? Il reprit de M. Stalé le
service sol qui devint par la suite le service de
chimie agricole de la Station fédérale de recher-
ches agronomiques de Changins.

D’autres plumes plus autorisées que la mienne
ont retracé la vie de ce chef estimé mais trop
méconnu. Qu’il me soit permis ici de relever
quelques aspects plus personnalisés de 'homme
qu’était Philippe Rod.

Docteur chimiste de formation, il avait trés rapi-
dement saisi que le sol ne se pliait pas aux lois
strictes de la chimie, mais qu’il demandait une
approche plus délicate, pleine d’aléas et dont les
complexités semblaient s’additionner au fur et a
mesure que les connaissances s’accumulaient.
Esprit clair, rompu aux disciplines de la recher-
che, il n’admettait pas sans vérifier les décisions
prises en haut lieu et qui semblaient ambigiies,
le seul exemple des boues d’épuration en est un
témoin éloquent. L'Office fédéral de la protec-
tion de I’environnement ne voyait aucun incon-
vénient 4 ce que les boues d’épuration soient
utilisées en des circonstances douteuses, en
quantité beaucoup trop élevée visant beaucoup
plus a leur élimination qu’a une saine utilisation
agricole. Monsieur Rod fut le premier a s’élever
contre ces directives, prouvant par ses travaux
que les boues d’épuration étaient trés différen-
tes selon les lieux de production et que des ana-
lyses devaient étre 4 la base de leur utilisation.
Grace a lui la Suisse Romande n’a pas connu les
accidents vécus outre Sarine et la mise sur pied,
par Sol-Conseil des enquétes faites actuellement
assurent une belle sécurité tant pour les respon-
sables cantonaux des Stations que pour les agri-
culteurs qui les utilisent.

Monsieur Rod représentait avec bonheur la
SFRAC auprés du Service du génie et de 'envi-
ronnement avec lequel il oeuvra avec grande
compétence jusqu’il y a deux ans environ - le
premier président de la Commission interna-
tionale pour la protection des eaux du lac
Léman, contre la pollution, M. Huber, l'avait
d’ailleurs demandé comme expert. Il a du par la
suite démissionner avec nostalgie car, submergé
de travail, il ne pouvait y conserver le temps
nécessaire a une rigoureuse collaboration.
Comme pour les boues d’épuration, il craignait
que Dagriculture ne devienne I'otage des milieux
industriels et urbains, ce qui risque fort de se
produire si les milieux professionnels de Suisse
Romande, la RAC Changins en premier lieu, ne
savent pas réagir a temps.

Avec Monsieur Luisier, ce dernier aussi trop tot
disparu, il avait réalisé une admirable étude sur
les bassins versants de la Promenthouse et du
Rupatet qui aurait mérité plus d’attention.
Animés par le méme désir de vérité MM. Rod et
Luisier avaient créé les domaines test devenus
par la suite les D.T.I. afin de pouvoir assurer aux
agriculteurs des conseils fondés sur la vérifica-
tion des données trouvées au laboratoire, aprés
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analyse des sols, mais qui devaient subir I’épreu-
ve de la pratique. Ceci permit de porter sur les
fronts baptismaux Sol-Conseil, issu de la passion
de servir et dans lequel Messieurs Rod et Luisier
avaient mis tout leur coeur.

Avec Monsieur Ryser ils créérent un concept
appelé “Principe d’une fumure minérale dirigée
et contrdlée”. Ce concept derniérement appli-
qué aux normes de fumures viticoles est aussi un
outil de formation, d’ouverture aux problémes,
il favorise la réflexion et sera aussi appliqué aux
nouvelles normes de fumure en arboriculture.
Celui aui a eu le privilége de contacter un peu
plus intimement M. Rod pouvait se rendre comp-
te du risque que cet homme avait d’étre insuf-
fisamment compris. Car M. Rod était le contrai-
re du travail vite fait. Il était riche en idées qu'il
ne pouvait pas toutes concrétiser, d’une part
parce que limité par le nombre de collabora-
teurs, d’autre part parce que pressé par des
impératifs imposés de travail.

Grice a ses connaissances et a la clarté de son
jugement, il décelait rapidement les failles dans
les propositions et bien souvent il eut été préfé-
rable de se mettre a son écoute, le controle des
engrais en est un exemple patent.

Lorsque un probléme lui semblait vraiment
meériter attention, il n’hésitait pas, et généreux
de son temps et de sa personne, il Pempoignait a
bras-le-corps et souffrait beaucoup plus du
travail qu’il n’avait pas effectué que de la fatigue
engendrée par ses occupations.

Cette fatigue qui d’ailleurs accumulée avec sa
maladie devait ’arracher a sa Station de Chan-
gins, car il a vraiment travaillé jusqu’a ses forces
ultimes.

De plus, il cherchait a équilibrer ce temps si
précieux entre sa profession et sa jeune famille
pour laquelle il avait un attachement profond.
Les derniers mois passés a [’hopital nous
1’avaient montré terriblement affaibli, mais
toujours soucieux des siens et de son travail et il
espérait envers et contre tout.

Au cours de mes derniéres visites, j’ai pu saisir
ce qui faisait le vrai Monsieur Rod : une foi
d’une solidité & toute(s) épreuve(s) et a cause
d’elle un merveilleux sourire dans lequel le
Seigneur a dii le recevoir. Que de la-haut il
protége sa famille.

A Dieu Philippe. Bernard Paccolat
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