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EDITORIAL

Le Vignoble neiichatelois regoit

Jean-Claude JAGGI , Conseiller d'Etat, Chef des départements de |'Agriculture et de |'Interieur. (

Point n’est besoin de présenter notre vignoble aux
“gens du métier” comme on le ferait 4 des touristes!
Un bref rappel suffira.

A linstar d’autres vignobles, plus ou moins vastes,
proches ou lointains, le notre peut se réclamer de dix
siécles d’histoire. Une bien longue histoire faite de
labeur, de ténacité de I’homme composant avec la
nature, sa rigueur et sa générosité, ses caprices aussi.
Ici, comme sous d’autres climats tempérés, les cépages
de chasselas et de pinot noir ont trouvé un sol favora-
ble et une configuration du terrain propice, par la
pente et ’exposition, avec le tout proche voisinage du
lac, d’importance primordiale,

Au cours des siécles, ce fut pour le viticulteur-
encaveur un long apprentissage, que ce dialogue
permanent avec la nature. Souvent la lutte fut dure,
les armes inégales, I'acquisition du savoir lente et dif-
ficile. Les ennemis sournois de la vigne, les maladies
cryptogamiques, parasitaires ou autres provoquérent
des ravages et, ca et 13, le découragement, mais surtout
la diminution de la superficie du vignoble. Pourtant, la
volonté de maintenir la viticulture P'emporta, fort
heureusement.

Vers 1850, le vignoble comptait plus de 1200 ha. 11
s’étendait de I’Quest a ’Est du Canton, de Vaumarcus
au Landeron, d’une maniére quasi ininterrompue en
une longue bande de I'ordre de 30 km sur une largeur
de quelques centaines de métres 4 2 ou 3 km au maxi-
mum en quelques rares endroits, en s’étageant du lac
souvent jusqu’aux lisiéres de la forét descendant des
contreforts du Jura,

En 1922, amputé d’un tiers par les maladies, les crises
et la concurrence, il n’en restait que 850 ha environ.
Cette période étant révolue, les maladies sous con-
trole, les débouchés plus ou moins assurés, un nou-
veau péril menaga le vignoble dés 1950.

Pris entre le lac et le pied du Jura, le littoral neuchéte-
lois offre un espace restreint que se disputent [’agricul-
ture et la viticulture d’une part, 'industrie et ’habitat
d’autre part, Souvent des terres agricoles ont été trans-

férées a des fins industrielles, celles en nature de
vignes plus généralement a I'habitation. C’était I’épo-
que de I'extension démographique et, par conséquent,
des constructions 4 I’'extérieur des localités.

En 1975, il ne subsistait du vignoble neuchételois, que
559 ha. Il était temps de le protéger par une législa-
tion adéquate, car seule une petite partie du vignoble
¢tait sauvegardée depuis 1966 dans le cadre de la
protection des sites naturels. C'est ainsi que, sur
proposition du Conseil d’Etat, le Grand Conseil
adopta, le 30 juin 1976, la loi sur la viticulture, qui
comporte notamment [Iintroduction de périmétres

-agricoles régis par des régles strictes quant a leur

maintien, Il y est aussi question de la reconstitution
du vignoble, de la formation professionnelle, de
promotion vinicole de qualité.

Dés lors, les surfaces en nature de vignes ont été
maintenues et méme quelque peu augmentées,
puisqu’elles atteignent aujourd’hui 613 ha.

Et ce vignoble est en bonnes mains. Cela est indispen-
sable aussi bien en matiére viti-vinicole que dans
d’autres secteurs d’activité. Quelle que soit la valeur
de Pexpérience, 'empirisme ne suffit plus & dominer
tous les problémes. L’expérience doit étre assortie des
connaissances techniques et scientifiques indispensa-
bles 4 I’exercice d’une profession ol la patience est la
régle, mais ou I'erreur peut coliter fort cher.
Les éléves de Changins, comme ceux des autres écoles
et institutions des activités de la terre, ont acquis ce
bagage précieux de connaissances qu’ils mettent en
pratique tout en se perfectionnant sans cesse. Qu’ils
en soient félicités.
Nous nous réjouissons de leur activité au sein de
I’économie viti-vinicole, qu’ils renforcent de ler~
savoir et de leurs prestations, '
Au surplus, ils nous font, avec d’autres invités, ’hon-
neur de tenir leur assemblée en Pays de Neuchitel.
Qu’ils y soient les bienvenus... et que, dés lors, ils
boivent du notre!

A votre bonne santé.

Prévisions

HAENNI

Temps humide ou sec, froid ou chaud,
vous serez exactement renseignés par
nos instruments de mesure de précision:

— Station météorologique
—Thermo-hygrographe
—Baro-thermo-hygrographe

HAENNI & CIE S.A. CH-3303 Jegenstorf Tél. 031 96 00 11 Télex 911687




Message du
President =

Michel PEREY

Chers Anciens,
Aprés un hiver des plus rigoureux, avec des tempéra-
tures que nos thermomeétres n’osaient plus imaginer,
heureusement que le vignoble romand et tessinois y a
bien résisté, je profite de ces quelques lignes pour
témoigner nos regrets 4 nos collégues de Suisse orien-
tale qui eux ont été assez durement touchés par cette
vague de froid et souhaite en votre nom que la récolte
85 des Ostschweizerweine ne soit pas trop
compromise,
A un mois de janvier sibérien done, succéde un prin-
temps des plus exécrables; trés tardif et froid. Voila de
nouveaux soucis pour le vigneron, surtout avec les
nouvelles mesures pour la promotion a la qualité qui
nt entrer en vigueur dans certains cantons cet
automne. Mesures souhaitables, prises par la produc-
tion pour le bien de notre viticulture.
Heureusement P’été vient. Aussi un peu tardivement,
mais juste au bon moment et qui continue avec des
températures tropicales cette fois, en cette fin de
juillet ol votre président prend la plume pour compo-
ser ces quelques mots.
Malgré quelques soucis, la fleur a bien passé, mis a
part quelques endroits précoces, il n’y a pas de
coulure. L’arboriculteur lui aussi, voit les récoltes d’un
bon oeil. Les pommiers sont bien chargés et les pro-
ducteurs valaisans d’abricots nous annoncent une
excellente récolte. Pour le vigneron, il faudra encore
attendre, mais heureusement moins longtemps que
prévu avant fleur, pour encaver cette récolte 85.
Je forme tous mes voeux, chers Anciens, pour qu’a ce
millésime 84 difficile autant a la vigne qu’a la cave,
succéde un automne qui donne a tous pleine satisfac-
,n. Afin que nous puissions nous rencontrer, heu-
reux et fiers de notre récolte 85, lors de la belle
journée que nous préparent nos amis neuchételois, a
Poccasion de notre assemblée générale du 16 novem-
bre prochain,

Avec mes amitiés votre président

Billet du
rédacteur

Philippe MATHIS

Nous vivons tous dans un monde un peu fou que nous
avons de la peine a comprendre totalement. Tous les
jours nous sommes agressés par les"médias tradition-
nelles’en ce qui concerne les guerres, les attentats, les
détournements et autres signes de violence, de dérégle-
ments sociaux ou d’agressivité de 1I’homme contre
Phomme. Bien entendu, le réle d’OBJECTIF n’est pas
de venir grossir le flot déja impressionnant de ces actes
que nous ne pouvons pas ou frés mal maitriser,

Par contre, tout ce qui touche notre profession nous
est viscéralement lié comme d’ailleurs tout ce qui est
proche de notre sphére privée. Or, les échos peu relui-
sants concernant les vins et en particulier en prove-
nance d’Autriche ne nous laissent pas indifférents ce
qui est tout a fait normal. Inutile ici de jeter de I’huile
sur le feu, ni méme de jeter la pierre & ceux qui sont a
Porigine de ces scandales; par contre, ces événements
nous poussent a la réflexion.

“Il y a quelque chose de pourri dans le royaume de
Danemark™? ... écrivait Shakespeare dans Hamlet.
Serait-ce le cas également dans le secteur viti-vinicole.
En effet, il y a de quoi étre écoeuré, découragé ou du
moins, pour les peu sensibles, éprouver déception et
amertume face a la conscience professionnelle trés
élastique de certains. Les plus directement touchés par
ces affres sont ceux qui essaient jour aprés jour de
créer un climat de confiance autour d’eux, scrupuleux
du respect réel et authentique de la vigne et du vin
ainsi que ceux qui collaborent 4 sa défense et a sa
promotion,

Il est donc impératif que chacun de notre secteur
d’activité conserve ou retrouve trés rapidement une
ligne de conduite et une éthique au-dessus de tous
soupgons. C’est le meilleur antidote que nous puis-
sions préconiser contre les égarements rapportés par la
presse.

“Etre ou ne pas étre un vin honorable pour une région,
un canton-ou un pays, la est la question”?

KUNZMANN GOSSAU-ZURICH

Kellerei Artikel — Produits cenologiques
Getranke-Analytik

Industriezone - 8625 Gossau ZH
Telefon 01/935 25 66 / 935 25 67
Telex 875472 geob

Vertretungen:

PALL — Membranfilter fir Weine und Spirituosen, Mineral-Siisswasser
Schliessmann Kellerei-Chemie KG: Getranke-Analytik / Fiiller
Wadenswiler Keim-Kontroll-Test Mayer/Vetsch

Wadenswiler Trocken-Reinzucht-Hefe Typ Jenins No. 27

Lalvin/Kanada Trocken-Reinzucht-Hefen fiir Weine und Brennmaischen

Ihr Spezialgeschéft seit 1914 fir

Getrankeuntersuchungs-Apparaturen
Reagenzien-Chemikalien
Getréanke-Behandlungsmittel

Votre maison de confiance depuis 1914 pour

produits eenologiques

appareils d'analyse pour boissons
articles de cave

produits clarifiants

réactifs de laboratoire




VINS FINS €S RIVES

VAUIOISES

PU [‘AC DE NEUCHATEL

weEre

enocave
Inhaber Borer

2558 Aegerten-C.P. 67
Tél. 032/53 40 20

Le représentant des maisons :

enoplastic

pour les capsules thermorétractables
et les capsules pour mousseux

VKN — NACKENHEIM
pour les capsules plomb-étain
et les capsules ALU.

UVAVINS
VAUD

1111 Tolochenaz
Tél. (021) 71 562 52

La marque des vins vaudois de

qualitée et d'authenticité

Jean

Gare 22
Tél. (038) 513795
2525 Le Landeron

Angelrath EMBALLAGES EN GROS

Cuves polyester EVERFULL a plafond flottant,
de 1000 a 15000 litres

Cuves a vin et cuvage, cuves de transports, etc.
Demandez nos prospectus avec prix.

Conteneurs plastiques PAL-BOX
1200 x 800 x 800, 524 litres

Gamme compléte de cartons pour bouteilles.
Attacheuses Stellaroc pour palissage avec agrafes.

Piquets et échalas en PVC.




Souhaits de bienvenue
a 'Assemblée Géneérale

A
Thierry GROSJEAN "' Ancien” ol

Chers Anciens, Chers Amis,

Neuchidtel se prépare a vous recevoir, Amis venus
d’Uberre ou de Vent, mais tous porteurs de bonne
humeur, nous 'espérons.

A cette époque, les rues de nos villages vignerons
auront juste fini de transpirer le Co, issu de ’enfan-
tement de nos vins.

A Phorizon, un ciel chargé de nuages pése sur notre
profession parfois jalousée, souvent mal comprise par
certains. Il nous appartient cependant, a nous, gens
"~ métier, de prendre en mains notre destin... et nos
enfants jugeront.

En effet, les 25 prochaines années seront vécues sous
le signe des projets qui se concoctent actuellement.
Le but est louable, I'idée généreuse, et dans une large
mesure c’est bien. Malheureusement il y a des “mais”
trop nombreux, et certaines nuances qui font la diffé-

rence. Cela nous oblige &4 aborder tous ensemble le
probléme de face, et cela a tous les niveaux.

Les Britchons, au vent de cette actualité, ont invité
Monsieur Jacques Werner, membre genevois de la
comimmission des cartels, 4 venir exposer et défendre le
16 novembre le rapport de sa commission. Il a
spontanément accepté et nous ’en remercions d’ores
et déjd. Nous vous conseillons de vous préparer a
cette journée en digérant ce rapport de 80 pages
pendant vos siestes (ou insomnies) estivales. (Il peut
étre obtenu pour le prix de Fr. 25.-- chez Orell Fiissli
Zeitschriften, Dietzingerstrasse 3, 8036 Ziirich).
Aussi votre présence, et celles de nos autorités, politi-
ques et viti- vinicoles, promet un débat enrichissant,
suivi d’un programme qui, nous Pespérons, plaira a
chacun.

A bientdt donc, bonnes vendanges, et bienvenue dans
notre beau Pays de Neuchdtel le 16 novembre.

Wepuis plus de 100 ans

BOUCHONS Joiddldes

au service de la tradition
ou bouchon liége!

nous solutionnons vos problémes de bouchage
de vos vins et alcools :
— bouchons liége traités
pour bouchage a sec et
— aux bouts plastifiés ISOCORK :
Excellents résultats dégustations !
Références a disposition.

E. & H. SCHLITTLER FRERES SA. 8752 NAEFELS
représenté par : ROBERT FAVRE
Elie-Bertrand 3

1400 YVERDON
Tél. 024/21 91 62

AdJOUX & CI€

SPECIALISTE DES VINS
FRANCAIS

DISTRIBUTEURS EXCLUSIFS
POUR LA SUISSE

AMANN & CIE SA

IMPORTATION DE VINS
EN GROS

NEUCHATEL




Le Vignoble neilichatelois

en quelques traits

Thierry GROSJEAN “'Ancien”

SITUATION

Enserré comme en un écrin entre Vaumarcus en Vent
et le Landeron en Bise, retenu sur les contreforts du
Jura par le Joran, plongeant souvent leurs pieds
jusqu’au lac, les 610 ha du vignoble neuchdtelois se
répartissent entre 18 communes viticoles.

Un ensoleillement moyen de 1680 h/an, une tempé-
rature annuelle moyenne de 9,2 C° pour une pluvio-
métrie de 976 mm conférent & nos coteaux le statut
d’un canton dans lequel la vigne vit bien, produit bon
et typé, pour autant que 'on garde la mesure, et que
I’on soit sévére et discipliné, surtout les années clima-
tiquement défavorables. Le lac tempére les ardeurs
d’un hiver parfois rigoureux et conserve a larriére-
saison le goiit de I’été délaissé, tout en nous appor-
tant les brumes magiques de 'automne.

Au niveau géologique, les sols neuchételois se caracté-
risent par une certaine diversité qui procure a chaque
terroir son type.

En effet, si la plus grande partie des vignes de I’Est du
Canton (le Landeron, Cressier, Cornaux, St.Blaise)
mais aussi du Centre et de I’Ouest (les coteaux
d’Auvernier, Corcelles-Cormondréche, la Béroche et
Vaumarcus) sont situés sur des terres calcaires 1égé-
res, caillouteuses et souvent peu profondes, en revan-
che on trouve de la marne lacustre 4 Bevaix,
Cortaillod, conférant une nature différente au sol de
ces vignobles. Un peu partout, au bas du vignoble,
des terres d’alluvions, souvent plus lourdes, mais aussi
plus profondes marquent certains parchets de leurs
particularités.

D’une maniére générale, les sols viticoles sont plutot
pauvres en matiére organique,

SYSTEMES DE CULTURE

Le gobelet (en, 7 a4 10% du vignoble) fait place aux
vignes mi-hautes (180-220 x 80-100) et parfois aux
vignes hautes (type Lenzmoser). Il semble que ces
derniéres années on s’achemine vers les systémes de
culture suivants :

a) Terres 4 forte déclivité, non mécanisables dans le
sens de la pente :

- Guyot basses (env. 110 x 90) travaillées au treuil,

- vignes en banquettes (1 rangée de ceps par
banquette) souvent travaillées au tracteur ou au
motoculteur, pour autant que [Iécartement Ile
permette, ou en non culture,

- le gobelet survit dans les petites terrasses et chez
quelques petits vignerons ouvriers.

b) Autres situations :

- Guyot basses (110-150 x env. 90) permettant le
travail au treuil, au motoculteur, a I’enjambeur ou au
tracteur, c’est probablement le systéme le plus délicat
a maitriser, car le plus productif,

- la mi-haute, en taille Guyot, souvent i une arcure et
deux réserves (160-220 x 90-120);

La culture haute semble perdre un peu de terrain,
quoiqu’elle conserve quelques fidéles adeptes. D’une
maniére générale, ’écartement des Pinot Noir a
tendance a diminuer,
TRAVAUX DU SOL

Travail intensif du sol, semis entre les lignes, non-
cultures ou mélange des possibilités, les systémes
différent selon les viticulteurs, les parchets et les
écartements. Certains, dont la Station d’Essais
d’Auvernier, vont jusqu’a laisser un enherbement
permanent.

Les semis utilisés généralement sont I'orge, le seigle,
le radis fourrager et plus rarement le Choux de Chine.
L’irrigation reste limitée a certains parchets peu
profonds ol les terres sont légéres. En principe,
lirrigation reste une exception.

LES CEPAGES

Le Chasselas prédomine et représente le 80-85% de la
production pour une surface qui correspond a 75%
env. de la surface totale du canton. Rendement
moyen sur 15 ans : env. 800 gr/m? .

Si le Neuchitel blanc est un vin attrayant par son
type sec, pétillant et particulierement gouleyant, le
Chasselas est sensible aux fluctuations des récoltes.
L’irrégularité du rendement de ce cépage pose quel-
ques problémes vinicoles.

En revanche, dans les terres séches et aérées, le Pinot
Noir donne des rendements plus réguliers, méme si
sur 15 ans la moyenne reste modeste avec 600 a 650
gr/m? . Il s’agit des sélections de Bourgogne et de
Cortaillod, a I’exclusion, en principe, des clone.
suisses alémaniques. Vinifié en Oeil-de-Perdrix, ce vin
se vend aussi bien sur les rives du Léman qu’en Suisse
allemande. La qualité des sélections de Pinot Noir
(petits grains, petites grappes) alliée a un terroir parti-
culiérement adapté favorise Iélaboration d’un
Neuchétel rouge, lui aussi issu du Pinot Noir trés racé
qui, certaines années se garde particuliérement bien.
Le Blanc de Noir, spécialité, est aussi issu de ce
cépage.

Les spécialités, soit le Pinot Gris, le Chardonnay, le
Riesling Sylvaner et parfois le Gewiirtztraminer
représentent le 2% de I’encépagement.

Si le Riesling Sylvaner tend a disparaitre, que le
Gewiirtztraminer reste trés limité, il semble que le
Pinot Gris et le Chardonnay donnent de bons résul-
tats, ce qui parait logique, surtout pour le Pinot Gris,
proche du Pinot Noir si bien adapté a notre région.
Ces vins resteront cependant des spécialités, a
moyenne échéance en tout cas, d’abord a cause de la
place qu’occupe le Chasselas actuellement, et ensuite
parce que ces vins sont surtout intéressants en années
favorables. La Station d’Essais Viticoles & Auvernier



se penche sur le probléme de la recherche de nou-
veaux cépages blancs depuis de nombreuses années.
Cette recherche, basée plutdt sur élimination, aprés
essais de plants déja connus en Suisse depuis long-
temps, n’apporte rien actuellement. Nous espérons
cependant que cette institution, épaulée par I'expé-
rience des stations fédérales en la matiere, se lancera
sur des essais de cépages plus récents, avec les particu-
larités de notre vignoble en ligne de mire.

Quant au porte-greffe, son choix ne pose pas beau-
coup de problémes. Le 3309 représente environ le 40
a 50% des portes-greffes, et pour autant que la teneur
en calcaire se tienne 4 20% il convient bien.

Le 5 BB et le 5 C se partagent environ 40% , le solde
étant représenté par le SO, et le Gl qui tentent &
disparaitre. Le 41 B subsiste en faible proportion
dans les terrains trés calcaires (dés 35-40% ).

ENCAVAGE ET ECOULEMENT DES VINS DE

NEUCHATEL :

La vendange se répartit chez une soixantaine de
vignerons encaveurs et 5 coopératives.

Une quinzaine d’encavages privés et 3 coopératives se
_artagent cependant P'essentiel de la récolte,

Les trés gros encavages de vins de Neuchitel sont
rares, voire inexistants, D’une maniére générale, il
s’agit d’encavages moyens a petits, ol la vigne et la
cave ont encore des liens étroits.

La généralisation de la fermentation malo-lactique,
aprés la guerre, puis les débourbages, soutirages,

parfois les collages, et la généralisation des levurages
ont beaucoup apporté i nos vins qui, ayant perdu
leur acidité, s’étant affinés, ont vu leurs qualités
revalorisées.

La Suisse Allemande, le Canton et le Jura assurent
I’essentiel de ’écoulement de nos vins. Le Neuchatel,
toutes proportions gardées, s’exporte bien.

De 1979 3 1983, Neuchitel a cruellement manqué de
vin. Si les blancs ont été, depuis, confrontés au pro-
bléme des vins blancs suisses, il semble que les pers-
pectives s’améliorent. N’oublions pas nos faibles
rendements 4 I’hectare et I'exiguité de notre vigno-
ble. En outre, 'Office des Vins de Neuchatel fournit
un travail méritoire, lorsqu’on pense aux faibles
moyens mis a disposition, en comparaison des autres
offices romands. Cependant, I’essentiel de la promo-
tion repose sur le vigneron, et I’encaveur surtout,
garant par la qualité de leurs produits du renom des
vins de Neuchdtel. D’'une maniére générale la forma-
tion de vignerons et de cavistes a permis un bond en
avant.

Pour conclure, je dirai que travaillant dans une
optique de qualité, la majorité des vignerons et des
encaveurs neuchdtelois peuvent regarder I'avenir avec
confiance. La beauté et la noblesse du métier permet-
tent en général de surmonter les années difficiles en
gardant toujours a I'esprit que nous contribuons au
rapprochement des hommes a travers le fruit de notre
travail.

SAMUEL CHATENAY S.A.
vins fins
2017 BOUDRY

Case postale 6
Tél. 038 / 42 23 33—34

==

Vin blane  (Eil de Perdrix Vin blanc Vin rouge
Cordon bleu Rosé Goutte d'or  Cuvée
Siissdruck réservée

CHIMICOVAL

MOREN ET CHERIFI
CASE POSTALE 27—1964 CONTHEY
027 -36 1472

IMPORTATION—EXPORTATION

ANHYDRIDE SULFUREUX 100%
ACIDE SULFUREUX 5%

PRODUITS OENOLOGIQUES

PRODUITS DE NETTOYAGE
POUR LA CAVE

PLAQUE ET TERRE DE FILTRATION

A VOTRE SERVICE
POUR TOUS RENSEIGNEMENTS




Valeur de 'actif plantes
en viticulture suisse

REMARQUE IMPORTANTE

Pour lestimation de domaines ou de parcelles a la
VALEUR DE RENDEMENT, seul le '
“GUIDE POUR L’ESTIMATION DE DOMAINES
ET DE BIENS-FONDS AGRICOLES”

a force de loi, aussi bien pour la valeur du terrain nu
que pour la valeur de lactif plantes qui est calculée
sur la base de son coilt de revient,

I GENERALITES

La valeur de l'actif plantes a été calculée par zone
bien distincte et non par région viticole.

1° Vignes de PLAINE

2° Vignesen COTEAU

3% Vignes en TERRASSES

4% Suisse alémanique

* 1 jusqu’d 15% de déclivité

*:de 152 30% de déclivité

* : plus de 30% et murs en terrasses

* . Lac de Bienne mis & part

Cette répartition se justifie par :

- les différentes techniques d’exécution du travail;

- la différence des subsides de reconstitution éventu-
ellement accordés dans chacune des zones;

- ’homogénéité des vignobles de Suisse alémanique.
Il n’y a pas de distinction de cépages.

II UTILISATION DES NORMES

Afin de mieux répondre aux besoins de la pratique, il
est établi 2 calculs de la valeur de ’actif plantes :

1) VALEUR TOTALE

2) VALEUR PARTIELLE

1) VALEUR TOTALE

Quand utiliser la valeur totale ?

- Calcul de budgets pour créations ou reconstitutions
effectuées entiérement par des tiers.

- Indemnités pour rupture de bail lorsque tous les
frais d’investissement ont été effectués par le fermier
ou le propriétaire.

- Indemnités pour des dommages causés dans une
vigne : remplacement de ceps et d’installation de
soutien,

2) VALEUR PARTIELLE

Quant utiliser la valeur partielle ?

- Calcul de budgets pour créations ou reconstitutions
effectuées par I’exploitant,

- Etablissement de la valeur d’inventaire de I'actif
plantes en comptabilité.

- Exigence fiscale pour le calcul de amortissement
de I'actif plantes (charges calculées non admises).

III 4 PERIODES CONSIDEREES

1) PERIODES D’ACCROISSEMENT

Cette période comprend : la plantation de la vigne,
I'installation de soutien et DPentretien de la jeune
vigne jusqu’au premier rendement. Sa durée varie
suivant les systémes de conduite de la vigne. Tous les
frais consentis durant cette période sont portés en
augmentation d’inventaire de Pactif plantes.

Jean-Claude VOLET, ""Ancien”

2) PERIODE INTERMEDIAIRE

Période valable pour les écartements moyens et
larges.

Cette période représente le temps nécessaire a la
formation compléte du cep.

— Valeur a la fin de la premiére période non modifiée:
ni accroissement, ni amortissement,

3) PERIODE D’AMORTISSEMENT

Correspond 4 la période de pleine production, durant
laquelle le viticulteur doit constituer les réserves
financiéres nécessaires au renouvellement de Pactif
plantes.

Sa durée varie selon le mode de conduite de la vigne.
4) PERIODE DE DECLIN

L’actif plantes est comptablement amorti. (Réserves
pour remplacement constituées),

La durée dépend de I’état de la vigne. Le viticulteur
devrait pouvoir la reconstituer dés que le rendement
ne sera plus intéressant,

1V SYSTEMES DE CULTURE

Ecartements usuels et systémes de taille.

GOBELET : 90 a 130 cm; Gobelet, en archet, &
onglets (sur échalas)

SERRE : 110 4 130 cm; Guyot basse, Cordon Royat
ou permanent

MOYEN : 160 a 220 cm; “Mi-Haute”, Guyot simple,
double ou arquée, palmette

LARGE : 280 a 350 cm: “Haute”, Lenz-Moser,
Fuseau.

VYV EVOLUTION DE L’ACTIF PLANTES

Sur échalas Sur fils de fer

Gobelet | Serré |Moyen | Large
Période d’accroissement | 3 ans 3ans | 3ans | 4 ans
Période intermédiaire 0 0 1 an 1 an
Période d’amortissement |14 ans |14 ans |17 ans | 17 ans

en % 7% 7% 6% 6%

Dernier amortissement 17 ans 17 ans |21 ans | 22 ans
Période de déclin (début)[ 18 ans | 18 ans | 22 ans | 23 ans

Au point de vue comptable, la durée d’amortissement
est volontairement réduite pour tenir compte :

- d’une réserve pour risques (gels ou autres accidents
physiologiques)

- du renchérissement du renouvellement de Pactif
plantes.

VI CALCUL DE LA VALEUR DU JOUR DE
L’ACTIF PLANTES

1) INDICE : 1982 — 100

1966:33 | 1971:45 | 1976:70 | 1981:95
1967:35 | 1972:50 | 1977:75
1968:37 | 1973:55 | 1978:80 | 1983: 104
1969:40 | 1974:60 | 1979:85 | 1984: 108
1970:43 | 1975:65 | 1980:90 | 1985: 2




2) ACTIF PLANTES EN POURCENTAGE DE LA
VALEUR A LA FIN DE LA PERIODE
D’ACCROISSEMENT

% d’aprés années de
% d’apreés 1’age productions restantes
Ecartements Ecartements
Age| Serré et| Moyen | Large| |Années| Serré et| Moyen| Large
gobelet rest. gobelet
% % % % % %
1 80 70 50 1 7 6 6
2 90 85 65 2 14 12 12
3 100 (100 85 3 21 18 18
4 93 (100 100 4 28 24 24
5 86 94 100 5 35 30 30
6 79 88 94 6 42 36 36
7 72 82 88 7 49 42 42
8 65 76 82 8 56 48 48
9 58 70 76 9 64 54 54
10 51 64 70 10 70 60 60
11 44 58 64
12 37 52 58
13 30 46 52
14 23 40 46 Exemple ;
15 16 34 40 Vigne en coteau, écarte-
16 28 34 ment moyen plantée en
17 27 18 1972 fin de la période
18 16 22 d’accroissement 1974
- 16 début de la période
d’amortissement 1976.

Valeur de P’actif plantes a
fin 1982 ?

Indice 1982 = 100 soit: 1012.—/are*
Indice 1974 = 60 = 1012.— x 60 = 607.—/are
100

Age de la vigne a fin 1982 = 11 ans soit 58%
Valeur 4 fin 1982 : 607.— x 58 = 352.—/are
100

#* = Valeur totale

VII CALCUL DE L’ACTIF PLANTES - VALEUR
TOTALE

Main-d’oeuvre totale, fermage et intéréts calculés
Sont pris en considération :

1. Les frais de reconstitution ou de création

2. Les frais d’entretien de la jeune vigne

3. Un fermage annuel calculé

4, Un intérét calculé

1) FRAIS DE RECONSTITUTION
OU DE CREATION

Calculés sur une moyenne de 5 ans et établis par
zone, ils comprennent les frais suivants :

- préparation du sol, plantation, fournitures de plants
et fumure de fond:

- Pinstallation de soutien : échalas ou mise sur fils de
fer.

Les subsides éventuels de reconstitution (cantonal et
fédéral) ne sont pas déduits.

Les améliorations fonci¢res ne sont pas comprises
dans ces frais.

2) FRAIS D’ENTRETIEN DE LA JEUNE VIGNE

Calculs basés sur les frais d’entretien de la vigne en

rapport (frais de vendanges exclus).

Ils comprennent :

- les frais de main-d’oeuvre (sans vendanges);

- les frais de fournitures;

- les frais de machines et traction (sans vendanges);

- les frais généraux et divers.

Comparés au coit de Ientretien d’une vigne en rap-

port, les frais d’entretien de la jeune vigne repré-

sentent :

- la premiére année le 50%

- la deuxiéme année le 60%

- la troisiéme année le 75%

- la quatriéme année le 100% (équivalent a une vigne
adulte)

3) FERMAGE ANNUEL CALCULE

Ce fermage est fixé de Fr. 20.- 4 Fr. 25.- par are
suivant les zones. On entend par fermage calculé
I’estimation de la valeur locative des terres viticoles.

4) INTERET CALCULE
Taux 5% sur investissements annuels moyens.

DOMAINE DU

MONT D'OR

SION

TEL. 027 36 20 32

VICNOBLE DE
VINGT HECTARES
FONDE EN 1848

HELI DUTRUY : FOUNEX

1297 FOUNEX
022 76 16 39




FRAIS DE RECONSTITUTION, DE MISE SUR FILS DE FER OU SUR ECHALAS
(non compris I’entretien de la jeune vigne) Moyenne 5 ans.

PREPARATION DU SOL ET PLANTATION HISE SUR ECHALAS HISE SUR FILS DE FER
g HAIN-D'OEUVRE 5
ZONES g S8 TOTAL
SYSTEMES DE 8 8 |85 | B | 5 E| g g 2 | 8%
5lEu|38 | 4|0 |2 |48 3048 | & |38 | 2

CULTURS BIRR|du|Ba | 3|8 |8 (43 3|8)48 |8 |af |8

r/a | n/a |F/a | /e |K/a [K/a |W/a | Ffa |I/a]| /s ir/a I/a In/a In/a
PLAINE
Serré 00| 47 | 30 | 64 | 37 | 260 | 438 54 | 102 34 |19 | 628
Moyen 70| 34 | 30 46 | 37 | 182 | 329 50 94 32 | 176 | 505
Large 351 17 | 30 23 | 37 91| 198 31 58 20 109 307
COTEAU
Gobelet 110 | 53 | 49 T4 | 45 | 298 | 517| 45| 90 |135 652
Serré 10 | 53 | 49 | 74| 43 | 298| 517 85 | 118 A | 244 | 760
Moyen 70| 34 | 49 | 48 | 43 | 190 | 364 70 98 34 | 202 | 566
Large 35| 17 | 49 24 | 43 95 | 228 43 €0 21 124 352
TERRASSES
Gobelet 125| 70 [115 | 93 | 65 | 342 | 685| 50 |100 [150 835
Serré 125 | 70 [115 | 93 | 65 | 342 | 685 105 | 161 54 | 320 [1005
Moyen 70| 40 [115 | 52 | 65 | 192 | 464 77 | 117 40 | 234 -| 698
Large 35| 20 [125 | 26| 65 | 96| 322 48 72 25 | 145 | 467
SUISSE ALEMANIQUE
Moyen 45| 26 | 34 51 | 41 | 144 296 49 T2 39 160 456

FRAIS D’ENTRETIEN DE LA JEUNE VIGNE (en Fr./are)
Sur la base de frais d’entretien de la vigne en rapport

Frais d'entretien

Z0NES Frais d'entretien vigne en rapport de la jeune vigne
(arrondi ¥, supérieur)
o o g
@
£ g 5 ¢ | &
=3 + (] i) . ¢ 2 ¢ % &
25 wg b E 8w lére année eme année | 3éme année
s g | o
1 « o P 0 E n i
28 | 4%4 44 | 8 | wo% 60 % T5 %
a2 | sE2| 2 EL | s
PLAINE 80.- 24.- 26.- 15.- 145.- T3.- 87.- 109.-
COTEAU 110.- 25.,~ - 26,~ 17.- 178.~ 89.~ 107.- 134.-
TERRASSES 140.- 29.~ 32,- 20.- 230,= 115.- 138,- 173.-
SUISSE ALEMANIQUE 100.- - 23.- 10.- 163.- 82.~ 98,~ 123,-
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ACTIF PLANTES — VITICULTURE — VALEUR TOTALE Fr./ARE
(y compris main-d’oeuvre, fermage et intéréts calculés)

PREMIERE ANNEE DEVXIEME ANYEE TROISIEKE ANNEE QUATRIEME ANNEE AHORT ISSEMENT

ZONES gl ‘ TOTAL ¢ T0TAL g T07AL . T07AL .
SYSTEMES DE Tl %s b 5| 3| vre 3 §| 5| nue T | g 8| B 3 g 8| Pre ./ %
CULTURE 3 85| & |E[F|we | & NS Bl E| gl ennte | E B 5| anfe | are | -

23| A |2|a i 2|5 g | €| 4 i || i ]

7 (3 (3

PLAINE
Serré 10| 628 | 73 |20)17] 739 87 |20|40| 886 |_—. (1|20 | 44 951 67.90| 14| 7
Moyen 70| 505 | 73 |20 |15 613 87 |20|34]| 754 | 55 (2|20 | 41| 870 51.20| 17
Large 35| 307 73 |20 | 10| 410 87 |20(24| 544 109 20 | 30| 1703 73(2 |20 39| 835 |49.10( 17
COTEAU
Gobelet 110 652 | 89 [23|19] 783 | 107 |23|41| 954 |__ (|23 | 481025 73.20| 14| 7
Serré 110 761 | 89 [23|21] 894 | 107 |[23|47[1Q71 |__ (1|23 [ 52[1146 81.90 | 14| 1
Moyen 70| 566 | 89 |23|17| 695 | 107 |23(38]| 863 | 79 (2 (23 | 471012 59.50| 17| 6
Large 35| 352 89 |23 |11] 475 107 ([23)27| 632 157 23 | 36| 825 89 (2 (23| 46| 983 |57.80| 17| 6
TERRASSES
Gobelet 125) 835 | 115 [25|24] 999 | 138 |[25(54[1207 |_—_ (1|25 | 66]|1308 93.40 | 14| 7
Serré 125] 1005 | 115 (2529|1174 | 138 [25(63)1400 |_—_ (1|25 | 75| 1500 107.10 | 14| 7
Moyen T0f 698 | 115 |25 |21 859 | 138 |25(47[1069 | &7 (2 [25 | 58|1239 72,9 | 17| 6
Large 35| 467 | 115 |25 [ 15| 622 138 |25(35| 820 173 25 | 46|1064 |115 (2 |25 59|1263 |[74.30 | 17| 6
SUISSE ALEMANIQUE
loyen 45| 456 | 82 |20 |14] 572 98 |20(32]| 767 | 62 (2|20 | 41| &%0 52.40 | 17| 6

1) Entretien de la jeune vigne compensé par la production
3) Fin de la période d’accroissement = VALEUR TOTALE DE L’ACTIF PLANTES

VIII CALCUL DE L’ACTIF PLANTES - VALEUR
PARTIELLE

Sans 1pain—d’oeuvre ni fermage calculés
Sont prises en considération :
1. Les charges réelles concernant
la reconstitution ou création
2. Les charges réelles concernant
I'entretien de la jeune vigne

1) RECONSTITUTION OU CREATION

Calculées sur une moyenne de 5 ans et établies par
zone, elles comprennent les frais suivants :

- fourniture de plants, fumure de fonds, machines,

- fournitures pour 'installation de soutien (échalas ou
mise sur fils de fer).

2) 50% entretien compensé par la récolte

Les subsides éventuels de reconstitution (cantonal ou
fédéral) ne sont pas déduits., Les améliorations
fonciéres ne sont pas comprises dans ces frais.

2) ENTRETIEN DE LA JEUNE VIGNE

Calculs basés sur les frais d’entretien de la vigne en
rapport.

Ils comprennent :

- les frais de machines et traction (sans vendanges)

- les frais de fournitures,

- les frais généraux et divers (sans ’assurance gréle).
Comparés au coiit de I'entretien d’une vigne en rap-
port (sans main-d’oeuvre ni charges calculées), ces
postes de frais représentent :

- la premiére année le 75%

- des la deuxiéme année le 100%

1




FRAIS DE RECONSTITUTION SANS MAIN-D’OEUVRE NI CHARGES CALCULEES
Moyenne de 5 ans en Fr./are

PREPARATION ET PLMATION INSTALLATION SOUTIEN TOTAL
ZONES . Fils de fer
Machines |Fournitures - Total Echalas Piquets Echalas Fils de fer
PLAINE
Serré 37 260 29T - 136 433
Moyen 37 182 219 126 345
Large 37 91 128 78 206
COTEAU
Gobelet 43 298 341 %0 = 431 %
Serré 43 298 341 180 521
Moyen 43 190 233 132 365
Large 43 95 138 81 219
TERRASSES
Gobelet 65 342 - 407 100 - 507 -
Serré 65 342 407 215 622
Moyen -65 192 257 157 414
Large 65 96 161 97 258
SULSSE ALEMANIQUE
Moyen 41 144 185 111 296
FRAIS D’ENTRETIEN DE LA JEUNE VIGNE SANS MAIN-D’'OEUVRE NI CHARGES CALCULEES
100% dés la 2éme année en Fr./are
Machines Fournit Hais généraux| TOTAL lére année 22me année
ZONES traction ures + divers ™ % 100 %

PLAINE 24.- 26.- 15.- 65.~ 49.~ 65.~

COTEAU 25.- 26.~ 17.- 68.- 5L .- 68,

TERRASSES 29.~ 32.- 20.~ 8l,~ 61,- 8l.-

SUISSE ALEMANIQUE - 23, 10,~ 63.- 47.- 63,=

Ernst+ Co Verpackungen

Inh. Geiger+ Neuenschwander
Telefon 01/9101511 - Telex 56 620

8700 Kiisnacht ZH

Errt

Bouchons-couronne pour vin

avec ou sans
opercule plastique
pour le rebouchage

Décapsuleurs

POMPES SMILE

Depuis plus de 95 ans la maison

DUPENLOUP SA

Fonderie- Rohinetterie

Ch. Carpiéres 9—1219 LE LIGNON-GENEVE

Tél. 022/ 96 77 66

construit du matériel de cave et les réputées

pompes « SMILE »

Robinetterie bronze-laiton, inox
Conduites cuivre - inox - caoutchouc

EXPERIENCE SECURITE BIENFACTURE
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ACTIF PLANTES — VITICULTURE — VALEUR PARTIELLE
(sans main-d’oeuvre, sans fermage et intéréts)

ZONES . | 8 AMORTISSEMENT
SYSTEMES & | g | § |TOTAL| § [TOTAL| § |TOTAL| § |TOTAL
DE CULTURE % 9 & 1ére = 2¢me & 3éme g 4éme g R g
A 3 S |amée | & |année | 8 | anmée | F | amnée | F El 5
& . < °
o
PLAINE (1 (1
- Serré 100 | 433 | 49 482 | 65 547 | 65 612 44 14 7
Moyen 70 | 345 | 49 394 | 65 459 | 65 524 31 17 6
Large 35 | 206 | 49 255 | 65 320 | 65 385 | 65 450 | 27 17 6
COTEAU |
Gobelet 110 | 431 51 482 | 68 550 | 68 618 44 14 7
Serré 110 | 521 51 572 | 68 640 | 68 708 51 14 7
Moyen 70 | 365 | 51 416 | 68 484 | 68 552 33 17 6
Large 35 219 51 270 | 68 338 | 68 406 | 68 474 | 28 17 6
TERRASSES
Gobelet 125 | 507 | 6l 568 | 81 649 | 81 730 52 14 7
Serré 125 | 622 | 61 683 | 8l 764 | 81 845 60 14 7
Moyen 70 | 414 | 61 475 | 81 556 | 81 637 38 17 6
Large 35 | 258 | 6l 319 | 81 400 | 81 481 81 562 | 33 17 6
SUISSE
ALEMANIQUE
Moyen 45 296 | 47 343 | 63 406 | 63 469 | 63 532 | 31 17 6
1) Fin de la période d’accroissement = VALEUR PARTIELLE DE L’ACTIF PLANTES
MAGASINAGE GENERAL DE

FOURNITURES POUR LA CAVE

OENO-CENTRE
(SUISSE)
1000 LAUSANNE 20

Commandes:
N!ANGE Jacques
Villa Darna Entrepdts : i’ 3 ; eaerres
1041 St-Barthélémy adal : : ~ Rvee
Télex 24 813 (ouverture permanente) = s
Tel. (021) 81 18 66 1020 Renens-Croisée : _/{M %ﬂg

Zone industrielle o, e

}? -,/Z‘%'urﬁ"“u

Closel-Perrelet

afs Voie privée CFF g P
Commandes et NPK-Bourcoud SA
administration: 95, Rue de Genéve

CH 1000 Lausanne 20

Télex 24 813 LE PRIEURE-ST-PIERRE 2112 MOTIERS
Tel. (021) 24 26 26 4038611443
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AVENUE DES MAYENNETS 12

TEL. (027) 22 11 67

ARTICLES DE CAVE

ANALYSES

COURTAGE EN VINS

KOVITA Lucens SA

1522 Lucens - Tél. 021/ 95 89 95

CONSEIL:

.. . en cas de manque d’humus ou blocage, épandre
maintenant nos amendements ou engrais organiques :

MO 90, riche en acides humiques solubles
SOMEDI, matiéres végétales nobles
SOMEX, granulé, haute fermentescibilité
BOVISOL, fumier bovins pur
KOVITER 2.3.4.2Mg, organo-chimique

PLAQUES FILTRANTES,
avec et sans amiante

BOUCHONS, COURONNES,
toutes dimensions

CAPSULES, PVC, plomb, aluminium

MACHINES et ARTICLES DE CAVE
cuves, produits oenologiques

CHAILLOT SA

Rue Zudinden 6 Tél.022/36 60 72 /35 28 87 1211 Genéve 6

1212 GRAND-LANCY/GENEVE
7a Chemin des Semailles
022-947208

wwroe

Le spécialiste du
FROID

pour

I'ENOLOGIE

CLIMATISATION
REFRIGERATION
CONGELATION
RECUPERATION D'ENERGIE
POMPES A CHALEUR
INDUSTRIE
COMMERCE
MENAGE

Liste de références et
documentation détaillée
sur demande

UNIFROID S.A.

1053 CUGY/LAUSANNE
Route de Morrens
021-912626

3941 NOES/SIERRE
Route de Sion
027-5507 30

Service aprés-vents dans toute la Suisse romande
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La promotion de la qualité vue par
la Fédération Romande des Vignerons

Tony STAMPFLI, Secrétaire de la Fédération Romande des Vignerons

La qualité, un théme qui a déja fait couler beaucoup
d’encre et dont aucune définition claire, précise,
n’existe soumise qu’elle est a "appréciation de celui
qui léve son verre 4 la santé de ce noble produit
qu’est le vin. Subjective, n’est-ce pas la tout son char-
me ? Certes pour celui qui aime le vin, qu’il soit
profane ou professionnel. Toutefois, cette qualité
insaisissable au niveau de sa définition a, comme
toute notion, un point de départ que 'on se doit de
respecter et qui est fonction de la matiére premiere, le
raisin, et non des techniques dont dispose le caviste
'oenologue pour mettre en valeur son produit.
C est basé sur cette réflexion que le comité de la
Fédération romande des vignerons a cherché, depuis
la fin de 'année 1983, a promouvoir une politique en
faveur de la qualité qui permet dans Iintérét des
vignerons face aux consommateurs de ramener a la
raison la minorité des viticulteurs qui axent leur
production sur la quantité au détriment de la qualité.
Aujourd’hui, ces importants travaux peuvent enfin
porter leurs fruits sur la base d’une résolution admise
a 'unanimité par les membres du comité lors de leur
séance du 7 mai dernier, Par ailleurs, ils ont permis de
justifier un refus catégorique face aux velléités du
Département fédéral de I’économie publique de
modifier de facon anticipée le chapitre “promotion
de la qualité” de larrété fédéral sur la viticulture du
22 juin 1979, A ce niveau, il n’appartient pas a la
Confédération de vouloir s’immiscer encore de
niére plus marquce par des mesures étatiques qui
entraineraient non seulement grogne et mauvaise
humeur mais également une déresponsabilisation des
vignerons. ‘
Si nous devons reconnaitre que la viticulture indi-
géne, de par ses structures au niveau des exploitations
ainsi que de par les colits de production auxquels elle
doit obligatoirement faire face, ne peut assurer son
avenir qu’au travers d’une production de vin de qua-
lité, en revanche il s’avére politiquement, psycholo-
giquement et pratiquement des plus opportuns de
responsabiliser pleinement la profession sur cette
question, L’Autorité fédérale ne doit agir ici qu’a
titre subsidiaire en édictant le cadre minimum a
partir duquel les cantons peuvent prendre, en pleine
entente avec leurs organisations professionnelles, les
dispositions nécessaires. Ce principe fondamental, qui
permet de sanctionner une volonté professionnelle
assurant ’adhésion responsable des vignerons repré-

sente le “leitmotiv”’ de la promotion de la qualité. Il
est a la base de la résolution de la Fédération roman-
de des vignerons dont Pobjectif prioritaire fixe le
cadre minimum garantissant une harmonisation entre
cantons afin d’éviter que la teneur naturelle en sucre
exigée (degré de déclassement) ne diverge pas trop
d’une région viticole a I’autre ol les conditions clima-
tiques et topographiques sont similaires. Par ailleurs,
un deuxi¢me volet de cette résolution aborde égale-
ment les problemes liés & la politique du cadastre
viticole, d’encépagement et des importations.

Ce deuxiéme volet s’avére d’autant plus opportun et
justifié que la profession, en acceptant volontaire-
ment des normes qualitatives toujours plus élevées,
est en droit d’attendre et d’exiger en contrepartie une
politique d’importations conforme aux dispositions
et a Pesprit de la loi sur Pagriculture et du Statut du
vin. L’économie vinicole et les régles qui la régissent
doivent étre vues dans leur ensemble pour pouvoir
poursuivre une politique permettant d’assurer-1’avenir
de la viticulture indigéne et un revenu équitable au
vigneron.

POINT FORT DE LA RESOLUTION

Comme déja mentionné, le point fort de cette résolu-
tion porte sur la promotion de la qualité avec des
recommandations émises au niveau de la production
et au niveau de ’encavage.

Promotion de la qualité au niveau de la production
Au niveau de la production, les bases fondamentales
de la politique de qualité doivent s’appuyer sur les
trois recommandations suivantes :

- Fixation par I’Autorité fédérale dans I'ordonnance
sur les denrées alimentaires (ODA), de la teneur natu-
relle en sucre minimum (degré Oechslé minimum) du
mofiit pour avoir le droit d’élaborer du vin ou une
boisson a base de vins destinés a étre mis dans le
commerce pour la consommation comme tels;

- introduction, par les cantons, de trois catégories de
moiit qui doivent étre vinifiés séparément, soit :

catégorie I — mott pour I’élaboration de vins-d’appel-
lation d’origine,

catégorie II — molt pour [’élaboration de vins
d’appellation de provenance,

catégorie III — mout pour 1’élaboration de vins sans
droit & une appellation d’origine ou de provenance et
de cépage (vin blanc indigéne, vin rouge indigéne).




Toutefois, de par les exigences pratiques et commer-
ciales qui découlent de cette mesure, celle-ci doit
intervenir dans un délai compatible.

- fixation par les cantons, en application de article
10 de larrété fédéral, avant les vendanges et sur
préavis commun des organisations professionnelles
concernées, pour I'’ensemble de leur territoire ou par

région, des teneurs naturelles en sucre exigées (degrés

de déclassement) pour chaque cépage et chaque
appellation autorisés pour leurs vins des catégories I
et II. Pour I’élaboration de vins de la catégorie I, la
teneur naturelle en sucre exigée ne doit toutefois pas
étre inférieure 4 58 degrés Oechslé dans lesrégions
climatiquement les moins favorisées. Les autres
régions devront fixer cette teneur & un niveau plus
élevé conforme a leur potentiel climatique. Excep-
tionnellement, les degrés de déclassement pour la
catégorie I peuvent &tre abaissés de maximum 2
degrés Qechslé en année climatiquement défavorable.

De ces trois recommandations, ce sont sans conteste
les exigences minimums pour les vins de la catégorie I
(appellation d’origine) qui doivent étre mises en
exergue. L’avenir de notre viticulture et le but de
tout vigneron doivent rester de produire de tels vins,
la catégorie II ne représentant qu’une sorte de “filet
de sauvetage” qui permet d’éviter de tomber directe-
ment en catégorie III comme 'application actuelle du
déclassement I'exige.

PROMOTION DE LA QUALITE DU VIN AU
NIVEAU DE L’ENCAVAGE

Si 'on entend promouvoir réellement la qualité, il y a
lieu alors également d’intervenir dans la chaine du vin
entre le moment ou le produit quitte la vigne et celui
ot il arrive sur la table du consommateur. Les recom-
mandations ci-aprés s’avérent donc opportunes.

a. Les mots issus de vendanges dont la teneur natu-
relle en sucre donne lieu 4 un déclassement en caté-
gories II ou IIl doivent étre encavés et vinifiés
séparément.

b. Les vins de la catégorie III doivent étre condition-
nés en emballage d’un litre au minimum sous la dési-

gnation “vin blanc indigéne” ou “vin rouge indigéne.’

6. L’ouillage et le coupage ne peuvent se faire qu’avec
des vins de méme catégorie ou de catégorie
supérieure.

d. La teneur en alcool des vins des catégories II et IIT
doit étre limitée dans ’ODA, soit :

.pour les vins de la catégorie II: le taux d’alcool ne
pourra étre supérieur 4 10% en volume pour un vin
blanc et 11% en volume pour un vin rouge.

.pour les vins de la catégorie III : le taux d’alcool ne
pourra étre supérieur a 9% en volume pour un vin
blanc et 10% en volume pour un vin rouge,

pour les vins de la catégorie I : la quantité de sucre

ajoutée ne doit pas dépasser celle qui aboutit a une
teneur alcoolique globale fixée par les cantons pour
leurs appellations respectives.

La portée de cette disposition est de premiére impor-
tance. La promotion et la défense des vins de qualité,
par conséquent de la catégorie I, exigent la nécessité
d’empécher la mise dans le commerce de vins de caté-
gorie IT et, 4 plus forte raison, de catégorie III qui,
par une chaptalisation excessive, viendraient concui-
rencer les vins d’appellation d’origine. Cette prescrip-
tion donne par ailleurs I’assurance, tant pour le
producteur que pour le consommateur, que la ven-
dange est séparée qualitativement deés sa réception
selon sa destination.

e. Le droit d’ouillage doit étre maintenu a 8%

f. L’ODA doit différencier les différents types de
coupage, soit :

|. Le coupage améliorant qui doit étre limité a 15%
pour les trois catégories étant entendu que les can-
tons restent compétents pour abaisser ou interdire le
droit de coupage.

2. Les pratiques d’assemblage pour les vins de la caie-
gorie I, qui doivent rester de la compétence des can-
tons dans le cadre de leur législation au niveau des
diverses appellations. ’

3. Le coupage de différents millésimes ou “rajeunisse-
ment” qui doit étre maintenu a 25% pour les vins
portant la mention d’un millésime.

g. Le conditionnement en bouteilles 7/10 et ses
multiples et sous- multiples ne doit étre autorisé
qu’aux vins de la catégorie L.

h. Les dispositions légales concernant I’étiquetage
prévues par I’'ODA doivent préciser clairement que
Pétiquette doit obligatoirement porfer :

- les mentions relatives a 'appellation soit : “appella-
tion d’origine” pour la catégorie I; “vin de pays”
pour la catégorie IT et “vin blanc indigéne” ou “vin
rouge indigéne”’ pour la catégorie 111,

- le nom et ’adresse du producteur, du dernier dét
teur du vin en vrac ou de 'embouteilleur.

En outre, les marques commerciales, graphismes et
illustrations ne doivent pas éfre autorisés pour les
vins de la catégorie IIL.

Les mémes régles décrites ci-dessus doivent bien
entendu étre appliquées aux vins étrangers et trouver
leur aboutissement au niveau du consommateur.

POLITIQUE DU CADASTRE VITICOLE

Le cadastre viticole a permis de maintenir le vignoble
indigéne dans les zones a vocations viticoles incontes-
tables. Aujourd’hui, force est de constater que les
meilleures parcelles sont déja en zone viticole et que
les extensions encore possibles se font sur des terrains
“limites”. Cette situation parle en faveur d’un mora-
toire permettant de bloquer momentanément toute
extension de la zone viticole. Ce moratoire doit
reposer sur les principes suivants :
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- son échéance soit étre modifiable afin de pouvoir
revenir en tout temps sur cette décision selon I’évolu-
tion du marché des vins indigénes;

- des exceptions doivent pouvoir étre prévues pour les
cas particuliers de région a région.

POLITIQUE D’ENCEPAGEMENT

La politique d’encépagement est avant tout condi-
tionnée par le marché. Une intervention directe de
I’Etat dans ce domaine serait non seulement inoppor-
tune mais en plus irréaliste. L’Etat est par trop éloi-
gné des réalités du marché. Il appartient de laisser ici
la compétence aux professionnels.

POLITIQUE D’IMPORTATIONS
En application de Particle 23 de la loi sur I'agricul-
ture, la Confédération se doit de poursuivre une poli-
tique d’importations cohérente qui ne compromette
pas le placement des produits viticoles indigénes. Le
principe de la limitation des importations, prévu par
statut du vin, doit étre confirmé. En revanche, ilya
lieu de donner plus de transparence a ’ensemble de la
politique d’importations par un contingentement des
importations de vins rouges en bouteilles parallele-
ment & celui qui existe au niveau des vins rouges en
vrac. Une telle politique permet :

- de connaitre avec exactitude le volume des contin-
gents globaux annuels (fits — bouteilles);

- d’adapter, 4 'aide de contingents additionnels, les
contingents annuels en fonction de la situation du
marché des vins indigénes et du marché en général.
Par cette transparence on atteint une meilleure mai-
trise des importations. Le systéme actuel est en
revanche contraire a cet objectif car au niveau des
importations de vins rouges en bouteilles, la possibi-
lité d’importer au-dela du contingent en payant une
surtaxe empéche de connaitre les quantités qui
seront réellement importées durant ’année civile.

CONCLUSION

Cette résolution, dont les premiéres incidences se
feront déja sentir lors des vendanges cet automne en
ce qui concerne la promotion de la qualité, permet de
démontrer clairement que la production entend
rester maftre de ses destinées comme elle entend que
ses partenaires, fous les niveaux de la chaine du vin,
ainsi que I’Autorité fédérale respectent les régles
¢lémentaires et fondamentales qui ont permis jusqu’a
ce jour, bon an mal an, la cohabitation des vins indi-
genes et étrangers sur le marché suisse. Ce respect
représente les fondations de I’édifice viti-vinicole et
tout architecte digne de ce nom, sait qu’en retirant
ou en affaiblissant un élément des fondations, c’est
I’ensemble de I’édifice qui est mis en péril. Ainsi, sont
les lois physiques qui ici s’appliquent aussi par analo-
gie aux lois économiques. Il appartient donc & chacun
de les respecter et a I’Autorité fédérale de s’en faire
la garante.

PRO UV AG

3956 SALGESCH
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La commission féedérale

du prix de revient des raisins et du vin

La Commission fédérale du prix de revient des raisins
et du vin dispose aujourd’hui, grice a ses enquétes
annuelles auprés des viticulteurs, d’une série de résul-
tats et de moyennes concernant les coiits de produc-
tion, qui s’étend sur une période de 30 ans. Ces chif-
fres ont une grande influence lors de I'établissement
du prix du raisin et sont souvent utilisés par la vulgari-
sation. Afin de permettre une meilleure compréhen-
sion de lutilité et de I'importance de cette Commis-
sion, nous voudrions donner un bref apercu des
rouages de ['économie viticole suisse pour passer
ensuite aux résultats obtenus en 1983,

POURQUOI UNE TELLE COMMISSION ?

En 1951, fut éditée la loi sur I'agriculture qui contient
le principe selon lequel ““les prix des produits agricoles
doivent couvrir les colits de production en moyenne
de plusieurs années dans les exploitations rationnelle-
ment conduites et reprises a des conditions normales”
et “les autres branches de 'économie et les conditions
matérielles des autres classes de la population seront
prises en considération”. Mais comment et sur quelle
base ces prix doivent-ils étre calculés ? L’ordonnance
générale sur lagriculture nous donne un cadre trés
précis concernant les principes et la méthodologie de
ces calculs. Voici les articles les plus significatifs :

art.45/2 Pour les producteurs qui (..) tiennent
compte des besoins du pays et des débou-
chés autant que le permettent les conditions
naturelles, les principales productions et
branches agricoles doivent avoir, dans la
moyenne de plusieurs années et conformé-
ment au premier alinéa, une rentabilité a peu
prés pareille.

Les frais de production des entreprises agri-
coles comprennent, outre les frais d’exploita-
tion courants, les amortissements, les frais
d’employés ainsi que les intéréts des dettes
et les fermages.

art.47 ...La rétribution équitable de base se calcule
d’aprés les gains moyens d’ouvriers et d’ou-
vrieres de communes de moins de 10’000
habitants.

L’actif de I’exploitation agricole doit en
principe étre évalué dans les calculs des frais
d’aprés son colit de revient, des amortisse-
ments appropriés étant pris en considération.
Le domaine, de méme que les parcelles
acquises ne peuvent étre pris en considéra-
tion au colit de revient, dans le calcul des
frais que si le prix d’achat est équitablement
proportionné a la valeur de rendement; les
prix d’achat surfaits sont réduits en consé-
quence,

art.46/1

art.48

/2

Le cadre législatif est complété par 'ordonnance géné-
rale sur la viticulture et le placement des produits viti-
coles, qui réglemente le marché viticole. Elle prévoit
entre autres des mesures d’ordre économique, tels que
la fixation des prix indicatifs, la limitation des impor-
tations, le blocage-financement et la prise en charge.

Cristiforo von RITTER
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Pour disposer des éléments nécessaires a I’application

de la loi sur Pagriculture et des ordonnances qui lui

sont subordonnées la Confédération constitua “la

Commission fédérale du cotit de revient des raisins et

du vin”, dont les tiaches principales consistent 4 :

- calculer le cotit de production du raisin dans les
différentes régions suisses

- etablir I'indice du colt des agents de production
viticole

- calculer les colits de pressurage et de vinification

- calculer les colits de production des plants de vigne

Cette Commission est composée de 11 membres,
représentant la production, le négoce, les cafetiers-
restaurateurs et les Stations fédérales de recherches
agronomiques. Les travaux d’enquéte sont effectué
par le secrétariat (Dr. H. Schwarzenbach et son
collaborateur).

UN ELEMENT FONDAMENTAL

Le colit de production du raisin est un élément fonda-
mental qui permet & la Confédération d’intervenir en
cas de déséquilibre du marché. En outre, sa connais-
sance est indispensable pour la conclusion d’accors
privés sur les prix du vin et du raisin. Elle permet par
conséquent aux milieux viticoles de conserver une
certaine indépendance face a I'Etat. Il existe actuelle-
ment trois accords de ce genre, ¢’est-d-dire
- 'accord sur la stabilisation des prix en Suisse romande
- la convention annuelle des prix de la vendange en
Suisse alémanique
- la convention annuelle des prix pour le Tessin

L’ENQUETE

Pour accomplir ces tiches, le secrétariat de la Commis-
sion conduit chaque année une enquéte auprés de 300
vignerons environ répartis dans les différentes régions
viticoles suisses. Les viticulteurs regoivent a cet effe
un cahier dans lequel ils notent Pinventaire et les
données statistiques concernant ’exploitation ainsi
que les heures hebdomadaires de main-d’oeuvre et les
fournitures utilisées. Une partie spéciale est aussi
réservée au calcul des frais de reconstitution du vigno-
ble et aux améliorations fonciéres. Il est entendu que
les résultats individuels issus de ce cahier sont stricte-
ment confidentiels.

LES RESULTATS

Le viticulteur recoit les résultats suivants :

- Chiffres concernant son exploitation :

1. Coiits de production et cofit de revient du raisin

2. Répartition mensuelle de la main-d’oeuvre en
heures par exploitation et par hectare

3. Fumure : N, P, K, Mg, matiére organique, rapport
entre les éléments, par hectare et par engrais

4. Colit des opérations viticoles

- Moyennes des différentes régions viticoles suisses
concernant :

1. Les cotits de production

2. Les frais de reconstitution et de mise de ’installa-
tion de soutien

3. Les heures de main-d’oeuvre

4. L’indice du cott des agents de production



LES COUTS DE PRODUCTION 1983
Intérét du| Amortiss. | Entretien Main- | Machines | Fourni- Frais | Gestion | Intérét | TOTAL
capital |du capital du d'oeuvre ot tures divers et du capital| Frais de
REGIONS VITICOLES vignoble | vignoble | vignoble transports généraux circulant | production
Fr/ha Fr/ha Fr/ha Fr/ha Fr/ha Fr/ha Fr/ha Fr/ha | Fr/ha Fr/ha
GENEVE 5046 | 3613 272 | 12167| 3256 | 3021 | 2328| 891| 891 [31485
CANTON DE VAUD 6508 | 5329 420| 16662| 3505 | 2207 | 2077| 1131 1131 | 39970
LA COTE | (AUBONNE-LUINS) 55617 4403 387 | 14172 4194 2906 2177 1014 1014 | 35834
LA COTE Il (MORGES, NYON) 49717 3767 201 12684 3222 2332 2288 884 884 | 31239
LAVAUX 11097 8834 539 | 25541 3111 5001 3100 1747 1717 | 60657
VEVEY-MONTREUX 7880 6554 78| 16216 3681 3689 3604 1251 1251 | 44210
CHABLAIS 7288 6282 192 21071 3531 3550 731 1297 1297 | 45839
NORD VAUDOIS 43176 4568 836 12232 2624 2799 1598 871 871 | 30115
VULLY (VD ET FR) 4470 4285 259 15093 2938 2928 1105 932 932 | 32942
NEUCHATEL 4170| 3963 759| 13376| 2780 | 2099 | 1395| 856| B850 | 30254
CANTON DU VALAIS 8533 6799 297 211417 3292 4430 601| 1353 1353 | 47805
DISTRICT DE MARTIGNY 7962 6004 179| 17907 3615 4609 665 1228| 1228 | 43391
DISTRICT DE CONTHEY 8353 6605 266 22838 3583 4555 514| 1401| 1401 | 49516
DISTRICT DE SION 8876 1244 492 222386 3532 5097 611 1445) 1445 | 51044
DISTRICT DE SIERRE 83176 6652 236| 20928 2654 3662 558| 1292| 1292 | 45650
UBERWALLIS 9816 8172 159 18091 3413 4340 680 1340| 1340 | 47351
DEUTSCHSPR. SCHWEIZ 4547 3832 208 14278 3478 2303 1226 896 896 | 31664
ZUERICHSEE-LIMMATTAL 4359 3457 129 14759 2718 2313 1184 868 868 | 30655
ZH WEINLAND, UNTERLAND 4421 3964 441 14972 4095 2491 13468 953 953 | 33658
SCHAFFHAUSEN 4985 3894 242 121176 3105 2051 1181 847 8471 | 29928
THURGAU 4198 3669 98| 14496 3408 2658 1671 906 906 | 32010
ST. GALLEN 4354 4052 58| 16338 1508 2491 518 880 880 | 31085
BUENDNER HERRSCHAFT 4501 31735 331 12986 371317 1951 3117 818 818 | 28896
AARGAU 4014 3454 204 12431 3797 18817 1215 810 810 | 28622
BASELLAND 4348 3906 34| 15580 3419 2363 1379 931 93] | 32891
BIELERSEE 6295 49717 268| 17066 3398 2545 1557| 1083| 1083 | 38272
TICINO 4195| 4012 386| 16426| 3784| 3048 | 1637| 1005| 1005 | 35498
SOTTOCENERI 4282 4208 596| 13265| 4044 | 2642 | 2237| 938| 938 33150
SOPRACENERI 4126 3859 221| 18911| 3580 3368 | 1166| 1057| 1057 | 37345
Intéréts du capital vignoble : Intérét sur P'actif plantes, 'inven- Canton de Vaud N  P,0q K,0 Mg
. Wou b ot 0 Toyt Hels melErsbmant Sigte-ds Uit o ba 1066 98,7 1862 53,1
errain nu, rour ie rraim n 1€1 I i ; s
la valeur de rendement, ceci en conformité avec 'ordonnance S?gil:: o‘r.glaéma(}:e gg:’/{’ fg:‘/f gg;f' 333"
générale sur I'agriculture. i ° ° s °
e : ; ; . ; 3 Canton du Valais
Spetion du soplal gpobe - Howres o founitursconseries niipari 158 26 94 T
' . Origine organique 58% 50%  47% 71%
Main-d’oeuvre : Heures de travail valorisées avec des salaires Origine minérale 42%  S0%  S3%  29%

horaires, Contrairement au reste de P'agriculture ol le salaire du
chef est calculé en fonction du rendement brut, la Commission
a opté pour le systéme de 'enquéte sur les salaires réellement
payés par les viticulteurs. Un sondage sur les salaires est effectué
tous les 2 ans par le secrétariat de la Commission. Les tarifs
appliqués pour 'enquéte 1982/83 ont été les suivants ; chef
(travaillant 4 ha) fr/h 21.50, homme fr. 12,85, femme fr. 11.13,
enfant fr. 6.73

Machines et transports : Tous les frais concernant les machines,
y compris les heures de main-d’oeuvre pour les réparations et les
intéréts.

Frais généraux : Assurance-gréle et autres assurances, ¢lectricité,
eau, propagande, journaux pour formation professionnelle.
Gestion et capital circulant : 3% des coflits de production.

L.enquéte sur les coiits de production ne se limite pas seulement
aux données économiques. Elle s’occupe aussi de problémes
purement techniques comme la fumure, la lutte antiparasitaire
et Pemploi de la main-d’oeuvre. Les résultats nous donnent une
idée de I’évolution des techniques culturales sur I’ensemble du
territoire suisse et de I'impact des directives des Stations fédé-
rales de recherches agronomiques et des vulgarisateurs dans la
pratique. Prenons 'exemple de la fumure. Comment les nouvel-
les normes sont-elles respectées au canton de Vaud et en Valais?

Si, dans le canton de Vaud, les doses d’engrais appliquées
sapprochent sensiblement des besoins réels de la plante, au
Valais les nouvelles normes ne sont que peu appliquées. Un
effort accru devrait &tre entrepris afin qu’on diminue les quanti-
tés apportées. Il s’agit 14 d’une tiche titanique, surtout si 'on
considére que la plupart des vignes sont travaillées en complé-
ment d’une autre activité professionnelle,

SON MOT A DIRE...

La Suisse est le seul pays viticole au monde oli 'on connait de
fagon aussi précise les colits de production de chaque région
viticole et ol le producteur a encore son mot & dire quant 4 la
détermination des prix. La Commission fédérale offre les
moyens aux viticulteurs de défendre leurs intéréts et leur indé-
pendance. Elle permet aussi 4 chaque exploitant de connaitre
les cofits de production de sa vigne ainsi que le niveau technique
de sa propre exploitation.

Participez donc encore plus nombreux a cette enquéte (qui est
gratuite pour les viticulteurs) en vous adressant au service de
vulgarisation de votre canton ou directement  1'adresse suivante :

Commission fédérale du prix de revient des raisins et du vin
Pavement 81 — 1018 Lausanne (tél. 021/ 37 75 51).
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« Controle des températures de fermentation.
o Réchauffage des vins.

« Stabilisation.

« Conditionnement d air.

Nous consulter pour obtenir |'adresse de nos
distributeurs.

v

4, rue de la Michodiére 75002 PARIS.

Tel. (1) 742.33.32. Télex : 213 27
Des systemes préts a refroidir et réchauffer les vins et les modts.




Statistiques féedérales:

ETAT DES STOCKS AU SEUIL DES VENDANGES 1985
CONSOMMATION
PRONOSTICS DE RECOLTE

COMMISSION FEDERALE DU COMMERCE DES VINS
Récapitulation des stocks de vins et de jus de raisin au 30 juin

Wovon unverzollt/dont non dédouanés

Jahresdurchschnitt
1985 1984 Moyenne annuelle
WEISSWEINE/VINS BLANCS Liter/litres Liter/litres 1975 - 1984
) i Westschweizer/Suisse occidentale
a. Waadt/vaud 40'962'000 44'849'100
b. Wallis/valais 64'893'600 65'677'200
c. Genf/Gengve 12'392'300 11'279'100
d. Chasselas de Romandie 2'9)1'500 5'043'700
e. andexre/autres 5'340'300 5'874'600
126'499'700 132'723'700 64'658'600
2 Ostschweizer/Suisse orientale 4%195'800 4'635'300 2'014'300
3. Tessiner/Tessin 12'000 12'000 8'500
4, Hybriden/Hybrides 14'400 11'400 130'300
5. Auslindischer/Blancs étrangers 6'283'600%* 8'951'300 11'483'200
6. Tischwein/Vin de table blanc 918'600 1'640'700 1'137'600
6a. Weisswein aus deklassierten Trauben/ 1'159'600 1'261'300 215'700
‘Vin blanc de raisins déclassés
TOTAL WEISSWEINE/VINS BLANCS 139'083'700 149'235'700 79'648'200
ROTWEINE/VINS ROUGES
T Westschweizer/Suisse occidentale
a. Waadt/vaud 10'790'200 11'770'600
b. Wallis/valais 38'577'500 40'258'000
c. Genf/Gengve 7'058'100 6'998'200
d. Gamay de Romandie 2'827'500 3'3247100
e, andere/autres 1'032'800 1'143'300
60'286'100 63'494"'200 351980 '300
8. Ostschweizer/Suisse orientale 8'492'400 10'962'000 714701300
9. Tessiner/Tessin 7'226'000 7'444'300 5'567'3900
10. Hybriden/Hybrides 82'700 141'200 565'000
10a. Rotwein aus deklassierten Trauben/ 590'100 803'000 149'400
Vin rouge de raisins déclassés |-===—m=mme——mm—de—mmm— e
11, Auslandischer/Rouges é&trangers
a. Frankreich/France 37'336'200 35'926'400
b. Italien/Italie 30'978'400 28'280'000
c. Spanien/Espagne 21'914'700 18'881'900
d. andere/autres 27'707'300 25'113'000
117'936'600** | 108'201'300 105'711'500
TOTAL ROTWEINE/VINS ROUGES 194'613'200 191'046'000 1551444 '400
GESAMTTOTAL /TOTAL GENERAL 333'697'600 340'2811'700 235'092'600
« TRAUBENSAFT/JUS DE RAISIN
Lo Weisser/Blanc 2'356'200 1'666'600 2'259'900
2. Roter/Rouge 3'003'700 3'519'800 4'253'400
TOTAL TRAUBENSAFT/JUS DE RAISIN 5'359'900 51186 '400 6'513'300
SIS e e SEoossnooananomams
SUESSWEINE UND WERMUT/ 5'119'800 51375'900 51315'5Q00
VINS DCUX ET VERMOUTH S e e e e e B e e L B L St
SCHAUHWEINE/VINS MOUSSEUX 4'742'300 4'014'400

*435'300 Liter/litres / **6'839'200 Liter/litres
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Publiés chaque année a. pareille époque, les résultats de l’en-
quéte de la Commission fédérale du commerce des vins sur I’état
des stocks du commerce concessionnaire, de méme que les
chiffres de la consommation 1984/85 et les pronostics des
prochaines vendanges permettent aux milieux viti-vinicoles de
mieux apprehender les tendances du marché du vin. Une analyse
froide de la situation laisse apparaitre des stocks toujours trés
excédentaires qui promettent certaines difficultés de placements,
ainsi que des pronostics de récolte voisinant la moyenne décen-
nale. Derriére cette réalité implacable se cache cependant un
élément réjouissant pour Iavenir de I’économie viti-vinicole: le
regain d’intérét du consommateur pour les vins suisses.

1. Consommation de vin en 1984/85 :

un transfert vers les vins suisses.

La consommation globale des vins en Suisse (indigénes et
étrangers) s’est stabilisée au niveau de 331 millions de litres en
1985 (312 mios en 1984),

Vins indigénes

Nous constatons avec satisfaction que la consommation de vins
indigénes a augmenté de 11.8% par rapport i ’année précé-
dente, atteignant avec 121 millions de litres un nouveau record.
Elle représente aujourd’hui 38.9% de la consommation totale.
Cette réjouissante augmentation se répartit également sur les
vins rouges (+ 63’140 hl) et sur les vins blancs (+ 65’451 hl).

CONSOMMATION DE VINS (en hectolitres)

VINS DU PAYS : selon déclaration obligatoire de la vendange et les stocks du commerce concessionnaire
VINS ETRANGERS: importations selon numéros du tarif 2205.10/12/20/22 + 2205.30 et les stocks du commerce concessionnaire

1974/75] | | | |
VIN ROUGE TNDIGENE 0 Togsres| 1980/81 | 1981/82 | 1982/83 | 1983/84 | 1984/85
Stocks du début (30.6.) 461 638} 451 525: 394 036{ 370 514} 653 017% 828 447
Récolte ./. jus de raisin 427 856, 365 523, 347 715, 626 749, 584 937, 411 737
I ] 1 I ]
Disponibilités 889 494] 817 048] 741 751] 997 263[1 237 954|1 240 184
Exportations (fits + bout.) 1 644] 2 042| 1 231] 1 273] 1 776] 2 540
Stocks au 30.6. suivant 497 329 394 036] 370 514| 653 017] 828 447| 766 773
Consommat i 390 521{ 420 970{ 370 oosi 342 9735 407 731} 470 871
VIN ROUGE ETRANGER E : { } : {
Stocks du début (30.6.) 1 054 0041 060 555|1 112 514|1 233 605]1 131 457|1 082 013
Importations: - fats 1 551 925[1 632 0451 754 330|1 537 769]1 536 831|1 564 446
- bouteilles 194 049 213 416] 243 692] 213 333] 234 004] 252 756
Disponibilités 2 799 978}2 906 016,3 110 536:2 984 707{2 902 292}2 899 215
Stocks au 30.6. suivant 1 057 116/1 112 51411 233 60511 131 4571 082 01311 179 366
Consonmiatiaon 1 742 862[1 793 502]1 876 931]1 853.250]1 820 279]1 719 849
| | | | A
Consommation totale 2 133 38302 214 47212 246 93712 196 223!2 228 010!2 190 720
de vins rouges | II ! i ]|
- |
1 T 1 ] T
VIN BLANC INDIGENE I | I I [
Stocks du début (30.6.) 601 418= 476 121} 354 825} 375 208:1 044 448}1 386 437
Récolte ./. jus de raisin 666 532 474 778) 504 386.1 207 762|1 024 989! 683 574
] T T I 1
Disponibilités ] 267 950 950 899] 859 211|1 582 970|2 069 437|2 070 011

6 143| 3 734] 3 816| 5 322| 8 067

|
|
|
l
F
l
|
|
|
|
I
|
I
|
|
|
!
|
f
|
|
]
|
|
|
}
|
Exportations (fits + bout.) | 4 560|
I
|
|
l
|
|
|
I
[
![
|
}
|
|
f
|
[
|
|
|
|
|
|
i
|
|

Stocks au 30.6. suivant 670 274 354 825| 375 208|1 044 448]1 386 437|1 318 815
Consommation 593 116: 589 931} 480 269{ 534 706; 677 678{ 743 129
VIN BLANC ETRANGER 1 E % I I
Stocks du début (30.6.) 124 340| 94 001| 229 737 323 427] 183 969| 105 920
Importations: - fits 148 557| 334 535| 378 627 109 015] 91 826] 101 674
- bouteilles 58 381| 66 337| 71 717] 52 571] 45 963| 43 411
Disponibilités 331 2781 494 873; 680 081% 485 OISI 321 758{ 251 005
Stocks au 30.6. suivant 126 208, 229 737, 323 427, 183 969, 105 920, 72 022
T I I T ]
Consommation 205 070] 265 136| 356 654| 301 044| 215 838| 178 983
| I I | -
Consommation totale 798 186! 855 067! 836 9231 835 750! 893 516! 922 112
de vins blancs | | | | |
i i i i i
CONSOMMATION TOTALE 2 931 569|3 069 539[3 083 860|3 031 973|3 121 526|3 112 832
dont vins indiganes 983 637II 010 901} 850 275{ 877 679}1 085 409{1 214 000
dont vins étrangers 1 947 93212 058 638{2 233 585}2 154 294}2 036 117}] 898 832
[ ] i I [}
Importations estimées en fran- | | | I |
chise de redevance dans le ~- | 70 000] 70 000| 70 000| 80 000| 80 000
trafic des voyageurs ! ! ! II !
= I I T I I
Consommation de vins mousseux e JI 32 395|I 34 8IOII 30 645! 41 554! 47 375




Les stocks au 30 juin ont bénéficié de ce regain d’intérét pour
nos vins. Les stocks de vins rouges ont diminué de 61°674 hl,
ceux de vins blancs de 67°622 hl. La discipline des vignerons qui
ont si régler la récolte, les mesures prises par les cantons et la
Confédération ne sont pas étrangéres a cette amélioration de la
situation. Toutefois, malgré ces diminutions nous sommes tou-
jours en présence de stocks excédentaires couvrant prés de 10 a
12 mois de consommation. La situation sur le marché des vins
indigenes reste trés difficile.

Vins étrangers.

La consommation de vins étrangers a diminué de 5.5% (100’430
hl) pour les vins rouges et de 17.1% (36’855 hl) pour les vins
blancs.

Les stocks, s’ils ont diminué de 32% pour les blancs, ont aug-
menté de 9% pour les rouges. Notons cependant que les vins
étrangers couvrent toujours 61.1% de la consommation globale.
Si au regard des stocks trés excédentaires des vins blancs indigé-
nes sur le marché on peu s’étonner que I'on importe encore
145’085 hl de vins blancs étrangers, il faut savoir que ces chif-
fres comprennent des vins industriels de petite qualité (env. 7 a
8 millions de litres) pour les fondues, sauces et vinaigres, impor-
tés chez nous a des prix défiant toute concurrence indigéne.

JFFICE FEDERAL DE L'AGRICULTURE / DFEP

2. Pronostics de récolte 1985.

Les prévisions des cantons pour les prochaines vendanges nous
permettent d’envisager une récolie moyenne (@ 75/84: 115
millions de litres). Les cantons du Valais et de Genéve avancent
des chiffres légérement inférieurs a la moyenne décennale, la
région des 3 Lacs devrait s’en approcher, alors que le canton de
Vaud la dépasserait de plus de 30% .

La Suisse alémanique, fortement touchée par le gel d’hiver, ne
devrait produire que le 40% d’une récolte normale.

L’état des stocks au 30 juin illustre la gravité de la situation sur
le marché des vins indigénes. La solution miracle au probléme
des excédents n’existe pas cependant,

Seule une politique rigoureuse et concertée de tous les partenai-
res pour prendre toutes les mesures nécessaires nous permettra
de revenir, i terme, d une situation normale.

Avant tout il s’agit d’accentuer encore les efforts pour la promo-
tion de la qualité, qui devrait permettre, et de maintenir I’inté-
rét présent du consommateur pour les vins suisses, et de conte-
nir 4 moyen terme les récoltes indigénes en dessous des 120
millions de litres de la consommation,

Parallélement a une stricte politique d’importation, des actions
réguliéres de mise en valeur non alcoolique d’une partie des
récoltes et la promotion de nos vins de qualité & I'étranger
permettront alors d’envisager une sensible amélioration de la

situation. Section de la viticulture et de Péconomie vinicole

PRONOSTICS DE VENDANGES
Rapports des cantons 1985 (Raisins de table compris)

ROUGE / ROT BLANC / WEISS TOTAL 1984 p 1975/1984
h1 hl hl h1 h1

Deutsche Schweiz 36'341 13'190 49'531 111'640 118838
Suisse italienne + Misox 43'050 225 43'275 30'946 45'129
Lac de Bienne 2'500 12'000 14'500 12'663 12'446
Fribourg 800 6'900 7'700 7'733 6'817
Vaud 75'525 320'560 396'085 332'100 300'322
Valais 195'000 275'000 470'000 516'896 512'880
Neuchdtel 7'500 28'000 35'500 37'328 33'019
Genéve 45'000 75'000 120'000 130'060 124'493
Suisse romande 326'325 717460 1'043'785 1'036'780 989'977
TOTAL SUISSE 405'716 730'875 1'136'591 1'179'366 1'153'944
dont blanc / davon weiss 746'346 708'743

Levures pures

en 3 qualités

Levure séche sélectionnée HK 1
Saccharomyces Cerevisiae var. Ellipsoideus

SéChes (levure pour vins et cidres)

Levure séche sélectionnée HK 3
Saccharomyces Cerevisiae
(levure spéciale pour pulpes de fruits)

Levure séche sélectionnée HK 4 de type Widenswil N° 27, souche Jenins
(spécialité pour nos vins suisses)

Vente et conseils par KUNZMANN, articles de cave et de laboratoire, 8625 Gossau ZH
Téléphone 01-9352566/67 Télex 875472 geob
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DE I ETIQUETTE AU BAG-IN-BOX

Une terre, un plant de vigne, la main

du vigneron, le feu du soleil ont donné au vin
sa personnalité. Ne la trahissez pas!

Rouge ou blanc, le vin a son tempérament. Il porte
en lui un pays, des coteaux escarpés, la race

d’un terroir. Son image doit refléter son origine,

~ son caractére, sa tradition, son originalité.

Fidéle au verre, le vin confie son message a
I’étiquette. Elle dit non seulement I"appellation

du vin, le nom de son producteur, mais

elle éveille encore tout un monde de sensations.
Comment faire vivre dans I'image du vin le paysage
de son origine, le charme de son accent, souple

et fruité, robuste ou généreux?

En bouteilles, en litres aujourd’hui, ou en
bag-in-box, en briques demain, le langage du vin
doit demeurer fidéle a sa vérité de toujours.

Du vin, nous connaissons tout (ou presquel).
Informer, séduire en affirmant la personnalité de
chaque vin, de chaque producteur. Respecter

les prescriptions légales, assumer les exigences
techniques, telle est notre mission.

Spécialistes de la communication du vin, nos
prestations s’étendent de la conception a la
réalisation graphiques et publicitaires de toutes
les formes d’emballage et de conditionnement.
La compétence aura toujours le

dernier mot!

é%p*éungOTH FSAVTER 94

LES COVTURIERS DV VIN

Cenlre de création et de communication - Tél. 021 71 76 61 - Télex 458179 RSD CH - 1026 Denges-Lausanne - Suisse



“La pagina Ticinese”

Daniel BRENNER ‘"Ancien”

UN ESSAI DE FILETS ANTI-GRELE

Les systémes anti-gréle traditionnels, avec filet
polyéthiléne sont les seuls efficaces, assurant pres-
que 4 100% la protection contre ce fléau. Cepen-
dant, comme tant d’autres choses, ce systéme a un
cOté négatif : son prix, ou, pour le moins, le coilt
de la pose et de la mise en oeuvre. On calcule que

pour | franc de filet, il faut compter 4 francs de’

matériel annexe, pour étre garanti d’une fagon
efficace.
Il en découle que beaucoup de viticulteurs renon-
cent a réaliser la protection de leurs vignes, courant
ainsi le risque de voir détruit le fruit de leur travail.
Il y a un autre obstacle : le systéme traditionnel est
Aifficilement réalisable sur terrain en pente ou en
rrasse. Pour étre véritablement efficace, le filet
anti-gréle doit étre posé par-dessus les cultures et
bien tendu, de maniére a ce que la gréle rebondisse
sur celui-ci. Dans le cas contraire, ’accumulation
de grélons sur un filet mal posé, (formation de
poches), peut provoquer des dégits au systeme de
soutien, (cibles de tension déterrés).
Somme toute, pour que le filet anti-gréle soit bien
tendu et efficace,deux conditions sont nécessaires :
la premiére est que le terrain soit plat ou au
moins en pente réguliére, la deuxieme, que les ran-
gées soient rectilignes.
Si ces conditions ne sont pas réunies - comme c’est
souvent le cas au Tessin ou dans le Piémont - on
peut actuellement recourir 4 une solution trés effi-
cace, trés simple, donc économique, avec des résul-
tats qui, s’ils n’atteignent pas les 100% de protec-
tion, n’en sont pas trés éloignés.
Vu la récente application de ce systéme anti-gréle,
il est prématuré d’avancer des pourcentages précis
> protection, mais les photos ci-annexées laisse-
wont a votre appréciation Pefficacité du systéme
mis au point en alternative au systéme connu
jusqu’d aujourd’hui.

Cet article s’adresse plus particuliérement aux viti-
culteurs tessinois, mais j'ai pensé le faire paraitre
aussi en frangais a [lattention des viticulteurs
romands désirant savoir ce qui se passe plus loin
que leurs parcelles et qui seraient intéressés a ce
systéme de protection simple et efficace.

J'espére ne rien vous apprendre, chers collégues, en
rappelant que la vigne tessinoise est annuellement
menacée par la gréle. Elle est grélée assez fortement
chaque année, selon les statistiques, pour “sensibi-
liser” les assureurs a verser des indemnités,

La menace est bien moindre en Suisse romande,
pour cette raison les filets de protection sont-ils
pratiguement inconnus, Cependant, les viticulteurs
qui travaillent dans des zones ou la gréle peut
parfois faire sa dévastatrice apparition, ne seromnt
pas indifférents, je pense, a la présentation de ce
genre de protection.

Pour renseignement, téléphoner ou écrire a :

Daniel Brenner - 6832 Seseglio - tél. 091/43 74 03

Un’ esperienza di reti anti-grandine

Gli impianti anti-grandine realizzati con rete di po]ietilene
sono l'unica protezione efficace, tale da raggmngere il
100% di rendimento, contro i danm provocati ogni anno
dal flagello “giandme Come tutte le cose di questo
mondo, questi impianti presentano un aspetto poco
piacevole : il loro costo; o, perlomeno, il costo della posa
e messa in opera : infatti, si calcola che su 1 franco, di
rete (che in effetti é il vero scudo contro la grandine)
sono necessari circa altri 4 franchi, per consentire alla
rete di svolgere la sua importante funzione.

Ne deriva che molti agricoltori (e a nostro parere, troppi)
rinunciano a realizzare la protezione delle loro colture,
correndo il rischio di vedere distrutto il frutto del loro
lavoro e vivendo in constante condizione di precarieta.
Ma c¢’¢ anche un ostacolo obiettivo, in certi casi, che
limita la diffusione delle protezioni anti-grandine, ed &
rappresentato dalle colture realizzate su terreni non
pianeggianti.

E’ noto che la rete anti-grandine per essere veramente
efficace, deve venire posata sopra le colture ed essere ben
tesa, cosi che la grandine rimbalzi su di essa : diversa-
mente, 'accumulo di grandine in sacche che si formano
per gravitd sulle reti non in tensione, porta a gravare sui
supporti in modo esorbitante, e in taluni casi a sradicare i
pali di controventatura.

Ma affinché la rete possa venir posata ben tesa, sono
necessarie due condizioni inderogabili : la prima é che il
terreno sia pianeggiante, o almeno, se in declivio, con
inclinazione abbastanza costante; la seconda é che i filari
da proteggere siano rettilinei.

Ebbene, se queste due ultime condizioni, data la ubica-
zione delle colture, non possono venire soddisfatte (come
spesso avviene in Ticino, come del resto anche in Piemon-
te), oggi si puod ricorrere ad una soluzione tanto efficace,
quanto semplice, quindi economica, con risultati che, se
non raggiungono il 100% di protezione, ci vanno abbas-
tanza vicino.

Per amor di verita, é forse prematuro fornire indicazioni

percentuali, ma pensiamo che le foto che mostriamo
sapranno da sole convincerVi dell’ efficacia del sistema,
messo a punto nei nostri vigneti.

La photo 1 montre avec quelle facilité on peut accede1 a
la vigne pour procéder aux travaux nécessaires (effeuil-
lage, ébourgeonnage, etc)

La foto | mostra la facilitd con cui si pud accedere .alle
colture (in questo caso alle viti) per provvedere alle neces-
sarie operazioni.
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Les photos 2. 3. 4. 5. 6. 7. 8 et 9 montrent le mode de Le foto 2. 3. 4. 5. 6. 7. 8. 9. mostrano il modo in cui

fixation du filet au piquet de téte. On peut remarquer la rete é fissata ai pali di testa : come si vede, sono
stati utilizzati materiali di facile reperibilita in campa-

gna (paletti di legno). ;

I’emploi de matériel simple (piquet de bois).




Les photos 10. 11. 12 et 13 montrent que ce systéme Le foto 10. 11. 12. 13. mostrano chiaramente che
peut étre appliqué sur toutes sortes de terrains : cour- questo sistema di protezione pud essere adattato in
bes, fortes pentes, terrains irréguliers. vigne i cui filari non sono rettilinei e in terreni anche
in forte pendio.




DEGUSTATION

CH1962 Pont-de-la-Morge

Leyat & cie s.a.

8 jours a 'essai

Sans frais, apprenez a connaitre le
transpalette manuel Ameise 2000

le plus achete
au monde.

Jungheinrich S.a.r.l
4, rue du Simplon
1800 Vevey

Tel. 021/51.72.33

JUNGHEINRICH

Telex 451.138

Nous n’avens

Jjamais encore arré¢eé

la gréle,
mais toujours
payé les dommages

aux cultures assurées,

B

SUISSE GRELE

Téléphone 012517172

Sur la photo 14, on voit le filet soulevé pour accéder a
la vigne. Le filet est simplement accroché sur un
piquet intermédiaire.

Nella foto 14 si vede la rete sollevata per accedere alla
coltura, semplicemente appoggiata ad un paletto inter-
medio 'accessibiliti é completa e non richiede

La photo 15 montre une traverse qui a pour but de
tenir le filet élargi (au niveau des grappes, environ)
permettant le développement de la vigne pendant la
période de forte croissance.

Nella foto 15 il paletto trasversale, che ha la funzione
di tenere allargata la rete, é orizzontale, consentendo
lo sviluppo della pianta nel periodo di maggiore
crescita,

La photo 16 montre la méme fraverse en position
quasi verticale, lorsque la vigne est en période de repos
(hiver).

Mella foto 16, lo stesso paletto viene ruotato in posizi-
one quasi verticale, e cosi viene tenuta la rete nel
periodo di minore sviluppo delle piante (inverno).
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FILTROX - toujours a la pointe de la |
recherche et des technologies actuelles - |
présente le nouveau filtre & kieselgur!

@ ensemble compact
et peu encombrante
@ maniement facile
@ nettoyage automatique

@ évacuation des bourbes sous forme  [m[Z
pateuse £

@ pas de pertes: filiration des restes
@ surface filtrante de 12 a 27 m2

FILTROX.WERK AG Service Romandie - Valais - Tessin
9001 ST.GALLEN Rémy Kueng Oenologue ESVOA
Telefon 071 27 61 61, Telex 77 103 1400 Cheseaux-Noréoz . Aux Grands Champs 16 Tel. 0242191 43

MICHEL GAUD

Rue de I’"Ancien-Port 11
1211 GENEVE 1

La marque
du bouchon de qualité

(déposée) ® BOUCHONS
® CAPSULES
® CUVES
® MACHINES

Télex 28 619 gaud ch Tél. 022/ 32 69 63




Des nouvelles de

I’Ecole Supérieure de Viticulture, d’Oenologie
et d’Arboriculture de Changins ,
J-F. SCHOPFER, Directeur de I'Ecole et Technicum de Changins : :

L'ESVOA, qui a passé allégrement son 35éme anni-
versaire en décembre dernier, est arrivée aujourd’hui
4 sa pleine maturité. Le nombre des éléves, en cons-
tante augmentation depuis deux ans, arrive méme a
saturation. A I'ESVOA, il y a deux classes d’oeno-
logie de 23 éléves chacune sur un maximum de 24 et,
au total, b8 éléves. La volée 1984-1987 de I'Ecole
d’'ingénieurs ETS comprend 19 étudiants, dont 14 en
Viticulture-Oenologie et 5 en Arboriculture-
Viticulture, Les apprentis cavistes se maintiennent
aux environs de 9 par année, ce qui est fort réjouis-
sant.

Tout se passe comme si |'on assistait & un engoue-
«nent récent pour les métiers de la terre et en particu-
lier pour la viticulture et |'oenologie. Les circons-
tances économiques actuelles peuvent peut-8tre
I'expliquer. 1l est certain qu‘une bonne formation
professionnelle est un des meilleurs placements que
I’on puisse faire aujourd’hui. Je rends hommage ici au
corps professoral de |I'Ecole, tout entier, qui, par son
expérience personnelle et son art d’enseigner, sait

C.PV.0.1
Responsable: Monsieur Philippe VAUTIER
COURS PRINCIPAL DE VITICULTURE & D'OENOLOGIE 1984-1985

A) VITICULTURE-OENOLOGIE

1. BAEHLER Philippe
2. DELARZE Jean-Jacques
3. FELLMANN Christian

1350 ORBE - Rte de Montcherand 31
1867 VERSCHIEZ s/ OLLON
2088 CRESSIER

4. GAILLARD Bertrand 1912 ARDON
5. JUVET Frédéric 1205 GENEVE - bd Carl-Vogt 79
KELLER Boris 2028 VAUMARCUS

.. LAVANCHY Olivier
8. NOVELLE Jean-Michel

2000 NEUCHATEL - Dime 44
1242 SATIGNY - Genéve

B) VITICULTURE

10. CHAPPUIS Daniel 1813 St.-SAPHORIN - Le Louchy
11. DURUZ Pierre 1111 MONNAZ

12, RANDRIA MAMPIONONA Internat de Changins

13. SOLLIOZ Marc-Alain 3941 GRONE

C) OENOLOGIE

14. BRUNNER Jean-Marc
15. CLAUSEN Pierre-Antoine
16. DESFAYES Stéphane

17. DISNER Jacques

18. GAILLE Didier

19. JEANGUENIN Yves

20. KREBS Simon

21. KUFFER Christian

22. THETAZ Didier

3960 SIERRE - Pilette 3

1965 SAVIESE - Ormone

1912 LEYTRON

1916 ST.-PIERRE-DE-CLAGES
1425 ONNENS - La Galilée

1920 MARTIGNY - ch. de la Scierie
2513 TWANN/Berne - Im Vogelsang
2017 BOUDRY

1913 SAILLON

transmettre une masse de connaissances impression-
nantes a des jeunes filles et des jeunes gens avides de
maitriser leur profession,

Mais le ciel s'est aussi largement dégagé sur le plan
financier. Aprés plusieurs années souvent difficiles,
grdce aux appuis généreux de la Confédération et des
Cantons pour leur “Centre intercantonal de forma-
tion professionnelle de Changins”, la situation est
aujourd’hui saine et permet de voir |‘avenir avec
optimisme, a court et moyen terme. L'équipement en
machines et appareils de démonstration s’organise.
L'informatique pénétre petit a petit dans la forma-
tion professionnelle: il faut encore soigneusement
étudier ce qui peut étre enseigné et ce qui sera
transmis dans cette discipline.

Enfin, le probléme de la reconnaissance du titre
décerné par I'ESVOA est a l'étude et nous avons
I'espoir que cela pourra bientdt étre résolu.

Au total, donc, un bilan positif et qui nous parait
extrémement favorable dans les circonstances
économiques. Que tous ceux qui y ont participé en
soient remerciés.

C.r.V.0. 1l
Responsable: Monsieur Séhastien FABRE
COURS PRINCIPAL DE VITICULTURE & D'OENOLOGIE 1984-1985

A) VITICULTURE-OENOLOGIE

1. BRIDY Dominique
2. COLOMBI Luigi
3. DUBUIS Jacques

1965 ROUMAZ / SAVIESE
6500 BELLINZONA-DARDO - v. Malmera 7
1965 DRONE / SAVIESE - rte du Stand

4, DUFLON Jean—Pierre 1603 GRANDVAUX
5. DUFOUR Jean-Luc 1195 DULLY
6. IMHOF Francois 1812 RIVAZ

7. ORTELLI Mauro
8. ROGIVUE Jean-Daniel

6851 CORTEGLIA
1603 CHEXBRES - Le Carroz

B) VITICULTURE

9. CRETEGNY Daniel

10. POT Frédéric

11. ROSET Martine

12. SORDET Philippe

13. TISSIERES Jean-Michel
14. ZUFFEREY Olivier

1087 RIEX - Les Grangettes
1896 VOUVRY

1242 SATIGNY - Peissy
1181 LUINS - En Arzillidre
3958 ST.-LEONARD

3964 MURAZ - SIERRE

C) OENDLOGIE

15. ANDRIAMASY Pigrre-Henri  Internat de Changins

16. BEAUSOLEIL Jean-Yves 1261 BOREX - Borex-Soleil

17. CHABLOZ Albert 1860 AIGLE - Belvédére du Golf
18. DUTOIT Olivier 1181 MONT-SUR-ROLLE - Pré de la Cure
19, KELLER Patrick 1110 MORGES - Grand-Rue 78
20. REYNARD Jean-Marie 1020 RENENS - Ch. des Clos 8
21, ROSAT Paul 1024 ECUBLENS - ch. du Coteau

22. RUEGSEGGER Dominique
23. SERMIER Lue

24, SUARDET Jean—Daniel
25. THEVENAZ Jean-Luc

1098 EPESSES

1961 ARBAZ

1264 ST.-CERGUE

1268 BEGNINS - Le Cident
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Vient de paraitre :
"Le Statut du vin“

Daniel GAY

La législation viti-vinicole est un domaine d’une
structure complexe et d’un acceés difficile. La régle-
mentation suisse en la matiére est disséminée dans
un nombre impressionnant de lois, arrétés et
ordonnances qui relévent a la fois du droit fédéral
et des législations cantonales,

Un jeune jtiriste vaudois, Daniel Gay, a mis a profit
son expérience pratique - fondée sur une solide
tradition familiale - et sa formation juridique pour
présenter une approche trés concréte du systéme
législatif qui régit le monde de la vigne et du vin.

Cadastre viticole, encépagement, prix des vins,
écoulement des excédents, financement de la poli-
tique viticole, régime des importations, pratiques
oenologiques autorisées, voila quelques-uns des
sujets abordés par l'auteur. Une place toute parti-
culiere a en outre été accordée aux récentes
mesures de promotion de la qualité des vins
indigénes.

Vignerons, encaveurs, négociants, importateurs,
juristes trouveront dans I'ouvrage qui vient de
paraitre chez Payot a Lausanne un guide qui les
conduira avec streté dans le dédale des textes.

Quant aux consommateurs (qui ne l’est peu ou
prou ?), ils apprendront une foule de choses sur le
vignoble suisse. Saviez-vous que l'on cultivait la
vigne ici bien avant 'arrivée des Romains, que dans
le courant du XIlIle siécle ’extension de la surface
viticole fut telle qu’elle toucha méme Uri et Unter-
wald (aujourd’hui vingt-trois cantons et demi-
cantons sur vingt-six recensent leurs parchets),
quen 1630 Leurs Excellences de Berne durent
prendre des mesures pour protéger la production
vaudoise en limitant les importations de vins étran-
gers, que dix ans plus tard elles ordonnent I’arra-
chage des vignes plantées en contravention aux lois
fixant Paire viticole ?

Pour le vigneron aussi, I’Histoire est un éternel
recommencement! S.V.

Daniel Gay - Le Statut du vin, un volume broché,
15.5 x 22.5 cm, 192 p. Editions Payot Lausanne,
Fr. 29.—-.

“Un ouvrage bien de chez nous, pratique, trés utile
et facilement abordable par chacun. L’auteur,
Daniel Gay, de souche vigneronne d’Epesses nous
distille un sujet ardu et a priori peu engageant, mais
que nul n’est censé ignorer”. Ph. Mathis

Vignerons,
encaveurs,
neégociants,
importateurs,
restaurateurs,
consommateurs ;

cet ouvrage
utile et pratique
vous guidera
avec sireté

a travers

les nombreux
arrétés, lois

et ordonnances
qui régissent

. le monde de la
-~ vigne et du vin!

Cadastre viticole, encépagement, prix des vins, écoulement des
excédents, financement de la politique viticole, régime des im-
portations, pratiques cenologiques autorisées et appellations vi-
nicoles sont quelques-uns des objets abordés dans cet ouvrage
essentiel.

1 volume broché, 192 pages, format 15,5x22,5 cm  Fr. 29.—
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