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CHERS «ANCIENS» ..

i~ événement important marque cette année

vie de 1'ESVOA et du Technicum pour
branches agricoles spéciales : Monsieur
Jean Ringgenberg, directeur démissionnai-
re, est remplacé par Monsieur Jean-Fran-
¢ois Schopfer.

Il m'appartient, en votre nom, d'exprimer
notre reconnaissance a M. Ringgenberg
pour tout le travail accompli. Vous aurez
certes tous apprécié ses qualités de pé-
dagogue et d'enseignant, a 1'époque ou
nous nous rendions chaque jour dans le
petit b&timent de bois, & Montagibert,
berceau de tant d'attaches et de souve-
nirs,.. Cependant, 1'ESVOA et le Techni-
cum continueront a bénéficier du fructu-
eux enseignement de M. Ringgenberg, puis-
gqu'il pourra s'y consacrer pleinement en
tant que professeur ordinaire. Nous lui
souhaitons pleine satisfaction dans cette
nouvelle orientation,

Au nouveau directeur, M. Schopfer, vont

nos vives félicitations : nous 1'assurons
de notre entiere confiance et total appui,
et désirons pouvoir collaborer activement

avec lui, dans le cadre des cours de recy-
clage plus particuliérement.

Nous ne doutons pas un seul instant que

M. Schopfer saura mener avec la sympathi-
que fermeté gui s'impose - et que nous

lui connaissons - notre chére Ecole et

son Technicum : les difficultés ne man-
quent pas, car tout le complexe estudian-
tin de Changins doit étre rédé ; il s'a-
git 14 d'une haute mission et d'un tra-
vail d'équipe-dont l'enjeu est la carrié-
re de centaines de jeunes, donc une part
importante de leur bonheur —réalisables
avec le concours intégral du corps profes-
soral, qui 1'a du reste fort bien compris.,

Je voudrais encore souligner le labeur
constant et intégre qu'effectuent les
Conseils de direction et de fondation de
1'ESVOA et du Technicum, présidés respec-
tivement par MM. Michel Rochaix et André
Desgraz, qui oeuvrent sans répit dans le
but le plus élevé gul soit : assurer
l'attrait et 1'avenir du Centre profes-
sionnel de Changins, que nous aimons et
qui le mérite,

Dominique FAVRE




Pressoirs hydrauliques horizontaux
avec corbeille de 800, 1400, 2000, 4000
et 6000 litres de contenance

Conseiller technique en Suisse romande: -  Notre programme:
M.RAYMOND MEYER 1009 Pully — Installations modernes de réception et de pesage
Avenue C.-F.Ramuz 64 @ 021/ 289268 de la vendange avec dispositifs pour le préléve-

ment d'échantillons.
— Fouloirs, fouloirs-pompes, fouloirs-égrappoirs-
pompes, égrappeuses centrifuges, pompes a

Buc BUCHER:GUYERISA vendange.
R 8166 NiederweningenZH — Cuves d'égouttage statiques, cuves de macéra-

L.012,2322 21974701 tion et d’égouttage ROTO.

L'installation de filtration idéale pour votre entreprise

Rendement élevé

Nettoyage automatique et rapide
Evacuation des sédiments sous forme pateuse
Nettoyage automatique de l'intérieur des élémenis
Encombrement minime

Installation enti¢grement inoxydable

FILTER-O-MAT 106

Installation de filtration par alluvionnage avec doseur DOSIMAT, pompe d'alluvionnage rapide,
pompe d'alimentation, tuyauterie et chariot pour I'évacuation des sédiments sous forme pateuse.
Surface filirante jusqu'a 34 m? Demandez s.v.p. la documentation compléte.
Etablissements FILTROX SA, 9001 St-Gall

2




CRITORIATL

PAR M. LE CONSEILLER D'ETAT Jf @Z(IBTETEZ‘J

L'AGRICOLTURA NEL CANTONE TICINO

Sovente il carattere ridente della terra ticinese nas-
conde le asprezze naturali, che hanno reso nelle storia
particolarmente dura la vita agli abitanti del Cantone.

Il magro guadagno ha spinto molti nostri conterranei a
seguire la via dell'emigrazione, prima in Europa poi
oltre Oceano. Solo nelle regioni insubriche la polenta
era un frutto prezioso ed il tabacco prosperava accanto
ai ‘capitoni di gelso e tra i filari delle vigorose

viti ; qua e la facevano la loro timida apparizione i
orimi campi di ortaggi.

Se quindi dove generosamente prospera la vite e matura-
no i pomodori ed il granoturco vi fosse abbondaza di
suolo produttivo, ben diversa sarebbe stata 1'evoluzio-
ne dell'agricoltura ticinese ; ma gran parte del nostro
territorio é per lo piili terra di pastorizia,

Benché altri settori abbiano saputo conquistare pid
facilmente un posto di rilievo nell'economia ticinese,
polarizzando gli interessi dei Ticinesi, l'agricoltura
ticinese non & tuttavia scomparsa : alcuni settori han-
no anzi trovato, anche a livello svizzero, una posizio-
di tutto rispetto, particolarmente la viticoltura e
Jrticoltura.
L'importanza assunta dalle branchie speciali é stata
legata alla creazione delle cooperative di smercio,
che contribuirono efficacemente alla valorizzazione del-
la produzione ticinese : nasce nel 1928 la prima Canti=-
na Sociale, quella di Giubiasco ; grazie alla creazione
della Federazione Orto-Frutticola-Ticinese nel 1937, i
produttori possono incanalare meglio le loro produzio-
ni ; dopo l'ultimo conflitto prende forma la nuova Can-
tina Sociale di Mendrisio.

L'importanza assunta dalla viticoltura, dall'orticola-
tura ed anche da altri settori della produzione vegeta-
le ha indotto 1'Autorita Federale a considerare, dopo
lunghi anni di rivendicazioni, la particolare posizio-
ne che il Ticino occupa, creando un centro per la ri-
cerca agraria, sognato dai ticinesi per anni e tradot-
tosi in relata due anni orsono.

Dire guali sono i compiti che 1l'agricoltura nel Ticino
deve svolgere non é facile : da un lato é vivamente sen-
tita l'esigenza di una produzione valida quantitativa-
mente e gqualitativamente, dall'altra si va affermando
sempre piti la consapevolezza di un'agricoltura al ser-
vizio del paesaggio e pil generalmente dell'ambiente
umano. Un'agricoltura quindi che, soprattutto nelle
regioni di montagna, possa non solo conciliarsi, ma al-
tresi armonicamente fondersi con gli obiettivi del pro-
movimento turistico.

O0ggi forse pitt che negli anni decenti di "boom" econo-
mico si giustifica di proteggere, foss'anche con sa-
crifici, l'agricoltura ticinese affiché possa raffor-
zarsi strutturalmente e contribuire nel contempo, con
il riordino del territorio, a mantenere un ambiente na-
turale gradito ai ticinesi ed ali suol ospiti.

Un ruolo essenziale a questo proposito svolgeranno le
organizzazioni professionali agricole., Consce degli
attuali bisogni, ma aperte a nuove realtd ed a ambi-
ziosi obiettivi, saranno esse le prime portatrici del-
lo sviluppo agricolo ticinese.

L'aumento d'interesse e d'iscrizioni presso 1'Istituto
Agrario Cantonale di Mezzana é uno stimolo ulteriore
per una rinnovata fiducia, che personalmente condivido
appieno, e che vorrei trasmettere a tutti gli operato-
ri agricoli del Cantone,
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VITICULTURE TESSINOISE
o M cfatta

CHEF DU SERVICE TESSINOIS DE LA VITICULTURE

gUeliqusa moty sdr fihiseclize

On a parcouru beaucoup de chemin depuis le
moment ol les maladies cryptogamigques et le
phylloxéra ont envahi le territoire europé-
en. Dans le calendrier historique, rappelons
la période avant l'arrivée du phylloxéra
pendant laquelle notre canton pouvait se
vanter de posséder des vignobles sur une su-
perficie d'environ 6'000 ha et plus. Une par-
tie de la production, vinifiée savamment, é-
tait méme exportée en Italie. Puis survient
une période funeste & la viticulture europé-
enne (1850/1900) ; la reconstitution des zo-
nes détruites se fit avec des cépages peu
recommandables présentant le seul avantage
de résister partiellement aux maladies. Nous
arrivons finalement & la période moderne
(depuis 1900) et nous donnerons un bref a-
percgu sur le travail accompli pour recher-
cher des variétés pouvant donner entiére
confiance et permettre ainsi le début d'une
reconstitution du vignoble sur une large é-
chelle.

A quelle époque le cépage Merlot a-t-il été
introduit dans notre canton ? Il n'est pas
facile de fixer une date exacte, la documen-
tation dont nous disposons ne donnant aucune
indication &8 ce sujet. Cependant, il est cer-
tain gue le Merlot était encore inconnu de
nos viticulteurs en 1886 (monographie du
chanoine Vegezzi); le prof. D. Tamaro (1892),
qui a fait ses recherches dans ce domaine,
parle bien des cépages cultivés au Tessin a
1'époque mais sans donner de précisions.

En 1893, le phylloxéra atteignit les vignes
du Mendrisiotto et 1'année suivante une pé-
piniére cantonale fut constituée & Casvegno.
Des rapports &tablis par M. Fredigo, chef

du service de la lutte contre le phylloxéra,

il ressort que durant les premiéres années

il n'y a pas eu de barbues provenant du Mer- 4

lot ; cependant, en 1900 déja, 6'400 plants
de divers cépages frangais ont été importés
de Marseille. Ces importations se sont répé-
tées les années suivantes. En 1902, M.
Fredigo écrivait que "les variétés frangai-
ses introduites ces derniéres années ont
quasiment toutes fait leurs preuves” en ci-
tant le nom de 1'ingénieur Rusca qgui "avait
obtenu un vin frangais-nostrano excellent”.
D'autre part, la commission de viticulture
recommande d'é&tre prudent dans 1'importation
et la diffusion des cépages frangais, ne
connaissant pas leur comportement, sans par-
ler du danger créé par la confusion des va-
riétés. L'importation continuait néanmoins

a rythme rapide : 45'000 plants en 1904,
42'000 en 1905 et 75'000 en 1906.

En 1905, le prof. Fantuzzi, depuis quelques
années chargé de cours ambulatoires, pu-
bliait une importante étude ampélographique
sur les cépages tessinois. Nombreux sont les
noms cités parmi lesquels figurent guelqgues
variétés frangaises (Cabernst, Malbec, Ga-
may et Syrah). Mais il n’'est pas encore fait
mention du Merlot, quoique ce cépage dut dé-
jd exister dans la pépiniére cantonale et
dans les vignes privées. En 1906, en effet,
le prof. Fantuzzi analysait pour la premiére
fois au Tessin, du modt provenant du Merlot,
en'indiquant les chiffres suivants

- densité 1,092
- glucose 1955 %
- acidité totale 9,1 g/1

L'année suivante, le conseiller d'Etat Dr
Rossi relevait dans son oeuvre "Il s'agit
d'un cépage auquel on reproche généraleme

la coulure et une production un peu défi-
ciente. Etant donné que nous en possédons
une gquantité restreinte dans nos vignobles,
nous espérons pouvoir 1'étudier de prés
lorsque nous aurons des plantations en plein
rapport”.

En 1807, on importe pour la premiére fois
des bois de vigne de la variété Merlot et
dans les pépiniéres de Mendrisio, on prépara
12'000 greffons de cette variété (le porte-
greffe utilisé était.le Rip. x Rup. 101-14).
La production de plants de Merlot a continué
les années suivantes 36'000 en 1908,
51'400 en 1908 et 42'000 en 1910. Cela a
permis au prof. Fantuzzi d'affirmer que

"des nombreuses variétés, il y a lieu de
recommander le Cabernet, le Merlot et le
Malbec, qui ont toujours donné de bons ré-
sultats, tant pour ce qui est de 1'homogé-
néité que de la finesse du produit”.

La guerre et d'autres raisons qui ne peuvent
8tre analysées ici, ne permirent pas d'en



continuer 1'expérimentation. C'est en 1921
seulement que 1'ing. Paleari, en collabora-
tion avec la Station fédérale d'essais de
Lausanne, a pu poursuivre les études sur ce
cépage. Des essais de vinification scienti-
fique ont été effectués (compte tenu de 1'in-
fluence de 1'égrappage, de 1la durée de 1la
fermentation, de 1'emploi d'anhydride sulfu-
reux, de l'adjonction de levures sélection-
nées, etc), qui eurent pour résultat, en
1824 déja, de limiter la production des va-
riétés rouges, dans la pépiniére cantonale,
au Merlot, & la Freisa et 3 la Bondola.

Pour mieux étudier le comportement des cépa-
ges cultivés on a, en 1928, créé un vignoble
d'essais a Tenero, puis un deuxiéme & Artore
et un troisiéme & Bioggio 1'année suivante.
En 1832, M. 1'ing. Paleari a publié les ré-

sultats obtenus a Mezzana aprés 12 ans d'ex-
périmentation (période de 1921 & 1932)

alcool % acidité (g/1)
Merlot 11,9 6,9
Freisa 10,4 9.6
Bondola 9,6 7,4

Dans les vignes de Bioggio et de Tenero,
les résultats suivants ont été obtenus apres
10 ans d'essais

Moyenne de la production par cep en kg

Merlot Freisa Bondola Pinot
.enero 2425 1,99 1,88 ===
Bioggio 1,38 1,57 - 0,96
Composition des vins obtenus
alcool (%) acidité (g/1)
Tenero Merlot 11,7 4,5
Freisa 9,8 753
Bondola iy 5.7
Bioggio Merlot 10,3 5,8
Freisa 745 9.4
Pinot 10,0 550

Les résultats obtenus & Artore o0 1'expéri-
mentation n'a pris fin qu'en 1962, confirment
la parfaite réussite du Merlot (moyenne de
1944 & 1952)

Merlot Freisa Bondola

Production de raisin en 2,59
kg par cep 5

PERGOLATO DI AMERICANE

Volume d'alcool % 12,1 10,8 10,7
Acidité tot. par 1. en g 5,0 7,1 6,0
Gradation Oechslé 89 78 77

On peut donc affirmer que le Merlot est le
cépage qui s'est le mieux adapté & nos con-
ditions climatiques.

Lgd sysceden de cultlize

La configuration et la nature du terrain,
les habitudes et les traditions locales ont
exercé une grande influence sur le choix du
systéme de culture dans les diverses régions
du Tessin.

En effet, nous remarquerons dans la basse
Léventine un systéme particulier de pergolas
intensives soutenues par les supports de
granit. Le procédé est particuliérement ren-
table mais trés codteux. On introduit peu a
peu dans cette région la taille Guyot qui,
en définitive, est d'un plus grand rendement
net.

Dans la commune de Biasca, la vigne est cul-
tivée suivant le systéme local de la pergola
4 taille longue. Les efforts faits pour es-
sayer d'introduire le systéme Guyot dans la

région se sont avérés inutiles

On attribue une telle difficulté au fait
que la vigne, gréce au terrain particulié-
rement profond et fertile et grace égale-
ment & un climat favorable, se développe
considérablement ; on pratique alors une
taille longue pour éviter des coulures inu-
tiles et nuisibles.

Dans le Val Blenio, le systeéme de la pergo-
la est encore en vigueur et dans certains
endroits on rencontre méme un autre vieux
systéme traditionnel. Toutefois, dans cette
région, et plus particuliérement sur la ri-
ve gauche du Brenno, le systéme Guyot est
trés répandu. '



POTATURE SYSTEME GUYOT

Dans la région de Bellinzone et de Locarno,
constate une certaine uniformité dans le
uniformité due a8 la confi-
guration du terrain. La taille Guyot, plus
ou moins rationnelle, est le seul systéme
que l'on peut pratiquer.

on
mode .de culture,

Dans le Luganese, les quelques vignes qui
restent encore sont constituées par des rai
sins de qualité, cultivés selon le systeme
Guyot. Les plants américains qui croissent
sans directives spéciales sont de plus en
plus abandonnés.

Le Mendrisiotto, petit en superficie mais
dont la production est grande, est la zone
qui, plus que les autres a ressenti les ef-
fets de la réforme viticole (rappelons que
le Mendrisiotto produit actuellement envi-
ron 45 % de la production totale de Merlot
et 30 % de la totalité des raisins rouges).
En effet, bien que 1'on rencontre encore de
nombreux systémes traditionnels de taille,
comme par exemple le systéme a rayons, ce-
lui sur fil de fer, celui en pergola longue
ou courte, la plus grande partie des vigno-
bles a été reconstituée par des plants de

Merlot selon une technique rationnelle et
moderne de culture.

Comme on le voit, les systemes de culture
du Tessin sont trés nombreux. C'est pour-
quoi l'application de directives uniques
s'avere impossible.

Le patrimoine actuel de la viticulture est
le suivant :

ceps

- Merlot 2'170'000

- Nostrane 860'000 ceps
- Blancs 62'000 ceps
- Americano 1'130'000 ceps

Ils sont cultivés par environ 9'000 viti-
culteurs et occupent prés de 1'000 ha de
surface.

La caractéristique de nos vignobles est donc
la petite propriété et 1la plupart des viti-

culteurs travaillent les vignes comme acti-

vité accessoire. Les grands domaines vitico-
1.5 sont assez rares.

La production de barbues est d'environ
150’000 pieces par an dont la presque tota-
lité est représentée par la variété fMerlot.

Il en résulte ce qui suit :

Les Merlot sont utilisés pour la reconstitu-

tion ou pour de nouvelles plantations. L'aug-
mentation de la surface est continue, mais
minime.

Les "Nostrane" ne sont plus remplacés. Donc
les "Bondola" (cépage autochtone du Sopra-
ceneri) et les autres cépages & sang euro-

péen sont destinés & disparaitre dans les
prochaines 15-20 années.



Les "Americano” ne sont que minimement rem-
placés, car la production de barbues de
cette variété est de 8'000 & 10'000 piéces
par an., Dans ce cas le délai sera plus long,
mais aussi les "Americano” sont destinés a

disparaitre quasi totalement.

Les vignes & raisin blanc se trouvent dans
les mé&mes conditions que les "Nostrano"”.

Les bons petits blancs du Mendrisiotto sont,

déja maintenant, trés rares.

Les probléemes qui devront étre résolus sont
extrémement importants. Indépendamment de

la question technique (taille, fumure, trai-
tement, sélection clonale, o0 on a fait de
grands progrés gréce aux travaux des SFRA

et du service de la viticulture) il reste

le probléme qui concerne le maintien du pa-
trimoine viticole qui doit &tre considéré
trés important car il touche le secteur é-
conomique et le secteur politique.

Avec les subventionnements, la propagande

et d'autres mesures, on arrivera a augmenter
production de Merlot tout en 1'adressant

vers la qualité.

La destination des terres dans les communes
permettra aussi de planter des vignes sur
des surfaces assez importantes et sur des
terres a vocation viticole.

Le "Nostrano", comme vin, deviendra un sou-

venir.

L'"Americano”, comme raisin (et comme cul-
ture caractéristique du fond de nos vallées,
gue l'agriculteur aime encore car elle né-
cessite des soins trés limités pendant 1'6-
té et les vendanges tombent dans une pério-
de o0 les travaux ne sont pas trop pres-

sants) sera difficilement oublié.

Il faudra donc, suivant un programme bien
étudié, maintenir dans les zones viticoles
des communes les plus traditionnelles des
noyaux, des tlches protégées o0 1'"Ameri-
cano" sera le seul recommandé. Bien enten-
du si les dispositions communautaires du
MEC le permettront, dans le cas o0 la
Suisse en fera partie.

Ces raisins pourront trouver place sur les
marchés comme "fruits frais biologiques”
puisque tous les soins, qui sont indispen-
sables pour les autres variétés, seront
supprimés. Et en cas de production irrégu-
liére, elle sera destinée au jus de raisin
ou &8 la vinification.

La caractéristique viticole de ces communes
restera intacte et remplira de beauté ces
coins typiguement tessinois et contribuera

:beaucoup au développement touristique de

nos vallées.

ANALYSES DES VINS

- Réactifs, indicateurs, papiers et solutions pour le dosage de 1'acidité
volatile et totale, l'acide malique

- Bentonite grise, charbon oenologique, Cologel, Kovitaferm, Narcol

- Matériel de laboratoire : burettes automatiques, pipettes, Erlenmeyer,
béchers, baguettes, cylindres gradués, etc. etc.

- Appareils : ébulliométre Dujardin-Salleron, pH-métre, réfractometre, etc.
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ECOLE D'AGRICULTURE DE MEZ22ANA
LA SCUOLA AGRICOLA DI ME2ZANA

par S, Guarneri, directeur

Le canton du Tessin ne posséde
qu'une seule école d'agricultu-
re, Elle est situéde a Mezzana,
entre les communes de Coldrerio
et de Balerna, dans la jolie ré-
gion du Mendrisiotto.

En 1846 déja, le Grand Conseil
discutait de la nécessité d'im-
planter une école d'agriculture
au Tessin. En 1912, un citoyen
de Chiasso, Pietro Chiesa, aché-
te la ville de Mezzana et les
terrains confins, qu'il donne a
l'état a condition qu'il y crée
une Ecole cantonale d'agricul-
ture.

Les premiers cours y furent or-
ganisés en 1915. Actuellement,
les jeunes agriculteurs suivent
un cours préparatoire profession-
nel de 9 mois, suivi de 3 semes-
tres d'hiver.

En raison du mangue d'exploita-
tions dirigées par des maitres
agriculteurs et des difficultés
linguistiques que rencontrent
les jeunes gqui doivent effectuer
des stages dans d'autres cantons,
l'apprentissage n'est pas prévu
dans le programme de formation
agricole. C'est pour cette rai-
son qu'a été institué le troi-
siéme semestre, dés 1970. L'Eco-
le étudie actuellement la possi-
bilité d'adopter les nouvelles
dispositions fédérales en matié-
re de formation professionnelle
agricole.

Le cours préparatoire comprend
35 heures d'enseignement par se=
maine, dont 26 heures de culture
et branches générales et 9 heu-
res de travaux pratiques.

Durant le premiei semestre, le
35 % des heures est consacré a
des legons & caractere culturel,
45 % aux matiéres professionnel-
les et 20 % aux travaux prati-
gques.

Durant les 2éme et 3éme semes-
tres, 70 % des heures sont ré-
servées aux branches profession-
nelles, 20 % aux travaux prati-
ques et 10 % aux matiéres cultu-
relles.

I1 Ticino possiede un'unica Scuola di agricoltura. Essa é situa--
ta a Mezzana, a cavallo tra i Comuni di Coldrerio e di Balerna,
in una bella e ridente regione del Mendrisiotto, ultimo balcone
proiettato sulla prospicente pianura Padana.

Dalla nessita di istituire una Scuola agricola & accennato gia
nei verbali del Gran Consiglio del lontano 1846,

Nel corso degli anni si accesero vivaci polemiche di carattere
regionalistico attorno alla pid idonea ubicazione della Scuola.

Nel 1812 il fatto nuoveo e decisivo il cittadino chiassese
Pietro Chiesa acquistava l'ottocentesca villa di Mezzana e il
terreno circostante che, gid furono proprieta di illustri e bla-
sonati personaggi lombardi e, ne faceva dono allo Stato con la
precisa condizione di oreare la Scuola Cantonale di agricoltura.

I primi corsi vennero organizzati nel 1915 ; attualmente la for-
mazione professionale dei giovani agricoltori si impernia su un
corso di avviamento professionale della durata di 8 mesi, la

cui frequenza dispensa dall'obligatorietd scolastica, seguito

da tre corsi semestrali invernali.

Inoltre, annualmente, vien tenuto un corso di casearia della du-
rata di 6 settimane che é generalmente frequentato da giovani
che si recano sugli alpi durante il periodo estivo.

Contrariamente a quanto si verifica in altri Cantoni, nel Ticino,
vuol per la mancanza di aziende condotte da maestri agricoltori,
vuoi per difficoltd di ordine linguistico the rendevano ostico

un periodo di pratica fuori Cantone, il tirocinio agricolo non é
mai stato inserito nel ciclo di formazione.

Nei fatti che hannoc condizionato la passata struttura scolastica
non sono subentrati mutamenti di rilievo.

Non ritenendo quindi attuabile 1’introduzione dell'apprendistato
e, nell'intento di ovviare almeno parzialmente a tale lacuna, a
partire dal 1970 é stato istituito un terzo semestre.

Attualmente, la Scuola é impegnata nell'esame delle nuove dispo-
sizioni federali in materia di formazione professionale agricola
onde poter verificare la possibilita di adozione delle stesse
anche da parte del nostro Cantone.

Le materie insegnate vanno da quelle di cultura generale a qur e
prettamente professionali, le quali comprendono un insegnamen:
teorico e un insegnamento pratico.

Nel corso di avviamento, la cui frequenza, a livello di orienta-
mento professionale viene consigliata a gquei giovani che inten-
dopo poi seguire o i corsi agricoli o il tirocinio per giardi-
nieri, vengono avolte settimanalmente 35 ore di insegnamento.

Durante 26 ore, vengono trattate materie culturali generali e
durante 9 ore, vengono svolti lavori pratici nell'azienda agri-
cola annessa alla scuola.

Il programma scolastico dell'avviamento non comprende nessuna
materia prettamente professionale, ma nell'insegnamento di
quelle culturali si tiene conto delle future esigenze del gio-
vane,

Nel primo corso, il 35 % delle ore scno .occupate da lezioni di
carattere culturale, il 45 % da materie prettamente professio-
nali e, il 20 % sono dedicate a lavori pratici che consistono
nell'attuare praticamente quanto & stato appreso dal profilo
teorico e nell'eseguire semplici lavori di carattere non essen-
zialmente agricolo (falegnameria, muratura, riparazioni di mac-

chine e attrezzi agricoli) attivitad insomma che in una azienda
agricola sono ricorrenti.

Nel secondo e terzo corso poi, la proporzione delle materie pro-
fessionali vere e proprie é ancora pil accentuato.



Les conditions climatiques fort
différentes d'une région a 1'au-
tre nous imposent une articula-
tion fort complexe des cours.
Les professeurs internes sont
épaulés dans leur enseignement
par les chefs des services agri-
coles cantonaux respectifs.

L'exploitation agricole dépen-
dant de 1'Ecole a une superficie
de 45 ha, dont un vignoble de
20'000 ceps de Merlot la ré-
colte est vinifiéde dans les ca-
ves de l'Ecole. Une pépiniére
viticole produit annuellement
environ 150'000 barbues.

L'horticulture est aussi présen-
te, avec production de tomates,

salades, choux-fleurs et divers

autres légumes sous verre et en

pleine terre.

Le verger intensif de pommiers,
poiriers, péchers et pruniers
s'étend sur un ha.

Le froment, l'orge et le mais
constituent l'essentiel des
grandes cultures.

L'écurie compte une cingquantaine
de bovins de race brune, qui
passent 1'été sur 1l'alpage de
Giumello, ol est fabriqué un
fromage gras. Le secteur zoo-
technique est en outre étayé
d'une porcherie, ou 1'on cher-
che a4 améliorer la race indigé-
ne.

L'Ecole de Mezzana oeuvre cons-
tamment dans la conviction gque
la formation professionnelle a-
gricole assure non seulement
l'existence des personnes acti-
ves du secteur primaire, mais
contribue a valoriser cette pro-

2ssion aux yeux d'autres corps
«e métiers.

Aujourd'hui, 1l'attrait que re-
présente la formation profession-
nelle agricole pour les jeunes
est réjouissant ; cependant, une
forte proportion d'entre eux é-
tant originaire de milieux cita-
dins, leur placement dans la
branche aprés les études est de
nos jours assez préoccupant.

Le fait que beaucoup d'anciens
éléves de 1'Ecole aient conduit
plusieurs exploitations agrico-
les du canton & une efficience
économique considérable prouve
que 1'Ecole d'agriculture de
Mezzana est apte & rédaliser le
programme qu'elle a été appelée
4 accomplir, et 1l'incite & en-
trevoir 1'avenir avec un certain
optimisme.

Traduit par M. Bruno Botta
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delle ore é appunto dedicato a materie professionali,
il 20 % a

i lavori pratici e i1 10 % alle materie culturali.

Le differenti condizioni ecopedoclimatiche che caratterizzano
il nostro Cantone determinano una molteplicitad di indirizzi
produttivi nell'ambito settore primario ticinese.

Se 1'attivitd agricola delle valli é prevalentemente caratteriz-
zata dall'allevamento del bestiame, nelle regioni del piano so-

no andate sviluppandosi negli ultimi anni e, in modo rilevante,

la campicoltura e le colture intensive,

Questo fatto spiega, a livello scolastico, la complessa artico-
lazione del programma di insegnamento.

E'evidente d'altra parte come, in considerazione delle strutture
aziendali e dell'importanza che, dal profilo economico, rivesto-
no la viticoltura, l'orticoltura.e la frutticoltura, particolare
attenzione venga rivolta all'insegnamento di queste materie.

Gli insegnanti interni sono affiancati dai capi servizio Canto-
nali dei vari settori dell'agricoltura, i quali esplicano quale
occupazione principale, un'attivita divulgativa tra i1 ceto ru-
rale e cid' contribusce a rinsaldare i legami tra gli allievi,
futuri agricoltori, e 1 loro ex-docenti che troveranno nella
vita aziendale in veste di consulenti.

L'azienda agricola annessa alla scuola si estende su una super-
ficie di 45 ha ; pianeggiante nella parte inferiore e terrazza-
ta in quella superiore dove & stato impiantato un vasto vigneto
di vitigno Merlot per un totale di circa 20'000 ceppi il cui
prodotto viene vinificato nella cantina dell'Istituto.

I1 vivaio viticolo ha avuto, negli ultimi tempi, notevole im-
pulso in considerazione al fatto che, alcuni vivaisti hanno ab-
bandonato la loro attivita.

Annualmente vengono approntate oltre 150'000 barbatelle.
La produzione in pieno campo e sotto vetro di pomodori, insala-
te, melanzane e cavolfiori, di forti quantitativi di piantine

da trapianto, caratterizza il settore orticolo dell'azienda.

Un frutteto intensivo comprendente meli, peri,
e susini si estende sulla superficie di 1 ha.

ciliegi, peschi

Tra le coltivazioni su vasta scala sono da annoverare quella
del frumento, dell'orzo, del mais da seme, da foraggio e per
1'insilamento.

La stalla ospita una cinquantina di bowini di razza bruna i
quali, da metad giugno a metd settembre vengono caricati sull’
Alpe di Giumello, in valle Morobbia dove si fabbrica un tipico
formaggio grasso.

Il settore zootecnico & pol completato da un porcile dove si
allevano suini di razza indigena migliorata.

La Scuola di Mezzana ha sempre operato nel convincimento che
1'istruzione professionale agricola, non solo convalida e assi-
cura l'esistenza economica delle persone attive nel settore
primario, ma contribuisce anche ad incrementare la necessaria
considerazione e i1 dovuto riconoscimento della professione da
parte delle altre categorie.

Se alcuni anni or sono il limitato numero di allievi che fre-
quentavano la scuola giustificava ampie riserve e perplessita,
attualmente é rallegrante constatare un rinnovato interesse per
la formazione professionale agricola.

Tra gli allievi vengono perd annoverati sempre in maggior misu-

ra anche giovani di estrazione urbana o comunque non rurale fat-
to questo che determina non indifferenti preoccupazioni riguardo
al loro futuro inserimento nell'attivita professionale una volta
conclusa la preparazione scolastica.

D'altra parte perd il fatto che non poche az!enda condotte da
ex-allievi della scuola hanno saputo evolversi e raggiungere
una efficienza economica rilevante, non solo prova che [Mezzana
ha finora adempiuto ai compiti che le sono stati affidati ma
permette, nonostante le difficolta, di guardare innanzi con un
certo ottimismo.



Origine de |'appellation “VITI,

GIRARDIN, OENOLOGUE AU LABORATOIRE

PAR C.
CANTONAL DU TESSIN

Lorsque 1'on parle de vin ou que 1l'on regar-
de une bouteille frafchement apportée sur la
table, plusieurs, pour ne pas dire la tota-
1ité d'entre nous, n'attendent que 1'instant
combien naturel de pouvoir en goliter le con-
tenu afin.d'en individualiser et d'en décou-
vrir les qualités, se convertissant guelque-
fois en juge séveére et en critique. Cela est
bien, trés bien méme.... Mais ce nectar ex-
quis mérite -une attention particuliare au
moment de lui décerner des éloges. Un peu
d'histoire et quelques indiscrétions servi-
ront & créer un halo de sympathie et d'ami-
tié autour de 1ui.

Le Tessin avec son climat particuliérement
favorable et son terrain qui s'adapte & la
culture de la vigne est un des cantons vini-
coles suisses par excellence. La viticulture
tessinoise, un peu différente de celle des
autres cantons quant au nombre des variétés
et des systémes de culture, s'étend de
Giornico, extréme pointe septentrionale vi-
ticole, jusqu'a Chiasso, extréme pointe méri-
dionale. Les différents cépages sont : les
Americane (Isabella et Katowba), les Nostra-
ne (Nebbiolo, Freisa, Barbera, la principale
est la Bondola cultivée dans le Sopraceneri),
les Bianche (Chasselas, Sémillon, Sauvignon)
et la culture principale qui est le Merlot.
I1 n'est pas facile de fixer une date exacte
afin de savoir a8 quelle épogque les premiers
cépages de [Merlot ont été introduits dans
notre canton, car la documentation dont nous
disposons ne donne aucune indication & ce
sujet. En 1897 le phylloxéra atteignit les
vignes du Mendrisiotto et 1'année suivante
une pépiniére cantonale fut créée 4 Casve-
gno. En 1807, on importa pour la premiere
fois au Tessin des ceps de la variété Mer-
lot, et, dans la pépiniére de Mendrisiotto,
on prépara 12'000 greffons de cette variété.
La premiére guerre mondiale n'a pas permis
de continuer l'expérimentation, et c'est
seulement en 1921 que 1'ingénieur Giuseppe
Paleari - en collaboration avec la Station
d'essais agricoles de Lausanne - a pu pour-
suivre les études sur ce cépage.

Selon les statistiques les plus récentes, le
patrimoine viticole cantonal a une superfi-
cie d'environ 1'500 hectares avec un total
d'a peu prés 4'880'900 ceps, produisant
quelgues 100'000 quintaux de raisin, répar-
tis en : :

30'000 g. de raisin de premiére gqualité
(Merlot et Pinot)

30'000 g. de raisin du pays (Bondola, Frei-
sa, Nebbiolo)

45'000 g. de Americane (Isabella et Katowba),
dont 20'000 g. sont vendus comme
raisins de table

3'500 g. de raisin blanc du pays dont
1'000 g. sont vendus comme raisins
de table.

Aprés des études approfondies et plusieurs
années d'expérimentation,nos autorités fé-
dérales et cantonales ont concentré leurs
efforts & la propagation du cépage Merlot,
favorisant des actions de reconstitution au-
moyen des subsides fédéraux et cantonaux.
Gradce a la compréhension des viticulteurs,
des techniciens mis & disposition par le
département, des associations viti-vinico-
les, des caves coopératives, le Merlot a

pu s'affirmer non seulement au sein du can-
ton et outre Gothard, mais également & 1'é-
tranger., Le Merlot "VITI"” est digne d'une
attention particuliére., En effet, plusieurs
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personnes ne savent pas_encore avec exacti-
tude ce que représente la.marque de qualité
aux couleurs tessinoises qui porte la déno-
mination "VITI". Il y a ceux qui confondent
la marque VITI avec une désignation de fan-
taisie comme il en existe pour les vins ob-
tenus de la vinification de divers cépages.
I1 faut dire que le HMerlot VITI est le meil-
leur qui existe dans la gamme des vins tes-
sinois et, comme preuve, citons les innom-
brables succeés obtenus dans le domaine na-
tional et international o0 des dégustateurs
compétents l1'ont classé parmi les meilleurs
vins rouges suisses et étrangers. Le dépar-
tement de l1'agriculture institua en 1948 1la
marque de qualité VITI dans 1'intention de
protéger et d'encourager notre viti-vini-
culture. Une commission d'experts fut créée.
Elle se compose de 7 membres: et de 4 supplé-
ants, ayant la tache d'attribuer la marque
de gualité VITI et de garantir ainsi un pro-
duit véritable et naturel au consommateur,
Une fois par année, un coucours pour la mar-
que de qualité est publié sur la Feuille of-
ficielle. Tous les vignerons en possession
d'un minimum de 30 hl de Merlot tessinois

de 1'année précédente, exempts de tout cou-
page, ont la faculté de le présenter a la
Commission précitée afin de concourir 3
l1'assignation de la marque de qualité. Il
est donné au concurrent la possibilité de
présenter son propre vin a la dégustation
automnale ou 3 celle du printemps, et cela
en tenant compte des motifs d'ordre tech-
nique, oenologique et économique. Les ins-
criptions sont remises au Secrétaire de la
Commission, qui est le seul & connalitre le
nom des maisons concurrentes, et qui proceée-
de au prélevement des échantillons au moins
trois semaines avant la dégustation. A 1l'oc-
casion des séances,; le Secrétaire prépare

la dégustation en masquant les échantillons
des concurrents au moyen d'un sac en papier
portant un numéro d'ordre. La Commission
procéde au jugement en secret par pointage,
et le résultat de la moyenne des 7 experts
indiquera si 1'échantillon dégusté a droit

a4 la marque de qualité ou nan.,

- 1971 hl 10'503,13 avec la marque VITI
- 1872 hl 4'281,68 " =
- 1873 hl 15'665,28 ”~ "

Concernant les échantillons gqui n'ont pas
obtenu la margue, le droit de recours est
réservé et c'est la Commission de recours
qui prend une décision définitive.

Les maisons auxquelles la marque de gualité

"a été attribuée ont 1'obligation de consi-

gner des échantillons "test” & la Commis-
sion. Ceux-ci seront gardés a disposition
afin d'étre confrontés avec le Merlot VITI
de la maison intéressée.

La Commission peut proposer des précautions
adéquates pour les vins qui, au contrdle,
ne correspondent plus aux exigences de la
marque de qualité selon l'article 21 du re-
glement d'application de la loi sur la vi-
ticulture et 1'oenologie du 20 décembre
1960.

Comme déjé dit, notre Merlot "VITI” s'est
fait un nom non seulement parmi les vins
rouges suisses st étrangers, mais aussi de
par le travail constant de la Commission,
qui, jusqu'ici, a démontré saveir résoudre
sa tache avec capacité et sérénité,




LE RUISSELLEMENT DANS LES SOLS VITICOLES.

LE BILAN HYDRIQUE

PAR LE DR PH., ROD, SFRAC

SES EFFETS
SUR LES PERTES EN ELEMENTS FERTILISANTS AINSI QUE SUR

INTRODUCTION

Les services responsables de la protection
de 1'environnement s'efforcent de faire des
propositions tendant & maintenir intact no-
tre milieu vital. Dans ce domaine, les in-
terventions concernant la lutte contre 1la
pollution des eaux sont nombreuses. Tous
les milieux sont visés et 1'agriculture est
touchée aussi bien gue 1l'industrie ou le
simple particulier.

Si 1'on comprend fort bien que des déverse-
ments chronigues ou accidentels de produits
directement toxiques tels que herbicides,
nesticides, jus de silos, purin ou hydrocar-
ure par exemple doivent é&tre & tout prix
évités, on voit moins facilement la rela-
tion entre la pollution et les engrais,
produits nécessaires a8 la croissance des
plantes.

On peut d'emblée donner quelques indications
générales sur le sujet.

L'application des éléments secondaires (Ca,
Mg, S) ainsi que celle des oligoéléments
(B, Co, Fe, Mn, Mo, Zn) n'est pas suscepti-
ble d'étre une cause de pollution en raison
des faibles quantités appliquées.

Chacun des trois éléments (N, P et K) se
comporte différemment.

Le Potassium n'est pas en lui-mé&me source
de pollution des eaux. Une fumure abusive
-~e doit attirer l'attention du producteur
.ue pour des raisons économiques ou de san-
té de sa végétation et de qualité de sa ré-
colte.

L'azote, principalement sous forme minéra-
le, est trés facilement lessivé dans le sol.
Des fumures dépassant les besoins des plan-
tes vont donc causer un enrichissement des
eaux souterraines en nitrate.

On a constaté que ce phénoméne était &
craindre surtout dans les régions ol se
trouvent des élevages intensifs de bétaill
et o0 11 y a disproportion entre engrais

de ferme (fumier et purin) et surface agri-
cole. Si la situation est actuellement
grave en Hollande et en Belgique, o0 une
partie de l'eau potable des nappes phréa-
tiques contient des quantités intolérables

de nitrate provenant de la percolation des
terrains agricoles, 11 n'y a que peu de ré-
gions de Suisse ol le seuil critique risque
d'étre atteint.

Le Phosphore, de son cdté, ne migre pas

11 et,de fumures,

dans le sol ; i1 y est fixé et on n'en trou-
ve que des traces dans les eaux de drainage.

Cependant, dans les terrains en pente, il
peut 8tre entrainé par l'eau de ruisselle-
ment superficiel.

Parvenant dans les ruisseaux et les lacs,
il sera la cause de cette pollution secon-
daire appelée "eutrophisation”, provoquant
ainsi la croissance anormale d'algues qui
vont perturber 1'équilibre biologique et
prélever l'oxygeéne contenu dans 1l'eau.

Les renseignements généraux suivants peu-
vent encore &tre tirés des travaux de
GAECHTER et FURRER de 1'EAWAG et de la Sta-
tion fédérale de recherches en chimie agri-
cole et sur 1'hygiéne de 1l'environnement
U187:20) %

Les pertes en phosphore sont de 1'ordre de
2 kg PO, par hectare et par an dans les
Préalpes et de 1 kg PO, par an et par hec-
tare sur le Plateau suisse. En tenant comp-
te des fumures moyennes appliquées, on se
rend compte rapidement de 1l'effet prépon-
dérant de la pente.

Les pertes en azote sont approximativement
de 1'ordre de 20 kg par an et par hectare
sur le Plateau, alors qu'elles ne sont que
de 16 kg dans les Préalpes. Pour 1l'azote,
la percolation est prépondérante et les
pertes sont en relation avec les quantités
d'azote disponibles (organiques ou minéra-
les).

Pour le Plateau suisse, les pertes corres-
pondent approximativement aux 16 & 25 %
des fumures appliqguées pour l'azote et aux
0,7 - 1,4 % pour le phosphore.

TRAVAUX DE RECHERCHES DE LA STATION FEDERA-
LE DE RECHERCHES AGRONOMIQUES DE CHANGINS

Les renseignements généraux donnés ci-des--
sus ne peuvent satisfaire 1'agronome ou le
praticien,confrontés avec des problémes
d'utilisation relativement intensive d'en-
grais.

C'est pourquoi une étude a été entreprise

a4 la Station fédérale des 1968. Il s'agis-
sait d'avoir des indications plus précises
en fonction de nos conditions régionales de
sols et de climats, des types de cultures
et . de ce fait, de pouvoir



éventuellement mieux affiner les conseils
d'utilisation des engrais tout en contri-
buant & la lutte contre la pollution des

eaux.

Une étude préliminaire a porté sur 1l'analyse

périodique de deux cours d'eaux se jetant
dans le Léman (la Promenthouse et le Rupa-
let). Elle a montré 1'étroite relation en-
tre la pluviométrie et la quantité de phos-
phore et de potasse présente dans les

eaux (Rod 1871).

Une automatisation du systéme en place au
Rupalet a permis de confirmer gue les cul-
tures intensives en pente (vignobles) per-
dent beaucoup plus de phosphate que des
prairies ou autres terres agricoles. Le
phénoméne du ruissellement était rendu res-
ponsable de ces pertes, principalement dans
le cas du phosphore.

Ces résultats engageaient vivement & déve-
lopper une troisiéme phase de 1'expérimen-
tation dans. un certain nombre de parcelles
viticoles. Le dispositif expérimental de
précision comporte douze parcelles de 13-

70 m2 dont les pentes varient entre 10 et

44 %. Dans trois cas, il y a la variante sol
nu travaillé et couverture de compost de ga-
doues, dans un cas, les variantes sol nu
travaillé, couverture de compost, engazonne-
ment. La figure 1 donne les situations et
les caractéristiques des 12 parcelles.

Ce dispositif a été mis en place par M.
Ingénieur & 1'Institut de Génie rural & 1'

EPFL pour 1'étude de 1'érosion. Les conclu-
sions des essais de M. RIVA sont de grande

valeur pour résoudre les problémes des sols
des vignobles en pente (RIVA - 1873).

Les granulométries des 12 parcelles sont sen-

siblement identiques :

=S grpile 20 % limon 65 % sable
\
no %
Endroit parc. couverture rente
1 compost 32
2 sol nu 36 _
Villars /a Yens 3 compost 44 max
4 80l nu 14
s coapost 12  nin
b_i_{j-,;az 6 sol nu 17
LB compost 17
8 30l nu 35
Treytorrens 9 SoRpoRE 35
10 80l nu 10
Pully 11 gazon 10
12 compost 10
Fig. 1 Caractéristiques des 12 parcelles

d'essais

RIVA.

- 4
e —

Dispositif expérimental

du domaine du Caudoz & Pully. Les
3 variantes (de gauche & droite :
sol nu travaillé, engazonnement
annuel, couverture de compost de
gadoues). Les cuves de récupéra-
tion enfouies dans le sol et le
pluviographe a4 gauche en bas.

Les parcelles 1,

2 et 3 sont dans un méme ra-

teau mais leurs pentes sont différentes, 1

parcelles 4 et 5 puis respectivement 6 et 7,
8 et 9,

A chaque endroit,un pluviographe
non seulement les pluviométries,

10,
étre considérées comme des variantes.
parcelles 10,
rimental du Caudoz & Pully (fig.

11 et 12 sont voisines et doivent
Les

11 et 12 sont au domaine expé-
215

enregistre
mais les in-

tensités de précipitations.

En outre,
des parcelles permet de calculer les pertes

l'analyse des eaux récoltées au bas

en éléments fertilisants.

o
)

nN

% de la fumure ann.pordue por ruiss.
F-

<
1

Eléments minéraux entrainés pen-
dant la période de mesure (avril -
octobre) exprimés en % de la fumu-
re annuelle appliquée (90 u.

et 180 u. K_0). Réle de la penge
et de la couverture.

La figure 3 montre schématiquement les résul-

tats obtenus en 1972 et 1973.

On voit claire-

ment les effets importants d'une part de 1la

pente et,

Pour la période de mesure,
ple gque sur sol nu,
sent de 0,5 a 1,2 %
la pente varie de 10 & 40

12 de 40

d'autre part, de la couverture.

on voit par exem-
les pertes en P_0_. pas-
de la fumure annuelle si
%. Pour cette pente
la perte ne dépasse pas 0,2 % si le



sol est couvert.
importantes,

Les pertes en K_,0 sont plus
mais les proportions sont les

mémes.
°lede la norme kg/halan
couverture
P,05 K,0 P,0, K,0
sol nu 6 23 4 42
compost 0,5 2,3 0,3 4
Fig. 4 Evaluation des pertes annuelles

pour une pente de 35 % (d'aprés
l'essai de Treytorrens).

La figure 4 donne comme exemple les pertes

évaluées pour un terrain de 35 % de pente.

aussi en
qui dépend

I1 est clair que les pertes sont
relation avec la richesse du sol
elle-méme des fumures pratiquées.

| -5 statistiques effectuées sur un grand

ibre d'échantillons de sols viticoles ana-
lysés, montrent que plus du 4/5 d'entre eux
contiennent des quantités de P_0_. et KZD
beaucoup plus élevées que celles préconisées
par les services de recherches.

Les enquétes portant sur les fumures appli-
guées, montrent aussi que les doses appli-

quées dépassent, dans la majorité des cas,

les doses proposées (Rod 1873). Dans le cas
de 1'azote, les viticulteurs sont plus rai-
sonnables car ils peuvent se rendre compte

eux-mémes des effets néfastes d'une fumure

abusive. '

LE BILAN HYDRIQUE

L'étude des pertes en éléments fertilisants
dans les sols viticoles en pente a fait res-

rtir les quantités énormes d'eau qui ruis-
~.-.1llent lors de précipitations importantes.
Au moment o0 on parle des besoins en eau de
la vigne, et que 1'on envisage les possibi-
lités d'irrigation, il est bon de s'attarder
sur les chiffres obtenus lors de mesures
précises.

a 14
°
é 12 ——ecolm
- —- — compoat
i 10 -
E 8
s 6
4 o
g 2= e
s o Ee. e me—e
W o" .
10 20 30 40 yente £

Pertes d'eau par ruissellement pen-
dant la période entiére de mesure
(avril - octobre) en % de la pluvio-
métrie. Réle de la pente et de la
couverture.

Fig.

Pour les périodes d’'observations de 1972 a
1973, les pertes par ruissellement sant sché-
matisées sur la figure 5 qui exprime le % de
la pluviométrie non retenue par le sol. On
voit ainsi nettement les effets respectifs

de la pente et de la couverture.

. Cette image est déja intéressante mais il est
nécessaire de faire le bilan sur des périodes
restreintes et non sur la saison entiére. En
effet, il est courant qu'’en pleine période de
végétation, le sol peutmanquer d'eau et que
survienne une pluie orageuse. La perte d'eau
a un moment ol la plante en a réellement be-
soin peut-é&tre grave. Il serait souhaitable
que la plus grande partie de cette eau soit

mo] sol nu
¢l . P
7] i o=
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s | :
R
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compost
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10 20 30 L0 ‘s pente
Fig. 6 Pertes d'eau par ruissellement lors
d'averses orageuses en % de la plu-
viométrie. R6le de la pente et de
la couverture.
retenue. Or, ce qui est observé dans ces cas

est beaucoup moins favorable. La figure B
illustre ces mesures et montre 1'effet parti-
culierement bénéfique de la couverture. Lors
d'une averse, pour une pente de 40 %, plus du
80 % de 1'eau de pluie ruisselle sur le sol
alors que le 15 % seulement s'en va sur sol
couvert.

Les indications schématiques sur 1'eau rete-
nue en fonction de la pente et de la couver-
ture sont reportées sur la figure 7.

% eau retenu ( 1973 )
pante § saison entidre période restreinte
%
801 nu 8ol couvert sol nu 80l gouvert
15 b 99,5 50 92
25 88 99 35 90
35 81 98,5 20 85
Fig. 7 Proportion de 1'eau retenue dans le

sol en fonction de la pente et de

13 la couverture.



Les expériences réalisées en irrigation ont
montré que les bilans hydriques doivent &tre
fait sur de courtes périodes et que les bi-
lans saisonniers et méme mensuels sont insuf-
fisants. Il importe donc de connaitre d'abord

les besoins d'une culture en fonction de son
stade de développement. La flgure 8 montre

ey

Evapotranspiration de la vigne el H
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" ) —prairie §
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Fig. 8 Besoins en eau de la vigne et de

la prairie durant la période de
végétation.

l'ordre de grandeur des besoins pour la vigne
en comparaison avec une prairie. On peut fai-
re ensuite le bilan en comptabilisant 1la
quantité d’'eau mesurée au pluviométre, le sol
jouant le réle de tampon, de réservoir.

Les expériences que nous venons de relater
ont mis en évidence un facteur extrémement

important v c'est qu'il est erroné de compta-
biliser le 100 % de la pluie mesurée au plu-
viométre.

Les essais en cours se poursuivent pour pré-
ciser le rfle du réservoir sol, 1'importance
de la richesse en éléments fertilisants et
surtout pour tenir compte des fluctuations
des conditions météorologiques.

En effet, de telles observations doivent 8&tre
conduites sur plusieurs années pour que leurs
conclusions puissent 8tre généralisées.

En guise de justification, nous reproduisons
quelques données pluviométriques. La figure
9 présente les moyennes de 60 ans pour Lau-
sanne, Montreux, Nyon et Sion, montrant ain-
si les différences non négligeables d'une ré-

gion & une autre. 14

Precipitations moyennes mensuelles(mai-oct)

(& 60ans: 1901-1960)
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Fig. 9 Précipitations moyennes comparati-

ves.

La figure 10 met en évidence les différences
de pluviométrie d'une année & 1l'autre (1972-
1973) alors que la figure 11 signale pour

1873 la différence de répartition entre deux

des stations de mesures. Si 1'on considére

Precipitations moyennes mensuelles (mai-oct.)

1- Lausanne (@ 60 ans 1901-1960)
2- Rivaz -Treytorrens - Pully- Villars s/Yens (& 1972)

3- - - (@ 1973)
15‘;“"" 1- 608 mm
] I\\ £ 6mois: 2- 381 mm
@ / \ 3- 556mm
2 140+
2
o
E 120+
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100+
80+
60+
&0+
201
0 ¥ T T ' § — T B
V. VL v vil, IX. X.
mois
Fig. 10 Précipitations comparatives entre

1972 et 1973 pour la moyenne des

4 stations de mesure par rapport a
la référence de Lausanne (moyenne
de 60 ans).



encore que les pluviométries mensuelles ne
tiennent pas compte de 1'intensité des chu-
tes de pluie (averses orageuses locales), on
comprend eancore mieux pourquoi 1l'expérimenta-
tion d'une seule année & un seul endroit est
insuffisante.

Precipitations mensuelles 1973

£ 6mois
1- Treytorrens = 684 mm
2- Pully —~ 568 mm } & 556 mm
3- Villars s/Yens - 403mm
2201 ’I'\\ Luusanncﬂ 608 mm
E
E
o 180+
c
2 ]
2 140
A
& 100
]
60
20+
1 I ] Ll 1 -
V. Vi Vil Vil. 1X X
mois
Fig. 11 Précipitations mensuelles compara-

tives pour 1973 entre 3 points de
mesure.

C TZLUSIONS

L'exposé des résultats des essais en cours
permet de montrer que trois phénoménes sont
intimement 1iés :

1. le maintien du sol en place

2., 1'économie en eau du sol et de la culture

3. l'utilisation judicieuse (sans perte) des
éléments fertilisants

Sur terrain non protégé, des quantités im-
portantes de terre riche et fertile sont
entrainées par les eaux de ruissellement
(figure 12),

Il est indéniable que des quantités non né-
gligeables d'éléments fertilisants s'en vont
chaque année des vignobles dans les cours
d'eau et les lacs, ce qui représente une
perte séche (!) pour le vigneron. Avant d'en-
visager une irrigation artificielle, il im-
porte de retenir d'abord 1'eau venue natu-
rellement du ciel.

Fig. 12

15 (5), p:

Effets de 1'érosion :

au premier
plan, vigne au sol nu avec accumu-
lation de terre sur le chemin; &
l'arriére plan, vigne recouverte
de compost sans trace d'érosion.

Les essais mentionnés ici ont été réalisés
pour des raisons pratiques avec une couver-
ture de compost de gadoues. Cela ne signifie
pas que cette technique doit é&tre préconisée
comme étant la seule valable. Il y en a d'au-
tres de valeur égale ou supérieure, comme

par exemple la couverture verte annuelle ou
permanente, de natures diverses, la culture
en travers ou en terrasses. Le réle de la
matieére organique n'est pas & dédaigner.

selon les conditions topo-
graphiques et climatiques, la solution la
plus appropriée doit étre choisie. Il est
heureux de constater que par un systéme judi-
cieusement choisi, les trois objectifs peu-
vent étre atteints & la fois : maintien du
sol, rétention de 1'eau et des éléments nu-
tritifs.

Dans chaque cas,

En contribuant & la protection de 1'environ-
nement, le viticulteur adoptant une techni-
que de culture adéquate maintiendra ainsi
l1'intégrité de son capital sol et en amélio-
rera la productivité. Il s'agit pour lui de
travailler avec la nature et non contre elle.
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REPARTITION DU SYSTEME RADICULAIRE DE LA VIGNE EN
FONCTION DU TRAVAIL ET DE LA COUVERTURE DU SOL

PAR FR: MURISIER. ING.,AGR.

1. INTRODUCTION

Faute de main-d'oeuvre, le vigneron doit
souvent simplifier, voire supprimer les
travaux du sol dans son vignoble. Certains
ont opté pour la non-culture nue, d'autres
préferent couvrir leur sol avec des gadoues
ou de l'engrais vert. Dans tous les cas, la
lutte contre les mauvaises herbes s'effec-
tuera & 1'aide d'herbicides.

Ces nouvelles méthodes d'entretien des sols
comportent certains avantages notoires

- protection contre 1'érosion

- suppression des blessures sur les racines

- réchauffement plus rapide du sol (gadoues)

- amélioration de la structure du sol

- enrichissement en humus

- réduction du desséchement de la rafle
(engazonnement permanent).

Mais tous les effets de la non-culture ne
sont pas encore connus. Il semble entre au-
tre que celle-ci provoque une modification
du systéme radiculaire de la vigne et de

ce fait accroft la sensibilité de la plan-
te aux herbicides et & la sécheresse.

L'objet de notre étude était précisément
de connaftre 1'influence de la non-culture

des sols sur le comportement des racines
de la vigne.

2. PARTIE EXPERIMENTALE

2.1 Choix des parcelles

I1 fut assez difficile de trouver des par-
celles de comparaison. En effet, bien que
ces méthodes de non-culture soient utili-
sées par de nombreux vignerons, il manr

quait la plupart du temps la parcelle té-

moin, laissée en culture normale. Finale-
ment 3 domaines ont satisfait nos condi-
tions
- Pully (Caudoz), Russin et Malval (GE)
Variantes
T = Témoin culture normale avec buttage
et débuttage et quelques sarclages
NC = Non-culture nue + herbicides
Gd = Gadoues 1967 1,5 t/a et 1870
1 t/a
R-G = Ray-Grass italien semis annuel
aolt 0,3 kg/a ; brdlage mars avec
gramoxone + arésine

Dans les variantes NC, Gd, R-G, aucun travail
du sol n'est pratiqué.

2.2 Choix de la méthode

Plusieurs méthodes étaient & notre disposi-
tion. Pour avoir une image fidéle de 1'ensem-
ble du squelette radiculaire, nous avons
creusé entre 4 ceps des profils de 50 cm de
profondeur.

Toutes les racines trouvées ont été récoltées
séparément par couche de 10 cm. Aprés les a-
voir lavées, puis calibrées en 5 catégories
d'épaisseur (8 mm <0,5/0,5-1/1-2/2-3/ > 3)
et séchées, nous avons pu ainsi calculer les
poids et longueurs de chaque catégorie de
racines.

Les différentes propriétés physiques et chi-
migues des sols ont également été analysées.

Caractéristiques des parcelles lors de 1l'essai 1972

PULLY RUSSIN MALVAL

Cépage Chasselas Chasselas Hybride

Porte-greffe 3308 3309 5 BB

Distance de plantation 100 x 80 100 x 80 100 x 80

Conduite Gobelet Guyot Guyot

Année de plantation 1859 1936 1952

Mise en non culture 1964 1967 1967
. Variantes T, NC T, NC, Gd, R-G T+ NC, Gd, R-G
3, RESULTATS ET DISCUSSION i

20 et 40 cm. De fagon générale, les petites
Parmi tous les résultats obtenus, voici radicelles (B 0,5 mm) apparaissent les

les commentaires principaux que nous pou-
vons tirer.

Il n'y a pratiguement pas de racines entre

0 et 10 cm de profondeur. Celles qui s'y
trouvent, poussent trés pres du pied, ol
elles sont alors & 1'abri des machines &
travailler le sol. La plupart des racines
de la vigne vivent entre 10 et 50 cm. Dans

nos essais, les grosses se situent entre

16

plus nombreuses entre 10 et 20 cm puis de
40 4 50 cm. Ceci s'avére surtout sensible
4 Pully et & Russin.

Les calculs de porosité nous montrent que

le sol, entre 10 et 20 cm, était plus tas-
sé du fait du travail des machines. L'eau
monte ainsi par capillarité et les petites
racines ayant de 1'humidité en suffisance,
viennent chercher 1'air de la couche tra-

vaillée et se trouvent, par la, placées en
condition idéale de croissance.
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REPRESENTATION DES RACINES EN FONCTION DE LEUR EPAISSEUR

ET DE LA PROFONDEUR DU SOL ( PULLY CULTURE NUE NC )

b) Non=culture nue (NC)

Les résultats ne sont pas uniformes pour
les différentes parcelles étudiées. En gé-
néral, la premiére couche est déja bien oc-
cupée en petites racines. Mais, 13 o0 la
différence intervient, c'est dans le taux
d'occupation. A Pully, le 70 % des racines
de @ 0,5 mm se sont installées entre 0
et 10 e¢m, alors qu'a Malval, nous en avons
noté 22 % et 15 % : Russin. Il n'est donec
pas étonnant de constater que des dégéts
d'herbicides ont été signalés & Pully et
pas sur les deux vignobles genevois. Pour
expliquer ces différences, un facteur im-
portant intervient ici 1'age de la vigne
au moment de la mise en non-culture

Pully 5 ans, Malval 15 ans et Russin 30
ans. La suppression de la couche travail-
lée permet aux racines de s'établir prés
de la surface et ceci surtout pour Jes vi-
gnes jeunes o0 la possibilité d'expansion

OSORN)L2OEIA AT AN hOEN

REPRESENTATION DES RACINES EN FONCTION DE LEUR EPAISSEUR
ET DE LA PROFONDEUR DU SOL (PULLY CULTURE NORMALE T )

raste encore grande (jusqu'd B ans). Les
vignes de Malval et de Russin avaient déja
leur systéme radiculaire bien installé, ce
qui explique la moins grande colonisation
de la premiére couche.

¢) Gadoues (Gd)

Les 10 premiers cms sont généralement bien
occupés par les radicelles, puis nous en
remarquons moins dans les deux couches sui-
vantes et de nouveau plus entre 30 et 40
cm. La ressemblance entre les deux profils
de Malval et de Russin est étonnante. On
pense que les gadoues permettent une plus
grande absorption de la chaleur (couleur
sombre) et retiennent mieux 1'eau. Il sem-
ble donc que les conditions soient réunies
pour un bon développement radiculaire en
surface.

§¢1-2mm
Elé2-3mm

¢ <o5mm
[l 05-1mm

reafendeur om

Pourcentages relatifs des racines de vigne
en fonction du calibre et de la profondeur,
( 4 variantes: cult. norm., non-cult. nue,
gadoue, Ray-grass.)

e W3 <05mm
[J805-1mm

Bé1-2mm

0-20 - % 4050
y profendew cm

Pourcentages relatifs des racines de vigne
en fonction du calibre et de la profondeur,
( 4 variantes: cult. norm., non-cult, nue,
gadoue, Ray-grass,)




d) Ray-Grass (R-G)

Il n'y a pas de racines dans les 5 premiers
cms (concurrence). Puis, 1la zone 5 & 15 cm
est trés richement pénétrée par les petites
radicelles. Nos analyses de porosité nous
démontrent 1'effet bénéfique de 1l'engrais
vert sur la structure du sol.

CONCLUSION

Des résultats précédents, nous pouvons ti-
rer la remarque principale suivante

Lors de 1'installation d'une vigne en non-
culture, il y a sans aucun doute une remon-
tée du systeme radiculaire vers la surface.
Elle sera plus ou moins accentuée, en fonc-
tion du mode de couverture et surtout de
1'&ge de la vigne au moment de la mise en
non-culture. Sur l'unique base de nos es-
sais, on pourrait préconiser la mise en
non-culture totale des vignes seulement
lorsque le systéme radiculaire est bien en
place (huitiéme année), si 1l'on veut éviter
des dégdts lors de 1'utilisation d'herbici-
des résiduaires.

Actuellement de nombreux vignerons prati-
quent des méthodes intermédiaires

- engrais vert et travail du sol (1 ligne
sur deux)

- couverture de gadoues combinée avec tra-
vail du sol, etc.

Ce qui fait que tous les deux ou trois ans,
toute la surface se verra au moins travail-
l1ée une fois. On s'épargnera par 1la les
dangers d'une trop grande colonisation su-
perficielle de racines.
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Pour les plantations nouvelles ou a
transformer, une solution économique
et rationnelle

@ PIQUETS EN ACIER GALVANISE VOEST

- Profil bien étudié donnant un poids
minime et une grande résistance

- Galvanisation au feu, éliminant tout
risque d'oxydation

- Fixation rapide-et simple des fils

.F]L DE FER GALVANISE AVEC REVETEMENT
PLASTIQUE FILOPLAST

- Double protection évitant toute
corrosion

- Forte résistance & la traction, éga-
le a celle d'un fil galvanisé de
haute qualité

- La surface toujours lisse du FILOPLAST
ne blesse pas les sarments et en faci-
lite la sortie apreés la taille

PLUMETTAZ S.A. 1880 BEX

Tél. 025 - 52646




CONTRE LE

+ CHARMILLOT., ING.AGR. SFRAC

NOERCE L LRERS = DSE
CARPOCA.PSE

‘La connaissance du carpocapse-remonte a
l'antiquité gréco-latine : au 4éme siécle
avant J.-C. des écrivains mentionnent les
dégédts que ce ravageur occasionne aux pom-
mes et aux poires. Actuellement,son aire de
répartition s'étend sur les cing continents.

Dans nos régions,les premiers papillons ap-
paraissent dés la fin de mai ou au début de
jJuin ; les sorties sont échelonnées, sui-
vant les conditions atmosphériques, jusqu'
en aolt et méme début septembre. Ces papil-
lons s'accouplent et pondent seulement au
crépusculeusi la température est supérieure
4 12 ou 13 C. La durée d'incubation des
oeufs varie de 8 &8 18 jours et le développe-
ment larvaire dans le fruit dure 3 3 4 se-
maines selon les conditions météorologiques.

5 larves tissent alors un cocon soyeux
sous l'écorce, dans les débris organiques
jonchant le sol, ou méme dans le sol. Un
certain nombre de chenilles de premiére gé-
nération, ayant atteint leur maturité avant
la fin du mois de juillet, peuvent évoluer
la méme année en donnant un vol en aodt et
début septembre. Les chenilles de premiére
génération non transformées, et celles de
seconde génération ayant atteint leur com-
plet développement avant 1'automne, hiver-
nent dans un cocon dense & travers lequel
les insecticides pénétrent difficilement.
Le carpocapse représente, dans nos condi-
tions, le principal obstacle & la mise en
oeuvre de la lutte intégrée. La lutte chi-
mique contre ce ravageur permet de limiter
les dégéts & moins de 1 % mais les produits
utilisés, en raison de leur polyvalence, en-
# ndrent des effets secondaires néfastes

- la destruction de la faune utile laisse
libre cours aux pullulations d'acariens
et permet la multiplication de ravageurs
jadis secondaires

- les traltements répétés favorisent 1'ap-
parition de souches résistantes aux pes-
ticides, non seulement chez le carpocap-
se mais également chez les acariens

- l'augmentation de la fréquence des trai-
tements et de la dose appliquée occasion-
nent parfois des dépassements du seuil
tolérable de résidus sur fruits au moment
de la récolte.

Une lutte rationnelle est possible dans les
cultures commerciales mais elle doit s'ap-
puyer sur un dispositif de prévision capa-
ble de donner des renseignements valables
pour chaque endroit particulier. Ce disposi-
tif comprend :

a) Le contréle des sommes de température :
les températures moyennes sSont relevées
dés le début de l'année et ce qui dépas-
se le seuil de développement des larves
(10°C) est cumulé. Dans nos conditions,
le premier vol débute @ 100 degrés-jours,
s'intensifie entre 200 et 300 et se ter-
mine entre 650 et 700 degrés-jours.

b) L'interprétation des courbes de captures
des papillons : les piéges alimentaires
et lumineux utilisés il y a quelgues an-
nées encore sont actuellement remplacés
par les piéges & attractifs sexuels syn-
thétiques qui sont beaucoup plus sensi-
bles mais présentent le désavantage de
ne capturer que les mAles. Ces captures
renseignent sur la présence et sur les
caractéristiques du vol au niveau de la
parcelle. Actuellement des chercheurs du
monde entier se penchent sur 1l'interpré-
tation quantitative des captures dans le
but d'établir les seuils au-dela desquels
l1'intervention chimique est nécessaire,.

¢) Le contréle de la ponte sur des arbres
non traités hébergeant une forte popula-
tion,permet de situer le départ de 1l'ac-
tivité nuisible du ravageur. '

d) Le contréle des pénétrations effectué ré-
gulieérement dans chaque parcelle sur un
échantillon de 1'000 fruits,est détermi-
nant pour décider du moment o0 doivent
étre faits les traitements. Le seuil
d'intervention est de 1 a8 2 % de fruits
attaqués en premidre génération et de

1 %

> en deuxiéme.

e) Le contréle des bandes-piége. Les captu-
res réalisées par des bandes de carton
ondulé déposées sur les troncs offrent
la possibilité au début d'aodt de pré-
voir 1l'importange du deuxiéme vol,et en
automne d'estimer la population hiver-
nante.

Il est évident que 1l'organisation de 1la
lutte contre le carpocapse est plus aisée
et plus efficace si tous les moyens d'aver-
tissement cités ci-dessus sont mis en oeu-
vre.

Depuis 1967,un élevage de carpocapse a été
mis en place a8 Changins,dans le but d’'ap-
profondir 1'étude du comportement et de re-
chercher des méthodes de lutte autres que
chimiques telles que la lutte autocide et

la lutte par l'attractif sexuel synthétique.
La lutte autocide consiste & produire en é-
levage un grand nombre de papillons que
l1'on stérilise par irradiation avant de les

19 l8cher en surnombre dans les vergers.



Si le rapport méles stériles / méles ferti-
les est suffisamment élevé, la probabilité
pour qu'une femelle fertile soit accouplée
par un médle fertile est trées faible et les
populations s'abaissent rapidement. Cette
méthode a été expérimentée avec succés aux
Etats-Unis et au Canada sur de trés gran-
des surfaces,ainsi qu'en Suisse et dans
d'autres pays européens dans des planta-
tions de plus faible superficie ; malheu-
reusement, les codts inhérents aux éleva-
ges, a l'irradiation et aux l&chers sont
prohibitifs. La Station de Changins n'a ce-
pendant pas abandonné tout espoir dans la
lutte autocide et cherche & diminuer les
frais d'élevage et de l&cher. Dans ce but
des papillons mé&les sont irradiés a faible
dose et accouplés en élevage & des femel-
les fertiles ; les méles issus de ce croi-
sement sont stériles. Il est ainsi possi-
ble de produire durant toute 1l'année des
larves qui donneront des papillons stéri-
les, de les stocker en chambre froide et de
les déposer au printemps dans un unique 1&-
cher dans des abris isolés dispersés dans
le verger. Ainsi 1'émergence des papillons
stériles est synchronisée & 1l'émergence na-
turelle. Un essai a été réalisé pour la
premiére fois en 1974 sur une parcelle de
1,3 ha et a donné des résultats treées encou-
rageants.

Les attractifs sexuels synthétiques ont
d'ores et déja facilité 1'avertissement .
mais des recherches sont en cours pour dé-
terminer dans quelle mesure ils pourraient
servir de moyen de lutte. Deux techniques
ont été envisagées : le piégeage intensif

et la confusion. Le piégeage intensif a

pour but la capture du plus grand nombre
possible de mé&les en multipliant les pie-
ges dans le verger. Deux années d'essais

ont montré qu'il est possible de capturer

80 &4 100 % des mdles présents mais que sou-
vent ceux-ci prennent le temps de s'accou-
pler avant de se faire capturer et que les
rares méles non pris aux piéges fécondent
plusieurs femelles. Cette technique ne lais-
se donc aucun espoir pour la lutte contre

le carpocapse. Par contre la technique de
confusion, qui consiste & saturer d'attrac-
tif 1'atmospheére du verger pour troubler
les mdles dans leur recherche de femelles,
a donné des résultats préliminaires encou-
rageants en laborateoire et en champ. Cepen-
dant de nombreuses difficultés d'ordre chi-

mique et technique restent & surmonter.

Le carpocapse étant le plus important rava-
geur des vergers de pommier, 1l'évolution

et l'amélioration de la lutte intégrée dé-
pendra forcément des solutions que 1'on
apportera & ce probléme.
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A bon vin
bonnes cuves

Il y a 35 ans que GIOVANOLA fabrique des
cuves, réservoirs et récipients en acier revétu,
Cela fait d’elle I’entreprise suisse ayant la plus
longue expérience en ce domaine.

En 35 ans, GIOVANOLA a réalis¢ dans les
matériaux les plus divers prés de mille instal-
lations standard et sur mesure pour le vin,
autres boissons, liquides et produits alimen-
taires.

Voila des références qui parlent... et que tout
spécialiste connait. Le succes des contenants
GIOVANOLA s’explique aisément :

e conception d’avant-garde, fruit de recherches
trés élaborées et personnalisées, pour répon-
dre a chaque besoin spécifique

e haute qualité d’exécution et maitrise totale
des techniques de protection anticorrosives
de ’acier

e valeur supérieure et neutralité absolue de
’émail

e capacités allant de 125 a 100000 litres et plus.
Ajoutons la livraison immédiate des cuves
standard, les prix avantageux et le service
aprés-vente impeccable.

C’est aux détails que I’on reconnait une cuve
GIOVANOLA!

GIOVANOL

GIOVANOLA FRERES SA
CH-1870Monthey Tél. 025/41951




e par le dr
R.Vallotton, sfrac

NEMATOLOGIE

1. INTRODUCTION

Si les nématodes parasites de 1'homme et
des animaux sont connus depuis trés long-
temps, les nématodes libres ou phytopha-
ges qui feront 1'objet de cet exposé

sont de connaissance beaucoup plus récen-
te. En effet et bien que 1'anguillule du
vinaigre ait déja été étudiée au 17e S.,
ce n'est que guére que dans la seconde
moitié du 18e S. (avec les progrés du mi-
croscope) que diverses espéces traés im-
portantes (D. dipsaci, H. schachtii,
Meloidogyne) furent découvertes, Diver-
ses monographies de grande valeur furent
publiées & cette époque, et il n'est pas
opportun de vous citer une longue liste
de noms. Nous nous bornerons donc & évo-
quer la mémoire de G. de Man (Hollandais
1851-1930) et de N.A. Cobb (1859-1932)
qui sont les deux véritables fondateurs
de la nématologie moderne. Entre les

deux guerres, la science actuelle de la
Nématologie s'est constituée avec son o-
rientation agricole prédominante.

CARACTERES GENERAUX DE LA CLASSE DES
NEMATODES

Les.nématodes sont des vers normalement
cylindriques et allongés (Néma = cheveu)
qui ne présentent pas de téte bien défi-
nie. Ce sont des animaux a symétrie bi-
latérale possédant une cuticule (peau)
assez résistante. Cette cuticule est par-
fois ornementée ou annelée. Dans tous

les cas, 1'annulation n'est que superfi-
cielle car l1'animal ne posséde pas de
segmentation interne.

Au cours de sa croissance, la jeune lar-
ve issue de 1'oeuf va évoluer par des
mues successives (généralement 4) avant
d'atteindre le stade adulte capable de
reproduire 1'espeéce.

Le systéme génital mis & part, les lar-
ves ne se distinguent des adultes que
par une taille plus petite. Le comporte-
ment, le mode d'alimentation, la plante-
héte sont semblables & ceux de 1'adulte.
Quelques espéces font cependant excep-
tion, la femelle adulte devenant trés
globuleuse (cyste) en vieillissant. Nous
en reparlerons.

La taille des Nématodes phytophages est
trés variable, la longueur étant le plus
souvent comprise entre 0,2 mm (200 mi-
crons) et 3 mm. Les nématodes sont donc
des animaux petits, difficiles & trouver
dans le sol ou les plantes. De ce fait,
on ne peut pas les observer sans le se-
cours du microscope.

Sur le plan anatomique, les Nématodes
possédent un appareil digestif et un ap-
pareil reproducteur.

Le systéme digestif est particuligrement
simple. Dans le cas le plus général (Ty-
lenchidae), le tube digestif se différen-
cie successivement en une capsule buccale
avec un stylet piqueur (extrémité anté-
rieure) suivie d'un pharinx, d'un oeso-
phage avec 3 glandes périocesophagiennes
et finalement d'un long intestin se ter-
minant & l'extrémité postérieure.
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1)

2)
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Pour les besoins de la systématique (
classement des espéces en ordres, famil-
les, etc...) 1la forme et la structure de
la capsule buccale et oesophage revétent
une trés grande importance.

Le systéme reproducteur des femelles est
composé, selon les espéces, de une ou
deux gonades (ovaire) fonctionnelles avec
une vulve. Les médles par contre ne possé-
dent gu'une seule gonade débouchant & la
base de la queue, prés des spicules copu-
lateurs,

Les modes de reproduction des Nématodes
sont trés variés. Bon nombre d'espéces
sont bisexuées, les femelles étant norma-
lement fécondées. D'autres espdces peu-
vent par contre se reproduire par parthé-
nogénése (c'est-a-dire sans fécondation
par un méle), ou par hermaphrodisme. I1

y a toujours ponte d'oeufs. Par leur phy-
siologie, les Nématodes sont des animaux
essentiellement aquatiques. Les formes
terrestres se déplacent dans le film
d'eau entourant les particules du sol.

On rencontre des populations de Némato-
des dans tous les types de sol. En effet,
certaines espeéces sont mycophages (détri-
tiphages) ou finalement phytophages. I1

y a toujours, et quel que soit le type

de sol, une source alimentaire convenant
4 un de ces groupes. Dans un sol cultivé,
les populations varienjf entre 1 et 4
millions d'individus/m”, ce qui représen-
te une biomasse nor négligeable. Environ
50'000 espéces de Nématodes (dont 1'500
exclusivement phytophages) sont connues 3
ce jour. Les spécialistes estiment qu'il
doit en exister dix fois autant. La Néma-
tologie a donc un avenir assuré !!

CYCLES DE DEVELOPPEMENT ET NATURE DU
PARASITISME

On qualifie de phytoparasites les némato-
des responsables de dégdts vis & vis des
végétaux.

Sur le plan biologique on peut classer
les Nématodes, sédentaires ou migrateurs,
en 3 grandes catégories

Les endoparasites

La ponte a toujours lieu & 1’'intérieur
des tissus végétaux, le plus souvent
dans les racines mais aussi pour quel-
ques espéces dans les tiges, bulbes,
feuilles, inflorescences, etc...

Ex. Ditylenchus dipsaci
Aphelenchoides spp. (endoparasites
des tiges et des feuilles. - Mi-
grateurs -

Ex. sédentaire des racines
genres Heterodera, Meloidogyne

Ex. Migrateur des racines
genres Pratylenchus, Radopholus

Les semi-endoparasites

Ils se fixent sur les racines ou les
radicelles dans lesquelles ils sont
solidement ancrés. Ces animaux pondent
a 1l'extérieur des tissus végétaux, les
oeufs étant retenus dans une poche mu-
cilagineuse ("gélatineuse”)

Ex. genre Totylenchulus

Les ectoparasites

Ils se tianﬁent a l'extérieur de la
racine qu'ils piquent de leur long
stylet pour s'alimenter.

Tous les nématodes vecteurs de virus




connus &8 ce jour se rattachent & ce
type.

La durée du cycle évolutif est chez les
Nématodes phytophages trés variable. Elle
peut selon les espéces durer de un mois a
plusieurs années, lorsque les conditions
sont défavorables.

La fécondité des Nématodes n'est pas tres
€levée (si on les compare aux insectes
par ex.) soit de quelques dizaines & un
maximum de quelques centaines d'oeufs Q-

La résistance aux conditions adverses du
milieu (t u’ humidité, absence de plante-
héte, etc...) est chez quelques espéces
absolument remarquable ce qui nous améne
4 parler briévement des formes de conser-
vation et de survie

a) L'enkystement larvaire

Il est caractérisé par 1'apparition
sur 1'individu d'un tégument plus é-
pais (avec parfois conservation de la
mue précédente). Cet état peut &tre
facultatif ou obligatoire. Pour pren-
dre un exemple précis 1'Anguillule des
tiges D. dipsaci est capable de survi-
vre a 1'état desséché (anhydrobiose

au stade L 4) pendant une période ex-
trémement longue (jusqu'a 20 ans).

La reviviscence s'observe aprés un
court laps de temps (parfois apras
quelques heures seulement) lorsque
1'animal est remis en présence d'eau.

b) L'enkystement des_femelles _adultes
Il caractérise le genre Heterodera qui
comprend diverses espéces redoutables,.
Dans ce genre on peut observer un di-
morphisme sexuel remarquable, les méa-
les restent filiformes toute leur vie,
alors que les femelles "matures’ devien--
nent globuleuses et forment un Kyste.
Le tégument (enveloppe) de ce Kyste
est blanc, mou et fragile a 1l'origine.
Cependant et & la suite d'une oxyda-
tion des polyphénols qui entrent dans
la composition du tégument, ce dernier
durcit et devient brun foncé. Dans cet-
te coque protectrice gque forme ainsi
le corps de la mére, les oeufs restent
a4 l'abri. Dans ces conditions,1'embryo-
génése se-poursuit dans 1'oeuf jusqu'a
la premiére mue larvaire, le chorion
contenant alors la petite larve enrou-
lée en forme de huit. Chez certaines
espéces, la larve de 1ér &ge demeure
ainsi dans 1'oeuf pendant plusieurs
années, jusqu'a ce-qu'un facteur sti-
mulant (émis parfois par les racines
de la plante-hdéte) la conduise & s'é-
chapper, &8 la fois hors de 1'oeuf et
hors du "kyste" qui la protégeait. Le
Nématode doré des pommes de terre (H.
rostochiensis J)est un exemple illus-
trant ce type de conservation de 1'es-
péce. Les Nématodes phytophages pro-
duisent des sécrétions salivaires qui
déterminent leur mode de prise alimen-
taire et leur régime alimentaire
(gamme de plantes-hétes).

La composition de la salive de quelques
espéces a été bien étudiée et on y a
trouvé un riche assortiment d'enzymes.
Ces enzymes permettent parfois une di-
gestion extra-orale du contenu cellu-
laire ou une lyse (destruction) des pa-
rois cellulaires facilitant la pénétra-
tion de I'animal & 1'intérieur des tis-
sus végétaux. Dans d'autres cas, la sa-
live contient des auxines (substances
de croissance) qui induisent chez la

plante-h6te la formation de cellules
géantes ou de véritables tissus nour-
riciers., Ce dernier cas n'est pas sans
analogie avec celui des Insectes céci-
dogénes (Gallicoles).

Evogquons maintenant et trés sommaire-
ment ‘le probléme des "races biologi-
ques” ou "races physiologiques" chez

les Nématodes phytophages. Un exemple
nous suffira 8 illustrer cette parti-
cularité. D. dipsaci (anguillule des
tiges et des bulbes) a été trouvé sur

un nombre impressionnant de plantes-
hétes (plus de 200). Néanmoins, on cons-
tate que certaines "races” n'évoluent

que sur tréfle rouge, d'autres exclu-
sivement sur la luzerne ou les bulbes
(tulipe par ex.). D'autres races phy-
siologiques sont par contre en état de
se multiplier sur des gammes d'hétes
plus larges (races de la betterave,
races de l'oignon par ex.).

Du point de vue taxonomique (anatomie

et morphologie) il n'est pas possible

avec nos moyens actuels de relever une
différence quelconque entre ces diver-
ses races., La génétique fournira cer-

tainement un jour une explication va-

lable de ce phénoméne dont l'importan-
ce économique doit &tre soulignée.

Voyons maintenant pour terminer la na-
ture des dégdts causés par les Némato-
des aux plantes-hdtes. Trés schémati-
quement nous retiendrons ce qui suit

- Les Nématodes deés feuilles provogquent
une nécrose du parenchyme foliaire
entrainant la mort de la feuille
(Aphelenchoides spp. sur chrysanthe-
me)

- L'anguillule des tiges (D. dipsaci)
suscite des déformations de type as-
sez constant : épaississements len-
ticulaires sur les tiges rigides
(tabac par ex.) ou hypertrophie gé-
néralisée de la plante (nanisme).
Dans les bulbes, la présence de D.
dipsaci entraine une nécrose de cer-
taines écailles se marguant Ssouvent
par des brunissures concentrigues
(maladies annulaires)

- Les Nématodes cécidogénes (par ex-
Meloidogyne) induisent la formation
de véritables galles sur les raci-
nes d'old le nom commun de nématodes
des racines noueuses,

Malgré les quelques cas typiques que Jje
viens de citer, il arrive souvent que les
symptomes d'une attaque soient beaucoup
plus dissimulés et soient parfois confon-
dus avec d’autres altérations.

Les nématodes intervenant de fagon plus
ou moins connue sur le métabolisme de
1'héte (absorbtion de l'eau freinée, as-
similation des éléments minéraux sélecti-
vement diminuée, etc...), les plantes
attaquées se développent mal, restent
chétives ou semblent carencées. Par con-
séquent, il est trds rare que 1l'on puisse
diagnostiquer du premier coup une maladie
vermiculaire en se basant sur le seul as-
pect externe du végétal. I1 faut de ce
fait isoler et déterminer rigoureusement
le nématode responsable avant de pouvoir
émettre un avis valable. Ceci est d'au-
tant plus important que les Nématodes
peuvent favoriser l'introduction-:.d'autres
parasites (bactéries, champignons, virus)
et peuvent ainsi participer & des mala-
dies complexes (ex. Verticillum et Meloi-
dogyne sur tomate).




QUELQUES PROPOS SUR LES
CONFRERIES VINEUSES
par R.Amkem couverenr ot La covererie b curtLon

Le passé de ces corporations est relative-
ment récent, méme si certains aspects de
leur tenueld'apparat ou du vocabulaire qu'
elles utilisent peut faire croire & une au-
thenticité moyendgeuse. C'est ainsi que la
plus célébre des septante-huit confréries
vineuses de France, celle des "Chevaliers
duy Tastevin" a vu le jour en 1934. L'origi-
ne de la "Confrérie des Chevaliers du Saca-
vin d'Anjou" date, elle, des anndes 1900.

Toutes les autres, par contre - alors méme
que certaines d'entre elles prétendent re-
monter & un passé ancien et glorieux - ont

été fondées entre 1950 et 1960. C'était

pour les vignerons 1'époque de 1'écoulement

difficile des récoltes, de la prise en

charge. Il fallait alors un support de choix
2ur la propagande en faveur du vin. Les
onfréries de Suisse, celle du Guillon en

particulier, datent de cette méme époque et

ont eu, au départ, la méme motivation.

Mais le secret de la réussite des confré-
ries vineuses réside surtout dans ce besoin
de chacun de se retrouver dans un cadre

bien déterminé, de se plier & un rituel par-

fois exigeant, pour chercher - comme le dit
Louis Orizet - "un plaisant antidote & 1'in-
quiétante accélération d'un monde au bord de
la folie". Etre compagnon ou chevalier, con-
seiller ou officier, gouverneur ou grand
maitre, ne donne pas un brevet de "bon dé-
gustateur"” ou une licence de "franc-buveur
mais implique avant tout le respect du vin.
C'est a la réalisation de ce but que s'at-
tachent les confréries vineuses. Elles le
font avec plus ou moins de bonheur, mais
toujours avec sincérité. Elles s'efforcent
de célébrer les vertus d'un terroir, la
beauté d'un vignoble, la ténacité des vi-
gnerons. Il était donc juste, il y a vingt
ans, de renoncer aux risques de campagnes
publicitaires colteuses, pour attirer dans
un cadre haut en couleur et regrouper au-
tour de tables bien garnies des spécialis-
tes avisés certes, mais aussi et surtout
des amateurs éclairés, tous désireux d'oeu-
vrer pour un idéal, pour la gloire de la
vigne et du vin. Les confréries vineuses
peuvent aujourd'hui, avec une légitime
fierté, se réjouir de leurs succés.
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Bopage au Tprol du sud
Arborviculture |

par J.D. Blanc,rédacteur

A la fin aolt, une quarantaine d'Anciens
ont eu le plaisir de découvrir le Tyrol du
sud lors d'un voyage organisé par le comi-
té. Chacun a pu se rendre compte quels é&-
taient les différents problémes arboricoles,
viticoles et oenologiques de cette région.
Le but de ce compte-rendu est de permettre
& nos lecteurs de faire plus ample connais-
sance avec le Tyrol du sud, un des berceaux
de la viticulture et de l'arboriculture
italiennes,

L'Arboriculture a été 1'objet d'une visite
d'une demi-journée du "Silidtiroler Beratungs-
ring flir Obst und Weinbau”. Son directeur,
M. le Dr Oberhofer, -nous a fait forte im-
pression par une parfaite maitrise de tous
les aspects de la profession arboricole, et
nous a plongés ‘dans les problemes allant de
l'organisation de 1'arboriculture tyrolien-
ne jusqu'au moindre détail d'une culture
d'arbres fruitiers.

La superficie arboricole du Tyrol du sud
est d'environ 15'000 ha et s'étend princi-
palement de Bolzano jusqu'aux portes de Mé-
rano (ville située & 30 km au nord-ouest de
Bolzano). On y trouve principalement des
pommiers (30 % de Golden, 30 % de Jonathan,
puis des Gravenstein, Starking, Granny
Smith et d'autres variétés sans importan-
ce) ainsi que des poiriers en petites quan-
tités (Williams).

Au XIX siécle, la surface arboricole, a
l1'image de nos anciens vergers, se compo-
sait d'une soixantaine de variétés desti-
nées uniquement & la consommation locale.

Le transport s'effectuait au moyen de péni-
ches sur 1'Adige, de charettes & boeufs,
puis, plus tard, par chemin de fer. En 1882,
toute la région est dévastée par une inonda-
tion 3 dix ans apreés, les Autrichiens, ayant
régularisé le débit de 1'Adige, créent une
véritable culture organisée.

climat : cette région arboricole, d'une al-
titude variant de 250 & 800 m, est caracté-
risée par une pluviométrie de 1'ordre de
750 mm dans la région de Bolzano, et 450 mm
prés de Mérano ; la température moyenne an-
nuelle oscille entre B,SD C et 12° C. D'au-
tre part, toute cette plaine est treés peu
ventilée et, vu son encaissement, les ris-
ques de gel de printemps sont trés grands ;
une lutte généralisée par aspersion est né-
cessaire, les arboriculteurs étant alertés
par des sirénes. La gréle est également
trés redoutée ; en 1974, la région de Bol-
zano fut trés touchée. La lutte au moyen de
fusées tend &8 &tre abandonnée. L'assurance
gré8le collective n'existe véritablement que
depuis une année, alors qu'auparavant, quel-
ques producteurs s'assuraient auprés d'as-
surances régionales.

o,

Fagons culturales : les 80 % des cultures in- 24

UN GROUPE D'ANCIENS PARTICIPANT A LA COURSE AU TYROL

tensives sont greffées sur "EM 9", alors que
le reste, conduit en culture dense, 1l'est
sur "franc” ou "M 26", Concernant cette fa-
gon culturale, nous avons pu visiter une
culture dense de 3 ans, comptant 2'500 a
3'000 arbres/ha, dont la récolte est sstimée
4 30 tonnes/ha. Cette technique demande de

la part de l'arboriculteur une treés bonne
formation professionnelle, de mani&ré & trou=
ver 1'équilibre fruit/végétation qui peut se
modifier au moindre écart d'ordre climatique,
de rendement, taille ou fumure. Dans chaque
culture fruitiére, les pollinisateurs (Jona-
than et Starking principalement) représen-
tent environ le 10 % de la totalité des ar-
bres.

Fumure : la fumure azotée (250 unités/ha en-
viron pour Golden, et 80-80 unités/ha pour
Jonathan et Morgenduft) est pratiquée par
fractionnement, dans les proportions suivan-
tes

- 1/3 durant 1l'automne sous forme d'engrais
complets

= 1/3 durant le printemps sous forme d'azote
ammoniacal 4

- 1/3 durant 1'été (en juin) sous forme de
nitrates (la quantité variant a cette
période en fonction de la quantité de
fruits restant sur l'arbre].

Concernant les autres éléments fertilisants,
nous en mentionnerons la quantité & 1'ha,
soit :

= P205 : 50 8 B0 unités/ha
= K20 : 100 & 150 unités/ha
— i !

30 & 60 unités/ha

3 T g

CULTURE DENSE DE 3 ANS



Précisons encore que le sol arboricole tyro-
lien est limoneux.

Phytopathologie les principaux ravageurs
sont 1l'araignée rouge, la capua et le psylle
des poiriers ; par contre, le carpocapse a
disparu depuis environ 10 ans. Les traite-
ments contre .1'oidium tardif et le gloespo-
rium s'avérent d'une grande importance en
vue de la conegervation des fruits (voir :
les problémes commerciaux).

Le roussissement sur Golden (Russetting)
n'est pas encore résolu. D'autre part, des
cas de résistance de certains ravageurs in-

citent les arboriculteurs & étudier 3 fond
la lutte dirigée.
Rendement et frais de production 1'arbori-

culteur tyrolien aspire & une récolte moyen-
ne de 50 tonnes/ha pour la Golden, représen-
tant 5 & G600 heures/ha de travail, Les prix
des différents fruits payés aux producteurs
varient en fonction des conditions du Marché
commun., A titre d'indication, mentionnons
que le salaire quotidien d'un ouvrier pour
la cueillette est de fr. 60,-

.ommercialisation : le 80 % de la production
est stocké dans des frigos sous atmosphére
de CDZ, car la vente s'étale jusqu'en juil-
let.

L'écoulement est assuré principalement &
l1'étranger, soit :

N

en Allemagne
en Italie
en Autriche
autres pays,
la Suisse

80 % exporté
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Le marché italien absorbe principalement

les fruits de gros calibre. Les coopératives
fruitiéres commercialisent le 60 % de la pro-
duction, alors que les privés écoulent le
reste, dont le 10 % est vendu sous forme de
mises aux encheéres publiques.

La vulgarisation est assurée au niveau de la
province de Bolzano par un service régional,
financé par 1'Etat et les producteurs (fr.
160.-/ha). Un avertissement phytosanitaire
est organisé par téléphone et envoi de cir-
culaires techniques,

Concernant la formation professionnelle,
l1'école d'agriculture de Bolzano forme en-
viron 60 éléves par année, Des cours techni-
ques sont organisés par les techniciens ar-
boricoles dans les différents villages de

la province.

fMalgré leurs problemes, les habitants de
cette région - o0 le tourisme apporte un
complément intéressant au revenu de 1l'arbo-
riculteur - voient l'avenir avec confiance,
d'autant plus que le "vent de récession” ne
semble pas pour l'instant porter préjudice
au commerce des fruits tyroliens.

Dans le prochain numéro Viticulture et

oenologie au Tyrol du sud.
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Etre & I'avant-garde du progrés c’est confier

ses affaires a la
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Demander les grands vins
de I'ASSOCIATION VINICOLE
rue Margencel 9 AIGLE




Tout le Valais L"OFFICE DE PLACEMENT COMMUNIQUE :

dans un verre COOP GENEVE |
de Fendant ROCAILLES! | o¢¢re dans ses grandes caves un pos-

te intéressant a

JEUNE OENOLOGUE

Le candidat aura l'occasion de par-
ticiper aux travaux d'analyses et
d'exploitation en collaboration avec
le chef de service dans une équipe
jeune et dynamique.

Offres écrites avec curriculum vitae
a COOP GENEVE, service du *Personnel,
90, rue Montbrillant, 1200 Geneve

Domaine viticole de grande importan-
ce a Morges (VD) cherche pour entré=
immédiate ou & convenir R

UN EMPLOYE

ORSAT
Martigny

pouvant collaborer & l'exploitation.

Renseignements au (022) 66 15 97

" E. & H. SCHLITTLER Frs. S.A.

FABRIQUE DE BOUCHONS ET DE
LIEGE AGGLOMERE

8752 NAEFELS
TEL. 058/34 11 50

ASSOCIATION  VITICOLE
OLLON

GRANDS VINS DU CHABLAIS
TEL 025 73177

ADTPes5e BXaCEE wat vy e s winie Al e
, No postal ...... Domicile scvavnsnans

désire un abonnement pour les 2 numé-
ros d'OBJECTIF 76 au prix de fr. 10.-
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Reproductions partielles - ou extraits - de ce journal
ne sont autorisés qu'avec l'accord de la Rédaction.

Coupon & retourner au secrétariat de
1'Association, p.a. Nicele Miauton,
1261 Bassins. Merci de votre intérét. 26 e e e e e e e e



