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OBRIST S.A.
Av. Reller 26 - 1800 Vevey - Tél. (021) 921 12 62

PLANTS DE VIGNE

Nombreuses variétés,
Choix de porte-greffes

Laqualité faitladifférence!

PEPINIERES VITICOLES

“!‘ J-P. ROSSET- ROLLE

CH. de JOLIMONT 6  TEL. 825 14 68

VIVE
LE BOUCHON
EN LIEGE ...

BOUCHONS dJesdedéet

.. car la nature nous offre la solution la plus
simple et la plus sympathique.

.. car le vrai connaisseur en vins y reconnait
la marque d’un vin de qualité.

.. car I'environnement demande de nouveau
les produits traditionnels.

Bouchons soigneusement choisis, lavés et

préparés selon les méthodes scientifiques
les plus récentes par:

E. & H. SCHLITTLER FRERES SA.

Fabrique de bouchons et de liege aggloméré
8752 NAEFELS GL. Tél: (058) 34 11 50

Représentée en Suisse Romande par:
M. Philippe MONNIER, av. Traménaz 5
1814 La Tour de Peilz Tél. (021) 944 46 22

LA VITICULTURE:
RENCONTRE ENTRE
L’HOMME ET SON PASSE

par Charles BONNET, archéologue cantonal

Il peut paraitre inusité de parler d’archéologie et d’histoire
dans un bulletin comme celui-ci. Dans quelle mesure le
vigneron est-il touché par le passé de sa région? On a géné-
ralement pris I’habitude de considérer I’histoire comme
’une des notes d’un ancien carnet scolaire. Quelquefois, on
pense cependant a la découverte de quelques traces archéo-
logiques, ce sera un vieux mur, une pierre taillée ramassée
dans un sillon ou des fragments éparpillés de tuiles romai-
nes. Au moment ou le métier d’agriculteur est remis en
question par une large tranche de la population, il vaut la
peine de repenser & certains choix de notre société, de se
demander si la vigne et le vin ne sont pas aussi fondamen-
taux pour la connaissance de nos racines que le chiteau de
Chillon ou une cathédrale. Dans ce cas, on pourrait admet-
tre que I’image du pays, aujourd’hui si rapidement modi-
fiée, a la méme importance que d’autres richesses, plus ou
moins apparentes mais fondamentales.

Les recherches archéologiques fournissent quelques éle-
ments d’une premiére réponse. La datation précise du plus
ancien port de Genéve (122 avant J.C.) montre que I’agglo-
mération naissante a connu une expansion commerciale
beaucoup plus t6t que le reste de la Suisse. En fait, la con-
quéte romaine a atteint la rive gauche du Rhone, le pays des
Allobroges, bien avant ’arrivée de César en 58 avant J.C. et
donc bien avant la fondation des villes de Nyon, d’Augst ou
d’Avenches. Ainsi, il y a plus de 2000 ans, Genéve va deve-
nir un relais pour diffuser les amphores d’un vin du Bassin
méditerranéen qui intéressait depuis des décennies les ama-
teurs du nord de I’Europe.

La vigne sauvage existait déja, quant a elle, durant les temps
préhistoriques ainsi qu’en témoignent les pollens recueillis
dans des couches en relation avec les stations lacustres.
Mais, c’est aprés l'arrivée des Romains et sous leur
influence que 1’on a cultivé de maniére plus systématique
cette plante sur les rives de la rade et des cours d’eau, aprés
avoir défriché une forét de chéne entre Arve et Rhone.

Il est probable que trés rapidement 1’on a multiplié¢ les par-
celles réservées a cette culture et qu’il est devenu indispensa-
ble d’en réglementer sa protection avec les lois édictées par
les rois burgondes. Le premier texte conservé aux Archives
de Genéve signale en 912 D’existence de vignes & Satigny,
dans le Mandement, et au pied du Jura, Il s’agit de la dona-
tion de nombreuses propriétés appartenant a une comtesse
qui vient de perdre son époux et qui désire que le produit de
ses biens permette de subvenir aux besoins de plusieurs
ecclésiastiques qui prieront pour lui. Toute la famille doit
donner son accord pour que la donation soit suivie d’effet.
Ces rares repéres nous parvenant des périodes qui précedent
le Moyen Age devraient permettre d’ouvrir une discussion
sur les origines un peu estompées d’une tradition et le déve-
loppement qu’on peut maintenant lui apporter. Notre géné-
ration a la responsabilité d’expliquer & ceux qui nous entou-
rent que le réalisme économique n’est qu’un des aspects de
la société et de son patrimoine. Sans tomber dans une suré-
valuation du passé, on peut suggérer que I’équilibre des
hommes dépend de facteurs toujours plus éloignés du prix
du panier de la ménagére.

La viticulture, comme I’histoire et I’archéologie, a un réle 4
jouer dans la recherche de cet équilibre.




SOUHAITS
DE BIENVENUE
A I’AG 92

par Jean-Pierre PELLEGRIN,
Ancien et délégué genevois

Chers anciennes et anciens,
C’est par une journée maussade de juillet de I'an 1992, ins-
tallé & mon écritoire avec vues sur les douces collines de
vignes étendues du Rhone au pied du Jura, que je pus con-
crétiser le sujet de notre assemblée.
Comment se passionner pour la vigne et sa terre, sans se
pencher sur le passé pour connaitre les raisons de I’étendue
de ce paysage viticole 1émanique?
Le vignoble a évolué certes, mais n’était-il pas plus impor-
tant encore avant ’arrivée du phylloxera?
Ou retrouver trace de I’ancien vignoble, et comment assister
a cet extraordinaire dépaysement & travers le temps dans le
cadre d’une passionnante journée culturelle?
Satigny, plus grande commune viticole helvéte dans sa
superficie, avec ses quelques 500 ha. de vignes, ses coteaux
aux différents terroirs, nous accueillera le 21 novembre 1992
pour notre traditionnelle rencontre, Elle aura lieu dans
I’ancienne étable collective du village, ou tot le matin déja,
nous remplacerons le lait crémeux par un breuvage forti-
fiant agrémenté de douceurs boulangéres.
Un de nos «anciens», mais tout nouveau maire, en la per-
sonne de Jean-Daniel Ramu, en ouverture d’assemblée,
nous présentera sa commune en parfait connaisseur.
Notre savant terrien de ce jour, Monsieur Charles Bonnet,
archéologue cantonal et viticulteur, entrainera la pensée a
remonter le temps dans cette extraordinaire odyssée:

«La viticulture: rencontre entre I’homme et son passéy,

Imprégnés de ces images ancestrales, nous sacrifierons au
modernisme en nous rendant en bus sur les lieux ou
I’homme a marqué de son empreinte le coeur de notre cité.
Amateurs de bonne chére et du bon vin, Bacchus et Gene-
cand, le traiteur, auront le privilége de satisfaire agréable-
ment vos palais.

Fideles aux traditions, comme le veut cette journée, Satigny
et ses hameaux vous ouvriront leurs caves afin de vous faire
découvrir ou redécouvrir ces conviviaux endroits.
Au plaisir de vous revoir et & bientdt!

Jean-Pierre Pellegrin

BIENVENUE
A L’AG 1992

par M. Claude HAEGI, Conseiller d'Etat
de la République et Canton de Genave

Dans notre région, au début de 1’ére chrétienne, les Helvétes
et les Allobroges cultivent déja la vigne, les Romains la
développérent, c’est dire qu’elle fait partie intégrante de
notre patrimoine. Jusqu’a présent, nous avons toujours su
la préserver en contrdlant I’expansion citadine et en proté-
geant les zones agricoles. Le vignoble genevois est caracté-
risé par une grande diversité de cépages, avec toutefois une
prédominance du chasselas et du gamay qui constituent le
fer de lance de la production et de la vente. On recense &
Geneéve plus de 440 vignerons, dont 360 se sont regroupés
sous la banniére de Vin-Union, la Fédération de Caves Coo-
pératives Genevoises et plus de 80 assurent eux-mémes la
vente de leur récolte. Les Caves coopératives et les vignerons
encaveurs indépendants se sont regroupés dans 1’Associa-
tion des organisations viticoles genevoises (AOVG). Cette
organisation a pour tiche principale de défendre les acquis
de la viticulture genevoise dans le cadre de la défense profes-
sionnelle et de I’économie vitivinicole,

Depuis de nombreuses années, notre canton s’est battu pour
introduire des exigences qualitatives plus sévéres, beaucoup
d’efforts ont été fournis pour promouvoir la qualité et
I’authenticité des vins du canton de Genéve, qui est le troi-
siéme canton viticole de Suisse, tout en tenant compte de ses
particularités:

1. produire a un minimum de frais vu la grande fragilité de
notre économie viticole ces derniéres années.

2. Améliorer le choix de nos produits par la limitation des
rendements et le réajustement conséquent de 1’équilibre
végétatif des ceps.

3. Introduire la production intégrée et faire en sorte que
tout le vignoble cantonal soit cultivé dans un esprit de
respect de D’environnement et de synergie avec la
nature,

L’introduction des AOC, une recherche constante de la qua-
lité, une meilleure appréhension du marché local, une pro-
motion publicitaire plus agressive, le soutien des autorités
cantonales et fédérales, ’encouragement des institutions
viticoles: tout ceci est indispensable pour aider la viticulture
qui, comme d’autres branches, souffre elle aussi d’un con-
texte économique difficile et des changements politiques qui
vont intervenir lors de ’instauration du grand marché euro-
péen,

Ce qui marquera sans doute la viticulture actuelle, c’est la
recherche constante pour améliorer la qualité des raisins et
des vins, qualité indispensable pour permettre de rester con-
currentiels dans un marché toujours plus exigeant. Ce nou-
veau défi lancé 4 la viticulture, il faut que nous le relevions
pour démontrer que cette branche de I’économie est bien
vivante et capable de s’adapter aux nouvelles normes écolo-
giques et économiques.

C’est dire qu’il est important qu’un enseignement technique
supérieur soit élaboré dans des écoles telles que celle de
Changins. Il faut des professionnels, comme vous, pour que
la viticulture atteigne ce niveau de qualité qui lui permettra
de répondre a ’attente du marché.

Bienvenue sur le sol genevois ot auront lieu vos assises
annuelles,
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PRESENTATION

DE LA VITICULTURE GENEVOISE

par Claude DESBAILLETS, (AOVG)

L’ensemble de la viticulture genevoise est regroupé,
depuis le 21 juin 1990, sous un seul organisme ’AOVG
(Association des Organisations Viticoles Genevoises).
Le but de cette Association est de sauvegarder les inté-
réts du vignoble et des vignerons genevois, de coordon-
ner et de représenter la viticulture aupreés des autorités
cantonales et fédérales et, enfin, de promouvoir
I'image de notre vignoble en Suisse et a I’étranger.

1. Un peu d’histoire

La vigne existe & Genéve depuis le I1¢ si¢cle apreés J.-C.,
implantée et cultivée par les Romains. Le plus ancien
document d’archives cite le don par la princesse Elde-
garde, de vignes au Prieuré de Satigny, ceci le 21
février 912. Au Moyen-Age, la Mondeuse, variété tar-
dive, donnait des vins rouges trés acides.

Dés le 18¢ siécle, la vigne couvre plus de 2°000 ha et
joue un rdle économique important. Mais, dés 1860, le
chemin de fer facilite I’arrivée de vins rouges du Sud de
la France et le vignoble est progressivement replanté en
Chasselas.

Puis, a partir de 1865, le phylloxéra, le mildiou, ainsi
que d’autres maladies cryptogamiques importées des
USA font chuter la surface de vignes a environ 700 ha.
Le bas prix des vins durant I’entre-deux-guerres pousse
les viticulteurs genevois & rationaliser la culture de la
vigne. Ils introduisent la culture palissée sur fil de fer,
la taille Guyot, les hybrides P.D. C’est & cette époque
que nait le mouvement des caves coopératives.

2. L’encépagement

L’introduction en 1946 de I’ordonnance fédérale sur
les denrées alimentaires supprime les coupages du
Chasselas genevois avec les vins des autres cantons
romands. Dés la fin des années cinquante, les viticul-
teurs genevois cherchent a améliorer la diversité de
leurs produits.

C’est avec surprise que I’on apprend qu’en 1991 on ne
trouve pas moins de 20 cépages différents & Genéve. Le
goiit du consommateur ayant tendance i se tourner
vers des vins rouges, ’encépagement actuel est a peu
preés de 50% de vins rouges et 50% de vins blancs. Les
toutes récentes plantations de cépages comme Gamay
x Reichensteiner, les Pinots Noirs de trés faible pro-
duction, les Sauvignons, ainsi que le vieillissement en
fhts de chéne et d’autres techniques spéciales de vinifi-
cation laissent augurer de belles et surprenantes décou-
vertes dans nos verres.

3. Les appellations

Le consommateur d’aujourd’hui préfére boire moins,
mais mieux. Il s’intéresse, plus que par le passé, a la
qualité et & 1’origine des vins qu’il consomme.

Cette constatation a incité les viticulteurs genevois a
répondre a ce désir par 'introduction, en 1988, d’un
réglement sur les appellations d’origine et d’origine
contrdlée (AO et AOC), dont les conditions d’applica-
tion sont rigoureuses. Genéve fut ainsi le premier can-
ton en Suisse a s’ouvrir a cette appellation qualitative
fort répandue en Europe. Depuis, le canton du Valais
s’est aussi engagé dans cette direction en 1991.

Une appellation d’origine simple correspond & un vin
d’origine communale avec désignation du village et
devant répondre a des critéres minimums précis, c’est-
a-dire au pourcent de sucre dans le raisin. Par exem-
ple: Gamay de Satigny A.O. ou Chardonnay de Lully
A.O.

L’appellation d’origine contrdlée est réalisée sur la
base de sélection de parcelles en fonction de critéres
tels que: orientation, pente, mode de culture, 4ge mini-
mum de la vigne. L’élaboration d’un vin AOC doit
faire ’objet d’une demande annuelle 4 I’Etat qui con-
trole le respect des paramétres imposés par le régle-
ment tel qu’un sondage minimum élevé pour chaque
cépage ainsi qu’une production limitée a 7 dl/m? au
maximum,

Par cette nouvelle réglementation, le consommateur
bénéficie de vins de grande qualité, dont il peut con-
naitre exactement la vigne de laquelle ils proviennent
et, par 1a méme, apprécier le terroir propre de chaque
région,

4. Le vignoble

Parallélement a cette recherche de la qualité des vins,
les viticulteurs ont axé de nombreux efforts vers une
production viticole plus respectueuse de 1’environne-
ment, ce qui entraine de profonds changements dans
nos vignobles. On constate par exemple que la diminu-
tion de la production de raisin 4 I’unité de surface a
entrainé une trés forte baisse des apports d’engrais de
synthése et méme, dans certains cas, une suppression
totale d’amendement en faveur d’apports d’origine
organique, tels que fumier ou engrais vert. Le vignoble
genevois a le taux d’apport d’engrais chimique le plus
faible en Suisse.




Le brassage mécanique de la terre pour limiter I'érosion
des sols est maintenant remplacé par I’engazonnement,
le broyage des sarments et le paillage des vignes, ce qui a
pour conséquence de limiter également I’enploi des dés-
herbants de synthése,

On utilise aujourd’hui des prédateurs naturels pour
combattre les ravageurs de la vigne comme par exemple
I’araignée rouge ou le ver de la grappe.

Un groupement de production intégrée vient d’étre créé
pour développer des techniques de production plus en
rapport avec le respect de 1’écosystéme.

Cette évolution confére a l'esthétique visuelle de ce
vignoble un aspect de plus en plus attirant pour les pro-
meneurs et les touristes qui ont compris qu’a dix minu-

tes du centre ville se trouve un des plus beaux vingobles

de Suisse.

5. La qualité des vins

«Puisque le consommateur veut boire mieux, il faut
produire mieux, et donc produire moins.»

Depuis 1984 dé;ja, la viticulture genevoise prone la géné-
ralisation de la limitation de récolte a I'unité de surface
pour rendre compatible la production viticole avec la
capacité ¢ absorption du marché et améliorer la qualité
de nos vins. Les viticulteurs genevois s’imposent une
limitation volontaire de la production par la décharge
d’une partie de la récolte. Si ’apprentissage de ce travail
a été difficile au départ, il est maintenant acquis, et il est
réjouissant de constater que les viticulteurs d’autres can-
tons commencent a nous rejoindre dans cette voie
depuis 1989.

Il est heureux de constater que ces efforts, conjugués a
I’évolution importante des techniques cenologiques de
cette derniére décennie, ont fait avancer de fagon spec-
taculaire la qualité de nos vins.

6. La CEE et ’exportation

L’adhésion de la Suisse au marché commun est 4 plus ou
moins long terme inéluctable. Si d’autres pensent que
c’est la fin d’une agriculture viable qui approche, les
viticulteurs genevois croient a I’opportunité qu’appor-
tera I’adhésion a la CEE, et ils s’y préparent.

La Suisse est pratiquement le seul pays qui produit des
vins blancs secs a4 base de cépages Chasselas. Des vins
bien vinifiés, appuyés par I’image favorable de la qualité
suisse, ont toutes les chances de trouver un débouché a
I’étranger.

Pour exporter, il faut évidemment adapter notre législa-
tion viti-vinicole a celle de la CEE. C’est ce que les viti-
culteurs de Genéve ont réalisé, avec I’aide du départe-
ment de I’agriculture, par le biais du réglement M 2,5
sur les appellations, qui est trés inspiré de la législation
communautaire. Il ne serait pas raisonnable d’exporter

des vins ne bénéficiant pas de critéres de qualité et d’ori-
gine rigoureux.

Un autre symbole de cette détermination est I’adoption
de la norme européenne des bouteilles 75 cl & la place de
70 cl en usage en Suisse. Alors qu’aucune législation ne
les contraints encore, plusieurs viticulteurs indépen-
dants ’ont adoptée et la cave de Vin-Union mise
aujourd’hui la totalité de sa production en bouteilles de
75 cl.

Alors que I’exportation de nos vins était jusqu’a présent
insignifiante, ces mesures permettent de vendre un nom-
bre croissant de cols. L’Allemagne, le Japon, le
Canada, Singapour, HongKong et la France sont des
marchés en plein essor.

Du point de vue financier, il a fallu et il faut encore
rationaliser nos exportations pour dominuer les cofits de
production. Le développement de la mécanisation con-
tribue a nous rendre plus compétitifs.

On pouvait lire il y a quelque temps une déclaration de
Monsieur de Muralt, directeur de D.I.V.O. disant que
les vins genevois avaient acquis le meilleur rapport qua-
lité prix de Suisse.

?
PROGRAMME DE L’AG 92

09.00h Accueil des invités et des membres a la
Ferme viticole de Satigny.

Cafés et croissants.

09.30h Assemblée générale
ordre du jour statuaire
10.00h Présentation de la journée par M.
Charles Bonnet archéologue cantonnal
10.10h Départ en bus pour la vieille ville

et introduction de la conférence du jour a
bord

10.30h Poursuite de I’exposé au sein des fouilles
de la cathédrale Saint-Pierre

11.45h Apéritif «SURPRISE»

13.00h Repas a la ferme du vignoble de Satigny

16.00h Caves ouvertes chez les «Anciens»




MESSAGE
DU PRESIDENT

Pierre-Louis SARTORETI

L’habillage européen

L’identification d’une région nécessite une image. Cette image
dépend 4 la fois de ce que 1'on est et de ce que I’on veut étre.

La remise en question des frontiéres nationales et des marchés tra-
ditionnels provoque une prise de conscience et une perception dif-
férente de I’identité régionale. Ouverture d’un c6té, retour a I'indi-
vidualisme de I'autre. Réflexe naturel d’autodéfense et regroupe-
ment des forces au premier niveau, entre voisins, villes et villages. 11
est devenu effectivement nécessaire de retrouver une nouvelle soli-
darité pour palier 4 un idéal coopératif chancelant,

Reconstruire sans cesse des ensembles grandissants jusqu’a la
démesure, jusqu’a I’invivable, reprendre 2 la base en essayant de
conserver les acquis positifs. 1l ne s'agit donc pas d’une révolution,
mais bien d’une évolution rendue nécessaire par des événements
extérieurs.

Dans une profession ot I'on revendique jusqu’a ’extréme I’origine
et la provenance, dans un monde ot le blé, le lait et méme des pro-
duits de marque sont parfaitement neutralisés dans I’idée du con-
sommateur, il parait bien étrange d’en prendre parfaitement le con-
trepied avec des produits comme le vin et le fromage!

Reste & savoir exactement ce que I’on veut vendre, quel nom et quel
habillage donner a notre produit. Un Vaudois qui propose son vin
a des Japonais, vend-il son appellation régionale, Vaud, la Suisse
romande ou encore I'Europe? Il vend bien siir avant tout son pro-
pre nom! Sa bouteille doit-elle obligatoirement avoir une certaine
forme et toujours la méme, avec la méme désignation?

Le modéle francais nous enseigne que les AOC ont été générale-
ment admises et introduites 1a ol une réputation était déja faite,
avec un nom si possible trés commercial! D’autre part et malgré le
centralisme de ce pays, les régions historiques et géographiques ont
parfaitement bien gardé leur identification propre et I’aurait méme
plutdt renforcée non seulement par des types de vins trés diffé-
rents, mais aussi par un habillage qui correspond aux mentalités
régionales des producteurs. On peut penser qu'il s’agit d’une épo-
que révolue. Et pourtant, malgré la tendance actuelle a faire fi des
frontiéres et 4 copier tout ce qui marche commercialement, le ris-
que de perdre ainsi son particularisme et son identité existe bel et
bien,

Si notre Suisse Romande veut sauvegarder son Chasselas, son Oeil-
de-Perdrix et ses Spécialités valaisannes, il faut non seulement les
faire connaitre et les vendre & ’extérieur, mais aussi les protéger et
les profiler sur un marché de toute évidence bien encombré.
Comme il ne faut pas compter sur les autres et encore moins sur
nos deux Catherine médiatiques - nous n’allons pas pour autant
leur faire subir le méme sort qu’a la Sainte du méme nom qui elle,
fut noyée... dans de ’eau - il ne nous reste plus qu’a réunir les for-
ces restantes et braver les incertitudes de 1’actualité.

Un bel objectif et une solide motivation pour notre Association
dont le réle aupres de ses membres doit étre sans cesse redéfini en
fonction des événements et des nécessités,

Nous observons depuis quelques années un certain éclatement de
notre profession de méme qu’un redimensionnement de nos exploi-
tations. Les nouveaux venus ne devraient pas se sentir seuls a
devoir se défendre. Les aider a retrouver une sorte de «sérénitudey,
selon une expression récemment entendue. La lutte pour la survie
dans un monde hostile n’est-elle pas aprés tout la chose la plus
naturelle qui doive nous arriver?

A propos, I’automne prochain nous réserve une tournée culturelle
chez nos amis genevois qui vous prouveront que la richesse d’une
région est aussi faite de diversité. L’idée aussi de nous démontrer
I’heureux mélange du vin et de la culture des peuples qui le produi-
sent. Aprés les beaux voyages et le souci des vendanges,
retrouvons-nous donc nombreux au bout du lac pour parler serei-
nement de I’avenir-en nous penchant sur le passé.

Alors, au plaisir de vous y retrouver...

LE BILLET
DU REDACTEUR

Gilles CORNUT u

Chers Lecteurs

«Cap 2000» - ainsi pourrait s’intituler ce billet, pour plusieurs rai-
sons. Tout d’abord parce que le No 37 d’Objectif sera tiré sur 2000
exemplaires.

Cap réjouissant, car il est la preuve de la vitalité et de ’amitié que
vous portez 4 notre association et témoigne de 1'intérét constant
que vous manifestez & notre école aprés votre passage dans nos
murs.

Par son canal, se distillent les informations de ’activité de I'école,
ainsi, la journée d’information des anciens vous permettra d’affii-
ter vos connaissances, le lundi 2 novembre & Pully. Il aimerait étre
I’écho de vos messages et de vos expériences, mais 1, malheureuse-
ment, si le vigneron parle beaucoup et encore plus & certaines heu-
res; il n’est pas écrivain pour autant. Il n’aime guére partager ses
expériences. Pourtant, méme manuscrites, vos remarques nous
intéressent...

«Cap 2000», c’est dans huit ans. Huit ans, pour déja planter la
vigne qui produira le vin de ’autre millénaire, de créer le verger
dont les fruits satisferont une clientéle de plus en plus hétéroclite.
S’il n’est point révolutionnaire de passer ce cap, il est difficile de
porter son regard en avant et de se profiler dans une période si ten-
due pour la viticulture et de I’agriculture en général, comme toute
fin de période, le temps des interrogations devient lancinant.
Quelles seront les prémices de ce changement de temps?
Regardons I’évolution de ce siécle: fulgurante, fulgurante, est le
seul mot capable de la traduire. Songez, un vignoble trois fois plus
grand que celui d’aujourd’hui, décimé par le phylloxéra, de nou-
velles techniques & maitriser, un nouveau métier créé (pépiniériste),
puis une croissance réguliére de la production, des problémes en
1960, puis en 1983 et actuellement, la qualité en filigrane qui aug-
mente jour apres jour et s’imprime dans les mémoires, une techni-
que de conservation de plus en plus pointue s’affirme.

Puis structurellement, implacablement, les lois du marché prennent
le dessus. Seul 10% représentent le prix du raisin dans la valeur
d’une bouteille du nouveau monde... Et le temps des interroga-
tions.

Qu’attend le consommateur? Une relation priviégiée? Un suivi?
Des garanties? Un produit coté? Une exclusivité? Un tout qui cor-
respond 4 son mode de vie actuel, & son interprétation du
moment...

Adaptation de tous les instants, les relations humaines seront de
plus en plus mises en valeur. Pour ouvrir ce dialogue, il faudra des
connaissances intimes de nos possibilités et un perfectionnement
continu prouvant notre volonté d’influencer le cours des choses.
En bref, il suffit de croire en notre avenir.

«Cap 2000», c’est aussi se tourner vers le bout du lac ol toutes les
solutions et les prémices sont plus acerbes qu’ailleurs. Genéve nous
accueille, c'est un plaisir. Rencontrer des vignerons, des cavistes
qui se battent jour aprés jour avec un rapport ville-campagne en
déséquilibre constant.

Et qui survivent pourtant en gardant méme un optimisme a tout
crin dont nous devrions bien nous inspirer.

Voulez-vous vous imprégner de cette ambiance? Alors rendez-vous
le 21 novembre & Satigny. Notre assemblée des «Anciens» vous
fera vivre d’heureux moments et renforcera vos convictions per-
sonnelles. A bientdt...
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26, rue Bergére, 1242 Satigny, Tél. (022) 782 13 30

La révolution dans ’effeuillage

Enfin, une machine permet d’effeuiller les vignes mi-hautes ou les
vignes basses sans aucune main d’ceuvre, & part le chauffeur du
tracteur ou de I’enjambeur.

Depuis 1988, la Société GRUNDERCO effectue avec quelques viti-
culteurs, des essais de la machine a effeuiller
GALVIT. Cette machine demande des réglages précis et la période
d’intervention est déterminante quant a la qualité du travail fourni.
L’effeuillage se limite a la stricte zone des grappes. 1l a lieu peu
aprés la fleur. De ce fait, on observe:

— Une aération précoce de la zone des grappes

— Une facilité de pénétration des traitements

— Un nettoyage des grappes.

Au gain économique évident de cette machine, s’ajoutent les fac-

teurs favorisant la lutte contre la pourriture.

Cependant, quelques régles d’utilisation doivent &tre respectées

pour éviter de désagréables surprises végétatives ou mécaniques.

10 machines sont en service cette année en Suisse romande

GRUNDERCO SA — 1242 Satigny
— 1430 Mathod

Importateur:

Nouveaux broyeurs pour jachéres

Les broyeurs AGRIMASTER répondent aux nouveaux besoins: le
broyage des jachéres et ’entretien des zones vertes!

Les broyeurs RMU sont disponibles de 1.25 m 4 6.40 m de large. Ils
peuvent &tre équipés de roues fixes ou pivotantes, de patins ou de
rouleaux de gros diamétre.

Tous peuvent &tre équipés de déflecteurs d’éparpillage ou d’un
capot arriére de fermeture.

A partir de 2.50 m de largeur, les roues sont de grand diamétre et
un kit chariot-timon permettant le transport des boyeurs larges sur
route.

Avec les couteaux universels, il est aussi possible de travailler dans
la paille grice a un contre-couteaux spécial.

Pour une coupe encore plus propre, les couteaux en «L» se mon-
tent facilement & la place des «Y».

Tous les modéles sont équipés d’un rotor de grand diamétre.

Importateur: GRUNDERCO SA — 1242 SATIGNY

APPELLATIONS
D’ORIGINE
CONTROLEE

par René DELACUISINNE, Directeur
du service de 'agriculture

L’histoire du vin est inséparable de I’évolution de la civilisation. Le
vin, fruit de la vigne et du travail de ’homme ne saurait &tre pris
pour un simple produit de consommation.

Boisson sacrée pour d’aucuns, nectar du plaisir pour d’autres, le
vin tient & la fois du sacré et du profane. Il constitue donc autant
un bien culturel qu'un facteur social et économique dont on peut
mesurer les conséquences positives dans les grandes régions vitico-
les européennes.

Gréice 4 une tradition, A un respect de régles contenues d’abord
dans des chartes, les régions viticoles ont en général bénéficié d’une
prospérité incomparable par rapport aux autres contrées agricoles.
A ces divers titres, le vin a des droits qui appellent autant de devoirs
de la part de ceux qui contribuent a la renommée d’un cru, d’un
lieu, d’un cépage.

L’Europe unie se construit aujourd’hui sous nos yeux, il est donc
clair que cette ceuvre qui prend naissance ne saurait laisser de coté
cet élément fondamental qu’est le vin. Il est donc facile de com-
prendre que les viticulteurs de notre pays, par esprit d’ouverture et
de comparaison, s’inspirent dans leur démarche des modéles
éprouvés par nos voisins.

La France dans ce domaine constitue un attrait incontestable puis-
que ce pays a déja en 1935 adopté une législature sur les appella-
tions d’origine contrdlée (AOC).

Si les AOC ont le prestige et le succés qu’on leur connait, c’est
grice avant tout a des mesures sévéres prises par les organisations
interprofessionnelles qui avaient pour but d’améliorer la qualité du
produit et de contrecarrer la surproduction.

L’AOC est donc la garantie donnée par une organisation de pro-
ducteurs, laquelle doit étre confirmée par 'autorité publique. Il
s’agit donc d’un vin qui posséde a la fois I'origine géographique
désignée sur la bouteille, quant 4 la production et son élaboration;
A la fois les critéres qualitatifs définis & I’avance. Il appartient donc
A chaque région, dans le respect de ses traditions, de constater et de
définir les usages et les régles, sur lesquelles doivent reposer les
dénominations et les caractéristiques du vin, ‘

C’est dans cet esprit qu’a été élaborée la réglementation des AOC
dans le canton de Genéve. Il a été donc le premier canton viticole a
faire un pas décisif dans le sens d’une meilleure promotion de la
qualité des vins et par 1 d’une meilleure défense du consomma-
teur.

Les viticulteurs se sont astreints dés 1986 & des exigences strictes
dont nous énumérons les principales:

— limitation de la production & I'unité de surface, & savoir une
bouteille de 1,2 kg par m2;

— obligation de vinifier séparément les appellations et sur le
territoire cantonal les moiits destinés & bénéficier de I’AQC;

— sucrage limité a 4 kg par hl;

— coupage interdit sous réserve des dispositions de 1’ordonnance
sur les denrées alimentaires concernant le droit d’ouillage.

Par ailleurs, la production doit bien évidemment provenir des
vignes situées dans un cadastre d’appellation contr6lée. A ce jour,
’autorité a ratifié 15 périmétres correspondant a des aires géogra-
phiques clairement reconnues.

Un aménagement des dispositions en vigueur doit étre envisagé,
non pas dans le sens d’un assouplissement mais dans la perspective
d’une meilleure mise en valeur du patrimoine cantonal. La France
I’a bien compris, elle qui a utilisé le cadre local dans un ensemble
inter-régional pour la promotion d’une appellation générique.

L’AQC est certainement le meilleur garant pour les viticulteurs de
conserver leur identité et leur terre, et pour le consommateur la cer-
titude de déguster un vin authentique du terroir.




LE TERROIR:

FACTEUR DE QUALITE

par Hervé DETOMASI, Ing. ETS, «Ancien», professeur au centre professionnel de Changins

INTRODUCTION

Il existe différentes méthodes d’études des terroirs
viticoles. Que I'on cherche 4 définir des unités biocli-
matiques (Jacquinet 1980), des calculs d’indices topo-
pédologiques (Meriaux 1981), des séquences écogéopé-
dologiques (Morlat 1984), ou que I'on utilise des
méthodes s’appuyant sur des systémes d’information
géographique (Laville 1990), on constate que les études
des terroirs viticoles sont complexes. Il en résulte des
approches différentes selon les écoles. Ces derniéres se
heurtent a la difficulté d'identification des facteurs
anthropiques. Toutefois, les auteurs sont d’accord sur
un point : les relations entre les facteurs naturels et la
qualité du vin sont encore mal connues.

DEFINITION

La définition du terroir est une définition susceptible
de prendre différents sens selon la tradition du milieu
viticole. '

- Le terroir est une entité représentant certains caracte-
res qui le distingue d’un point de vue agronomique des
territoires voisins.

- Le terroir est aussi un espace soumis A certaines
techniques culturales.

- D’aprés Royer (1980), I’association des facteurs
géographiques, agronomiques et climatiques d’un lieu
déterminé permet de définir un terroir viticole. Pour
l'auteur cette définition représente une potentialité;
pour devenir un vignoble, il lui manque un élément
dépendant de I'’homme, la plantation de cépages soi-
gneusement choisis.

- Dans le cadre du congrés de la sauvegarde des terroirs
4 Bordeaux, 'université du vin, Suze-la-Rousse, par la
voix de Jacques Menier présente une définition ; "C’est
I'ensemble des critéres du milieu naturel que le vigne-
ron ne peut ou ne pourra pas modifier aisément pour
des raisons techniques et/ou économiques".

Cet auteur précise également que les cépages ne sont
pas un des facteurs du terroir.

- Il y a enfin, le fameux "goat de terroir" expression
considérant le goit particulier d’un vin qui peut étre
attribué a la nature du sol.

A l'énoncé de toutes ces définitions nous pouvons en
déduire que la notion du terroir prend une signification
trés différente d’une personne & une autre. Il y aurait
lieu chaque fois que 'on parle du terroir de préciser le
sens et les limites dans lesquelles nous travaillons le
sujet.

En fait, on peut considérer le terroir comme un milieu
défini par I'interaction des facteurs écologiques ( le sol,
la pente, le régime hydrique, le microclimat).

Il fait appel a plusieurs composants;

- Le climat qui regroupe des disciplines telles que la
climatologie et la morphoclimatologie (la pluviométrie,
la température, I'insolation...) nous permet de définir le
microclimat,

- Le relief, avec la géomorphologie (I'altitude, la
pente, I'exposition...) qui influence nettement le micro-
climat.

- le sol, avec la pédologie (la nature, la texture, la
structure, I'induration, la composition chimique ...)

- le sous-sol qui fait appel a la pédologie, la géologie
et I’hydrogéologie (la minéralogie, la composition
chimique, la profondeur utile, la réserve en eau )

Les éléments du terroir sont donc des facteurs fonciers
naturels que ’homme ne peut guére modifier. Par
contre, de par la maitrise du végétal (porte-greffes,
cépages et conduite), nous pouvons par la connaissance
des conditions du milieu adapter la plante et sa culture.
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LA TRADITION DU TERROIR

Si la notion de la qualité d’un vin est subjective, celle
de la spécificité du vin devrait &tre beaucoup plus
objective. Elle devrait nous permettre de mieux cerner
I'approche des appellations d’origine.

On peut rassembler en six groupes de facteurs toutes les
phases ou interventions nécessaires a I’élaboration d’un
vin de qualité.

1 .- le sol

2 .- le climat

3 .- la plante : porte-greffe, cépage et conduite
4 .- la vinification et I’élevage
5
6

conditionnement et le transport
le golit du consommateur

Selon leur place dans la chaine de production, de vente
ou de consommation, selon leur tradition, selon leur
origine chacun des partenaires de la filiére va privilé-
gier tel ou tel facteur et adopter ou non, un ordre
préférentiel. Il est intéressant de constater que certains
milieux viti-vinicoles approchent le probléme dans un
ordre différent.

ORDRE DE PREFERENCE DE LA CLASSIFICATION
DES GROUPES DE FACTEURS NECESSAIRES A
L’ELABORATION D’UN VIN DE QUALITE.

1. sol 1. plante 1. goiit du cons.
2, climat 2. sol 2.conditionnement
3. plante 3. climat 3. vinification

4. vinification 4. vinification 4, plante

5. conditionnement 5. conditionnement 5. sol

6. goiit du cons. 6. goiit du cons. 6. climat

Ainsi certains milieux, dont la tradition est bien ancrée,
donnent une priorité au sol et au climat ; dans ce cas, il
considére la nature des terroirs comme un élément
indiscutable de la qualité des vins. Dans d'autres
milieux, dont la tradition est plus récente, c'est la
plante qui est prioritaire et le terroir est choisi en
fonction de son aptitude a recevoir la plante. Enfin, 13
ou la tradition n’est pas trés bien ancrée, on constate
que le marketing et le got du consommateur prennent
le dessus et donnent un ordre de préférence inverse du
premier groupe.

DU PAIN SUR LA PLANCHE

Nous constatons, que ce soit au niveau de la définition
de I'approche du terroir ou de celle de I'appréciation de

facteurs nécessaires a I'élaboration d’un vin de qualité
ou de l'ordre de préférence des groupes de facteurs
influengant I’élaboration d’un vin de qualité, I'on reléve
certaines lacunes. La tradition viticole et 'empirisme
ont suppléé au manque de connaissances scientifiques.

Les facteurs naturels jouent un role important sur la
qualité des vins, bien que les interactions soit encore
mal définies entre les facteurs du milieu et les proprié-
tés des vins, on constate un regain d’intéréts pour les
études des terroirs viticoles.

Toutes ces démarches ont le mérite de déboucher sur la
promotion de produits de qualité.

HOMMAGE
A MARCEL EVEQUOZ

Les «Anciens» ont
appris avec tristesse
la disparition de
notre membre
d’honneur
Marcel Evequoz.

Responsable technique a la recherche arboricole aux
Fougéres et professeur & I’école de Changins, pas-
sionné d’arboriculture, il a entiérement visité les lois
naturelles de végétation des arbres fruitiers, en décou-
vrant les nuances a respecter lors de la taille d’hiver et
la taille d’été, entre les essences et porte-greffes de cha-
que variété.

Son ceuvre, réalisée avec enthousiasme et un sens aigu
de ’observation, a permis un progrés considérable en
arboriculture fruitiére en Suisse romande. Nous lui
devons, notamment, une réduction importante de
’attente des premieres récoltes de la période juvénile,
période exigeant de nombreuses heures de
main-d’ceuvre sans aucune compensation.

Dans ses cours, «les feuilles lui poussaient au bout des
doigts», preuve tangible de son pouvoir de vulgarisa-
teur.

En tant qu’homme, il cultivait I’amitié aussi bien que
les arbres fruitiers. Cette qualité, assortie d’un grand
savoir professionnel, lui a ouvert un vaste horizon et
des relations dans le monde entier mais sans jamais
entamer sa joviale disponibilité.

Ce sont des sentiments d’admiration et de reconnais-

sance pour tout ce qu’il nous a 1égué, qui nous habitent
en ce jour ou nous apprenons sa brutale disparition.

A sa famille vont notre soutien et notre sincére amitié.
La rédaction, aidée de M. Georges Favre
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STATISTIQUES FEDERALES

Office Fédéral de I'Agriculture, aolt 1992

CONSOMMATION DE VINS (en hectolitres)

Vins indigénes: Selon déclaration obligatoire de la vendange et les stocks du commerce concesslonnaire

Vins étrangers:

Importations selon numéros du tarif douanier: 2205.10/12/20/22+2205.30 et les stocks du commerce concessionnaire
(dés le 1.1.88 nouveaux numéros du tarif douanier: 2204.2112/2204.291 1/2912/2913/2914 + 2204,2111/2204.2119)

Moyenne
81/81-90/91 1987/88 1988/89 1989/90 1990/91 1991/92

VIN ROUGE INDIGENE
Stocks du début (30.6.) 618 619 645 052 570 301 575 208 678 015 626 362
Récolte ./. Jus de raisin 503 324 440 471 521 203 658 034 526 707 574 154
Disponibilités 1121943 | 1085523 | 1091504 | 1233242 | 1204722 | 1200516
Exportations (f(ts + bouteilles) 2521 2 864 3 552 3484 3 465 3654
Stocks au 30.6. sulvant 641 852 570 301 575 208 678 015 626 362 623 167
Consommation 477 570 512 358 512 744 551 743 574 895 573 695
VIN ROUGE ETRANGER )
Stocks du début (30.6.) 1129264 | 1112321 | 1062023 | 1147404 | 1107 628 972 797
Importations: - fats 1459448 | 1405737 | 1463854 | 1323160 | 1207 052 | 1241 281

- bouteilles 247 638 260 887 293 152 268 154 271 888 247 081
Disponibilités 2836350 | 2778945 | 2819029 | 2738718 | 2586 568 | 2461 159
Stocks au 30.6. sulvant 1115292 | 1062023 | 1147404 | 1 107 628 972 797 931 226
Consommation 1721068 | 1716922 | 1671625 | 1631090 | 1613771 | 1529933
Consommation totale de ving rouges 2198628 | 2229280 | 2184369 | 2182833 | 2188666 | 2103 628
VIN BLANC INDIGENE
Stocks du début (30.6.) 1002532 | 1211123 | 1103716 857 803 | 1058572 | 1023 253
Récolte ./, jus de raisin 807 436 729 988 591 432 | 1042020 786 745 751 464
Disponibilités 1809068 | 1941111 | 1695148 | 1899823 | 1845317 | 1774717
Exportations (fats + boutellles) 6771 8 559 7177 7 485 7 868 7 891
Stocks au 30.6. suivant 1069375 | 1103716 857 803 | 10585672 | 1023 253 981 996
Consommation 733 822 828 836 830 168 833 766 814 196 784 830
VIN BLANC ETRANGER
Stocks du début (30.6.) 123 960 68 275 58 532 68 780 63 704 63108
Importations: - fats 127 110 68 434 103 048 117 325 121 665 106 177

- boutellles 48 566 42 594 53 148 48 523 48 386 46 026
Disponibllités 299 636 179 303 214 728 234 628 233 755 215 311
Stocks au 30.6. sulvant 107 297 58 532 68 780 63 704 63 108 65119
Consommation 192 339 120 771 145 948 170 924 170 647 150 192
Consommation totale de vins blancs 926 161 949 607 976 116 | 1004 630 984 843 935 022
CONSOMMATION TOTALE 3124789 | 3178887 | 3160485 [ 3187523 | 3173 509 | 3 038 650
dont vins Indigénes 1211392 | 1341194 | 1342912 | 1385509 | 1389091 [ 1358 525
dont ving étrangers 1913397 | 1837693 | 1817573 | 1802014 | 1784418 | 1680125
Importations estimées en franchise
de redevancae (traflc des voyageurs) — 80 000 80 000 80 000 73 000 73 000
Consommatlon de ving mousseux - 70 290 92 824 94 257 98 840 83 755
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“

STOCKS DE VINS & JUS DE RAISINS
AU 30 JUIN 1992

CONSOMMATION

PERSPECTIVES DE RECOLTE 1992

Mesdames, Messieurs,

Comme chaque année a pareille époque, nous avons
I’avantage de vous communiquer les résultats de
I’enquéte effectuée au 30 juin 1992 par la Commis-
sion fédérale du commerce des vins sur les stocks du
commerce concessionnaire, de méme que les chif-
fres concernant la consommation 1991/92,

Situation générale La consommation globale de
vins en Suisse a marqué une baisse significative au
cours de 1’année viticole 1991/92. Au total, nous
consommons encore 303,9 millions de litres de vins,
soit 13,5 millions de litres de moins qu’en 1990/91.
Le comportement du consommateur suisse corres-
pond ainsi a celui des consommateurs des divers
pays producteurs européens, ol I’on a constaté une
diminution de la consommation depuis plusieurs
années déja.

Gréice a une récolte indigéne maitrisée en 1991 et &
une diminution des importations de vins, les stocks
au 30 juin 1992 ont baissé de 8,4 millions de litres
par rapport & I’année précédente.

Vins indigénes La consommation de vins suisses a
subi une baisse de 3 millions de litres et s’éléve
135,9 millions de litres.

Les vins rouges suisses se portent bien. La qualité
des produits mis sur le marché ainsi que les efforts
de vente entrepris par I’ensemble de la branche viti-
cole ont permis de maintenir la consommation au
niveau appréciable de 57,4 millions de litres (57,5 en
1990/91) et de limiter ainsi la baisse & un minimum.
Les stocks ont, quant & eux, subi une diminution de
320’000 litres et atteignent 62,3 millions de litres.
La situation n’est malheureusement pas aussi bonne
en ce qui concerne les vins blancs. En effet, la con-
sommation de ces derniers a diminué de 3 millions
de litres et s’éléve ainsi & 78,5 millions de litres. A ce
recul de la consommation de 3,6% s’ajoute d’autre
part I'évolution & la baisse des prix des vins blancs.
On peut ainsi estimer la diminution du chiffre
d’affaire entre 10 et 20 % par rapport & I’année viti-
cole précédente. La situation générale s’est ainsi
détériorée et peut atteindre un niveau parfois dra-
matique dans certaines entrepries. Les stocks au 30
juin ont diminué de plus de 4 millions de litres et
atteignent quelque 98,2 millions de litres.
Normalement, les stocks devraient couvrir quelque
12 mois de consommation. Les excédents calculés
représentent environ 1 mois de consommation pour
les vins rouges et 3 mois de consommation pour les
vins blancs. Ces chiffres peuvent toutefois varier
considérablement selon les régions et les entreprises.
Cette situation correspond a celle de I’année der-
niére,

Vins étrangers La consommation globale de vins
étrangers a chuté de plus de 10 millions de litres au
cours de la derniére année vinicole. Elle atteint tou-
tefois encore 168 millions de litres, soit 153 millions
de litres de vins rouges (- 8,4 millions) et 15 millions
de litres de vins blancs (- 2 millions), Concernant les
principales provenances, nous constations une dimi-
nution marquée en ce qui concerne I’Italie, alors
que la France a plus ou moins maintenu ses parts de
marché et que I’Espagne a méme légérement aug-
menté ses ventes.
Les vins étrangers représentent en 1991/92 le 55%
des vins consommés en Suisse.

Office fédéral de ’agriculture

EIDGENCEABISCHE WEINEANDELSKONMISSTON
COHMISBICN PEDERALE DU COMMERCE DES VING

RECAPITULATION DES STOCKS DE VINS ET DE JUS DE RAISIN AU 30 JUIN 1992

II.

1.

N em s W

8.

9.

10.
11.
12.

13.

Jahresdurchschnitt
1992 1991 Hoyenna annuella
I. WEIGQWEINE/VING BLANCE hl hl 1982 = 1991 hl
Westschwelzer/Suisse occldentale
a. Waadt/vaud 4037181 196'3166 361'920
b. Wallis/Valais 325'677 3170'664 468'598
€. Neuanburg/Heuchdtel 29707 31'437 29'161 2)
d. Genf/Gendve 109'099 120'427 105'786
a. Fralburg/Fribourg (Vully) 5'398 6'618 5:254 1)
f. Bielersess/Lac de Bienne 6'218 71145 6'055 1)
g. Chasselas de Romandie 29'378 21'222 30'300
h. andere/autres 17'413 23'391 39'928
926'071 977'290 {1'047%002)
. Ostschwelzer/Suisse orientale
a. Zarich/Zurich 101377
b. Basel-Land/BAle-Canpagne 814
c. Schaffhausen/Schaffhouse 7729
d. St. Gallen/St-Gall 11389 4)
a. Graubinden/Grisons 2'15%
f. Aargau/Argovie 9'608
g. Thurgau/Thurgovie 6'100
h. andere/autres 71645
45'817 42'236 337487
. Tesmsiner/Tessin 1'635 882 386
. Hybriden/Hybrides 454 347 709
. Auslindischer/Blancs dtrangers 53'541 52'620 95'384
. Tischwein/vin de table blanc 11'578 10'488 11913
. Weisswein aus deklassierten Trauben/
Vins blanc de raisins déclassés 8'018 2'498 6'935 3)
Total Weissweine/Vipns blancs 1'047%114 1'086'361 (1'195'816)
ROTWEINE/VINS ROUGES
Westschwelzer/Suisse cccidentale
a. Waadt/Vaud 100'375 99'242 95'a08
b. Wallis/Valais 243'145 259'330 2987894
c. Neuenburg/Neuchdtel 9'208 8'341 7'132 2)
d. Genf/Genéve 40'755 46'009 5311649
e. Freiburg/Fribourg (Vully) 750 696 724 1)
f. Bielersea/Lac de Bienne 1'082 949 887 1)
g. Ganay de Romandie 25208 26'3156 29'272
h. andere/autres 5'475 6'751 7'142
425'998 447674 {493'508)
Ostachwelzer/Sulsse orientale
a. Zirfch/Zurich 23'845
b. Basel-Land/BAle-Campagne 1'964
c. Schaffhausen/Schaffhouse 37'805
d. st.Gallen/St-Gall 71157 4)
e. Graubinden/Grisons 14'960
f. Aargau/Argovie 7'390
g. Thurgau/Thurgovie 11'025
h. andare/autres 2'255
106'401 110'066 80'360
Tessiner/Teasin ’— 86'321 671219 67'730
Hybriden/Hybrides 1'505 477 921
Rotwein aus deklassierten Trauben/
Vin rouge de raisins déclassés 2'943 926 31326 3)
Auslindischer/Rouges étrangers [~~~ " " T T SmssEmssmesssmemes
a. Prankreich/France 403'261 401742 407123
b. Itallen/Italie 2591979 270%472 293123
¢. Spanien/Espagne 127487 151'588 184'147
d. andere/autres 140499 148'995 230'919
931'226 972'797 1'115'312
(] s u 1'554'394 1'599'159 (1'761'157)
Gesant-Total/Total général 2'601'508 2'685'520 (2'956'973)
III. TRAUBEMGAYT/JUS DE RATBIN
1. Welsser/Blanc 14'487 15'763 221379
2. Roter/Rouge 20'945 18'955 28'446
Total Travbensaft/Jus de raisin 351432 34'718 501825
IV. BUEHBWEINE UND WERNUT
YINg DOUX BT VERXOUTH 33'506 46'580 50'913
69'820 69'819 58'729

V. BCRAUMMEINE/YINA KQUSBEOX

1) Ab 1988 separat erfasst; Durchschnitt von 4 Jahren/
2) Ab 1986 separat erfasst; Durchschnitt von & Jahren/

3) Ab 19831 separat erfasst; Durchschnitt von 9 Jahren/

Relevé sdpardment dés 1988; moyenne de 4 ans

Relevé séparément dés 1986; moyenna de 6 ans

Relevé séparémant das 1983; moyenne de 9 ans

4) Ab 1992 separat erfasst
Relevé séparément dis 1992
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Ernst AG Verpackungen
% Telefon 01/91015 11 @
CH-8700 Kiisnacht ZH

Fax 01/9103075
Torque-Tester Druckmesser
zum Messen zum Einstellen
N P K - B o u rc o u d SA der Aufdrehwerte des Verschliessdruckes
= o=

Dé

DE

ET MATIERES DE FILTRATION.

Réfractomeétres homologués (Kubler) e Réactifs,
suifs, méches, agents de nettoyage e Levures Castelli
+ diverses marques @ So? 100% et 5%. @ Stabilisants
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Celite (USA) e Perlite e  Produits Erbsidh & el T "

Pro

EXPLOITATION RENENS-CROISEE
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Adresse postale:  Case 4

partement OENO-CENTRE

Maison spécialisée depuis 1948

MAGASINAGE GENERAL
FOURNITURES OENOLOGIQUES

duits pour la vendange et la vinification

BUREAUX: Zone industrielle Closel

Voie CFF privée oy N
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[ b 141 ,
CH-1000 Lausanne 20 T N g e ;/
Tél: (021) 634 90 90/91
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SERVICE SOIGNE e LIVRAISONS RAPIDES SION

VINITEC SA.

Tout ou presque pour votre cave.

Mise en bouteilles Clemens
Etiqueteuses adhésives Clemens
Centrifugeuses IMMA

Filtration VELO - Strassburger

NOUVEAU
Technique chaud et froid, cuve parcuve: T.G. V.

Bureau: Richard Eric, (ancien) — 1180 Tartegnin — Tél. (021) 825 27 85
Fax. (021) 825 44 85

Atelier: AebiGilbert — 1182 Gilly — Téléphone: (021) 8241561

Atelier de Mécanique Oenologique




LES NOUVEAUX ANCIENS

par André STAUBLI, Directeur du Centre professionnel de Changins

Chers "Anciens",

Ce "billet du directeur" est la premiére occasion qui m’est donnée
de m’adresser a vous par le canal d’'Objectif. J’en profite donc, en
qualité de nouveau directeur, pour vous apporter mes messages les
plus chaleureux, en attendant le plaisir de vous rencontrer person-
nellement & l'occasion de I'une de vos réunions, d'une journée
d'information ou de la prochaine cérémonie des promotions.

Qu’il me soit permis de rendre hommage ici 8 mon prédécesseur, M.
Jean-Frangois Schopfer, qui a eu le privilege, mais également la
lourde tache de diriger 'école pendant prés de 17 ans. Durant cette
période, M. Schopfer n’a ménagé ni sa peine, ni son temps pour en
assurer la bonne marche et un développement harmonieux. Grice
a ses efforts répétés, a 'appui et la compréhension de nos Conseils
de direction et de fondation, grice surtout a un soutien financier
accru de la part des cantons et de la Confédération, notre centre de
formation professionnelle a pu se doter de structures d’enseigne-
ment et d’administration dignes de ses objectifs, de sa réputation et
de la confiance placée en lui par les diverses organisations profes-
sionnelles concernées. Un tout grand merci 4 M. Schopfer 4 qui je
souhaite une excellente et heureuse retraite.

Ainsi donc notre école a-t-elle pu se renforcer et se:réorganiser a
temps pour affronter de nouvelles échéances 4 la fois difficiles et
passionnantes. En effet & 'heure ol il est fortement question de
revaloriser nos diverses formations techniques, artisanales et de la
terre, par rapport & des formations de type universitaire, et ol
I'euro-compatibilité en matiere d’éducation est de mise, nos filieres
de formation professionnelle devront subir des réformes importantes
au niveau secondaire supérieur et tertiaire.

La premire grande nouveauté sera certainement l'introduction
d'une "maturité professionnelle", attestant que son titulaire posséde
4 la fois une bonne formation professionnelle, obtenue avec le CFC,
et une bonne formation générale qui, il faut le reconnaitre, fait le
plus souvent défaut chez les candidats aux écoles d’ingénieurs ETS.
En ce qui nous concerne, l'objectif de cette "maturité profes-
sionnelle” est de donner la possibilité au titulaire d'un CFC de
caviste, de viticulteur ou d’arboriculteur par exemple d'accéder libre-
ment (sans examen) & notre école d’ingénieurs pour les branches
correspondantes, en exigeant toutefois de leur part un important
complément de formation générale aprés I'apprentissage. Ce
complément de formation générale, d'une durée d'un an, mettra
I'accent sur les langues, les mathématiques, la biologie, la chimie, la
physique, I'écologie et I'informatique. Pour les professions agricoles
et para-agricoles, ’enseignement de ces branches générales sera
dispensé dans des "Ecoles professionnelles supérieures" (EPS) qui
seront logées dans certaines écoles cantonales d’agriculture. Cing
d’entre clles ont déja été désignées, dont celle de Cernier (NE) ;
d’autres pourraient I'étre encore. Le type de maturité obtenue au

terme de cette formation pourrait S'intituler : "Maturité profes-
sionnelle en sciences naturelles".

Lorsque cette nouvelle filiere de formation sera bien en place, il
sera possible de modifier progressivement les programmes d'ensei-
gnement & P'école d’ingénieurs, avec un allégement de I'enseigne-
ment des branches générales au profit de celui des branches
techniques. Un accent particulier sera mis sur le travail personnel
des étudiants, le travail en groupe, la créativité et des projets de
recherche appliquée. Cette restructuration de I'’enseignement devrait
aboutir & la création d’un nouveau type d'école d’ingénieurs avec un
statut de "hautes écoles", analogue a celui des "Fachhochschulen"
allemandes par exemple. Le terme francais pour désigner cette
future école n’est pas encore arrété, mais il pourrait s'agir d""insti-
tuts universitaires professionnels” ou, encore mieux, de "hautes
écoles spécialisées”.

Par ces mesures, on espére rendre l'apprentissage des branche
spéciales de l'agriculture nettement plus attractif qu'il ne Iest
actuellement, et améliorer encore I'image de notre formation d’ingé-
nicurs, notamment & I'étranger. Gréce a I'intégration d'une maturité
professionnelle dans cette filiére conduisant, en 7 ans de formation
(3 ans d’apprentissage, une année d’école professionnelle supérieure
et 3 ans d’école d'ingénieurs) & un dipldme de "haute école
spécialisée”, nos diplomés pourront porter un titre qui sera enfin
reconnu en Europe, ce qui n'est pas encore le cas actuellement. Ces
nouvelles perspectives pour nos écoles d'ingénieurs ETS ne doivent
cependant pas nous faire oublier le deuxitme fleuron de notre
centre de formation professionnelle de Changins, a savoir notre
école supérieure de viticulture, d'oenologie et d’arboriculture. Il
demeurera toujours, avec la maitrise, la voie idéale du perfec-
tionnement technique et professionnel consécutif au CFC ou a des
formations équivalentes pour préparer nos viticulteurs, cavistes et
arboriculteurs & devenir de vrais chefs d’entreprise.

La volée 1991-1992 se composait de :

- 4 éleves dans la section de viticulture
- 11 €éleves dans la section de viticulutre-oenologie
- 21 €éleves dans la section d'oenologie.

Il n'y avait pas de section d'arboriculture pour cette session.

Il y a eu 2 échecs en oenologie et aucun échec en viticulture. Ce
sont donc 30 diplomes d’oenologie et 15 dipldmes de viticulture qui
sont décernés cette année.

Nous félicitons tous ces lauréats pour leur succes et leur souhaitons
de pouvoir affronter les nouveaux défis de leur vie professionnelle

et privée avec enthousiasme, compétence et réussite.

Changins, le 15 juillet 1992
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Palmares:

Nom Prénom Adresse
BERTHOLET Edouard 1844 VILLENEUVE
BETEMPS Diego 1-11020 ST-CHRISTOPHE
BETRISEY Etienne 1966 AYENT
BLONDEL Frédéric 1096 CULLY
BONATO Michele 6830 CHIASSO
BONYVIN Eric 3978 FLANTHEY
CAJEUX Michel 1926 FULLY
CARRUPT Jean 1955 CHAMOSON
CINA Manfred 3970 SALQUENEN
COSTE Stéphane 2012 AUVERNIER
COTTIER Jean-Marc 1853 YYORNE
DEMIERRE Cédric 1097 RIEX

DROZ Frédéric 2300 LA CHAUX-DE-FONDS
DUC Jean-Alexis 3971 CHERMIGNON
DUTRUY Damien 1184 LUINS
GAILLARD Jean-René 1098 EPESSES
GERMANIER Eric 1976 ERDE
GRABER Alain 1242 BOURDIGNY
JACQUEMET Chantal 1964 CONTHEY
JACQUOD Christophe 1967 BRAMOIS
JEAN Christophe 1966 SIGNESE-AYENT
JUNGO Jean-Marc 2088 CRESSIER
KAUFMANN Antoine 4105 BIEL-BENKEN
KINDLER Florence-Lucie 1112 ECHICHENS
PERRET Yves-Alain 1095 LUTRY
PFUND Claude-Alain 1182 GILLY
REBELO-GONCALVYES Luis-Manuel 1603 GRANDVAUX
REY Thierry 1950 SION

RIEDO Anik 1233 BERNEX
SCHAER Janine 1920 MARTIGNY
SEYDOUX Olivier 2013 COLOMBIER
VALSANGIACOMO Silvia 6825 CAPOLAGO
ZAHLER Emmanuel 1020 CRISSIER
ZANINI Luigi 6853 LIGORNETTO

Diplomé en ...

viticulture
oenologie

viticulture-oenologie

oenologie
oenologie
oenologie

viticulture-oenologie

oenologie
oenologie

viticulture-oenologie

viticulture
oenologie

viticulture-oenologie

oenologie
oenologie
oenologie
oenologie

viticulture-oenologie

oenologie

viticulture-oenologie

viticulture

viticulture-oenologie
viticulture-oenologie

oenologie
oenologie
oenologie
viticulture

viticulture-oenologie

oenologie
oenologie

. oenologie

oenologie

viticulture-oenologie
viticulture-oenologie

Cérémonie de remise des diplomes
Vendredi 20 novembre 1992 a 14h.30
a Changins

Invitation cordiale & chacun
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Les petits details ont toute
leur importance.

Rue Antoine-Jolivet 7
1211 GENEVE 26

Tél. 022/343 7943
Fax: 022/343 63 23

MICHEL GAUD

 BOUCHONS ‘CAPSULES *r ARTICLES DE CAVE

FRIEDERICH elva SA Fabrique et développe pour vous a Morges:

Une gamme importante de pompes, débit 2000 & 24000 I/h.
Robinetterie en laiton ou inox pour toutes applications

Tuyaux a vin en caoutchouc et en plastique.

Conduites fixes et souples, montées en usine ou sur place
Diffuseur CO2 pour cuves ou mise en bouteilles

Tireuses, boucheuses, laveuses semi-automatiques

Groupe d’embouteillage Elva combi, tirage - bouchage liége -
bouchage couronnes - bouchage a vis

Tireuses et boucheuses automatiques

En préparation: Rinceuses automatiques et semi-automatiques
pour bouteilles neuves

Filtres 40 x 40 cm et 20 x 20 cm, en inox ou en aluminium

LV

FRIEDERICH elva SA représente et installe les

produits KREYER suivants:

Reéchauffeur - refroidisseur KREYER
Drapeaux de cuves KREYER, avec accessoires de pose et auto-
Filtres a célite mation




IL VITIGNOS CHARDONNAY

par M. Ferretti «Ancien». RAC Cadenazzo. In collaborazione con la Sezione viticoltura e tecnologia della Stazione federale

di ricerche agronomiche di Changins.

1. Introduzione

Si tratta di un vitigno di provenienza francese, coltivato ori-
gina riamente solo nella zona dello Champagne e della Bor-
gogna e spesso confuso con il Pinot bianco. Oggigiorno ha
invece trovato ampia diffusione nelle varie zone viticole del
mondo, tra cui anche il Ticino. All’interno delle provo viti-
cole del Centro du Cadenazzo, questo vitigno si trova in
prova nel vigneto di Mezzana.

2. Caratteristiche del vigneto di Mezzana
Altitudine : 330 . s/m.

Clima : Temperatura media durante il periodo vegeta-
tivo 15°7 C. Precipitazioni medie/anno: mm,
1636.

Terrano : Medio-argilloso. Calcare 0-20 %. Argilla 23 %.

Potatura e

sesti : Guyot semplice (m 1,00 x 1,80).

Impianto : 1984,

3. Risultati sperimentali del vigneto di Mezzana

Anno/produzione Kg/ceppo Kg/m2 Grad,0e. Acidita totale
w8s 1,387 0,754 795 103
1987 1,674 0,930 77,0 9,8

1988 1,585 0,881 85,0 8.4

1989 1,602 0,890 73,5 10,4

1990 2,288 1,271 86,0 8,2

1991 1,834 1,019 89,0 7.2

Come si pu0 vedere dalla tabella nella quale sono riportati i
dati dal 1986 al 1991, questo vitigno ha prodotto in modo
regolare e costante sensa perd dimostrarsi troppo generoso.
Infatti la media di produzione par unitd di superficie, ¢ infe-
riore a 1 kg/m?

Per quanto riguarda il grado di maturazione i risultati sono
solo parzialmente soddisfacenti. Nel vigneto di Mezzana lo
Chardonnay ha un germogliamento precoce e una fioritura
pill avanzata rispetto agli altri vitigni in prova. Malgrado
queste condizioni iniziali favorevoli e una data di vendem-
mia che in media si situa verso il 20 settembre, non si &€ mai
avuto un grado di maturazione ottimale rispetto alle pre-
messe pedoclimatiche del vigneto e alle caratteristiche feno-
logiche del vitigno, Infatti le gradazioni zuccherine interes-
santi si sono avute solo nelle annate 1988 e 1990.

Dalle esperienze fatte risulta difficile prolungare ulterir-
mente il periodo di maturazione perché il vitigno & sensibile
al marciume grigio (Brotytis cinerea) e agli attachi delle

vespe.

Per quanto riguarda D’acidita totale dei mosti, i valori sono
invece interessanti poiché possono garantire una buona
struttura del futuro vino.,

4. Attitudini colturali

Il germogliamento in generale & precoce per cui sono da evi-
tare zone di coltivazione soggette a brinate tardive.

Si adatta a diverse forme di allevamento e sesti d’impianto,
A Mezzana, con il tipo di potatura Guyot semplice,
abbiamo trovato facilmente un buon equilibrio tra la vege-
tazione e la produzione,

Vigore: Risulta medio a forte quindi é consigliabile I’innesto
su portinnesti deboli,

Fertilita: Media anche sulle gemme di base.

Resistenza alle malattie: Sensibile alle principali malattie
crittogamiche e soprattutto, nelle nostre condizioni climati-
che, al marciume grigio (Botrytis cinerea). In Francia ed in
Italia si ¢ pure dimostrato estremamente sensibile alla Fla-
vescenza dorata, la quale & una pericolosa malattia a mico-
plasmi che si sta espandendo rapidamente in Europa.
Questo vitigno, se infetto da virosi quali, per esempio, la
Degenerazione infettiva, si & dimostrato estramamente sen-
sibile alla colatura. Di conseguenza & necessario moltiplicare
del materiale sano che esca da una severa selezione clonale.
Presenta una buona resistenza alla clorosi e al freddo.

5. Particolarita del vino:

E sicuramente tra i migliori vini ottenuti dalle nostre prove
con vitigni bianchi. Il vino ha un bouquet fine con dei netti
caratteri di tipicita varietale, & alcoolico, equilibrato e con
un buon campo armonico,

6. Considerazioni finali

Anche se lo Chardonnay permette di ottenere dei vini bian-
chi di sicuro interesse, dal lato strettemente viticolo le espe-
rienze fatte mostrano alcuni lati negativi (vedi cap. 3e 4) e
in particolare la sensibilita alle malattie e la maturazione
non sempre soddisfacente. Di conseguenza la scelta della
zona viticola nella quale coltivare questo vitigno, gioca un
ruolo fondamentale per riuscire a valorizzare al massimo le
sue grandi potenzialitad enologiche,
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L’OFFICE DE PLACEMENT COMMUNIQUE:

Je cherche

UN VIGNERON QUALIFIE

avec CFC plus expérience ou ESVO. Travail avec
responsabilités  dans équipe jeune. Esprit
d’initiative et bonnes connaissances des techniques
nouvelles souhaités. Logement de 3 1/2 pieces a
disposition a Cully.

Faire offres manuscrites avec curriculum vitae,
photo et référence a

Louis-Philippe Bovard, Place d’Armes 2, 1096 Cully

\J
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) £
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DATES A RETENIR ...

Montreux du 5 au 10 septembre 1993
1118me Réunion du groupe d’études des virus
de la vigne (ICVG).

Renseignements aupres du Dr P. Gugerli, RAC

Changins, Nyon, tél. 022/363 44 44.

04888880 080000008004004

J.F. & LUC MASSY, EPESSES
cherche pour un domaine d’environ

6 hectares, a Lavaux, (majorité gobelet)
un

VIGNERON

responsable, jeune et dynamique, avec
bonne expérience.

Entréeen fonction : ler novembre 1992.

Faire offres a J.-F. & Luc MASSY, Vins,
1098 Epesses
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LE VIN

par Pierre SPAHNI et Walter C. Labys, Editions Economica, Paris 1992

Le Vin est un ouvrage de syntheése. Il s’inscrit dans une
collection d'études économiques consacrées aux mar-
chés mondiaux et destinées a4 un large public. Les
principales tendances du marché mondial du vin depuis
la fin de la 2éme guerre mondiale y sont analysées et
des perspectives d'évolution a I’horizon 2000 sont
offertes. L'ouvrage suggére quelques points de repére
qui devraient aider non-initiés et professionnels a se
retrouver plus aisément dans ce secteur en pleine
réorientation,

L’étude présente les forces du marché (production,
consommation, échanges), les mécanismes qui I’animent
(les prix) ainsi que le cadre institutionnel qui en
modifie le fonctionnement - et le grippe parfois. Les
acteurs de la filiére du vin sont passés en revue et leurs
stratégies décrites : viticulteurs se regroupant en caves
coopératives pour pallier I'extréme fragmentation de
I'offre, grands opérateurs s’employant a tisser un réseau
de distribution a I’échelle du globe et architectes des
politiques d’intervention. L'accent est mis sur les
échanges internationaux dont I'importance n'a cessé
d’augmenter depuis le recul de la demande de vin en
Europe méditerranéenne, responsable d’une trés large
part de sa production et, jusqu'a récemment, de sa
consommation.

L’ouvrage est divisé en quatre chapitres. Le premier
traite de la géographie et des tendances a la production
et a la consommation, ainsi que des facteurs économi-
ques qui contribuent a leur évolution. Un éclairage
particulier est donné aux techniques de production des

vins et des autres produits 4 base de vin, ainsi qu'a leur
marketing (appellations et marques). Le deuxieme
chapitre (échanges de prix) comprend une description
des principaux marchés d’importation et d’exportation ;
leurs facteurs d’évolution y sont aussi examinés. Méca-
nismes de formation des prix et politiques des prix des
entreprises y font I'objet d’une analyse relativement
détaillée. Le troisieme chapitre (acteurs et politiques)
s’occupe des acteurs, des changements structurels de la
filiere du vin liés a 'ouverture des marchés, des straté-
gies qui aménent certains opérateurs a3 déborder le
cadre des marchés nationaux et des raisons qui poussent
a l'application de politiques de stabilisation et de
soutien du marché. Une attention toute particuliére est
portée 2 la politique de la CEE ainsi qu'a sa contribu-
tion au déséquilibre mondial. Le guatrieme chapitre
(perspectives) jette finalement un bref regard sur les
années et changements a venir, L’importance de I'in-
connue que constitue le potentiel productif de I'an-
cienne Europe de I’Est et des pays situés au bord de la
Mer Noire y est doment soulignée. L’ouvrage conclut a
une reconsidération de la place des vins traditionnels
sur le marché des boissons d’ici I'an 2000, face a la
transformation de la demande, ainsi qu'a la nécessité
d’une réduction rapide et substantielle du protection-
nisme pour remettre les échanges, qui stagnent depuis
une décennie, sur leur chemin de croissance.

L’ouvrage peut étre obtenu auprés de la maison de
courtage en vins Kramer & Spahni a Sion tél, (027/22
11 67), fax (027/22 83 91 ou au moyen de la carte de
commande jointe a ce numéro d’Objectif.

COURTAGE EN VINS

ramer + Spahni
SION

Avenue des Mayennets 12
1951 SION

Téléphone 027/22 11 67
Fax 027/22 8391

|/__‘_' - ’ ra - . .
Trod gencralions aw seroice o wn
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Tél. 022/776 16 39 de ce nom.
Fax 022/776 64 24

KOGLER SA
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Fabrication et vente de

Bouchons de liege
Produits cenologiques
Articles de caves
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ISOVIGNE outils de cave
isolés-plastifiés
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VISITE DE LA CAVE COCKBURN'’S

A PORTO

par J. AERNY, & S. FABRE

C’est a l'occasion du 9¢ symposium de la Société
d’Oenologie et de Gestion d’Entreprise Moderne a
Cascais au Portugal que nous avons pu visiter la région
de Porto oii sont élaborés les célébres vins du méme
nom.

Les vignobles qui produisent les vins de Porto sont
situés dans la célébre vallée du Douro, fleuve qui prend
sa source en Espagne et qui s’écoule d’Est en Ouest et
se jette dans I’ Atlantique prés de Porto. Le temps nous
étant malheureusement compté, nous n’avons pas pu
sillonner la vallée du Douro comme nous I’aurions
désiré, mais nous avons visité les caves de la maison
Cockburn’s située a Vila Nova de Gaia.

Contrairement & ce que I’on pourrait croire, il n'y a
pas de cave 4 Porto, dans la ville de Porto qui est située
sur la rive droite du Douro. C’est en face, sur la rive
gauche, Vila Nova de Gaia, que s’étendent a perte de
vue les nombreux béAtiments des caves. Le nom de
Porto a été rendu célébre par le port de Porto d’ou
étaient exportés les fameux vins, vers I’Angleterre en
particulier,

Fig. 1 Vue des quais de la ville de Porto avec un «rabelo»
nostalgique chargé de «pipas».

Le coup d’ceil est trés impressionnant du haut du pont
Eiffel qui relie les deux villes & 60 métres au-dessus des
eaux calmes du Douro: les quais de la ville de Porto
sont formés de petites facades étroites et serrées les
unes contre les autres, Ces maisons ne sont pas situées
directement au bord de ’eau car les quais ont deux éta-
ges. En effet, le Douro qui permettait aux bateaux de
descendre les vins nouveaux des régions productrices
n’est pas un fleuve trés sage et ses crues sont aussi céleé-
bres que cruelles, ce qui justifie les quais a deux étages.
De I’autre coté, les portes des caves et des entrepdts de
Vila Nova de Gaia sont situées presque au niveau de
I’eau: le Douro ne déborderait-il donc que d’un coté?
Malheureusement pas pour les cavistes qui voient, en
cas de crue, ’eau monter, atteindre leurs portes et
pénétrer dans leurs caves, qui sont toutes de plain
pied... sans invitation particuliére;: L’eau est bien
entendu trés boueuse, puisqu’elle améne avec elle des
quantités de terre en provenance des vignobles situés
en amont. Il parait que 'usage est alors d’ouvrir les
portes des caves et de laisser pénétrer ’intruse. L’eau
se répand entre les vases de bois qui ne bougent pas
lorsqu’ils sont pleins. Les cotes atteintes lors des diffé-
rentes crues sont souvent marquées par un trait et une
date sur le chambranle des portes: certains traits, mar-
qués sur la porte de Sandeman, sont situés a plus de 3
meétres au dessus du sol de la porte d’entrée! Puis lors
de la décrue, ’eau se retire par les portes toujours
ouvertes en laissant derriére elle un gros travail de net-

toyage...
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Tradition, traditions
Le transport des vins jeunes

Vinifiés dans la vallée du Douro, sur les lieux de pro-
duction, les vins jeunes étaient descendus en «pipes»
de 5 & 6000 litres, sur des bateaux a voile jusqu’a Vila
Nova de Gaia. Lorsque le vent faisait défaut, il fallait
haler les bateaux. Ce moyen de transport, trés pittores-
que, se justifiait tout a fait lorsqu’il n’y avait pas
d’accés routier dans la vallée trés escarpée du Douro.
En 1965, un barrage hydro-électrique, construit en
amont de Porto, a Carrapatelo, a condamné définiti-
vement le transport sur les vieux «rabelo» & voile.
Parall¢lement, les constructions de routes avaient per-
mis de briser I’isolement des régions inaccessibles du
Douro. Actuellement, tous les vins sont transportés
par la route, mais les différentes caves situées au bord
de ’eau se font un point d’honneur a conserver un
vieux «rabelo» bien entendu devant leur porte. Par-
fois, on a la chance de voir ces bateaux avec leur voile
hissée, ce qui ne manque pas de charme.

Fig. 2 Le pont Eiffel dont I’étage supérieur passe a 60
métres au-dessus des eaux tranquilles du Douro.
Lors d’une terrible crue, le gouvernement avait tout
préparé pour couper l’étage inférieur qui menagait
d’étre entrainé par les eaux, Le sacrifice aurait ainsi
préservé le pont vital pour le trafic entre Porto et
Vila Nova de Gaia. Par chance, la crue cessa de
monter a point nommé et le pont Eiffel a toujours
ses deux étages!

Les vases de bois:

Chez Cockburn’s, toutes les caves que nous avons visi-
tées sont équipées de vases de bois: piles de «pipas» de
520 litres ou foudres de deux a trois mille litres, Ce
matériel nécessite naturellement un entretien constant
qui est assuré par 16 tonneliers employés a plein temps
par la maison Cockburn’s. Chaque tonnelier n’est res-
ponsable que des vases qui sont marqués de son propre
signe. Lorsque le tonnelier avance en Age et qu’il
approche de la retraite, il forme son remplagant pen-
dant une dizaine d’années. A la retraite du tonnelier, le
jeune deviendra responsable des vases marqués du
signe de son maitre, il reprendra les outils de son mai-
tre qui sont souvent spécifiques de ses vases (largeur du
jable...) et travaillera selon les techniques de son mai-
tre. Et la chaine humaine continue.,,

Le bois des vases

L’entretien de tous ces vases nécessite naturellement
d’importantes réserves de beaux bois de chéne, Les
bois viennent actuellement de Yougoslavie ou de Tché-
coslovaquie mais il y a encore quelques piles de chéne
de Memel chez Cockburn’s, ces planches doivent dater
des années 20! Memel, vous ne voyez pas? Memel est le
nom allemand de la ville de Klaipeda. Il s’agit d’un
port important de la mer Baltique, situé en Lituanie.
La région fournissait des bois de chéne exceptionnelle-
ment denses et serrés car les arbres poussent lentement
sous ces latitudes. Ces bois réputés étaient exportés par
bateau dans le monde entier et en particulier vers
Porto au Portugal. Peut-étre reverra-t-on arriver du
chéne de Memel a la suite des bouleversements politi-
ques que vivent actuellement les pays baltes?
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La climatisation

Les problémes de la température et de I’humidité se
posent dans les caves de Porto comme chez nous et cer-
tainement avec plus d’acuité vu que les caves ne sont
pas construites sous le niveau naturel du sol et que le
climat du Portugal est assez chaud. L humidité se regle
par arrosage des sols de cave en terre battue et seuls les
couloirs sont bétonnés. Le réglage de I’évaporation de
I’eau est assuré par I’ouverture plus ou moins impor-
tante des fenétres de toiture. Il n’y a pas d’isolation,
toutes les vieilles charpentes sont apparentes depuis les
caves et I’on a tout loisir d’inspecter 1’état des tuiles
depuis dessous! En été, des rideaux permettent de limi-
ter la pénétration du soleil dans les caves et la tempéra-
ture est aussi réglée par I’évaporation de ’eau d’arro-
sage. Il parait que ce systéme simple fonctionne a mer-
veille et que les vins se conservent trés bien. N’oublions
pas que nous avons a faire a des vins de Porto qui ont
besoin d’un vieillissement marqué, nos Chasselas sup-
porteraient sans doute moins bien!

Que sont les vins de Porto ?

Comme nous I’avons vu, les vins sont élaborés dans la
région de production. La fermentation alcoolique est
stoppée au moment désiré par un mutage a I’eau-de-vie
de vin de maniére a obtenir une teneur totale d’alcool
comprise entre 17 et 20% volume. Les vins entament
leur premier voyage, vers Vila Nova de Gaia, ou ils
sont assemblés et logés dans les fameux vases de bois.
C’est 12 que les vins voient leur robe s’éclaircir par
dép6t des polyphénols. Les contacts avec 1’oxygéne,
qui passent A travers les douves puis lors des divers
soutirages, permettent d’obtenir des conditions d’oxy-
dation ménagée. Cette maturation s’accompagne de la
formation d’aldéhydes, d’esterifications et de la poly-
mérisation des anthocyanes. Une addition d’alcool
permet d’atteindre un degré final compris entre 19 et
22% volume. Le stockage en fiits dure environ 3 ans
avant la mise en bouteilles. Le Porto entreprend alors
son deuxiéme voyage vers les régions de consomma-
tion. Les Anglais se sont particuliérement illustrés
comme grands amateurs de Porto et il parait que les
Porto les plus élégants partent, encore actuellement,
charmer les palais des citoyens de Sa Trés Gracieuse
Majesté.

Fig. 3 Beaucoup de travail d’entretien pour tout ce bois.

La couleur

Les cenologues de Vila Nova de Gaia accordent beau-
coup d’attention A la robe de leurs vins: les rouges
palissent comme nous I’avons vu lors des phénomenes
de maturation et présentent des reflets mordorés plus
ou moins marqués jusqu’a devenir «tawny» (pronon-
cer «toni» avec un léger accent anglais!). Au contraire,
les blancs ont tendance a s’assombrir et ils jaunissent
au cours du vieillissement.

Les sucres

Nous avons dégusté a peu prés tous les types de Porto
des plus secs dit «extra sec» sans sucre résiduel au
«Lagrima» (entre 60 et 100 g/1 de sucres) qui ne nous a
pas tiré la moindre larme, bien au contraire... en pas-
sant par tous les secs, mi-secs et doux.
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L’attrait du voyage

Porto et Vila Nova de Gaia sont des buts de voyages
bien tentants, mais la région est également passion-
nante car elle regroupe pratiquement tous les fabri-
cants de bouchons et autres usines travaillant le liege
du Portugal. La production du liége est, quant a elle,
située au sud du pays ce qui permet de visiter les foréts
peu denses de chénes liege de I'Alentejo et la cote de
I’Algarve qui recelle de superbes plages et une nature
trés sauvage... Le Portugal présente donc bien des
attraits pour les gens du monde viti-vinicole.

Fig. 4 Les entrepits de Vila Nova de Gaia avec les nom-
breuses caves situées au bord de ['eau. Si la manu-
tention était facilitée par la proximité des bateaux,
les crues se montrent particuliérement menacantes
pour les caves.

Les Porto spéciaux

Certaines méthodes de vieillissement en bouteilles se
pratiquent sur des vins issus de vendanges de trés haute
qualité: il s’agit de «Vintage» (millésime) et de «Late
Bottled» (mise en bouteille tardive). Les marchands de
vins de la ville de Porto présentent a leurs devantures
des bouteilles vénérables marquées assez grossiérement
au pochoir avec de la peinture blanche épaisse. Nous
avons ainsi vu de nombreuses bouteilles, de loin nos
ainées, a des prix assez modiques qui nous ont laissés

Lundi
2 novembre 1992

Journée d’information
au théatre de I’Octogone a Pully

Produits utilisés en cenologie:

controle de qualité
et incidence sur le vin.

Le théme de cette journée permettra de
faire le point sur les contrdles de qualité,
I’efficacité et la commercialisation de dif-
férents produits couramment utilisés en
cenologie.

Le probléme des produits utilisés pour
traiter les bouchons de liége sera égale-
ment abordé en relation avec les consé-
quences envisageables pour le vin.

Les exposés seront présentés par des ora-
teurs étrangers et suisses.

WALDNER S.A.

perplexes!
3, chemin de la Damataire
CH-1009 PULLY-LAUSANNE
Teléphone: (021) 29 64 66

LDNen i3

Votre spécialiste pour 'installation de vos laboratoires

2206 Les Geneveys-

sur-Coffrane/NE

Tel 03857 1466
Telefax 038 57 1930
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Fax. 061/76563 33

Tirez Ig meilleur de
VoS raisins

Nos enzymes vous offrent
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éleborer des vins meilleurs
et de type nouveau.

En tant que principal fa-
bricant d’enzymes pour la
vinification, notre but est
de vous aider a améliorer
la qualité de votre pro-
duction.

Vinozym?® et Ultrazym®
favorisent l'extraction des
arémes et de la couleur et
facilitent la clarification.
Glucanex® réduit les colts
de filtration des vins issus de
vendanges le botrytisées.
Avec les enzymes de Novo
Nordisk Ferment, tirez le
meilleur de vos raisins.

Novo Nordisk Ferment
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