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MESSAGE
DU PRESIDENT
V. BENDITH

Chers anciens, chers amis,

En ce début d’année, je vous adresse mes meilleurs veeux
pour 'an nouveau, de méme que mon premier billet de Pré-
sident!!!
Je tiens a vous remercier pour la confiance que vous m’avez
accordée le 21 novembre dernier chez nos amis genevois que
je félicite encore une fois pour la parfaite organisation de
cette journée, qui fut enrichissante tant du point de vue his-
torique que professionnel. Je les félicite également pour leur
combat commun pour une qualité irréprochable de leurs
produits; un exemple a suivre.
En effet, par les temps qui courent, il n’y a pas de place
pour de petits efforts individuels: nous devons renoncer a
des idées secondaires et coaliser nos efforts pour pouvoir
régler efficacement le probléme d’ensemble. Coopérer est
pour nous le seul moyen d’obtenir le succés.
Alors, viticulteurs, arboriculteurs et cenologues, tendons-
nous la main les uns aux autres, pour fournir un produit
d’une grande qualité au consommateur toujours plus exi-
geant,
Partageons nos idées et nos expériences et surtout préférons
la qualité a la quantité.
Voila, chers anciens, chers amis, un sujet a méditer...

V. Bendith

Les organisateurs de la 42¢ assemblée générale a
Satigny, remercient ses généreux donateurs:

Agence Agricole
André Amez-Droz
A. Revenu-Lombard
Assurance Suisse Gréle
A. Sutter
Banque Raiffeisen
Borsari & Co
Chaillot bouchons SA
Cercle des agriculteurs
Dupenloup SA
Fiduciaire M. Vuadens
Filtrox Werk AG
Grunderco SA
Jean Angelrath
J.P. Rosset
Michel Gaud
Moulins Agricoles Genevois
NPK-Bourcoud SA
SSPI SA - Penthaz
SCRASA Sté de construction
Serge Béchaz
Vinitec SA

Un GRAND merci également a tous ceux qui ont
ceuvré a la mise en place de cette assemblée !!!

LE BILLET
DU REDACTEUR

Gilles CORNUT

Chers Lecteurs,

Beaucoup d’entre vous se sont étonnés de trouver sur la page de
couverture d’Objectif No 37 la photo de I'intérieur d'une cathé-
drale.

Elle était, en fait, une invitation a participer a I’assemblée générale
de Genéve et ¢’est en son sous-sol que nous avons eu le privilége de
prendre ’apéritif et de découvrir la richesse des terroirs des vins de
nos «Anciens» de Geneéve.

Mais auparavant, I’archéologue cantonal, Charles Bonnet, nous a
piloté a travers son canton, sa ville, enfin sous la cathédrale de St-
Pierre, dans les fouilles qu’il dirige.

Avec un langage approprié et rempli d*humour, il nous a démontré
I'importance de notre métier, de notre culture a travers les dges,
relativisant du méme coup nos actes et nos préoccupations.

Toutefois, il a su nous rendre attentifs, a la disparité de nos techni-
ques, a ’engloutissement rapide de nos gestes, a la perte de notre
savoir-faire, par 1a méme de notre culture.

Quelles lecons devons-nous en tirer? J'en vois deux qui semblent
étre dignes de corroborer a la magistrale démonstration de M. Bon-
net.

La premiére, souvent évoquée dans de nombreux billets de ce jour-
nal, c’est que jamais le découragement ne nous atteigne et qu’il
faut croire en ce que ’on fait...

La deuxiéme, est que, ce que nous faisons jour aprés jour doit étre
expliqué, vulgarisé, car nous sommes les reflets de liens qui nous
unissent a la terre, base que beaucoup d’entre nous ont oubliée.

Dés lors, inlassablement, il faut transmettre ce savoir-faire, le per-
fectionner et ne pas oublier, ce qui avant nous, a été fait. Ainsi une
perception meilleure de notre environnement s’installera, permet-
tant une relation de confiance avec nos partenaires consomma-
teurs.

La réussite de cette journée a Satigny, complétée par le succulent
repas (plus de 60 vins a choix) s’est terminée fort tard dans les dif-
férentes caves ouvertes pour l’occasion.

On ne peut que féliciter 'organisateur Jean-Pierre Pellegrin et son
équipe d’Anciens qui ont réussi a captiver nofre attention tout au
long de cette journée. Nous y avons découvert des trésors cachés et
partagé quelques instants de franche amitié.

La liste ci-contre, est celle des entreprises qui par leurs prestations
JSinanciéres ont réduits le coiit de cette assemblée générale. A votre
tour de leur faire confiance. En attenté, un chaleureux merci.

Dans ce numéro, vous trouverez une explication trés détaillée sur
les maladies lignicoles de la vigne. Chez nous sous-estimées ou peu
déclarées, grdce a une cadence rapide des renouvellements du
vignoble, elles deviennent préoccupantes chez nos voisins. Ici une
campagne de sensibilisation, la une région soumise a des comptages
serrés, enfin, un programme européen de recherches mis sur pied
afin d’enrayer la progression de ces maladies. Si ’on tient a vieillir
nos vignobles, il sera bon de s’en préoccuper...

La densité de plantation et la qualité des fruits: un dilemme actuel
révélateur de la vitalité et de I’évolution de I"arboriculture mis en
exergue dans le travail de dipléme de Madame Sandra Aebischer-
Roduit.

Par écrit, la fin de I’exposé de M. Lacoste lors de sa conférence a la
journée de I’Ecole de I'Octogone a Pully. Trés dense en informa-
tions, cette journée surprit par la complexité des thémes abordés.
'action des différents types de collage revét bien des paradoxes
qui, parfois, nous laissent perplexes...

Il est important deés lors de bien tester et d’évaluer les différentes
variantes. Ce que n’a pas négliger M. Ferretti et nous nous réjouis-
sons de savoir que nos amis tessinois peuvent, grice a son article,
trouver les éléments de réponses a leurs interrogations trés actuel-
les.

Bonne lecture et n’oubliez pas de nous faire part de vos remarques.
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Symposium international d’oenologie a Montreux

Du 3 au 7 mai 1993 se tiendra @ Montreux un Symposium sur les thémes de la vinification, de la chimie du vin
et du marketing. Il est destiné aux propriétaires de caves, oenologues, cavistes et chefs d’entreprise. 25
spécialistes de renom prendront la parole pour de courts exposés sur les connaissances les plus récentes. Chaque
communication sera suivie d une discussion de méme durée. Les exposés seront présentés en frangais, allemand
ou anglais et seront traduits simultanément. Tous les participants recevront un livre rassemblant les téxtes des
communications. Le Symposium sera couronné par une présentation des vins suisses et par un ressat de la
Confrérie du Guillon au Chateau de Chillon.

La finance d’inscription pour les exposés et discussions est de Sfr. 250.- (hotel, repas et excursions non compris).

Le programme ainsi que les formulaires d’inscription peuvent étre obtenus auprés de Monsieur H. Reutlinger,
Schlossweg 63 b, CH-4143 Dornach, tél. (061) 322 70 70 (matin), (061) 701 26 09 (aprés-midi).
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LES MALADIES LIGNICOLES DE LA VIGNE

par Ph. HERMINJARD, ing. ETS, Station cantonale de viticulture & d’'cenologie de Genéve.

L’avenir appartient aux «vieilles vignes». En effet, pour nos
vignobles de Suisse romande et du tessin, le glas d’une petite
révolution a sonné, les vignes devront vieillir. Les explica-
tions sont de deux ordres:

— les contraintes économiques vont ralentir le rythme des
reconstitutions. Cela d’autant que le déséquilibre de I’encé-
pagement vis a vis du Chasselas est en partie rétabli dans
certains cantons comme le Valais et Genéve.

— pour des questions qualitatives, on commence a se ren-
dre compte qu’une vigne dgée apporte un plus a la qualité
intrinséque d’un vin. Les exemples de vignobles européens
de prestige font école; les grands crus ne manquent jamais
de souligner I’dge avancé de leurs plantations, cet élément
pése lourd dans I’argumentation commerciale d’un produc-
teur.

Le vieillissement a son ennemi: les maladies lignicoles.
Actuellement, ['esca et {’eutypiose pourraient étre en recru-
descence; c’est le cas de 'eutypiose en France, L’intérét est
donc de mieux les connaitre pour mieux s’en prémunir.

L’esca ou apoplexie
Stereum hirsutum et Phellinus igniarus,

Classe: basidiomycétes

On l'appelle également apoplexie parasitaire, cette maladie
est trés ancienne. Il s’agit d’un champignon lignicole qui
pénétre par les plaies de taille et s’installe dans le bois sans
atteindre les racines. Sous I'influence du champignon, les
tissus ligneux sont transformés en une substance molle et
friable, 'amadou.

Dégats

1° Les organes verts sont atteints sous deux formes:

— une forme lente dont I’évolution peut durer plusieurs
semaines ou plusieurs mois. Les espaces internervaires des
feuilles se desséchent, donnant ainsi un aspect marbré (res-
semblance avec 1’eutypiose). Ce sont les feuilles de la base
qui sont prioritairement infectées. Dans ce dernier cas, la
mort du cep peut apparaitre 3-4 ans plus tard;

— une forme rapide. Pendant les périodes de grandes cha-
leurs de juillet-aofit, souvent a la suite de pluies, des souches
a végétation et a charge normale se dessechent soudaine-
ment en 'espace de quelques heures ou quelques jours.
Cette forme peut se condondre avec le folletage. Dans le cas
de Pesca, le flétrissement brutal est dii au blocage de la séve
au niveau du tronc. En se dessechant, les rameaux prennent
une teinte bleu foncé.

2° Dans le trong et les bras de la souche, le coeur du bois
est envahi par le mycélium, Les tissus du bois sont désorga-
nisés, cariés; autour, le bois est bruni. Le tronc ou les bras
sont indifféremment attaqués. Certains bras peuvent se fen-
dre longitudinalement. Le porte-greffe est rarement atteint.

3° Les fructifications du champignon sont peu fréquentes
chez la vigne, car les souches devraient étre détruites avant,

Développement

11 existe plusieurs champignons responsables mais les princi-
paux sont Phellinus igniarus et Stereum hirsutum, La mala-
die est présente dans de nombreux vignobles du monde.

Symptomes de 'Esca en pleine saison,

Plaies de taille ayant entrainé la maladie.




Réceptivité de la vigne
Il existe peu de différences entre les espéces viticoles,

Circonstances favorisantes

On observe que ’apoplexie se manifeste par une tempéra-
ture élevée. Les apoplexies apparaissent le plus souvent au
stade ou les raisins prennent le plus de volume; ¢’est donc a
ce moment qu’ils ont le plus besoin d’eau et que vraisembla-
blement le champignon utilise cette eau pour croitre. Par sa
croissance, le champignon obstrue les vaisseaux du bois,
c’est ’apoplexie.

En régle générale, les champignons lignicoles sont présents
un peu partout car ils vivent en saprophytes sur les arbres.
On suppose que la vigne n’est attaquée que dans les cas de
souches affaiblies par un nombre considérable de plaies de
taille. Les grands gels d’hiver augmentent les infections.
L’dge intervient; les vignes dgées de plus de 15 ans sont les
plus vulnérables. Le systére de taille provoquant de grosses
plaies augmente le risque. Le nombre de plaies de taille doit
étre le plus petit possible d’ou I’intérét de 1’ébourgeonnage.

Meéthodes de lutte

Mesures préventives:

On arrachera et on briilera les ceps morts, la taille sera soi-
gnée. Les traitements cupriques contre le mildiou pourraient
avoir une certaine efficacité.

Mesures directes:
Pour éviter la maladie, ne pas rabattre les bras, effectuer les
plaies de taille toujours en-dessus.

L’eutypiose de la vigne Eutypa lata

Classe: Ascomycétes

Qutre toutes les vignes européennes, de nombreuses espéces
américaines, 1’abricotier et le cassissier sont attaquées par
I’eutypiose.

En Europe, on ’observa pour la premiére fois en 1949 (en
France).

Symptémes
Les feuilles sont petites, déformées, chlorotiques avec sou-
vent des nécroses rappelant les dégats des thrips. Les

rarmeaux ont une croissance chétive et ils sont rabougris,
court-noués. La confusion avec les symptomes de la dégéné-
rescence et ’acariose est possible. Les inflorescences ont un
développement normal jusqu’a la floraison, mais, ensuite, il
y a coulure ou desséchement total durant I’été.

En coupant longitudinalement la corne malade, on observe
une ou plusieurs nécroses partant chacune d’une blessure
causée par une plaie de taille ou par un accident mécanique
et s’encongant profondément dans le bois.

Les tissus nécrosés sont brun gris a brun violet, de consis-
tance dure.

Biologie (voir figure 1)

Nous avons affaire a un parasite de blessure. La maladie est
disséminée par des ascospores qui se forment dans d’innom-
brables fructifications recouvrant d’une couche noiritre le
bois de ceps et de nombreux arbres fruitiers ou forestiers
morts depuis plus de cing ans. Aprés une phase saprophyti-
que aux dépens des tissus traumatisés ou morts, le champi-
gnon poursuit son développement dans les parties vivantes
périphériques.

Sur le bois mort, les périthéces libérent des ascospores dés la
présence d’eau de pluie. Ces émissions se font toute 1’année
dans les vignobles de la fagade atlantique (Dubos et al.
1991), Les spores pénétrent dans les vaisseaux du bois a une
profondeur de 4 a 7 mm. Ensuite, le mycélium se développe
en se nourissant des parois cellulaires du bois, fragilisées par
ses toxines (eutypines), C’est seulement aprés 6-10 ans que
les symptémes apparaissent (Dubos, MUR 1989).

Importance de la maladie

Observations faites a Genéve en 1990 sur une parcelle de
Chasselas plant droit greffé sur SBB. Plantation en 1963.

(Voir figure 2)

Circonstances favorisantes

Les principaux cépages (Chasselas, Gamay et Pinot noir) y
sont sensibles; on préte au Merlot une sensibilité moins mar-
quée,

Les vignes en production qui subissent une modification du
systéme de conduite accompagné d’un changement de taille
y sont particuliérement sujettes, (ex. gobelet modifié en
taille Guyot).

Figure 1:  Biologie de l'eutypa lata

74

Ppluie

[ vent

(=7 ascospores
P

contamination
par les plaies de tailles

cep infecté sur le cdté

mode de conduite
) modifié

bras mort, infecté

| BIOLOGIEDELEUTYPALATA |

8



Figure 2: Importance de la maladie

Ceps sains 65%

EUTYPIOSE 12% Ceps reformés 6%

Rembro. 1990 2%
Ceps remplacés 14%

Ceps mangquants 1%

Une taille négligée laissant de nombreux chicots et un cou-
rant de séve sans cesse contrarié sur le pourtour de la sou-
che.

Toute mesure encourageant la vigueur (choix du porte-
greffe, fumure) ou au contraire, affaiblissant la végétation
(carences) faciliterait une attaque.

La présence de bois mort crée des foyers infectieux considé-
rables.

Lutte

Actuellement,
il n’existe aucun moyen de lutte pour guérir les ceps malades

La lutte doit donc étre essentiellement préventive et exige la
mise en ceuvre de mesures prophylactiques collectives.

Mesures prophylactiques

1. L’élimination du bois mort:
Détruire par le feu, avant la taille, les réservoirs de
maladie:

- les tas de souches mortes, ou qu’ils soient;

- les ceps morts encore en place et le bois mort présent
sur les ceps;

- les ceps déperrisant ne pouvant étre recépés;

- les morceaux de bras ou de souches laissés a terre dans
les parcelles.

Remarques:

- les ceps destinés au chauffage doivent étre impérative-
ment mis & I’abri de la pluie et faites-le savoir aux parti-
culiers qui en achetent;

- les sarments de ’année, éliminés a la taille, broyés ou
non, peuvent étre laissés & méme le sol.

2. Le recépage:

- Dés I'apparition des premiers symptomes pendant la
saison végétative, marquer les souches et attacher un
gourmand bien placé sur le tronc pour le remplacement
futur. Dés I’hiver, installé, «recéper»;

- Badigeonner la plaie;

- Eliminer tout le bois mort de la parcelle.

3. La période de taille
Les tailles tardives diminuent les chances de réussite
pour I'infection (Paillassa et al. 1991). 1l est préférable
de retarder la taille dans la saison et procéder dans
’ordre suivant: des vignes les plus vieilles aux plus jeu-
nes.

4, La protection des plaies de taille
a) pour le badigeonnage, employer une solution de

Benlate (bénomyl) ou Carbendazim (carbendazirne)
a 1% + Alto 100 (cyproconazol) a 0,25%

b) conditions d’application:

- tous les ans dés la 2¢ année (3¢ feuille);

- sans aucun délai aprés la taille;

- sur toutes les plaies de taille;

- en localisation sur les plaies;

- en évitant le contact du produit avec les bourgeons
quelque soit leur stade, en raison d'un risque de phyto-
toxicité (aggravé par la pluie);

- en dehors des périodes de pleurs.

¢) Au niveau du matériel d’application, il existe deux pos-

sibilités:
- le pinceau;
- le sécateur traitant.

d) Les parcelles a protéger en priorité sont les parcelles
jeunes a partir de la deuxiéme année de taille. Pour les
parcelles plus Agées, le traitement conserve son intérét,
mais seules les souches non contaminées seront proté-
gées; dans ce cas 13, le viticulteur devra associer les
techiques de recépage ou de remplacement pour main-
tenir I’état sanitaire de sa parcelle.

Conclusions:

A D’exception du vignoble genevois, ot I’on observe la pré-
sence notoire de ces maladies, les autres cantons romands
semblent peu touchés par le mal. Je vois plusieurs raisons a
cela. Les vignobles sont jeunes, la pratique systématique du
renouvellement annuel des souches mortes ou dépérissantes
occulte le phénomeéne, la conjoncture confortable de la pro-
duction viti-vinicole suisse a permis de fignoler les soins aux
ceps. Alors, pourquoi tant se soucier, me direz-vous?
Mon propos ne se voulant en aucun cas alarmiste, j’aimerais
néanmoins rappeler que des calamités comme le mildiou et
le phylloxera (pour ne citer que celles-la) arrivérent en
Suisse par I’ouest. D’autre part, je ne suis pas certain que les
soins aux ceps, parfois luxueux, durent encore longtemps...
Par des pratiques simples comme I’élimination du bois mort
par le feu ou sa mise a ’abri de la pluie, une épidémie future
est d’ores et déja jugulée. Pour une fois, cette mesure, prise
collectivement, aura au moins le mérite de ne pas étre dis-'
pendieuse.
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LA QUALITE DES BOUCHONS

par Suber SA, R. Lacoste

La viticulture et I’cenologie sont devenues une science a part
entiere avec des pdles de recherches dans tous les pays pro-
ducteurs de vin générant une fourmiliére de chercheurs,
d’cenologues, de techniciens...

Les avancées technologiques réalisées sont considérables. Le
vin qui est ’aboutissement de tous les progrés accomplis
dans les domaines de la viticulture et de I’cenologie, est
actuellement a son niveau d’expression des plus subtils...
Il est difficile de dire que durant cette méme période, I’avan-
cée scientifique de la connaissance du liége a connu une per-
formence similaire. Le bouchon n’a pas eu le méme engoue-
ment de recherche alors que son réle dans la préservation et
la conservation des qualités organoleptiques du vin est pri-
mordial et cela pour les 11 milliards de bouteilles de vin
obturées chaque année.

Le liége a été un des premiers végétaux les mieux étudiés sur
le plan physiologique; mais la somme des connaissances
acquises depuis reste faible, La «carence» de scientifiques
pour la recherche fondamentale et appliquée fait qu’un bon
nombre de préoccupations des embouteilleurs et des bou-
chonniers sur les interférences organoleptiques liége/vin res-
tent sans réponse précise. D’autre part, I’hétérogénéité, la
complexité du liége du liége augmente les difficultés d’inves-
tigation. Chaque bouchon étant un individu. Les actions
correctives a effectuer en sont d’autant plus floues alors que
les techniques de bouchage sont bien définies et facilement
maitrisables.

La qualité finale d’un bouchon passe par 1’optimisation
qualitative de toutes les étapes de transformation du liége
de:

@ la production de liége (choix des planches)
@ la préparation des planches
@ la fabrication et I’élaboration des bouchons,

Les choix des procédés doivent étre établis avec une bonne
connaissance de leurs influences futures sur la matiére
qu’est le liége et de son devenir. Egalement, le choix des pro-
duits servant a I’élaboration du bouchon doivent répondre a
des critéres de réglementations internationales de confor-
mité alimentaire, des critéres d’efficacités techniques. A
résultats équivalents, les critéres organoleptiques définiront
le choix final.

Ainsi I’opération du marquage ou de la personnalisation du
bouchon est trés intéressante car souvent méconnue,

Elle peut étre réalisée par deux techniques différentes: au
feu ou a I’encre. Dans les deux cas, le bouchon roule sur une
étampe pour obtenir I’impression.

L’étampe en acier est chauffée au rouge pour le marquage a
feu. Au cours du passage du bouchon, les cellules du liége
sont briilées. Cette technique est toujours réalisée lorsque le
client souhaite avoir le millésime sur les tétes du bouchon ou
parfois lorsque les graphismes sur la houpe sont simples;
cela en raison du manque de précision du briilage.

Bien au contraire, le marquage a ’encre, apparu au cours de
la 2¢ guerre mondiale, permet une qualité de graphisme de
grande définition, Selon la complexité de ce dernier, la
quantité d’encre déposée peut varier de quelques 1/10¢ de
mg a quelques milligrames.

Nous nous sommes attachés a mesurer sur le plan organo-
leptique le risque d’influence du marquage sur le vin pour
les deux techniques; mais également de comparer les encres
d’impression les plus utilisées et préparer de nouvelles for-
mulations plus adaptées.

Nous avons travaillé sur un volume de 125 ml avec un con-
tact direct, soit avec une solution synthétique et du vin, soit
dans un volume vide.

Pour les dégustations, nous avons établi une échelle d’inten-
sité croissante:

— 0 : est I'absence d’odeur

— 0 — 20: plage de lintensité trés faible
— 20 — 40: plage de I’intensité faible

— 40 — 60: plage de ’intensité moyenne
— au dela: plage de ’intensité forte.

Ainsi, un marquage au feu (Tableau Nol) posséde un
niveau d’intensité olfactif moyen & fort immédiatement
apreés ’opération d’impression.

L’odeur s’estompe avec le temps. Elle atteint un seuil équi-
valent a une encre BX ou B10 aprés 2 jours et demi a 3
jours.

Evolution de ’odeur du bouchon
lide au marguage a feu Volume ([] = 6X)
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PEFIERES DEFATEY

PEPINIERES VITICOLES

JEAN-JACQUES DEFAYES

e H- 1912 LEYTRON VS

Domaines réputés

..A.
(OBRISTOOVEVEY]

OBRIST SA
Av. Reller 26 - 1800 Vevey - Tél. (021) 921 12 62

VIVE
LE BOUCHON
EN LIEGE ...

BOUCHONS Jesdetteer

... car la nature nous offre la solution la plus
simple et la plus sympathique.

... car le vrai connaisseur en vins y reconnait
la marque d'un vin de qualité.

... car I'environnement demande de nouveau
les produits traditionnels.

Bouchons soigneusement choisis, lavés et

préparés selon les méthodes scientifiques
les plus récentes par:

E. & H. SCHLITTLER FRERES SA.

Fabrique de bouchons et de liége aggloméré
8752 NAEFELS GL. Tél: (058) 34 11 50

Représentée en Suisse Romande par:
M. Philippe MONNIER, av. Traménaz 5
1814 La Tour de Peilz Tél. (021) 944 46 22

VINITEC SA.

Tout ou presque pour votre cave.

Mise en bouteilles

Clemens

Etiqueteuses adhésives Clemens

Centrifugeuses
Filtration

IMMA
VELO - Strassburger

NOUVEAU

Technique chaud et froid, cuve par cuve:

T.G. V.

Bureau: Richard Eric, (ancien) — 1180 Tartegnin — Tél. (021) 825 27 85
Fax. (021) 825 44 85
Atelier: AebiGilbert — 1182 Gilly — Téléphone: (021) 8241561

Atelier de Mécanique Oenologique
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Comparaison organoleptique d’encres différentes
aprés séchage en contact direct avec une solution
synthétique ([] = 6X)

TABLEAU 2

Intemsind

II INTENSITE ODCAANTE B INTENSITE r.usum.t]

Par contre, la comparaison des encres (Tableau No2) mon-
tre une grande disparité des résultats.

Des gains d’intensités organoleptiques peuvent étre facile-
ment obtenus par des formulations bien équilibrées type BX
ou B10 que nous avons établies.

Sur le plan pratique, il ne nous a pas été possible de mettre
en ¢évidence des interactions pour les encres STH-BX-B10- et
cela méme dans des conditions de mises en bouteilles délica-
tes.

De simples recommandations peuvent étre facilement appli-
quées:

e choisir des graphismes simples ne nécessitent pas un
bouchon «recouvert» d’encre. Un marquage est toujours
réalisé pour le plaisir de I’embouteilleur et non celui du
consommateur,

e respecter un délai de 3 jours minimum entre la date de
fabrication et I’embouteillage lorsque le marquage a feu
est demandé,

e prévoir les commandes de bouchons suffisamment tot
pour qu’elles soient réalisées dans des conditions de tra-
vail normales,

e respecter les régles élémentaires de la mise en bouteille
afin d’éviter toutes migrations de vin entre la bague
bouteille et le bouchon. Ceci évite les macérations, jamais
favorables.

Ainsi, cette technique d'approche simple, appliquée a
I’ensemble de nos procédés de fabrication nous permet
d’orienter nos choix, de trouver des formulations de pro-
duits appropriés ou présentant un maximum de sécurité
méme si les risques d’altération immédiats ne sont pas mesu-
rables.

PLANTS DE VIGNE

Nombreuses variétés,
Choix de porte-greffes

La qualité faitladifférence!

PEPINIERES VITICOLES

‘!'. J.-P. ROSSET- ROLLE

CH.de JOLIMONT 6  TEL. 825 14 68

EFFEUILLEUSE
AUTOMATIQUE GALVIT

Le conducteur travaille seul

Pour enjambeur

Pour tracteur interlignes (3 points)
Haut rendement (jusqu'a 3 ha/jour)
Quatre ans d'expérience en Suisse

)l GRuMDERGOD

1242 SATIGNY 022/782 13 30
1438 MATHOD 024/ 59 17 71
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Téléephone 01/39186 55
Teléfax 01/3918953
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35‘:7::%'55’}}”8 taillez FELCO

chimique

L'outil idéal puur une
viticulture et une
arboriculture ration-
nelles. S'adapte aussi

a d'autres cultures s U ;
en lignes, : | Montage frontal

ou entre-axes,
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FELCO SA

Uﬂgmal 2206 Les Geneveys-sur-Coffrane
PLUMETTAZ S.A. 1880 Bex é Té1. 038 57 14 66
Tél. 025/63 26 46 } Swlueriand Fax (038 57 19 30
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LA FEDERATION DES CAVES DE PRODUCTEURS
DE VINS DU VALAIS. PROVINS

par Jean-Louis LUYET

Plus grand commerce suisse voué uniquement a la commer-
cialisation de vins indigénes, la Fédération des Caves de pro-
ducteurs de Vins du Valais (par abréviation Provins) encave
prés de 30% de la production valaisanne.

Du point de vue structurel, la Fédération Provins est consti-
tuée de quatre Caves coopératives indépendantes avec leurs
propres organes sociaux (assemblée générale, comité
d’administration, organe de contrédle).

PROVINS VALAIS
5400 soclétalres
Cave de Leytron, Saillon Cave du district Cave Cave

Fully et eavirons de Conthey de Sionet environs deSierrectenvirons

Fédérathon des Caves

de Producteurs de Vins du Yalals
PROVINS
Organisation Enlreprise

de Producteurs commerciake

Provins, par son Office central 4 Sion, a comme tdches prin-
cipales la direction technique et commerciale des Caves,
I’organisation et la tenue de la comptabilité et la vente des
produits élaborés par les quatre Caves affiliées. Les fonda-
teurs de Provins, en 1930, avaient compris qu’une centrali-
sation des taches permettrait de comprimer les coiits.

Avec 5400 sociétaires, propriétaires de I’entreprise, la coo-
pérative joue un rdle social et économique important a
I’intérieur du Canton du Valais. Elle symbolise I'union des
forces face a une concentration toujours plus forte dans le
secteur de la distribution et de la commercialisation,

Neuf caves régionales (Charrat, Leytron, Saint-Pierre-de-
Clages, Ardon, Conthey, Sion, Saint-Léonard, Granges et
Sierre) et 1800 cuves permettent a Provins d’offrir aux con-
sommateurs, des vins adaptés a chaque goiit, préférence...
et porte-monnaie.

Si I’on sait que 'ennui nait de ’'uniformité, Provins sait éga-
lement que la vendange des sociétaires doit étre valorisée,
donc mise en marché en fonction de la qualité.

La sélection au pressoir et a la Cave se retrouve dans I’assor-
timent de vente aprés une dégustation sévére.

Sendant Rapilles, déle Graveline,
Johannisberg, goron Beauvalais,
efc.

- Qualité litre:

- Ligne
des Grands dignitaires: fendant Vin des Chanoines, déle
Gloire du Rhdne, rosé Qlifant,

gamay Coqueret, etc.

- Ligne de la Capsule dorée:

- Sélection du Grand Métral:

- Maitre de Chais:

- Domaines:

fendant Pierrafeu, déle Chanteau-
vieux, Johannisherg Rhénegold,
Pinot St-Guérin, ddle blanche
Angeline, etc.

Arvine, Chardonnay, Cornalin,
gamay, déle Grand Métral, etc.

Chardonnay, Sauvignon, Syrah,
Pinot, Cabernet-Sauvignon, Mai-
tre de Chais, etc.

Evéché, Troillet, Corbassiéres, etc.

Ainsi, a la production de masse, 'entreprise préfére la hié-
rarchie dans le rapport qualité-prix.

Les mutations profondes qui touchent ’ensemble des sec-
teurs économiques donc aussi I’économie viti-vinicole n’ont
pas échappé a la direction et aux organes sociaux de Pro-
vins. Des mesures de rationalisation ont été prises pour per-
mettre d’affronter dans les meilleures conditions possibles

les défis de demain.

Le siine

PROVINS &8 VALAIS

Le signe du bon goit,

rureon dans Tetfon, ums por des

s sofades prasr hénelicier des capacis

s of digustouns (&

de Chais, ovredogue
Peonins Valais a s prodiser. dune s

rigeanie pour sicndre des st 1k

(puati
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Avenue des Mayennets 12
1951 SION

Téléphone 027 /22 11 67
Fax 027/22 8391

COURTAGE EN VINS

ramer + Spahni
SION

N/ (yf}zg'xfazé'cvzd aw Jermce die v

Pépinieres Do /
viticoles 3 générations, nous

participons a l'évolution

5 du vignoble suisse par: BLANC-LABO S.A. 9, ch. des Peupliers
la production de plants de CH - 1131 TOLOCHENAZ/Morges
e Tél: (021) 8030038 — Fax: (021) 802 34 78
¥ la sélection des mellleurs '
3 de cé, bl
: clones elsouches de ccpages nobles INSTALLATION & FOURNITURE DE LABORATOIRE
Héli Dutru la.producu‘on_de HOS ET ) )
S AT Y Bropres parteprelivs INSTALLATION DE REFRIGERATION
1297 Founex un service digne & CLIMATISATION

Tel. 022/776 16 39 de ce nom.
Fax 022/776 64 24

UN PROBLEME DE FILTRATION ?
NOUS POUVONS VOUS AIDER ..!

Filtre rotatif, a terre, tangehtiel, ou a cartouches

CAT-Oenologie - 1920 Martigny - Tél. 026/22 58 49 - Fax. 026/22 93 58

LI

Notre spécialité: L'"OENOLOGIE

— MAITRISE DES TEMPERATURES ET DES
FERMENTATIONS CUVE PAR CUVE

— DRAPEAUX- ECHANGEURS - CHAUFFAGE
— REFRIGERATION - CLIMATISATION -
RECUPERATION D’ENERGIE

Liste de références et documentation détaillée sur demande

Service aprés-vente dans toute la Suisse romande

1053 CUGY/Laus. 3976 NOES/Sierre 1214 VERNIER/GE 3210 CHIETRES
Rte de Morrens 8 Rte dela Fraternité Ch. Coquelicots 16 Krommenmatte 8

(021) 7312626 (027) 5507 30 (022) 3413160 (031) 755 52 95
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INFLUENCE DE LA CONCEPTION CULTURALE SUR LES
QUALITES DU FRUIT, PAR LES VARIETES SUMMERRED
ET GRANNY SMITH.

par Sandra Aebischer-Roduit, Ing. ETS, résumé de son travail de dipldme.

1l n’y a pas si longtemps encore, la productivité et le rende-
ment a [’hectare constituaient les objectifs principaux des Influences _de la densité de plantation sur les qualllés du frult
diverses conceptions culturales en arboriculture fruitiére. — rrrere
Aujourd’hui cependant, obtention des fruits de qualité d valite | Portegrets Forme | Code d'arbros
commerciale, diététique et organoleptique est devenue une compralion = L 7::“""
priorité, voire une nécessité de arboriculture moderne, - — it - . on0
S5 1111
58 1428
2 Summerted M9 Fuseau S7 1905
58 2857
1. Buts du travail a4 833
Nous nous sommes inspirés de la viticulture en vue de g Qrany: Smiy Mo Palmette a5 1950
rechercher, d’un point de vue de la conception culturale, L 1230
une amélioration de la qualité a plusieurs niveaux. A pre- Gio 142
miére vue, une forte densité de plantation semble contraire a 4 Granny  Smith M9 Fuseau | @11 1905
une production de qualité, étant donné I’association sponta- 612 2857
née de la haute densité a un ren_demem é'levé. En viticulture —— i S i g
pourtant, cela ne semble étre ni le cas ni méme le but de la
haute densité, L’artifice, si on peut le nommer ainsi, réside 5 Summerred 128 Palmstio st 714
dans le fait que la production des plants y est limitée trés Fuseeu s3 741
fortement: a la fois naturellement en réaction a la forte den- 6 Summerred 1428 Palmtto s2 833
sité de plantation et ensuite manuellement 13 ou la récolte est Fuseau 4 889
jugée encore trop élevée pour une production de qualité. Le
principe consiste donc a réduire le rendement de la souche Influsnges des porte-grelfes sur les qualités du frult
individuelle (et non de 'unité de surface) pour ne pas épui- O P [ e ||| &8 £
ser les réserves de celle-ci et garantir de ce fait une récolte de o ato S

qualité sur de nombreuses années.

L’objectif de ce travail était d’analyser, pour un
rendement/ha équivalent, 'influence de la densité de plan- 3. Résultats et discussions
tation sur la qualité des fruits Surmmerred et Granny Smith.

Accessoirement et d’un méme point de vue, I’étude s’est 3.1 Summerred, production par arbre et calibre moyen

portée sur d’autres facteurs de la conception culturale, a Au vu des différences marquées au niveau de la charge par
savoir les formes palmette et fuseau, ainsi que les porte- arbre, il est intéressant de considérer les résultats qui sui-
greffes M26 et M9. vent, non seulement en égard a la densité de plantation,
Les essais ont été réalisés a Praz-Pourri, sur des parcelles a mais aussi par rapport a la production par arbre; celle-ci
densités variables qui appartiennent au Domaine expéri- (compte tenu des charges équivalentes a I'unité de surface)
mental des Fougéres. Chaque parcelle est subdivisée en diminue fortement avec I’augmentation de la densité et
micro-parcelles, caractérisées par une densité de plantation, pourrait &tre un facteur positif pour les arbres plantés a
une forme d’arbre et un porte-greffe particuliers. Chacune forte densité.

d’elles correspond & une variante de I'essai. . . ,
Figure 1: Densité de plantation et charge par arbre

2- Va[’iﬂntes ObserVéeS kglarbre

Comme signalé plus haut, en plus des variantes a densités de
plantation variables, deux formes, ainsi que deux porte-
greffes ont été comparés dans le cadre de ce travail. Pour
plus de clarté, les différentes variantes ont été rassemblées
en «groupes de comparaison», afin de confronter les varian-
tes ou seul un critére était variable.

P = Palmette

F = Fuseau

Hombre
d'arbres/ha

714°833 0 741 BBO 1111 0 142819052857
| PrM26] |__F/M2s | | F/Mg ] Formes/Porte-grelfes

Tableau 1: Variantes de Summerred et Granny Smith
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calibre moyen en mm

(les variantes comparablas sonl relides entre elles)

80
Gi2
Fuseaux, M9
78
76
as G4
74
Palmettes, M9
]
72 1 G9
Fuseau, M26 a
70 T T T ¥ T T T L4 T
20 30 40 50 60 70 80 kgtarbre
2857 — 1905 1428 hoibTe
1250 — 1000 833 d'arbres/ha

3.5. Granny Smith, qualité des jus

L’examen de I’évolution de la teneur en sucres pour les
fuseaux su M9 reléve que les fruits de gros calibres, issus
d’arbres a haute densité et de charge limitée, font preuve
d’une qualité supérieure aussi a ce niveau, Quant a Iacidité
totale, c’est sur les variantes de densités intermédiaires que
cette valeur est la plus élevée,

» |

En arboriculture fruitiére, que penser de la relation densité de plan-
tation et qualité des fruits ?

18

En effet, I’augmentation de la densité de plantation se tra-
duit par un calibre moyen nettement supérieur. Un calibre
moyen plus élevé peut, bien évidemment, influer le résultat
économique final, améliorant certaines années la part de
production commercialisable.

Figure 2: Relation entre charge par arbre et calibre moyen
des fruits (pour un rendement/ha équivalent)

(les varianles comparables sont reliées entre elles)

T2
Palmelles, M26
E 71 4
: & / ,l,
e
° F M26 “ o
< 70 - useaux,
) S8
E sS4 s3
5 eo-
] S7
Fuseaux, M9 S6
68 -
kglarbre
67 T T T T T T
20 3o 40 50 60
2857 1905 — 1428 833 = 714 nombre
1111 — 889 — 741 d'arbres/ha

3.2. Summerred, coloration des fruits

Une densité de plantation trop serrée cependant (2857
arbres dans notre essai), méme liée a une charge par arbre
fortement réduite, ne peut plus garantir une coloration
satisfaisante des fruits, L’ombrage mutuel des arbres
devient le facteur limitant une production de qualité.

3.3. Summerred, qualité des jus

L’accroissement de la densité de plantation, sur des varian-
tes 4 rendements équivalents, semble améliorer la qualité
intrinséque des fruits. En densités élevées, les fruits sont en
effet légérement plus riches en sucres et acides.

3.4. Granny Smith, production par arbre et calibre moyen

Figure 3: Densité de plantation et charge par arbre

80

P = Palmette
F = Fuseau

kgiarbre
60

40

20 1

1428 1905 2857 Hombre arbres/ha

F/M9 ' Formes/Porle-grefles

833 1000 1250 O

PN l

1250 ©
FiM2e

Comme pour la variété Summerred, la production par arbre
diminue avec I’accroissement de la densité de plantation du
fait de I’équivalence des rendements a ’'unité de surface. De
méme, |'augmentation de la densité améliore le calibre
moyen de cette variété si elle est conduite sur fuseaux.

Figure 4: Relation entre charge par arbre et calibre moyen
des fruits (pour rendement/ha équivalent)



Tatless 2

Tableau des résuilals analyliques de la variélé Summerred
Codes (romien detoshy) | 53 (41) sS4 (B3 s5 (1111} S8 (1428) S7_(1505) s3 (2837)
dcs  riastomiviqae Bk 103 104 104 104 103 105
Dagrés Cachs's a5 40 428 £25 425 a2
Evrat gl 103 ne 1Ly 108 103 124
Sacren rédecteas gl 513 525 526 538 528 509
Swchacnn gl arz 32 38 392 320 414
Swres ko gl 918 98 514 %30 518 524
H 3 31 30 31 a1 30
Aodth ke g 75 78 8.1 75 79 82
Asds raigae g 56 98 108 95 94 103

Tataau 3

Tablesu des résullals analyliques de la variéié Granny Smith & Ia récolte

Codes (ro~bre detresha) G4 (833 G5 (1000) G5 (1250 G10 (1428 Gi1 (1835) G12 (2857)
Irdice rifactomdrique B "3 na na 107 1" 12
Degrés Oscha's 472 43 454 443 450 4586
Eavat gl 1225 1202 1178 150 194 1210
Sucrey  rédstears g €36 €73 £31 E44 €48 €25
Saccharces gl 017 340 23 n7 354 EA
Sucres tux gl 1034 101.4 1093 %50 w2 1016
H 31 31 n n 31 a
Acdtd s gl 14 78 75 a0 87 82
Acie raique gl 8 89 98 108 107 108

4. Conclusions

Les résultats de ces essais doivent &tre considérés avec pru-
dence étant donné qu’ils ne portent que sur une année
d’observation. De plus, les conditions météorologiques de
I’année 1990 ont permis un développement optimal de la
végétation et des fruits, fait qui s’est reflété dans la qualité
globale de ces derniers (grossissement, coloration, qualité
intrinséque des fruits).

Nous allons néanmoins signaler les tendances générales qui
se dessinent 3 travers nos observations: pour la variété Sum-
merred, 1’augmentation de la densité de plantation, pour
des rendements & 'unité de surface équivalents, peut étre
favorable & ’amélioration de la qualité des fruits. Au dela
d’une certaine densité-limite cependant, toute augmentation
de la densité de plantation se fait au détriment de la colora-
tion des pommes et de I’homogénéité de production.
D’aprés nos essais, c’est 4 une densité de 1905 arbres/ha,
combinée avec une production de 25 kg/arbre, avec porte-
greffes M9 et sur fuseaux, que la qualité globale des fruits
Surmmerred parait pouvoir atteindre son plus haut niveau.
En ce qui concerne la variété Granny Smith, I’accroissement
de la densité de plantation sur fuseaux, liée & une produc-
tion par arbre adaptée, augmente la qualité des fruits sans
restriction. Sur palmettes par contre, I’effet de I’augmenta-
tion de densité n’est qu’a peine visible. L’influence des
autres facteurs de la conception culturale (porte-greffes et
formes) étudiés accessoirement dans le cadre de ce travail,
peut &tre résumée dans les conclusions suivantes: la palmette
se montre mieux adaptée a une faible densité de plantation
que le fuseau, celui-ci semblant produire des fruits de qua-
lité uniquement a des distances de plantation sufisamment
faibles. Au niveau des porte-greffes, le M9 parait donner
des pommes Granny Smith de meilleure qualité que le M26.
Ce résultat peut étre, en outre, influencé par I’'incompatibi-
lité de I’association de la variété Granny Smith avec le porte-
greffe M26.

En résumé, sous réserve de ce qui a été signalé au préalable,
les essais entrepris nous permettent d’arriver a une conclu-
sion provisoire: dans la mesure oil elle est adaptée aux exi-
gences variétales et aux conditions pédoclimatiques, et a
condition que la production par arbre soit ajustée d’une
maniére appropriée, 'augmentation de densité de planta-
tion réalisée sur fuseaux M9 entraine une production incom-
parable tant du point de vue quantité que qualité,
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REMISE DES

CERTIFICATS FEDERAUX
DE CAPACITE

AUX APPRENTIS CAVISTES

Le lundi 31 aofit 1992, a eu lieu, au Centre intercanto-
nal de formation professionnelle de Changins sur
Nyon, en présence de la Commission d’apprentissage,
des parents et amis, la cérémonie de remise des certifi-
cats fédéraux de capacité de cavistes a 5 apprentis ainsi
qu’a 3 professionnels qui se sont présentés a ’examen
de capacité en vertu de I’article 31 de I’ordonnance sur
la formation professionnelle en vue de la préparation a
la maitrise de caviste.

M. Gros, président de la Commission vaudoise
d’apprentissage, M. André Staiibli, directeur de
I’école, M. Charles Bovy, président de I’Association
des Maitres cavistes de Suisse romande, M. Pierre-
André Stevan, du service cantonal de la formation
professionnelle de Genéve, leur ont apporté leurs féli-
citations et voeux de succes.
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Cérémonie de remise du certificat fédéral
de capacité aux cavistes, le 31 aoiit 1992

Palmares:

Hermanjat Denis,
Schurch Michel,
Bauermeister Alexandre,

1291 Comimugny
2034 Peseux
2035 Corcelles
2012 Auvergnier
1180 Rolle

Guggelmann Yvan,
Guignard Patrick,

Recoivent le Certificat fédéral de caviste, en vertu de
I’article 31 de ’OFPA:

Bosseau Bernard,
Chevalley Xavier,
Cornut Didier,

1242 Satigny
1207 Genéve
1110 Morges.




STASTIQUES FEDERALES

Résultats des vendanges 1992

blancs.

La situation du marché des vins s’est Iégérement améliorée en ce qui concerne les volumes a disposition. Toutefois, la situa-

tion économique reste tendue.

: Les quantités vendangées se sont élevées cette année a 124.92 mil-
lions de litres. Dans I’ensemble elles sont inférieures d’environ 12 millions de litres aux prévisions de récolte. Rappelons que
la consommation de vins indigénes s’est située en 1991/92 a 135.8 millions de litres, dont 78.5 millions ‘de litres de vins

Office fédéral de I'agriculture, décembre 1992

Les conditions climatiques de ’année 1992 ont conduit & une récolte de bonne a trés bonne qualité.

DECLARATION OBLIGATOIRE DE LA VENDANGE 1992
(surface cultivée en vignes)

Canton Surface - Anbaufléche Proportion/Verhaltnis
Kanton Hybriden P.D. Surfaces tolales |Vignes Hybrides!
Vignes européennes/Europlische Reben Direkttréger en vignes eurcp./ |P.D./
Gesamtanbau- |Europ. Direkt-
rouge/rot blanci/welss Total Total fidche Reben lréger
Ares/Aren | 9% | Ares/Aren | 9 | AresfAren | AresfAren | % Ares/Aren L) %
ZH 39213 64 22421 | 36 61634 0 0 61634 100 0
BE Thunersee/Laufental 585 | 37 1000 | 63 1585 0 0 1585 100 0
L 651 | 36 998 | 64 1549 15| 100 1564 99 1
SZ 1178 48 1270 | 52 2448 0 2448 100 0
NW 10| 66 8| 44 18 0 0 18 100 0
GL 78| 72 30| 28 108 0 0 108 100 0
ZG g| 18 40| 82 49 0 0 49 100 0
SO 55| 67 27| 33 82 0 0 82 100 0
BL 5100 | 66 2630 34 7730 200 | 100 7930 97 3
BS 120 |° 43 160 | 57 280 0 0 280 100 0
SH 37es0| 79 9970 | 21 47 850 0 47 850 100 (1]
AR 185 | 62 112 | 38 297 0 0 297 100 0
Al 0 0 66| 100 66 0 0 66 100 0
8G 14832 | 81 3374 19 18 206 0 0 18 206 100 0
GR 28157 | 88 3683 12 31 840 38| 100 31878 100 0
AG 19320 | &6 15490 | 44 34 810 600 | 100 35410 98 2
G 17097 | 68 8158 | 32 25 255 o] o 25 255 100 0
DEUTSCHSCHWEIZ 164370 | 70 69437 | 30| 233807 853 | 100 234 660 100 0
Misox 4410 96 200 4 4610 280 | 100 4830 94 6
Tl 91245 | 97 3073 3 94 318 27591 | 100 121 909 77 23
SVIZZERA ITALIANA 95655 | 97 3273 3 98 928 27871 | 100 126 799 78 22
|BE Lac de Bienne 6755 | 29 16380 71 23135 o] o 23135 100 0
FA 1814 17 8700| 83 10514 o] o 105614 100 0
vD 117897 | 32| 250532 68| 368429 130 | 100 368 559 100 0
VS 284661 | 54| 241811 | 46| 6526472 o| o 526 472 100 0
NE 23881 39 37102 61 60 983 0 0 60983 100 0
GE 68386 | 46 81079 | 54| 149465 2| 100 149 467 100 0
Ju 15| 67 57| 33 172 0| o 172 100 0
SUISSE ROMANDE 503509 | 44| 635661 56| 1139170 132 | 100 1139 302 100 0
TOTAL SUISSE 763534 | 52| 708371 48] 1471905 28856 | 100 1 500 761 98 2
11.92/WE92/slr

DECLARATION OBLIGATOIRE DE LA VENDANGE 1992

(récolte)

Ralsins da table
Canlon Taleltrauben Modt - Welnmost Production moyenne/Mittlerer Ertrag
Kanton Vignes suropdennes Hybrides P.D. Moyenne Vignes europ. [Hybrides P.D

rouge/ [blancs/ Europdischs Reben Direkltr&ger |TOTAL |général Europ. Reben |Direkttréger

rot weisse | Total | rougeirot blanc/waiss Total Gesamimittel

q q q hi hitha hi hi/hej hi hithgy hi** hi/ha hifha htha

ZH 0 1] 0 21787 | 56 16658 | 74 ] 0 38 445 62 62 0
BE Thunersse/Laulental 0 0 0 218 | 37 786 79 0 0 1004 63 63 0
LU 0 0 0 175 | 32 619 | 62 4 0 798 61 51 0
Sz 0 0 0 744 | 63 1013 | 80 0| 0 1757 72 72 0
NV 0 0 0 6| 60 1] 13 0| O 7 39 39 0
GL 1] 0 1] 44| 58 17 | 57 o O 61 56 56 0
ZG 0 0 o 6| 67 32| 80 o 0 38 78 78 0
50 0 0 0 59 |107 30 1111 0 0 B9 109 109 0
BL 0 0 0 3800) 75 2270 | 86 220 (110 6290 79 79 110
BS 0 0 0 75| 63 122 | 76 0 0 197 70 70 0
SH 0 0 0 26131 | 69 B742| 88 0 0 34873 73 73 0
AR 0 (1] 0 91| 49 54 | 48 0 0 145 49 49 0
Al (1] [1] 0 0 0 33| 50 0 0 33 50 50 0
SG 0 1] 0 8957 | 60 2849 | 84 0 0 11806 65 65 0
GR 0 V] 0 21728 | 77 4011|109 0 0 25739 81 81 0
AG 0 0 0 12015 | 62 10636 | 69 223 | 37 22874 65 65 37
TG 0 0 0 10 150 | 59 7369 90 0] 0 17519 69 69 0
DEUTSCHSCHWEIZ 0 0 0| 105986 | 64 55242 | 80 447 | 52 | 161675 69 69 52
Misox 0 0 0 966 | 22 o] 0 94 34 1080 22 21 34
Tl 345 0 345 35253 | 39 1230 | 40 2192 8 38 675 32 39 8
|SVIZZERA ITALIANA 345 0 345 36219 | 38 1230 | 38 2286 8 39735 31 38 8
BE Lac de Bienne 0 10 10 3337 | 49 11339 | 69 o] o 14 676 63 63 0
FR 0 49 49 1604 | 88 7511 | 86 0 0 9115 87 87 0
VD 0 432 432 84202 71 309 349 |123 120 | 82 393671 107 107 92
VS 0683008300 | 237838 84 216513 | 90 0| 0] 454351 88 86 0
NE 0 318 318 12402 | 52 28184 | 71 0 0 38 596 63 63 0
GE 0 0 0 64818 | 95 72473 | 89 o 0| 137291 92 92 0
Ju 0 0 ] 64 | 56 42| 74 0] 0 106 62 62 0
SUISSE ROMANDE 0/9109 9109 | 404285 80 643 421 |101 120 | 91 |1 047 808 92 92 91
TOTAL SUISSE 345 | 9109 (9454 | 546470 | 72 699893 | 99 2853 | 10 |1 249216 83 85 10

**) Jus de ralsing compris - Traubensaft inbegrilfen

11.92"WE92/str



DIRADAMENTO E QUALITA
UN COMPROMESSO POSSIBILE ?

par Mirto FERRETTI, (ancien), RAC Cadenazzo

Nelle piante frutticole la limitazione di produzione, o
meglio il diradamento dei frutti, ha come effetto principale
un aumento della pezzatura e della qualita estetica del
frutto. Nella vite invece ’effetto che si ricerca con il dirada-
mento non ¢ tanto un aumento del peso dei grappoli, ma un
miglioramento qualitativo delle uve.

Purtroppo perd questo miglioramento qualitativo non é suf-
ficientemente dimostrabile con 1’aiuto delle analisi eseguite
sui mosti. Infatti alcune sostanze come gli zuccheri reagis-
cono positivamente alla limitazione di produzione, ma sono
anche nello stesso tempo dipendenti dalle condizioni clima-
tiche. Altre sostanze pitl complesse, come ad esempio i poli-
fenoli, possono essere misurati, ma subiscono poi nel corso
della fermentazione del vino delle trasformazioni difficil-
mente valutabili.

Questa difficolta di mostrare subito al viticoltore I’effetto
positivo del diradamento lo rende scettico verso tale pratica.
Solo il vinificatore non ha dubbi, poiché da queste uve sa
che otterra dei vini piu ricchi in struttura, pit complessi e
pit atti all’invecchiamento. Quindi per meglio capire
’effetto favorevole della limitazione di produzione, & neces-
saria la vinificazione delle uve ed & solo al momento
dell’assaggio del vino che si capira veramente ’importanza
di questa pratica.

Ma quanto bisogna produrre per avere un buon vino ?

Rispondere a questa domanda non & semplice. Le prove ese-
guite al Centro di ricerche agronomiche di Cadenazzo sul
diradamento dimostrano come sia difficile regolare la resa
del vigneto. Siamo pero0 certi che delle produzioni esagerate,
non solo non permettono di ottenere un buon vino, ma con-
tribuiscono pure ad indebolire eccessivamente i ceppi.

A partire dal prossimo anno il viticoltore dovra accettare un
controllo sulla produzione. Infatti il nuovo decreto sulla
viticoltura fissa la resa massima a 1,2 kg/m? per i vitigni
rossi € a 1,4 kg/m? per i vitigni bianchi. Questi valori a
prima vista non spaventano la nostra viticoltura abituata a
delle produzioni nettamente inferiori ai 120 quintali per ha
massimi consentiti.

Questo significa quindi che in Ticino i viticoltori sono piu
disciplinati rispetto a quelli degli altri cantoni viticoli? No,
niente di tutto questo! Il problema ¢& legato alla tipica strut-
tura estensiva dei nostri vigneti. Mancano i ceppi per ettaro
(densita 2600/ha secondo censimento) quindi le rese per
unita di superficie risultano basse,

In realta la cosa € ancora piu complessa poiché attualmente
vi sono vigneti razionali con piu di 4000 ceppi per ettaro ¢
altri con solo 2000 ceppi per ettaro. Ora, secondo il nuovo
decreto sulla viticoltura, entrambi potranno produrre la
stessa quantita di uva. Questa applicazione del decreto ¢
giusta, ma nel caso ticinese non tiene assolutamente conto di
questa nostra realta. Nel primo caso si rispettano i nuovi cri-
teri di produzione, ottenendo una resa media di ca. 3 kg per
ceppo. Ma per il vigneto a bassa densita come possiamo
accettare una produzione media di ca. 6 kg per ceppo?
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A questo punto cosa dire?

Ma, semplicemente che quando una regione viticola & carat-
terizzata da densita d’impianto cosi diverse ¢ estremamente
difficile proporre un quantitativo di produzione unico
impostato sull’unita di superficie. Al momento attuale la
soluzione piu pratica ¢& forse quella di impostare un discorso
su}la produzione per ceppo anche se ¢ discutibile come la
prima,

Esiste quindi un altro metodo di valutare il carico ideale
della vite? La risposta ¢ si e forse a questo punto si potrebbe
introdurre un nuovo parametro piu scientifico cioé il rap-
porto tra superficie fogliare e quantitativo di produzione
per ceppo. A titolo di esempio possiamo dire che per assicu-
rare una corretta maturazione di 1 kg di uva énecessario
circa 0,8 a 1 m? di superficie fogliare. Tale metodo permet-
terebbe di definire questo rapporto per ogni regione viticola
in funzione degli obiettivi enologici perseguiti, Quindi, a
questo punto, il riferimento qualitativo non sarebbe piu la
densita d’impianto.

Una considerazione finale

Questa soluzione non & per oggi poich¢ abbisogna delle veri-
fiche nelle nostre condizioni climatiche. Dobbiamo quindi
accettare ancora gli attuali criteri che indicano nel rapporto
densita/carica un importante parametro qualitativo. Ma se
noi vogliano produrre uve di qualita dobbiamo in ogni caso
accettare ed effettuare la stima di produzione del vigneto e
quindi eseguire, se necessario, un diradamento, che a molti
fara piangere il cuore, ma che sicuramente porterda ad un
miglioramento qualitativo dei nostri vini.

ABONNEZ-VOUS A NOTRE
JOURNAL: «L’OBJECTIF»

JOURNAL DES ANCIENS DE L’ECOLE SUPERIEURE
ET ECOLE D'INGENIEURS ETS DE CHANGINS;

IL TRAITE DE VITICULTURE, OENOLOGIE,

ET ARBORICULTURE ...

IL PARAIT FIN MARS ET FIN SEPTEMBRE DE CHA-
QUE ANNEE, POUR LE PRIX DE: Frs. 10.— L’AN.

Complétez le bulletin ci-dessous, et renvoyez-le a:
Objectif, Ecole d'ingénieur ETS de Changins, 1260 Nyon

Je désire recevoir 'OBJECTIF, a 'adresse suivante. jﬁ

Nom:

Prénom:

Rue:

Code + Localité:

Tél:
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INVITATION

a une séance d’information pour

Maitres de stages

en viticulture, arboriculture ou oenologie

le mercredi 21 avril 1993 de 09h.00 a 12h.00 a I’Ecole de Changins

Cette séance s’adresse a tous les professionnels chevronnés qui font déja bénéficier de leur
expérience ou qui désirent prendre de jeunes stagiaires afin de leur donner une formation pratique
pour leur métier futur.

Un stage de formation est exigé des candidats qui désirent entrer & I’Ecole de Changins pour suivre
une formation supérieure en viticulture, arboriculture ou oenologie. Ce stage doit permettre aux
candidats de se familiariser avec leur future profession et d’assimiler les notions de base qui sont

exigées A I'examen d’entrée.

Afin d’harmoniser les stages, notre Ecole vous propose une discussion sur les conditions de stage
- et sur le niveau des connaissances demandées pour entrer a I'Ecole de Changins.

Bulletin d’inscription
B oottty IR Y . e s smoems

AdISSE o

participera a la réunion du 21 avril 1993. Est plus particulierement intéressé par :

viticulture [ ] cave [ ] arboriculture [ ]

Bulletin a retourner jusqu’au 10.04.1993 a : Ecole d’Ingénieurs ETS de Changins, 1260 Nyon
Tél. (022) 363 40 S0 - Fax (022) 363 40 75
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TEXTE DE PRESENTATION

DE NOTRE NOUVEAU MEMBRE D’HONNEUR

par M. Philippe Vauthier

Monsieur le Président,
Mesdames et Messieurs les invités,
chers amis Anciens.

CECI EST UNE DEVINETTE!
Je vais penser trés fort a un ami commun,

En écoutant ce qui suit avec foute l’attention requise, vous
trouverez son nom,

A comme Agréable, Aimable, Attachant et Ambitieux,
lorsque la cause est bonne;

R comme Réfléchi, Routinier et pourtant Rapide;

E comme Extrément Expérimenté et donc, en toute logi-
que, Examinateur, Expert;

P comme Professionnel, Pratique, Perspicace;

D comme Dynamique et pourtant Délicat avec la mécani-
que, Dévoug,

Ces 5 lettres, A, R, E, P, D, permettent 120 arrangements
dont un seul est un nom de famille, le nom de famille de
celui qui a toutes les qualités évoquées ci-dessus et bien
d’autres encore,

Qu’en est-il du prénom?

comme Matinal, Méticuleux, voire Malin a ses heures;

comme Equilibré, Energique, Emérite;

comme Sympathique, Sincére et en bonne Santé!

comme Libre (pas encore tout a fait cependant), Leste,

Large d’esprit et Lauréat de ce jour;

A comme Actif, Admirable, Aimé (de sa chére épouse et
de ses proches), Affable et surtout Ami;

U comme hUmain, Universel, et en définitif, UNIQUE!

Cem=

Ces 6 lettres, M, E, S, L, A, U, qui permettent 720 arrange-
ments cachent (pas trés longtemps) le prénom de celui qui
porte toutes ces qualités et qui est parmi nous.

Non, chers amis, je ne vous assomerai pas en vous lisant son
curriculum vitae ou en additionnant ses mérites, ce serait
trop long et j’aurais peur d’en oublier. Il me suffit de vous
rappeler qu’il a été de tous les combats de notre cause.

Je vous demande simplement de deviner de qui il s’agit, et
de le nommer ensuite par acclamation, membre d’honneur
de notre Association, car il le mérite largement. Il n’est
pourtant pas encore tout a fait Libre ai-je dit. En effet, il
n’est pas encore a la retraite. Raison de plus pour lui faire
cet honneur par anticipation puisque, avec tant de qualités,
il est impensable qu’il puisse prendre une vraie retraite, sur-
tout pas anticipée!

De qui s’agit-il, quel est cet ami de chacune et chacun
d’entre nous, a qui nous sommes tous redevables de tant de
gentillesse, de dévouement, de compétence et d’amitié?

Oui Madame, oui Monsieur, il s’agit de EPARD,
préenommé SAMUEL.
Bravo!
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Coupe d'une souche de Chasselas
T SEErd.
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Pour notre offre spéciale
PLANTS + PLANTATION = GARANTIE TOTALE

Demandez nos prix avantageux!

Pour le vignoble suisse
de l'an 2000

pour tout cépage

et porte-greffe, les clones
les mieux adaptes

aux exigences d'aujourd'hui:

production reguliere,
rendement modere, qualile optimale.

machine a planter
la vigne
a alignement laser.

Peépinieres viticoles
Roger Burgdorfer

1242 Satigny/Geneve Tel. 022/753 1855




