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43e assemblée générale

des Anciens, a Grandvaux,
le samedi 6 novembre 1993
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Avenue des Mayennets 12
1951 SION

Téléphone 027 /22 11 67
Fax 027 /228391

COURTAGE EN VINS
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Notre spécialité : L'OENOLOGIE

— MAITRISE DES TEMPERATURES ET DES
FERMENTATIONS CUVE PAR CUVE

— DRAPEAUX- ECHANGEURS - CHAUFFAGE

— REFRIGERATION - CLIMATISATION -
RECUPERATION D’ENERGIE

Liste de références et documentation détaillée sur demande

Service aprés-vente dans toute la Suisse romande

1053 CUGY/Laus. 3976 NOES/Sierre 1214 VERNIER/GE 3210 CHIETRES
Rte de Morrens 8 Rte de la Fraternité Ch. Coquelicots 16 Krommenmatte 8

(021) 7312626 (027) 5507 30 (022) 3413160 (031) 7555295

Domaines réputés
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(OBRISTCX

Vous avez besoin d'une bonne couverture:

OBRIST SA Cultures et terrains
Av. Reller 26 - 1800 Vevey M tval ale
Tél. (021) 921 12 62 assures °°:t agr

d’autres forces de 1a nature!

Chez nous, toutes vos cultures et terrains cultivés

,{: sont automatiquement assurés contre d'autres
" forces de la nature - sans supplément de prime!

PR S e B LES Suisse Case postale, 8023 Zurich
: Tel.: 01 2517172
gy Gréle Fax: 01 261 10 21

CH-1912 LEYTRON-VS

TEL. 027 /862024




SURVOL DU VIGNOBLE VAUDOIS

Par Jacques Martin, Conseiller d’Etat et aux Etats, Chef du Département de I'agriculture, de I'indus-

trie et du commerce

Pourquoi ce titre aux connotations synonymes de «rac-
courci», «approximatify et «flou», s’inscrivant mal dans les
colonnes d’une publication aussi sérieusement documentée
qu’OBJECTIF ?

La réponse est simple: le vignoble vaudois n’est que diversité,
Diversité des paysages, terroirs, climats, cépages, systémes de
culture, celliers, crus et naturellement aussi... caractéres de
ceux qui le bichonnent de ceps en flacons !

Pour Uillustrer, certains de ses aspects chiffrés sont élo-
quents:

En matiére de surfaces viticoles

e La céte: 1’989 ha
e Lavaux: 798 ha
e Chablais: 558 ha
e Bonvillars - Cdtes

de I’Orbe - Vully: 352 ha
Canton de Vaud: 3’697 ha

En matiére d’encépagement

@ Cépages blancs: 68%  (dont 97% de Chasselas)
o Cépages rouges: 32% (dont 99% de Gamay et Pinot)

En matiére de structure économique

5'684 propriétaires

27928 viticulteurs, dont 43 pépiniéristes en activité
1’433 encaveurs privés, dont 45 % avec pressoir
78 négociants-encaveurs

23 associations coopératives.

Le cadre étant ainsi fixé, développons certains éléments posi-
tifs, et non exhaustifs, propres a notre économie viti-vinicole
cantonale:

L’encépagement: Le nouvel assortiment, décidé par le Con-
seil d’Etat I’an dernier, est un réel atout comportant 16 cépa-
ges blancs et 11 cépages rouges européens.

D’autre part, la prédominance du Chasselas ’est aussi, de par
ses caracteres organoleptiques appréciés du consommateur
parce que traduisant comme nul autre cépage les spécificités
propres a chaque terroir, et du fait qu’il n’est pas connu a
I’étranger pour I’élaboration de vins.

Faisant ndtres les propos de ’cenologue Jean-Claude Vau-
cher, nous estimons probable que nous soyons confrontés, a
I’avenir, a deux catégories de Chasselas, c’est-a-dire d’une
part a des appellations plus génériques ou moins connues, au
rapport qualité/prix intéressant, qui - produites rationnelle-
ment - sauront faire vivre le vigneron, et d’autre part le Chas:
selas «haut de gamme», d’appellations plus prestigieuses, qui
garderont une place de choix pour autant que leur qualité soit
et reste irréprochable.

La qualité De par la volonté exprimée dans ce canton par le
réglement du Conseil d’Etat du 26 mars 1993 sur la qualité
des vins vaudois d’assurer une production de classe, nos vins
n’ont pas a «rougir» face a ceux d’autres pays, ceci d’autant
plus que le label «Swiss Made» -quoiqu’on en dise - n’a pas
perdu sa crédibilité,

La structure du marché: La présence de plusieurs acteurs
(propriétaires-encaveurs, encaveurs concessionnés, coopéra-
tives) assure un écoulement diversifié a nos vins: vente

directe, ou par le biais du commerce de distribution et des
cafetiers-restaurateurs, voire du négoce spécialisé... autant de
crénaux dynamisants,

La volonté d’ouverture: Nombreux sont aujourd’hui nos
producteurs et encaveurs qui ont pris conscience de la néces-
sité d’établir des «antennes» hors frontiéres: nous savons leur
tdche rude, mais aussi gratifiante, car les terres étrangéres
sont fertiles lorsqu’elles sont respectées avec sensibilité,
enthousiasme et crus de choix.

La collaboration Etat/Interprofession; Elle s’avére extré-
mement étroite, franche et constructive, favorisée par notre
politjque, qui peut se résumer en trois lignes directrices, a
savoir:

e Confiance

e Délégation d’un maximum de missions a la profession

e Volonté de faire «coller» la législation a I’économie et non
’inverse, les aspects qualitatifs restant toutefois prioritaires.

Malgré ses atouts précités, notre vignoble - comme d’ailleurs tous ses
fréres helvétiques - éprouve certaines inquiétudes essentiellement
lices a la perspective de la libéralisation des importations de vins
blancs, a l'issue des négociations du GATT et méme de I'AELE, ala
cherté de ses coiits de production, a I’avenir de ses pépiniéristes et &
la révision de I’Ordonnance féd. sur les denrées alimentaires (ODA).
En matiére d’application du nouvel Arrété fédéral sur la viticulture,
le Conseil d’Etat a adopté un réglement d’exécution qui introduit
notamment la notion de contrdle de la production exprimé en litres.
En plus d’une certaine souplesse pratique de bon aloi, ce principe ne
peut étre que favorable a I’obtention de vins de qualité issus de pres-
surages ainsi modérés.

Entreprenant, le vignoble vaudois a bien siir des projets. Parmi eux,
nous soulignerons I’AOC.

1l est vrai qu’en la matiére il n’a pas fait ceuvre de pionnier, préférant
une réflexion calme & une légifération hative susceptible d’amende-
ments répétés et déstabilisants.

La naissance de notre AOC est toutefois prévue pour le début de
I’été 1994; elle pourra ainsi prendre en compte les nouvelles disposi-
tions de 'ODA, qu’elle ne saurait précéder. En tous les cas, un
régime d’AOQC nous parait devoir étre simple, clair et évolutif, mais
en aucune maniére lourd ni tentaculaire et servant de prétexte a une
limitation quantitative des récoltes a fins économiques.

Compte tenu de notre systéme actuel et de sa réelle valeur, ’AOC ne
pourra que consacrer, peaufiner et formaliser la longue tradition
viticole de nos lieux de production.

En conclusion, et sur un plan général, nous estimons que I'Etat ne
peut pas forcer les dmes, et c’est tant mieux!

En revanche, il doit contribuer a fixer un cadre favorable pour tous
ceux - et ils sont fort nombreux dans ce métier, et vous en faites natu-
rellement partie - qui ont la volonté de «produire mieux» pour
«embouteiller grand»,

Nous terminerons avec cette belle phrase de Saint-Exupéry:
«La grandeur d'un métier
est peut-étre avant tout d'unir les hommes».
A cet égard, en existe-t-il un plus «grand» que le votre?
Qu’il vous apporte en tous cas des brantées de satisfactions, des
Mathusalems de bonheur et des Salmanazars de santé!
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CENOLOGIE ET
CONDITIONNEMENT

Bureau technique, études et projets

lignes d'embouteillage et de conditionnement
Etiqueteuse colle ou autoadhésit

Maitrise des températures

Fournitures et matériel de filtration

Articles et machines de caves

Atelier électro-mécanique et montage

SOMITECH SA BUREAUX ET ATELIERS
63 Route du Simplon 1920 MARTIGNY
Tél.: 026/22 06 19 Fax: 026/23 21 48

Bouchons vis et liége, articles de conditionnement, produits cenologiques...

notre expérience au service de votre savoir faire!
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BIENVENUE
A LAVAUX !

par Alain Parisod, Syndic-Député

Les anciens étudiants de I'ESVOA de Lavaux vous souhaitent la
plus cordiale bienvenue dans notre région et plus spécialement a
Grandvaux qui est l'une des dix communes viticoles du district.

Grandvaux est une commune de 350 hectares et de 1850 habitants,
Son vignoble réputé de 60 hectares fait partie de la grande appella-
tion de Villette, son renom est dii & la qualité de ses vins mais aussi
il faut bien le dire & P’attrait de son site, de ses terrasses naturelles
dominant le lac et 4 la renommée gastronomique de ses 7 établisse-
ments publics et de son caveau des vignerons,

Habité déja au temps des Romains, si I’on en juge par les ruines
retrouvées «En Muraz» au sud-est du village actuel, Grandvaux vit
son nom modifié plusieurs fois au cours des siecles. Ce n’est qu’en
1824, 4 la suite du partage de la grande commune de Villette que
Grandvaux vit officiellment le jour, en tant que commune politi-
que et les armes de ’ancienne Confrérie du «St-esprit» furent attri-
buées a la nouvelle commune et le logis de la Bourgeoisie conserva
son vieux nom d’Hoétel du Monde.

Bordant ses ruelles ombragées, Grandvaux s’enorgueillit de possé-
der encore quelques anciennes demeures véritables joyaux et
témoins d’un lointain passé, restaurées avec amour et respect par
leurs propriétaires.

I1 y a lieu de citer la maison Maillardoz, appelée «le Couvent» dont
I’énorme toit caractéristique est classé monument historique. Avec
ses jardins suspendus dominant le lac, la maison Buttin de Loés,
magnifique résidence seigneuriale, propriété de ’association du
Vieux-Lausanne est fiére de sa salle Renaissance, de sa bibliothé-
que et de ses salles riches en collections de meubles et vaiselles. Puis
les maisons vigneronnes du Domaine de la Crausaz et de Baussan.
Vieilles demeures d’un vieux pays, frémissantes encore d'un passé
déja lointain, mais pourtant si proche de nous... Si proche par
I’éternelle répétition des gestes que la vigne exige de celui qui la cul-
tive, de celui qui la soigne et qui I’éléve; si proche par I’éternelle
ronde des saisons qui voient se renouveler sans cesse les mémes tra-
vaux, les mémes craintes, les mémes espoirs et les mémes joies.
Ainsi donc Grandvaux qui est surtout connu pour ses vins et ses
crus les plus réputés proviennent des vignes sises entre le village et
le lac, dans des coteaux escarpés et sillonnés de murs qui rendent
’exploitation fort difficile. Evidemment, c¢’est dans ces conditions
que le soleil peut conjuger ses efforts avec les bénéfiques reflets du
Léman permettant ainsi a tous ces murs d’emmagasiner I'indispen-
sable chaleur qui rendra toute sa saveur a la grappe.

Grandvaux se réjouit de vous accueillir et de vous faire découvrir
tout le charme d’un village de Lavaux. A bientot.

PROGRAMME

09.30h Accueil des invités et des membres a la Grande

salle de I’Hétel du Monde a Grandvaux
Cafés et croissants

10.00h Assemblée générale - Ordre du jour statutaire

10.30h Féte des vignerons d’hier et d’aujourd’hui par
M. Jean-Louis Simon

11.30h Apéritif offert par les ancien de Lavaux

12.30h Repas a I’'Hotel du Monde a Grandvaux

15.30h Caves ouvertes chez les «Anciens»

APPLICATION CANTONALE
VAUDOISE DE L’ARRETE
FEDERAL SUR LA VITICUL-

TURE. Par Dominique Favre,
Chef du Service cantonal de la viticulture.

i

La diversité des cantons viticoles demande a chacun de résou-
dre des problémes spécifiques selon certains principes et avec
une sensibilité qui lui est propre.

Par cette constatation, je pense tout particuliéremnent a
Papplication du nouvel arrété fédéral sur la viticulture qui a
été un objet majeur du chapitre des préoccupations de 'année
qui s'achéve,

C’est donc du réglement sur la limitation de la production et
le contréle officiel de la vendange, adopté le 16 juillet 1993
par le Conseil d’Etat, que je souhaite mentretenir avec vous,
chers lectrices et lecteurs d’OBJECTIF.

Les lignes directrices suivantes en ont inspiré ’esprit, donc la
teneur:

e utilisation optimale des compétences cantonales encore
octroyées par la Confédération;

e renoncement A des exigences cantonales plus restrictives
que les fédérales dans toute la mesure du possible, exception
faite des aspects qualitatifs;

e renoncement a un systéme de contréle «policier», les pré-
rogatives du chimiste cantonal restant intactes et suffisantes.

Une trés large concertation avec les milieux professionels con-
cernés s'est instaurée, permettant la compilation d’avis origi-
naux et précieux.

Exclusivité vaudoise, la notion du contréle du volume de la
production «a la sortie» exprimé en litres a été préférée a celle
des kilogrammes, parce que mieux adaptée aux réalités prati-
ques et aux objectifs qualitatifs a atteindre.

Par souci de crédibilité et d’égalité de traitement entre enca-
veurs concessionnés et non concessionnés, le dispositif de
contrdle du Laboratoire cantonal devrait étre renforcé, ce qui
parait aléatoire en regard des charges financiéres actuelles de
I’Etat. Dés lors, la possibilité de déléguer ’exécution de cette
mission a «tout organisme désigné a cet effet» - qui pourrait
étre une Commission cantonale - a été retenue, s’inscrivant
parfaitement dans notre politique de responsabilisation de
I’Interprofession.

En outre, un mécanisme de déclassement tres rigoureux a été
décidé, qui peut sommairement &tre résumé comme suit: lors-
que la production des vins de catégories 1 et 2 en dépasse les
quantités maximales fixées, c’est I’ensemble de ces produc-
tions qui sont déclassées en catégories inférieures, et non seu-
lement leurs surplus. Le consommateur y trouvera ainsi large-
ment son compte en matiére de qualité, de régularité et
d’authenticité.

Enfin, conscients du fait que ce nouveau systéme doit étre
rodé et qu'il est dés lors important d’en analyser les effets
avec un esprit d’ouverture et de mobilité, nous en ferons le
premier bilan - avec 'Interprofession - au début de I’année
prochaine déja, de maniére a lui apporter toutes modifica-
tions éventuelles susceptibles de le conduire au succés qu’il
mérite.

Le volume de texte qui m’a été offert ne me permet guere
d’évoquer d’autres aspects - nombreux - de notre économie
viti-vinicole; dans les colonnes de ce méme numéro, Monsieur
le Chef du Département de ’agriculture, de 'industrie et du
commerce en traite d’ailleurs plusieurs.

Soucis oubliés, joie au coeur, sourire aux Iévres et verre en
main honoré de «Grandvaux», bienvenue chez nous!
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Pompes a vendanges THIOLET DES SEIGNEURS
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Fournitures INOX selon DIN
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Les petits details ont toute
leur importance.

Rue Antoine-Jolivet 7. [ Tél. 022/343 7943
1211 GENEVE 26 Fax: 022/343 63 23

MICHEL GAUD
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MESSAGE
DU PRESIDENT

Vincent BINDITH

Chers Anciens,

En cette fin d’aoiit, je vous adresse mon billet du prési-
dent.

La vigne est bientdt a maturité et on commence genti-
ment a préparer nos caves pour les vendanges qui, je
I’espére, seront pleines de promesses pour tous.

Au début de I’été, nous avons envoyé plusieurs propo-
sitions de voyage; cette année, suite a la demande de
certains membres, nous avons voulu quelques voyages
plus simple et meilleurs marchés. Malheureusement,
pour le voyage de cet automne, prévu en Allemagne,
seules trois inscriptions nous sont parvenues. J’attends
ainsi de vous remarques et suggestions a notre pro-
chaine assemblée, le 6 novembre a Grandvaux.

Je profite de l'occasion pour remercier Madame
Nicole Miauton qui organise toujours avec grand plai-
sir les voyages des Anciens.

Quant a notre comité, il a rencontré le 17 mai dernier
les «nouveaux» anciens dans notre école. La discus-
sion fut trés enrichissante et instructive face aux pro-
blémes actuels de I’emploi. Une seule déception de
notre part, le manque de participation: en effet, seuls
une dizaine d’éléves se sont joints a nous.

Le comité se penche ces temps sur I'ordonnance de la
formation professionnelle agricole qui est actuellement
en consultation. Nous sommes trés intéressés par
I’étude de cette ordonnance qui, souhaitons-le, don-
nera une meilleure base a nos étudiants.

QOui, nos jeunes sont 1’avenir et ’espoir de la profes-
sion, faisons-leur confiance. Donnons-leur les moyens
d’apprendre ces métiers qui sont les notres et qui res-
tent les plus beaux du monde.

N’est-il pas merveilleux de voir des jeunes travailler
dans nos caves, vignes et vergers? Ils aménent la joie de
vivre la bonne humeur, et ’optimisme nécessaire a
I’accomplissement de tdches journaliéres.

Faisons-nous donc un devoir de leur transmettre notre
savoir soit par un apprentissage soit un stage dans nos
différentes entreprises, de leur exposer nos maniéres de
travailler, nos traditions et notre amour du métier.

Alors venez nombreux le 6 novembre prochain a
Grandvaux pour notre traditionnelle Assemblée Géné-
rale organisée par les Anciens de la région que je
remercie d’avance.

Je vous souhaite a tous de bonne vendanges et un
magnifique automne.

LE BILLET
DU REDACTEUR

Gilles CORNUT T

Chers lecteurs,

L’arrété fédéral est en place. Chaque canton a pris ses pro-
pres dispositions en établissant son réglement d’application a
sa maniére, avec sa conception propre des choses. On peut
regretter que malgré tout ce qui a été dit sur la responsabilisa-
tion de la profession, on obtienne un résultat si disparate.

A chaque fois qu’il faut mettre en place des mesures destinées
a faciliter I’écoulement de nos productions, c’est a hue et a
dia que chacun essaye de tirer la couverture a soi. Pensons-
nous pouvoir progresser de cette maniére en matiére de politi-
que agricole?

Permettez-moi d’en douter. En remettant a chaque fois la
faute sur son voisin, il est difficile d’obtenir une vision objec-
tive des choses, ainsi les déformations virtuelles entendues ici
ou la laissent perplexes le consommateur.

Consommateur qui subit la récession, voit son budget grevé
de charges en augmentation, ne lui laissant plus la liberté de
gérer son plaisir comme-il le faisait auparavant, et s’inter-
roge.

Le marché du vin a complétement changé en quelques mois.
S’il était courant de rencontrer des vins d’appellation d’ori-
gine dans les grandes surfaces, aujourd’hui, les vins de pays
ont la cote et sont devenus des produits d’appel dont les prix
défient toute concurrence.

Plus que jamais il est nécessaire d’'informer nos clients de la
valeur intrinséque de nos produits. «Le Chasselas est un vin a
boire et non a manger, il désaltére sans passer la soif», répé-
tait notre ancien directeur M. Jean-Frangois Schopfer.

Par cette citation, il exhortait ses auditeurs a rechercher une
meilleure identification, identification de nos produits et
identification de notre clientéle.

Recréer la confiance n’est pas chose facile, tout le monde s’y
emploie, mais chacun pour soi. Il sera indispensable de parve-
nir a une meilleure solidarité, si nous voulons recueillir les
fruits des différentes démarches créées a 'intérieur du pays
comme celles élaborées a ’extérieur.

La production intégrée en est une. Souhaitons que, par ce
biais, I’on puisse obtenir une meilleure perception de nos
branches agricoles spéciales.

La période faste est passée. L’heure de la restructuration a
sonné. Nous savons que les années a venir seront difficiles.
Inutile donc de se bagarrer en discussions stériles sur les liber-
tés 4 jamais bafouées, nous sommes suffisamment victimes
d’attaques mesquines sans nous y mettre aussi.

A I’heure on les vins blancs étrangers vont faire leur entrée
tarifiée dans notre pays, songeons davantage a notre viticul-
ture qui mérite qu’on la défende! Il faut répéter que notre
production est un revenu intérieur non négligeable et que
cette libéralisation coiitera entre 40 et 50 millions de francs et
600 a 700 places de travail. Ces éléments, seront certainement
de nature a influencer bien des décisions et forgeront quel-
ques opinions,

Pour vous en convaincre, venez donc nombreux a Grandvaux
pour connaitre quelques instants de franche amitié et dialo-
guer sur les éléments nécessaires & son maintien. pientét.




Le tire-bouchon...

Un cérémonial pour

DGPU[S 1885 I’ami du vin... et
Les Murettes le bouchon
AFendant pétillant en |iége
Déle des Monts
Déle ...gage d'un vin
de qualité

participons a l'évolution
du vignoble suisse par:

Pepinieres Sind j
vitiCOles 3 géuérations, nous

: i3 TOUS DEUX chez

la production de planis de E & H SCHLlTTLER FRERES SA

vignes de haute qualilé

Fabrique de bouchons
et de lidge aggloméré
8752 Nifels GL. Tél058/34 1150

Représentée en Suisse Romande par:
Philippe MONNIER, av. Traménaz 5
1814 La Tour de Peilz Té1021/944 46 22

e
la sélection des mellleurs
clones el souches de cépages nobles
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propres porte-greffes
Ch. du Lac 2 [P
1297 Founex un service digne
Tél. 022/776 16 39 de ce nom.
Fax 022/776 64 24

HONS Jestdéet

Une tradition depuis 1871

VINITEC SA.

Tout ou presque pour votre cave.

Mise en bouteilles Clemens
Etiqueteuses adhésives Clemens
Centrifugeuses IMMA

Filtration VELO - Strassburger

NOUVEAU
Technique chaud et froid, cuve parcuve: T.G. V.

Bureau: Richard Eric, (ancien) — 1180 Tartegnin — Tél. (021) 825 27 85
Fax. (021) 825 44 85
Atelier: AebiGilbert — 1182 Gilly — Téléphone: (021) 8241561

Atelier de Mécanique Oenologique
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par S. Fabre, P. Hyppenmeyer, Ecole de Changins.

Introduction:

Le carton a bouteilles doit remplir simultanément plusieurs
fonctions trés diverses: le carton doit protéger les bouteilles,
permettre de stocker, palétiser et transporter aisément les
bouteilles. Le carton tient aussi une part non négligeable dans
la présentation du produit par son effet attractif sur le con-
sommateur, Enfin, la manutention des cartons doit satisfaire
les exigences de [’automatisation sur les grandes chaines
d’embouteillage.

Le carton ondulé, produit apparemment simple, est le maté-
riau par excellence qui tente de satisfaire toutes les exigences.

La fabrication du carton ondulé:

Le principe du carton ondulé repose sur le principe du sand-
wich: une dme d’une certaine épaisseur maintient a distance
constante deux peaux qui forment les deux surfaces du plan.,
Il s’agit donc, dans son principe, d’une technologie moderne
qui doit allier résistance et légéreté.

La résistance du carton ondulé est obtenue par deux feuilles
minces séparées par des cannelures.

Sfeuille extérieure

dme ondulée

Sfeuille extérieure

Les feuilles extérieures sont en général constituées de papier
«kraft» (fibre de bois) d’un poids variant entre 90 et 300
g/m2. Ce matériau supporte relativement bien I’humidité, La
feuille des cannelures est souvent produite a partir de papier
recyclé, elle représente les 70 % environ du poids total du car-
ton ondulé. Les cannelures se différencient par leur écart et
par leur hauteur. Le tout est solidarisé par de la colle d’ami-
don. Le poids du carton ondulé fini varie entre 400 et 900
g/m2,

Certains cartons comportent plusieurs couches ondulées ainsi
que des feuilles intermédiaires, ce qui les rend plus résistants.
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Les feuilles de carton ondulé sont alors découpées sur des
«autoplatines» par des outils de découpe aux formes étudiées,
certaines entailles et perforations sont réalisées par des «slot-
ters». Les plis sont également marqués par une amorce qui
doit garantir un formage ultérieur correct.

Enfin, suivant le type de carton, des plieuses et des colleuses
commencent a former le carton par exemple pour les cartons
dits «a fond automatique» qu’il suffira d’ouvrir pour qu’ils
se montent tout seuls.

Les caractéristiques du carton ondulé:

Les cartonniers utilisent les normes FEFCO qui permettent de
déterminer la qualité du carton:

e la valeur ECT donne la résistance a la compression sur le
chant, dans le sens des cannelures (kg/m).

e la valeur BST (ou les «Mullen») exprime la résistance de la
sur face du carton a I'éclatement (kg/cm?2).

o la valeur BCT (Box Compression Test) donne la résistance
au gerbege du carton formé.

e le grammage du carton (g/m?2).

Les mesures se font a 20°C et 50 % HR.

La résistance au gerbage est fortement augmentée lorsque les
cartons sont remplis de bouteilles debout, car ces derniéres
participent a la résistance de I’empilement si le carton est bien
adapté a la hauteur des bouteilles. On peut alors mettre
jusqu’a 4 palettes I'une sur ’autre. L’humidité du local de
stockage devrait étre comprise entre 60 et 70 % HR, cette
humidité permet au carton de garder sa rigidité tout en dimi-
nuant le risque de voir apparaitre les teignes du bouchon qui
se manifestent lorsque I’humidité relative est plus basse.
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Lorsque les bouteilles sont horizontales et que les cartons
sont bien adaptés au diamétre des bouteilles, le gerbage peut
se monter & 3 palettes les unes sur les autres.

Différentes sortes de cartons:

Les types les plus courants de cartons sont destinés aux bou-
teilles de 0,7 1., 0,75 1. Quelques cartonniers commencent a
mettre sur le marché des cartons spécialement prévus pour les
bouteilles de 0,5 1. qui sont de plus en plus appréciées.

Box ou caisse américaine ou caisse a rabats: 11 s’agit du
carton a bouteilles le plus simple dont le montage est assuré a
la main avec du scotch ou des agrafes.

Les bouteilles sont rangées horizontalement téte-béche. Le
carton ondulé est souvent double et d'un grammage de 750
g/m2,



Fond automatique: Le carton arrive plié¢ et la découpe du
fond assure son montage lors du dépliage.

Box cases collées: Ulilisation manuelle, permet d’avoir un
type de carton pour plusieurs formats de bouteilles.

Wrap around: Le carton se forme a la machine autour d'un
groupe de 6 ou 12 bouteilles, pour grandes cadences (10’000
bt/h). Comme les bouteilles bougent les unes par rapport aux
autres, le carton ne se forme pas toujours bien d’équerre, ce
qui peut poser des problémes de stabilité lors de la palétisa-
tion. Le grammage du carton se situe vers 450 g/m2 lorsqu’il
s’agit de carton simple ou 650 g/m2 lorsqu’il s’agit de carton
double.

Z L T@f 1

Box Ottor 8: Nouveau concurrent du wrap-around, destiné
aux cadences de productions élevées, le carton se forme a la
machine autour d’un gabarit métallique ce qui garanti une
forme parfaite du carton donc une palétisation impeccable.
Le carton formé arrive sur la chaine, les séparations prémon-
tées tombent dans le carton et les bouteilles sont amenées
dans les cases. La forme originale 4 8 cOtés participe & une
meilleure stabilité verticale du carton par I’augmentation du
nombre de plis verticaux. Cette forme performante permet
également de diminuer le grammage du carton ondulé.

Les porte-bouteilles: Les emballages sont destinés a la
vente a ’emporté. Leur décoration est en général soignée car
I’aspect extérieur est ici particuliérement important. Les
porte-bouteilles sont prévus pour recevoir 1, 2, 3 ou 4 bouteil-
les debout, le carton est saisi par la poignée supérieure qui
doit étre agréable a la main.

=

Les séparations:

Suivant le genre de carton, les séparations sont ajoutées dans
le carton pour s’adapter au format des bouteilles utilisées.
D’autres cartons comme les box cases collées contiennent
déja les séparations. Dans ce dernier cas, les cartons livrés a
plat sont particuliérement épais et occupent une place impor-
tante lors du stockage avant leur utilisation.
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Il arrive fréquemment que les bouteilles introduites a la
machine dans les cartons munis de cases présentent des éti-
quettes abfmées ou déchirées en bas. En effet, le papier de
I’étiquette n’est pas toujours sec lorsqu’il est accroché par le
sommet de la paroi de la case, ce qui déprécie la présentation
de la bouteille. Ce type d’inconvénient peut &tre évité en utili-
sant des cases présentant une découpe en V qui empéche I'éti-
quette de s’accrocher.

Il existe des séparations pour bouteilles verticales ol toutes
les bouteilles sont debout alors que dans d’autres cas les bou-
teilles sont verticales téte-béche. Si cette derniére position pré-
sente I’avantage de former un assemblage plus compact, il ne
faut pas oublier de ménager un délai de 3 a 5 minutes apreés le
bouchage li¢ge de maniére a ce que le bouchon assure une
bonne fermeture. Dans tous les cas, si ce délai n’est pas res-
pecté, on peut prévoir que la plupart des bouteilles mises sur
pointe seront couleuses. Les chaines de mise en bouteilles
tiennent en général compte de ce délai par leur longueur et
leurs zones d’accumulation.

Il en va de méme lorsque les bouteilles sont couchées dans les
caisses américaines, mais dans ce cas la mise en carton est
faite a la main. Comme le délai de 3 4 5 minutes n’est malheu-
reusement pas toujours respecté, cela provoque I’apparition
de nombreuses couleuses, la dégradation visuelle des bouteil-
les tachées et le mécontentement des clients.

Il existe des machines spéciales dites «croisillonneuses» qui
montent les séparations avant leur introduction automatique
dans les cartons. Ce machines ne se justifient que pour les
chaines importantes.

La décoration des cartons:

La présentation du carton est capitale pour la vente en maga-
sin. Deux solutions sont envisageables pour I’impression du
carton.

— Le carton est imprimé aprés avoir été fabriqué en carton
ondulé (post-impression).

Lorsque la technique offset est utilisée, la pression de
I’impression déforme un peu les cannelures et affaiblit donc
le carton ondulé. C’est la solution pour les petites séries. Il
existe également une technique utilisant un tampon relative-
ment mou qui déforme moins les cannelures. Ces systémes
donnent une impression légérement lignée puisque la résis-
tance du carton n’est pas continue entre les crétes des canne-
lures.

— La pré-impression ou pré-print ou flexo: la feuille exté-
rieure est imprimée avant la fabrication du carton ondulé ce
qui garantit la résistance maximum au carton ondulé tout en
donnant les meilleurs résultats d’impression. Cette technique
ne se justifie toutefois que pour les grandes séries puisqu’il
faut absolument imprimer un rouleau de papier complet des-
tiné a la fabrication du carton ondulé. Suivant les cartonniers
et les types de cartons, il faudra un nombre minimum com-
pris entre 15’000 et 50’000 cartons pour justifier une pré-
impression, En contre-partie, I’apparence est superbe.

Les différentes impressions sont en général réalisées par des
encres a I’eau, de maniére a ce que I’'impression séche rapide-
ment.

Il est possible de contre-coller du papier brillant et de belle

apparence sur le carton ondulé avant la découpe et le for-
mage. Si le papier est brillant, les cartons glissent les uns sur
les autres lors des opérations de palétisation, il faut donc pré-
voir un antiglisse 4 chaud.

La couleur de I’impression est fortement influencée par la
couleur de fond du papier puisque I’encre est relativement
transparente. Le carton est soit brun, soit blanc voire blanc
pommelé,

Il faut avoir des références de couleurs qui correspondent
des normes.

Les systémes de référence de couleur utilisés sont:

— le systéme Pantone

— la trichromie

— le systéme RAL.

Les cartons peuvent également porter des indications pour la
gestion du stock et le prix grice au «code barres» EAN. Ces
indications peuvent étre rapportées ou imprimées directement
sur le carton. Les indications du code EAN permettent de
faire une gestion automatique des stocks a I’échelle de I'unité
de la bouteille, du carton, de la palette. Si ces possiblités sont
en général ignorées a 1’échelle du propriétaire-encaveur, elles
sont bien utiles a I’échelle des grandes maisons.

La récupération du carton a bouteilles:

Le carton ne supporte qu'une seule utilisation, aprés quoi il
est jeté. Jeté ne signifie toutefois pas perdu, car le tri des
déchets est de mieux en mieux organisé tant a ’échelle indus-
trielle que dans les villes et les petites communes qui mettent &
la disposition des habitants des containers & papier. Lorsque
le tri est bien effectué, les vieux cartons ainsi que les vieux
papiers sont recyclés, transformés en péte a papier et peuvent
servir 4 refaire du carton & cannelures par exemple, la boucle
de nos cartons étant ainsi bouclée.

Conclusion:

Pour une maison de petite taille, le probléme de la création
d’un carton ne se pose pas souvent vu le faible nombre de car-
tons utilisés. Ces maisons ont souvent recours a des achats
groupés faits par des associations régionales ou a I’achat de
cartons neutres directement chez le cartonnier pour un prix
compris entre Fr 1.- & Fr 2.- le carton. Le montage se fait a la
main avec du scotch ou des agrafes: c’est la solution la plus
rationnelle,

Dés que la taille de la maison est importante et si la maison est
équipée d’une chaine comportant une mise en cartons auto-
matique, le probléme du carton prend alors une dimension
capitale puisque la mise en cartons est un des points limitant
de la chaine. La création du carton est envisagée en tenant
compte de tous les problémes que cela comporte: type de
machine, séparation et genre d’arrangement des bouteilles,
manutention et palétisation, cofts.

Adresses de cartonniers:

Bourquin, 2108 Couvet.

Cartonnage Triprint, 1032 Romanel-sur-Lausanne.
Otor Suisse, 1306 Daillens. '
Schelling FCL Emballages SA, 1510 Moudon.
Swisswell Wellkarton, 4313 Mohlin,

Nous remercions vivement M. Schneiter, de la maison Schenk
a Rolle, de nous avoir fait profiter de sa grande expérience et
de ses connaissances étendues dans le domaine du carton a
vin,
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Le MICROSTAR -

une garantie pour une filtration économicue 0,98
A — g ) o

Roger Eternod-Pinget, Pinget S.A., Rivaz/VD R

“Le MICROSTAR convient parfaitement pour
le chasselas; cépage délicat et subtil.
Il en fait ressortir le floral et la finesse du fruit”.

Le MICROSTAR a un débit horaire de 1000 | jusqu'a
1400 . D'autres installations de MICROSTAR sont
livrables pour des débits de 500 | jusqu'a 3500 1.
Gréice au systtme de ringage automatique des
membranes et ¢ la construction compacte de ce filtre,
cette installation de filtration tangentielle est idéale
pour les chefs cavistes qui s'orientent pour filtration
rationelle, économique et écologique.

Demandez notre documentation ou des renseignements
par téléphone.

8512.3/8.93/fkp ASW

FILTROX-WERK AG
CH-9001 St-Gall /Suisse

Tél. 071 299111 Plaques filtrantes  Installations de filtration
Fax 071 279 462 Installations de filtration-Engineering
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FILTRATION: UNE PRODUCTION
SUPPLEMENTAIRE DE VIN GRACE
A UNE PERTE MOINS IMPORTANTE

par G. KELLER de la maison Filtrox-Werk SA

[ e e A e R ey S p e LT 3t 1

FILTROX-WERK AG St-Gall présentera par son service
Romandie-Tessin les derniéres nouveautés pour la filtration
optimum des jus de fruits et des vins. La présentation princi-
pale étant le systéme de filtre MICROSTAR ainsi que les car-
touches de préfiltration et filtration stérile.

Avec la série des MICROSTARS, FILTROX présente la nou-
velle technologie de la filtration tangentielle, qui est utilisée
avec grand succes pour la clarification des jus de fruits et des
vins. En utilisant le MICROSTAR il est possible d’obtenir un
meilleur rendement de filtration, la perte de vin étant seule-
ment d’environ 0,5% alors qu’avec les systémes de filtres tra-
ditionnels I’on constate une perte de 1 % a 2 % plus élevée,
FILTROX comme entreprise spécialisée dans la filtration des
boissons montre la solution pour clarifier les vins a 1’aide
d’une technique moderne et éprouvée.

DISCOSTAR et SECUROX

DISCOSTAR filtre & modules lenticulaires, filtration avec
effet de profondeur et d’apsorption,

SECUROX carter étanche inox, utilisé pour le placement de
cartouches 2 membranes pour une préfiltration fine ou pour
des cartouches & membranes pour la filtration finale stérile.

Notre collaborateur du service Oenologie et jus de fruits se
fera un plaisir de vous présenter les nouveaux développe-
ments technologiques de la filtration, Halle 17, Stand 1711.

Photo: Roger Eternod-Pinget, Pinget S.A., Rivaz/VD

Parfaite technologie de la filtration pour les petites et grandes
entreprises.

RACHAT DE L’ENTREPRISE
A. SUTTER SA UZWIL
PAR FILTROX-WERK SA ST-GALL

Les places de travail & Uzwil, Algetshausen et Blonay,
sont maintenues.

Aprés 48 années d’activité, le propriétaire de la maison
SUTTER SA UZWIL, Toni Sutter a décidé de se retirer. La
succession est assurée par FILTROX, St-Gall, qui a repris la
maison SUTTER SA Uzwil. En restant dans le conseil
d’administration, M. Sutter contribuera a la continuité
durant le passage.

La maison A. SUTTER SA Uzwil entretient d’excellentes
relations avec FILTROX depuis des dizaines d’années. Elle
s’est assurée une forte position dans la branche des boissons
de notre pays, et son programme comprend surtout des
machines de vinification, des cuves et citernes, des appareils
de filtration, machines de conditionnement ainsi que des
installations complétes. Son carnet de commande est trés
satisfaisant, et elle continuera a travailler de fagon indépen-
dante,

Spécialisée dans la filtration avec un taux d’exportation de
95%, la maison FILTROX renforce ainsi sa position sur le
marché suisse, confirme sa confiance dans la fabrication
indigene et cherche des «synergies d’engineering», de filtra-
tion, production et logistique.

Les places de travail & Uzwil, algethausen et Blonay sont
maintenues,

Avec 35 collaborateurs, la SUTTER SA Uzwil a fait un chif-
fre d’affaires de 13 mio en 1992, le groupe FILTROX avec
230 hommes en assurait 63 mio.

Errata.

Crime de lése-majesté, notre nouveau président a vu,
avec effroi, son nom escamoté dans le dernier Objec-
tif ou il était cité de nombreuses fois.

Et pour cause, il faut écrire Vincent BINDITH et non
I'orthographier comme un Bendith.

Ben, il faut dire qu’avec ton accent, notre perception
fut moins bonne et question orthographe, tu ne mon-
tres pas I'exemple:

A Cortaillod,
tout le monde parle du Baron du PHALCON!...

Mon cher Président,
accepte les excuses de la rédaction.
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Vitival LES VITICULTEURS VALAISANS
APPLIQUENT DES TECHNIQUES
DE PRODUCTION INTEGREE EN VITICULTURE.

par Yvon CHESEAUX - Saillon - président de Vitival

Introduction: L’engagement actuel pour la protec-
tion de Uenvironnement est sans doute l'une des évolutions
qui aura @ juste titre marqué la décennie 90.

Lutte raisonnée - Lutte intégrée: L’essor technique
provoque une certaine confusion quant aux dénominations
de cette protection, en effet lors de I’évolution vers la produc-
tion intégrée en Valais, dans les années 1979 une quinzaine de

viticulteurs se sont mis a appliquer une

Lutte raisonnée: qui est une phase d’approche de la protec-
tion intégrée consistant 4 mettre en place ’emploi d’une lutte
chimique de maniére plus judicieuse grace a I'utilisation des
seuils de tolérance et en effectuant un choix raisonné des pes-
ticides plus spécialement en ce qui concerne les effets indési-
rables.

C’est environ 12 ans plus tard qu’en 1991 plus de 250 vigne-
rons valaisans avaient uni leurs efforts pour atteindre ce but.

La protection intégrée: qui a fait intervenir des domaines qui
touchent a la fois a I’écologie et aux problémes économiques
et toxicologiques, en assurant la production de raisins sains et
de qualité optimale.

1979: Lutte raisonnée

15 viticulteurs en 3 groupes

* contrbles phytosanitaires

* découverte des tyophlodromes

* amélioration des méthodes de contréle

* meilleurs choix de produits

1983: analyse de sol — fumure — estimation de rendement
1989: formation de VITIVAL élaboration des directives
210 vignerons, 22 groupes régionaux = 600 ha
1991: Production intégrée
Certificat de production intégrée Vitival
1993: Formation de VITISWISS Fédération suisse pour la

production intégrée en viticulture.

Elle regroupe toutes les associations de Suisse appli-
quant des techniques intégrées.

VITIVAL compte aujourd’hui 320 vignerons en 26
groupes régionaux 800 ha ce qui correspond au
16% de la superficie du Canton du Valais.

La lutte intégrée dans le vignoble du Valais
VITIVAL (Valais-Suisse)

1. Buts a) promouvoir la production intégrée en vue de
produire des raisins de qualité optimale en conciliant les
impératifs agronomiques, économiques et écologiques.

b) participer au travail d’expérimentation et de vulgarisation
des services officiels.

¢) valoriser cet effort sur le plan économique.

2. Moyens Une collaboration étroite s’est instaurée avec
les Services officiels et Vitival.
Elle permet:

a) d’assurer la formation des viticulteurs intéresses

b) d’assurer la formation technique pour promouvoir la pro-
duction intégrée (P.1.)

¢) de travailler avec les organisations viticoles

d) d’assurer la liaison avec I’OILB (Organisation internalio-
nale de lutte biologique et intégrée contre les animaux et plan-
tes nuisibles).

3. Structure de Vitival 320 vignerons en 26 groupes
régionaux - 800 ha soit le 16% du vignoble valaisan.

qui est le pouvoir supréme du
groupement de 320 personnes
donc 26 délégués puisqu’il y a 4
délégués par groupe régional

3 personnes des services officiels,
I pers. protection des plantes, 1
pers. service de la viticulture et |
pers. des stations fédérales
composé de 5 membres

I personne a temps partiel

Assemblée générale:
Assemblée des délégués:

Conunission technique:

Comité:
Secrétariat:
La densité de plantation est de 12 & 13’000 pieds a I’hectare
dans des sols peu profonds, en général calcaires.

Méthodes de travail/Controles
Sur chaque exploitation, une parcelle est suivie toute I’année
selon le programme de surveillance suivant:
1. Stade 3-4-feuilles: acarien rouge et typhlodromes, thrips,
pyrale, cicadelle et auxiliaires.
2. Peu avant fleur: tordeuses de la grappe 1™ génération
-oidium.
3. De mi 4 fin juillet: tordeuses de la grappe 2¢ génération -
oidium.
4. De mi a fin juillet: pour déterminer de I'opportunité du
traitement, estimation de récolte avec comptage des grappes
et des grains.
5. Début aoiit: araignée rouge et typhlodromes. Controle de
’efficacité des traitements tordeuses. En 1989, moyenne de
traitement contre acariens: 0,1 traitement (une parcelle traitée
sur 180 controlées).
6. 10 jours avant vendanges: visite effectuée par 3 viticul-
teurs extérieurs au groupe
7. Bilan de ’année en cours.

Le groupe Les contrdles en groupe présentent de multi-
ples avantages. Ils sont plus faciles, plus stimulants et plus
strs. Ils permettent d’améliorer les connaissances, de suivre
I’évolution des techniques nouvelles, de bénéficier de I’apport
technique d’un service officiel.

Le groupe peut accueillir et former de nouveaux membres.
Par une bonne répartition géographique des parcelles sur
I’ensemble d’une commune ou d’une région, il assure un
rayonnement profitable a la communauté.

Formation des viticulteurs et des moniteurs

Elle se déroule sur le terrain

Les nouveaux membres doivent suivre un cours d’introduc-
tion a la production intégrée. Le programme en est le suivant:

— introduction & la production intégrée: techniques, seuils
de tolérance,




— méthodes de controle

— connaissance des ravageurs

— connaissance des maladies

— choix des produits: efficacité et sélectivité
— sol: analyse et interprétation

— entretien du sol

— encépagement,

Les moniteurs sont choisis parmi les viticulteurs les
plus aptes a conseiller et a aider. Une formation spé-
cifique est prévue.

Choix des produits Une liste de produits est
proposée par la Station cantonale pour la protection
des plantes avec indication de P’efficacité, des effets
secondaires sur typhlodromes et abeilles et des ren-
seignements sur les modalités d’application.

Controle des résultats Chaque viticulteur note
dans un cahier d’exploitation, les contrdles et inter-
ventions effectués sur la parcelle pendant ’année.,
Ces données sont exploitées par la Station cantonale
pour la protection des plantes, discutées en comité
afin de définir une ligne de conduite pour 1’année
suivante.

Le viticulteur regoit le compte-rendu de la visite de
pré-vendange avec un commentaire sur les proble-
mes existants.

Certificat de production intégrée (P.1.) Vitival
Ce certificat est attribué depuis 1991 pour ’ensem-
ble de ’exploitation.

Il a pour but de valoriser I’effort des membres de
Vitival et faire connaitre cette démarche a I’exté-
rieur.

Pour son obtention, le viticulteur devra:

1 étre membre depuis 2 ans et avoir assisté a tous les
controles

2 estimer et respecter le rendement

3 a la création ou reconstitution du vignoble, faire
pratiquer une analyse compléte et limiter les
apports d’azote a 50 unités/hectare

4 restituer obligatoirement les sarments

5 justifier le nombre de traitements (maximum 6
contre mildiou et oidium); ne pas dépasser 5 kg de
cuivre/ha; alterner produits soufrés et autres anti-
oidium. )

Le certificat est attribué par le comité apreés la visite

de pré-vendange. (Il peut étre utilisé pour la publi-

cité mais pas sur la bouteille ou lors de la négocia-

tion de contrat de vendanges).

Dés 1993, mise en place d’un label, couronnant le

travail du viticulteur jusqu’a la bouteille.

En conclusion

— Au plan du bilan économique, cette méthode a
permis la suppression des acaricides, la réduction
des apports d’engrais et des traitements insecticides.
— Au plan du bilan technique, le viticulteur a pris
conscience de I'importance des interventions sur la
plante et tout son environnement, des interactions
produits/ravageurs ou maladies, du role de la
fumure azotée dans le développement du Botrytis.

La production intégrée ne doit pas seulement assurer
la production d’un raisin de qualité en préservant
I’environnement mais permettre aussi au vigneron
de vivre sainement de sa vigne.

Tous ces efforts ont un sens dans la mesure ou
I"THOMME, au sens large du terme, en est le bénéfi-
ciaire.

LA PRODUCTION INTEGREE
DANS LE CANTON DE VAUD.
par Maurice DENTAN, président de 'AVVI,

Qu’est-ce que PAVVI?

L’Association Vaudoise de Viticulture Intégrée a été créée le 16
mars 1993 a Chardonne, Ont répondu a notre appel prés de 150
exploitants viticoles totalisant une surface de plus de 700 ha.

A noter que ce n’est pas laspect financier, «Art.31B» qui a
motivé ces viticulteurs a pratiquer la PI, mais bien plutét le souci
de produire d’une maniére plus écologique, dans le bon sens du
terme, sans étre extrémiste.

Les buts: a) Promouvoir et coordonner toutes mesures
pour faire progresser I’application des techniques culturales
intégrées les plus favorables a I’obtention d’une qualité intrin-
séque optimale du raisin, ceci tout en conciliant les impératifs
agronomiques, €écologiques et économiques.

b) Participer au travail de la recherche et de la vulgarisation.

¢) Valoriser cet effort sur le plan économique.

Pour atteindre ces buts: L’association encourage la
formation continue des praticiens: cours professionnels, visite de
vignes, travail par groupe, contrdle par régions, etc,

Elle bénéficie du soutien technique, trés assidu, des services canto-
naux et des Stations Fédérales de recherches agricoles.

PI viticole sur le plan suisse: Ce 28 avril 1993, a
Berne, a vu la naissance de 1’Association Suisse de Viticulture
Intégrée «VITISWISS» qui regroupe tous les cantons viticoles
intéressés par ce mode de production; griace a celle-ci, nous pou-
vons coordonner les directives, les exigences et la création d’un
«LABEL» sur le plan national. Voila un bel exemple de travail en
commun qui ignore la barriére de «Rosti».

Pour faire partie de PAVVI: On doit s’engager a
respecter les directives édictées par la commission technique
suisse, c’est-a-dire, dans les grandes lignes:

1. Suivre des cours de base

2. Remplir un dossier d’exploitation comprenant au moins:

a) I'inventaire des surfaces, cépages et porte-greffes
b) les résultats d’analyse de sol

¢) les résultats des contrdles phytosanitaires

d) les fumures appliquées et traitements réalisés.

Tout ceci dans le but de diminuer les engrais, les pesticides, I’éro-
sion, de conserver un bon équilibre entre la culture, le sol et I’envi-
ronnement, pour obtenir un raisin de qualité.

Celui qui remplira ces conditions pendant 2 ans consécutifs (con-
trole annuel), obtiendra un certificat délivré par I’association,
attestant que ce raisin a été produit selon les directives suisses de
production intégrée,

Quant au vin, il sera possible de le commercialiser avec un
«LABEL» aprés avoir respecté les directives de vinification de
Vitiswiss.

Ceci peut étre aussi intéressant sur le plan commercial car, de plus
en plus, les consommateurs veulent savoir si les vins qu’ils boivent
sont issus de vignes cultivées d’une maniére plus écologique.

Bref historique: Ce n’est pas par hasard que ce mouve-
ment de production intégrée est né, puisque des pionniers ont
commencé dés I’année 1972 a s’intéresser a tous ces problémes. En
effet, a cette époque, on pouvait recenser prés de 27 domaines-
tests (DTI) en Suisse romande, dans lesquels des essais ont été
effectués par les Stations fédérales, les Services cantonaux, les
chercheurs et la participation active de viticulteurs dynamiques,
curieux de voir se développer d’autres idées, d’autres techniques.
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“

LA PRODUCTION INTEGREE

DANS LA REGION DES TROIS-LACS

par Monique PERROTTET-RICHARD, ING. ETS, Ancienne.

w

La production intégrée en viticulture connait un essor encou-
rageant. Chaque région viticole de notre pays a créé une asso-
ciation et aujourd’hui, ¢’est une Fédération suisse qui vient
de voir le jour.

Historique

C’est en 1990 que Monsieur E. Beuret, alors nouvellement nommé
chef du Service de la Viticulture, suggére aux vignerons neuchételois
la pratique de la PI. Dans un esprit de développement et de recherche
d’un meilleur équilibre vigne-environnement, des groupes PI, aux-
quels participent quelque 30 personnes, sont créés au printemps 91.
Chacun va essayer de pratiquer, dans une parcelle, les diverses tech-
niques liées & la PI. Les contrdles des ravageurs se font en groupe
sous la direction de E. Beuret et d’un chef de groupe. Vu l'intérét
grandissant, une association P est fondée en 1992, Comme quelques
vignerons du Lac de Bienne participent déja aux activités de groupe,
il va de soi que I’association sera régionale. Ainsi, dés 1992, chaque
membre appliquera les directives établies par I’association sur la base
des recommandations des Stations fédérales sur I'ensemble de son
domaine. Un contrdle des exploitations est organisé en automne,
juste avant les vendanges. Ce dernier a permis 4 chacun de mieux cer-
ner les exigeances et donc de redéfinir les objectifs a atteindre. Suite
a la création de Vitiswiss, & I’introduction du label pour les vins Pl et
a 'introduction des paiements compensatoires, nous souhaiterions
que, méme si la P1 peut prendre un aspect économico-financier,
I’esprit initial demeure, a savoir la volonté de mieux comprendre la
vigne et son environnement.

Situation actuelle

Aujourd’hui, notre association compte 49 membres dont 2 du Lac de
Bienne et | du Vully et regroupe quelque 290 hectares dont 270 sur le
vignoble neuchételois soit environ 44% de sa surface totale. Quelque
35 vignerons peuvent, cette année déja, espérer recevoir le certificat
PI et donc proposer des vins labellisés au printemps prochain.

Les groupes ont ¢t¢é maintenus. En effet, il semble important de pou-
voir effectuer les différents contréles en groupe. Il est ainsi possible
de mieux cerner les difficultés liées aux contrdles, d’en discuter les
résultats et ces réunions sont aussi I’occasion de faire connaitre de
nouvelles techniques ou de nouveaux produits. Ces derniéres permet-

tent également de partager les expériences, les craintes et les satisfac-.

tions de chacun.

En 1993, les groupes se sont réunis pour le contrdle des bois en hiver
(acariens rouges et acariose), le contrdle des glomérules et 'estima-
tion de récolte. Selon les groupes, une séance a ét¢ organisée pour
évaluer la population des Thrips. Cette année, nous avons renonce a
effectuer le contrdle des acariens en groupe. En effet, un cours d’une
demi-journée donné par M. M. Baillod de Changins a permis, début
mai, & chacun de se familiariser avec la recherche et I’estimation des
populations de Typhlodromes et d’acariens rouges. Ainsi, chacun
avait les connaissances nécessaires pour effectuer un contrdle dans
ses parcelles. Suite a ce cours, un lacher de Typhlodromes a été orga-
nisé dans une dizaine de parcelles. Cette expérience, vu les bons
résultats obtenus, sera a4 nouveau a ’ordre du jour en 94.

Objectifs

Aujourd’hui, nous souhaitons, grice & une collaboration accrue
aussi bien avec le Service de la viticulture de Neuchdtel qu’avec les
Stations fédérales, mieux cerner certains problémes importants de
notre vignoble. Ainsi, ce printemps, nous avons pu donner des indi-

cations quant aux risques d’infection du rougeot grice a I’observa-
tion des données climatiques et de I’évolution de la maturation des
fructifications du c_hampigmjn. Malheureusement, seul un site a pu
faire I’objet de contrdle et il serait souhaitable de pouvoir disposer
d’un second site d’observation au cceur du vignoble le plus touché
par le rougeot.

ABONNEZ2-VOUS A NOTRE

JOURNAL: «L’OBJECTIF»

JOURNAL DES ANCIENS DE L’ECOLE SUPERIEURE
ET ECOLE D’'INGENIEURS ETS DE CHANGINS;

IL TRAITE DE VITICULTURE, CENOLOGIE,

ET ARBORICULTURE ...

IL PARAIT FIN MARS ET FIN SEPTEMBRE DE CHA-
QUE ANNEE, POUR LE PRIX DE: Frs. 10.— L'AN.

Complétez le bulletin ci-dessous, et renvoyez-le a:
Objectif, Ecole d’ingénieur ETS de Changins, 1260 Nyon

Je désire recevoir ’'OBJECTIF, a l’adresse suivante. /{g)
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REFLETS D’AUSTRALIE

par Pierre-Alex Miauton ;

Quand les Anciens voyagent

Pas spécialiste, le rapporteur, mais amateur conquis!

Conjoint, aide traducteur, animateur de la chorale des
participants et haut-parleur de la group-leader, je ne
sais si ce chapelet de fonctions aussi exposées que
flatteuses me prédestine vraiment a tenter un récit du
magnifique périple austral réalisé, de Noél 92 & mi-
janvier 93 par les Anciens, moi qui n’en suis pas un et
ne connais, A la base, de la vigne et du vin, que ce
qu’en apprend agronome moyen. L’avantage, a force
de se frotter 4 cette matieére si passionnante, c’est
qu’on réalise mieux tout ce qu’on ne sait pas. Et com-
pétant ou non, comment résister & 'envie de partager
les impressions d’un voyage d’étude si enthousias-
mant ?

Deuxiéme essai, deuxiéme succés

Car voyager avec les Anciens est un événement en soi,
qui tient du feu d’artifice permanent ; pour moi privi-
lege d’initié puisque, épouse oblige, javais déja goiité
aux délices du groupe lors de sa visite en Afrique du
Sud en 1990.

Equipe heureusement panachée et parfaitement struc-
turée, la compagnie comprend des jeunes, des retraités
plus jeunes encore, professeurs omniscients, chefs
d’entreprises dans le vent, conjointes charmantes, (les
plus actives dans les vignobles et les boutiques,) dépu-
tés, syndics a revendre, palette expressive de presque
toutes les micro-régions viticoles romandes, complétée
par lindispensable  programm-leader, le cinéaste
attitré et I'historienne et philologue garantie "made in
Australia" ; bref, bien mieux qu’un groupe, c’est une
immense bouffée de bonne humeur, un festival de
bons mots et de traits d’esprit, une joie de vivre qui
s’exprime concrétement, décelable, dés le premier
check-in, aux formes évocatrices apparaissant a I'écran
de contrdle des bagages aux rayons X. Ajoutez i cela

Ne
i

N

au moins 98 % de voix justes et bien timbrées, beau-
coup de tolérance et de solidarité.

Puissance et efficacité

¢a vous donne un ensemble qui accumule et met en
commun une somme considérable de connaissances et
d’expérience, un groupe exigeant, cohérent, efficace, a
qui Pon n’en conte pas ; un groupe qui déplace les
directeurs des firmes et instituts visités ; un groupe ol
Pon apprend au moins autant par les participants que
par les présentateurs ; et tout cela dans la plus posi-
tive des ambiances : bref, un groupe ol 'on n’arréte
pas de se sentir bien. Un tel voyage, dans un tel
groupe, ce furent trois bonnes semaines de paradis sur
terre.

L’ Australie viti-vinicole

La viticulture australienne a I’dge de Ilhistoire du
continent, 2 siécles, puisque la vigne n’est pas indige-
ne, sur la plus vieille terre du monde, et qu’elle y est
arrivée par les soins du capitaine Arthur Phillip avec
la premiére flotte qui débarqua le 26 janvier 1788 a
I'est de la baie de Sydney : le premier gouverneur et
"premier vigneron australien" la fit planter sur le site
de l'actuel opéra.

Elle connut une expansion explosive au début des
années 1830, quand James Bushy introduisit dans la
colonie plus de 500 cépages collectionnés dans les
régions de production les plus diverses d’Europe.
Aprés un temps d’arrét au début du siecle, le dévelop-
pement se poursuit et s’accélere : la production de vin
australien a doublé depuis le début des années 70 et
représente aujourd’hui 1,5 % de la production mon-
diale.
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Diversité des domaines visités
Tasmanie : la petite derniére

Lors de la fédération de ’Australie en 1901, la Tasma-
nie était 'un des deux seuls états, parmi les sept, a ne
pas avoir de viticulture d’importance commerciale.
Cela change tres fort depuis qu’Andrew Pirie, éminent
oenologue marqué par ses stages européens, s’est mis
a inventorier les régions au climat comparable & ceux
de la Bourgogne ou du Bordelais, favorables 2 la
production de vins fins et élégants. Cette grosse file,
entre 41 et 43° de latitude, au sud du continent,
remplit les conditions et attire les pionniers que ne
rebutent ni la plantation en pente pour limiter les
dégits de gel et gagner quelques degrés, ni la lutte
contre les maladies fongiques.

L’esprit de pionnier, Bernard et Brigitte Rochaix "ont
eu en créant Rochecombe, lieu de notre premiere
visite professionnelle. Avec passion, Brigitte nous a
narré ’histoire du domaine ou comment acheter 97 ha
et en planter 3 en cabernet sauvignon, cabernet franc,
merlot, pinot noir, sauvignon blanc et chardonnay,
avec un domaine a diriger a Genéve... et un visa de
touriste. Plus encore que par la luxuriance de la
végétation, nous fllmes subjugués par la fougue et
I'engagement total de notre hotesse.

Que de persévérance ne faut-il pas, lorsque les clones
les plus porteurs d’espoirs, choisis avec amour, doivent
rester jusqu’a 7 ans en quarantaine ? D&s qu’ils seront
libérés, on pourra doubler les surfaces : tout est prévu
pour cela ! Doubler ? chose courante, ces temps, en
Tasmanie, ol certaines années, au gré des nouvelles
plantations, la surface a récolter est double de la
précédente. Si bien que son 0,05 % de la production
totale australienne est tout relatif et passager.

South Australia, I'état viticole par excellence

Par contraste, I'étape suivante nous ameéne, en climat
méditerranéen, dans I’état qui produit le plus gros
contingent des vins australiens, 58 % ; vins riches et
puissants, noms évocateurs, tels Barossa valley,
Grange Hermitage. Nous y verrons des vignes de plus
de 100 ans, des petites et grandes caves et des insti-
tuts, en particulier ""ESVOA" d’Australie.

Des 500 caves commercialisant la production austra-
lienne de vin, 8 occupent a elles seules 84 % du
marché. Nous visitons les deux plus grandes, qui ont
leur siege en South Australia ; chez Penfold, le plus
grand, (33 % du marché, racheté par South Austalia
Brewing Co en 1990), nous voyons notamment les
impressionnants équipements automatiques de re-
muage des vins mousseux ; chez Orlando (19 % du
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marché, contrélé par Pernod Ricard depuis 1989,)
nous attend une dégustation de grande classe.

Victoria : la profonde empreinte des immigrants
neuchatelois

Plus ancien vignoble de I’état du Victoria encore en
mains de la famille d’origine, Yeringberg fut établi en
1862 par le baron Frédéric Guillaume de Pury, venu
de Neuchitel a la colonie avec ses cousins de Castel-
la ; c’est son petit-fils, le baron Guillaume de Pury,
ingénieur agronome actif dans la recherche en génie
génétique, qui nous regoit sur le domaine.

Grace a leurs connaissances théoriques et pratiques
des techniques viticoles et de la vinification, ainsi que
de I'’équipement, ces immigrants eurent un rayonne-
ment considérable dans tout I’état. Des termes intra-
duisibles, comme "brante", ont passé a cause d’eux
dans la langue australienne.

Les 25 ha de Yeringberg, porteurs de nombreuses
médailles, en pleine production a la fin du siecle, sont
arrachés en 1921, non a cause du phylloxera qui, bien
que présent dans I'état des 1875, épargna la vallée,
mais en raison de la grave récession. La cave en bois,
fort heureusement, est préservée.

En 1969, Guillaume de Pury rétablit 2 ha de vignes
sur une petite partie du vignoble familial du XIX®™ :
Chardonnay, marsanne, roussane, pinot noir, cabernet
sauvignon, cabernet franc, merlot et malbec et remet
en service la cave en bois, en complétant son équipe-
ment.

Difficile de dire qui, du baron, de son épouse, ou des
Anciens, prit le plus de plaisir & cette passionnante

visite de vignes, de cave et de troupeaux.

Sur le plan mondial, le marché australien représente
I'un des plus importants pour le champagne. Mais lors
de la chute du dollar australien, dans les années 80, le
prix du champagne frangais est devenu prohibitif en
Australie. C’est ce qui a poussé Moet et Chandon 2
produire sur place : la visite de "Green Point", le tout
nouveau Domaine Chandon de production de champa-
gne a Yarra Glenn, sera le point d’orgue de nos visites
professionnelles dans la vallée : 25 ha de chardonnay,
pinot noir et pinot meunier ainsi qu’une magnifique
cave, spécialement congue pour les visites touristiques,
dans un cadre admirable.

Des dégustations haut de gamme

En voyage, les Anciens accusent une magnifique
constance dans le professionnalisme ; ils dégustent



partout : dans les avions, les hotels et méme dans les
caves.

Remarque unanime, la teneur générale des vins
australiens est remarquable, dans un rapport qualité/-
prix le plus souvent excellent, particulierement dans
les établissements publics oll les marges sont raisonna-
bles et ou fréquemment, méme, pour un droit de
bouchon symbolique, on peut apporter son vin.

Parmi mes meilleurs souvenirs, (qu'il est difficile de
choisir !) un pinot noir de Rochecombe, en vinifica-
tion traditionnelle, & peine jugé digne de ornithoryn-
que, embléme du domaine et pourtant excellent et
tout en finesse ; la trés grande Syrah 1989 de Rock-
ford, présentée avec tant de charme par un patron
amoureux de la vinification des rouges a I'ancienne,
champion de la récupération d’équipements désaffec-
tés ; et surtout la présentation de grande classe des
vins d’Orlando par un directeur délicieusement
francophone et visiblement accroché par lintérét
critique de son auditoire : un échange passionnant sur
les rétrogradations partielles et la finesse des assem-
blages, ol tout le monde n’a pas toujours tout recra-
ché : le ranz des vaches de remerciements s’en est
trouvé allongé d’au moins 2 strophes !

Recherche, formation et vulgarisation

Deux instituts intéressants pour notre groupe Sont
localisés tout pres I'un de 'autre sur le Waite Campus
de l'université d’Adelaide : cela facilite une visite en
petit groupe ; nous y prenons conscience de deux
réalités de ’Australie : son appartenance au Comon-
wealth et une certaine forme de libéralisme économi-
que.

CSIRO

L’organisation de recherche scientifique et industrielle
du Commonwealth (CSIRO) a une branche austra-
lienne dotée d’une importante division d’horticulture
dont le siege, & Adelaide, dispose de 4 centres de
recherches installés dans les conditions pédo-climati-
ques spécifiques de Merbein, Darwin, Brisbane et
Sydney. La présentation de trois projets de recherches
en viticulture nous convainc de l'efficacité et de la
ténacité de leurs équipes :

- une méthode rapide de diagnostic de I'état
virologique du matériel de reproduction multi-
plié par culture de tissus entre en phase d’ap-
plication dans la pratique ;

- les techniques d’amélioration des cépages
traditionnels par transfert de génes a l'aide de
différentes especes d’Agrobacter buttent
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encore au niveau de 'intégration du géne dans
la totalité des cellules des pousses régénérées.

. on attend beaucoup de la méthode d’identifi-
cation génétique basée sur les "empreintes
digitales" de ADN pour venir en aide a
I'ampélographie classique dans la classification
des innombrables clones cultivés en Australie,
souvent sous des noms fantaisistes, résultant
de trés anciennes erreurs de désignation.

AWRI

A I'institut australien de recherches sur le vin (AWRI),
le professeur Lee personnalise 'effort d'intégration de
I’Australie dans les organisations mondiales, par sa
participation & plusieurs groupes de travail de 'OIV. 1l
nous dépeint le pragmatisme de I'Etat dans le choix des
programmes de recherches de I'Institut : le gouverne-
ment y participe a raison d’un dollar pour chaque dollar
libéré par la profession. Ce systéme en fait I'instrument
de recherche appliquée par excellence des viticulteurs
australiens. Affilié a 'université d’Adelaide, I’institut
est également chargé d’analyses officielles et d’ensei-
gnement a divers niveaux dans le secteur de oenologie,
ainsi que de vulgarisation.

Roseworthy

A Porigine école d’agriculture, le college de Rosewor-
thy, fondé en 1883, a un peu plus de 50 km au Nord
d’Adelaide, s’est peu a peu spécialisé pour devenir le
principal centre de formation du continent en viticul-
ture et oenologie. Pratiquement tous ceux qui ont
acquis un nom, dans ces deux disciplines, ce dernier
siecle, en Australie et Nouvelle Zélande, ont passé par
Roseworthy.

Du dipléme de marchand de vin au doctorat en
science appliquée en oenologie, le college offre un
grand choix de formations, en privilégiant toujours,
dans les cours, les aspects pratiques de la viticulture et
de l'oenologie, y compris la commercialisation. Il est
facilité en cela par un équipement trés complet. Un
domaine de 7 ha comprenant tous les cépages cultivés
en Australie assure la production de 22 % des 100 t
de vendanges vinifiées dans ses caves, puis vendues,
par les éleves ; de cette vaste production, qui va du
vin courant en berlingot aux plus fins sherries, 1,6 %
sont exportés.

Coup de tonnerre, tout dernierement, dans le ciel bleu
de Roseworthy, quand I’Etat conditionne la poursuite
de son aide financiere au rattachement de I'établisse-
ment & P'université d’Adelaide. Aujourd’hui la fusion
est réalisée et Roseworthy fait partie du département
d’horticulture, viticulture et oenologie de I'université.
Ce qui fut tout d’abord ressenti comme une contrainte
intolérable est maintenant considéré comme un im-
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mense bienfait par les deux parties : les scientifiques
de l'université sont heureux des nouvelles possibilités
de prolongement de leurs recherches et les professeurs
de Roseworthy commencent & mesurer tout ’enrichis-
sement que représente en fait I"obligation" de consa-
crer 50 % de son temps a la recherche ; cela fait
naitre des vocations tardives de travail de thése et
donne 2 tout 'enseignement une dynamique inatten-
due.

Un pays envolitant

d’autres visites enrichissantes

Des cultures de lavande en Tasmanie aux champs de
cacahuétes sur le haut plateau d’Asherton dans le
Queensland, notre itinéraire nous permet de réaliser
la riche diversité de Pagriculture australienne. Bétail,
céréales, canne a sucre, les surfaces ne manquent pas !
Une visite tres captivante fut celle de la station horti-
cole de Lenswood et des magnifiques vergers de Kym
Green, arboriculteur passionné, toujours a la recher-
che d’améliorations de ses techniques de production...
que nous aurons le plaisir de revoir en Suisse quel-
ques mois plus tard.

des paysages de toute beauté

Rien de tel qu'une croisieére dans la baie de Sydney a
bord du Bounty, pour se mettre dans Pambiance de
Pautre hémisphére : une atmosphere aussi chaleureuse
que le climat et une succession de coups d’oeil gran-
dioses sur une cité éclatante de fraicheur et inondée
de fleurs.

Puis nous avons craqué auprés des koalas, ou des
petits kangourous qui guignaient de la poche de leur
mere ; nous nous sommes mis & six ou huit pour faire
le tour des plus gros troncs de la "rain forest”, la forét
vierge la plus vieille du monde ; nous avons admiré les
cascades de Kuranda et photographié dans notre
coeur nombre d’admirables paysages.

Mais le plus beau pour moi reste la découverte de
'univers de corail de la Grande Barriere. Les plus
belles photos, le tilm le plus parfait, ne permettent pas
d'imaginer cette sensation extraordinaire de liberté
que procure la plongée, cet assouvissement inespéré
d’un réve fou ol l'on plane, comme en apesanteur,
dans un monde d’une saisissante beauté, d’une infinie
richesse de formes, de couleurs et de mouvements.

Une des plus belles choses que jaie vu de ma vie.
Merci, Australie.

Pierre-Alex Miauton
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STATISTIQUES FEDERALES

par L'Office fédéral de I'agriculture, aolt 1993

Stocks de vins et jus de raisins
au 30 juin 1993 / Consommation

Voici les résultats de I’enquéte effectuée au 30 juin 1993 par la
Commission fédérale du commerce des vins sur les stocks du
commerce concessionnaire, de méme que les chiffres concer-
nant la consommation 1992/93.

Situation générale: La consommation globale de vins
en Suisse a légérement augmenté au cours de ’année viticole

Vins étrangers: La consommation globale de vins étran-
gers s’est stabilisée. Elle atteint 168 millions de litres, soit 153
millions de litres pour les vins rouges et 15 millions de litres
pour les vins blancs. Concernant les principales provenances,
nous constatons une diminution en ce qui concerne 1I’Espa-
gne, alors que la France augmente légérement ses parts de
marché. L'Italie reste stable.

Les vins étrangers représentent en 1992/93 le 55% des vins
consommes en Suisse.

1992/93. Au total, nous con-
sommons 305,2 millions de
litres de vins, soit 1,3 mio de
. de plus qu’en 1991/92.
Gréce a une récolte indigéne
maitrisée en 1992 et a une
légére diminution des impor-
tations de vins, les stocks au
30 juin 1993 ont baissé de 20
millions de litres environ par
rapport a I’année précédente.

Vins indigénes:

La consommation de vins
suisses a augmenté de 1,2 mil-
lion de litres et s’éléve a 137
millions de litres.

Les vins rouges suisses se por-
tent bien. La qualité des pro-
duits mis sur le marché ainsi
que les efforts de vente entre-
pris par ’ensemble de la bran-
che viticole ont permis une
légére augmentation de la
consommation (57,9 mio de
1.). Les stocks ont, une nou-
velle fois, diminué et attei-
gnent 58,9 millions de litres.

La consommation de vins
blancs a également augmenté
de 0,6 million de litres et
s*éléve ainsi a 79,1 millions de
litres. Cependant, on peut
estimer que malgré ce résultat
réjouissant au niveau des
volumes, le chiffre d’affaire a
encore une fois diminué. Les
stocks au 30 juin ont reculé de
plus de 11 millions de litres et
atteignent quelque 87 millions
de litres.

Normalement, les stocks
devraient couvrir 12 mois de
consommation, Les excédents
calculés représentent environ
1 mois de consommation
pour les vins blancs, alors que
I’on peut parler d’équilibre
pour les vins rouges. Ces chif-
fres peuvent toutefois varier
considérablement .selon les
régions et les entreprises.

Berne, aolt 1993/str
WEKO093

CONSOMMATION DE VINS (en hectolitres)

Moyenne
82/83-91/92 1988/89 1989/90 1980/91 1991/92 1992/93

VIN ROUGE INDIGENE
Stocks du début (30.6) 641 852 570 301 575 208 678 015 626 362 623 168
Récolte moins jus de raisins 525 967 521 203 658 034 526 707 574 154 548 659
Disponibilités 11676819 1091504 1233242| 1204722 1200516| 1171827
Exportations (fits + boutellles) 2763 35652 3484 3 465 3654 4 061
Stocks au 30.6. suivant 667 117 575 208 678 015 626 362 623 168 588 502
Consommation 497 939 512744 551743] 574895 573694| 579264
VIN ROUGE ETRANGER
Stocks du début (30.6.) 1115292 1062023 1147404| 1107628 972797| 931226
Imporiations: — flts 1408 144| 1463854 1323160| 1207052 1241281 1276342

— bouteilles 247 977 293 152 268 154 271 888 247 081 209 008
Disponibilités 2771413 2819020| 2738718 2586568 2461159| 2416576
Stocks au 30.6. suivant 1085054| 1147404| 1107628 972 797 931226 886 563
Consommatien 1686359 1671625| 1631090| 1613771| 1520933 1530013
Consommation totale de vins rouges 2184298| 2184360| 2182833 2188666| 2103627| 2109277
VIN BLANC INDIGENE
Stocks du début (30.6.) 1069375 1103716 857 803| 1058572| 1023253 981995
Récolte moins jus de raisins 832 143 591 432| 1042020 786 745 751 464 687 369
Disponibilités 1001518| 1695148| 1899823| 1845317 1774717 1669364
Exportations (fGts + boutellles) 7187 7177 7 485 7 868 7 891 7926
Stocks au 30.6. sulvant 1142 676 857 803| 1058572| 1023253 981 995 870 451
Consommation 751 655 830 168 833 766 814 196 784 831 790 987
VIN BLANC ETRANGER
Stocks du début (30.6.) 107 297 58 532 68780 63 704 63 108 65119
Importations: — flts 99 865 103 048 117 325 121 665 106 177 98 081

= bouteilles 45 997 53 148 48 523 48 386 46 026 46 903
Disponibilités 253 159 214728 234628 233755 215311 210 103
Stocks au 30.6. sulvant 81 466 68 780 63 704 63 108 65 119 58 498
Consommation 171 693 145 948 170 924 170 647 150 192 151 605
Consommation totale de vins blancs 923 348 976 116| 1004 690 984 843 935 023 942 592
CONSOMMATION TOTALE 3107 646| 3160485| 3187523| 3173509| 3038650| 3051869
dont vins indigénes 1249504| 1342912| 1385509 1389091 1358525| 1370251
dont vins élrangers 1858062 1817573 1802014 1784418 1680125| 1681618)
Consommation de vins mousseux [ 67709 92824] 94267 98840] 83755 90 499

Vins indigénes

Selon déclaratlon obligatoire de la vendange et les stocks du commerce concessionnaire

Vins étrangers

Importations selon statistique annuslle du commerce extérieur de la Suisse

Numéro du tarif douanier: 2204.2112, 2204.2911/2912/2913/2914 + 2204.2111/2119, 2204.1000
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PROVINS &% VALAIS

Le signe du bon goiit.

PROVINS VALAIS - Rue de I'industrie 21 - 1950 SION - Tél. (027) 21 21 41

CHAI SA-

CONDITIONNEMENT & EMBALLAGE
KELLEREIBEDAREF

Oenologie - Filtration - Machines

Fermetures - Capsules - Habillages

Bouchons en liege naturel.

A la Gare e 1165 ALLAMAN
Tél. 021/807 41 71 - Fax. 807 41 21

Ce que volre vin
offre de saveur
nous l'exprimons
en couleurs.

—_—
| ————

IMPRIMERIE MARSENS

De [l'etiquette a l'affiche ...

RUE DU JURA 9 C.P. 1001 LAUSANNE. Tél. 021/24 90 75. Fax 021/25 78 25
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STELVIN®

CREEE PAR DES PROFESSIONNELS
POUR DES PROFESSIONNELS

NOTRE

TECHNICITE b
‘ POUR VOTRE

SECURITE

FAIT
A
DIFFERENCE!

STELVIN® LA MARQUE REFERENCE PECHINEY EMBALLAGE ALIMENTAIRE «CEBAL»

IMPORTATEUR GENERAL POUR LA SUISSE, S U B E R . SA

SERVICE TECHNIQUE ET ENTRETIEN, 1261 BURTIGNY
DEPOSITAIRE Z AL KIN: Tél: (022) 366 33 66 Fax: (022) 366 34 12
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LES NOUVEAUX ANCIENS

par André Stdubli, Directeur de I'Ecole supérieure et Ecole d’Ingénieurs ETS
en viticulture, oenologie et arboriculture de Changins

Chers "Anciens",

Les amateurs de bons Chasselas ne me contrediront pas
si je leur dis que le millésime 1992 est d’une trés bonne
cuvée. Je pense pouvoir en dire autant de I'année
scolaire 1992-1993 a Changins, une année particuliére-
ment riche en activités.

En effet, si la limitation de la charge a été générale-
ment bien maitrisée par nos viticulteurs, elle n’a pas
toujours été évidente pour notre corps enseignant et
notre administration durant I’exercice passé. Car au
cours dispensé aux quatre sections de 'ESVOA, au
deux volées de I’école d'ingénieurs ETS, aux apprentis
cavistes et aux marchands de vins sont venus s’ajouter
cette année des cours de préparation pour les trois
maitrises de caviste, arboriculteur et viticulteur. Malgré
quelques problémes d’organisation, tous ces cours ont
pu se dérouler dans de bonnes conditions et ont été
sanctionnés par des résultats tout a fait honorables,

Durant cette session, on notera que 'arboriculture gtait
bien représentée, tant a I'école supérieure et a la
maitrise qu’a I’école d’ingénieurs.

Sur le plan des relations inter-écoles, signalons les
premiéres volées d’éléves sortant des écoles profession-
nelles supérieures agricoles (EPSA), destinées a former
en culture générale, sur un an, les candidats 4 nos
écoles d’ingénieurs ETS. Ces derniers seront dispensés
de l'examen théorique d’admission. Toutefois, afin
d'assurer une transition sans heurt, un dernier cours
préparatoire de 10 semaines, avec examens théoriques
a I'appui, sera encore organisé au printemps 1994, Dés
la rentrée 1996, tous les candidats a I’école d’ingénieurs
de Changins devront étre au bénéfice d’un baccalauréat
(ou maturité) professionnel ou d’une formation équiva-
lente. Ce baccalauréat professionnel sera accessible 2
des porteurs de CFC ayant réussi les examens finaux
d’une EPSA. Pour la Suisse Romande deux EPSA sont
actuellement a disposition, dans les écoles d’agriculture
de Cernier (NE) et de Marcelin (VD).

Mais revenons aux lauréats de I'année scolaire 1992-
1993. Nous avions pour 'ESVOA ;

- 6 éléeves dans la section de viticulture

- 8 éleves dans la section de viticulture-
oenologie

= 16 éleves dans la section d’oenologie et

- 6 éleves dans la section d’arboriculture,

ce qui fait un total de 36 éléves pour cette volée. Nous
avons enregistré un abandon en cours d’études et deux
échecs en fin d’année, 'un en viticulture et I'autre en
oenologie. L'’ESVOA, en méme temps que I'Ecole
d’Ingénieurs ETS, remettra donc le vendredi 26 novem-
bre 1993 4 14h.30 dans le grand auditoire :

23 diplomes d’oenologie

‘12 diplomes de viticulture et

6 diplomes d’arboriculture,

La nouvelle volée 1993-1994 de 'ESVOA ne compte
pas moins de 40 éléves, soit 3 éléves inscrits en viticul-
ture, 9 en viticulture-oenologie et 28 en oenologie.

En ce qui concerne I'école d'ingénieurs ETS, la volée
1990-1993 a terminé ses trois ans d’études et subi les
examens finaux. Les étudiants sont actuellement
occupés a la rédaction de leur travail de diplome et
défendront publiquement leur mémoire le 21 septembre
prochain. Il ne nous est donc pas possible de donner le
palmarés de ces étudiants aujourd’hui. Ils étaient 16
étudiants, dont 4 dans la section "productions agricoles
spéciales (arboriculture-viticulture)' et 12 dans la
section "viticulture-oenologie".

La volée 1992-1995, qui a déja une année derriére elle,
compte 12 étudiants dont 3 en "productions agricoles
spéciales" et 9 en "viticulture-oenologie".

Il y avait donc au total 64 éléves et étudiants perma-
nents en 1992-1993 (ESVOA et ETS).

Nous félicitons tous les lauréats de cette année pour
leur assiduité au travail et leur succés lors des examens,
et leur souhaitons beaucoup de satisfaction, de riches
expériences et de prospérité dans la vie professionnelle
qu’ils abordent aujourd’hui. Les milieux de 'arboricul-
ture, de la viticulture et de I'oenologie compte sur cette
nouvelle élite pour faire progresser I'image de marque
et de qualité des fruits et des vins de nos régions, Nul
doute que nos lauréats se montreront dignes de la
confiance qui leur sera accordée.

Changins, le 15 juillet 1993
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Qui veut un bon cru,

obte pour des plants de qualite,
soit, les cépages et porte-greffes des

Pépiniéres André Lapalud & Fils,
au service de la viticulture depuis 1902

1163 ETOY - Téléphones (021) 808 7691 et 808 7571

LE TEMPS PASSE, LA QUALITE RESTE.

N

=
=
=ll=
3
e —

UVAVINS
MORGES

Gare 22
Tél. (038) 513795
Jean Angelrath SA EMBALLAGES EN GROS 2525 Le Landeron

Cuves inox standard et sur mesure Importateur pour la Suisse
et plafond flottant

Cinies go yester 2 plaiond Hiotiaih FILTRES A PLAQUES OMESS

FILTRES KIESELGUHR OMESS
ETIQUETEUSES ENOS

POMPES A VIN

ISOVIGNE outils de cave
isolés-plastifies

Cuves a vin et cuvage, cuves de transports, etc. Nouveautes intéressantes
Demandez nos prospectus avec prix. pour cultures
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PALMARES:

DES COURS PRINCIPAUX DE VITICULTURE, D’OENOLOGIE ET D’ARBORICULTURE

Nom Prénom Adresse Diplémé en ...
ANKER-DELARZE

Frangoise 1870 MONTHEY oenologie
BACHOFEN Boris 3226 MUENTSCHEMIER arboriculture
BAECHTOLD Laurent 1110 MORGES viticulture
BENDER Christophe 1926 FULLY oenologie
BOCQUET Jacques 1233 BERNEX oenologie
BOURGEOIS Anne-Catherine 1202 GENEVE oenologie
BURGAT Olivier 2022 BEVAIX viticulture-oenologie
CADOUX Nicolas 1285 ATHENAZ viticulture
CAUDERAY Jacques 1165 ALLAMAN oenologie
CAVE Bernard 1867 OLLON oenologie
COCHARD Laurent 1808 LES MONTS-DE-CORSIER viticulture-oenologie
DUPRAZ Sébastien 1286 SORAL viticulture
EGGER Bernard 2764 COURRENDLIN arboriculture
ENNAJI Mohamed 1926 FULLY arboriculture
FONJALLAZ Pierre 1003 LAUSANNE viticulture-oenologie
MAGNIN Christian 1096 CULLY oenologie
MATHIEU Jean-Louis 3966 CHALAIS oenologie
MUERSET Stefan-Gregor 2614 LIGERZ oenologie
NECKER-BUSSIERES Paule 1207 GENEVE oenologie
NEYROUD Sylvain 1802 CORSEAUX oenologie
NEYROUD Christophe 1804 CORSIER viticulture-oenologie
PELOSSI Christian 6912 PAZZALLO viticulture-oenologie
PRADERVAND Nicolas 1261 SIGNY arboriculture
ROBYR Pierre 3960 CORIN / SIERRE viticulture-oenologie
ROUX Rodolphe 1971 GRIMISUAT viticulture-oenologie
RYSER Nicolas 1414 CHAMPAGNE viticulture-oenologie
SAUTHIER Stéphane 1920 MARTIGNY oenologie
SCHURCH Michel-Olivier 2034 PESEUX oenologie
SINZIG Daniel 3011 BERNE oenologie
SOMMER Laurent 1195 BURSINEL oenologie
SUARDET Jean-Yves 1173 FECHY viticulture
TAMONE Luca 1-11014 ETROUBLES arboriculture
THIEMARD Raphail 1261 BASSINS arboriculture

Cérémonie de remise des diplomes
Vendredi 26 novembre 1993 & 14h.30

a Changins

Invitation cordiale a chacun
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Revétement de
cuves de fermenta-
tion et tanks de
stockage en acier
et en béton armé.

Telephone 071/66 1112
Telex 881652 radixch
Teléfax 071/661129

Fine eaude vie depoire William
duValais

/VIORAND

WALDNER S.A.

TARTIGINY
3, chemin de la Damataire
CH-1009 PULLY-LAUSANNE
Téléphone: (021) 729 64 66

Teléfax: (021) 729 4867

Votre spécialiste pour l'installation de vos laboratoires

Pour le vignoble suisse
de l’an 2000

pour tout cépage

et porte greffe,

les clones les mieux adaptes
aux exigences d’aujourd’hui:

production réguliere,
rendement modéré, qualité optimale

Pépinieres viticoles
Roger Burgdorfer

1242 Satigny/Genéve o Tél. (022)753 1855

M]achines pour :

=t Fermer les bouteilles

Domaines réputés

OBRIST SA
Av. Reller 26 - 1800 Vevey
Tél. (021) 921 12 62

= Enlever les fermetures a vis
et les bagues en aluminium.

Febrication; Entretien; Transformation. Renseignez-vous !

A. Amez-Droz SA

Machines de caves

Rue L.- de - Meuron 12 - CH 2074 Marin
Tel.: 038/ 33 18 25 - Fax: 038/33 16 62
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JOURNEE D'INFORMATION

DU LUNDI 15 NOVEMBRE 1993

A L'AULA DE L'EPFL A LAUSANNE
(avenue de Cour)

VENDRE SON VIN

Avec le GATT, les perspectives européennes et 1'évolution de la situation économique, le

contexte général de la viticulture suisse est en profonde mutation. Le vignoble suisse va-

t-il pouvoir consolider sa position ?

Devant cette question, nous avons pensé qu'il serait judicieux d’aborder le théme de la

vente des vins suisses dans le cadre de notre traditionnelle journée d’information.

Comment aborder la clientéle sur le plan local et quelles sont les chances des vins suisses a

I'exportation, telles sont les principales questions qui seront abordées au cours de cette

journée.

Venez nombreux Ecole de Changins

A CHANGINS LE MARDI 21 SEPT. 1993

0800

0830

0900

0930

1030

1100

et de la qualité du vin

INVITATION 1130  Frédéric BLANC

Modgles de coiits de revient du raisin rond &
la bouteille: pressurage - vinification -

A LA SOUTENANCE DES TRAVAUX conditionnement et étude sur l'incidence de la
DE DIPLOME DES INGENIEURS ETS grandeur du lot
EN VITICULTURE, ENOLOGIE ET 1330 Xavier BAGNOUD  Etude de la réactivité des modts et vins blancs
ARBORICULTURE vis-a-vis de 'oxygéne: méthodes d'analyses

et applications pratiques

SALLE 7/8 1400 Christophe REY Caractéres organoleptiques et analytiques des
vins d'Arvine en relation avec différentes
technologies appliquées en phase

Antoinette EMERY Etude comparative de différents gazons préfermentaire

comme couvre sol viticole

1430  Gianni BERNASCONI  Etude des incidences des techniques de
cuvage par remontages au gaz et par systéme
autoarrosant sur la composition analytique
des vins et sur leurs qualités organoleptiques.
mesure du pouvoir tannant des vins en cours
de cuvage et de vinification

Jean-Frangois DERUAZ Création d'une base interactive de données
malherbologiques sur un syst&éme micro-
informatique 1BM

Alexandre ALTENRIED Techniques d'entretien du sol: contribution
a I'étude du comportement de la vigne par
la mesure de I'humidité du sol et du 1500 Fabien FOURNIER

cotentiel nydrique-des feuilles Etude de l'incidence de la technique

Alsssindre d'entretien du sol sur la ligne d'arbres (sol nu,
. . paillis plastique, couverture d'écorces) sur le
DEMONTMOLLIN  Influence d."i,'a ?ens'tf de plaflttatfl_onlend profil d'enracinement de divers assemblages
DEDIII'IIBTG S e variétés / porte-greffe (Maigold/M27, Elstar /
greflage. M26, Idared/M26) et de la relation avec le

; g comportement végétatif et la production
Louis FONJALLAZ Comparaison de différents modes de p g ‘
conduite de la vigne: densité, orientation des 4550 Raphy FAVRE Lutte contre les vers de 1a grappe au moyen
rangs, mesures comparatives du potentiel d'un nouveau produit biotechnique, le
hydrique des feuilles et du micro-climat tébufenozide (RH-5992) ’
lumineux

1600 Jimmy MARIETHOZ  Contribution & 'aménagement de la

Gilles BESSE Etude comparative de 5 sites viticoles de protection phytosanitaire dans les cultures de

Chamoseon. Observations phénologiques et

i . : framboises
vinifications des cépages Chasselas et Pinot
ol 1630  Nizar BLAGUI Copstitution, développement et mise en valeur
d'un domaine viticole au nord-ouest de la
Sacha PELOSSI Influence de la distance entre les ceps et du Tunisie.

type de taille sur le comportement de la vigne
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