OBJECTIF

JOURNAL DES ANCIENS ETUDIANTS EN VITICULTURE, OENOLOGIE
ARBORICULTURE DE L'ECOLE DE CHANGINS

...

i

SEPTEMBRE 1997




Marqueur No. de lot sur bouteille

( pour réponse aux exigences de la nouvelle ODAL )

Marqueur RIM
H Simple

m Efficace
® Pas cher

Panier
porte flacons

ETI-PRO 901 Machine de pose d’étiquette semis automatique

Avec ou sans impression directe.

m Pose d’étiquette
m Pose contre étiquette
m Précision confrdle par Microprocesseur

Spécialiste expérimenté du marquage industrielle, veuillez nous consulter chez,
Marquage & Vision LUU Route des écoles 23  CH- 1723 Marly Tél 41 (0)26 436 4921  Fax 41(0) 26 436 49 24




DwA121-AZ06 07/97

drinktec-interbrau "97
Munich

19-26 sept. 1997
Hall 25

Le programme de
machines KRONES
propose des souti-
reuses spécialement
adaptées au soutirage
du vin et du mousseux.
L'gtiqueteuse KRONES
VINETTA assure un
habillage optimal des
bouteilles a des débits
allant jusqu'a

6000 b/h.

N'hésitez pas & nous
contacter si vous avez
des questions sur nos
solutions spécifiques a
I'industrie vinicole.

Il

veritas.

La vérité repose aussi sur le fait que nous
produisons un large éventail de machines
destinées a toute l'industrie vinicole.

Nos machines - rinceuses, soutireuses,
houcheuses, étiqueteuses, machines d'emballage
économiques avec formeuses de cartons,
encaisseuses et palettiseurs — sont parfaitement
adaptées a votre branche et garantiront
de par leur qualité I'excellence

de vos produits!

Pour la perfection de
votre produit.

KRONES AG

Telefon ++49 (0) 94 01/ 70-34 70
Telefax++49(0) 94 01/ 70-3501

KRONES AG, Buttwil / CH
Telefon{0 56) 6 75 50 40
Telefax (0 56) 6 64 47 60

internet:http://wwav krones.de
e-mail: sales@kranes.de
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Une étiquette qui vous complique la vie, ce
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PRESSOIRS PF

Membrane centrale — Capacité: 8hl-300 hl

Lavage automatique

Meilleure qualité des modts

Gain de temps jusqu’a 50%

par des programmes adéquats et rapides
Entierement en inox

Références de premiére qualité

RECEPTION DE VENDANGES

Egrappoirs — Pompes 4 t = 100t/h

@ Entiérement en inox pour une meilleure qualité
@ Préégouttage de série pour tous les modeles

Katzenritistrasse 79 — 8153 RUMLANG
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Edito
Un nouvel

Objectif

Permettez-moi de vous présen-
ter votre nouvel Objectif. Vétu de
son nouveau look il présente égale-
ment un contenu qui sort de |'ordinai-
re. La troisiéme rencontre du Réseau
Européen des Lycées Viticoles qui a eu
lieu du 8 au 11 mai a Chateauneuf VS
en est responsable. Vous aurez I'occa-
sion de découvrir dans ce numéro les
conférences, les ateliers et les cérémo-
nies organisées durant ces journées
margquantes.

La Suisse a toujours joué un réle
actif dans les travaux du Réseau. Ses
contributions ont été particuliére-
ment remarquées dans le domaine
des productions écologiques en
viticulture, théme de cette troisieme
rencontre.

En ce numéro de septembre
Objectif est tiré a 3000 exemplaires
afin qu'il soit le digne ambassadeur de
notre Association des Anciens
Etudiants de Changins auprés de tous
les Lycées Viticoles Européens
membres du Réseau.

Je me réjouis de vous faire
découvrir Objectif sous sa nouvelle
formule. Avec ses trois colonnes, ses
pages couleurs, sa premiére page
entiérement remaniée et son look
~dynamique, j'espére qu’'Objectif sera
le juste reflet de notre Association.

Objectif est imprimé aux Arts
Graphiques Schoechli a Sierre.

Je tiens également a mention-
ner le nombre croissant d'annonceurs,
signe de la bonne santé de notre jour-
nal et de sa notoriété grandissante.

En attendant de vous rencontrer
trés nombreux a Bonwillars, je vous
souhaite une bonne lecture.

Bienvenue en terre vaudoise

A I'occasion de votre Assemblée
générale, moment privilégié qui fait
partie intégrante des traditions ter-
riennes des cantons membres de la
fondation de |'Ecole supérieure et
d'ingénieurs de Changins, j'ai I'hon-
neur de vous apporter le plus cordial
salut et les voeux de bienvenue du
Conseil d'Etat.

C'est en effet pour moi un réel
plaisir et une fierté d'avoir |'occasion
- par I'hospitalité des colonnes
d'Objectif - de vous apporter ce mes-
sage, tant il est vrai que vous repré-
sentez |'élite viti-vinicole et arborico-
le de notre pays.

Dans ce pesant climat actuel
que nous vivons, il est capital de ser-
rer les rangs, de savoir aller a la ren-
contre de I'autre, de lui parler «vrai»,
de I'écouter différemment, d'ap-
prendre a le connaitre pour mieux
I'apprécier. Cette journée d'automne
vous en procure |'exceptionnelle
occasion, puisque placée sous le
signe prioritaire d'une chaleureuse
convivialité.

Dans une Association telle que
la votre, chacun a sa place comme
autour de la table familiale. Que |'une
ou l'un vienne a manquer et tous le
ressentent fortement. Il n'en va guére
autrement en ce qui concerne les acti-
vités économiques jusqu‘a I'échelon
des cantons et des communes. Il n'y a
pas de «recette-miracle» en la matié-
re, mais il est aussi vrai que deux
ingrédients peuvent faire merveille
pour assurer la pérennité d'entre-
prises de toute nature:

- premiérement, I'esprit d'entraide;
- deuxiemement, une recherche
incessante de la meilleure qualité

possible.

Cette quéte permanente de
I'excellence doit - on ne le dira
jamais assez - rester I'apanage des
professionnels et non découler d'un
diktat fédéral ou de réglements can-
tonaux. Face au rapprochement qui
se dessine avec I'Europe, il importe
de créer les conditions de la réussite
non seulement en sachant résister a
I"accroissement des volumes impor-
tés, mais aussi en osant défier les
producteurs étrangers sur leurs
propres marchés avec des crus au
rapport qualité/prix attractif.

Un texte de M. Baudel, paru
dans la revue francaise «Le progrés
agricole et viticole», me parait bien
cibler la situation; je cite:

«Le fait majeur du proche avenir,
c’est la concurrence exacerbée qui va
se produire sous la pression du robinet
de la cuve et sous la dépression du
portefeuille d'une masse de produc-
teurs. Le peloton des vins va s'étirer
avec, en téte, la victoire des meilleurs
conjuguant qualité, volontarisme
et marketing».

Ces trois mérites, vous les déte-
nez et votre Ecole les inculque avec
bonheur.

Soyons donc efficaces en unis-
sant nos forces et nos compétences
respectives: en présentant des dos-
siers techniques «bétonnés» et inat-
taquables, les milieux interprofes-
sionnels permettent aux politiques
de prendre le relais avec pertinence
et succés.

Chers «Anciennes» et «Anciens»,
puissent vos efforts étre couronnés
d'un total et légitime succés, confor-
me aux ambitions de ce pays qui nous
est cher et pour le rayonnement
duquel vous investissez tant de travail,
de dynamisme et de cceur.



Bienvenue sur les rives vaudoises du lac de Neuchatel

Bonvillars, commune de 500
habitants en 1860, la population
diminue jusqu'a 290 en 1970, pour se
stabiliser a 365 actuellement.

D'une superficie de 751 ha dont
300 ha de forét, la commune s'étend
des crétes du Jura & 1335 m jus-
qu'aux rives du lac de Neuchatel a
430 m.

Avec ses 36 ha de vignes, la viti-
culture est un élément important de
I'économie locale. Le remaniement
viticole, avec ses chemins bétonnés,
date de 1955. En 1972 le Conseil
d’Etat a classé la zone viticole en
zone protégée.

Notons que la Commune posse-
de 3,3 ha de vignes, récolte qu'elle
vinifie en partie dans ses propres
caves.

Aujourd’hui Bonvillars a donné
son nom a la région viticole, appella-
tion qui regroupe les villages de
Concise, Corcelles, Onnens,
Bonvilllars,  Champagne, Fiez,
Grandson, Montagny et Valeyres
Montaany.

Sous l'impulsion de la cave
coopérative et de jeunes cenologues
indépendants, on a su faire connaitre
nos produits, grace a la qualité en
constante amélioration.

Actuellement I'encépagement
est de 40% pour les rouges; le pour-
centage de pinot noir est en constan-
te évolution.

Benvillar en 1100, Binvillar vers
1228, le territoire occupé par le villa-
ge et ses environs fut habité dés

I'époque romaine ainsi que le témoi-
gnent des briques et des restes de
fondations. Une église qui était filia-
le du prieuré de Baulmes figure déja
en 1148 dans les possessions du cou-
vent de Payerne.

A quelques centaines de métres
du village s'éléve un vaste batiment
reconnaissable de loin a son grand
toit a pente raide. C'est 'ancienne
maison seigneuriale que I'on appelle
la Cour, qui dans la premiére moitié
du XVe siecle était en possession de la
famille Gleresse.

La commune en est propriétai-
re depuis 1861; maintenant on y a
installé I'école.

C'est en ces lieux historiques
que Bonvillars se réjouit de vous
accueillir!

Jean-Michel Jacquier
Syndic de Bonvillars

Message du président

Chers amis, chers anciens,

Nous voici déja en automne a la
veille des vendanges et de notre
assemblée générale. Assemblée qui
aura lieu a Bonvillars. Je remercie
déja tous les anciens de la région
pour 'organisation de cette journée.
Comme promis lors de notre dernié-
re assemblée a Sion votre comité
vous fera des propositions concrétes
sur I'avenir de notre association.

Je vous souhaites a toutes et a
tous d'agréables vendanges.

Vincent Bindith

Assemblée générale
du 22.11.1997 a Bonvillars
a la salle de la Cour

9h 00 Accueil café
9h 30 Assemblée générale

10 h 15 départ CIMA,
Sainte-Croix

12 h 15 retour

13 h 00 repas, salle de la Cour
a Bonwvillars

15 h 30 Caves ouvertes des
Anciens de
I'appellation
Bonvillars

Prix de la journée Fr. 60.-

Menu du 22.11.97

Salade du pécheur

kEhkKRER

Filet de porc sauce moutarde
gratin
légumes

kkkk%k

Assiette de fromages

*hkk*k

Dessert




Elaboration de vins mousseux
Fermentation traditionnelle
en bouteilles

Avec l'aide de votre vin de base, nous élaborons avec soin des
bouteilles qui vous seront remises aprés 9 mois passés sur lie.

Contactez-moi pour tous renseignements supplémentaires
que vous désireriez, sachant qu'une bonne méthode
traditionnelle se prévoit avant vendanges!

X.C.CEnologie
Xavier Chevallay
17 rte. de Cartigny
1236 Cartigny
Tél. et Fax (022) 756.02.12

cnocave

Inhaber Borer Caves Chatenay-Bouvier SA
2558 Aegerten

Tél. (032) 373 40 20
Fax (032) 373 47 16

ENOTERM  Capsules thermorétractables
ENOAL Capsules pour mousseux

WirriamiNg [ -
ROK. o

—LES COTEAUX —

DES SEIGNEURS
VAUMARCUS
3, ch. de la Damataire NOBLESSE ET
Alb" Ch-1009 PULLY - LAUSANNE VERTUS DE
ﬂ En Tél. (021) 729 64 66 - Fax (021) 729 48 67 GRANDS VINS
. Caves Chatenay-Bouviers 5A
WALDNER SA Volre spécialiste pour linstallation de vos laboratoires: @ 2017 Boudrv @

ECOLES, RECHERCHE, INDUSTRIE, HOPITAUX, etc...




HES: «Un nouveau nom pour d’anciennes

structures»?

Inquiétude et espoir

Le Suisse boit moins de vin, en
une année, la consommation a recu-
lé de plus de 5%. Le défaitisme n'est
pourtant pas de rigueur et les solu-
tions ne manquent pas pour doper
les ventes de vin indigéne et cher-
cher a exporter davantage car le
marché mondial reste porteur.

En juin dernier, la Vinexpo a
ouvert ses portes a Bordeaux et une
forte délégation suisse a présenté et
défendu nos vins. Belle lecon, quand
on sait que les surfaces viticoles
suisses représentent moins de 0,2%
des surfaces viticoles mondiales et
quelque 0,4% des surfaces viticoles
de I'UE des 15. Apparemment le
stand suisse a beaucoup impression-
né. Il correspond au sérieux, a I'ima-
ge et a la qualité que nous voulons
donner du vin suisse.

A l'instar des horlogers suisses
qui, au fil des années, ont acquis la
réputation des meilleurs artisans du
temps, nos vignerons et encaveurs,
au fil des dégustations, deviennent
parmi les meilleurs artisans du vin.

Mais quels propos peut bien
vous tenir votre nouveau directeur, a
qui I'on demande avant tout de s'oc-
cuper de formation et d'enseigne-
ment? et bien justement parlons-en
un peu:

Du CFC a la Haute Ecole Spécialisée
a Changins

Comme on le voit, & I"horizon
de I'an 2000, les entreprises doivent

relever de nouveaux défis afin d'as-
surer leur compétitivité, leur péren-
nité, voire leur survie. La gestion du
changement, du temps, de I'informa-
tion et de nouvelles structures d'or-
ganisation constituent des priorités
majeures et urgentes a maitriser. |l
en résulte pour le professionnel une
modification profonde de sa mission
et de ses responsabilités, et donc du
méme coup, des connaissances a
acquérir, des compétences a dévelop-
per et des valeurs a édifier. Le savoir
et le savoir-faire s'enrichissent d'une
nouvelle dimension, le savoir-étre.
Celle-ci s'ancre dans les profondeurs
de la personnalité et requiert une
maturation plus longue que les deux
premiéres.

Ainsi, sortant de la formation
de bhase (CFC) le jeune professionnel
devra rapidement fixer ses nouveaux
objectifs. Avec la nouvelle formation
supérieure de la Haute Ecole de
Changins, le candidat se spécialise et
acquiert, en l'espace de 18 mois,
toutes les connaissances nécessaires
pour produire une récolte de qualité
pour certains, un vin de haute tenue
pour d'autres, voire les deux pour les
plus hardis. De plus, cette formation
supérieure permet au candidat d'ac-
quérir les aspects techniques néces-
saires pour réussir les examens des
brevets fédéraux d'arboriculteur, de
viticulteur ou de caviste. Ces derniers
ouvrent la porte aux maitrises fédé-
rales dans les 3 domaines, mais cette
derniére étape est encore en pleine
révision.

La formation continue sera ren-
forcée afin de permettre a chacun de
se tenir au faite des derniéres nou-

veautés techniques et technolo-
giques.

Le jeune professionnel peut
aussi, aprés avoir acquis une maturi-
té professionnelle, suivre la forma-
tion de l'ingénieur. Cette derniére
subit de profondes mutations. En
effet, initialement, le concept de sys-
téme d'éducation binaire précisait la
spécificité de I'apprentissage en
Suisse qui comprend un c6té pra-
tique et un c6té de formation scolai-
re. De nos jour, depuis qu'on parle
des Hautes Ecoles Spécialisées (HES),
ce concept a subi une modification.
En effet, cela signifie actuellement
deux formations différentes: 1)
apprentissage-HES et 2) lycée-
Université. C'est ainsi que le Conseil
suisse de la Recherche a lancé la
maxime: «Différents mais de
valeur égalen.

HES: encore du pain sur la planche

S'agissant des nouvelles HES, la
critique la plus féroce a pris comme
slogan «Un nouveau nom pour les
anciennes structures». Or, si tout
le monde s'accorde a penser qu'une
formation d'cenologue ne peut pas
étre fondamentalement chambou-
lée, il nous revient a nous, Ecole can-
didate a la HES, de profiter de toutes
les synergies possibles, de toutes les
harmonisations faisables avec les
structures existantes (notamment
avec les Ecoles d'ingénieurs de Lullier
et de Sion et avec la Station fédérale
de recherches en production végéta-
le de Changins). Il s'agit donc bien
d’'une véritable concentration des
forces.

Toutefois, et malgré des dia-
logues positifs et les gros travaux de
préparation déja effectués, les résul-
tats obtenus quant a la concentra-
tion des forces au sein des diffé-
rentes HES sont dans hien des cas
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Emballages et ferme-  Ernst AG Verpackungen PEPINIERES VITICOLES
tures en métal et Obere Wiltisgasse 50 JEAN-JACQUES DEFAYES
en matiére plastique  CH-8700 Kiisnacht ZH C H - ] Q ‘| 2 LE YTRO N _VS

Tel. 01/9101511-Fax 01/91030 75

TEL Ui?/BiQOQd
Votre fabricant suisse de ferme-
tures pour bouteilles a vin

Impression individuelle & une ou plusieurs couleurs,
ou verni uni: or, blanc, noir, bordeaux.
D'autres couleurs sur demande.
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Consultez-nous! Cela en vaut la peine

Jean Angelrath SA  Emballages en gros Rue de la Gare 20-22 CH-2525 Le Landeron
Tél. (032) 751 37 95 Fax (032) 751 29 12
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encore insuffisants. C'est ici que se
pose un probleme délicat, celui du
nombre d'étudiants, ou plutét du
nombre d'étudiants par rapport au
nombre de classes. Déja maintenant,
certains effectifs d'étudiants par clas-
se sont inacceptables. Si la
Commission fédérale des HES ne
prend pas les mesures de précaution
nécessaires, le résultat en sera une
débacle financiére semblable a celle
engendrée par la nouvelle loi sur les
caisses-maladie. Nous n'avons pas du
tout besoin de centaines de lits d'hé-
pital vides et pas non plus de cen-
taines de places d'études inoccupées
dans les futures HES.

A cet égard, je tiens d'entrée a
calmer le jeu, puisque vous n’étes pas
sans le savoir que certains membres
de la Commission fédérale des HES
font la chasse aux petites écoles. En
fait, il s"agit bien plus de la chasse
aux nombreuses petites classes qui
pourraient étre regroupées au sein
d‘une HES (chimie, architecture, élec-
tronique, mécanique, etc). S'agissant
de Changins, le président de la
Commission fédérale des HES, M.
Hansjirg Mey, admet sans autre
I'existence de deux Ecoles d'ingé-
nieurs en viticulture et cenologie en
Suisse, fréquentées par moins de 20
étudiants au total, compte tenu des
contraintes politiques, économiques
et régionales.

Date d'ouverture des HES

Quant a la chronologie pour la
reconnaissance des  HES, la
Commission fédérale pour les HES
présentera au Conseil fédéral, d'ici la
fin 1997, ses propositions de recon-
naissances des HES et des cycles
d'études. La date d’ouverture des
HES correspondra a la rentrée 1998
en automne et la décision du Conseil
fédéral devrait étre prise au début
de l'année 1998. Toutefois, pour

remédier aux inconvénients qui
pourraient se manifester pour les
nouveaux étudiants en automne
1997, une action rétroactive des déci-
sions de reconnaissance sera prise
début 1998, sur l'année d'étude
1997/98.

L'étroite collaboration qui lie
I'Ecole de Changins a celle de Lullier
a pour conséquence que dés cet
automne, certains professeurs de
Changins enseigneront partielle-
ment a Lullier. Dés 1998, les premiers
futurs ingénieurs agronomes HES en
cenologie ou en production (sensu
lato) de Changins commenceront
leur cours a plein temps a Lullier. La
seconde année a raison d’environ
50% a Lullier et 50% a Changins. La
troisieme année a plein temps a
Changins. Pour I'heure, une classe
d'ingénieurs ETS en viticulture et
cenologie et une classe en produc-
tion agricole spéciale sont entrées
dans leur deuxieme année a

Changins et seront promues, sous
I'ancien régime ETS, en 1999.

Remise des diplomes de la cuvée
1997

Quant a nos futurs anciens, nos
éléves ingénieurs sont a I'honneur,
puisque seules les deux classes d'in-
génieurs ETS (viticulture-cenologie et
production agricole spéciale) seront
promues lors de notre cérémonie de
cléture qui se tiendra au grand audi-
toire de la Haute Ecole de Changins
le 28 novembre a 14 h 30 (I'annonce
dans le présent Objectif tient lieu
d'invitation).

En souhaitant vous retrouver
trés nombreux a notre cérémonie de
cléture, votre directeur vous souhai-
te, d'ores et déja, de bonnes ven-
danges et ... que le vin nouveau soit
toujours meilleur... (tant est qu'il soit
encore possible de I'améliorer chez
certains?!?...)

Jean-Philippe Mayor,
directeur de la Haute Ecole
de Changins




Vins obtenus par cryosélection des mouts

Les informations ci-aprés sont
essentiellement tirées de S. Chauvet
et al., «La cryoextraction sélective
des modts», Revue des cenologues,
N° 39, 17-22, 1986 et S. Chauvet et P.
Sudraud., «Cryoextraction sélective»,
Revue des cenologues, N° 65, 31-33,
1992

Introduction

Le vin de glace (Eiswein en
Allemagne) est un vin doux prove-
nant de raisins gelés au moment de
la récolte et de I'extraction du mofit.
Le raisin est laissé sur la vigne jusqu’a
ce que des gels d'hiver d'environ
-7°C se soient produits. Le mo(t ainsi
obtenu est trés riche en sucres et en
arbmes.

La cryosélection est une tech-
nique cenologique qui tend a se rap-
procher des vins de glace. La diffé-
rence est que le raisin est cueilli a
maturité normale et placé ensuite en
chambre froide (vers -6 a -7°C). La
composition chimique et la qualité
organoleptique des vins obtenus par
cryosélection et par vendange gelée
est différente. Dans le cas du procé-
dé de cryosélection, les risques de
perte de la vendange encourus liés a
la matiére premiére sont nettement
moins grands.

Principe

Le procédé de la cryoextraction
sélective consiste d'une part a sélec-
tionner la fraction la plus riche d'un
lot de vendange, et d'autre part a
extraire de facon plus compléte le
contenu de cette matiére ainsi sélec-
tionnée.

Pour cela, il est nécessaire de
mettre en ceuvre une technologie
capable de congeler partiellement
I'eau de la vendange.

La température de congélation
des mo(ts dépend de leur richesse en
extrait sec, c'est a dire essentielle-
ment de leur teneur en sucres (*). Le
tableau ci-desous donne la tempéra-
ture de congélation pour la richesse
en sucre correspondante.

Température  ° Qechslé Titre alcoométrique
de congélation probable

-24°C, 75° Oe 10%

-30 87 12

-35 99 14

-4.1 m 16

-4.7 123 18

-53 135 20

-5.9 146 22

Exemple: une vendange congelée a -
4.7°C produira un moGt de 123°Oe
qui, entiérement fermenté, donnera
un vin de 18% vol. d’alcool probable.

Au moment du pressurage, il
s'agit de soumettre I'ensemble de la
vendange a une température inter-
médiaire entre la température de
congélation des baies les moins riches
et celles des baies les plus riches, pour
n‘extraire que le jus des baies les plus
riches en extrait sec, donc en sucres.

Dans les mémes conditions, le
temps de fusion (passage de la phase
solide a la phase liquide) des baies
les moins riches est plus long que
celui des baies les plus riches. Sur le
plan pratique, ce phénoméne consis-
te a extraire du mo(t des baies riches

uniquement. Il s'agit du procédé de
sélection.

Du point de vue strictement
pratique, il est conseillé de congeler
la vendange a une température
proche de celle du pressurage. Si la
température est trés basse (-20° C.
par exemple), le réchauffement de la
vendange est irrégulier, ce qui géne
le bon fonctionnement de la sélec-
tion.

Déroulement du pressurage

La congélation des végétaux
implique des modifications impor-
tantes de la structure des tissus, qui
facilitent I'extraction des composés
intra et extracellulaires.

Les molts fournissent des vins
qui contiennent plus d'éléments
favorisant l'aspect aromatique. Les
vins sont plus riches et plus longs en
bouche.

Constatations:

e Ce sont les mofts les plus riches qui
s'écoulent en premier (169 -
172°0e).

o Les variations de la richesse en
sucres des mo(ts sont importantes
en cours de pressurage. Comme le
montre le graphique de pressura-
ge, le sondage passe de quelque
170 a 115°0e en l'espace de 270
minutes de pressurage. Lors des 15
minutes suivantes, le sondage
tombe a 80-90°Ce. Ces derniéres
fractions ne doivent en aucun cas
étre retenues car elles contiennent
une part importante d'eau. Le



controle régulier du sondage de
I'ensemble des molts écoulés est
primordial pour déterminer le
moment d’arrét du pressurage (fin
de la sélection).

* Le rendement en moUt dépend de
la richesse initiale en sucre de la
vendange. Plus la richesse initiale
est importante, plus le rendement
en molt sera élevé. Dans le cas
présenté, la richesse initiale du
mo(t est de 205 g/l de sucre
(86°0e) et celle de I'assemblage
des différentes fractions de mo(t
de 360 g/l de sucres (140°0Oe). La
concentration est donc importante
mais le rendement en mo(t n'est
que de 36 litres pour 100 kg de
vendange.

Comme le montrent les analyses, la
concentration se marque égale-
ment sur l'acidité totale du modt.
Les teneurs en acidité malique sont
toujours supérieures dans les moQts
de cryosélection. U'extraction de cet
acide est favorisée par l'action
conjugée du froid et du pressurage.
Pour l'acide tartrique, I"augmenta-
tion de cette fraction est compen-
sée par la précipitation et la réten-
tion des cristaux de bitartrate de
potassium dans le marc au cours du
pressurage. Cette précipitation est
favorisée par une augmentation
simultanée des teneurs en potas-
sium et en acide tartrique, ainsi que
par la basse température des baies
au moment du pressurage.

Le pressurage de raisins partielle-
ment congelés pose des probléemes
de mise en ceuvre:

* [a compressibilité de la vendange
est faible et de ce fait les rende-
ments au remplissage sont forte-
ment diminués. Il est conseillé de
disposer, pour 1000 kg de vendan-
ge, d'un volume de remplissage
d'au moins 2000 litres.

° L'écoulement du mo(t a travers le
marc est rendu difficile du fait par
la présence de cristaux de glace
dans le marc.

La gestion de la fermentation
alcoolique est essentielle lors de
I'élaboration des vins doux. Si I'on
recherche un équilibre entre I'alcool,
les sucres et l'acidité du vin, il est
important de bloquer, au moment
désiré, la fermentation alcoolique a
I"aide du froid, de I'addition d'anhy-
dride sulfureux et de la filtration.
Dans la plupart des cas, la fermenta-
tion malolactique n'est pas recher-
chée, afin de garantir une acidité
suffisante du vin. A relever égale-
ment que ces vins ne sont pas stables
du point de vue biologique et que la
vinification demande une grande
rigueur dans le suivi.

Aspects législatifs

En Suisse, la technique de la
cryoextraction ne fait pas partie des
traitements de la vendange décrits
dans I'ODAI du 1€ mars 1995 (ver-
sion actuellement en vigueur).
Toutefois, I'article 14 de I'ODAI pré-
sente une possibilité d’innovation
intéressante.

Art. 14 Autres traitements physiques
Est soumis a une autorisation déli-
vrée par l'office (Office fédéral de la
santé publique: OFSP) le traitement
des denrées alimentaires:
a.par des rayonnements ionisants
b.par des procédés physiques nou-
veaux pouvant modifier de maniére
décelable leurs caractéristiques phy-
siologiques ou leur composition.

L'autorisation est délivrée si,
d'aprés ['état des connaissances
scientifiques, il est exclu que le trai-
tement puisse présenter un danger
pour la santé de I'homme.

L'office publie périodiquement
les autorisations dans la Feuille offi-
cielle du commerce.

La technique de la cryoextrac-
tion correspond bel et bien a un trai-
tement physique par le froid, dont
I'application a la vendange est relati-
vement nouvelle (1986).

Chaque cenologue désirant uti-
liser cette méthode est censé deman-
der une autorisation.

Relevons qu'a I'heure actuelle,
aucune autorisation n'a été publiée
dans la Feuille officielle suisse du
commerce.

Par contre, le Code des
bonnes pratiques oenologigues
suisses, version | du 1" mai 1997,
qui décrit en détail les différents trai-
tements ou pratiques utilisables en
cenologie, mentionne clairement la
cryoextraction au chapitre 1.11.

11 Maitrise de la richesse en sucre

de la vendange (raisin de cuve)

a)passerillage naturel: opération
consistant a exposer les grappes
sur de fa paille, des claies et autres
supports ou a les suspendre pen-
dant le temps nécessaire pour
atteindre la teneur en sucre sou-
haitée au soleil ou en local ventilé
naturellement.

b)passerillage par traitement phy-
sique.

c¢)cryoextraction ou cryosélection:
procédé consistant a congeler les
raisins en chambre froide ou par
azote liquide pour recueillir, exclu-
sivement par pression, du molt
plus concentré. Toutefois, I'aug-
mentation du titre alcoolique réel
et non potentiel ne doit pas dépas-
ser 2.5% volume.

Recommandation: cette technique
(lettre ¢), dans I'état présent des
connaissances, est tolérée a titre d’es-
sai, mais est soumise a I'autorisation
de I'O.FS.P. selon I’Art. 14 de 'ODAI.
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AGROL S.A. CHS. CUENOUD S.A.
Route de Sion 90 Agence viticole de Lavaux
3960 Sierre 1096 Cully

Tel. 027/455 93 33
Fax 027/455 93 42

Tél. 021/799 11 07
Fax 021/799 11 32

Le N°1
Piquets en acier galvanisé Voest-Alpine

Le N°1 en Europe et en Suisse
depuis plus de 30 ans

* Profil bien étudié
donnant un poids minimum et
une grande résistance.

e Galvanisation au feu,
éliminant tout risque d’ oxydahon et
contribuant & une protection de longue
durée.

e Fixation rapide et simple
des fils grace aux crochets estampés.

° Les piquets Voest-Alpine sont livrables
en 4 types différents et en longueurs
e 1.7 a 3 mélres.

Demandez une offre sans engagement &

PLUMETTAZ S.A.
1880 BEX
Agent exclusif pour la Suisse
Tel 024/463 06 06 - Fax 024/463 06 07

VOEST-ALPINE

Ou a nolre revendeur le plus proche:

SOCIETE D’AGRICULTURE CENTRE AGROMECANIQUE

DE LA COTE DUBOIS S.A.
Rue Mont-Le-Grand 11 Eugéne de Coulon 3a
1185 Mont-sur-Rolle 2022 Bevaix

Tél. 021/825 11 70
Fax 021/826 11 39

Tél. 032/846 18 56
Fax 032/846 27 59

( OBRISTE%VEVEY )

W/
Avenue Reller 26, 1800 Vevey
Tel. 021/ 921 12 62 - Fax 021/ 9217573

LES GRANDS VINS DU VALAIS
Gl

Vente et dégustation tous les jours
sauf le dimanche

ROBERT GILLIARD SA
70, rue de Loéche
1950 SION 2

/




Remarques: le controle qualitatif de
la vendange doit se faire avant I'appli-
cation des techniques selon lettres
a,b,c.

La teneur de cet article n'est pas surpre-
nante. En effet, le Code des bonnes pra-
tiques cenologiques suisses s'aligne sur:

o le réglement CEE 823/87, annexe VI,
«Liste des pratiques autorisées», ali-
néa b) les traitements thermiques.

o |a résolution de I'OIV 2/93 (dont la
Suisse fait partie) et qui mentionne
au point 4 la cryoextraction dans la
liste des techniques de maitrise de la
richesse en sucres de la vendange
(raisin de cuve) comme pratique
autorisée.

Ainsi, la réponse de I'OFSP a une telle
demande réserve une surprise a celui
qui I'entreprend: en effet, I'OFSP assi-
mile la technique de la cryoextraction a
une simple technique de chaptalisation
puisqu'elle donne l|"autorisation sous
les conditions suivantes, par analogie a
I'art. 370 ODAL:

«La teneur en alcool potentiel ne doit
pas, sous l'effet de la cryoextraction,
augmenter de plus de 2.5% vol.

La teneur en alcool potentiel des vins
des catégories 2 et 3 ne doit pas, sous
l'effet de la cryoextraction, dépasser
12% vol. dans le cas d'un vin blanc et
12.5% vol. dans le cas d’un vin rouge
ou rosé.

Ce vin doit porter la dénomination spé-
cifique «vin doux obtenu par cryoex-
traction».

L'OFSP prend donc en considéra-
tion I'augmentation de la teneur en
alcool potentiel alors que les lois
européennes et le Code des bonnes
pratiques cenologiques suisses conside-
rent I'augmentation du titre en alcool
réel. Cette différence d'interprétation

pése lourdement sur la pratique de la
cryoextraction que I"OFSP ne reconnait
en fait pas comme technique d'élabo-
ration de vin doux. Il faut souhaiter
que I'OFSP harmonise complétement
et rapidement son interprétation des
lois avec la réalité européenne, de
maniére a ce que les cenologues suisses
ne soient pas pénalisés par rapport a
leurs collégues européens.

Enfin, il est bon de savoir qu‘une
telle autorisation est accompagnée
d'une facture d'un montant de Fr. 200.-
, montant qui parait élevé en regard
des possibilités qu'offre cette autorisa-
tion dans son interprétation actuelle.

Judith Gétaz et Sébastien Fabre
Ecole d'Ingénieurs de Changins

SITEVI 97

Nous vous proposons

. un voyage professionnel et récréatif
du mardi 18 novembre au jeudi 20
novembre 1997 ou

. un voyage personnalisé pendant la
durée du salon

Référence programme et bulletin
d'inscription dans Objectif No 47 de
septembre 1997 ou a disposition au
secrétariat d'Objectif - tél. 022/363 40
70/ Fax 022/363 40 75.

Inscription jusqu’au 30 sep-
tembre 1997.
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Elles avalent tout sur leur passage
et laissent derriére elles un tapis
finement haché.

5 modeles: 55-65 cm, 75-90 cm,
moteur 7 CV, 4 T.

Documentation, démonstration
sans engagement

a _ Importation directe
MATERIEL FORESTIER & JARDIN
MAURICE JAQUET SA

VUCHERENS  ©(021) 903 21 54
MORRENS ©(021) 731 18 61
LE MUIDS ©(022) 366 11 51
VALANGIN ©{038) 57 22 42

Idéal pour hacher la taille et les ronces
BEX ©(025) 6314 14 Pour I'enﬂtretien des vi_g_nes,
SION ©(027) 313424 des foréts et des prairies
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CHIMICOVAL

Yves Moren

1964 CONTHEY VS SUISSE

Tél. (027) 346 14 72 - Fax (027) 346 12 85

Produit (Enologique (L.evures, bentonites, traitements spécifiques)
Machines et articles de cave
Cuves et accessoires Inox
Tuyaux
Fiits de chéne BOUTES TONNELLERIE DE FRANCE
Filtration SCHENK (Terre et plaques de filtration + filtres)
S0,
Produits de nettoyage pour la cave




Le coin de la sécurité

Caustique, le nettoyage!

Le développement de I'ce-
nologie exige une maitrise pous-
sée des processus de vinification,
et donc une hygiéne rigoureuse.
Afin de garantir cette derniére, il
faut utiliser des produits de net-
toyage agressifs. Du stockage a
I'utilisation dans la cave, le
risque est présent a chaque ins-
tant. Quel est-il? Comment I'évi-
ter? C'est ce que nous allons voir
dans cet article.

Pourquoi se protéger?

On nettoie les machines et les
accessoires de vinification pour élimi-
ner le tartre ainsi que d'autres
dépots, et éviter la prolifération de
bactéries indésirables. Pour ce faire,
on utilise différentes substances net-
toyantes ou désinfectantes, alcalines,
acides ou chlorées. Pour étre effi-
caces, il faut qu'elles soient agres-
sives, méme aux concentrations
recommandées. Si elles le sont envers
la saleté et les bactéries, elles le
seront aussi envers ['homme! Car les
doses d'utilisation sont calculées
selon I'efficacité du produit, mais ne
tiennent pas compte des effets sur
I'homme. Cela peut aller de la brilu-
re extrémement grave - dégradant
douloureusement la peau - jusqu'a la
mort.

La juste dose

Plus on en met, plus c'est effi-
cace? Tout produit posséde son
«seuil d'efficacitéx. Il ne sert donc a
rien d'en «mettre plus». En plus, ce
n‘est pas justifié économiquement
et peut méme augmenter la corro-
sion.

Attention aux mélanges! lls
peuvent provoquer un dégagement
de chlore, de gaz nitreux, de chaleur
ou de pression!

Les produits liquides dans des
emballages solides avec bec verseur
anti-projections sont plus shrs. Les
emballages pleins ne doivent pas
étre trop lourds (max. 25 kg). lls
seront stockés hors de portée des
tiers et des enfants, sous clé, a une
hauteur qui permet un travail
confortable.

Rester couvert!

Avant |'utilisation, il faut lire
attentivement I'étiquette et respec-
ter les indications du fournisseur. Lors
des manipulations de produit pur ou
dilué, I'utilisateur doit rester couvert!
Des gants de nitrile longs (30 cm), des
lunettes de protection fermées - un
écran protége-visage est mieux adap-
té - un tablier long nitrile-latex et des
bottes représentent I'équipement
minimum. Tout ce matériel doit résis-
ter aux acides et aux bases. Le SPAA
propose du matériel de protection
efficace et confortable.

En cas d'urgence...

En cas d'urgence, ne pas céder
a l'affolement. Rincer tout de suite
I'endroit touché pendant vingt
minutes au moins. Le mieux est de se
mettre sous la douche. Si un oeil est
touché, intervenir dans les deux
minutes qui suivent.

En cas d'ingestion, observer un
repos total et ne pas manger ni

boire. Ne pas faire vomir. Dans tous
les cas, avertir les secours: 117, 118
ou 144, Centre de Toxicité, Médecin.
Ne pas oublier d'identifier les pro-
duits - vous voyez maintenant 'utili-
té de lire et de conserver les éti-
quettes! Sans attendre, supprimer le
risque qui était a l'origine de I'acci-
dent (estagnon mal stocké, protec-
tions corporelles manquantes, etc.).

Les quelques précautions évo-
quées ci-dessus aident a diminuer
considérablement le risque d'acci-
dents. Vous voulez en savoir plus
concernant les produits de nettoya-
ge ou les équipements de protection
individuelle? Nous vous répondons
volontiers. Il vous suffit de nous
appeler au 021/ 995 34 28!

Etienne Junod,
SPAA,
Grange-Verney,
1510 Moudon

Pour manipuler le produit sans dan-
ger, il faut étre bien équipé! Ce
matériel est disponible auprés du
SPAA.

Les détergents puissants doivent étre
sous clé, hors de portée des enfants
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Débit et
clarification
efficace

TG

Les plaques filtrantes
FibraFix sont renommeées
et éprouvées

Effet

clarifiant | débit qualité sorte
u3 fillration grossiére
AF 30 filtration clarifionte
AF 50 filiration clarifiante

AF 100 filtration fine

AF St110 filtr. pauvre en germes
AF S 130 filtration stérilisonte
AF St 140 fillration stérilisante

Pour la filiration sur membranes:
Cartouches CLAROX

5a
G
Vente pour la Suisse romande: D £ £50 0001

Rémy Kueng

Aux Grands Champs 16
1400 Cheseaux-Noréaz
Tel. 024/425 91 43
Fax 024/425 38 50
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IMPRIMERIE

MARSENS
LAUSANNE

rue du Jura 9
case postale 1110
1001 Lausanne
tél. 021/623 92 50
fax 021/623 92 65

—

Bourcoud - (Enologie

Maison spécialisée depuis 1948
CH - 1023 CRISSIER-LAUSANNE

Le plus grand choix de Suisse de
Levures, Enzymes et Activateurs de fermentation

Bactéries lactiques & ensemencement direct

Produits de vinification
Articles de cave & Réactifs de laboratoire
SO, 100% & 5%
Terres de filtration
Produits chimiques industriels

Tél: 021/634 26 26
Fax: 021/635 58 58

Au service des professionnels




Cérémonie de remise
des diplomes

Vendredi 28 novembre 1997 & 14 h 30 a Changins.
Invitation cordiale & chacun

Le lundi 18 aolt 1997 a eu lieu & I'école de
Changins la cérémonie de remise des certificats
fédéraux de capacité de caviste.

La Commission cantonale de la formation profes-
sionnelle des cavistes, la direction et des membres
de 'école de Changins, des représentants des can-
tons de Vaud, Genéve et Neuchatel, ainsi que les
parents et amis, étaient présents. Tous les candi-
dats ont réussi les examens. lls étaient onze a se
présenter a ces épreuves finales: une apprentie et
huit apprentis, ainsi que deux professionnels en
vertu de l'art. 9 de la loi sur 'agriculture car ils jus-
tifiaient de plus de 6 ans de pratique. Les cours
d'apprentissage ont repris le méme jour. Les
apprentis pourront découvrir deux nouveautés
auxquelles les lauréats ont échappé: une nouvelle
édition du «cahier d'exploitation» et quelque 130
heures de cours supplémentaires. Le cahier d'ex-
ploitation qu'ils remplissent sur leur place d'ap-
prentissage est devenu un solide classeur qui, rem-
pli réquliérement, leur donne une vision compléte
de I'entreprise dans laquelle ils travaillent et de
leur profession. Les cours supplémentaires concer-
nent les apprentis de premiére année. Pendant le
deuxiéme semestre, en plus des lundis, ils suivront
maintenant des cours le mardi consacrés a des
sciences de base nécessaires a la profession (chi-
mie, physique, mathématique, biologie, microbio-
logie et informatique).

Les nouveaux cavistes qualifiés sont (canton du
lieu d'apprentissage) :

Mademoiselle Adeline AUBERT (VD)
Monsieur Thierry ANET (GE)

Monsieur Florian-Aldo BERETTA (VD)
Monsieur Antonio CARDOSO (VD)
Monsieur David CHRISTINAZ (VD)
Monsieur Alexandre DUBOUX (VD)
Monsieur Pierre-Alain GATTOLLIAT (GE)
Monsieur Benoit MEYLAN (GE)
Monsieur Olivier MOLLIET (VD)
Monsieur Christophe PLEE (GE)
Monsieur Stéphane WYDER (VD)

LA HAUTE ECOLE DE CHANGINS
désire engager

UN(E) PROFESSEUR(E) D'CENOLOGIE

pour compléter son secteur d'enseignement.

Niveau de formation Ingénieur EPF, ETS, Enologue ou formation jugée
équivalente,

Expérience: 5 ans minimum dans le domaine de I'économie viti-
vinicole et pratique demandée: parfaite connaissance de tous les tra-
vaux de vinification; expérience dans la responsabilité et la conduite
d'une cave.

Cette personne sera chargée d'une partie de I'enseignement des travaux
pratiques de cave et devra s'intégrer dans les autres domaines d’activités
de I'Ecole.

Dossier concernant ce poste disponible au tél. 022/363 40 70/fax 022/363
40 75.

Entrée en fonction: a convenir.
Faire offre manuscrite avec curriculum vitae a la Direction de I'Ecole

d'Ingénieurs ETS en viticulture, cenologie et arboriculture de Changins -
1260 Nyon, jusqu’au 30 novembre 1997.
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EFFEUILLEUSE GALVIT SUR CHENILLETTES\
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Systéme unique a air pulsé

3 atouts contre les pourritures

@ améliore la pénétration des traitements
@ aére les grappes

@ nelloie les grappes

— Grand rendement journalier

Qualité de travail contrélée

8 ans d'expérience en Suisse

|

Au choix:

— 1/2 ligne ou 1 ligne compléte

4) cGrunbEREO

1242 SATIGNY
1438 MATHOD

Existe aussi pour:
— tracteur étroit

(022) 989 13 30

(024) 459 17 71 /




e
PLANTS DE VIGNE

Nombreuses variétés,
Choix de porte-greffes

Laqualité faitladifférence!

PEPINIERES VITICOLES

J.-P. ROSSET-ROLLE

CH.de JOLIMONT 6  TEL. 825 14 68

W

VHA

sarforius  {z)

filtration tangentielle

=R

cartouches filtrantes
sk préfiltres sans membrane
% préfiltres a membrane
% filtres finaux a membrane
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qualité 7 performance W7 économique
EL

BOMBACHSTEIG 12 8049 Z0RICH TEL.01/341.09.56 FAX01/341.43.66 HIYd e ¥

Systéme de qualité
cerlifié 15O 2001

Emballages et ferme-
tures en métal et
en matiére plastique

Ernst AG Verpackungen

Obere Wiltisgasse 50

CH-8700 Kiisnacht ZH

Tel. 01/9101511-Fax 01/91030 75

Appareils de contrdle pour
'assurance de la qualite

Ernst Torque Tester

pour contrdler les
valeurs d'ouverture et de
fermeture de capsules
avis.

Dynamometre

pour le réglage et le
contrdle de la pression
verticale des tétes de
sertissage.

Machines pour:

- Fermer les bouteilles

- Enlever-les fermetures & vis
et les bagues en aluminium

Fabrication - Eniretien - Transformation.
Renseignez-vous!

Amez-Droz SA

Machines de caves
Rue L.-de-Meuron 12 - Ch 2074 Marin
Tel. (032) 753 18 25 - Fax (032) 753 16 62

DEMONSTRATION
VITICOLE ET ARBORICOLE

28 octobre a 13 h 30
29 octobre 2 09 h, 13 h 30

Lieu: Domaine ES BON, Aubonne
Sortie autoroute Aubonne

Org.: Kaesermann, Féchy
Etrama, Etagnieres
Fischer, Vevey

15 tracteurs, 25 machines,
4 entrepreneurs de travaux viticoles




Message
d’ouverture

de la 3¢ Rencontre
du Réseau

Monsieur le Président du Réseau
Yves Baudinat,

Messieurs les Vice-Présidents Rudolf
Danner et Alain Germot,

Messieurs les intervenants de ce jour,
Chercheurs, Enseignants,

Praticiens, Eléves,

Mesdames et Messieurs les Représen-
tants de la Presse,

Mesdames et Messieurs les Invités,

Jai le plaisir de vous souhaiter
la plus cordiale des bienvenues.

Bienvenue a vous, délégations
des grands pays viticles de |I'Union
Européenne, de France, d'Espagne,
d'ltalie, d'Allemagne et d’Autriche.

A vous, délégations des pays
invités d'Europe Centrale et de I'Est,
Hongrie et Roumanie.

Bienvenue a vous, chers compa-
triotes helvétiques de Changins et de
Marcelin  qui partagez, avec
Chateauneuf, I'organisation de cette
rencontre.

Que cette 3e Rencontre du
Réseau Européen des Lycées de
Viticulture et d'Enologie soit ce cadre
propice aux échanges; échanges d'in-
formations, d'expérience, de connais-
sances au service de la formation aux
métiers de la vigne et du vin.

C'est dans cet esprit que je
déclare ouvertes, ces 3* Rencontres.

Arthur Darbellay,
président du comité d'organisation
de la 3e Rencontre

Le Réseau Européen:
7 ans déja!

L'idée de rassembler les écoles
de viticulture et d'cenologie d'Europe
est née en 1989 a la suite d'un constat
qu’avait fait Monsieur Peter May,
alors responsable des formations viti-
vinicoles de Bad Kreuznach en
Rhénanie-Palatinat.

Depuis plus de 35 ans, les viti-
culteurs allemands réalisaient des
voyages d'études en prenant appui
sur les centres de formation de
France, d'ltalie et de Suisse.

Le montage du dossier auprés
de Bruxelles se fit alors en coordina-
tion avec Monsieur Baudinat, chef
d'établissement du Lycée Viticole de
Beaune.

Le programme ERASMUS per-
mettait d'obtenir une aide de la
Communauté Economique Euro-
péenne pour organiser un premier
rassemblement des 45 écoles réper-
toriées par les fondateurs du Réseau.

Ce premier rassemblement se
tint a Beaune en novembre 1990
avec une participation de 180 cadres,
professeurs et gestionnaires de 42
écoles venus de 8 pays différents;
I'objectif a atteindre portait sur la
connaissance mutuelle des pro-
grammes de formation et la mise en
relation des différentes équipes.

Entre 1990 et 1995 plusieurs
tentatives échouérent mais le Réseau
était né et en 5 ans, environ, 200
échanges eurent lieu, favorisant la
circulation de prés de 5000 jeunes et
de 300 professeurs.

Le second rassemblement lar-
gement financé de nouveau par

Bruxelles et soutenu par le Ministére
de I'agriculture francais se déroula
également a Beaune en mai 1995.
Cette fois I'ouverture vers les pays
d’'Europe centrale et orientale per-
mit de regrouper 63 écoles avec prés
de 200 participants.

Pour la premiére fois, les écoles
de viticulture se penchérent sur le
théme de la protection de |'environ-
nement et du consommateur.

Les Suisses proposérent d'orga-
niser une troisieme rencontre beau-
coup plus scientifique et technique
que les précédentes.

Le dossier fort bien engagé par
Monsieur Arthur Darbellay et ses
amis de Changins Madame Nicole
Miauton, Monsieur Philippe Vauthier,
fut encore une fois encouragé par
Bruxelles et particulierement bien
accueillie par la Confédération hélvé-
tique et ses cantons viticoles.

Durant 5 années, le Secrétariat
général fut assuré par I'Ecole de
Beaune.

Aprés le départ en retraite du
premier président du Réseau,
Monsieur May, la présidence fut
attribuée au directeur de Beaune
assisté de trois vice-présidents:

- Monsieur Arthur Darbellay pour la
Suisse,

- Monsieur Rudolf Danner pour
I’Autriche,

- Monsieur Alain Germot pour la
France.

Le passage du relais devait se
faire a l'issue de la 3 Rencontre de
Chateauneuf.

La présidence est désormais
assurée par Monsieur Arthur
Darbellay, les deux autres vice-prési-
dents gardant leurs fonctions et



Madame Rosana Travaglia occupant
pour |'ltalie la 3¢ vice-présidence.

Le Réseau pense se regrouper
une quatriéme fois a Krems en 1999.

Voila désormais des bases
solides pour mieux se connaitre au
service des métiers de la vigne et du
vin.

Yves Baudinat, président du
Réseau Européen des Lycées viticoles

Les origines de la P.l.
dans les souvenirs
d'un ancien

Ancien animateur de cette
forme de production qui a marqué
I'évolution des méthodes de culture
des deux derniéres décennies, il me
parait utile et intéressant de souli-
gner cet événement a la lumiere de
quelques souvenirs personnels.

Je veux relever, en particulier,
les deux éléments majeurs qui
rehaussent, pour toute la viticulture
valaisanne, la signification de cette
rencontre internationale.

Cela vaut, en effet, la peine de
rappeler tout d'abord que la produc-
tion intégrée, familierement appelée
«P.l.», célébre cette année ses vingt
ans d'existence et, d'autre part,
quelle a été lancée depuis
Ovronnaz, ce petit village du Valais
central, perché sur la rive droite du
Rhone, ol s'était réuni, en 1976, un
groupe d'entomologistes de I'0.I.L.B.
(Organisation Internationale de
Lutte Biologique et Intégrée), et la
publication de 1977, résumant leur
«Vers la Production
Intégrée, par la lutte intégrée» a
passé dans I'histoire agricole sous le
nom de «Message d’Ovronnaz»!

réflexion

Ces deux concomitances heu-
reuses sont, pour moi, pleines de
signification.

On peut, en effet, se demander
pourquoi cet appel, qui concerne
toutes les branches agricoles, pro-

vient d'un groupe d'entomologistes
et pourquoi ce message est parti
depuis les montagnes du «Vieux-
Pays»?

C'est le président de la réunion,
Monsieur Arthur Darbellay qui, dans
son allocution d'ouverture, nous a
suggéré les éléments de réponse a
ces deux questions.

[llustrant les origines lointaines
de la viticulture valaisanne, le direc-
teur de I'Ecole d’agriculture de
Chateauneuf nous a rappelé la cou-
tume des anciens habitants des
hautes vallées qui descendaient vers
les bas-coteaux de la plaine du
Rhéne et, du printemps a l'automne,
abandonnaient cing ou six fois par
an leurs paturages et leurs foréts
pour devenir «vignerons».

A la fin de la saison, ils faisaient
leur vendange et leur vin puis
remontaient la-haut, avec leur pré-
cieux breuvage qui devenait aliment
et source de force et de joie.

Si je repense a mon histoire
d'entomologiste, a la mienne et a
celle des collégues de I'équipe de
Changins et de I'0.LL.B., j"ai I'impres-
sion que nous avons fait un peu la
méme chose que ces montagnards.

Il 'y a environ quarante ans
(dans les années 50 déja), nous
sommes sortis de nos habitudes et de
nos laboratoires et nous sommes
«descendus» dans les vergers et les
vignes. Nous avons travaillé comme
des vignerons, avec les vignerons...
Comme les vignerons nous avons
observé, coupé (c'était I'époque de la
«lutte chimique aveugle»...), dirigé,

formé, protégé, renforcé...et récolté!
Nos premiéres vendanges ont été la
«lutte dirigée» et la «lutte intégrée».

On était désormais dans les
années 70. A ce moment-13, les ento-
mologistes ont compris qu‘un cycle
de leur travail venait de s'accomplir.
L'application des principes d'écologie
et la mise en valeur des facteurs posi-
tifs de Il'agrosysteme, visant a
résoudre les problémes posés par la
protection de la culture, s’annon-
caient riches de promesses pour I'en-
semble des pratiques agricoles.

ls avaient réalisé leur premiére
vendange, mais... comment |'utiliser
pleinement?

Comme les vignerons valaisans,
chargés de leur butin, les cinq ento-
mologistes de I'O.l.L.B. ont aussi
«remonté» une vallée du Vieux-Pays.

Grace a un guide valaisan, I'ami
Antonin des Fougeéres, ils ont déni-
ché a Ovronnaz un petit coin tran-
quille et 14, entre paturages et foréts,
ils ont fait «mrir leur vin»! Durant
cing jours de réflexion, ils ont esquis-
sé le projet de message qui, retra-
vaillé, paraitra en juillet 1977 dans le
Bulletin Officiel de I'O.L.L.B.

Et voila, le «message d'Ovron-
naz» qui retombe du haut vers la
plaine, ol depuis lors, le mot de
passe «Production Intégrée» va pro-
gressivement mobiliser de larges sec-
teurs agricoles.

Le va et vient du vigneron
valaisan entre monts et vallées, entre
ciel et terre a fait école: En effet, la
P.I. invite aujourd’hui le cultivateur a



harmoniser, a intégrer des réalités
et des disciplines apparemment dis-

cordantes comme Nature et
Science, comme Ecologie et
Economie!

Il'y a, peut-étre, un peu trop
de poésie dans mon évocation!

La vraie histoire et les infor-
mations qui vont permettre aux lec-
teurs d'Objectif de se faire une
idée exhaustive du chemin parcou-
ru et de la signification de la pro-
duction intégrée et biologique en
viticulture sont fidélement rappor-
tées dans les rapports qui suivent.

Ce que je me permets de sou-
ligner encore particulierement c'est

une vérité essentielle qui sera ma
conclusion:

Si I'on veut faire du travail
sérieux et durable pour la promo-
tion de la production écologique,
il faut valoriser le réle du cultiva-
teur.

Comme nous |'a bien rappelé le
chef de I'Office cantonal de la
Protection des Plantes du Valais,
Monsieur Augustin Schmid, dans son
remarquable exposé (voir p......), «la
valeur de la P.I. vient d’en bas». C'est
I'agriculteur, I'élément central de
cette longue chaine qui conduit au
«plus de qualité et d'écologie» que
vise aujourd’hui la bonne production
agricole. Les directives, les contrdles,

les marques et les primes d'incitation
ne sont que d’excellents soutiens.

Et pour terminer, je veux relever
aussi la fonction essentielle des Lycées
viticoles, comme de toutes les écoles
d‘agricultures dont dépend en grande
partie la valeur professionnelle (et pour-
quoi pas éthique?) des producteurs.

La troisieme rencontre du Réseau
Européen des Lycées viticoles et des
Centres de Formation des Métiers de la
Vigne et du Vin a trouvé, cette année en
Suisse, le cadre idéal pour encourager
leur progression dans la honne direc-
tion.

Mario Baggiolini, chercheur, pionnier
de la Production Intégrée

Production intégrée, culture biologique

et qualité

Permettez-moi de faire avec
vous un tour d’horizon de la situation
viti-vinicole dans notre pays. Pour ce
faire je retracerai d'abord, et dans ses
grandes lignes, la production inté-
grée et la culture biologique. Je
m’attarderai quelques instants sur la
formation professionnelle et je termi-
nerai sur le theme de la qualité.

Pl ou «Production intégréen:
voila une expression utilisée de nos
jours et apparemment comprise par
tous les milieux agricoles; a tel point
qu'un article de la loi, qui institue les
contributions pour des prestations
écologiques dans I'agriculture, a per-
mis a la production intégrée et a la
culture biologique de gagner leurs
lettres de noblesse.

Si I'extension de la production
intégrée de ces 10 derniéres années

dans la viticulture suisse est un fait
réjouissant, elle ne marque qu'une
étape de la longue évolution qui est
partie des problémes phytosanitaires
liés au «trop de chimie» des années
1950-1960 et qui a conduit a I'appli-
cation progressive des principes de la
«production intégrée». Ce progrés
est le résultat des efforts combinés
de chercheurs, de techniciens enga-
gés sur le terrain et de cultivateurs
motivés. Ce progres est aussi le fruit
de I'évolution du golt du consom-
mateur, des exigences de [|'opinion
publique, ainsi que de I'appui du
pouvoir public a I'égard des nou-
velles orientations écologiques de
I'agriculture.

On lira dans I'excellent éditorial

de mon prédécesseur, Monsieur

André Staubli;

Que rares sont ceux qui se rap-
pellent quand et comment est appa-
rue la notion de «production inte-
gréen. En fait, c'est en 1976 dans un
village du Valais que se sont réunis
quelques chercheurs, dont M.
Baggiolini. Ils lanceront le célébre
«Message d'Ovronnaz» qui est un
vibrant appel pour un renouveau de
la production agricole, plus économe
et plus écologique. Dés 1976, I'arbo-
riculture suisse joue un réle moteur
dans la mise au point de techniques
et I'élaboration de directives pour la
production intégrée, grace a la mise
sur pied d'un réseau de parcelles
pilotes dont est issu le GALTI
(Groupement des arboriculteurs
[émaniques appliquant les tech-
niques intégrées) et le Valais qui lui
emboite le pas, peu apreés, avec |'or-
ganisation CULTIVAL.

En 1982, les principes de base et
les premiéres directives suisses Pl en
arboriculture sont émises et en 1990
les premiéres pommes pourvues du
label PI sont mises sur le marché.
Aujourd’hui, ce sont quelque 80% des



surfaces et plus de 50% des exploita-
tions qui ont recu le label national PI.

La viticulture a suivi une évo-
lution identique a celle de I'arbori-
culture, avec toutefois quelques
années de décalage. Partant d'une
«lutte raisonnée» contre certains
ravageurs et de la réintroduction
spectaculaire des typhlodromes dés
1977, on a progressivement pris en
compte d'autres éléments dans les
réflexions et décisions conduisant a
la PL. D'un réseau de parcelles pilotes
naitra en 1989 I|'organisation
VITIVAL, qui édictera les premiéres
directives régionales Pl pour la vigne.
Aujourd'hui, on compte quelque
2500 exploitations inscrites en PI, soit
40% du vignoble et un label national
VINATURA a également été créé.

Quant a la culture hiologique:

Divers milieux considérent
qu'elle devrait étre I'agriculture de
demain, mais comme chacun le sait,
demain c'est aujourd’hui déja!
D'autres estiment en revanche que
I'agriculture biologique est en fait
un retour aux méthodes du passé.
S'agit-il d'un débat d'experts ou de

société, I'avenir nous le montrera.

En dépit des progrés réalisés,
I'agriculture biologique comporte
encore quelques lacunes, notam-
ment dans la protection des cultures
contre les maladies et ravageurs. A
court et moyen terme, il sera difficile
de leur trouver des parades raison-
nables.

Toutefois, il faut admettre que
I'agriculture biologique est plus
qu'une technique agricole. C'est
aussi une conception de société dont
certains principes échappent a la
logique technique et scientifique.
Ainsi, le refus de I'utilisation en agri-
culture de tout produit de synthése

reléve du méme raisonnement que
celui que l'on rencontre dans une
médecine axée sur les produits natu-
rels par rapport aux médicaments de
synthése.

Cependant, les exploitations
biologiques ont leur place dans
I'agriculture d'aujourd’hui et de
demain. Il existe un marché et il
convient de le satisfaire. Toutefois,
avec ses limites, I'agriculture biolo-
gique n'est pas généralisable et ne
peut occuper qu'un créneau complé-
mentaire a la production intégrée.
Du reste, la Pl vise les mémes objec-
tifs que l'agriculture biologique et
s'avére pour l'heure plus apte a
répondre aux besoins de notre
société.

En effet, grace aux progrés
techniques de production et a la
nouvelle réglementation, I'agricultu-
re suisse utilise de moins en moins de
pesticides. Ainsi, ce n'est pas loin de
40% des quantités de matiéres
actives commercialisées ces 10 der-
niéres années qui ont été économi-
sés. Ce chiffre est essentiellement le
reflet de I'action de la Pl. Ainsi, en
viticulture, il est possible de renoncer
dans une large mesure a la lutte chi-
mique contre les ravageurs (typhlo-
dromes, confusion sexuelle). En
revanche, dans la lutte contre les
maladies, les traitements restent
indispensables. Néanmoins, on s'ef-
force de mieux déterminer les inter-
ventions. En viticulture, des modes
de conduite appropriés et une fumu-
re azotée équilibrée contribuent a
limiter le développement des mala-
dies cryptogamiques. La technique
de I'enherbement des vignes dans les
régions suffisamment arrosées tend
a réduire I'utilisation des herbicides.
Les traitements localisés sur la ligne
avec binage de l'interligne condui-
sent aussi a des économies substan-
tielles d'herbicides. Dans le cadre de
la production intégrée, on s'efforce

d'utiliser en priorité des nouveaux
produits qui, en respectant la faune
utile, favorisent la lutte biologique.
Cette évolution n'entraine pas forcé-
ment une diminution de traitements,
puisqu'il est souvent nécessaire
d'agir par touches répétées pour cor-
riger les déséquilibres biologiques
néfastes a la culture. Ainsi, 'utilisa-
tion des pesticides va certainement
encore quelque peu diminuer au
cours de ces prochaines années
parallélement au développement
des techniques intégrées.

Et pour la formation professionnelle:

La derniére modification de la
Constitution fédérale en matiére
d'agriculture définit les nouvelles
orientations de notre politique agri-
cole. Elle met notamment I'accent sur
une production durable, mieux orien-
tée vers le marché et respectueuse de
I'environnement. La Confédération
se doit alors d'encourager la
recherche, la formation et la vulgari-
sation, qui sont les meilleurs garants
de la mise en application de la nou-
velle politique agricole de notre pays.
C'est ainsi qu'il est du devoir de la
recherche d'aider et d'accompagner
les agriculteurs dans la difficile recon-
version qui leur est demandée
aujourd’hui. Pour la réalisation de
cette tache, la formation profession-
nelle et la vulgarisation sont la pour
prendre un relais efficace. Ces trois
axes d'activité (recherche, formation
et vulgarisation), complémentaires,
sont a méme de s'adapter rapide-
ment aux nouvelles situations, aux
nouvelles exigences et sont toujours
prétes a coordonner leurs efforts. En
matiére de formation agricole supé-
rieure, des changements importants
sont en cours. Les Ecoles d'ingénieurs
ETS «vertes» sont appelées a se trans-
former en établissements de niveau
universitaire, rattachés a des Hautes
Ecoles Spécialisées régionales (HES).



Ces HES s'inscrivent dans le prolonge-
ment d’une formation professionnel-
le agricole de base, elles dispenseront
aux futurs ingénieurs un enseigne-
ment axé sur la pratique et propose-
ront des filiéres de perfectionnement
professionnel & leurs diplomés. De
plus, les HES seront chargées de tra-
vaux de recherche appliquée et de
développement et devront fournir
des prestations a tiers. Les activités de
recherche seront prises en charge par
des professeurs et leurs assistants, en
étroite collaboration avec les stations
fédérales de recherches agrono-
miques, les Ecoles polytechniques et
les organisations professionnelles
agricoles. Les résultats de ces travaux
seront intégrés a I'enseignement dis-
pensé aux futurs ingénieurs.

La qualité pour conclure:
La formation étant confrontée

a la mondialisation de I"économie, il
y a longtemps que nous tous, partici-

pants & I'économie viti-vinicole suis-
se, avons arboré les idées de qualité.
Un pays de 7 millions d’habitants,
entouré d'un domaine de vente
immense, ne peut survivre qu’a
condition d’offrir sur le marché des
produits de haute valeur qualitative.

Or, vous le savez, le succés d'une
entreprise n'est pas le fruit du hasard.
il est le résultat d'idées bien congues
et faisables. La Suisse est un pays de
production, renommé et reconnu a
I'étranger. Beaucoup d'investisseurs
étrangers s'installent volontiers en
Suisse dans le but de fabriquer des
produits de qualité. Et pourquoi
donc? Parce que la Suisse n'est pas
seulement le site physique des entre-
prises mais surtout parce qu'elle est
un pays d'entrepreneurs!

Pour la Suisse, condamnée a
produire des vins chers, elle ne pourra
se singulariser gqu'en donnant a nos
produits une personnalité bien dis-
tincte et ceci dans I'excellence.

Dans ce domaine, la production
intégrée contribue a augmenter la
wvaleur ajoutée» au travail et aux
produits de I'arboriculteur et du viti-
culteur mais aussi du caviste. Dans ce
contexte, la Pl peut étre un chemin
privilégié pour progresser.

C'est ainsi, que bien accompa-
gnés par la recherche, dotés d'une
solide formation professionnelle et
disposant d'un bon relais des services
de vulgarisation, les viticulteurs sau-
ront montrer, comme par le passé,
qu'ils peuvent assurer, aujourd'hui
encore, leur survie économique. lls
resteront les premiers artisans de la
bonne qualité de leur production et
les garants efficaces de la sauvegarde
des meilleures valeurs de notre
société.

Dr. J.-Philippe Mayor,
directeur de I'Ecole
supérieure et école

d'ingénieurs ETS en viticulture
et arboriculture de Changins
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Historique - Introduction - Présentation

Si nous sommes ici, en Valais
aujourd’hui, c'est suite a une résolu-
tion prise lors de la 2e Rencontre des
25, 26 et 27 mai 1995 a Beaune, soit
il y a deux ans.

Durant cette deuxiéme ren-
contre, et a la demande d'Yves
Baudinat, j'avais présenté la
«PRODUCTION INTEGREE EN VITICULTURE
vue sous l'angle d'une institution
suisse chargée de la formation de
producteurs de raisins de cave et de
vins, au degré professionnel supe-
rieur».

Constatant alors l'intérét tou-
jours croissant et renouvelé pour ce
qui se fait en la matiere en Suisse, j'ai
suggéré que l'on passe pour la
Rencontre de 1997 a un type de
réunion plus technique qu'adminis-
trative ou informative.

En effet, les formateurs et étu-
diants intéressés doivent étre en
contact direct avec le fonctionne-
ment de la production respectueuse
de l'environnement s'ils veulent la
développer. Cette proposition a été
acceptée, avec pour objectif princi-
pal de SENSIBILISER les formateurs
sur les besoins en formation de BASE
ou CONTINUE, aussi bien pour eux-
mémes, que pour leurs étudiants ou
producteurs en formation spéciale.

La question centrale est donc:
- De quelle(s) formation(s) doit-
on disposer pour étre & méme de
se lancer dans la Pl ou en pro-
duction biologigque par exemple?

Les besoins en formation(s)
sont trés élevés et c'est entre autres
aux centres de formation de les satis-

faire, car, dans le futur, les
employeurs exigeront toujours plus
d'autonomie et de savoir-faire réel
de la part de leurs chefs de culture.

La loi de I'offre et de la deman-
de aura toujours un role a jouer et
c'est aussi aux formateurs de sentir,
dans la mesure du possible, d'ou
viendra la demande.

C'est la raison pour laquelle
nous vous proposons a toutes et a
tous, formateurs, administrateurs et
étudiants d'écouter et de voir ce qui
se passe effectivement dans notre
pays, tant au point de vue de la pro-
duction intégrée que biologique.

Les présentations de cet aprés-
midi, et les exposés des intervenants
ont été préparés a cet effet.

Demain, vendredi, nous serons
sur le terrain, en prise directe avec
des groupes P.I. valaisans qui ont
bien voulu jouer le jeu de vous faire

partager leurs actions durables en
faveur d'une production viti-vinicole
respectueuse de I'environnement.

Chacune et chacun d'entre
nous aura donc une idée beaucoup
plus précise du ou des niveaux de
formation nécessaires pour le futur.

Le deuxieme objectif technique
que l'on s'est fixé pour cette ren-
contre pourra alors étre abordé
samedi matin en particulier.

La question sera la suivante:
«Une mention spécifique au
réseau pour les professionnels
formés a un certain niveau est-
elle souhaitable et envisa-
geable?»

En effet, si I'on veut pouvoir
satisfaire une demande, répondre a
des attentes de différentes origines,
il est nécessaire que les employeurs
et responsables sachent qui ils
embauchent et quelles responsabili-
tés ou missions ils pourront réelle-
ment déléguer a leur personnel.

Philippe Vautier,
Professeur Ecole d'ingénieurs
de Changins




Assemblée pléniére
du Réseau - 8 mai
1997

La Vigne en Valais

Historique: Lhistoire de la
vigne en Valais est aussi vieille que le
Valais lui-méme, pourrait-on dire.

Par I'analyse de pollen fossile
prélevé dans les sédiments du lac de
Montorge, prés de Sion, on a consta-
té la présence de Vitis entre 5000 et
4000 ainsi qu'au cours du dernier
millénaire avant J.-C. et réguliere-
ment a partir de 400 de notre ére. 1)

La culture de la vigne remonte
trés probablement a I'époque romai-
ne, selon la publication «Initiation a
la connaissance des vins de France»
(6e édition SOPEXA) C'est dans le
Valais que sont apparues les pre-
miéres vignes de I'Europe alpestre.

Il est généralement admis qu’a
cette époque, remonte la culture des
cépages autochtones que I'on
nomme spécialités et qui font,
aujourd’hui, l'originalité de notre
viticulture telles que:

- I'Arvine fiére et racée,

- I'Amigne, Vitis Amenum, citée
par Virgile dans les Géorgiques: Sunt
et Aminae vites, firmissa vina. Ces
vins d'aminée pleins de force.

- I'Humagne (blanc), Vinum
Humanum. Ce vin plein d’humanité.

Et beaucoup d'autres encore,
La Réze, Vinum Rezium, le fameux
vin des glaciers.
Le Paien, cultivé sur les plus hauts
vignobles d'Europe a Visperterminen,
jusqu’a 1200 m d'altitude.
Le Cornalin ce pur-sang des rouges
valaisans.
Pour ne citer que les principaux.

Depuis I"époque romaine, I'his-
toire de la vigne valaisanne se
confond avec |'Histoire; elle enrichit
son encépagement au gré des migra-
tions, des invasions, des croisades,
des implantations de monastéres,
des guerres.

En effet, les soldats suisses, et
valaisans en particulier, étaient fort
nombreux au service des rois de
France et d'autres princes régnants
d'Europe entre 1515 et 1830.

Parmi ces mercenaires abon-
daient les vignerons qui ont dd se
faire les propagateurs de I'ampélo-
graphie.

Ainsi, de grands cépages trou-
vérent en Valais une terre de prédi-
lection,

La Marsanne Blanche qui prit, ici, le
nom d'Ermitage, évocation nostal-
gique de son origine des Cotes du
Rhone,

Le Pinot et le Gamay, ces hourgui-
gnons unis pour la Doéle, le roi des
vins rouges suisses.

Le Sylvaner que les vignerons
appellent Rhin et que I'on vend sous
Johannisherg.

Plus récemment, les cépages
universels: Chardonnay, Cabhernets,
Merlot, Syrah, Semillon ont com-
plété |'ampélographie valaisanne
forte aujourd’hui de ses quelque 40
cépages autorisés.

Le Fendant (Chasselas): Fendant
A.0.C., Chasselas du Valais.

Si la vigne est reine de ce pays
comme le dit un chant populaire, le
Fendant (cépage Chasselas) en est le
roi et cela vaut bien un petit détour
historique. Contrairement a beau-
coup d'auteurs frangais et suisses qui
seraient enclins a lui chercher une
origine francaise, le village de
Chasselas en Sabne-et-Loire ou la
treille du Roy a Fontainebleau par

exemple, selon R. Berget (1921) «Les
traditions, comme le texte, attestent
que le Fendant est originaire de
Suisse. Il suffit pour s'en convaincre
d'examiner la répartition géogra-
phique de sa culture comme Vigne a
vin: Dominante en Suisse sur les
bords du Lac Lémanny.

L'origine suisse fait remonter la
culture de ce cépage au Moyen-Age,
époque o les moines cisterciens ont
défriché le Désaley. 2)

La Suisse romande est pratique-
ment la seule région viticole ou le
Chasselas est cultivé comme vigne a
vin, cela surprend souvent nos amis
francais; je laisse la réponse a un de
leurs illustres compatriotes, V. Pulliat,
3) qui dans une étude sur les
vignobles du Haut Rhéne écrivait en
1885 déja:

«Les vignobles de la Suisse
romande nous montreront au
contraire qu’‘en cultivant un
cépage de maturité hétive
(Chasselas), considéré en France
comme une variété impropre a
faire du vin, ils sont arrivés, sous
un climat moins favorable que le
nétre, a produire des rendements
qui égalent ceux de nos plus
riches vignobles du Midi, tout en
restant de bonne qualité de vins
ordinaires recherchés par le com-
merce».

Situation géographique du Valais

Le Valais, Wallis, vallée comme
son nom l'indique, c'est la haute val-
|ée du Rhéne ot le fleuve prend nais-
sance. Sillon profond serti entre deux
chaines de montagnes dont 40 som-
mets prestigieux culminent a plus de
4000 meétres d'altitude (la moitié des
«4000» d'Europe), le berceau du
Rhone est orienté d'Est en Ouest.



Les vignobles sont principale-
ment implantés sur les coteaux en
terrasses de la rive droite du Rhéne
entre 500 et 800 m d'altitude de
Salguenen et Martigny. lls bénéfi-
cient d'une exposition plein sud et
sont établis sur des terres légeéres
perméables a dominance calcaire, a
I'exception de Fully et de Martigny
sur sol granitique.

Cette situation géographique
détermine le climat de la vallée qui
se caractérise par un climat de type
continental:

- Chaud en été (jusqu'a 35°C)
- Froid en hiver (-15°C & -20°C)
- Risque de gel de printemps.

- En été, forte amplitude thermique
entre le jour et la nuit 20 a 25°C

- Bon ensoleillement (2000 heures
a Sion)

- Trés peu de brouillard (exception-
nel)

- Faibles précipitations: 500 a 600
mm sur une année.

Ce qui oblige [irrigation.
Depuis le Moyen-Age, un systéme
astucieux de bisses (ruisseaux créés
par I'homme) améne l'eau du pied
des glaciers a flanc de coteau pour
irriguer les vignobles.

Ces données géographiques et
climatiques font du Valais une région
viticole privilégiée, elles conférent
aux cépages et aux vins une identité
propre, une authenticité reconnue.

Réle social de la vigne et du vin

Contrairement a beaucoup de
vignobles, la vigne valaisanne a
d'abord été plantée pour satisfaire
aux besoins d'une autoconsomma-
tion familiale locale. Si l'on cite
quelques exportations vers ['ltalie ot
vers les cantons limitrophes du Nord,
dés le Moyen-Age, elles ne revé-

taient qu'une importance écono-
migque marginale.

La culture était reléguée aux
maigres terres arides des coteaux ou
I'on ne pouvait cultiver autre chose,
les céréales par exemple.

L'essor économique de la viti-
culture valaisanne a pris de l'impor-
tance depuis le début du siecle.

Particularité du vignoble valai-
san, il appartenait en partie aux habi-
tants des hautes vallées latérales, il
en reste encore de solides traces
aujourd'hui, comme ceux du val
d'Anniviers qui avaient leurs vignes a
Sierre ou ceux de ['Entremont a
Martigny et & Fully.

Ces paysans de montagne prati-
quaient la transhumance. lls rési-
daient la grande partie de l'année
dans leurs villages de haute mon-
tagne, élevant leurs troupeaux, culti-
vant leurs champs mais se rendaient
en plaine 4 a 5 fois pour les travaux
des vignes,

- en mars pour la taille, le premier
labour,

- en mai pour I'ébourgeonnement,
- en juillet pour les attaches, le
désherbage, enfin,

- a l'automne, pour les vendanges
aprés lesquelles, le vin, une fois la
fermentation alcoolique terminée,
était ramené dans la vallée.

Prés des vignes, ils avaient leur
mazots, batisses rustiques que l'on
peut voir encore aujourd’hui, petites
maisonnettes en pierres ou en bois
avec une petite cuverie et pressoir,
une chambrette et un atre comme
pied-a-terre.

Ces déplacements nécessitaient
souvent 7 a 8 heures de marche ou
de mulet pour soigner un lopin de
quelques ares de vigne. Ceci
témoigne combien le vin était pré-
cieux. Richesse du pauvre, il consti-
tuait ce supplément de bien-étre

apprécié a sa juste valeur par une
population frugale.

En Valais, le vin est de tous les
jours, jours d'ceuvre, jours de féte,
naissance, mariage, enterrement, le
vin est toujours la.

C'est le symbole de I'amitié, de
la convivialité, de la joie, de la peine
partagées.

De la peine, elle en a eu cette
vigne avec ses fléaux:

¢ Le phylloxéra, dont on crut long-
temps étre épargné, fit son appari-
tion en 1906 (en France, 1860-
1870) et obligea la reconstitution
compléte du vignoble.

o L'oidium, le mildiou.

o Les vers de la grappe, eudémis,
cochylis.

o L'hélicoptére, qui suite a un arrété
fédéral de 1958 restreignant le
droit de planter la vigne en zone
de plaine, anéantissait le 2 juin
1961 a l'aube environ 40 hectares
de vignes plantées illégalement, le
souvenir reste amer.

o La surproduction des années 80
avec ses chutes de prix.

o Le GATT.

Le vigneron a fait front, il a
connu les années grasses et les
années maigres, il sait s'adapter,
rationaliser, produire la qualité, la
vendre, ce qui est le plus difficile,
mais il reste confiant.

Confiance dans cette économie
viti-vinicole puisqu’elle reste le sec-
teur le plus important de son agricul-
ture.

Situation actuelle

Le Valais avec ses 5000 hectares
de vignes constitue la plus grande
région viticole de Suisse (14'000 ha).

Son produit brut se monte a



220 millions de francs suisses (44'000.-
/ha) ce qui représente plus du 50% du
produit agricole brut du Valais.

La production viticole intéresse
plus de la moitié des exploitants agri-
coles et se répartit selon I'importan-
ce des cépages comme suit:

- Fendant 35%
- Pinot 33%
- Gamay 20%

88%
Spécialités 12%

La viticulture a connu, ces der-
niéres décennies, les grandes muta-
tions, le passage de 'empirisme au
professionnalisme, tendance qui se
confirmera encore au cours des pro-
chaines années; ce qui donne a la
formation toute son importance.

Défis d'avenir

Un défi commercial, 'ouver-
ture des marchés, suite aux accords
du GATT et a l'ouverture a I'Europe.

L'effort qualitatif entrepris avec

la mise sur pied de I'A.0.C. en 1991
devra se poursuivre pour profiler au
mieux les vins valaisans afin d’affron-
ter avec les meilleures chances la
concurrence étrangere.

Ceci doit étre soutenu par un
grand effort sur le plan marketing.

- Un défi technique et environne-
mental par la mise en ceuvre de pro-
ductions écologiques soucieuses de:
- la qualité des produits,

- la santé des consommateurs et de
I'environnement,

- la pérennité économique du sec-
teur viticole.

Tous ces objectifs doivent se
retrouver sur les plans de la forma-
tion et de la vulgarisation. Ce sont la
les thémes soumis a votre réflexion
puisqu'ils nous concernent tous.

Profondément ancrée dans son
histoire et dans ses terroirs mais aussi
résolument tournée vers |'avenir, la
vigne valaisanne saura répondre a
ces défis.

Daigne au ciel que cette vigne

continue a prodiguer au pays, et a
ceux qui la cultivent, sa part méritée
de prospérité, a orner de sa vigueur
les flancs de nos vallées, faconnés par
le travail de I'homme, que le vin
qu’elle procure continue a enchanter
de ses saveurs, de ses couleurs, de ses
arémes, de ses parfums, les palais les
plus exigeants.
Qu'il reste le vin de la qualité.

Exposé de M. Arthur Darbellay
Vice-président du Réseau
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La politique agricole suisse en matiéere
de production écologique

Introduction

La politique agricole suisse
menée depuis la Seconde Guerre
mondiale, qui consistait a garantir le
revenu par les prix des produits et a
remplacer les importations de den-
rées alimentaires par une production
suisse croissante, avait atteint ses
limites vers la fin des années 80. En
outre, on s'attendait a ce que I'évo-
lution internationale, notamment le
Cycle d'Uruguay du GATT et l'inté-
gration européenne, entrainent une
intensification de la concurrence.
Une réforme fondamentale de la
politique agricole suisse, articulée en
deux étapes, a donc été lancée. Le
fondement constitutionnel de la
réforme a été élaboré au cours de la
réforme elle-méme par I'adoption,
en juin 1996, par le peuple et les can-
tons, du nouvel article agricole
31octies de la Constitution. Cet
article définit les taches et les
mesures principales de la politique
agricole. En particulier, il insiste sur
la durabilité et la multifonctionnalité
de l'agriculture, spécifie la nécessité
de lier tous paiements directs a des
prestations écologiques, et prévoit
les incitations financiéres pour pro-
mouvoir les modes de production
particuliérement en accord avec la
nature et respectueux de I‘environ-
nement et des animaux.

Buts et stratégie

Les objectifs généraux de la
politique agricole en matiére d’'éco-
logie et de protection des animaux
concernent les charges dans I'envi-
ronnement en nitrates, phosphates
et produits de traitement des

plantes, ainsi que la biodiversité et la
promotion de systémes de détention
particulierement bien adaptés aux
animaux.

La stratégie d'implémentation
des exigences écologiques repose en
priorité sur la recherche, la forma-
tion et la vulgarisation (persuasion et
conviction), mais aussi sur les incita-
tions économiques (le comporte-
ment respectueux de |'environne-
ment doit aussi présenter un intérét
économique), et, en dernier ressort,
sur des instruments régulateurs
(prescriptions et charges si elles s'im-
posent a titre complémentaire).

Premiére étape de la réforme:
paiements directs et paiements
directs pour prestations écologiques

La premiére étape de la réfor-
me (1992 a 1995) consiste a séparer
clairement la politique des prix de
celle des revenus, ainsi qu‘a accorder
aux agriculteurs des incitations
financiéres en vue d'objectifs écolo-
giques; les fonctions non liées a la
production et utiles a I'ensemble de
la population sont ainsi reconnues et
rétribuées.  Concrétement, un
ensemble de 5 types de paiements
directs non liés a la production a été
mis en place. Parmi ceux-ci, deux ont
été introduits en 1993: les paiements
directs complémentaires et les paie-
ments directs pour prestations écolo-
giques. Les paiements directs pour
prestations écologiques se compo-
sent de 5 programmes: le premier
définit et rétribue un certain nombre
de types de surface intéressants du
point de vue de la nature et du pay-
sage (la compensation écologique),

deux autres programmes sont des
formes particulieres de production
(la production intégrée et la culture
biologique), et les deux derniers pro-
grammes concernent spécifiqguement
la production animale. Les exploi-
tants qui participent a ces pro-
grammes en respectant les exigences
y relatives voient leurs prestations
particuliéres reconnues et sont rétri-
bués en conséquences suivant la sur-
face ou le nombre d'unités de bétail
concernés. La participation a ces pro-
grammes augmente rapidement.

La deuxiéme étape de la réforme:
politique agricole en matiére
d’écologie pour le futur

La deuxiéme étape (1996 a
2002) consiste a assouplir I'interven-
tion de I'Etat sur le marché de sorte
a améliorer la compétitivité du sec-
teur agro-alimentaire tout entier.
Lors de cette étape, connue sous le
nom de «Politique agricole 2002», il
s'agira également de poursuivre les
démarches destinées a assurer la
durahilité de I'agriculture. Sur le
fond, le systéme des 5 paiements
directs mis en place lors de la pre-
miére étape est conserve, mais avec
quelques retouches cependant. En
effet, conformément au nouvel
article constitutionnel, il s'agit de lier
I'octroi de paiements directs a I'obli-
gation de fournir des «Prestations
écologiques requises». Ces presta-
tions correspondent aux exigences
actuelles de la production intégrée.
De plus, les mesures écologiques
s'enrichiront des contributions d’esti-
vage et du programme pour la pro-
duction extensive de colza et de
céréales.

Olivier Roux
Office fédéral de I'agriculture,
3003 Berne



VITISWISS

A la fin 1992, toutes les régions
viticoles suisses pratiquaient la pro-
duction intégrée et possédaient une
association régionale.

La Fédération VITISWISS, fon-
dée au printemps 1993 par la profes-
sion, regroupe toute la Pl viticole du
pays. L'idée premiere était de valori-
ser le travail du viticulteur prati-
quant la Pl par la création d'un
«Label».

Les 6 associations régionales
suivantes en font partie: VITIVAL
pour le Valais, AVVI pour le Vaud,
VITIPIGE pour Genéve, Pl 3 LACS
pour la région de Neuchatel, Bienne,
Morat, IP-DEUTSCHSCHWEIZ pour la
Suisse alémanique et la FEDERVITI
pour le Tessin.

Buts

1. Promouvoir, développer et
coordonner la Pl viticole suisse en
respectant les caractéristiques spéci-
fiques de chaque région.

2. Garantir au consommateur
que les exigences Pl soient respec-
tées.

3. Assurer la gestion et la pro-
motion du label «Vinatura».

4. Représenter les associations
régionales auprés des organes offi-
ciels et privés ainsi qu'auprés du
public.

Objectifs

1. Produire des raisins sains et
de haute qualité.

2. Assurer a long terme la ferti-
lité du sol et la qualité du milieu cul-
tural.

3. Encourager des méthodes
douces, biologiques et biotech-
nigues.

4. Promouvoir une viticulture
respectueuse de I'environnement et
économiguement viable.

L'Organe supréme de VITISWISS
est ["Assemblée générale, constituée
de délégués de chaque association
régionale. Le délégué est le chef de
culture ou le responsable de la
conduite d'une exploitation certifiée.
L'Assemblée générale a, péur taches
principales, d'élire le comité, de nom-
mer la Commission technique, de
modifier les statuts, d'approuver les
comptes et le programme d'activité,
d'adopter les directives proposées
par la Commission technique.

Le Comité de VITISWISS est
constitué d'un membre par associa-
tion régionale. Il assure la bonne
marche de la Fédération et veille au
respect des statuts. Il organise I'infor-
mation, la coordination et la liaison
avec les associations régionales, il
mandate la Commission technique et
discute avec elle de I'évolution des
exigences.

La Commission technique est
composée de scientifiques des
Stations fédérales de Changins et de
Wadenswil ainsi que de représen-
tants des Services cantonaux de viti-
culture. D'entente avec le comité,
elle propose les exigences pour
I'OFAG (Art. 31B), pour le certificat
et le label. Elle édite la liste des
efforts particuliers et fixe les presta-
tions obligatoires pour les contréles
(check-list).

Les Associations régionales
assurent entre autres la vulgarisa-
tion, la formation continue et, d'en-
tente avec la Commission technique,
elle coordonnent la formation des
contréleurs.

En 1993, les surfaces VITISWISS
représentaient 2500 ha pour 800
vignerons. Actuellement, nous attei-
gnons 6500 ha (prés de la moitié de
la surface viticole du pays) et plus de

2000 viticulteurs.

Le label «VINATURA» a été
lancé avec les vins du millésime 1993.
Il est destiné a valoriser I'effort du
viticulteur.

Pour obtenir l'autorisation de
['utiliser, le raisin doit étre certifié, la
demande doit étre accompagnée
d'un certificat d'analyse du vin men-
tionnant la teneur en alcool, l'acidité
totale et le S02.

L'échantillon est soumis a une
commission de dégustation recon-
nue. (16 points sur 20).

La promotion du label est assu-
rée par VITISWISS.

Les moyens financiers sont limi-
tés et I'effort se fait principalement
sous forme de communiqués de pres-
se.

Du matériel publicitaire est a la
disposition des utilisateurs du label
(panneaux, verres, prospectus, etc...).

Les débuts furent difficiles et
laborieux; environ 600000 labels ont
été collés pour la récolte 93 alors que
pour le millésime 96, le chiffre de 2
millions de labels devrait étre
atteint.

Le label permet d'unir les viti-
culteurs de tout un pays. Il renforce
la cohésion, il oblige & faire de la
publicité en commun. Toutes les sta-
tistiques démontrent la demande
pour les produits respectant l'envi-
ronnement.

Le label est une garantie de res-
pect de la nature et un signe de qua-
lité organoleptique du vin.

C'est aussi I'image d’une viticul-
ture dynamique, compétitive et qui
attache une grande importance a la
formation continue et au respect de
I'environnement.

Jean-Bernard Rouvinez -
président de Vitiswiss



La production intégrée:

Historique et développement

Historique

Entre 1800 et 1880, la viticultu-
re vit une période prospére. Il y a en
Suisse 35’000 ha de vignes contre
15'000 ha aujourd’hui. On ne connait
pas de maladies graves, mis a part la
pourriture du raisin et les vers de la
grappe. On ne fait pas de traite-
ments antiparasitaires, on n'utilise ni
herbicides, ni engrais minéraux.

A la fin du XiXe siécle, trois
grands fléaux viennent perturber
cette relative harmonie. L'oidium, le
mildiou, le phylloxéra, tous trois
importés d’Amérique du Nord, trau-
matisent les viticulteurs européens.
Le vignohle subit une grande crise.
Devant ces difficultés, on ne haisse
pourtant pas les bras. Le premier suc-
cés de lutte biologique est enregis-
tré. Le phylloxéra est en effet maitri-
sé par le greffage des variétés
européennes sur des porte-greffes
américains résistants. On découvre
I'efficacité du cuivre et du soufre,
contre respectivement le mildiou et
I'oidium. C'est le début de la lutte
systématique.

De 1950 a 1970, on vit la pério-
de euphorique du «tout chimique».
On cherche a faire le vide. De nou-
veaux fongicides de synthése sont
développés. Des insecticides redou-
tables (DDT, parathion, esters phos-
phoriques) sont fabriqués. C'est I'ar-
rivée des premiers herbicides
(simazine, atrazine) et des engrais
minéraux concentrés.

L'nomme entre dans une spira-
le dangereuse. Il lutte contre la natu-
re qui, elle, a horreur du vide. On
enregistre les premiéres résistances

de ravageurs et de parasites aux aca-
ricides, insecticides et fongicides. Des
mauvaises herbes deviennent résis-
tantes au désherbage chimique
intensif. Les risques d'érosion s'ac-
croissent. Les sols s'enrichissent en
éléments minéraux de fagon excessi-
ve, suite & une fertilisation minérale
exagérée, et des phénoménes de
pollution (nitrates, phosphates)
apparaissent dans les eaux.

Dés 1970, praticiens et techni-
ciens prennent conscience que ce
combat contre la nature est sans
issue, qu'il faut au contraire recher-
cher et retrouver des équilibres entre
la plante et les parasites, entre les
parasites eux-mémes. Toutes les tech-
niques culturales doivent étre raison-
nées pour éviter des interventions
unilatérales et systématiques qui, a
longue échéance, peuvent nuire a
I'environnement et a la qualité des
produits. Un nouvel état d'esprit
s'installe: la production intégrée.

Objectifs de la production intégrée

«Intégrer» veut dire faire
entrer divers éléments dans un
ensemble. L'objectif primordial est
de produire des raisins sains et de
qualité en utilisant des pratiques cul-
turales conformes aux exigences éco-
logiques et économiques. La produc-
tion intégrée cherche a assurer a
long terme la fertilité du sol et la
qualité du milieu cultural, & promou-
voir des techniques ménageant I'en-
vironnement.

Ce concept s'est d'abord appli-
qué a la lutte antiparasitaire, ot pro-
tection ne signifie pas forcément

traitement chimique. Des seuils de
tolérance ont été définis pour les dif-
férents ravageurs, des programmes
de traitements préservant les préda-
teurs (auxiliaires) ont été établis, des
moyens de lutte biologiques ont été
mis au point. Pour les maladies fon-
giques, des appareils de prévision
permettent de déterminer les poten-
tiels d'infection des maladies et de
réduire ainsi le nombre des interven-
tions. Les moyens de lutte indirects
ont été mis au premier plan. Ainsi,
par exemple, on prévient la pourritu-
re du raisin en aérant la zone des
grappes, en limitant la fumure azo-
tée, en enherbant les sols selon les
possibilités du climat, en adaptant le
cépage et le porte-greffe au milieu
cultural.

Cet exemple montre que la pro-
duction intégrée ne s'arréte pas a la
lutte antiparasitaire, mais qu'elle
prend en compte l'ensemble des
paramétres en jeu. Ainsi, la taille,
I"ébourgeonnement, la conduite du
feuillage, la fumure, I'entretien du
sol, l'irrigation, la lutte antiparasitai-
re, la régulation de la charge et la
vendange doivent étre orientés vers
les objectifs de la production inté-
grée. Par ailleurs, ce type de produc-
tion ne peut étre pratiqué que par
des viticulteurs bien formés, désireux
de se perfectionner de maniére
continue et ouverts a toute nouvelle
technique permettant de faire pro-
gresser la production intégrée.

Exigences de la production intégrée

Les premiéres expériences de la
production intégrée ont commencé
vers les années 1975, d'abord sur des
parcelles expérimentales. Sur la base
des expériences acquises, il a été pos-
sible de formuler des recommanda-
tions pour la production intégrée en
viticulture. Celles-ci ont servi de
cadre général a I'élaboration des
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exigences de base établies au niveau
suisse et adaptées sur le plan régio-
nal aux conditions particuliéres de
chaque region. Ces exigences sont
régulierement remises a jour en
fonction des nouvelles connaissances

obtenues.

Les exigences concernent les
différents aspects de la culture. Le
viticulteur doit suivre une formation
de base, se perfectionner constam-
ment et étre membre d'une organi-
sation de production intégrée. Il doit
remplir un cahier d’exploitation
comprenant I'ensemble des informa-
tions nécessaires (contrdles phytosa-
nitaires, fumures, traitements, ana-
lyses, etc.) Ce dossier doit étre
présenté aux contréleurs qui, avant
récolte, visitent les domaines et attri-
buent les certificats.

Pour la gestion du sol et de la
fumure, le viticulteur doit faire ana-
lyser ses sols périodiquement et
appliquer ses fumures selon les résul-
tats d’analyse. La fumure azotée se
fait en fonction de la vigueur de la
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vigne, mais ne doit pas dépasser 50
Ulha; des exceptions sont prévues
lors de passage en l'enherbement.
Cet enherbement doit étre obligatoi-
rement pratiqué dans les cultures mi-
larges (>1,50 d'interligne) a I'excep-
tion des zones séches (<700 mm).
Dans ces derniéres, la couverture
hivernale des sols doit &tre favorisée.
Dans les vignes mi-larges (>1,50 m),
le désherbage chimique est limité a
Iintercep.

En ce qui concerne la protec-
tion phytosanitaire, le cépage
(clone) doit étre hien adapté au
milieu et la conduite de la vigne
compatible avec une bonne protec-
tion phytosanitaire. Les traitements
systématiques doivent étre évités et
la priorité accordée aux produits
engendrant les effets négatifs les
plus limités pour I'homme et I'envi-
ronnement. Le choix des produits
doit se faire en fonction du dévelop-
pement de la végétation, du mode
de conduite, des régles d'homologa-
tion et des recommandations des
stations de recherche. La priorité est

accordée aux produits non toxiques
pour les auxiliaires et on évite toute
pratique pouvant favoriser la résis-
tance. Le cuivre est limité a 4 kg/ha
pour prévenir une trop grand accu-
mulation dans les sols. Pour les rava-
geurs, ces seuils de tolérance doi-
vent é&tre appliqués, l'introduction
d‘auxiliaires doit étre favorisée. Les
appareils de traitements doivent
étre contrdlés régulierement par un
organe officiel.

Les exigences de base doivent
étre respectées par l'ensemble des
viticulteurs. En plus, une liste d'ef-
forts particuliers est proposée par
chaque association régionale. Le viti-
culteur peut choisir les efforts qu'il
veut réaliser, un nombre minimum
d'options étant exigé.

Conclusion

L'expérience réalisée depuis
plus de 20 ans dans les domaines de
la production intégrée montre des
résultats tangibles, tant sur le plan
technique qu’humain. Les régles de
production intégrée ne doivent pas
rester figées, mais étre adaptées
constamment au progrés technique.
Ce systéme a permis de retrouver
une certaine harmonie entre la natu-
re et le producteur. Rien n'est défini-
tivement acquis, tant les équilibres
sont difficiles & assurer. La démarche
est toutefois passionnante tant pour
les praticiens, les vulgarisateurs que
pour les chercheurs. Elle permet par
ailleurs une meilleure communica-
tion avec le consommateur pour qui
la qualité ne se limite pas seulement
au produit lui-méme, mais aussi a la
maniére de I'obtenir.

Frangois Murisier - Station
fédérale de recherches en
production végétale de
Changins, Centre viticole du
Caudoz, CH-1009 Pully



La production intégrée dans le vignoble du

Valais — Suisse

Historique

L'idée de la production intégrée
(PI) n'est pas nouvelle. Son applica-
tion pratique dans la viticulture valai-
sanne - comme ailleurs — s'est déve-
loppée d'une maniére continue et
harmonieuse, elle est résumée dans le
tableau 1. Nous y constatons, d'une
part, une augmentation des groupes
et des viticulteurs participants dans
les groupes, d'autre part, durant les
15 ans le systéme est devenu plus
complexe au point de vue technique.
En effet, partant d’'une «lutte raison-
née» contre certains ravageurs, petit
a petit d'autres éléments sont inclus
dans les réflexions et décisions évo-
luant vers une production intégrée,
qui essaie d'englober aujourd’hui
tous les éléments de production.

Application pratique actuelle

Les directives de la Pl sont
appliquées & travers les 28 groupes
de VITIVAL. Toute la partie adminis-
trative: inscriptions, cotisations,
organisation des visites pré-vendan-
ge, certification, etc., est gérée par
VITIVAL. Les stations officielles assu-
ment la formation continue et I"assis-
tance technique. Quelques aspects
importants a souligner:

o les 4 4 5 contrbles phytosanitaires,
a savoir: acariens - typhlodromes;
vers de la grappe 1re génération et
cicadelles; oidium, vers de la grap-
pe 2e génération, oidium, cica-
delles et vers de la grappe; sont
toujours effectués en groupes (28
groupes). Lors de ces controles, les
groupes sont subdivisés en sous-
groupes de 4-5 viticulteurs, mais

aprés chaque contréle, quidure 2 &
3 heures, I'ensemble du groupe se
retrouve pour faire le bilan avec
I'appui d’un technicien de I'Office
de la protection des plantes.

o ['estimation de la récolte entre mi-
et fin juillet est organisée de la
méme maniére.

o Le viticulteur reste seul respon-
sable du respect des directives. Les
résultats des contréles en groupes,
une liste des produits phytosani-
taires avec leurs effets directs et
secondaires, etc., sont des informa-
tions qui lui facilitent la décision.
L'analyse du sol doit étre effectuée
et I'Office de la viticulture l'inter-
préte. Le cahier d'exploitation
doit contenir toutes les notations
concernant ses observations, son
travail dans la vigne, les traite-
ments effectués,...

o La visite pré-vendange, effectuée
par 2 viticulteurs d'un autre grou-
pe, permet de juger du respect des
directives et de I'attribution du
certificat. Mais I'aspect didactique
y est aussi important que |'aspect
«policier».

Résultats

e La Pl vise une production de raisins
de qualité avec le moins de frais
possible. Elle doit étre rentable
pour le viticulteur. Une étude sur
les données de 1990 (Gaillard, R.,
1991, travail de dipléme EPF-
Zarich) montre que les dépenses
pour produits phytosanitaires et
engrais sont plus faibles qu'en pro-
duction traditionnelle, mais ce

bénéfice est consommé par des
controles et des analyses.

Une réduction des engrais phos-
phatés et azotés est une contribu-
tion non négligeable & la protec-
tion des eaux. La réduction et un
choix judicieux de produits phyto-
sanitaires favorisent I'installation
d'un équilibre faunistique dans la
vigne. Citons, a titre d'exemple,
['évolution des typhlodromes dans
les vignes et la diminution successi-
ve des acaricides (graph. 1).

La Pl ne travaille pas avec des
recettes, c'est plutét une concep-
tion dynamique en permanente
évolution, qui exige beaucoup de
raisonnement. La formation conti-
nue sur terrain maintient cette dis-
ponibilité d'apprendre et d'obser-
ver, indispensable pour promouvoir
I'idée de la Pl. et pour progresser
techniquement. Par le travail en
groupes, les nouveaux entrent sans
difficultés et profitent des expé-
riences des anciens.

Les groupes VITIVAL dans les vil-
lages sont des phares pour beau-
coup d'autres viticulteurs. Le mes-
sage passe chez les amis, les voisins,
les «viticulteurs a temps partiel»,...
Si les pyrethrinoides ne se sont
jamais implantés dans le vignoble
valaisan et si les acaricides ont pra-
tiqguement disparu de |'ensemble
du vignoble valaisan, c'est grace a
ce travail de groupes. Il faut hien
étre conscient qu'il y a beaucoup
de viticulteurs qui travaillent selon
le concept de la Pl sans étre
membres de I'association ou sans
utiliser le terme PI. La «vérité» n'est
pas liée a une organisation.

Les frais de fonctionnement VITI-
VAL ont été calculés dans le travail
de dipléme mentionné plus haut.
Pour 210 membres, avec 600 ha de
vigne (état 1990), les frais pour



diverses activités de I'organisation,
du président, du secrétariat, les
controles pré-vendange, le travail
d’interprétation, de conseil et de
contrdle par les techniciens offi-
ciels dépassent les Fr. 90'000.~/an.
Les contréles pré-vendange
demandent environ 500 heures. Le
nombre d'heures des services offi-
ciels est estimé a 650. Il est clair
que ces dépenses ne sont pas cou-
vertes par les cotisations des
membres (Fr. 80.— de base; Fr. 60.—
de plus pour ceux qui demandent
le certificat). Mais la prise en char-
ge des dépenses des techniciens
officiels ne se justifiera pas, du fait
qu’elles découlent de leur activité
de vulgarisation. En outre, les
observations et les informations
diverses des membres de VITIVAL
font profiter I'ensemble de la viti-
culture et servent de base pour la
formation continue et les commu-
niqués dans une vulgarisation
générale.

Avenir

La protection intégrée est basée
sur une conception évolutive et, par
conséquent, le changement et I'inté-
gration de nouvelles méthodes ou
techniques sont liées a la définition.
Des efforts sont nécessaires pour res-
ter & jour, aussi bien au niveau tech-
nique que dans l'organisation pour
mise en pratique de la Pl.

Au point de vue technique,
quelques exemples:

° Les méthodes de controle et de
lutte sont & affiner et simplifier
pour certains ravageurs.

e Pour les maladies, I'estimation du
risque n'a pas assez évolué (utilisa-
tion des modeéles). Des efforts parti-
culiers sont nécessaires pour la pro-
tection de la vigne contre I'oidium.

e Durant I'hiver, on souhaitera un
enherbement naturel des sols. Les
moyens pour le favoriser et le gérer
restent a étudier.

En ce qui concerne l'organisa-
tion de l'application, chaque région
doit respecter ses conditions socio-
économiques. Sans prendre en consi-
dération cet élément, il est inutile de
vouloir comparer une organisation
avec une autre. Mais I'engagement
de la profession et la responsabilisa-

Tableau 1

tion de chaque viticulteur est indis-
pensable pour chaque systéme. VITI-
VAL a été créé, a grandi grace a cette
sensibilité des viticulteurs, a leur
engagement, et c'est le meilleur
garant pour sauvegarder |'esprit de
base de la Pl. On fait de la Pl par
conviction et non par obligation.

Augustin Schmid

Office cantonal de la
protection des plantes,
Ch-1950 Chateauneuf-Sion

Evolution de la lutte intégrée vers la production intégrée dans la viticulture

valaisanne
Année  Nouveautés Nbrede  Nbrede  Surfaces
groupes  viticulteurs ()
1977 Redécouverte des typhlodromes
1979  Contréle-clefs sont effectués en groupes 3 18
- seuils de tolérance
- choix des produits
1984 - analyse du sol 8 70
— fertilisation raisonnée
1988 - entretien du sol 15 145
1989  Formation de VITIVAL 17 150 400
— directives pour la production intégrée
— statuts de VITIVAL
1991 Certificat VITIVAL 22 210 600
1993  Formation de VITISWISS 27 360 1100
Attribution du label «Vinatura»
1996 28 520 1500
‘ Evolution des !yphlod;omes (T. pyri') et du nombre de traltements acaricides
g 2t dans le vignoble valaisan (Sulsse), entre 1979 et 1995 .
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aire profiter le vinophile de votre passion pour le vin a
toujours été une idée chére a volre coeur.
Alors devenez

Associé

dans un projet paipitant autour du vin.
Deéfi
Mise en route/exploitation d’'une entreprise offrant une
gamme compléte de services aux amateurs de vin et

de gastronomie (voyages, seminaires, dégustations a
theme, services de gestion via la télématique).

Profil ideal

- Expérience pratique dans la viti-viniculture.
- Esprit d'entrepreneur prét a assumer des risques.
- Langue: F, D (Schweizerdeutsch un atout certain)
et bonnes connaissances soit en italien, espagnol
ou anglais.
- Féru de voyages et de contacts avec d'aulres cultures.
- Domicilié de préférence dans la région Iémanique.
- Apport de capital au minimum Fr. 50'000.—

Pour I'envoi de votre dossier,
l'adresse est a disposition au secrétariat du journal.
Confidentialité et prompt traitement assurés.

ELIMINEZ L’ACIDITE
VOLATILE DE VOS VINS

Brevet UE N° 93911036.7

- Technique basée sur l'osmose inverse.

- Pas d'influence sur le vin.

- Réduction de I'acidité volatile et de 'acétate
d’éthyle sans perte d'ardbme.

- Plus de 300 clients satisfaits aux USA, en
Australie et en Europe, 75% de succes lors
de refermentation.

- Fabrication de matériels d'osmose inverse
sur demande pour diverses applications
(concentration, élimination d’acidité volatile).

Oenovation International, LLC

Pour tout renseignement, veuillez nous
contacter par téléphone au (01) 463-6350
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tangentielle

FILTROX-MICROSTAR

Les filires MICROSTAR ont un débit horaire de
500 & 15000 litres selon la surface disponible.
Grace au systéme de rincage automatique des
membranes et la construction compacte de ces
filtires, ces installations de filtration tangentielle
sont idéales pour les maisons qui désirent obtenir
un vin qualité supérieure.

Documentations et liste de références a votre dis-
position.

FILTROX-WERK AG

Tel. 071 272 91 11
Fax 071 277 94 62

-

L'art de la filtration

CH-9001 St-Gall/Suisse
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Particularités de la viticulture biologique

Ce n'est que depuis peu d'an-
nées que la viticulture biologique est
pratiquée en Suisse. Il n'y a qu'une
dizaine d'années que quelques pion-
niers ont commencé a conduire leur
vignoble selon les régles de la pro-
duction biologique. Depuis, le
nombre de vignobles biologiques a
atteint le nombre de 45 qui repré-
sentent une surface d'environ 140
hectares.

Comme toutes les méthodes de
production respectueuses de la natu-
re, la culture biologique a pour buts
de ménager I'environnement tout en
assurant une production de trés
grande qualité. Contrairement a
d'autres modes de production, les
risques sont élevés et les consé-
quences des engagements peuvent
ne pas étre négligeables. Les exi-
gences de la viticulture biologique
sont particuliérement élevées, car
pour le moment, environ 96% des
surfaces concernées sont complan-
tées en cépages européens. En parti-
culier le manque de variétés inter-
spécifiques de haute résistance aux
maladies fongiques et le désir de
maintenir un enherbement sur toute
la surface demandent beaucoup de
compétence et d'engagement de la
part des producteurs et des cher-
cheurs.

Selon la topographie, le sol et
les précipitations, trés changeants en
Suisse, les problémes liés a la culture
biologique varient beaucoup.

D'une part il y a la Suisse alé-
manique, ou l'on considére la lutte
contre les maladies (mildiou et
ofdium) comme le plus gros probleé-
me. En Valais d’autre part, ou le cli-
mat est séchard, les maladies fon-

giques posent moins de problemes,
mais I'entretien des sols sans une
maitrise sévere de |’enherbement
par les herbicides pose parfois de
gros problémes.

La viticulture biologique s'est
tout d'abord développée en Suisse
allemande. Logiquement, I'accent de
la recherche et des conseils a été mis
alors sur la lutte contre les maladies
par les moyens bios. Avec l'intérét
croissant de la Suisse romande, la
recherches et les conseillers ont du
s'occuper trés sérieusement d'une
bonne gestion de I'enherbement
avec les moyens admis par le cahier
des charges bio. L'enherbement per-
manent dans des situations (sol et cli-
mat) trés séchardes est a peine envi-
sageable, en particulier lorsque le sol
y est resté nu de nombreuses années
auparavant.

Dans ces cas, il s'impose d'utili-
ser la souplesse des exigences bio et
de travailler a nouveau le sol de
maniére ciblée et adéquate. Actuel-
lement, I'Institut de recherche pour
I'agriculture biologique (IRAB) analy-
se I'intérét des différentes méthodes
de gestion de I'entretien du sol en
collaboration avec des chefs d'ex-
ploitations bios.

L'utilisation de produits de trai-
tements en viticulture biologique
porte toujours a contreverses et dis-
cussions. On doute aussi de I'efficaci-
té des «préparations bios» et le plus
grand nombre d'interventions néces-
saires (en général 2 de plus qu'en PI),
ainsi que I'emploi du cuivre sont cri-
tiqués.

Alors qu'on peut justifier des
interventions supplémentaires avec

des fongicides tolérables comme le
soufre et les préparations a base
d’argile, I'emploi du cuivre est criti-
qué a juste titre. Cette pratique est
essentiellement fondée sur le fait
que le cuivre est notre plus vieux
fongicide, mais il n’'aurait aucune
chance d’entrer actuellement dans la
liste des produits autorisés pour
I'agri-viticulture bio! Ces derniéres
années, I'IRAB a multiplié les efforts
pour trouver des produits de substi-
tution. Avec les préparations a base
d'argile, une alternative correcte est
a disposition.

En Suisse, la culture biologique
de la vigne a ceci de particulier que
les producteurs sont trés liés entre
eux ainsi qu'avec les instances supé-
rieures que sont les conseillers et les
chercheurs bios.

C'est main dans la main qu'ils
développent les techniques de pro-
duction, avec de gros progres a la clé
ces derniéres années. L'augmentation
des surfaces concernées s'en ressent
positivement actuellement.

Il n'y a plus de doute que les
vins biologiques peuvent étre aussi
bons que d'autres produits de quali-
té. En effet, des vins suisses biolo-
giques ont obtenu des résultats
remarquables lors de concours de
dégustation, en Suisse comme a
I'étranger.

Lucius Tamm,

Institut de recherches
pour l"agriculture
biologique, Frick (IRAB)

Trad. Ph. Vautier



Besonderheiten
des biologischen
Weinbaues

Der hiologische Weinbau wird
in der Schweiz erst seit kurzer Zeit
betrieben. Vor rund zehn Jahren
begannen die ersten Produzenten
ihre Weinberge nach den Grund-
satzen des biologischen Landbaues
zu bewirtschaften. Inzwischen ist die
Zahl der Bio-Rebbaubetriebe auf 45
angestiegen, die eine Flache von
rund 140 ha bewirtschaften. Wie bei
allen naturschonenden Bewirt-
schaftungsmethoden steht im biolo-
gischen Anbau die Schonung der
Umwelt und die Erzeugung eines
hervorragenden Produktes an erster
Stelle. Im Unterschied zu anderen
Anbaurichtungen werden diese Ziele
mit weitergehender Konsequenz
verfolgt. Der biologische Rebbau ist
besonders anspruchsvoll, da vorlau-
fig auf rund 96% der Flache
Européersorten angebaut werden.
Insbesondere der Mangel an erst-
klassigen krankheitsresistenten Sorten
sowie der Anspruch, die Begriinung
mdglichst ganzflachig zu erhalten, stel-
len hohe Anforderungen an
Bewirtschafter und Forschung.

Aufgrund der unterschiedli-
chen Topografie und Niederschlags-
verhdltnisse in der Schweiz unter-
scheiden sich die Anbauprobleme
regional stark. Auf der einen Seite
steht die Deutschschweiz, wo die
Krankheitshekdmpfung (Echter und
Falscher Mehltau) als grosste
Herausforderung angesehen wird.
Im Wallis bereitet wegen der trocke-
nen Witterung der Pflanzenschutz
weniger Probleme, hingegen berei-
tet das herbizidfreie Management
der Begriinung teilweise erhebliche
Schwiertigkeiten. Der Bioweinbau
wurde zu Beginn vor allem in der

Deutschschweiz  betrieben. Ent-
sprechend wurde von der Forschung
und Beratung auch besonderes
Gewicht auf die Krankheitsregu-
lierung gelegt. Mit dem zunehmen-
den Interesse in der Westschweiz ist
als grosse neue Herausforderung fir
Forschung und Beratung die gezielte
Bewirtschaftung der Begriinung hin-
zugekommen. Die permanente Be-
griinung ist an sehr trockenen Stand-
orten, vor allem wenn der Boden
jahrelang ungedeckt war, kaum
aufrechtzuerhalten. In diesen Féllen
gilt es den Spielraum der Bioricht-
linien auszuschopfen und den Boden
gezielt zu bearbeiten. Die Eignung
verschiedener Methoden werden
gegenwadrtig vom FiBL in Zusammen-
arbeit mit Betriebsleitern gepruft.

Der Einsatz von Pflanzen-
schutzmitteln im Bioweinbau gibt
immer wieder zu Diskussionen
Anlass. Die genligende Wirksamkeit
der ‘Bioprodukte’ wird angezweifelt
und der Mehraufwand an
Spritzungen (in der Regel 2 Be-
handlungen mehr als IP) sowie der
Einsatz von Kupfer kritisiert. Wahr-
end die haufigere Behandlung mit
relativ umweltvertrdglichen Fungi-
ziden wie Schwefel und Tonerde-
produkten vertretbar ist, wird der
Einsatz von Kupfer zu Recht kriti-
siert. Dieser ist vor allem durch die
Tradition als éltestes Fungizid
begrundet. Kupfer htte heute keine
Chance mehr, in die Liste der im
Biolandbau bewilligten Hilfststoffe
aufgenommen zu werden. In den
vergangenen Jahren wurden vom
FiBL grosse Anstrengungen unter-
nommen, um ein Ersatzprodukt zu
finden. Mit den Tonerdepraparaten
steht heute eine valable Alternative
zur Verfligung.

Eine Besonderheit der biologi-
schen Weinanbaues in der Schweiz
ist die enge Verflechtung zwischen
Produzenten, ihren Gremien, die die

Richtlinien erarbeiten, der Bio-
Beratung und der Bio-Forschung.
Gemeinsam wird an der Entwicklung
der Produktionstechnik gearbeitet
und so wurden in den letzten Jahren
grosse Fortschritte realisiert. Dies
wird durch die
Anbauflache dokumentiert. Zweifel,
dass mit der biologischen Bewirt-
schaftung unausweichlich die Wein-
qualitat leidet, konnen widerlegt
werden. Biologisch produzierte
schweizer Weine konnten hervorra-
gende Resultate an in- und auslandi-
schen Weinmessen erzielen.

Zunahme der

H. Lucius Tamm -
Forschungsinstitut flr biologischen
Landbau, Frick

La décision
pour la viticulture
biologique

La sensibilisation

Depuis quelque temps on res-
sent dans les milieux de la pratique
viticole un intérét accru pour la pro-
duction biologique; certains aime-
raint aller au-dela de la production
intégrée actuelle. Les raisons sont
probablement multiples: d'une part
on est sensibilisé par les problémes
de I'environnement; d'autre part on
constate que le marché s'ouvre pour
des produits écologiques.

Pourquoi changer vers la viti-
culture biologique? - La viticulture
biologique, ou méme ['agriculture
biologique en général, est non seule-
ment une méthode de production,
mais aussi une attitude envers la
nature et la Création. Une telle prise
de conscience meéne a un sentiment
de responsabilité qui fait agir en
consequence.



En viticulture biologique on se
base tout particuliérement sur la
maxime suivante: au lieu de lutter
contre les maladies, les ravageurs et
les mauvaises herbes, on favorisera la
santé des végétaux, les auxiliaires et
une flore accompagnante variée.
Lorsqu’il s'avére nécessaire d'em-
ployer des matieres auxiliaires, on le
fera de fagon modérée et surtout en
utilisant des matiéres qui, du point
de vue holistique, épargnent I'envi-
ronnement et sont autant que pos-
sible d'origine naturelle.

Principes et particularités de la
viticulture biologique

Afin de préserver au maximum
I'environnement et le sol, la viticultu-
re hiologique produit des raisins et
du vin sans l'utilisation d’engrais
facilement solubles et de pesticides
chimiques de synthése. Cependant la
plupart des produits phytosanitaires
autorisés sont moins efficaces que les
produits conventionnels. Par consé-
quent il faut, avant toute interven-
tion phytosanitaire directe, agir avec
tous les autres moyens disponibles
en vue d'empécher des attaques
éventuelles par des agents nuisibles:
les mesures préventives concernent
le choix des cépages et des clones, les
surfaces de compensation écolo-
gique, les soins au sol, la fumure, les
soins aux souches et les mesures
favorisant les auxiliaires.

Les objectifs essentiels de la viticultu-
re biologique sont les suivants:

o Etablir des plantes saines et résis-
tantes; éviter des interventions
peu propices qui perturberaient
I'écosystéme.

e La maintenance et I'augmentation
de la fertilité naturelle du sol par
des pratiques culturales appro-
priées en évitant toute intervention

qui serait en contradiction avec cet
objectif comme ['utilisation d'en-
grais chimiques ou le tassement du
sol avec des engins lourds.

o 'amélioration de la stabilité de
I'écosysteme du vignoble en aug-
mentant la diversité des espéces
ainsi que les surfaces de compensa-
tion écologique et, le cas échéant,
en cultivant des cépages résistan-
tants aux maladies cryptoga-
miques. Le sol est enherbé si pos-
sible a 100% pendant toute
I'année.

o ['utilisation de matiéres premiéres
et de déchets pauvres en sub-
stances nocives; dans la mesure du
possible le rétablissement d'un
cercle de production fermé.

° La production de raisins et de vins
a rendement modéré et de haute
qualité.

° La création d'une existence sire
sur la base de conditions de vie et
de revenu satisfaisants.

Les objectifs de la viticulture
biologique correspondent largement
a ceux de la production intégrée (PI).
Il y a cependant un point qui suscite
toujours des critiques et qui sert d'ar-
gument, que la viticulture biolo-
gique ne serait pas praticable:
d'abord le traitement des maladies
uniquement a l'aide des produits
autorisés en bio serait trop risqué et,
de surcroit, on utiliserait du cuivre,
un métal lourd! Or, la distinction
entre la viticulture biologique et non
biologique est de nature graduelle.
Globalement les contraintes concer-
nant |'utilisation de matiéres auxi-
liaires sont plus sévéres en viticulture
biologique. Par exemple |'utilisation
des engrais facilement solubles et les
pesticides chimiques de synthése y

sont interdits.

Le cahier des charges doit
manifester le caractére obligatoire,
de crédibilité et de transparence de
I'engagement bio envers I'exterieur,
mais aussi a I'intérieur de I'exploita-
tion. Cela importe, surtout si un label
est utilisé. Ces directives d'engage-
ment servent aussi pour se se distin-
guer d'autres producteurs qui ne res-
pecteraient pas ce que la méthode
de production annoncée promet. La
crédibilité envers le consommateur
est en jeu. On lui doit la certitude
d’avoir devant lui un vin bio produit
selon les normes ainsi que la possibi-
lité¢ de suivre des principes de pro-
duction bien définis. Ceci est garanti
par l'organisation concernée au
moyen du service de controle.

Comment opter pour la viticulture
biologique?

Pour pratiquer la viticulture bio,
le viticulteur doit avoir de bonnes
connaissances professionnelles sur les
phénomeénes de la nature, la capacité
d'observer et le désir de se perfec-
tionner constamment. En somme cela
dépend surtout de sa motivation, si
les hautes exigences peuvent étre
accomplies. En plus, toutes les per-
sonnes travaillant sur I'exploitation
doivent avoir une attitude positive
envers cette méthode de production
et s'engager pleinement dans ce sens.

La décision pour la viticulture
biologique est un défi exigeant mais
intéressant. En général ce sont les
maladies cryptogamiques qui cau-
sent le plus de problémes, du moins
chez les cépages traditionnels et
dans un climat humide. Or, une solu-
tion pour résoudre ce probléme est
en train d'apparaitre; la possibilité
de planter des cépages résistants aux
maladies. C'est une raison de plus,
pour laquelle la viticulture bio va
gagner d'importance dans les pro-
chaines années.



La décision de passer a la viti-
culture bio est prise un beau jour,
aprés nombreuses réflexions et
considérations. Il importe de tenir a
sa décision dans chaque étape de la
reconversion et de s'identifier avec
elle. Hésiter et ruminer longuement,
si la décision sera couronnée de suc-
cés ou non, lui est nuisible et consu-
me les forces. Il est normal, dans
cette phase, que de nombreuses
craintes surgissent. En premier lieu il
y a les craintes du risque financier a
cause des maladies et les ravageurs,
surtout dans des conditions clima-
tiques difficiles. On appréhende le
travail supplémentaire, ce qui pour-
rait entrainer une diminution du
temps libre. Des frais de production
trop élevés et des difficultés d'écou-
lement font aussi partie des inquié-
tudes pendant la reconversion. Pour
finir il y a encore le souci de discrimi-
nation sociale, un phénoméne qui
aujourd'hui est heureusement en
train de disparaitre.

Comment parer a ces craintes?
Sur le plan technique il convient de
prendre contact avec des collegues
bio déja expérimentés. Plusieurs
d'entre eux fonctionnent comme
conseillers-vulgarisateurs. lls sont a
méme de vous parler de leurs expé-
riences vécues et de vous expliquer,
comment ils ont maitrisé les difficul-
tés inévitables au début. En ce qui
concerne les soucis de ne pas pouvoir
commercialiser les produits bio, on
peut chercher le contact avec des
clients potentiels et sonder leurs
intéréts. En général la demande est
aujourd’hui accrue. - Du c6té psycho-
logique on peut trés bien admettre
ses craintes, mais, dans le processus
de reconversion il convient de sollici-
ter l'aide de personnes extérieures, Il
est essentiel, de ne pas s'arréter a mi-
chemin et de perdre le courage
devant les décisions prises. On ne
peut pas rompre une si large prise de
conscience; un recul pourrait engen-

drer des sentiments de mécontente-
ment et de défaillance.

En outre, il y a des arguments
commerciaux qui peuvent encoura-
ger la décision en faveur de la pro-
duction bio. Contrairement au mar-
ché globalisé, o0 les aspects
d'écologie et de qualité jouent un
réle secondaire et tout doit &tre bon
marché, la viticulture bio s'efforce
non seulement d‘une bonne qualité
du produit, mais également d'une
qualité écologique, qui résulte du
mode de production. La bonne qua-
lité, y compris écologique, trouvera
toujours un marché. La derniére
constitue une valeur idéale eu égard
a l'environnement et la santé. Il
s'agit aussi d'informer les consom-
mateurs. - Voila ce qu'il convient de
faire ressortir la valeur de la nourri-
ture ou du vin; c'est-a-dire, la nourri-
ture n'a pas seulement un prix mais
aussi sa valeur. Malheureusement
beaucoup de gens ne connaissent
pas assez la valeur des aliments, mais
seulement leur prix. Nonobstant,
beaucoup de consommateurs et
consommatrices s'intéressent de plus
en plus la qualité et a la facon dont
un produit a été obtenu. Par le biais
d'un prix un peu plus élevé ils peu-
vent «acheter» ou maintenir un mor-
ceau d'environnement intact. La part
de consommateurs sensibilisés dans
ce sens augmente constamment.

Convertir au bio - mise en pratique

Tout d'abord la reconversion
concerne l'utilisation ou non-utilisa-
tion de certaines matiéres auxiliaires,
c'est-a-dire les engrais, les herbicides,
fongicides, insecticides et acaricides.
Au-dela des restrictions considé-
rables pour l'utilisation de ces sub-
stances, il est important d'établir un
écosystéme stable avec une grande
diversité botanique et faunistique.
L'assainissement et la diversification

de |'écosystéme sont un processus
constant qui durera encore aprés la
reconversion.

La reconversion peut se faire de
différentes facons: d’'habitude on
adopte le cahier des charges bio sur
toute I'exploitation en une fois; ainsi
on devient «exploitation en recon-
version». Une reconversion par
étapes consiste a changer de systéme
d’abord sur une partie de I'exploita-
tion ou une seule parcelle. Ainsi on
s'expose moins aux problémes piéges
de la reconversion. Une reconversion
par étapes peut aussi se faire sans
engagement officiel, c'est-a-dire a
titre d'essai personnel. Ensuite, avec
les expériences faites, on peut aug-
menter les surfaces en bio les années
suivantes. Si les conditions le permet-
tent on peut naturellement passer
au bio a grands pas. D'habitude ce
sont des exploitations déja bien
avancées du point de vue de I'écolo-
gie, qui se reconvertissent.

Pour estimer sur place le risque
d'infections par les maladies ou I'ap-
parence de ravageurs, on peut laisser
des témoins sans traitements phyto-
sanitaires, afin de déterminer quand
et avec quelle puissance ils apparais-
sent. Outre le cuivre inorganique, les
préparations alternatives utilisées en
viticulture bio sont notamment les
poudres argileuses, le soufre
mouillable et I'huile de fenouils.
Quant aux ravageurs, comme par
exemple le ver de la grappe, on utili-
se le Bacillus thuringiensis qui est
également conforme au cahier des
charges.

La possibilité de cultiver des
cépages résistants aux maladies cryp-
togamiques ouvre la perspective de
maitriser totalement les problémes
de maladies et surtout, d’abandon-
ner les traitements cupriques incrimi-
nés. Ainsi on parviendra a encoura-
ger et a développer davantage la



viticulture  biologique.  Divers
cépages comme le Seyval blang, le
Bianca, I'Orion, le Gf.Ga-48-12, le
Regent, le Léon Millot, le Maréchal
Foch ou le Chambourcin ont montré
des résultats intéressants, tant du
point de vue phytosanitaire que du
point de vue organoleptique. De
nombreux autres cépages sont
actuellement a I'examen. La culture
de ces cépages, du moins a titre
expérimental, apparait intéressante
pour des viticulteurs-encaveurs inno-
vateurs. C'est une option qu'une
bonne centaine d'entre eux ont choi-
sie depuis que la législation des
cépages a été libéralisée. Les cépages
résistants s'imposent carrément eu
égard a leur signification écolo-
gique. Il n'est toutefois pas compré-
hensible que cela soit interdit par
I'Etat dans certains pays, d'autant
plus qu‘avec ce moyen on pourrait
contribuer d'une facon incontestable
a la protection de I'environnement.

Il y a par ailleurs quelques
autres conditions préalables, non
relatives a la culture proprement
dite, qui doivent contribuer au suc-
cés de la viticulture hio: elles com-
prennent la recherche axée sur le
sujet, la formation et la vulgarisa-
tion, de bonnes connaissances de
I'écosystéme, le mode de penser
intégré, la prise de conscience de
I'environnement, la motivation et
I'éthique.

M. Pierre Basler

Station fédérale de
Recherches agronomiques,
Wadenswil (Suisse)
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Entscheidung

zum biologischen Weinbau

Sensibilisierung

Seit einiger Zeit hesteht in der
Praxis vermehrtes Interesse fir den
Bio-Weinbau; man mdéchte in der
Integrierten  Produktion weiter
gehen als bisher. Die Grinde dafir
mogen unterschiedlich sein. Einer-
seits mag eine vermehrt dkologische
Werthaltung mitspielen; anderer-
seits splrt man vielleicht, dass sich
der Markt fiir solche Produkte off-
net.

Wozu auf Bio-Weinbau umstei-
gen? - Der Biologische Weinbau oder
Landbau allgemein ist nicht nur eine
Methode, sondern eine Haltung der
Natur und der Schépfung gegeni-
ber; diese nimmt an Bedeutung zu.
Betroffenheit  bewirkt  Sensibi-
lisierung gegenliber Natur und
Umwelt. Dieses Bewusstsein fuhrt zu
Uebernahme von Verantwortung
und zu entsprechendem Handeln.

Im biologischen Weinbau gilt in
besonderem Masse die Maxime: statt
Krankheiten, Schadlinge und Un-
kraut zu bekampfen - Gesundheit,
Nitzlinge und und eine vielseitige
Begleitflora zu férdern. Dort, wo
Hilfsstoffe eingesetzt werden, ge-
schieht dies nur zurlckhaltend und
vor allem mit Stoffen, die aus ganz-
heitlicher Sicht umweltvertraglich
sind und méglichst aus der Natur
stammen,

Besonderheiten und Grundsatze des
Bio-Weinbaus

Im Hinblick auf eine maximale
Schonung von Umwelt und Boden
erzeugt der Bio-Weinbau Trauben

und Wein, ohne Einsatz von che-
misch-synthetischen Diingern und
Pestiziden. Doch die meisten der im
biologischen Landbau zugelassenen
Pflanzenschutzpraparate haben
keine mit den konventionellen
Pflanzenschutzmitteln vergleichbare
Wirkung. Daher muss, vor den direk-
ten  Pflanzenschutzmassnahmen,
allen anderen Faktoren im Hinblick
auf einen moglichst geringen Befall
durch Schadorganismen erhéhte
Beachtung geschenkt werden: diese
umfassen die Sorten- und Klonen-
wahl, 6kologische Ausgleichsflachen,
das Bodenpflegesystem, die
Diingung, eine optimale Stockpflege
und die Nitzlingsférderung.

Dem Bio-Weinbau liegen folgende
wesentliche Ziele zugrunde:

° Erziehung gesunder, widerstands-
fahiger Pflanzen unter Ver-
meidung von einseitigen Ein-
griffen, welche das Oekosystem
storen.

 Erhaltung und Steigerung der
natirlichen Bodenfruchtbarkeit
durch geeignete Kulturmass-
nahmen sowie die Unterlassung
aller Massnahmen, welche diesem
Ziel widersprechen, wie die
Anwendung leichtloslicher Dlinger
oder das Befahren des Bodens mit
schweren Maschinen.

Forderung der Stabilitat des
Oekosystems  Weinberg durch
Mehrung der Artenvielfalt sowie
dkologische Ausgleichsflachen und
gegebenenfalls durch den Anbau
krankheitsresistenter Rebsorten.
Der Boden ist ganzjahrig moglichst
zu 100% begriint.



o Verwendung schadstoffarmer Roh-
stoffe und Abfalle; Wiederher-
stellung eines moglichst geschlos-
senen Produktionskreislaufes.

» Erzeugung von Trauben und Wein
nicht mit Maximalertragen, son-
dern in hochstmoglicher Qualitét.

o Schaffung einer sicheren Existenz
auf der Basis befriedigender
Lebensbedingungen und ange-
messener Arbeitsverdienste.

Die Zielsetzungen des Bio-
Weinbaus stimmen in weiten Teilen
mit denjenigen der Integrierten
Produktion (IP) Gberein. Es gibt je-
doch einen wichtigen Punkt, der
immer wieder Skepsis auslost und als
Argument far die Nicht-Durch-
fuhrbarkeit des Bio-Weinbaus dient:
einerseits sei die Behandlung der
Krankheiten ausschliesslich mit den
im  Bio-Weinbau  zugelassenen
Mitteln zu risikoreich, und zudem
werde das Schwermetall Kupfer ver-
wendet! Nun, die Unterscheidung
zwischen Bio-Weinbau und Nicht-
Bio-Weinbau ist gradueller Natur.
Insgesamt sind die Restriktionen im
Bio-Weinbau bezlglich Hilfsstoffen
strenger. Die Anbaurichtlinien ver-
bieten den Einsatz von Kunstdiinger
und chemisch-synthetischen
Pestiziden.

Die Biorichtlinien sollen nach
innen wie auch gegeniiber der
Oeffentlichkeit Verbindlichkeit,
Glaubwirdigkeit und Transparenz
herstellen. Dies gilt vor allem dann,
wenn ein Label verwendet wird.
Verhindliche Richtlinien sind auch
ein Selbstschutz und eine Ab-
grenzung gegentiber Produzenten,
die sich nicht an das halten, was die
betreffende  Produktionsrichtung
verspricht. Es geht um die Glaub-
wardigkeit gegenlber den Konsu-
menten. Diese mussen die Gewiss-
heit haben, dass sie einen korrekt

produzierten Bio-Wein vor sich
haben sowie die Méglichkeit, klar
formulierte Produktionsgrundsétze
nachzuvollziehen. Daflr garantiert
auch die betreffende Organisation
mit ihrem Kontrollwesen.

Wie soll oder kann ich mich fiir den
Bio-Weinbau entscheiden?

Fiir die Praxis des Bio-Weinbaus
sind ein hohes Mass an fachlichen
Kenntnissen Uber Naturzusammen-
hdnge, Beobachtungsgabe und der
Waunsch, sich standig weiterzubilden,
wichtige Voraussetzungen. Ob die
hohen Anforderungen (berhaupt
erfillbar sind, hangt grosstenteils
von der Motivation des Betriebs-
leiters ab. Zudem miissen alle im
Betrieb tatigen Personen eine positi-
ve Einstellung zu dieser Bewirt-
schaftungsart haben und diese voll
mittragen.

Der Schritt zum Bio-Weinbau
ist eine anspruchsvolle, aber auch
eine interessante Herausforderung.
Meistens besteht die grosste Proble-
matik in der Verhinderung von
Pilzkrankheiten, zumindest bei den
traditionellen Rebsorten und unter
feuchten klimatischen Bedingungen.
Die Losung dieser Problematik ist
aber mit der Einfahrung von pilzre-
sistenten Rebsorten im Gange. Dies
ist mit ein Grund, warum der
Bio-Weinbau in den kommenden
Jahren an Bedeutung zunehmen
wird.

Der Entschluss, auf
Bio-Weinbau umzustellen, wird eines
Tages nach reiflichem Ueberlegen
und Abwdagen gefasst. Es ist wichtig,
dass man in jeder Etappe der
Umstellung voll zu seinem Entschluss
stehen kann und sich ganz damit
identifiziert. Standiges hin und her
tberlegen, ob das Vorhaben gelin-
gen werde oder nicht, ist diesem

abtraglich und zehrt an den Kraften.
Dass dabei verschiedene Angste auf-
treten, ist verstindlich. An erster
Stelle steht die Angst vor dem finan-
ziellen Risiko wegen Krankheiten
und Schadlingen, insbesondere
unter schwierigen Klima-
bedingungen. Man flrchtet die
Mehrarbeit, was weniger Freizeit zur
Folge haben kénnte. Zu hohe
Produktionskosten und Absatz-
schwierigkeiten gehoéren auch zu
den Umstellungsangsten. Schliesslich
ist da noch die Angst vor sozialer
Diskriminierung, die heutzutage
zum Glick an Bedeutung verloren
hat.

Wie kann man mit diesen
Aengsten umgehen? Auf der sachli-
chen Ebene lohnt es sich, mit erfah-
renen Kollegen aus der Bio-5zene
Kontakt aufzunehmen. Etliche da-
von wirken im Beratungsdienst. Sie
kénnen einem aus ihrer gelebten
Erfahrung erzahlen und auch erkla-
ren, wie sie die anfanglich unver-
meidlichen Schwierigkeiten gemeis-
tert  haben.  Bezlglich  der
Absatzangste, kann man mit poten-
tiellen Kunden von Bio-Produkten
das Gesprach suchen und ihre
Interessen herausfinden. Allgemein
besteht heute aber eine erhdhte
Nachfrage nach Bioprodukten. - Auf
der emotionalen Seite darf man sich
diese Aengste ruhig bewusst einge-
stehen, aber es lohnt sich, im
Umstellungsprozess  Hilfe  von
Aussenstehenden zu beanspruchen.
Wichtig ist es, nicht auf halbem Weg
stehenzubleiben und den Mut vor
einmal gemachten Einsichten zu ver-
lieren. Ein erworbenes erweitertes
Bewusstsein ldsst sich nicht riickgan-
gig machen; ein Rickzug kdnnte
Gefiihle der Unzufriedenheit und
des Versagens auslGsen.

Argumente aus der Sicht des
Marktes mogen ebenfalls helfen,
sich fur den Bio-Weinbau zu ent-



scheiden. Im Gegensatz zum globali-
sierten Markt, wo Oekologie und
Qualitat nebenséachlich sind und alles
moglichst billig sein muss, bemiht
sich der Bio-Weinbau nicht nur um
eine gute Produktequalitét, sondern
auch um okologische Qualitat, die
aus der Produktionsform resultiert.
Gute Qualitat, gepaart mit okologi-
scher Qualitdt wird immer Absatz
finden. Letztere stellt einen
ideellenWert hinsichtlich der Umwelt
und der Gesundheit dar. Es ist auch
eine Frage der Konsumenten-
information. - Hier ist es angebracht,
den Wert der Nahrung oder des
Weines als Nahrungs- und Genuss-
mittel in den Vordergrund zu stellen;
das heisst, die Nahrung hat nicht nur
einen Preis sondern auch ihren Wert.
Leider kennen viele Menschen den
Wert der Nahrung zu wenig, sondern
nur deren Preis. Trotzdem achten
viele Konsumentinnen und Konsu-
menten vermehrt auf die Qualitat
des Produktes und die Art und
Weise, wie es hergestellt wurde. Sie
konnen mit einem etwas héheren
Preis auch ein Stlck gesunde oder
zumindest geslindere Umwelt «ein-
kaufen» oder erhalten. Der Anteil
der Konsumentinnen und Konsu-
menten, die sich in diesem Sinne
verhalten, nimmt stetig zu.

Wie einsteigen?

Die Umstellung betrifft im
Konkreten vor allem den Einsatz von
Hilfsstoffen wie Dinger, Herbizide,
Fungizide, Insektizide und Akarizide.
Abgesehen von den starken Ein-
schrankungen bei diesen Stoffen ist
es wichtig, ein stabiles Oekosystem
mit einer grossen botanischen und
faunistischen Vielfalt zu entwickeln.
Die Sanierung und Optimierung des
Oekosystems ist ein standiger
Prozess, der auch nach der
Umstellung weitergeht,

Man kann die Umstellung auf
verschiedene Arten durchfiihren: Die
Ubliche Art besteht darin, dass man
den ganzen Betrieb auf einmal den
offiziellen Biorichtlinien anpasst,
und dann ist man Umstellbetrieb.
Eine schrittweise Umstellung besteht
darin, vorerst nur einen Betriebsteil
oder eine Parzelle umzustellen.
Damit setzt man sich weniger den
Umstellungsrisiken aus. Eine langsa-
me, schrittweise Umstellung kann
vorerst auch unverbindlich sein, ver-
suchsweise. Dann kann man mit den
gemachten Erfahrungen in den
Folgejahren allmahlich mehr Flache
dazunehmen. Wenn die Voraus-
setzungen daflir gegeben sind, las-
sen sich natirlich gréssere Schritte
auf einmal tun. In der Regel sind es
ohnehin Betriebe, die schon einen
hohen Oekologisierungsgrad er-
reicht haben, die auf Bio-Weinbau
umstellen.

Zur Abschatzung des Krank-
heitsdruckes kann der Einbau von
Spritzkontrollen, das heisst Spritz-
fenstern, nutzliche Erkenntnisse
bringen. Das gilt fur alle Fungizid-
behandlungen zur Abschdtzung des
Krankheitsdruckes am betreffenden
Standort, im Sinne der Frage, wann
und wie stark treten die Krankheiten
und allenfalls die Schadlinge auf? Bei
den alternativen Pflanzenschutz-
mitteln handelt es sich nebst anorga-
nischem Kupfer beispielsweise um
Tonerdepraparate,  Netzschwefel
und  Fenchel6lextrakt.  Gegen
Schadlinge verwendet man die ent-
sprechenden biokonformen Mittel
wie beispielsweise Bacillus thurin-
giensis.

Die Maoglichkeit, resistente
Sorten anzubauen eroffnet die
Perspektive, die Probleme mit den
Pilzkrankheiten ganz in den Griff zu
bekommen und vor allem mit dem
umstrittenen Kupfereinsatz auf-
zuhoren. Damit lasst sich der 6kolo-

gische Weinbau fordern und weiter-
entwickeln. Verschiedene Rebsorten
wie Seyval blanc, Bianca, Orion,
Gf.Ga-48-12, Regent, Léon Millot,
Maréchal Foch und Chambourcin
haben schon interessante Resultate
gebracht. Zahlreiche weitere Sorten
stehen zurzeit in der Prifung.
Zumindest der versuchsweise Anbau
dieser Sorten erscheint fir private
Winzer interessant; eine Mdglich-
keit, die schon weit Uber 100
Rebbauern genutzt haben, seitdem
die Sortengesetzgebung liberalisiert
wurde. Die pilzresistenten Sorten
bieten sich im Hinblick auf ihre 6ko-
logische Relevanz geradezu an. Es ist
jedoch nicht verstandlich, wenn dies
in einigen Landern von staatlicher
Seite behindert wird, umso mehr als
damit auf unproblematische Art ein
Beitrag zum Umweltschutz geleistet
wiirde.

Im dbrigen tragen auch noch
andere, nicht anbauspezifische,
Voraussetzungen zu einem erfolgrei-
chen Bio-Weinbau bei. Dazu geho-
ren unter anderem: Entsprechende
Forschung, Schulung und Beratung,
Gute Kenntnisse tber das Oeko-
system; vernetztes Denken; Umwelt-
bewusstsein, Motivation und Ethik.

H. Pierre Basler
Eidg. Forschungsanstalt
Wadenswil (Schweiz)
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Entretien des sols en viticulture biologique

Ce théme constitue une excel-
lente occasion d'illustrer les diffé-
rences de base existant entre la cultu-
re biologique et les autres techniques
de travail agricole. En bio, le respect
de la Création et la recherche de la
durabilité des facteurs de production
passent avant le désir de réaliser une
récolte maximale par unité de surface.

Les effets négatifs a court et a
long terme des intrants agricoles obli-
gent de les restreindre au maximum
et de n'employer que des substances
complétement inoffensives pour la
fertilité du sol. En agriculture biolo-
gique, tous les produits de synthése
sont proscrits, car leurs effets secon-
daires négatifs ne sont pas connus:
donc, par exemple, |'utilisation d'her-
bicides, de produits contre la pourri-
ture, etc. ne sont pas autorisés.

Pour les viticulteurs, cette option
entraine des difficultés particuliéres
d'autant plus grandes que les vignes
sont difficiles a travailler. l'augmen-
tation des frais de production (main-
d'ceuvre!), la concurrence due au libre
échangisme et au faible colt des
transports rendent la viticulture biolo-
gique particulierement difficile dans
les anciennes zones viticoles morcelées
et trés en pente ou [l'utilisation du
tracteur n'est pas possible.

Mais, quelles sont donc ces
considérations philosophiques qui
empéchent certains professionnels
de la vigne de suivre ce que I'on
appelle «le progrés»? Pourquoi cer-
taines personnes courent des risques
économiques énormes, alors qu'elles
pourraient financiérement mieux
vivre en étant plus laxistes?

Avant d'aborder ce théme, il
me parait nécessaire de définir les

notions qu'il comporte.

Pour les bio, le sol n'est pas
qu'un support pour les plantes et un
réservoir pour la nutrition de celles-
ci, mais il représente un systéme
écologique complexe. Le cultiva-
teur d'un terrain fait partie de cet
écosysteme; il n'est pas situé au-des-
sus, mais au centre de celui-ci. En tant
quhomme il en est responsable. Et,
lorsqu'il sait que dans seulement une
grande poignée de terre il y a autant
d'organismes vivants qu‘il y a d’étres
humains sur notre planéte, il se sent
avoir la responsabilité de cette partie
infinitésimale de la Création qui lui
est confiée durant les quelques
années que dure sa vie active.

Sachant aussi que la fertilité
naturelle d'un sol est proportion-
nelle a la vie qu'il héberge, il lui
répugne d'utiliser toute la panoplie
de substances synthétiques, testées
en fonction de la résolution de pro-
blémes particuliers sortis de leur
cadre global. Il lui importe de
connaitre l'influence de chaque
matiére auxiliaire qu'il utilise sur les
trois principaux organismes du sol,
soit: a) les racines des plantes, b) les
vers de terre anéciques, ¢} les mycor-
rhizes vésiculaires arbusculaires, ces
derniers particulierement
importants pour le réle qu'ils jouent
dans la nutrition des végétaux.

étant

Ainsi donc, en agriculture bio-
logique, entretenir le sol consiste a
maintenir ou méme augmenter sa
fertilité naturelle en permettant
I'existence d'une biomasse élevée et
diversifiée. En bio-dynamie, fertiliser
le sol signifie favoriser sa partie
vivante. La fertilisation ne s'y limite
pas a l'apport de substances, mais
aussi des forces nécessaires a la vie

du sol et des plantes cultivées, au
moyen de diverses préparations. Il y
est en outre tenu compte de l'in-
fluence des constellations sur la terre
et les plantes au moment ol chaque
travail est effectué. Notre planéte
faisant partie de I'Univers, une vue
globale doit tenir compte des
influences telluriques et cosmiques.

La partie de sol la plus vivante
est celle située dans les abords immé-
diats des racines ou se développe une
grande activit¢ microbienne, Cette
zone appelée rhyzosphére est le lieu
d'échanges intenses ou les bactéries
qui re¢oivent de I'énergie sous forme
de carbone, peuvent se développer
rapidement en entrainant une
meilleure assimilation par les plantes.
De passionnantes recherches
modernes ont relevé I'importance pri-
mordiale des microorganismes, en
particulier des mycorrhizes, sur la
nutrition des végétaux. Elles ont aussi
mis en évidence l'influence négative
des produits auxiliaires de synthése
sur la vie du sol et la qualité des eaux
souterraines. En particulier il a été
démontré que I'équilibre fonctionnel
des sols est menacé en premier lieu
par les fertilisants facilement solubles.
Or, dans |'agriculture conventionnelle
ol l'on recherche un maximum de
production et de gain a court terme,
on conseille souvent d'utiliser des élé-
ments nutritifs sous forme rapide-
ment utilisable. En outre, les normes
de fumure officielles préconisent
d'épandre des doses d’'engrais nette-
ment supérieures a ce que les plantes
peuvent utiliser. Il s’en suit des sources
de pollutions énormes qui nuisent a
I'agriculture et a I'environnement. Le
contribuable payeur est directement
concerné et rechigne a payer pour la
lutte contre cette contamination.

On peut placer dans cette
recherche d’'une vie microbienne éle-
vée dans le sol, le fait que I'enher-
bement maximal est recherché en



agriculture biologique. En effet, avec
un réseau racinaire dense, des kilo-
metres de racines avec leur chevelu
augmentent le volume de la rhizo-
sphére et ainsi la possibilité pour les
microorganismes d'extraire des
minéraux les éléments nécessaires a
la nutrition des végétaux, cela en les
faisant entrer dans les chaines ali-
mentaires. En outre, il faut mention-
ner ici I'importance qu’ont les racines
profondes comme source d'énergie
pour l'édaphon et comme facteur
d'aération du sol aprés leur mort.

En viticulture biologique, d'au-
cuns, pour répondre au besoin parti-
culierement élevé de la vigne en
azote durant quelque trois mois par
année (situé entre le stade 6 feuilles
et la véraison avec un pic a la florai-
son), ont essayé d'augmenter l'ap-
port d'azote du sol en favorisant la
minéralisation de la matiere orga-
nique des réserves du sol. Cela se fait
par la technique de I'enherbement
controlé qui consiste a travailler le
sol au débourrement, en faisant ainsi
libérer la grande quantité d'azote
nécessaire a la vigne durant la pério-
de critique. Ensuite, un semis com-
prenant plusieurs espéces de plantes
est effectué pour mettre en réserve
['azote non utilisé par la vigne
durant le reste de I'année. En outre,
la présence de plantes en fleurs dans
la vigne constitue une source de
nourriture trés importante pour de
nombreux auxiliaires. Il faut aussi
relever le fait que la nutrition de la
vigne gréce a des microorganismes
de la parcelle permet de marquer
dans une certaine mesure la prove-
nance et le terroir du vin ainsi pro-
duit. Cela met en valeur son origine
et le fait mieux correspondre avec
I'idée de base de I'AOC,

Nous avons donc vu que la viti-
culture biologique, pour é&tre
«logique avec la vien, s'efforce de la
favoriser au maximum. Nous pensons

que la plus noble des plantes deman-
de que nous la soignions avec un
maximum d'égard et d'amour. Cela
ne veut pas signifier que nous devons
la gaver pour qu'elle produise une
quantité maximale de raisin, mais
plutét qu’elle soit en mesure de faire
mdrir des grappes capables de four-
nir des vins faisant honneur a la vigne
et au vigneron qui les ont produits.

Pour la viticulture en général,
malgré les critiques que I'on formule
sur I'alternative biologique, il faut se
rendre compte qu'elle constitue une
voie trés intéressante. Elle permet de
diversifier et d’augmenter les investi-
gations en vue de trouver des solu-
tions aux divers problémes auxquels
les viticulteurs sont confrontés.

La recherche d'une qualité
maximale ainsi qu'un travail effectué
avec science et conscience, doivent
étre un devoir pour tout viticulteur.
C'est avec un esprit de tolérance qu'il
devrait considérer ses collegues qui
ont adopté un autre mode de cultu-
re que lui.

Jacques Granges
ing agr EPFZ, Domaine de
Beudon, 1926 Fully
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Bodenpflege
im biologischen
Weinbau

Dieses Thema ist eine ausge-
zeichnete Gelegenheit, die grundle-
genden Unterschiede zwischen dem
biologischen Anbau und den ande-
ren Anbaumethoden zu illustrieren.
Im Biolandbau hat die Achtung der
Schépfung und die langfristige
Erhaltung der Produktionsgrund-
lagen vor dem Wunsch nach hohen
Ertrdgen Prioritat.

Die kurz- und langfristig nega-
tiven Auswirkungen der landwirt-
schaftlichen Hilfsstoffe zwingen
dazu, diese auf ein Minimum zu be-
schranken und nur Substanzen zu
verwenden, die fur die Bodenfrucht-
barkeit vollig unbedenklich sind. Im
biologischen Landbau sind alle syn-
thetischen Préparate ausgeschlossen,
da deren Nebenwirkungen nicht
bekannt sind: das heisst, dass zum
Beispiel die Verwendung von
Herbiziden oder von Mitteln gegen
Botrytis usw. nicht erlaubt sind.

Dieser Sachverhalt macht den
Bio-Anbau fiir Winzer umso schwie-
riger, je beschwerlicher die Reben zu
bearbeiten sind. Die zunehmenden
Produktionskosten (Lohnkosten!),
sowie die Konkurrenz wegen des
Freihandels und der billigen Trans-
porte machen den Bio-Weinbau in
alten, zerstlickelten und sehr steilen
Reblagen, wo keine Traktoren
benitzt werden kénnen, hesonders
schwierig.

Aber was sollen diese philoso-
phischen Ueberlegungen, welche
gewisse Weinbauprofis davon abhal-
ten, das zu tun, was man «den
Fortschritt» nennt? Und warum
gehen einige Leute so grosse wirt-

schaftliche Risiken ein, obwohl sie
doch finanziell besser zu leben hat-
ten, wenn sie es gemutlicher nh-
men?

Bevor ich dieses Thema an-
schneide scheint es mir notwendig,
die damit verbundenen Vorstellungen
zu erlautern. Fir die Biobauern ist
der Boden nicht nur eine Unterlage
fur die Pflanzen oder ein Reservoir
fur deren Erndhrung; er ist vielmehr
ein komplexes 6kologisches System.
Der Bewirtschafter eines Bodens ist
Teil dieses Oekosystems; er steht
nicht darlber, sondern ist in dessen
Zentrum. Als Mensch ist er daflr
verantwortlich. Und wenn er weiss,
dass es in nur einer guten Handvoll
Erde ebensoviele lebende Orga-
nismen wie Menschen auf unserem
Planeten hat, dann splrt er die
Verantwortung fir diesen unendlich
kleinen Teil der Schopfung, der ihm
wihrend der wenigen Jahre seines
aktiven Lebens anvertraut ist.

Ist er sich auch bewusst, dass
die natirliche Fruchtbarkeit des
Bodens proportional zum darin
enthaltenen Leben ist, dann wider-
steht es ihm, das ganze Arsenal syn-
thetischer Substanzen zu verwen-
den, die dafur getestet wurden,
besondere Probleme zu ldsen, je-
doch ohne Riicksicht auf eine ganz-
heitliche Betrachtung. Er legt Wert
darauf, den Einfluss jedes Hilfstoffes,
den er verwendet, auf die drei wich-
tigsten Organismen des Bodens zu
kennen, das heisst: a) auf die
Pflanzenwurzeln, b) auf die tiefgra-
benden Regenwiirmer c) auf die vesi-
kular-arbuskularen  Mykorrhizen;
letztere sind fir die Erndhrung der
Pflanzen besonders wichtig.

Somit bedeutet die Pflege des
Bodens im biologischen Landbau,
seine natlrliche Fruchtbarkeit zu
erhalten und gar zu fordern, indem
man das Dasein einer hohen und

vielfaltigen Biomasse erméglicht. Im
biodynamischen Anbau bedeutet die
Diingung des Bodens, seinen leben-
den Anteil zu férdern. Die Diingung
beschrankt sich nicht auf das
Einbringen von Stoffen, sondern es
bedeutet auch den Einsatz der fur
das Bodenleben und das Leben der
Kulturpflanzen notwendigen Kréfte
mittels verschiedener Praparate.
Ausserdem bericksichtigt man bei
der Durchfiihrung der verschiedenen
Arbeiten den Einfluss der kosmi-
schen Konstellationen auf Boden
und Pflanzen. Da unser Planet ein
Teil des Universums ist, soll man in
einer ganzheitlichen Sichtweise den
Erdkraften und kosmischen Ein-
fltissen Rechnung tragen.

Der lebendigste Teil im Boden
ist derjenige, welcher sich in unmit-
telbarer Umgebung der Wurzeln
befindet und wo sich eine grosse
mikrobielle Aktivitat entwickelt.
Diese, Rhizosphdre genannte Zone,
ist der Ort von intensivem Austausch,
wo sich die Bakterien, die Energie in
Form von Kohlenstoff erhalten,
schnell entwickeln kénnen und eine
bessere Assimilation der Pflanzen
bewirken. In neueren, spannenden
Untersuchungen zeigte sich die
primare Bedeutung der Mikro-
organismen auf die Ernahrung der
Pflanzen, inshbesondere der Mykor-
rhizen. Offenkundig wurde auch der
negative Einfluss der synthetischen
Hilfsstoffe auf das Bodenleben und
das Bodenwasser. Im speziellen
erwies sich, dass das Gleichgewicht
der Bodenfunktionen priméar durch
die die leichtloslichen Dinger
gefdhrdet wird. Nun, in der konven-
tionellen Landwirtschaft, wo man
eine maximale Produktion und kurz-
fristigen Gewinn anstrebt, wird oft
empfohlen, schnelllgsliche Né&hr-
stoffe zu verwenden. Im Ubrigen
geben die offiziellen Normdiing-
ungen deutlich héhere Dosierungen
an, als das, was die Pflanzen aufneh-



men koénnen. Daraus resultieren
enorme Quellen von Umweltver-
schmutzung, die der Landwirtschaft
und der Umwelt schaden. Der
Steuerzahler ist direkt betroffen und
bezahlt verargert fir die Behebung
dieser Kontaminationen.

Wenn man im Bio-Anbau ein
intensives mikrobielles Bodenleben
herbeiflihren will, bedeutet dies,
dass auch die Begriinung entspre-
chend intensiv sein sollte. Tatsdchlich
steigert ein dichtes Wurzelnetz mit
Kilometern von Wurzeln und
Wurzelhaaren das Volumen der
Rhizosphare. Damit erhalten die
Mikroorganismen die Mdaglichkeit,
aus den Mineralien die notigen
Elemente fir die Erndhrung der
Pflanzen zu schépfen; und so gelan-
gen sie in die Nahrungskette. Im
Ubrigen ist die Wichtigkeit der tiefen
Wurzeln hervorzuheben: als Energie-
quelle fir die Bodenlebewesen und
nach ihrem Absterben auch als
Bodenliftungsfaktor.

Im  biologischen  Weinbau
haben es einige versucht, den stark
erhoéhten Stickstoffbedarf der Reben
in den drei Spitzenmonaten des
Jahres (zwischen dem 6-Blatt-
Stadium und dem Reifebeginn, mit
einem Maximum um die Blite) zu
decken, indem sie die Stick-
stoffverflgbarkeit durch Forderung
der Mineralisierung der Organischen
Substanz aus den Bodenreserven
steigerten. Dies erfolgt mit Hilfe der
kontrollierten Begriinung durch
Bearbeitung des Bodens nach dem
Austrieb. Dabei wird in der kritischen
Periode die grosse, flir die Rebe not-
wendige Stickstoffmenge freige-
setzt. Anschliessend sat man eine
Mischung  von  verschiedenen
Begriinungspflanzen ein, um den
von der Rebe nicht gebrauchten
Stickstoff flr den Rest des Jahres zu
binden. Im (brigen ist die Anwesen-
heit von Blltenpflanzen im Rebberg

eine ganz wichtige Nahrungsquelle
fiir zahlreiche Nitzlinge. Es ist auch
zu bemerken, dass die Rebener-
ndhrung mit Hilfe von Mikro-
organismen der Reblage es gewisser-
massen erlaubt, die Herkunft und
den Lagecharakter des so produzier-
ten Weines auszuzeichnen. Dies wer-
tet seine Urspriinglichkeit auf und
steht damit im Einklang mit der
Grundidee der AOC.

Wir haben nun gesehen, dass
der biologische Weinbau, um «bio-
logisch» (Lebens-gemass) zu sein,
bestrebt ist, das Leben zu férdern.
Die vornehmste Kulturpflanze ver-
langt es, dass wir sie mit einem
Maximum an Rlcksicht und Liebe
pflegen. Das heisst nicht, dass wir sie
vollstopfen sollen, um ein Maximum
an Trauben herauszuholen. Eher
mussen wir daflr sorgen, dass sie in
der Lage ist, Trauben heranzureifen,
die Weine hervorbringen, welche
den Reben und dem Winzer, der sie
produziert hat, zur Ehre gereichen.

Trotz der Kritik, die man
gegenliber dem Bio-Weinbau hegt,
muss man sich im Weinbau allge-
mein bewusst werden, dass «Bio» ein
interessanter Weg ist. Er gestattet es,
Vielfalt in die Forschung zu bringen
und sie zu bereichern, um Lésungen
fir die verschiedenen Probleme zu
finden, welche die Winzer beschafti-
gen.

Das Streben nach hdéchster
Qualitat wie auch das Arbeiten nach
bestem Wissen und Gewissen miissen
Pflicht eines jeden Weinbauern sein.
Er soll im Geiste der Toleranz seine
Kollegen ansehen, die eine andersar-
tige Kulturmethode gewahlt haben,
als die seinige.

H. Jacques Granges

Ing. Agr. ETHZ,
Domaine de Beudon,

1926 Fully
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Vinification et
commercialisation
des vin bio

Dans la filiere BIO, la vinifica-
tion est peut-étre la partie la moins
différente des vins P.l. ou encore tra-
ditionnelle. Par contre, la qualité du
vin fini dépend encore plus du résul-
tat viticole.

Qualité du raisin, qualité du vin

L'apport de raisin de qualité
optimale est la base de toute vinifi-
cation. En effet, le cahier des charges
BIO autorise jusqu’a 2.5 kg/hectolitre
de chaptalisation (= 1.5% vol d'al-
cool). Cette limitation peut s'avérer
problématique avec des cépages
comme le Chasselas et éventuelle-
ment le Gamay qui sont des mauvais
producteur de sucre (voir chapitre
commercialisation).

De méme, le botrytis pourrait
altérer la qualité et la couleur des
vins ainsi que forcer le vigneron a
vendanger avec une maturité et un
degré alcoolique non optimal.

Technique viticole influencant
fortement la vinification:
L'enherbement

Depuis 1976, divers essais d'en-
tretien du sol ont été mis en place sur
les vignobles expérimentaux de la
Station fédérale de Recherches agro-
nomiques de Changins. Tous les essais
ont été plantés avec le cépage
Chasselas. De 1989 a 1993, la vendan-
ge des principales variantes a été vini-
fiée séparément. Dans certaines
conditions, lorsque la concurrence
exercée par l'enherbement perma-
nent a été trés forte, la qualité des

vins obtenus a été altérée. Le bou-
quet de ces vins était masqué ou
dénaturé; au palais, une amertume et
une astringence marquées ont été
observées. Les molts des parcelles
expérimentales ayant subi un stress
azoté (fumure et/ou enherbement)
étaient en général caractérisés par
une faible teneur en composés azo-
tés. La durée de la fermentation
alcoolique s'est montrée assez étroi-
tement corrélée avec la teneur en
composés azotés du molt et le taux
d'azote du diagnostic foliaire. Des
perturbations de la fermentation ont
été observées lorsque ce taux était
inférieur & 1.6%. Au niveau analy-
tigue, d'autres observations ont pu
étre faites lorsque la vigne était trés
stressée: augmentation du phosphore
apparaissant dans le diagnostic foliai-
re, dans le modt et le vin; augmenta-
tion du calcium dans le diagnostic
foliaire et le moQt; baisse de I'acide
malique dans le modit; augmentation
de la concentration de deux alcools
supérieurs, le phényl-2-éthanol et le
2-+3-méthyl-1-butanol dans le vin.

A l'avenir, le viticulteur BIO (P..
et traditionnel) devra chercher a mai-
triser la vigueur de ses vignes de
maniére trés pointue, en combinant
au mieux le porte-greffe, la fumure
azotée, les techniques d'entretien du
sol et éventuellement l'irrigation.
Parmi toutes les possibilités a disposi-
tion, il choisira ou combinera celles
qui sont susceptibles de répondre au
mieux aux conditions pédoclima-
tiques de sa parcelle. Ainsi, il obtien-
dra une culture dont la croissance et
la vigueur seront équilibrées et il lui
sera possible de préserver les indé-
niables avantages viticole de I'enher-
bement en les conciliant avec les
impératifs qualitatifs du produit final.

(Publication de MM D. Maigre,
J. Aerny et F. Murisier de la Station
fédérale de Recherche agronomique
de Changins, Suisse)

Commercialisation

Afin d'éviter la prolifération de
labels, I'Association Suisse des Orga-
nisations d'Agriculture Biologique
(ASOAB) n‘utilise qu'un seul label: le
bourgeon

Actuellement, pour bénéficier
du label, I'exploitation doit &tre BIO a
100%. La reconversion peut durer 5
ans maximum et 2 ans minimum.
Pendant cette période, les produits
bénéficieront du label avec la mention
«En reconversion». Généralement, les
vins BIO sont commercialisé 15% a
20% plus cher que les vins convention-
nels. Cette majoration de prix essaie de
couvrir des colts de production plus
élevés et des récoltes plus faibles.

Golt du vin

Un essai avec des vins légére-
ment moins alcooliques que la tradi-
tion régionale (-0.7% vol.) s'est avéré
trés négatif auprés du consomma-
teur. 1l semblerait que pour un
consommateur non convaincu, le
passage au BIO soit déja assez «diffi-
cile» sans encore modifier les go(ts
traditionnels des vins de la région.

Conclusion

Le consommateur suisse est
devenu de plus en plus sensible a
I'écologie et est prét a acheter des
vins BIO mais seulement aux condi-
tions suivantes:

* Augmentation des prix modérée

¢ Qualité identique voire supérieure
aux vins P.l. ou traditionnels

* GoUt identique aux vins de |a région

Reynald Parmelin - Domaine
de Capetannaz, 1182 Vincy

Annexe: Un réglement de cave de
I’Association suisse pour la Viticulture
biologique.



Nettoyage et
Désinfection

Broline,
Bernard Leitner, 9524 Zuzwil
Téléphone 071/9457045, Fax 071/9457040

\

C’est nickel!
g

Propreté et hygiéne & volonté: Nettoyeurs a haute pression mobiles
et stationnaires pour exploitation a I'eau froide, chaude ou vapeur
(pression de travail jusqu’a 200 bar, jusqu'a 140°C). Netloyeurs de
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PETER MOOG & CIE AG, 3076 Worb
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FELCO

FELCO SA

‘ CH-2206 Les Geneveys s/Coffrane
Tél. (038) 858 14 66 - Fax (038) 857 19 30

L' assurance globale contre
1a gréle et les autres forces
de la nature
- Toutes les cultures assurées a de bonne valeurs

y compris les frais de déblaiement et de remise en état
- Protection d'assurance ininterrompue

Case postale, 8023 Zurich
Tél: 012517172
Fax: 01 26110 21




Weinbereitung und Vermarktung von

Bioweinen

Die Weinbereitung unterschei-
det sich im Bio-Weinbau wahrschein-
lich am wenigsten von derjenigen
far IP- oder gar fir traditionelle
Weine. Dies im Gegensatz zur An-
baupraxis. Hingegen hangt die
Qualitat des fertigen Weines noch
mehr vom Erntegut ab.

Traubenqualitdt, Weinqualitat

Optimale Traubenqualitat ist
die Grundlage jeder Weinbereitung.
Dies umso mehr, als die Bio-Richt-
linien lediglich 2,5 kg Zuckerung pro
Hektoliter gestatten (= 1,5 Volumen-
prozent Alkohol.). Dies kann sich mit
Rebsorten wie Gutedel oder auch
Gamay als problematisch erweisen,
weil diese Sorten eine geringe
Zuckerproduktion aufweisen (siehe
auch Abschnitt Vermarktung).

Ebenso kénnte Traubenfaulnis
die Qualitat und die Farbe der Weine
beeintrachtigen und den Winzer zu
einer Lese mit suboptimalem Reife-
grad veranlassen.

Die begriinung und ihr starker
Einfluss auf die Weinbereitung

Seit 1976 wurden verschiedene
Bodenpflegeversuche in den Reben
der Forschungsanstalt Changins
durchgefiihrt. All diese Versuche
wurden mit der Sorte Gutedel durch-
geftihrt. Von 1989 bis 1993 wurden
die wichtigsten Varianten dieser
Versuche separat gekeltert. Unter
gewissen Bedingungen, das heisst
mit starker Konkurrenz durch die
Begriinung, war die Weinqualitat
beeintrachtigt. Das Bouquet dieser
Weine war maskiert oder fehlerhaft;
im Gaumen stellte man deutlich bit-
tere und astringierende Téne fest.
Die Moste aus den Versuchs-
parzellen, die unter Stickstoffmangel

gelitten hatten (bedingt durch die N-
Diingung und/oder die Begriinung),
wiesen im allgemeninen einen tiefen
Stickstoffgehalt auf. Die Dauer der
Alkoholgéarung war ziemlich eng mit
dem Gehalt an Stickstoffver-
bindungen des Mostes und dem N-
Gehalt der Rebblatter korreliert. Lag
dieser Gehalt unter einem Niveau
von 1,6%, so traten Garstérungen
auf. Analytisch konnten noch weite-
re Beobachtungen gemacht werden,
wenn die Reben stark gestresst
waren: Zunahme des Phosphor-
gehaltes in den Blattern, im Most
und im Wein; Zunahme des Kalziums
in den Blattern und im Most; tiefere
Aepfelsdurewerte im Most sowie

Zunahme der beiden héheren
Alkohole Phenyl-2-Ethanol und 2-+3-
Methyl-1-Butanol im Wein.

In Zukunft muss der Bio-Winzer
(auch der IP- und der konventionelle
Winzer) die Wuchskraft der Reben
auf spitzfindige Weise in den Griff
bekommen, indem er die Unter-
lagenwahl, die N-Diingung, die
Bodenpflege und eventuell auch die
Bewdsserung optimal aufeinander
abstimmt. Unter allen verfligharen
Moglichkeiten muss er diejenigen
wahlen, die am besten zu den
Boden- und klimatischen Beding-
ungen seiner Reblage passen. Auf
diese Weise resultiert eine Kultur,
deren Wachstum und Wuchskraft im
Gleichgewicht sind. Damit wird es
auch mdoglich sein, die unbestritte-
nen Vorteile der Begriinung im
Weinbau unter Aufrechterhaltung
der Qualitat beizubehalten.

(Verdffentlichung von D. Maigre, J.
Aerny und F. Murisier, Forschungs-
anstalt Changins, Nyon, Schweiz)

Vermarkung

Um eine grosse Vielfalt von
Labels zu vermeiden, verwendet die
Bio-Organisation (VSBLO) nur ein
einziges: die Knospe.

Um dieses Label flihren zu diir-
fen, muss der Bedrieb zu 100% nach
den Biorichtlinien geflihrt werden.
Die Umstelleung kann 5 Jahre
dauern, im Minimum jedoch 2 Jahre.
Wahrend dieser Zeit tragen die
Produkte ein Label mit dem Vermerk
«Umstellung». Im allgemeinen sind
die Bioweine 15 bis 20% teurer als
die konventionellen. Mit diesem
Preisaufschlag versucht man, die
erhdhten Produktionskosten und die
niedrigeren Ertrage aufzufangen.

Geschmack des Weines

Ein Versuch mit einem im
Vergleich zur regionalen Norm
leicht tieferem Alkoholgehalt (-0,7%
Vol.) erwies sich bei der Verkostung
durch Konsumenten als erfolglos.
Fir nicht Uberzeugte Konsumenten
scheint der Wechsel zum Bio schon
recht schwierig; das heisst, dass der
Weingeschmack nicht noch zusatzli-
ch von der regionalen Tradition
abweichen sollte.

Schlussfolgerung
Die schweizerischen Konsu-
menten sind gegeniiber &6kologi-
schen Fragen vermehrt sensibilisiert,
sind aber nur unter folgenden
Bedingungen bereit, Bioweine zu
kaufen:
* Massiger Preiszuschlag
» Gleichwertige oder gar héhere
Qualitat als bei IP- oder traditio-
nellen Weinen
° Gleiches Geschmacksbild wie in der
Region

H.Reynald Parmelin - Domaine
de la Capetannaz, 1182 Vincy

Anhang:  Kellerreglement  des
Schweizerischen Bio-Weinbauvereins



Activité en atelier

L'atelier viticulture comprenait
deux aspects:

o Production intégrée

o Adaptation des cépages et
porte-greffes aux conditions
pédoclimatigues

Il visait d’une part a familiariser
les participants aux techniques de
production intégrée en prenant en
compte I'ensemble des opérations
effectuées sur la culture durant une
année. D'autre part, il cherchait a
faire connaitre les critéres d'adapta-
tion des cépages et porte-greffes au
milieu, en particulier en relation avec
la qualité des raisins et des vins.

Pour la 1 partie, Production
intégrée, les participants aux jour-
nées du réseau ont eu l'occasion de

rencontrer des membres du groupe
de production intégrée Vitival de
Saillon. lls ont pu voir sur le terrain la
mise en pratique des contréles phyto-
sanitaires, c'est surtout les acariens et
leurs auxiliaires (typhlodromes) qui
ont pu étre observés a cette période.
La fumure de la vigne, basée essen-
tiellement sur les analyses de sol a
également été discutée. Les moyens
de lutte antiparasitaire et les tech-
niques d’entretien du sol ont fait
I'objet de nombreuses questions de la
part des participants.

Cet atelier a également permis
de connaitre la technique de la lutte
contre les tordeuses de la grappe au
moyen de la confusion sexuelle, en
allant voir sur la vigne, la disposition
des différences de phéronomes dans
un secteur ou cette technique était
pratiquée.

Dans la deuxiéme partie de |'ate-
lier, les participants se sont rendus

dans le vignoble de Chamoson ou une
étude d'adaptation du cépage au ter-
roir est en place. lls ont pu voir que les
notions de terroirs sont complexes et
font intervenir a la fois le climat, le sol
et la plante. Des monolithes de
quelques parcelles étudiées ont été
montrés et analysés. La mesure de
I'eau du sol a également été abordée
ainsi que les contréles du comporte-
ment de la plante (phénologie, poten-
tiel hydrique, maturation, qualité des
vins). Une dégustation de quelques
vins de Chamoson a permis d'illustrer

- la grande variabilité des cépages et

des vins cultivés a Chamoson.

Cet atelier a beaucoup intéres-
sé les participants qui ont été frappés
par le bon niveau techniqgue des viti-
culteurs rencontrés et par l'excellen-
te collaboration qui existe entre pra-
ticiens, vulgarisateurs et chercheurs.

Francois Murisier, responsable
de I'atelier viticulture

Atelier N° 2
Les vighes en
production intégrée

L'objectif de cet atelier était de
montrer aux participants l'intégra-
tion de tous les travaux viticoles
effectués durant I'année pour pro-
duire du raisin de qualité, tout en
respectant I'environnement et en
assurant ainsi  une viticulture
durable.

Trois groupes de Vitival (Associ-
ation valaisanne des viticulteurs en
production intégrée) Saillon, Vétroz et
Varen, ont accueilli I'atelier «vigne». lls
ont présenté le déroulement des activi-
tés viticoles annuelles et ont invité
leurs hotes a partager un repas.

Dans un premier temps, la beau-
té et la richesse du paysage dans une

région viticole aussi intense ont
impressionné les visiteurs,

Les connaissances profession-
nelles et la maitrise technique des
membres de Vitival ont été appréciée
par les participants au Réseau. En effet,
les viticulteurs leur ont fait découvrir la
présence de typhlodromes, le cycle des
cicadelles et les dégats qu'elles engen-
drent. Concernant la nutrition de la
vigne, plusieurs problémes ont été sou-
levés tels que I'analyse du sol, la calcu-
lation des engrais et autres. Les visi-
teurs se sont rendu compte des
possibilités trés limitées dans le domai-
ne de I'entretien du sol dii au morcel-
lement, au manque de mécanisation,

-au systéme de conduite.... A c6té de ces

problémes, ils ont évoqué des ques-
tions économiques et ont apprécié la
sérénité et I'optimisme des viticulteurs
valaisans, traduits par de nombreux
investissements. Ils ont souligné le
dévouement du professionnel au

niveau du temps de travail dans la
vigne et la cave. D'ailleurs, les heures
de main-d‘ceuvre en Valais sont nette-
ment supérieures aux moyennes suisses
et européennes.

Durant I'apéritif ainsi qu'au repas
servi dans les vignes, les viticulteurs ont
pu présenter leur propre vin ou le vin
de leur coopérative. Des échanges
conviviaux entre viticulteurs européens
ont contribué a I'élaboration de pro-
jets de voyage.

En conclusion, cet atelier a été
une trés bonne démonstration de la
faisabilité pratique de la production
intégrée. Les formateurs venant de
diverses régions viticoles ont bien réali-
sé que la formation continue sur ter-
rain est, aprés la formation de base,
I'élément clé pour assurer la durabilité
de la viticulture.

A. Schmid, Service cantonal de
I'agriculture, Chateauneuf/Sion



Vini-viticulture et
protection des eaux

Une information du Service de
la protection de I'environnement et
du Service de I'agriculture du canton
du Valais (Echo-Bulletin spécial)

Mai 1997

Un double probléme

Dans le secteur de la viticulture,
aussi bien les eaux de surface que les
souterraines sont menacées de pollu-
tion. Les causes en sont d'une part
les divers traitements appliqués aux
vignes durant la période de croissan-
ce (engrais et produits phytosani-
taires) et, d'autre part, la trop gran-
de quantité d'eaux usées fortement
polluées qui parvient dans les STEP
des communes suite a des
manceuvres inappropriées dans les
caves.

Nous voudrions, dans ce bulle-
tin, aborder les deux secteurs posant
probleme et surtout, mettre en évi-
dence les solutions possibles.

Lors du traitement des vignes

A la fin du traitement des
vignes a I'aide de produits de protec-
tion liquides, il subsiste toujours des
restes de bouillie dans les récipients.
Ces eaux résiduaires et I'eau de rin-
cage contiennent des pesticides et
des matiéres organiques.

De telles eaux usées menacent
les eaux souterraines et les riviéres et
canaux, si elles sont déversées de
facon concentrée en pleine nature.
Elles peuvent également provoquer
de considérables perturbations dans
les STEP, si elles y parviennent via les
canalisations.

Sur la base de telles constata-
tions, le Département de I'environ-
nement et de 'aménagement du ter-

ritoire a, en 1989, émis a cet effet des
directives concernant [|'élimination
des pesticides dans les eaux rési-
duaires de traitements agricoles. Une
premiére installation fixe pour le
traitement des eaux résiduaires pro-
venant de produits de sulfatage ainsi
que de |'eau de rincage a Riddes, a
été suivie d'une unité d'épuration
mobile - une nouvelle réalisation
avant-gardiste du canton du Valais -
et qui traite les eaux usées des com-
munes de Vétroz et de Conthey.

Ci-aprés, vous trouverez la des-
cription de cette installation appelée
«EPU-MOBIL».

Lors de la production de vin

Un deuxiéme danger potentiel
surgit en automne durant les ven-
danges et plus tard lors de la produc-
tion de vin dans les caves. Ces der-
niéres sont en principe reliées a une
STEP communale. Si, durant les
quelque trois semaines de ven-




danges, suite a des inadvertances,
une trop grande quantité d'eaux
usées trop fortement polluées prove-
nant des caves, parvient simultané-
ment dans une STEP, celle-ci n'est
plus en mesure d'épurer suffisam-
ment |'eau.

Une réalisation valaisanne d'avant-
garde : I'EPU-MOBIL

Les directives

Conformément aux directives du
Département de I'environnement et de
I'aménagement du territoire concer-
nant I'élimination des pesticides dans
les eaux usées provenant des traite-
ments agricoles, de I'année 1989, les
«communes essentiellement agricoles
ou celles possédant une surface agricole
supérieure a 100 hectares, doivent faire
I'acquisition d‘une unité de traitement
pour I'épuration de ces eaux usées. Les
communes avec une surface agricole
inférieure a 100 hectares ont I'obliga-
tion de faire traiter les eaux usées dans
une commune voisine équipée».

Pour déterminer ces surfaces, I'on
prend en considération I'ensemble des
surfaces de production viticole, fruitie-
re, maraichére et celles des grandes cul-
tures. Les surfaces de paturages et les
prés ne sont pas soumis aux dispositions
des directives.

EPU-MOBIL: une solution valai-
sanne

Autrefois, les agriculteurs net-
toyaient leurs pulvérisateurs aprés utili-
sation au bord du chemin ou a proximi-
té d'un cours d'eau, et par conséquent,
ils le polluaient. Plus tard, la législation
prescrivait que le contenu pollué doit
d'abord étre épuré avant qu'il puisse
étre évacué dans un cours d'eau.

Aprés qu'une premiére installation
d'épuration fixe se soit révélée efficace
pour ces eaux résiduelles dans la com-

mune de Riddes, les communes de cul-
tures fruitiéres et viticoles de Conthey et
Vétroz se sont associées et ont chargé le
bureau d'ingénieurs Zamatec SA de
I'étude; lequel proposa un systéme
mobile qui soit en mesure de traiter en
permanence, au moyen d'une unité
mobile d'épuration, les résidus liquides
collectés dans une citerne. Dans le but
de promouvoir la réalisation de ce genre
d'installations, le canton participe aux
frais par un subventionnement.

Une installation-pilote a été mise
en service en 1994. L'EPU-MOBIL com-
prend deux stations pour la récupéra-
tion (Vétroz et Erde) et une unité
mobile pour le traitement des résidus
stackeés.

Le principe

Aprés le traitement des cultures,
I'agriculteur passe son pulvérisateur
sous le tunnel de lavage, introduit un
jeton, vide le pulvérisateur et rince
ensuite tout le matériel utilisé. Les eaux
usées mélées au restant de la bouillie
sont récoltées dans un réservoir souter-
rain d'une contenance de 10 m®. Lunité
mobile d'épuration est alors achemi-
née pour le traitement effectif des
eaux usées. Celle-ci se compose d'une
pompe aspirante, d'un préfiltre et de

deux colonnes remplies de charbons
actifs et est capable d'épurer 4 m’
d'eaux usées a I'heure.

Bilan positif

Le bilan aprés deux ans et demi a
dépassé toutes les espérances. Un total
de 250'000 litres d'eaux usées ont jus-
quici été épurées dans les deux com-
munes concernées, Durant cette pério-
de, 'EPU-MOBIL de Vétroz-Conthey a
donc traité environ 100 m® d'eaux
usées par an.

Besoins futurs du canton

Des graphiques ci-joints, il ressort
de combien de places de traitement le
canton du Valais devrait véritablement
pouvoir disposer pour étre en mesure
de traiter toutes les eaux usées concer-
nées, conformément aux directives.
Pour un total de 3100 m* d'eaux usées
produites annuellement, le canton
devrait pouvoir disposer d'environ 30
places de récupération et de 12 a 15
unités mobiles.

(Une partie des informations ci-des-
sus est tirée de la revue «die
Griine» édition mars 1996, elle-
méme inspirée du bulletin de
I"OFEFP 2/95).



Réseau européen des lycées viticoles et des centres de formation aux
métiers de la vigne et du vin - Plenum du samedi matin 10 mai 1997

Deux points sont a l'ordre du jour de
cette réunion:

e Répondre aux deux questions
posées en début de plénum le
jeudi 8 maij;

o Assemblée générale du 3° rassem-
blement.

1.Philippe Vautier redonne la formu-
lation de ses deux questions:

1.1.De quelle(s) formation(s) doit-
on disposer pour étre a méme
de se lancer dans la Pl ou en
production biologique par
exemple?

1.2.Une mention spécifique au
réseau pour les professionnels
formés a un certain niveau est-
elle souhaitable et envisa-
geable?

Tour a tour les délégations s'expri-
ment. La traduction de chaque
présentation est assurée avec brio
par M. Roland Eyerchet, du lycée
de Rouffach.

Lycée d'enseignement général
et technologique agricole et
viticole de Rouffach en Alsace
MM. Cyril Auger, directeur et
M. Roth, formateur:

Texte de Rouffach

«Le théme du regroupement 1997
du Réseau européen étant la
Production intégrée, notons qu'en
France, a l'initiative du Ministére
de I'agriculture, 18 établissements
agricoles conduisent une démarche
«agri-environnement», depuis 95,
cofinancée par la Communauté

européenne. Trois lycées viticoles
participent: Montpellier, Lons Le
Saunier et Rouffach.

Le concept «d'agri-environne-
ment» convient a I'équipe de
Rouffach, car il n'est pas connoté
ni polémiste et permet de rassem-
bler autour de l'idée d'aller vers
un développement durable.

La méthode proposée nous va
bien, car:

1.elle demande d'interférer avec

nos partenaires principaux qui

sont:

- P'INRA: Institut National de la
Recherche Agronomique

- I'ITV: Institut Technique de la
Vigne et du Vin

- la profession viticole et agrico-
le

- I''TADA: Institut Transfronta-
lier d'Application et de Déve-
loppement Agronomique

- les écoles agricoles et viticoles
du hassin rhénan (ex: Neustadt
& Fribourg)

2.elle met en situation éléves et
enseignants, qui ont opéré en
trois temps:

- un diagnostic de territoire, qui
a été restitué aux partenaires

- un diagnostic agri-environne-
mental des deux entreprises
(agricole et viticole), au regard
des trois indicateurs durables
(économique, social, environ-
nemental).

- la mise en place de «scénari»
d’évolution vers un systéme
plus durable, ce qui nous
entraine a de nombreux
essais ou expérimenta-

tions.

Exploitation viticole:

Les actions conduites visent quatre

volets:

- la préservation de la ressource
en eau de la nappe;

- la lutte contre |"érosion des sols

- la préservation, voire la restaura-
tion du paysage viticole;

- l'expression terroir des grands
crus en appellation d'origine
contrdlée.

Ces expérimentations sont les sui-

vantes:

- I'enherbement: pratique débu-
tée en 1985, le compromis a été
trouvé par un enherbement
naturel raisonné, avec travail du
sol un rang sur deux, désherbage
chimique sur le cavaillon.
Sélection naturelle des espéces
résistant & la forte sécheresse
d'été (500 mm par an), sans
concurrence hydrigue avec la
vigne;

- essai de lutte biologique
contre le ver de la grappe
(Eudémis) par deux méthodes:

- programme de recherche par
utilisation de trichogrammes
(INRA)

- démonstration par confusion
sexuelle (phéromones)

- essai divers en liaison avec les
industriels chimistes de Baéle-
Mulhouse, de «pesticides
doux», réduisant les risques pour
le viticulteur et I'environnement;

- programme de réduction de
I'azote; essai a 0 33 et 66 N
(ammonitrate).

- étude de la dynamique quanti-
tative et qualitative de I'eau
dans le sol, afin de cerner I'im-
pact réel du vignoble sur la pol-



lution de la napps;

- mise au point d'indicateurs
viti-écologiques, en lien avec
I'ITADA et I'INRA.

- diagnostic d'utilisation de
I'eau a la cave du lycée et de la
pollution induite; étude de I'ins-
tallation d'un systéme de dépol-
lution a la source;

- amélioration des techniques
cenologiques en vue de la
meilleure expression du terroir,

- restauration du paysage et
mise en place d'un sentier
«viti-environnement.

Exploitation agricole:

But: conduire les productions en
respectant la nappe phréatique
d'Alsace et du Bade-Wurtemberg,
patrimoine de quelque cinquante
milliards de métres cubes. Sans
précaution, cette nappe sera irré-
médiablement polluée par les acti-
vités ménagéres, industrielles et
agricoles. La plaine d'Alsace, du
fait de la facilité de l'irrigation,
conduit des systémes trés intensifs
en mais grain et betterave sucriére,
irrigués, ou les percolations de sur-
plus d'intrants contribuent a
détruire un bien précieux: l'eau
potable des futures générations.

Les essais menés sont les suivants:

- programme de réduction de
20% des intrants: le seul
conduit actuellement sur le
département, pourtant financé a
raison de 1000 FF par ha par
I'Europe;

- utilisation optimale des intrants
par le fractionnement des
engrais et par la réduction des
apports d'eau d'irrigation (de
40 a 25 mm par passage);

- la lutte biologique contre la
pyrale du mais;

- essai de couverture des sols
nus en hiver, derriére mais et

betterave, malgré des récoltes
tardives d'automne;

- application de calcul d'indices
agri-écologiques, mis au point
par la recherche (INRA, ITADA);
et remise en cause de |'assole-
ment pratiqué;

- etc...

Conclusion:

Nous avons observé une bonne
réceptivité des jeunes générations
en cours de formation et méme un
enthousiasme pour cet engage-
ment de ['établissement. La
démarche a permis de reposition-
ner le lycée auprés de ses parte-
naires et d'affirmer une place dans
la région; nous avons observé
quelques résistances et réticences
au changement de la part de
quelques professionnels et surtout
de la part de ceux qui appartien-
nent aujourd’hui a la génération
des 40-50 ans.

Nous sommes donc trés favo-
rables a la poursuite de ces
échanges européens entre
écoles agricoles et viticoles,
voire & faire connaitre auprés
de la Communauté européenne
nos réflexions par une motion
commune».

Staatl. Lehr und Versuchanstalt
fiir Wein u. Obstbau de
Weinsberg en Allemagne
(région du Wirtemberg)

M. Rolf Hauser, formateur

parle également de protection de
I'environnement dans le secteur
viticole ol depuis plus de 20 ans
existent différentes formes de cul-
tures respectueuses de I'environne-
ment. Le probléeme en Allemagne
c'est que chacune des 13 régions

viticoles développe sa propre stra-
tégie et qu'une unité et une coor-
dination manquent au niveau
fédéral. Cependant, il existe un sys-
téme de lignes directrices pour ces
formes de cultures respectueuses
de I'environnement qui concernent
un certain nombre de thémes:
enherbement pour réduire les infil-
trations, en particulier de nitrates,
au moment des fertilisations, cer-
tains produits phytosanitaires sont
maintenant déconseillés et le 75%
des surfaces du Wirtemberg (envi-
ron 7000 ha) sont concernées par
les méthodes biologiques et la
confusion sexuelle, également par
des mesures qui concernent le
contréle des machines et des appa-
reillages.

Un autre probléme est celui des
eaux résiduelles surtout au
moment des vendanges ou les sta-
tions d'épuration sont surchargées.
On songe a adopter au
Wiirtemberg les solutions adoptées
dans le Palatinat, c'est-a-dire selon
le principe du pollueur-payeur. On
a déja trouvé des solutions indivi-
duelles en particulier pour des
petites exploitations pour réduire
ces problémes et essentiellement
dans le cadre de la transformation
des matiéres organiques.

Autre probléme, c'est celui de la
qualité des vins: un go(it atypique a
certaines formes de vieillissement.

Autre probléme, c'est celui de la
méthode de la confusion sexuelle
qui est bien plus chére que
d’autres méthodes traditionnelles;
on a méme entendu dire que le
principal fournisseur - c'est-a-dire
la BASF - voudrait éventuellement
arréter la production bien que le
principe soit bien maitrisé par ce
fournisseur.

A la question sur une collabo-



ration technico-pédagogique,
M. Hauser soulighe que de son
point de vue une coopération
technique et pédagogigue est
possible et souhaitée. Le
grand public fait des compa-
raisons et il serait intéressant
d’aller dans ce sens.

Lycée viticole de Blanquefort
M. Michel Vigne, directeur

Le département de la Gironde
réunit 110°000 ha de vigne ce qui
situe I'importance des préoccupa-
tions qui se rapportent a ce
vignoble sur les questions qui nous
occupent ce matin. Les quatre éta-
blissements viticoles de Gironde
sont concernés par les thémes de
cette rencontre.

Les établissements sont trés étroi-
tement connectés avec les struc-
tures des organisations profession-
nelles: la Chambre d'agriculture, le
Conseil interprofessionnel des vins
de Bordeaux, |'Institut technique
de la vigne et du vin, les services
officiels nationaux de la protection
des végétaux et I'Institut national
des appellations d'origine pour
n'en citer que les principales.

Nous sommes trés préoccupés par
deux aspects du probléme: natu-
rellement la question de savoir
comment intervenir avec efficacité
et aussi rapidement que possible
par rapport aux préoccupations
qui nous concernent: les nitrates,
la réduction et |'utilisation des
pesticides et de leurs effets nocifs
et nous avons sur I'ensemble des
établissements des programmes
d'expérimentation en liaison avec
I'ensemble des structures profes-
sionnelles qui travaillent sur ces
domaines. Mais notre vocation a
nous consiste a préparer les res-

ponsables futurs et consiste aussi a
maintenir un lien social, a faire en
sorte que le message puisse passer
jour aprés jour entre d'une part les
acteurs du monde économique et
professionnel agricole et d'autre
part I'ensemble des autres acteurs
du monde social environnant.
Dans ce domaine |3, par rapport a
cette préoccupation, nous déve-
loppons aussi un certain nombre
d'efforts qui permettent aux
éléves et aux jeunes de prendre
conscience de l'importance du
probléme et d'étre eux-mémes le
lien social.

M. Vigne a également en charge le
centre départemental de la forma-
tion d'apprentis agricoles pour
I'ensemble du département de la
Gironde. Ce centre concerne 800
jeunes et, sur un secteur particu-
lier du département, en Nord
Gironde, avec une structure qui
implique directement les jeunes
dans le processus d'observations et
dans les notations qui sont faites
sur les placettes, dans les parcelles,
en liaison avec les professionnels;
ils suivent un programme dit de
lutte raisonnée, les jeunes partici-
pant a la fois a la collecte des don-
nées sous le controle des adultes
mais aussi a I'analyse de ces don-
nées et a l'analyse des décisions
qui sont a prendre par la suite.
C'est une démarche qui effective-
ment porte ses fruits parce que les
jeunes participent précisément au
lien social en direction de leurs
parents, qui sont souvent des sala-
riés du vignoble ou des viticulteurs
et le message de cette fagon passe
beaucoup plus vite et se réalise
beaucoup plus rapidement.

Nous sommes partisans de
maintenir et de développer si
possible les efforts qui ont été
faits au cours des
réunions du réseau.

trois

o Lycée viticole de Libourne-

Montagne

M. Jean-Francois Rouillard, for-
mateur

s'exprime en donnant un exemple
du travail effectué en collabora-
tion avec les viticulteurs voisins du
lycée et les éléves, en particulier
au niveau d'un module d'initiative
locale qui fait partie intégrante
du programme des étudiants et
qui donne une ouverture sur le
monde extérieur.

Ce module est tourné vers la lutte
raisonnée et s'appuie sur un cer-
tain nombre d'observations au
niveau du vignoble de I'école et
au niveau des vignobles des voi-
sins qui sont eux en lutte clas-
sique. Il y a la un moyen de com-
parer grace a ces observations et
grace aussi au modéle dont on
peut se servir puisque nous avons
évidemment une station météo
informatisée au lycée. Cela nous
permet de suivre I'évolution des
maladies et I'efficacité des traite-
ments. Au niveau des résultats,
nous sommes en lutte raisonnée
au lycée depuis 1992, les voisins
sont toujours au stade de lutte
classique, donc peu de développe-
ment sur le sujet en Gironde. Les
résultats intéressent nos voisins et
nous jouons le réle de promoteur
de la lutte raisonnée au niveau du
monde professionnel.

Les résultats ne sont pas toujours
trés encourageants, probable-
ment du fait que c'est un travail
de longue haleine et nous ne
sommes en lutte raisonnée que
depuis 1992. Nous n'avons pas
toujours des bons résultats par
rapport a nos voisins.

Favorable a la poursuite des
échanges.



o Lycée viticole de Beaune

M. Dominique De Filippo, for-
mateur

apporte quelques éclairages sur
I'aspect technique et sur ce qui se
passe au niveau professionnel dans
cette région de Bourgogne. Ce
sont les producteurs a la base qui
font avancer les choses et les éta-
blissements d’enseignement doi-
vent étre a I'écoute de cette vie
professionnelle pour étre en adé-
quation avec ses besoins.

Quelques idées générales:

e Au niveau des professionnels, le
concept de production intégrée
n'est pas structuré comme en
Suisse mais cela reste une préoc-
cupation a des degrés divers trés
importants;

Les notions de seuil de tolérance
sont développées dans les aver-
tissements agricoles de la protec-
tion des végétaux, I'exemple fla-
grant des typhlodromes avec
I'utilisation de produits plus res-
pectueux des auxiliaires et les
premiers résultats sont large-
ment vulgarisés et montrent I'in-
térét de tout cela. A signaler
dans le secteur de la viticulture
une préoccupation trés impor-
tante qui émerge concernant la
vie dans les sols et le lien avec
I'expression du terroir, les
notions de compost, les réunions
de la Chambre de I'agriculture
sur la confusion sexuelle.

Au niveau des effluents, Ia
Champagne a quelques longueurs
d’avance sur nous, mais nous avons
également une réflexion qui est
menée pour quantifier les
effluents et trouver a terme des
solutions. Ces problémes sont lar-
gement abordés dans I'enseigne-

ment.

Concernant les productions biolo-
giques, on peut signaler qu'il y a
une quinzaine de producteurs bio-
logiques dans la région et beau-
coup de domaines s'intéressent de
prés a ces techniques et essaient
d'explorer d'autres pistes.

Volet formation: I'environnement
est une préoccupation et notam-
ment la notion de production inté-
grée est abondamment abordée.
On se rend sur |'exploitation pour
des démonstrations, des participa-
tions d'éléves au comptage, des
expérimentations.

Concernant la production biolo-
gique, M. De Filippo signale I'exis-
tence en France d'un réseau
«Formabio» qui unit les centres et
qui proposent des formations dans
le secteur hiologique. Le lycée viti-
cole de Beaune a mis en place un
module de 40 heures sur la viticul-
ture biologique. Il s'agit d'infor-
mer et cet enseignement s'appuie
largement sur des rencontres avec
les producteurs.

[l existe en Bourgogne un groupe-
ment de jeunes professionnels de
la vigne qui ont un programme de
formation; dans les programmes
de formation récents l'on voit
apparaitre: vie dans les sols, res-
pect du terroir, méthodes biodyna-
miques.

Conclusion: il y a beaucoup d'in-
térét par rapport aux thémes
des rencontres. L'exemple suis-
se est trés enrichissant. M. De
Filippo est favorable a la pour-
suite d'échanges techniques.
Les expériences réciprogues
permettent de s'enrichir et de
faire avancer les choses. Il
retient également I'importance
de la sensibilisation a la base et
fait référence au triangle propo-
sé dans une des présentations

qui propose non seulement I'as-
pect technique, mais aussi I'as-
pect économique et I'aspect
social.

Wein-und Obstbauschule Wein-
management, Krems, Autriche

M. Rudolf Danner, directeur

La viticulture autrichienne concer-
ne 50000 ha et le 80% des cultures
sont en production intégrée:
enherbement total depuis un cer-
tain nombre d'années, pas de ferti-
lisation azotée, sauf exception dans
certains cas. Concernant la nappe
phréatique, le taux de nitrate
actuellement de 30 mg commence
a poser probléme. Traitement des
acariens: sans probléme, utilisation
de la confusion sexuelle et dans
certains cas traitements contre le
mildiou et I'oidium. La région de
Basse-Autriche dispose de 18 sta-
tions météo qui lui permet de
déterminer de fagon trés précise les
dates de débuts de traitements en
cas de nécessite.

M. Walter Fidesser est responsable
de la viticulture biologique qui
concerne actuellement 540 ha et
répartis sur 172 exploitations. M.
Fidesser travaille a I'école tech-
nique professionnelle de
Hellabrun, c'est-a-dire au nord de
Vienne et depuis 1993 le domaine
de |'école est en exploitation recon-
nue «viti-bio». Des cours sont orga-
nisés pour l'ensemble des forma-
tions de la Basse-Autriche et parfois
méme pour toute I'Autriche. Les
thémes abordés sont surtout sur les
problémes de l'enherbement, sur
différentes formes de recyclage,
utilisation de gypse pour mesurer
I'lhumidité, I"économie des produits
des traitement (environ 40%).

Favorable a la poursuite des
échanges.



o Lycée viticole et horticole
«Széchényl Ferencn, Balatonfiired,
Hongrie

M. L. Fiilop, formateur

Quatre établissements sont repré-
sentés par les délégations hon-
groises: Villany, Eger, Budapest,
Balatonfiired plus un établisse-
ment plutot axé sur la recherche:
Kecskemet.

M. Filép est formateur, adminis-
trateur, mais également inspecteur
dans le domaine viti-vinicole pour
toute la Hongrie qui comprend 20
régions viticoles couvrant actuelle-
ment 100°000 ha contre 200'000 ha
en 1970. Dés 1990, date des chan-
gements politiques, économiques
et structuraux, la privatisation a
fait des pas de géants. Avant cette
date 95% des surfaces étaient soit
des coopératives, soit des entre-
prises d'Etat. Actuellement le 90%
environ des surfaces viticoles est
privatisé; le grand probleme réside
dans le manque de capitaux.

Les «Hongrois» souhaiteraient
développer la production intégrée,
voire méme la production biolo-
gique, mais la également un pro-
bléme de manque d'argent.

Production annuelle: 4,5 millions
d’hl, soit une moyenne de 32 litres
par habitant. Il reste encore envi-
ron 1 million d’hectolitres & expor-
ter vers les pays clients habituels de
longue date comme la Grande-
Bretagne, les Etats-Unis, les pays
scandinaves, voire le Japon.

Actuellement les éléves sont
confrontés au probléme suivant:
les établissements ont tendance a
devoir accueillir un maximum
d’éléves puisque le financement
est calculé au nombre d'éléves, ce
qui conduit dans certains cas a for-

mer des chémeurs. |l existe parallé-
lement aux écoles de viticulture 5
écoles de formation plutét cenolo-

gique.

Comme conclusion, M. Flilép rap-
pelle qu'une nouvelle loi doit
entrer en vigueur le 1er septembre
1998 qui fixe le début possible des
formations professionnelles a 16
ans en lieu et place de 14 ans
comme c'est le cas maintenant.

La durée de la formation profes-
sionnelle: 3 ans pour ce qui serait
comparable aux Ecoles des pays
germanophones, une formation
de technicien sur 4 ans, 3 ans pour
la préparation du baccalauréat et
un an supplémentaire de spéciali-
sation technique.

Au niveau de la coopération inter-
nationale, il a été signalé que, dans
les cadre des industries de transfor-
mation, plus de 50% actuellement
ont été privatisées grace a l'apport
de capitaux étrangers. Depuis un
an un viticulteur-producteur doit
étre membre d'une commune viti-
cole ce qui facilite aussi les
contréles. Récemment un collégue
suisse du canton des Grisons est
venu faire une série d’exposés sur
la production intégrée qui est aussi
un veeu de mise en pratique en
Hongrie. Un autre Suisse a méme
créé une entreprise qui s'appelle
Helvetia.

Favorable a la poursuite des
échanges.

Lycée viticole d'Odobesti,
Roumanie

M. Gheorghe MIRCEA, traduc-
teur et maitre de machinisme

La Roumanie, septiéme producteur
de I'Europe, exporte actuellement

le 40% de sa production; elle est
donc bien intéressée a s'adapter
aux marchés mondiaux. Actuel-
lement, le pays est en pleine
restructuration: le 80% des anciens
propriétaires ont regagné leur
terre.

De fait, I'école est appelée aussi a
changer sa structure pour préparer
des spécialistes qui travaillent leur
propre terre et dont la surface ne
dépasse pas 3 ha. Le lycée
d'Odobesti veut simplement remer-
cier le réseau car il trouve toujours
- a travers le réseau - des solutions
pour les options prises. Les progrés
ont probablement déja été relevés
dans les échanges verbaux ces der-
niers jours et au travers de la
dégustation des vins du lycée.

Notre espoir: continuer a
échanger au fil des mois et de
se présenter encore mieux dans
deux ans au prochain rassem-
blement.

Instituto tecnico agrario Statale
«Abele Damiani», Marsala, Italie

M. Nicola Trapani, formateur

souhaite s’entretenir au nom d'un
pays dont I'importance viti-vinicole
est trés grande. Il reléve l'impor-
tance des échanges entre membres
du réseau et il souhaite, qu'en rai-
son de tout ce qui a été vu et
entendu ces derniers jours, la
Suisse puisse entrer dans I'Europe.

Il faut que nous parlions un langa-
ge européen et que nous discu-
tions d'un programme commun de
formation des techniciens, tout
spécialement au niveau de I'écono-
mie et de |'écologie.

Nous avons un probléme au niveau

de la désacidification. Nous



n‘avons pas été capables jusqu’a
maintenant de répondre a ce pro-
bléme, car nous autorisons le
désherbage. Ultalie a choisi un
type de conduite a savoir que pen-
dant la période d'hiver les
vignobles restent non cultivés.

Favorable & la poursuite des
échanges.

2.Assemblée générale du Réseau: 3e

rassemblement a Sion du 8 au 11
mai 1997

A la table des orateurs:

e M. Yves Baudinat, président,
MM. Rudolf Danner et Alain
Germot, vice-présidents, Arthur
Darbellay, vice-président et pré-
sident du comité d'organisation
du 3e rassemblement, Peter
Maye, président d'honneur

La traduction est assurée a nou-
veau avec brio par M. Eyerchet du
lycée viticole de Rouffach en
Alsace.

Yves Baudinat reléve avec plaisir
que les objectifs fixés ont été
atteints:

o Etabli une charte (contrat moral)

* Gestion de ressources humaines

o Observé les résultats de 20 ans
de production intégrée.

Formation du nouveau comité:

Arthur Darbellay, président Ecole
d'agriculture du Valais (CH)
Rosanna Travaglia, vice-présidente
Lycée viticole d'Alba (1)

Alain Germot, vice-président Lycée
viticole de Libourne/Montagne (F)
Rudolf Danner, vice-président,
Lycée viticole de Krems (A)

M. Rudolf Danner est nommé éga-

i
r

lement président du comité d'or-
ganisation du 4e rassemblement
du réseau européen des lycées viti-
coles qui se déroulera a Krems en
1999.

Théme de ce rassemblement:
échanges d'éléves.

Divers:

o M. Helmut Schweder du lycée de
Neustadt-Musbach propose de
communiquer entre lycées par le
canal d'Internet et d'adopter la
langue francaise comme langue

véhiculaire;

o M. Schweder souhaite que les
lycées aient des projets communs
et il est prét a introduire un pre-
mier compte rendu sur internet.

e M. Yves Baudinat pense possible
que le lycée de Beaune introdui-
se le module de 40 heures: cul-
tures biologiques et production
intégrée.

C'est & M. Alain Germot que revient
le plaisir de remercier le président
du comité d'organisation de ce troi-
sieme rassemblement et de remer-
cier les délégations pour leur pré-
sence a Sion.

Nicole Miauton



Remerciements

Le Comité d'organisation de
la 3e rencontre du Réseau euro-
péen tient a adresser ses remer-
ciements a tous ceux qui ont
contribué a la réussite de ce
maghnifique rassemblement:

En assurant son financement

o ERASMUS, par le bureau ERASMUS
a Berne

o L'Office fédéral de I'Agriculture
(OFAG) a Berne

o L'Etat du Valais

o L'Etat de Vaud

e l'Ecole d'Ingénieurs de Changins

Par la mise a disposition des locaux

o L'Ecole d'agriculture du Valais a
Chateauneuf

o |'Ecole d'ingénieurs du Valais a Sion

o La Commune de Conthey, la Halle
polyvalente

Par leur contribution en nature et
en matériel, notamment en vins
pour les dégustations et les repas

e Provins Valais a Sion
o Fédération laitiere valaisanne (FLV)
a Sierre
o L'Office de promotion pour I'agri-
culture valaisanne (OPAV) et
Valais-Tourisme a Sion
o Aux lycées présents a la rencontre
o Aux cantons de Berne
Fribourg
Genéve
Neuchatel
Tessin
Vaud
Zurich
o Au Domaine du Grand Bralé 3
Leytron

* A Monsieur Benoit Dorsaz a Fully
o A la Maison Bon Pére William,
Germanier a Vétroz

Par leur contribution aux démons-
trations pratiques et a I'animation
des ateliers.

° A la STEP Vétroz-Conthey, MM.
Jean-Jacques Zambaz et Marc
Delaloye

o Au CIVC en Champagne, M.
Joél Rochard, Mme Nathalie
Planson

Par la mise a disposition des
moyens de transport

o Les entreprises
Evéquoz S.A. a Conthey
Walo S.A. a Sion
Morend Fréres a Vétroz
Les paroisses de Conthey

Par leur contribution artistique

Mile Cilette Faust

M. Jean-Francois Lovey

M. Oberholzer

Les filles de I'Ecole ménagére et
les garcons du Cycle de
Chateauneuf

Le procureur de I'Ordre de la
Channe, M. Gérard Follonier
Le Conseil de I'Ordre de la
Channe

Les Chanteurs de I'Ordre de la
Channe

Mlle Nicole Evéquoz

M. Luc Lathion, peintre

Pour leur appui précieux
o Les secrétaires:
Mlle Huguette Fauchére,

Mme Marie-Josée Bérard,
Mme Nicole Miauton.

Pour L'organisation

M. Philippe Girod

M. Patrick Antonin, chef de
notre Domaine, et toute son
équipe.

Pour la traduction
des textes: M. Arthur Fibischer

simultanée: M. Roland Eyerchet,
chargé de mission EUROPE

Pour L'intendance et le
ravitaillement

Mille Juliane Bérard

Mme Malou Angéloz

M. Jean-Michel Baeriswyl

Mme Véronique Morard
L'équipe des enseignantes et
des éléves de I'Ecole ménagére.

Pour leur patronage

Monsieur le
Conseil des Etats
Delalay

Monsieur le conseiller fédéral
Jean-Pascal Delamuraz
Monsieur le président du
Conseil d'Etat Wilhelm Schnyder

président du
Edouard

Enfin a tous les intervenants
a toute I'équipe de Changins et
de Chéateauneuf, Ecole d‘agricul-
ture et Ecole ménagére qui par
leur engagement et leur dévoue-
ment ont réussi, sur tous les
plans, techniques, culturels, gas-
tronomicgues, cette manifestation
comme en témoignent les nom-
bhreux messages de reconnaissan-
ce regus.

A TOUS, UN GRAND MERCI!



Réseau européen des Lycées viticoles et des Centres de formation

aux Meétiers de la Vigne et du Vin

CHARTE DU RESEAU

Du vendredi 16 novembre 1990
au mardi 20 novembre 1990
a Beaune France, région Bourgogne
Lycée viticole - 16 avenue Charles-Jaffelin.

Avec |'aide financiére de la Commission des Communautés
Européennes dans le cadre du PROGRAMME ERASMUS et du
MINISTERE FRANCAIS DE L'AGRICULTURE.

Les participants de la Premiére Rencontre Européenne des Etablis-
sements de Formation aux Métiers de la Vigne et du Vin réunis a
Beaune du 16 au 20 novembre 1990 avec l'aide financiere de la
Commission des Communautés Européennes dans le cadre du PRO-
GRAMME ERASMUS, avec le soutien du Ministere francais de
I'Agriculture et du Lycée Viticole de Beaune, a l'initiative du Club
des Ecoles Productrices de Vins et d'Alcools de France,

décident de créer un réseau destiné a faciliter les échanges entre
jeunes, adultes personnels et partenaires de la formation dans les
lycées viticoles, écoles, stations et centres viti-vinicoles d'Europe.

Ce réseau a pour objectifs:

- d'établir et de renforcer les liens entre les établissements de
formation aux métiers de la vigne et du vin par des rencontres,
des voyages d’études, stages et regroupements professionnels,

- de batir chaque année, avec la Commission des Communautés
Européennes un projet en relation avec les différents pro-
grammes de la TASK FORCE.

Pour réaliser ces objectifs, les participants de la rencontre de
Beaune de novembre 1990 mettent en place un CONSEIL de
RESEAU qui est composé de 2 membres de chaque délégation.

Ce Conseil provisoire aura a explorer différents domaines de col-
laboration et de coopération européenne pour 1991-1992, et pré-
sentera les dossiers correspondants a la Commission des
Communautés Européennes.

LISTE DES MEMBRES DU CONSEIL
DE RESEAU:

Allemagne

Dr. MAY - BAD KREUZNACH

H. FISCHER - Neustadt an der
Weinstr.

Espagne

Felix YANEZ BARRAU

Director Escue la de TOMELLOSO
(Ciudad Real)

Maria José ROVIRA SOLE
Directora Escola «Merce Rossel»
St-SADURNI D’ANOIA BARCELONA

France
Michel CHARPENTIER L.A. AVIZE

A. BOLIO L.A. DAVAYE

Italie
Prof. Attilio SCIENZA
S. MICHELE ALLU'ADIGE

Prof. Annibale GASPARDINI
CONEGLIANO VENETO

Portugal
Adriano MARTINS AIRES
Centre vitivinicole ANADIA

José Fernandes PEREIRA
Centre vitivinicole DOURO

Royaume-Uni
David BOWYER WINE SPIRIT EDUCA-
TION TRUST

J.C. FOSS PLUMPTON COLLEGE



3¢ Rencontres du Réseau
des Lycées viticoles a Chateauneuf
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Concours photos
Coteaux de Sierre

Coteaux de Sierre: Des vins a voire

Sous le soleil ou sous la neige, les
Coteaux de Sierre dévoilent leurs secrets
aux photographes amateurs.

Sur le théme des quatre saisons, |'asso-
ciation des Coteaux de Sierre lance un
concours de photos destiné aux photo-
graphes amateurs. Celui-ci débute ce
mois et se termine le 30 aolit 1998.

Née de la volonté des encaveurs en mars
1996, I'association des Coteaux de Sierre
encourage la qualité et la renommée
des vins AOC de cette région. Ce
vignoble trés bien situé, entre la Raspille

et la Lienne, posséde un climat excep-
tionnel et un encépagement varié.

Les quatre saisons des Coteaux de
Sierre, son festival de murs, de vignes et
de caves seront orchestrées selon I'inspi-
ration de chaque photographe. Si I'en-
droit doit &tre identifiable, et les photos
prises a chaque saison, |'originalité et la
créativité ne seront restreintes que par
le format qui doit étre au minimum de
13cm sur 19em.

Terroirs de pierres et de soleil, les
Coteaux de Sierre espérent a travers ce
concours aux prix attrayants, élargir sa
popularité. Les ceuvres sélectionnées
restent propriété du comité et pourront
faire I'objet de publications.

Dans ce terrain pentu et aride, une tra-
dition viticole est née il y a bien des
siecles gréce a la ténacité des hommes.

Cette terre vétue de son manteau blanc
ou parée des rayons éclatants du soleil
ne manguera pas d'inspirer plus d'un
artistes.

Les photos et renseignements sont a
adresser a : Coteaux de Sierre, concours
photos, Mme Francoise Burket-Lorenz,
Vissigen 68, 1950 Sion.

Nadine Andereggen

-

Les racines de votre avenir

Grace A la plantation d’une nouvelle parcelle de vigne,
vous assurez dés aujourd’hui votre succés de demain.

Votre expérience I'a confirmé: la santé de vos vignobles
futurs dépend de fagon décisive de la qualité de vos
porte-greffes et de vos clones.

Discutez donc de votre choix avec Auer, la pépiniere
expérimentée disposant d’une station d’essais des plus
modernes.

N’hésitez pas car votre avenir dépend de ce choix.
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Pays associés:

Autriche

Dr. Rudolf DANNER

directeur de I'Ecole viticole de
KREMS

Prof. Roman SCHIFFINGER - KREMS

Suisse
Arthur DARBELLAY
CHATEAUNEUF - CH 1950 SION

Philippe VAUTHIER
CHANGINS - CH 1260 NYON

Correspondant a Bruxelles

G. DEMEESTER

directeur Institut provincial sup.
d'Hort.

1, avenue Marius-Renard

1070 BRUXELLES

Pour I'année en cours, le support

logistique du Conseil sera assuré par
le

Lycée viticole de Beaune

16, avenue Charles-Jaffelin

21200 BEAUNE

80223477 -Fax: 80 22 16 66

Correspondants:
- Y. BAUDINAT et J-L GESUATI

Le financement destiné a assurer le
fonctionnement du secrétariat du
Conseil de Réseau fera I'objet d'une
proposition du Conseil a I'ensemble
des membres.

La liste des membres n'est pas limitée
aux établissements présents a
Beaune du 16 au 20 novembre 1990.

Chaque délégation veillera a infor-
mer les autres établissements de la
mise en place du Réseau.
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Greffe e Bouture © Herbacée

L’ INNOVATION
AU SERVICE
DE LA QUALITE

Licence

%e pépinieriste est le seul en

Suisse a vous proposer cette nouvelle
génération de plants.

Mésitez pas a nous contacter

pour visiter nos installations.
D% greffage réalisé a un stade

trés jeune du développement de la plante @, e T é}/
G/l ed DLlLeo

permet une trés bonne continuité des tis-
: A ’ ROGER BURGDORFER
sus (vaisseaux conducteurs) ainsi qu’un P

développement du systéme racinaire 1242 SATIGNY-SUISSE
exceptionnel. Tél & Fax (022) 753 18 55
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