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Elaboration de vins mousseux
Fermentation traditionnelle
en bouteilles

Avec 1 aide de votre vin de lase, nous lakorons avec soin des
bouteilles qui vous seront ranises apr s 9 mois pass s ar lie.

Contactez-mol pour tous renseignements suppl mentaires
que vous d sireriez, sachant qu une bonne m thode
traditiomelle se pr volt avant vendanges!
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santé du vin ...

J_te plaisir des vins brillants et fruités. La promesse
d'INTEGRA. Grice & INTEGRA vous ne retrouverez en
bouche que les ardmes de vos vins blancs et rouges et
rien d'autre, ni gofits de bouchon, ni autres atteintes. Que
la bouteille soit couchée ou verticale INTEGRA préserve
le plaisir intégral avec le trés traditionnel ,,PLOPP* du

débouchage.
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Sandherr Packungen AG

CH-9444 Diepoldsau

numéro de téléphone +341/71/73 78 222
numéro de télécopier +41/71/73 31 449

Patrick Doria
Vy Mont Blane, 1262 Eysins
Tel. & Fax +41/22/361 30 42
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te qual

Important magasin du groupe l“’lanorN
au centre de Fribourg

cherche pour son secteur
«vins, alcool, minérales»
un (e)

apte a gérer les commandes,

la mise en place et conseil auprés
de la clientéle. Possibilité ultérieure
de prendre la responsabilité d'une
équipe.

Ambiance sympathique, rémunération
a la hauteur des responsabilités,
gestion personnalisée du plan de
carriére, horaire flexible, prestations
sociales performantes.

Pour de plus amples renseignements,
merci de contacter
M. Philippe Vaillant au 026/350 66 Ofy
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Un Amour de Vin...

Mariage: le 16 mai 2001

2000, Une excellente année, un grand
millésime!
2000, le changement de millénaire!

Pour commémorer tout cela,
I'Association des vignerons-encaveurs
de Venthone a mis a I'abri du temps
quarante-deux bouteilles de leur
meilleure production. Ces crus ont
été enfouis dans les caves de la Bour-
geoisie du Chéateau de Venthéne et
représentent un don de la maitrise
de |'art cenologique pour les généra-
tions futures.

L'ancien conseiller fédéral Pier-
re Aubert convié a ce moment histo-
rique, ajouta trois bouteilles de vin
neuchéatelois. Unis pour le meilleur et
pour le pire, dans le bonheur comme
dans I'adversité, les bouteilles valai-
sannes et les crus neuchatelois vi-
vront cte a cote pour 49 ans. Maria-
ge indissoluble!

Comme dans tout mariage,
cela requiert quelques signatures...
et les parrains de I'événement n'ont
pas manqué a la régle. Un parchemin
signé par les sept vignerons de I'As-
sociation a été déposé avec le grand
cru afin d’expliquer la portée symbo-
lique du geste.

Afin de célébrer comme il se
doit ce beau mariage, le Chateau de
Venthdne a recu ses hotes pour un re-
pas de noces. Clause spéciale: le divor-
ce ne pourra pas étre prononcé avant
49 ans! De ce fait la dégustation de ce
grand cru devra attendre 2050.

A tous, Chers lectrices et lec-
teurs d'Objectif, je vous souhaite une
bonne lecture et de fructueuses ven-
danges.

Billet
du président 2001

Chers membres, chers abonnés,

L'été touche a sa fin et le temps des
récoltes est proche... Les saisons se sui-
vent mais ne se ressemblent guére. Aprés
une année 2000 exceptionnelle a tout
point de vue, 2001 se distingue par une
pluviométrie nettement au-dessus des
normes, souvent accompagnée de fortes
baisses des températures. Des périodes
ensoleillées et de fortes chaleurs ont per-
mis un développement rapide de la végé-
tation et en général la vigne a pu fleurir
dans de bonnes conditions, sauf pour les
régions les plus précoces ol nous trou-
vons un peu de coulure et de milleranda-
ge. Chaleur et humidité sont les condi-
tions idéales pour les maladies cryptoga-
miques, les stratégies d'intervention ainsi
que les matieres actives utilisées ont sou-
vent di étre adaptées aux caprices de
Dame météo.

Malgré toutes les difficultés rencon-
trées, la panoplie des produits antiparasi-
taires a notre disposition est suffisamment

large pour permettre a chacune et chacun
d'intervenir en respectant le nombre d'in-
terventions maximales recommandé pour
certaines matiéres actives ou les alter-
nances entre les différentes familles de
produits, ainsi que les directives pour la

production intégrée. Une utilisation rai-
sonnée et raisonnable des moyens a dispo-
sition et un respect de I'environnement
devraient étre |a priorité pour chaque pro-
fessionnel, inscrit ou non a la Pl

Des nouvelles directives quantita-
tives de production vont entrer en vi-
gueur dans plusieurs régions. Ces nou-
velles restrictions font parfois grincer les
dents et sont sujettes a de nombreuses
discussions, d'autant plus que les accords
sur les prix sont souvent remis en cause.
Produire pour stocker ne sert a rien, alors
produisons de la qualité et plutdt que de
polémiquer sur ce que font nos voisins,
unissons nos efforts pour promouvoir la
diversité et la richesse des crus de nos dif-
férents terroirs. L'image de notre viticul-
ture ne sort jamais grandie de certaines
querelles de clocher dont se régale une
partie des médias. Les difficultés rencon-
trées aujourd'hui dans certaines appella-
tions seront peut-&tre I'apanage d'autres
demain.

En espérant vous retrouver nom-
breux chez nos amis genevois pour la pro-
chaine assemblée générale, je vous sou-
haite & toutes et a tous des vendanges
saines et de qualité sous un soleil radieux,
et vous adresse mes cordiaux messages.
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La représentation des marques les plus présentes sur le  Des connaissances approfondies des branches spécifiques,
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Le vignoble genevois vous souhaite la plus cordiale des bienvenues

La viticulture, dans notre can-
ton, a toujours revétu un caractere
essentiel quant a la sauvegarde de
notre territoire rural, tant pour ce qui
est de la préservation du paysage que
de son rendement économique.

De par sa superficie, prés de
1360 ha, il se situe au 3¢ rang des vi-
gnobles suisses; méme si au plan sta-
tistique il représente une surface rela-
tivement modeste en comparaison
des 2 autres grands cantons viticoles
de Vaud et du Valais; il est important
de relever que par rapport a la surfa-
ce agricole utile du canton, le vi-
gnoble occupe prés de 14% du terri-
toire réservé a l'activité agricole.

S'il est constant que le canton de
Genéve est avant tout connu pour sa
ville, laquelle abrite d'importantes or-
ganisations internationales, il sied de
souligner que prés du 45% du territoi-
re cantonal est dévolu a la campagne.
Si Genéve a su sauvegarder son patri-
moine rural, ce n'est pas par |'effet du
hasard, mais grace a la prévoyance
des autorités qui, en 1929 déja, ont
jugé utile d’'introduire les premiéres
mesures visant a mieux ordonner I'uti-
lisation du territoire genevois.

A un moment ou les cantons
sont appelés a promulguer de nou-
velles dispositions en matiére d’amé-
nagement, il n'était pas superflu de
mettre en exergue la sagacité des
édiles de I'époque, qui avaient déja
ressenti la nécessité de réserver de
vastes espaces a l'agriculture.

La convoitise des meilleurs co-
teaux pour I'édification de construc-
tions destinées a I'habitat a incité le
parlement cantonal dés les années

1970 a prendre des mesures conserva-
toires dans le but de maintenir le vi-
gnoble genevois conformément au
cadastre fédéral; c'est ainsi que dans
le recueil législatif sur la viticulture, la
notion de zone viticole protégée a
été introduite de maniére a désamor-
cer la pression, de nature souvent
spéculative, qui s'exerqait a I'époque
sur ces terrains.

Robert Cramer

Si ce secteur, dans les années
d'euphorie, a pu exprimer des valeurs
«surfaites» pour les surfaces viticoles
sans rapport effectif avec le rende-
ment des sols, ce n'est plus du tout le
cas aujourd'hui, puisque certaines
parcelles sont négligées a tel point
que l'on peut craindre des effets né-
fastes quant a la protection sanitaire
du vignoble en général. Il faut en re-
chercher les causes dans les effets
d'une situation économique fragili-
sée par la dépression généralisée des
années 80-90.

Depuis de nombreuses années
les viticulteurs de notre canton se
sont efforcés d'obtenir des vins de

haute qualité dont I'authenticité de-
vrait étre encore mieux reconnue. En
effet, ils ont accepté des exigences
qualitatives plus sévéres dans le but
de pouvoir mieux promouvoir I'ima-
ge de marque du vignoble genevois.

Le vignoble indigéne est de ce
fait a un tournant de son «histoire»,
car non seulement la législation évo-
lue vers la libéralisation, mais, plus
déterminant encore pour son avenir,
la concurrence étrangeére est de plus
en plus menacante.

Il faut dans ce contexte faire va-
loir I'imagination, ce qu‘ont trés bien
compris les acteurs commerciaux des
vins du Nouveau-Monde par rapport
aux pays européens.

L'offre indigéne affiche cer-
taines faiblesses évidentes au niveau
de l'innovation, de la communication,
du choix des assortiments.

Nos vins sont d'excellente quali-
té mais le consommateur amateur de
vins de moyenne gamme considére
que l'assortiment n'est pas assez lar-
ge et que les prix sont généralement
plus élevés en comparaison de |'offre
étrangére.

Des études de marketing effec-
tuées dans |'espace communautaire
démontrent que la consommation de
vins européens a chuté de 7%, voire
méme de 12% dans certains pays au
profit des vignobles du Nouveau-
Monde.

La tradition de I'appellation des
vins suisses est incontestablement un
atout mais qu'il s'agit de mieux mai-
triser par rapport a la concurrence



Le vignoble genevois vous souhaite la plus cordiale des bienvenues

étrangere. Pour étre présent sur le
marché, il estimportant d'avoir a |'es-
prit des principes simples, car les
régles commerciales évoluent trés ra-
pidement, surtout que les canaux de
la vente appartiennent a la grande
distribution.

Il faut de ce fait simplifier la vi-
sion du consommateur en misant sur
les vins de marques, optimiser le po-
tentiel qualitatif, assurer une stabilité
des prix et surtout étre présent au ni-
veau de la diffusion.

Les offices de promotion de nos
différents cantons doivent encore

mieux faire valoir la culture du pro-
duit, c'est-a-dire le savoir-faire du
vigneron, allier I'ancienneté du ter-
roir a la modernité au plan de la
présentation (flaconnage), mettre
en exergue la personnalisation du cé-

page.

Ce sont des atouts qui doivent
ouvrir a notre viticulture indigéne les
portes du succés.

L'AOC constitue incontestable-
ment dans ce dernier domaine un
défi qui doit étre relevé car c'est le
vin marqué d'un signe d'authenticité
qui trouvera toujours preneur a un

prix rémunérateur de I'effort du vi-
gneron.

C'est dire qu'il est important que
cette profession puisse bénéficier d’'un
enseignement technique supérieur re-
connu, de telle maniére que le jeune
viticulteur entrepreneur posséde le
meilleur bagage professionnel.

Nous sommes donc heureux de
pouvoir accueillir sur sol genevois, a
I'occasion de vos assises annuelles, les
anciens éléves de I'école de Changins,
vous qui devez étre les meilleurs am-
bassadeurs d'une production indige-
ne de qualité.

Etiqueteuse
Filtration
Padovan

) viNITEC 5. .

Costral-Clemens
Costral-Clemens
Costral-Clemens

Rinceuse a bouteilles
Groupe de mise en bouteilles

Pilotage des températures cuve par cuve

Eric RICHARD (ancien) - 1180 TARTEGNIN
Bureau: Tél. (079) 355 27 85 - Fax (021) 823 44 85 - Tél. privé (021) 825 27 85

T.G.V.

ATELIER DE MECANIQUE CENOLOGIQUE




Chéres anciennes, chers anciens,

Le 1= avril 2001, au volant de
ma chariote, je rentrais en famille a
mon domicile de Peissy. Parvenus au
haut de la colling, d'ot I'on jouit par
temps clair d'une vue imprenable sur
le bassin genevois nous essuyames
un violent orage accompagné d‘une
pluie torrentielle qui obscurcissait
totalement I'horizon. Tout a coup,
comme par enchantement un super-
be et plein arc-en-ciel apparut de-
vant nous. Je sortis de I'habitacle et
c'est alors que se profila un second
arc-en-ciel. Cette double image avait
quelque chose de féerique. L'atmo-
sphére était limpide; devant moi
je remarquai une belle et vieille ba-
tisse, celle de «Chateauvieux» a Pe-
ney-dessus. Et derriére, loin a I'hori-
zon je crus voir subitement a l'autre
bout du canton Jussy et son vi-
gnoble, dominé par un chateau qui
me parut soudain tout proche. Et
tout & coup je me suis dit: Pourquoi
ne pas tenir notre assemblée géné-

rale au coeur de ce Mandement |3,
au coeur de ces vieilles terres jusse-
randes?

C'est a partir de cette idée,
qu‘une équipe motivée d'anciens de
Changins s’est donné pour mission de
vous accueillir dans cet endroit privi-
légié, paisible campagne bénie des
dieux.

Nous vous attendons le di-
manche 25 novembre 2001 au matin
pour un café-croissant parmi les par-
terres fleuris du Centre horticole de
Lullier. A la suite de notre assemblée
générale, un éminent sommelier
nous entretiendra des subtilités du
beau métier qu'il exerce, indispen-
sable trait d'union entre vigneron-en-
caveur et consommateur. Quel sont
les critéres retenus par le client a la
lecture de la carte des vins? Vins
suisses, oll en sommes-nous?... Suite a
ce dialogue, nous nous laisserons gui-

Jean-Pierre Pellegrin

der par une dégustation ol nous ne
serons plus cenologues mais consom-
mateurs devant un verre.

La journée se poursuivra au
Chateau du Crest, propriété de la fa-
mille Micheli. Cet antique édifice his-
torique fut bati vers 1220. Démantelé
par Hubert de Montmirail puis re-
construit en 1624, il recueillit dans ses
murs le poéte Agrippa D'Aubigné,
ami et conseiller du roi de France
Henri IV et devint un rendez-vous pri-
vilégié de la bonne société genevoise.

L'apéritif sera servi sur la terras-
se du Chateau, d'ol dévalent les
vignes, complantées la en pleine har-
monie avec le site depuis des lustres.
Un menu gastronomique suivra, con-
cocté par un des meilleurs cuisiniers
de notre époque coté 19 points sur 20
au fameux guide «Gault et Millau».
Vous serez séduits par la symbiose des
mets et des vins choisis.

Accord «mets-vins», c'est sur ce
theme symphonique que se jouera la
partition de cette journée genevoise.
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Les AOC, garantie de succés?

Pour le consommateur a la re-
cherche d'un bon vin, I'AOC est un
signe de reconnaissance qui doit
identifier un produit de qualité avéré
et de bon go(t.

Le signe particulier de I'AOC est
aussi le certificat d'une distinction ré-
pondant a des critéres précis.

En viticulture, plus encore que
dans les autres secteurs de I'agricultu-
re, une appellation est dans la majori-
té des cas imprégnée de références
qui peuvent remonter dans un passé
lointain.

Elle exprime généralement la vi-
sion d'un patrimoine, d'une propriété
clairement définie dans I'espace, ce
qui au niveau des limites peut parfois
engendrer des palabres acharnés.

La notion méme d"AQC peut re-
vétir un pouvoir hiérarchique en ce
sens que la plus restreinte est en gé-
néral au sommet de la pyramide pour
descendre ensuite & des appellations
de plus en plus génériques recou-
vrant des surfaces de grandes éten-
dues et avec un droit a une produc-
tion plus importante.

Si I'AOC a jusqu'a ce jour béné-
ficié, et a juste titre, d'un renom non
discuté, on doit de plus en plus
constater que son pouvoir de fasci-
nation céde insensiblement le pas a
la dynamique des vins aux désigna-
tions de «marques» détenues par de
grands groupes de l'industrie vini-
cole.

Il suffit d'observer ce qui se dé-
veloppe au niveau du «marketing»
dans la région viticole la plus célébre
du monde, le vignoble champenois.

Si des régles trés strictes définis-
sent les cépages dont les raisins en-
trent dans la composition du cham-
pagne, comme le pinot noir et le pi-
not meunier, pour les raisins noirs et
le chardonnay, pour le blang, il est
plutét rare de voir figurer sur la bou-
teille le millésime ainsi que la prove-
nance concernant le lieu hormis les

René Delacuisine

limites de la champagne viticole, don-
nant droit a la désignation Champa-
gne. S'agissant du millésime, contrai-
rement aux grands vins rouges, il est
avéré qu'un vieillissement prolongé
pour un vin mousseux n'apportera
pas forcément un bouquet de qualité,
bien au contraire il peut perdre son
tonique comme une fleur qui se fane.

On doit donc opérer une distinc-
tion fondamentale entre les vins
«marquetés» par opposition a ceux
qui se distinguent par leur cépage,
leur origine, leur millésime.

Il n'est nullement dans notre in-
tention de vouloir dévaloriser une
obtention par rapport a I'autre, mais

simplement de faire une démarcation
au niveau des connaissances requises
du consommateur pas forcément ins-
truit dans I'art de la vinification.

Les vins d'appellation font ap-
pel a des connaissances spécifiques de
celui qui apprécie les grands crus,
quant aux seconds ils doivent ré-
pondre & un standard propre a ne pas
décevoir le plus large public.

Il ne s'agit pas en fait d'opposer
ces deux logiques de production. Il
s'agit plutot d'identifier le plus claire-
ment possible les objectifs des uns et
des autres.

Que vise le producteur négo-
ciant-manipulant d'un vin mousseux
de prestige: trés certainement une
haute qualité mais dans une standar-
disation uniforme, un équilibre dans
les stocks mais sans rupture, une de-
mande supérieure a I'offre afin d'as-
surer une régularité dans les prix.
Le critere d'origine géographique
n‘est pas un vecteur déterminant
quant aux indications figurant sur
I'étiquette.

Qu'offre une AOC? Une origine
clairement déterminée et définie,
une quantité limitée, une typicitée
marquée. Ce sont en soi des exi-
gences trés élevées vis-a-vis du pro-
ducteur, mais qui, s'il les respecte, lui
donneront une notoriété enviée.

Dés lors, on peut presque affir-
mer que c'est le viticulteur qui doit
faire le premier pas a la rencontre de
I'AOC et non pas le contraire.

Si I'on observe les AOC vinicoles
au plan européen, les critéres sui-
vants sont toujours présents a lI'esprit



Les AOC, garantie de succés?

du vinificateur: la couleur, la limpidi-
té, un golit trés typique du terroir; en
bref, une identité organoleptique in-
dissociable du milieu figurant sur la
bouteille. Il s'agit d'une harmonie
entre un sol, une exposition, un cli-
mat, non reproductible ailleurs. On
peut encore ajouter a cela une tradi-
tion ancestrale, une culture de I'his-
toire de la vigne. Lorsque I'on parle
d'un chateau, on évoque non seule-
ment un vignoble, un patrimoine,
mais beaucoup plus I'histoire d'un
pays. Il s'agit donc de savoir qu‘une
AQC doit se conquérir sans cesse et
que le succés n'est jamais acquis
d'avance.

Vous pouvez légitimement po-
ser la question du prix de cette lutte
si 'effort n’est pas récompensé,
puisque finalement cest la valeur du
raisin qui détermine le revenu du viti-
culteur.

A un moment ou les frontiéres
s'ouvrent, ol la mondialisation du
commerce s'affirme, il apparait im-
portant de savoir défendre une pro-
duction originelle a I'exemple de ce
qui s'ébauche pour le gruyére.

N'oublions pas que demain les
vins d’Amérique du nord et du sud,
d'Australie, d'Afrique du sud, sans
parler des pays européens du sud
sont et vont devenir des concurrents
impitoyables. Les armes qu'ils utili-
sent pour conquérir et envahir le
marché sont les cépages, la marque et
la normalisation des saveurs.

Une AOC doit en revanche se
faire connaitre et respecter par son
authenticité, son originalité et pour-
quoi pas sa rareté. Si nous savons sau-
vegarder I'éthique de I'appellation -
a l'exemple de la bijouterie et la
joaillerie de prestige - dans un siécle

elle n"aura pas pris de rides, bien au
contraire des galons dans le registre
des grands noms du vignoble euro-
péen qui comprend, rappelons-le, la
Suisse.

L'école de viticulture qui certai-
nement a marqué un laps de temps
de votre jeunesse demeure un centre
de ralliement, d'échanges, voire
méme de confrontation, attendu que
dans un monde en évolution constan-
te il faut pouvoir se référer a des
valeurs authentiques, car le patrimoi-
ne comme le cépage qui lui est ratta-
ché demeurent des valeurs inexpu-
gnables.

La viticulture dans notre pays a
certainement des horizons qui sau-
ront lui sourire pour autant que le vi-
gneron soit a méme de demeurer au-
tant le maitre de sa production que
de son savoir-faire.

Agenda

- 23 novembre 2001

- 25 novembre 2001

- Janvier 2002

Changins, 14 h 30:

Canton de Genéve:

AGROVINA

des diplomés de Changins.

Programme suivra.

Le 24: journée de I'cenologie

Le 25: journée de l'arboriculture

Cérémonie de remise des diplémes

Assemblée générale de I’Association

Le 23: journée de la viticulture




«Geneéve: un canton viticole qui change»

Depuis plusieurs années, la viti-
culture genevoise fait face a de nom-
hreux défis économiques, structurels
et climatiques. C'est principalement
la situation économique difficile de
ces derniéres années qui a induit ce
processus de restructuration.

Néanmoins, |'évolution climati-
que marquée par une hausse des tem-
pératures moyennes exerce un effet
indirect sur la viticulture genevoise.

Ces changements rapides ont
pour corollaire une transformation ir-
rémédiable du paysage viticole gene-
vois.

La surface des domaines viticoles
genevois est en augmentation

Qutre ses possibilités de mécani-
sation, le vignoble genevois se carac-
térise par la grandeur de ses do-
maines nettement supérieure a la
moyenne nationale. On observe une
corrélation entre la diminution du
nombre d'exploitants et I'augmenta-
tion de la surface des domaines. Les
contraintes économiques sont le mo-
teur de cette transformation.

En comparant les chiffres du re-
gistre des vignes des années 1993 et
2000, on constate une diminution du
nombre d'exploitants qui passe de
331 a 287 soit une diminution de
13%, et une augmentation de la sur-
face moyenne de I'exploitation vitico-
le qui passe de 4,37 ha a 5,31 ha soit
une augmentation de 22%. Par
ailleurs, il est intéressant de signaler
que le 35% des exploitants travaillent
une surface supérieure a 5 ha. La trés
grande majorité des viticulteurs sont
des professionnels.

Cette situation donne au vi-
gnoble genevois une souplesse et une
capacité d'adaptation rapide aux
nouvelles données économiques et
techniques.

287 exploitants
et une organisation complexe!

En 1999, une interprofession
des vins de Genéve est née. Il s'agit de
la Communauté interprofessionnelle
des vins de Genéve (CIVG), qui re-
groupe des représentants de la pro-
duction et du négoce. La CIVG est I'in-
terlocutrice principale des autorités
cantonales qui la consultent pour
tous les aspects liés a la législation
viti-vinicole genevoise. L'Interprofes-
sion travaille en étroite collaboration

Alexandre de Mantmollin

avec |I'Association des Organisations
Viticoles Genevoises (AOVG), fondée
en 1990, qui a pour objectif principal
de sauvegarder les intéréts du vi-
gnoble et des vignerons genevois et
qui regroupe les différentes familles

de producteurs.

Enfin nous trouvons les diffé-
rentes familles de producteurs, I'As-
sociation Genevoise des Viticulteurs
Encaveurs Indépendant (AGVEI) qui
représente environ 400 ha, I'Associa-
tion des Viticulteurs de la Cave de Ge-
néve (AVCG) qui représente égale-
ment environ 400 ha et enfin |'Asso-
ciation des Viticulteurs Indépendants
de Genéve (AVIGE), la plus récente,
avec environ 200 ha. Les viticulteurs
ne faisant partie d"aucune association
restent considérables puisqu'ils repré-
sentent ensemble une surface d'envi-
ron 400 ha.

Se superposent a ces groupes,
les « associations techniques » comme
VITIPIGE qui regroupe les viticulteurs
pratiquant la production intégrée et
BIOGe qui regroupe les producteurs
pratiquant la culture biologique. En-
fin, la Station de viticulture et d’ceno-
logie qui collabore de maniére étroi-
te avec I'Association Genevoise des
Centres d'Etudes de Techniques Agri-
coles (AGCETA) pour la vulgarisation.

La complexité de I'organisation
a Genéve implique une communica-
tion et une information sans faille de
la part des différents comités & tous
les niveaux, condition essentielle
pour que les viticulteurs genevois tra-
vaillent ensemble afin d'atteindre les
objectifs communs qu'ils se sont fixés.

La tendance est au réchauffement

Le climat est également un sujet
d'actualité. En observant I'évolution
du cycle de la vigne au cours des diffé-
rents millésimes, on constate un cycle
végétatif de plus en plus précoce, pro-
bablement corrélé a l'augmentation
observée des températures moyennes.
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Phénologie a Genéve de 1969 a 2000
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Cette augmentation des tempé-
ratures moyennes a permis indirecte-
ment la culture de cépages plus tar-
difs tels que le Sauvignon blanc, le
Viognier, les Cabernets, le Merlot ou
encore la Syrah. Ces cépages sont
bien sGr réservés aux meilleures expo-
sitions et la production est sévére-
ment limitée.

La diversification
de I'encépagement se poursuit

Il est frappant d'observer |'évo-
lution rapide de la diversification de
I'encépagement. Cette derniére a été
induite par la demande d'un consom-
mateur toujours plus exigeant et
connaisseur et par le besoin du vi-
gnoble genevois de se créer une nou-
velle image. Ainsi quelques 25 cé-
pages sont actuellement cultivés sur
le territoire genevois.

Le Gamay et le Chasselas restent
les principaux cépages mais ils sont
en régression comme le Riesling x Syl-
vaner.

Pour les cépages rouges, le Ga-
maret est le cépage le plus en vogue
actuellement. Ce cépage polyvalent,
vinifié pur ou en assemblage, compleé-
te judicieusement l'assortiment can-
tonal. Le Pinot noir connait égale-
ment un bel essor a Genéve.

Pour les cépages blancs, c'est le
Chardonnay qui a recu la faveur des
vignerons. Utilisé en vinification tra-
ditionnelle, en cuve ou en barrique,
il permet également de produire
quelques vins effervescents ou vins
doux. Le Sauvignon blanc, cépage a la
mode mais difficile a vinifier, éveille
I'intérét des consommateurs et
connait une nette progression.

Les vignerons genevois ne sont
pas a court d'idées et continuent de
prospecter. De nombreux autres cé-
pages font I'objet d'une convention
avec le Service de ['agriculture et sont
plantés dans le vignoble a titre expé-
rimental. Pour certains, les premiéres
dégustations sont trés encouragean-
tes et promettent quelques heureuses
surprises ces prochaines années.

Le changement de climat a aussi
une influence sur les ravageurs

Il est intéressant d‘observer
I'évolution des vols des vers de la
grappe, Eudémis et Cochylis, au cours
de ces derniéres années a Genéve.

Influencé probablement par la
température, on constate que le dé-
roulement des vols de premiére et
deuxiéme génération sont de plus en
plus précoces sans pour autant provo-
quer de problémes supplémentaires.

Son avenir

Le vignoble genevois posséde
des atouts, généreusement offerts
par une campagne magnifique et trés
bien préservée. Les surfaces agricoles
utiles couvrent pres de la moitié des
245 km? du canton, élément peu
connu du public.

La configuration du vignoble
permet une mécanisation trés bien
maitrisée et une production a des prix
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concurrentiels de vins dont la qualité
est de mieux en mieux reconnue. Les
viticulteurs genevois doivent conti-
nuer sur la voie de la qualité et se
donner une image de canton viticole.

Les préoccupations majeures de
ces prochaines années viseront une
meilleure maitrise du marché et un
développement de la promotion des
vins, des appellations et de la cam-
pagne genevoise afin que le travail
du vigneron puisse étre valorisé. Ces
constatations ne s'appliquent pas
uniquement aux vins genevois mais
aux vins suisses en général. Dans ce
cadre une collabortation intercanto-
nale est essentielle.

Vols (moy. Eudémis/Cochylis)-comparaison des millésimes
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Un internat, pourquoi? ou pourquoi plus?

Dans les caves et les vignobles
romands il est une discussion qui ani-
me quelques esprits mais qui, Dieu
merci, hydrate aussi quelques go-
siers... En effet, il se raconte que I'Eco-
le va fermer son internat... Et hien
oui, c'est vrail Mais qu'on se le dise
d'entrée: c'est bien a contrecceur.

Si les pensionnaires actuels de
I'internat s'indignent de sa fermeture,
nous le comprenons pleinement et les
arguments invoqués sont, pour la plu-
part, justifiés. Il est vrai que, je cite:
«l'internat procure des moments in-
oubliables a ses pensionnaires, qu'on
se donne des coups de mains pour les
révisions de cours ou a d'autres mo-
ments, des amitiés se créent et les
échanges enrichissants sont pos-
sibles.» Si la majorité se réjouit que
I'Ecole se modernise, d'autres ne com-
prennent pas qu'il n'y ait pas moyen
de trouver des locaux sur le site de
Changins pour y faire des chambres.

Tout changement dérange, per-
sonne n'apprécie le fait de devoir
changer ses habitudes. Et pourtant, le
changement devrait étre saisi a
chaque fois comme une opportunité,
comme une chance d'aller plus loin. Il
nécessite la volonté de se remettre en
question afin de permettre d'entre-
voir et d'analyser la vie différemment
de ce qui a déja été vu.

L'aventy, oéne/fmtpa; le prévoir, mais le permettre.

Le monde change et il ne chan-
ge pas seulement autour de nous,
mais chez nous et en nous. Aussi,
n'avons-nous pas attendu pour entre-
prendre une profonde mutation des
structures et des infrastructures de
I'Ecole d'ingénieurs de Changins.
Structures d'abord dans et par les
quatre écoles que la Fondation re-
groupe sous son toit, et infrastruc-
tures ensuite par le réaménagement
et la rénovation du bhatiment dans
son ensemble.

En effet, notre Ecole, partenaire
maintenant de la Haute Ecole spécia-
lisée de Suisse occidentale, de plus
agréée comme unique en Suisse pour
la filiere «HES &Enologie», se doit
d'améliorer ses structures internes et
d'agrandir les locaux destinés a I'en-
seignement et ceci en tenant compte
des contraintes qui nous sont impo-
sées, a savoir: I'impossibilité de tou-
cher a la structure de base du bati-
ment puisque celui-ci a été classé
par la Confédération comme «mo-
nument d'intérét public» et que la
construction de batiments supplé-
mentaires sur le site n'est pas autori-
sée. D'autre part, l'internat, mis a
part quelques périodes courtes dans
I'année, est sous-occupé et d'une ren-
tabilité extrémement faible. A cet
égard, il n'est pas envisageable non
plus de rénover certaines infrastruc-

«J ai veconnu le bonhenr aw bruit de porte quil a fait en partants...

Antoine de Saint Exupéry

tures appartenant a la Station fédéra-
le de recherches en production végé-
tale de Changins et devenues insa-
lubres, pour les mémes raisons. Enfin,
si le choix de faire bénéficier des
éléves d'un internat est encore discu-
table pour des adolescents ou des mi-
neurs, il est moins défendable pour
des adultes.

Nous souhaitons encore souli-
aner que |'Ecole a pris la peine de
prendre des contacts dans les envi-
rons avec des personnes susceptibles
d'accueillir des étudiants. Ainsi, une
liste des chambres disponibles est a
disposition des éléves au secrétariat.
L'Ecole a aussi prévu, dans le cadre
des transformations, un espace au
premier étage réservé uniquement
aux étudiants et qu'actuellement
elle recherche un lieu agréable et
convivial & mettre a disposition des
étudiants pour «hoire un verre et
manger une morce en toute tran-
quillité».

Pour terminer, n'oublions pas
que de 1949 a 1975, 'Ecole, située
alors a Lausanne, n'offrait pas d'inter-
nat, aussi, devons-nous évoluer avec
notre temps et étre reconnaissants
aupres des Autorités de la Fondation
qui nous ont offert la possibilité
d'un internat ces vingt-cinq derniéres
années.



De I'emploi du mot terroir

Introduction

Le mot: terroir! Un mot charge
de poésie, de nostalgie, de tradition.
Un mot a la mode aussi, car il suppo-
se: nature, campagne, paysage, au-
thenticité; par opposition a la stan-
dardisation industrielle des produits
agricoles. Pour un produit agricole
donné, le mot refléte le lieu de pro-
duction, évoque son paysage et une
vague relation avec sa terre d'origine.
Il est le plus souvent utilisé pour un
produit élaboré: pain, vin, fromage et
charcuterie, moins fréquemment
pour les légumes et les fruits. Mais
que signifie-t-il exactement?

Définition du mot

Mal utilisée, la notion de terroir
peut devenir préjudiciable, péjorati-
ve; il convient donc de définir le mot
avec exactitude et de l'utiliser a bon
escient. En consultant quelques dic-

tionnaires, on se rend compte que les
définitions sont convergentes:

Le dictionnaire Larousse

Terre considérée sous l'angle de la
production ou d’une production agri-
cole caractéristique.

Le petit Robert
Etendue limitée de terre considérée

du point de vue de ses aptitudes agri-
coles.

Le Larousse agricole
Ensemble des terres d‘une méme ré-

gion fournissant un produit agricole
caractéristique. Le terroir est une unité
naturelle définie au sein de la région
par des aptitudes agricoles particu-
liéres, dues a la nature du sol, au micro-
climat local, & I'exposition des coteaux.

De toutes ces définitions, celle
du Larousse agricole semble étre la
plus précise. En effet, elle fournit plu-
sieurs informations déterminantes.

Premiérement, il y est question
d'une unité, d'une unité naturelle, d'une
unité naturelle définie, d’'une unité na-
turelle définie au sein d'une région.

Deuxiémement, cette unité pos-
sede des aptitudes, des aptitudes
agricoles, des aptitudes agricoles par-
ticuliéres, c'est-a-dire des aptitudes
qui la distinguent des terroirs voisins.

Troisiemement, ces aptitudes
particuliéres sont dues a la nature du
sol, au climat local et au relief. Elles
définissent un potentiel qui n'est pas
directement modifiable par I'homme.

Cette définition permet de com-
prendre que le terroir est en fait une
unité géopédologique capable d'in-
fluencer la qualité d'une production
agricole sous certaines conditions
mésoclimatiques. Si on associe cette
unité au paysage, on obtient une se-
quence écogéopédologique telle que
définie par Morlat R. en 1989:

Bases théoriques de la méthode de caractérisation intégrée des terroirs viticoles

[

Meéthodologie de caractérisation intégrée des terroirs

]

[ Un vignoble est constitué de milieux élémentaires ]

{

Chaque milieu comprend 3 composantes principales
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Géologique
Etage et type de roche

[ J

Pédologique
Nature de la chaine de sols
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Type de relief, fourchette d’altitude, masques

Paysage associé J

Milieu édaphique

Mésoclimat J

v

[ Séquence géopédologique

| Séquence écogéopédologique ]
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En définitive, il est permis
d'émettre I'hypothése que la qualité
d'un produit agricole dépend dans
une trés large mesure de deux in-
fluences majeures:

1. de I'influence du climat sur le fonc-
tionnement du sol et du sous-sol,
donc indirecte sur I'alimentation
en eau et en minéraux du végétal

2. de l'influence directe du climat sur
le développement végétatif.

Les facteurs du terroir
Le climat

Le climat joue un réle essentiel
sur la rapidité du développement vé-
gétatif et module la période de matu-
ration. Cependant, que ce soit sur le
plan spatial ou temporel, rien n'est
plus constant que les irrégularités du
climat. En effet, précipitations, tem-
pérature et ensoleillement varient de
facon permanente et souvent specta-
culaire.

Les conditions naturelles
d‘alimentation en eau

Elles sont probablement la clé
de hien des manifestations du terroir.
En effet, de par leur régularité et leur
intensité, elles influencent fortement
la croissance de la vigne et la matura-
tion des raisins. Elles dépendent:
 des précipitations
e de la topographie
e de la profondeur du sol
° de la texture et de la structure
e du substrat géologique
e de la capacité d'enracinement de la

plante
e de la demande climatique.

De nombreux travaux démon-
trent sans conteste qu'une alimenta-
tion en eau modérée, mais réguliére
tout au long de I'été, provoque une
limitation du développement végéta-
tif; ce qui favorise la biosynthése des
substances organiques et leur migra-
tion vers les baies. La vigne peut
méme souffrir d'un stress hydrique lé-
ger sans que cela nuise a la qualité in-
trinséque de ses baies, a la condition
toutefois que le volume de produc-
tion soit faible. A I'opposé, une vigne
confortablement alimentée en eau
prolonge son cycle végétatif et mrit
insuffisamment ses raisins.

Le cultivateur n'a aucune empri-
se sur les caprices de la météo. Tout
au plus peut-il adapter les cultures et
les techniques culturales aux con-
traintes imposées (hydriques le plus
souvent). Ses interventions sur le vé-
gétal, en particulier celles concernant
la surface foliaire exposée et le volu-
me de raisins produits, sont de prime
importance. Son action sur le régime
hydrique du sol, par les amende-
ments organiques, le travail du sol
ou le chaulage, par le drainage ou
I'irrigation, est également prépondé-
rante.

La nature du sol et/ou du substrat
géologique

Qu'ils proviennent du sol ou
qu'ils soient prélevés dans le substrat
géologique, les éléments minéraux
jouent un réle important au niveau
de la biosynthése des composés orga-
niques de la plante. lls font office de
catalyseurs ou sont intégrés définiti-
vement dans des combinaisons bio-
chimiques. Il est dés lors aisé de com-
prendre que leur abondance ou leur
rareté — sans parler encore d'excés ou

de carence - va influencer grande-
ment I'élaboration desdits composés
et, par la méme, les propriétés orga-
noleptiques des vins obtenus: peut-
étre le fameux go(t de terroir.

Le gofit du terroir

Venons-en a la qualité du pro-
duit proprement dite. Celle qui, en
fin de compte, devrait refléter le ter-
roir, posséder le godt du terroir. A
propos de ce dernier, il y a lieu de dis-
tinguer la notion de goiit du terroir
de celle de golt de terroir trop sou-
vent utilisée pour dire n'importe
quoi.

Selon le dictionnaire Larousse,
le goiit de terroir est particulier a cer-
tains vins de petits crus, tenant a la
nature du sol. En cenologie, le goiit
de terroir est souvent associé a des sa-
veurs minérales, a des go(its de pierre
a fusil. Il définit parfois des vins rus-
tiques, rudes, tous qualificatifs un
peu péjoratifs qui, si on les utilise fré-
quemment, finiront par effacer les as-
pects authentiques du terroir. Cela se-
rait d'autant plus regrettable que les
meilleurs crus du monde sont égale-
ment des vins de terroir. En revanche,
le goit du terroir est celui qui carac-
térise le produit de la séquence éco-
géopédologique évoquée plus haut;
celui que nul autre produit ne peut
égaler.

Et le végétal dans tout cela?

Le végétal, qui est a la base
d'une production agricole, ne fait
pas fondamentalement partie du
terroir. Il en permet I'expression. En
effet, sous I'influence d'un certain
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climat et implanté dans un certain
sol, le végétal va pouvoir synthétiser
plus ou moins rapidement, plus ou
moins complétement, ses composés
organiques. Il va donc exprimer de
facon assez réguliére les conditions
de formation de ces composés. Com-
posés qu’on devrait retrouver lors de
la dégustation du produit. Or, le cli-
mat change d'année en année. La
conséquence en est que le terroir
s'exprime plus ou moins fortement
suivant le climat. A moins que le ca-
ractére du terroir soit tellement do-
minant qu‘on le retrouve nettement
a chaque récolte.

L'action de I'homme

L'homme ne fait pas non plus
partie intégrante du terroir. Il est vrai
qu'il existe des hommes du terroir.
Sont-ils eux aussi influencés par la
terre, le climat et le paysage? Ceci est
une autre histoire. L'homme, par son
action sur le sol, sur le végétal, mais
également sur les processus d'élabo-
ration du produit, met - ou ne met
pas - en valeur un terroir ou un
autre. Dans certains cas, son action
est tellement prépondérante qu’elle
gomme complétement |'expression
du terroir. Cette action n’est pas for-
cément négative. La qualité obtenue
grace a une expérience séculaire,
ou grace a des techniques du dernier
modernisme, peut étre nettement
supérieure a celle exprimée simple-

ment par le terroir. Pour ces pro-
duits, d'autres noms, d'autres qualifi-
catifs seront nécessaires qui peuvent
étre tout aussi enjoleurs que «ter-
roirn: grand cru, premier grand cru
classé, AOC, millésimé, etc. Pour ces
termes-la, (labels de qualité), il
conviendra également de préciser
leur portée exacte, de peur d'y
perdre son latin.

Conclusion

Lorsqu’on réfléchit au mot ter-
roir, en s'attachant au sens exact que
lui donnent les linguistes et les spé-
cialistes qui I'étudient, on se rend
compte qu'il est le résultat d'un en-
semble de facteurs naturels com-
plexes de trés grande variabilité. Cet-
te variabilité, multipliée par le
nombre élevé d'interactions pos-
sibles entre facteurs, rend difficile le
rattachement simple d'un type de vin
a un type de sol ou a un type de cli-
mat, ou encore a un paysage. Chaque
séquence écogéopédologique, pour
autant qu‘elle permette la culture de
la vigne, est théoriquement capable
de produire un vin de terroir. Le vi-
gnoble de Suisse romande et du Tes-
sin, caractérisé par une topographie
tourmentée a l'extréme, par des sols
variés a l'infini et par des mésocli-
mats treés dépendants de la topogra-
phie et tout aussi variés, présente
une multitude de séquences écogéo-
pédologiques. Dans ces conditions, il

sera toujours trés difficile, méme
avec des méthodes d'approche trés
pointues, de trouver des liens per-
mettant de classer les vins obtenus
dans tel ou tel terroir. C'est pourquoi,
dans |'optique d'une production de
qualité et dans le but de valoriser cet-
te qualité, d'autres voies qu‘unique-
ment celle du terroir doivent étre ex-
plorées. Certes, le mot terroir est ac-
tuellement trés porteur, mais en
valorisant d'autres labels existants,
on peut certainement lui trouver des
substituts tout aussi porteurs et, ain-
si, préserver sa réelle signification
sans le vider de son sens.
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Autopsie du vin: plus de 200 composants

Le vin n'est pas une boisson iner-
te et quelconque a base d'alcool, c'est
un liquide biologique, c'est-a-dire une
substance vivante. A ce titre, il présen-
te une structure extrémement com-
plexe et sans cesse évolutive.

Comme le corps humain, le vin
vit en équilibre avec la nature, il se dé-
veloppe, atteint sa maturité puis il
vieillit, a lui aussi ses maladies et finit
par atteindre la sénilité et meurt sans
bruit et sans crier gare. Aussi n'est-ce
pas simple de procéder a I'analyse in-
tégrale de sa composition chimique.
Outre l'eau et l'alcool qui sont ses
deux constituants les plus importants
en volume, plus de deux cents compo-
sants ont été identifiés dans le vin et
I'investigation n’est certainement pas
encore achevée.

Sucres, glycérine, acides organi-
ques, éléments minéraux, tannins, pro-
téines, vitamines, oligo-éléments, etc.
tout cela participe, a des stades diffé-
rents, a I'architecture biologique du vin.

Comme ['a écrit un des ceno-
logues les plus réputés du vignoble de
Bordeaux, Monsieur Emile Peynaud:
issu de cellules vivantes, il contient, a

I'état dilué il es vrai, tout ce qui est né-
cessaire a la vie. Dés lors, pratiquer en
quelque sorte une autopsie intégrale
du vin pour en décortiquer les divers
éléments constitutifs reléve d'un savoir
trés étendu et ne peut étre |'ceuvre
que de spécialistes aguerris équipés
d’'un matériel de laboratoire de pointe.

Plus simplement, et pour épar-
gner au lecteur les ennuyeuses et sou-
vent inutiles étymologies latines, voici
trés sommairement énoncés les princi-
paux constituants du vin.

L'eau

C'est le principal élément du vin
en volume, dés lors qu'elle intervient
pour 85 a 90% dans sa composition.
Aussi y a-t-il quelque ironie a évoquer
ces fins gourmets qui se délectent de
Romanée-Conti, de Pétrus ou de Sassi-
caia en parlant de I'eau avec un par-
fait dédain, ignorant que la supréme
aristocratie des vins est constituée en
grande partie de Chateau La Pompe!
Cela dit non pour dévaloriser les
grands crus et porter ombrage a leur
orgueil mais pour rappeler si besoin
était, avec une salutaire modestie, les

vertus de I'eau, source de vie et sup-
port universel de matiéres vivantes.

L'alcool éthylique

Provenant de la transformation
du sucre pendant la fermentation al-
coolique, il intervient pour 8 a 16%
dans la composition des vins selon leur
mode d'élaboration et exprimé en %
volume (ou en degrés d'alcool). C'est le
support majeur pour la tenue, le corps,
la saveur et les ardmes du vin. En excés,
il peut créer un déséquilibre sur des
crus de modeste origine ou donner
une sensation de vide dés lors qu'il fait
défaut aux vedettes du vignoble.

Les sucres

Il s'agit de ceux provenant des
raisins (principalement glucose et
fructose) qui n'ont pas été transfor-
més en alcool pendant la fermenta-
tion. Leur importance est trés va-
riable, allant de 1 & 4 grammes par
litre pour les vins secs, de 5 a 30
grammes pour les vins moelleux et
jusqu'a 80 grammes pour les grands li-
quoreux de Sauternes.

-
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Autopsie du vin: plus de 200 composants

Le glycérol

Plus communément appelé gly-
cérine, le vin en contient 5 a 10 gram-
mes par litre. Son godit sucré donne de
I'onctuosité, du moelleux et du velou-
té au vin. Il est en grande partie res-
ponsable des fameuses larmes qui
coulent le long des faces internes des
verres lors de la dégustation.

Les acides organicues

lls sont essentiels pour élaborer
les caractéres des vins. Un vin pauvre
en acidité est plat, terne et sans vivaci-
té. Mais son excés engendre des vins
pointus et acerbes. C'est le dosage
convenable d'acidité qui permet au
vin d'avoir de I'équilibre, une parfaite
santé et des dispositions a la garde.

On dénombre six acides orga-
niques principaux. Trois proviennent
du raisin: les acides tartrique, malique
et citrique. Les trois autres sont issus
des fermentations: l'acide lactique,
succinique et acétique. L'acide ma-
lique est souvent dégradé a la vigne
déja, dans les régions a fort ensoleille-
ment.

Les tannins

lls proviennent de la rafle des
grappes, de la peau et des pépins des
raisins. lls donnent aux vins (rouges es-
sentiellement) de la mache, de la vi-
gueur et du relief. Issus du bois, ils enro-
bent les crus de grande (et chére) origi-
ne d'un austére corset et contribuent a
leur parfaite maturation. En excés, ces
mémes tannins transmettent aux vins
un «go(it de planche» fort désagréable.

Les gaz dissous

[l subsiste dans le vin quelques
traces de CO2 (le garant de la frai-
cheur de nos chasselas) et des milli-
grammes/litre de SO2.

Les éléments minéraux
et les oligo-éléments

Les premiers sont trés nom-
breux, bien qu'ils ne totalisent que
quelques milligrammes par litre. lls in-
terviennent dans la saveur du vin et
son comportement. On trouve notam-
ment des sulfates, des chlorures, des
phosphates, du potassium et du cal-

cium. Quand aux oligo-éléments,
dont le réle biologique catalyseur
n‘est plus a démontrer dans les orga-
nismes vivants, ils se trouvent sous
formes de traces de fer, cuivre, zing,
bore, chlore, fluor, aluminium, ma-
gnésium, sodium, iode et silicium. Une
vraie pharmacie ambulante!

Les vitamines

Le vin conserve quasiment toutes
les vitamines du raisin, notamment la
B1, B2, B6 et B12; également présentes
les vitamines C, H et P. Le célébre savant
arboisien Louis Pasteur avait lancé, a la
fin du XIX® siecle, sa désormais célebre
maxime «On peut considérer le vin com-
me la plus saine et la plus hygiénique
des boissons». Au vu de ce qui précéde,
on ne peut que louer sa clairvoyance

Le vin est a ce point vivant qu‘on
parle de lui comme d'un grand per-
sonnage. Quand on s'exprime a son
propos, on parle de son caractére, de
son corps, de sa robe et de son évolu-
tion future. Tel un étre humain, il
peut se montrer réservé ou exubé-
rant, timide ou direct, capable du
meilleur et, hélas, du pire.
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Il futuro della qualita del vino

La storia insegna che i primi uo-
mini a scoprire il vino ed i suoi effetti
furono gli abitanti di quella regione
del Medio Oriente che allora si chia-
mava Georgia. Unitamente ai Greci
ed agli Egizi le uve che si coltivavano
in quelle regioni venivano vinificate
senza tuttavia badare troppo alla
qualita. Cosi Hugh Johnson nel suo li-
bro «ll vino» da una spiegazione a
quello che potrebbe essere uno dei
motivi per i quali questi abitanti vini-
ficavano e quindi bevevano quei
vini. Egli cita infatti che «Non fu cer-
to il sottile aroma del vino, né un pia-
cevole retrogusto di violette e di
lamponi, ad attirare per primo I'at-
tenzione dei nostri antichi progeni-
tori. Bisogna riconoscere che furono
invece i suoi effetti. In una vita che
era ingrata brutale e breve coloro
che per primi provarono gli effetti
dell'alcol credettero di aver avuto un
anticipo del paradiso».

Non bisogna tuttavia dimenti-
care che le uve venivano trasformate
in vini con sistemi estremamente
semplici e nel modo pit naturale pos-
sibile. Infatti la pigiatura delle uve,
con i piedi, avveniva in un tronco
d'albero scavato, dopo di che i mosti
cosi ottenuti venivano lasciati fer-
mentare e conservati in giare semin-
terrate fino all'orlo del terreno. Veni-
vano poi chiuse con coperchi in argil-
la e di legno e sul coperchio veniva
inciso |'anno.

Con la commercializzazione del
vino anche nell'antichita ci si e accor-
ti di due fattori molto importanti: il
primo consisteva nella scoperta che
con l'invecchiamento il vino diventa-
va migliore ed il secondo che da que-
sti vini si potevano trarre maggiori
profitti. Probabilmente sono stati

questi primi elementi a creare il con-
cetto di qualita che possiamo pure
definire come un processo in conti-
nua evoluzione, anche ai giorni no-
stri.

Si pud quindi pensare che il
concetto di qualita sia nato probabil-
mente con I'uomo. Infatti sin dai suoi
primi esordi egli ha imparato a distin-
guere cid che era migliore o peggio-
re. Pensiamo alla scelta della frutta
pitl 0 meno matura, al pesce ed alla
cacciagione di un tipo piuttosto che
un‘altro e cosi via.

Con la scoperta del vino il con-
cetto di qualita e rimasto strettamen-
te legato all'andamento della stagio-
ne e chi vinificava per il proprio con-
sumo doveva accontentarsi di quello
che la natura gli forniva. | vini miglio-
ri erano il risultato di annate favore-
voli mentre quelli peggiori erano tri-
stemente legati a fenomeni climatici
disastrosi ed alle varie malattie della
vite che nel frattempo erano suben-
trate.

Con l'apparizione dei primi
commercianti ed esportatori di vino
il concetto di qualita & diventato
sempre pit competitivo. Fino agli
anni quaranta e cinquanta il vino
era considerato un lusso per pochi
benestanti. Negli anni sessanta e set-
tanta era diventato motivo di specu-
lazione a disposizione di una pil
vasta clientela benestante la cui men-
talita rimaneva sempre legata al vec-
chio adagio «chi piu spende meglio
spendel!»

Dagli anni ottanta in poi questo
concetto é andato ancora modifican-
dosi nella mente del consumatore
che giustamente pretende vi sia un

giusto equilibrio nel rapporto qua-
lita-prezzo, grazie anche alle sue pit
specifiche conoscenze in campo eno-
logico.

Ecco che ha avuto cosi inizio un
aspetto pit complesso ed a volte an-
che controverso. Infatti oggi lo scopo
delle grandi aziende con forti produ-
zioni & quello di produrre la massima
quantita con la migliore qualita.

In questo secondo millennio é
necessario garantire al consumatore
tutta una serie di parametri che gli
fornisca una totale garanzia del pro-
dotto, quali le qualita organoletti-
che, la conservabilita, il giusto prez-
zo, |'affidahilita e cosi via.

Oggi si & perfettamente co-
scienti che l'espressione di qualita
non puod rimanere strettamente lega-
ta alla natura della materia prima o
al confronto con altri tipi di vino. Il
concetto di qualita ha subito in que-
sti ultimi tempi una continua evolu-
zione tanto che attualmente lo si pud
misurare e definire attraverso para-
metri e strumenti a dipendenza degli
obbiettivi del vinificatore.

Questi parametri e strumenti
sono attualmente riconosciuti da
norme internazionali, quali ad esem-
pio quella delle Norme della serie ISO
2000 che applicate al vino si possono
tradurre nel modo seguente: «la
qualita di un vino & l'insieme delle
sue proprieta e caratteristiche che gli
conferiscono I'attitudine a soddisfare
i bisogni del consumatore in modo
inequivocabile e facilmente deduci-
bile».

Va pur segnalato che il concetto
di qualita di un vino é risultato di cosi



Il futuro della qualita del vino

difficile soluzione che si & arrivati
persino a negarne |'esistenza.

Cosi Peynaud nel suo libro «Le
gout du vin» riferendosi alla qualita
del vino cosi scrive: «la qualita di per
sé stessa non esiste in quanto &
una nozione teorica che non signifi-
ca nulla sul piano pratico. Dato che
dipende dalla sensibilita del degu-
statore, la qualita del vino non esi-
sten.

Si potrebbe anche sintetizzare
che il concetto di qualita non sia to-
talmente oggettivo in quanto riferito
esclusivamente al prodotto e nel con-
tempo non & neppure totalmente
soggettivo in quanto riferito al degu-
statore.

Altro modo di definire la qua-
lita potrebbe risultare dalla sensa-
zione, positiva o negativa (ricordia-
mo che il concetto qualitad prevede
anche quello negativo) che il degu-
statore percepisce dopo aver assa-
porato un vino, quindi dalla sua
piena soddisfazione o dalla sua delu-
sione.

Dato che nella realta dei tempi
che stiamo vivendo, sia da parte
della produzione che da quella del
consumo, il concetto di qualita non
solo esiste ma risulta addirittura
prioritario per il futuro dell'enolo-
gia, é perlomeno auspicabile che la
citazione del Peynod, estremamente
legata a questi ultimi decenni, non
sia pit cosi evidente nel prossimo fu-
turo.

Infatti non possiamo miscono-
scere o ignorare il concetto di qua-
lita, in quanto esso ci viene indiretta-
mente imposto dal consumatore che

é diventato sempre pil critico ed esi-
gente grazie ad una vasta letteratura
ed alle conoscenze enologiche acqui-
site tramite corsi e conferenze specia-
listiche.

Nel prossimo futuro la qualita
risultera forzatamente legata ad un
insieme di parametri scientifici stret-
tamente legati fra di loro e che sono
di tipo chimico, biologico e fisico.

Tuttavia € oltremodo impensa-
bile ignorare un'importante anello
della catena che rappresenta la cosid-
detta ricerca di mercato. Risulta in-
fatti estremamente pagante il fatto
di poter contare su un marketing
perfettamente studiato, che compor-
ta sicuramente vantaggi economici
per I'azienda. In altre parole, tutto va
programmato e ponderato nei mini-
mi particolari a partire dall'impianto
del vigneto all'imbottigliamento del
vino, fino alla sua messa in commer-
cio.

Malgrado questi sforzi non in-
differenti, esiste pur sempre «la
mina vagante» rappresentata dalla
«moda dei consumi.» Diciamo che
I'evoluzione dei mercati in genere ri-
sulta molto fluttuante; é sufficiente
che i mass-media e certa stampa spe-
cializzata riescano quanto meno a
rendere pitl apprezzati certi tipi di
vino ed ecco che altri, gia affermati,
vengono improvvisamente dimenti-
cati. Da qui si preconizza un'estrema
duttilita da parte delle aziende vini-
cole affinché in questo millennio
possano far fronte anche ad ogni
tipo di concorrenza.

Oggi il consumatore, piu infor-
mato e piu attento, esige un prodot-
to sano, genuino, che mantenga le

caratteristiche del vitigno, ma che so-
prattutto risulti alla degustazione
come una armonia di profumi e di sa-
pori in modo da esserne pienamente
soddisfatto.

Va tuttavia tenuto conto di un
fatto estremamente importante che
il concetto di qualita non deve porta-
re ad eccessivi interventi tali da spo-
gliare il vino delle sue caratteristiche
intrinseche e che gli sono state confe-
rite dall'uva stessa.

Si trovano pertanto in commer-
cio vini cosiddetti «effeminati» per-
ché eccessivamente morbidi e delica-
ti e di difficile riconoscimento della
sua «materia priman», l'uva!

Strettamente legato alla qua-
lita oggi esiste anche la necessita del
concetto «genuinita».

Come in gastronomia ci si orien-
ta sempre piu verso cibi sani e genui-
ni cosi anche in enologia il vinificato-
re dovrebbe operare in modo tale
che i suoi interventi vengano ridotti
al minimo per correggere.

Uno dei fattori altrettanto im-
portanti risulta essere quello com-
merciale nel quale il rapporto qua-
lita-prezzo deve risultare etrema-
mente competitivo e vantaggioso nei
confronti del consumatore. Tutto
questo risulta dal fatto che, vista la
particolare situazione congiunturale
e a seguito forse della concorrenza
con altre bevande, il consumo del
vino in questo ultimo decennio &
molto diminuito.

Ecco la ragione per la quale
oggi il consumatore € piu propenso a
bere meno, ma meglio.
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Con il rinnovamento del vigne-
to ticinese e con l'apparizione sul
mercato dei vini Merlot molto é stato
fatto dal punto di vista qualitativo.
Se si considera il fatto che solo una
quarantina di anni or sono il Merlot
era un illustre sconosciuto nel vasto
mondo vinicolo dominato da vini ros-
si famosi quali il Chianti e la Barbera
tanto, per citarne alcuni, oggi si pud
ben affermare che il vino ticinese si &
fatto onore anche in campo interna-
zionale, conquistando ambiti premi.
Va tuttavia riconosciuto che un lavo-
ro estremamente serio é stato effet-
tuato da parte di tutte le cerchie in-
teressate, iniziando dalla Federviti,
alle Cantine Sociali, ai vinificatori-
commercianti e all'appoggio tecnico
e finanziario da parte delle compe-
tenti autorita federali e cantonali.

Tutti gli sforzi sono stati con-
centrati sul fattore qualita, fattore
che ha svolto un ruolo trainante in
modo tale che il nostro vino é risulta-
to competitivo nei confronti degli al-
tri vini in commercio, della stessa ca-
tegoria.

La qualita esige oggi notevoli
investimenti e particolari applicazio-

ni tecnologiche che domani risulte-
ranno sicuramente vincenti, garan-
tendo cosi redditi sicuri.

Oggi I'enologia si basa sulla ra-
zionalita della qualita che & sempre
perfettibile anche grazie all'interven-
to sapiente dell'uomo. Sarebbe un
grosso errore continuare ad utilizza-
re quei processi classici e talvolta sor-
passati che non portano a quei mi-
glioramenti qualitativi che oggi sono
inderogabili.

Chi marcia sul posto é destinato
a scomparire o perlomeno a non es-
sere piu al passo con i tempi.

Il saper mantenere e proiettare
la qualita nel futuro é senza dubbio
un impegno fondamentale al quale i
nostri vinificatori non dovranno mai
cessare di dedicare tutti i loro sforzi
per poter mantenere e garantire, con
il tempo, una certa sicurezza econo-
mica.

Bisogna tuttavia puntare su de-
terminati principi quali quelli di po-
ter disporre di una ottima materia
prima e di mantenere il passo con le
moderne tecnologie di produzione

disponibili, senza dimenticare nel
contempo |'evoluzione e la tendenza
dei mercati.

Il consumo del vino dovrebbe
essere in funzione della sua qualita
prima ancora che come derrata
alimentare. Esso rappresenta un
chiaro segno della nostra civilta e
dobbiamo quindi guardare al suo
futuro con lungimiranza e con
grande rispetto. Il vino & una be-
vanda «viva», piena di fascino, che
ci riserva immense sorprese, pla-
smata con passione, intelligenza e
sapienza da colui che dovra garan-
tirne la qualita e la sua valorizza-
zione.

Risulta evidente che tutto cio
implica un lavoro serio, onesto e co-
stante.

Il concetto di qualita nella sua
globalizzazione ha gia avuto inizio,
non solo con 'applicazione delle mo-
derne tecnologie, ma anche con le
previsioni di carattere economico,
permettendo cosi all'enologia di
proiettarsi pit serenamente in quel
futuro che sicuramente serbera ulte-
riori sorprese.
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Les vins vaudois et les producteurs sur Internet
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Tout sur le site de référence www.vins-vaudois.ch

Qu’est-ce que la FAPVV?

La Fédération des Associations
Promotionnelles des Vins Vaudois a
été créée en 1998 et regroupe une
vingtaine de caveaux, centres de dé-
gustation et associations de promo-
tion d'appellation dans tout le can-
ton de Vaud.

Son objectif initial est de re-
grouper les forces vaudoises pour dé-
velopper la promotion et la vente des
vins sur Internet.

Pour ceci, elle gére le site de ré-
férence www.vins-vaudois.ch et son
magasin de vente virtuel.

Depuis sa création, la FAPVV col-
labore avec deux partenaires princi-
paux: Planet Communications a Re-
nens pour les questions techniques et
Prométerre qui assure la logistique
du magasin. Un travail collectif qui
permet de présenter au public les
producteurs et les vins vaudois dans
les meilleures conditions.

www.vins-vaudois.ch et
sa version allemande
www.vd-weine.ch tout en chiffres

Grande nouveauté pour 2001: le
lancement d’une version allemande
du site www.vins-vaudois.ch sous le
nom de www.vd-weine.ch. Une lan-
gue de plus et I'extension de nos acti-

vités a la Suisse allemande. Cela de-
vrait nous amener nettement plus de
visites. Actuellement, le site de la
FAPVV recoit 1000 visites par mois en-
viron et nous devrions passer a 3 -
4000 visites cette année au minimum.
Méme si les commandes n'affluent
pas encore en masse, les visiteurs sont
friands d'information.
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Services de la FAPVV

Dans l'optique d'un grand dé-
ploiement de la promotion sur Inter-
net, la FAPVV poursuit sans relache
ses démarches et offre aide et enca-
drement a ses membres. Aprés |'édi-
tion de sites standardisés pour pro-
ducteur, nous offrons cette année un
site standardisé pour groupement
promotionnel d’'appellation et une
page référencée standardisée pour
caveau. Objectif: &tre vu et trouvable
sur Internet, étre indépendant et
maitre de son site. Tout en maitrisant
les cotts!



Les nouveaux diplomés en viticulture et cenologie

Prénom Nom Filiere Origine

Olivier ANTILLE viticulture Sierre / VS

Andrea FERRARI viticulture Coldrerio / Tl

Christine KLEINERT viticulture Olten / SO

Robin MANI viticulture Dully / VD & Diemtigen / BE

Roland MUSTER viticulture Corcelles-Cormondréche / NE
& Hasle-bei-Burgdorf / BE

Pierre MUTTNER viticulture Malans / GR

Yves NEYROUD viticulture Chardonne / VD

Sandrine ROCHAIX viticulture Genthod / GE

Damien ROH viticulture Conthey / VS

Roger RUFFY viticulture Lutry & Riex / VD

Jérome TERRETTAZ viticulture Volléges / VS

Florian WIDMER viticulture Valeyres-sous-Rances / VD

Giuseppe DI BENEDETTO viticulture Italie

Prénom Nom Filiere Origine

David ARIENTI enologie France

Denis DELLEY enologie Delley / FR

Daniéle DETRAZ cenologie Lutry & Forel / VD

Germain DUFOUR cenologie Québec / Canada

Christophe ECHENARD enologie Ormont-Dessous / VD

Andrea FERRARI cenologie Coldrerio / Tl

Elisa FORSTER cenologie Couvet / NE

Alexandre GILLIOZ cenologie Isérables / VS

Lukas HASLER cenologie Leimiswil / BE

Marie LINDER enologie Reichenbach / BE

Robin MANI cenologie Dully / VD & Diemtigen / BE

Roland MUSTER cenologie Corcelles-Cormondréche / NE
& Hasle-bei-Burgdorf / BE

Richard PELLISSIER cenologie Saviése / VS

Frédéric PERNET cenclogie Ormont-Dessus / VD

Roger RUFFY cenologie Lutry & Riex / VD

Vincent TENUD cenologie Salquenen / VS

Jérdme TERRETTAZ cenologie Volléges / VS

Estelle VAGNIERES cenologie Orzens / VD

Béat BUJARD cenologie Lutry & Riex / VD

Giuseppe DI BENEDETTO cenologie ltalie



Lumbago & Co

Les maux de dos représen-
tent le probléme n°1 dans bien des
professions. La viticulture n'y fait
pas exception. Plus de 30% de ces
personnes souffrent de problémes
de dos. Les causes en sont mul-
tiples et reliées. Les tensions psy-
chigques et les soucis renforcent et
favorisent une mauvaise posture
et ainsi des surcharges du corps.

Charges

La colonne vertébrale est cons-
truite pour agir comme un ressort.
Elle peut remplir ce service au mieux
lorsqu’elle est chargée de maniére
égale. Dans chaque position adoptée
sous charge, il faut essayer de garder
le dos droit, afin que les vertébres
soient également sollicitées. La char-
ge sur la colonne est d"autant plus im-
portante que la charge est plus en
avant du corps et que la colonne ver-
tébrale est courbée. En soulevant une
charge de 20 kg avec les bras tendus,
des forces supérieures a 700 kg s'exer-
cent sur la vertébre la plus basse. Si
cette charge est soulevée brusque-
ment, les forces sont jusqu’a 30% plus
élevées. Les vertébres sont le plus sol-
licitées lorsque les charges sont soule-
vées avec un mouvement de torsion et
posées latéralement. Pour ménager la
colonne vertébrale, les charges doi-
vent étre portées le plus pres possible
du corps. Lorsqu’elles doivent étre dé-
posées sur le ¢oté, le corps doit pivo-
ter dans son entier.

Positions corporelles
En viticulture, mais aussi a la

cave, des postures a risques sont
adoptées. Parfois, il est possible de

faire autrement. Souvent, des acces-
soires permettent d'éviter ces sollici-
tations inutiles.

Un dos courhé sollicite la colon-
ne unilatéralement. Ceci devrait si pos-
sible étre évité. Les efforts sur la colon-
ne sont réduits au minimum en posi-
tion couchée sur le dos. La position
assise est également nocive pour la co-
lonne. Les problémes articulaires sont
étroitement liés aux problémes de
dos. Lorsque les articulations sont dou-
loureuses, il en résulte souvent une
position corporelle défavorable et, par
conséquent, des douleurs dorsales.

Toujours plus de personnes
souffrent de tensions dues a des pro-

blémes psychologiques. Des muscles
puissants ménagent la colonne verté-
brale et peuvent étre plus sollicités.
Par un entrainement correct, les
maux de dos peuvent étre diminués.
Les ceintures lombaires peuvent aider
a garder une position corporelle plus
conforme et que la pression sur la
musculature dorsale et ventrale soit
en partie amortie.

Du mouvement,
c'est indispensable

Méme pour les viticulteurs, se
donner suffisamment de mouvement
n'est pas une évidence. Les mouve-
ment répétitifs n'aident pas beaucoup,

Ce dessin représente la campagne Lumbago & Co. Vite soulever une lourde charge ici, Ia un peu plus,

se dépécher, encore vite une rotation avec la charge, une mauvaise position et le lumbago est la. Cet-

te campagne est aussi pour vous!



~

LY

sartorius
filtration tangentielle

cartouches filtrantes
% préfiltres sans membrane

% préfiltres 8 membrane l ll
* filtres finaux & membrane

qualité v performance [ économique

= KELLER
BOMBACHSTEIG 12 8049 ZURICH TEL. 01/341.09.56 FAX 01/341.43.66 FHMY e 0

/

/Polyvalence dans la protection des\
cultures fruitiéres et la vigne

® Aspiration de l'air .
parl'avant '

@ Alettes directionnelles g F ok
orientab'es i"g'f-' \

@ Buses de précision (é 22
orientables TeaJet E 1

@ Adaptation parfaite &
toutes les cultures |

@ Braguage roue dans .(

°

L]

roue: VIROMAX

Régulateur de pression J
ORDOMAT B
Option: commandes

é'ectriques depuis la cabine

Demandez la documentaton auprés de

m FISCHER SA, Fabrigue de machines
\ 1809 Fenil-sur-Corsier, Téléphone 021 / 921 32 43 /

ARTS GRAPHIQUES SCHNOECHLI

Vous désirez un Lravail créatif,
prolessionnel, soigné?
Nous mettons a votre

disposition une technologie
de pointe alliée a une équipe

dynamique.

Tél. 027/ 452 25 25 - Fax 027/ 452 25 22

Pépinieres
viticoles

Defruis j
3 générations, nous
participons a l'évolution

du vignoble suisse par:

la production de plants de
vignes de baute qualité

la sélection des meflleurs
clones el souches de cépages nobles

17 . la productfon de nos
He" D"t, u.}' propres porte-greffes
Ch. du Lac 2 e
1297 Founex un service digne

Tél. 022/776 16 39 de ce non.
Fax 022/776 64 24

/Domaine du Mont d’Or / Pont-de-la-Morge / Sion\
Adresse postale
Case postale 240 - 1964 Conthey 1
Tél. 027/346 20 32 - Fax 027/346 51 78

Nous vous accueillons
7 jours sur 7 de
8 heures a 19 heures 30

A la cave
Tél. 027/346 20 32

Au Caveau
Tél. 027/346 16 60

E-mail: montdor@ montdor-wine.ch

- A

Caves Chatenay-Bouvier SA

—_ LES COTEAUX _— —
DES SEIGNEURS

VAUM)&RCU/S

NOBLESSE ET l
VERTUS DE
GRANDS VINS

Caves Chatenay-Bouviers SA

@ 2017 Boudry @




Lumbago & Co

A la vigne, la terre est basse! on est souvent obligé de s'agenouiller, avec des postures catastrophigues pour le dos. Un «craftseat» permet de travailler &

ras le sol, sans se faire mal, confortablement, de longues heures durant.

au contraire: ils occasionnent une char-
ge unilatérale de la colonne et des ar-
ticulations. Les activités sportives re-
présentent un palliatif aux mouve-
ments unilatéraux. C'est pourquoi les
viticulteurs aussi devraient pratiquer
d'autres activités: le vélo, la natation,
le ski de fond ou des gymnastiques
spécifiques, par exemple.

La campagne

Avec la Fondation 19, le SPAA
s’engage pour la prévention du mal
de dos par différentes mesures. La
campagne Lumbago & Co en est une.
Cette campagne sera aussi présentée
lors d’AGROVINA 2002.

Lumbago & Co se base sur 10 points:

- planifier la position corporelle
- adopter une position correcte pour

lever et transporter des charges

- adapter la charge a la constitution

corporelle

- adopter une bonne position assise
et debout (siege conducteur, assis-
debout)

- utiliser les moyens auxiliaires pour
transporter des charges

- s'entrainer (entrainement corporel)
- utiliser des moyens auxiliaires sou-

lageant la position corporelle

- se nourrir sainement
- apprendre de ses propres expé-

riences et de celles des autres

- s'aider mutuellement.

Moyens auxiliaires

Le mal de dos n'est pas une fatali-
té. Un comportement adapté (charge,
posture, gestes) fait bien avancer les
choses. Différents moyens auxiliaires fa-
cilitent également le travail. «Ne porte
pas ce qui peut rouler»: ceci est valable
depuis toujours. La taille des moyens
techniques dépend des charges a ma-
nutentionner et de la hauteur a at-
teindre. Un simple chariot, bien adapté,
rend déja d'énormes services. Un diable
rend des services inestimables. Il devrait
si possible avoir de gros pneus gon-
flables, afin de bien rouler. On voit sou-
vent des diables et des brouettes dont
les pneus sont sous-gonflés ou les roues
mal graissées. Avec peu de moyens, ces
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Lumbago & Co

HEALTH AND
SAFETY FIRST

La ceinture lombaire permet de répartir uniformément la pression sur la colonne vertébrale. Ainsi,

vous soulevez mieux et ménagez votre dos.

engins sont «remis a jour». C'est seule-
ment s'ils sont impeccables qu'ils facili-
tent au mieux le travail. Un palettiseur
ou un chariot élévateur peuvent se ré-
véler indispensables.

D’autres moyens auxiliaires -
«craftseat», ceinture de soutien lom-
baire, assis-debout, etc. - permettent
de travailler plus ergonomiquement,
c'est-a-dire en respectant mieux les
caractéristiques physiologiques de
I'étre humain. Respectez votre corps!
Il vous le rendra bien.

L'équipe du SPAA se tient volon-
tiers a votre disposition pour vous
renseigner plus avant sur la cam-
pagne Lumbago & Co et les moyens
auxiliaires a disposition. Vous pou-
vez appeler au 021 995 34 28 aux
heures de bureau, envoyer un e-mail
a spaa@bul.ch ou regarder notre
page d'accueil www.bul.ch

A gauche, le cas de figure le plus
nocif! Le port de charges est dou-
blé d'une torsion, ce qui abime
les vertébres, les disques et les
muscles. A droite, port de charge
correct, avec la charge prés du

corps.




Le coin de la bibliothécaire

Vins et villages

BARAN Myriam
Photographies Luc Marescot
Editeur: Paris Solar, 2001
ISBN 2-263-03057-3

Une présentation de villages, dont
I'architecture ou ['histoire est insolite
et qui sont devenus célébres parce
qu'ils ont donné leur nom a un vin. Ce
tour de France méle découverte du pa-
trimoine et passion du vin. Tout public.

Bordeaux et ses vins
LEMAY Marc-Henry

Editeur: Bordeaux, Feret, 2001
ISBN 2-902416-67-9

Bible des vins de bordeaux qui recen-
se les propriétaires bordelais, 7800
crus et 13'500 marques. Classement
des vins par commune et par ordre de
mérite. Lexique Public motivé.

Restos et bistrots de Paris
2001 - 2002

Editeur Paris,

Hachette Tourisme, 2001

( Le guide du routard)

Extraite du Guide du routard Paris,
une sélection renouvelée de restau-
rants, cafés et bars.

Le vin

DOMINE André
Photographies de Armin Faber
et Thomas Pothmann

Editions: Place des Victoires, 6,
rue du Mail, 75002 Paris

Paru: avril 2001

(CARTES EN COULEURS)

ISBN 2-84459-032-2

® Les régions viticoles du monde en-
tier

® Tous les cépages

® Tous les crus et les millésimes; leurs
secrets de fabrication

® Le choix du vin et I'art de la dégus-
tation

® |'élaboration de la cave idéale.

Dégustations

de toute un vie
POUPON Pierre
Précy-sous-Thil (Céte d’or)
Ed de I'Armancon, 2001
ISBN 2-84479-028-3

Les textes choisis ici ont été écrits au
fil des ans et s'inscrivent parfaite-
ment dans le cadre du bien-vivre
bourguignon. L'auteur voue une ad-
miration particuliére & la dégustaion
du vin, et en livre quelques reégles.

Tout public.

Influence de la lune

sur les cultures
(agronomie)

FREDERICK Robert

Editeur: Paris, Maison rustique,
2001

ISBN 2-7066-1418-8

Conseils de semis, de plantation, de
transplantation et de récolte pour
les céréales, les plantes fourragéres,
les arbres fruitiers et forestiers, les
plantes potagéres et les végétaux a
fleurs. Calendriers mensuels qui pré-
sentent les travaux a effectuer en
fonction des phases de la lune.

L'ame de la nature
(philosophie)
SHELDRAKE Rupert
Editeur: Paris, Albin Michel,
2001

ISBN 2-226-12585-X

Se tournant vers les origines de la
culture. R. Sheldrake cherche & com-
prendre comment I'homme en est
arrivé a considérer la nature comme
une entité inerte. Il montre que si
la conception mécaniste a voulu
tourner le dos aux superstitions des
ancétres, elle est a son tour devenue
dogmatique, se sclérosant a force
de se fermer sur elle-méme. Tout pu-
blic.
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Domaine viticole genevois
cherche

CHEF DE CULTURE

sachant gérer
tous les travaux de vigne
et diriger le personnel.

Faire offre écrite a:

Roger BURGDORFER
275, route du Mandement
1242 SATIGNY




L'INNOVATION
AU SERVICE DE LA QUALITE

Pépiniéres viticoles
ROGER BURGDORFER

275, route du Mandement - 1242 SATIGNY-SUISSE
Tél. & Fax (022) 753 18 55

LICENCE

GREFFE - BOUTURE - HERBACEE

Le greffage réalisé a un stade trés jeune
du développement de la plante permet
une trés bonne continuité des tissus
(vaisseaux conducteurs) ainsi qu‘'un dé-
veloppement du systéme racinaire ex-
ceptionnel.

Votre pépinieriste est le seul en Suisse a
vous proposer cette nouvelle génération
de plants.

N’hésitez pas a nous contacter pour visi-
ter nos installations.




