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L'année arboricole 1976 margue incontestablement un
tournant de 1'économie arboricole suisse : il nous ap-
bartient d'en tirer profit.

En effet, la saison derniére, caractérisée par une sé-
cheresse aigué qui, & un certain mopent faisait crain-
dre le pire, s'est terminée pour les cultures nobles,
arboriculture et viticulture, & la satisfaction des
intéressés.

Les récoltes furent abondantes et de qualité, a 1'ex-
ception de certains lots, heureusement peu nombreux de
variétés américaines, cueillis trop tardivement. Il

est possible que, pour certains, la campagne passée ne
soit pas une réussite sur le plan économique. Il leur
appartient d'analyser leur situation et de trouver une
solution.

On craignait une année de forte surproduction ; ce fut
en partie le cas, mais les mesures appliquées dés 1'au-
tonne par les milieux de la production - consistant a
éliminer quelques centaines de wagons de pommes, de
deuxiéme choix surtout, en les dirigeant vers la trans-
formation industrielle - redressa une situation- qui,
toute raison gardée, n'avait rien de catastrophique.

Il n'en n'est pas moins vrai que 1976 doit &tre consi-
déré, sur le plan de la solidarité entre régions de
production, comme une annéde heureuse. C'est en effet

la premiére fois, en Suisse, que les organisations ar-
boricoles de production se sont entendues en vue d'une
action comnune, limitée dans le tenps il est vrai,
ayant pour but d'équilibrer le marché. Elles ont en ef-
fet pris, librement, la décision d'éliminer une certai-
ne quantité de récolte et de ne,livrer aux organisa-
tions de vente que celle résorbable par le marché, afin
de parer & un inédvitable effondrement de prix. =
1976 fut de plus une annde test : la surproduction sé-
vira certainement ces prochaines anndes dans des pro-
portions neftement plus considérables que 1l'an dernier.
C'est ainsi, qu'a part les mesures techniques A appli-
quer = voir plan indicatif, connu de tous - des dispo-
sitions technico-économiques du méme genre que celles
mises en place en 1976 devront obligato}tement étre ap-
pliquées- Est-ce le désir d'un chacun 7

Le pari est donc ouvert, ou bien chacun jouera sa pro-

DES « DOMAINES - TESTS »

bre partitign dans le concert de 1'économie arboricole
suisse, il en résultera un effondrement des prix, cha-
que centre de production "ligquidant” sa récolte en
jouant sur les prix, ou bien, au contraire on persévé-
rera dans la collaboration et on reconduira des ac-
cords, selon formule 1976 ou autres.
C'est & prendre ou 4 laisser, nous sommes donc condam-
nés a collaborer.
Toutefois, si les masses des récoltes devaient continu-
er leur progression, la production doit étre consciente
que gquelles que soient les dispositions appliquées,
celles-ci deviendraient inopérantes : les retenues 4 la
production augmentant avec ces derniéres.
Il s'agit donec d'appliquer certaines mesures, "sur le
terrain", tendant & stabiliser les récoltes & un niveau
favorable, c'est-a-dire :

Ne plus aménager de nouvelles cultures ;

Assainir les cultures vieillies ; ne replanter

que lorsque toutes les conditions sont favo-
rables ;

Diversifier les variédtés.
Les producteurs appliqueront-ils les conseils de leurs
organisations ? Un second pari est donc ouvert.
Les arboriculteurs europédens, qui ne disposent pas de
mesures de restriction & leurs frontiédres, telles gque
celles appliquées chez nous, n'ont méne plus 1'occasion
de choisir une solution. Nous le pouvons encore, profi-
tons-en.
Nous devons donc tous nous appliquer & prendre les
moyens pour gagner nos deux paris et alors, mai. ->lors
seulenment, il y aura encore de beaux jours pour notre
drboriculture,
Jusqu'a ces derniéres anndes, nous avions, nous les
techniciens de la vulgarisation, la tdche relativement
facile, la demande dépassant 1'offre.
Actuellement, la situation ayant évolué, avec vous,
chers collégues de 1'ESVOA, notre mission est plus com-
pliguée mais, conscients de nos nouvelles responsabili-
tés, recherchons avec tous les milieux responsables
les meilleures solutions pour notre production arbori-
cole, qui, nous en sommes convaincus, a tout & gagner
d'une collaboration A& tous les niveaux.
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DOMINIQUE FAVRE

Il me parait intéressant de vous communiquer les acti-
vités actuelles de votre Comité, afin de vous permettre
de mieux comprendre nos préoccupations, gqui d'ailleurs
sont ou devraient étre les vétres...

Par ces informations,
vous soit plus proche,

je voudrais que notre Association
donc plus chére, tant il est

vrai que 1'on aime que ce que 1'on connait bien.
q q q .

s 1

Le titre et la formation des oenologues
L'étude du dossier seé poursuit ; il en est de méme
pour les travaux de la Commission ad hoc de 1'0.I.V.

Fédération suisse des associations d'anciens élaves
des écoles d'agriculture (SVLH)

Cet organisme désire nous voir entrer en son sein ;
le caissier et votre serviteur se sont rendus &
Olten, dans le cadre de la Conférence des Présidents
d'Associations membres de la SVLH, afin de se docu-~
menter de maniére approfondie et concréte sur les
buts et réalisations de la dite Fédération.
Finalement, le Comité a décidé de surseoir - pour
1'instant du moins - notre participation, pour des
raisons de priorités dans notre plan de travail.
Maftrdan .2 e =2t cavistes

La Division fédérale de 1l'agriculture nous a convo-
qué, entre autres Associations et organisations pro-
fessionnelles, A une séance d'dtude du projet de ré-
glement des maitrises sus-indiquées.

L'approche de ces guestions nous a fait prendre cons-
cience de la nécessité de fixer clairement les exi-
gences requises de nos membres intéressés 4 ces exa-
mens. Le Comité suit cette affaire avec la plus
grande attention.

Cours de recyclage en viticulture

A obtenu un franc succés, puisque 82 participants
se sont retrouvés le 21 février & Changins pour la
journée théorique, et que le 50 % de cet effectif
suivra la journde pratique de taille.

Cours de recyclage arboricole

Le Vice-Président, en étroite collaboration avec
l'Association Vaudoise des Arboriculteurs Profes-
sionnels, étudie la possibilité de mettre sur pied
un programme attrayant.

Cours de recyclage encore prévus cette année

- viticulture et oenologie, avec des conférenciers
étrangers

- voyage d'études viti-vinicole et arboricole

OBJECTIF No 6
Bilan réjouissant

notre journal s'autofinance!

Domaines Technigues Intégrés (D.T.I.)

Les Stations fédérales de recherches agronomiques,
soumises 4 de sévéres restrictions en personnel, re-
considérent leur engagement dans 1'opération des
Domaines-tests et de référence, créés par Monsieur

Michel Luisier, dont nous avons souvent parlé dans

nos colonnes.

Avec nous, elles constatent gqu'un prolongement de

l'effort devrait conjuguer les diverses interven-

tions de technique culturale, de fertilisation et de
lutte antiparasitaire.

En collaboration avec les Services cantonaux, et par

leur intermédiaire, quelques parcelles judicieuse-

ment réparties et choisies feront 1'objet de con-
tréles et d'interventions concertées. Ces domaines
techniques intégrés, bien que moins nombreux que

les anciens DTR, visent le méme but de référence

pour les praticiens comme pour les instances offi-

cielles,

Nous avons été associés 4 cette procédure de recon-

version qui, en période de restrictions, nous parait

judicieuse et efficace. Cependant, notre effort d'in-
formation devra étre intensifié d'autant : ce journal
et des "tables rondes" en constitueront les instru-
ments principaux.

Les DTR non retenus dans le choix des DTI ne sont

pas abandonnés dans la mesure oii, profitant des ex-

périences faites, ils sauront bénéficier des donndes
des Services cantonaux ou de vulgarisation, se re-
grouper pour disposer & bon compte des possibilités
gqu'offre "Sol-Conseil" et, par notre intermédiaire
et celui des professeurs de 1'ESV0OA, garder un con-
tact étroit avec les Stations.

§. Et ?

Conduites de main de maitre par le Caissier Parisod,

elles sont saines. De gros frais pour cet exercice

cependant versement au Fonds du Jubilé, achat de
la machine a adresser (budgetée depuis 1973), Erap-
page de médailles...

10. Communications diverses

- Nous devons déplorer le décés de Monsieu. .enri
LEYVRAZ, membre d'honneur de 1'Association et an-
cien professeur, trés attaché & notre cause. L'ar-
ticle de Monsieur Jean-Louis Simon, dans ce méme
numéro, refléte nos pensées et se fait notre écho.

- Un nouveau livre, intitulé "Viticulture"”, vient de
sortir de presse ; rédigé par MM. Simon, Schwar-
zenbach, Mischler, Eggenberqg et Koblet, il est de
fort belle venue et devrait trouver place dans cha-
que exploitation.

- Nous félicitons chaleureusement 1'Office des Vins
Vaudois, qui vient de se voir décerner le grand
prix international de propagande en faveur des
produits de la vigne.

=~ Nous nous réjouissons de vous rencontrer nombreux
dans le canton de Neuchdtel le samedi 10 septembre
1977, a4 1'occasion de notre Assemblée générale.

- Nous vous souhaitons & tous une saison arboricole
et/ou viticole pleine de satisfactions méritées,
mais surtout une robuste santé et un moral

d'acier !

nos finances

CAISSE RAIFFEISEN

La banquae de votre choix
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ASSOCIATION VAUDOISE DES ARBORICUL-

TEURS PRQFESSIONNELS
Pour notre journal, l'année 1977

est marquée par une participation

de 1'Association vaudoise des arbo-

riculteurs professionnels (AVAP),
qui a émis le voeu d'envoyer un

exemplaire d'OBJECTIF & ses membres.
arboriculteurs se ré-
nul doute de cette 1i-

Nos collegues
jouiront sans
nitiative qui nous permettra de
mieux étoffer nos pages arborico-
les. Nous remercions encore vive-
ment 1'AVAP pour l'intérét qu'elle
porte & OBJECTIF, et nous mettrons
tout en oeuvre pour satisfaire ses
membres.

A PROPOS DE L'OFFICE DE PLACEMENT

A l'art. 1, lettre e de ses sta-

tuts, il est mentionné que l'Asso-
SOCIETE SUISSE ETIQUETTES
D'ASSURANCE CONTRE PRIX COURANTS
LA GRELE CARTES de COMMANDES
Fm' FACTURES ;
AL
Dés 1977
La nouvelle
assurance globale
pour les herbages

J

eTcules les coupes d berkes
verles et séches sonl assurées

o Automatigeement
de bonnes valewrs

oCouvertare des dommages c2usés

par les principates lorces de la rature,
y comgpnis la pression de 13 neige

COUPON  SOCETE SUSSE 0 ASSUSANCE CONTRE

LA GRELE CASE FOSTALE 8023 ZusicH
Demander-nous sans engzgement au mayen de
ce coupon. la decumentation compléte sur fas-

0 JJ LINDER

surance globale pour les herbages
Nom + Adresse:

publ]Hd :

ee

CAEATION * EDITION

1977 ristoume de 10%
Assurez toutes vos cultures!
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TEL.:021/28 68 34

ciation doit favoriser le placement
de ses membres. Nous vous rappelons
qu'OBJECTIF réserve sa derniere pa-
ge & la rubrique "L'office de pilia—
cement communique". D'autre part,
suite 4 une décision de son comité,
les demandes d'emploi formulées
personnellement par les membres de
1'Association y seront insérées
gratuitement.

BUREAU, COMITE ET DELEGUES

Suite aux différentes nominations
au cours de la derniére assemblée
générale a Changins, la rédaction
d'OBJECTIF a jugé utile de réser-
ver une page a la présentation du
nouveau comité et des délégués,a-
fin de permettre a tous les membres
de 1'Association de mieux connaitre
leurs responsables.

FETE DES VIGNERONS

Cette manifestation veveysanne -
qui a lieu 4 fois par siécle - sera
pour les quinze premiers jours du
mois d'aoiit prochain le point de
mire de plusieurs centaines de mil-—
liers de personnes. D'autre part,
chagque terrien, plus particuliére-
ment les viticulteurs et oenologues,
seront sensibilisés par 1'évocation
de leurs travaux professionnels.

A ce propos, OBJECTIF a le grand
honneur de céder la plume, en page
34 & M. Henri DEBLUE, librettiste
de la FEVI 77, qui nous parle de SA
féte. Nous aimerions par ces lignes
remercier vivement M. Debliie qui
permettra sans nul doute a chacun
d'entre nous de mieux saisir la
beauté de notre profession.

FEaTTTe e T T

A AGENDER :

SAMEDI 10 SEPTEMBRE 1977
ASSEMBLEE GENERALE ORDINATIRE DANS
LE CANTON DE NEUCHATEL
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M. Henri Leyvraz

Le décés de M. Leyvraz, terrassé le 11
Janvier 1977, a surpris les trés nom-
breux amis qu'il comptait dans le vi-
gnoble. Les anciens étudiants de 1'Eco-
le supérieure de Viticulture et d'Oeno-
logie, qui avaient eu l'occasion de le
rencontrer en pleine forme lors de 1'i-
nauguration du Centre professionnel de
Changins en septembre 1976, n'ont pas
été les moins affectés par cette tris-
te nouvelle,

Rappeler la carriére de M. Henri Leyvraz,

e'est surtout parler de la vigne a la-
quelle i1l a consacré non seulement son
travail, mais l'essentiel de sa vie. Né
d Rivaz en 1903, en plein vignoble et
dans une famille de vignerons, il a vé-
eu du dedans les années difficiles de.
la reconstitution et du mildiou, la dé-
préctation totale du prixz des vignes,
les fluctuations désastreuses du prix
des vins. Décourageantes pour les plus
fatbles, ces années furent toniques
pour d’'autres et l'on retrouve en 1936
M. Leyvraz avec MM. Massy et Chaudet &
la téte du Comité d'action contre 1'im-
pdt fédéral sur le vin. Cette manifes-
tation d'énergie d'un vignoble exsangue
remporte, grdce 4 eux, une victoire &-
clatante.

En 1938, M. Leyvraz est nommé chef de
culture au Domaine fédéral de Caudoz, a
Pully. Il y restera 30 ans, partageant
son temps entre la direetion du vigno-
ble, l'expérimentation, le conseil aux
praticiens et de multiples activités en
relation avec la vigne et le vin. On le
retrouve au Comité de la Fédération Ro-
mande des Vignerons, & la Commission
fédérale du priz de revient des raisins
et du vin, dans les jurys de dégusta-
tion, expert au cadastre viticole, a
L'0IV. A eces tdehes s'ajoute, dés 1949
et pendant 20 ans, l'enseignement de La
Viticulture spéciale a L'ESVOA. Une gé-
nération de vignerons romands et tesgi-
nois garde l'empreinte de ses legons
solides, basées sur une connaissance in-
time dee choses de la vigne et sur le
respect de la production de qualité.

Au cours de cette carriére poursuivie
sous trots directeurs amoureux de la
vigne - MM. Henry Faes, Renéd Gallay,
Michel Rochaix -, M. Leyvraz est au cen-
tre du développement de la recherche vi-
ticole a la Station fédérale. Il suffit
d'en rappeler quelques étapes pour il-

lustrer le rdle qu'il a joué dans 1'é-
volution récente de notre viticulture
sélection du Chasselas, expérimentation
et sélection des cépages rouges euro-
péens, essats de porte-greffes, mise au
point de la culture mi-haute, agrandis-
sement du Domaine de Pully, création des
vignobles de la Sous-station en Valats,
de Changins et de Mezzana.

Atteint par la limite d'dge en 1968, M.
Leyvraz n'abandonne pas la vigne pour
autant. Il quitte simplement le bureau

et la blouse blanche pour reprendre les
outils du vigneron dans le domaine fa-
milial. C'est pour lui une période d'in-
tense satisfaction, la possibilité de
réaliser de ses mains ce qu'il a tou-
Jours conseillé et enseigné. Un infare—
tus grave vient hélas interrompre bru-
talement cette retraite laborieuse. S1i
la maladie le contraint alors A modérer
ses activités, elle n'entame pas son
intérét passionné pour cette viticul-
ture qu'il a 8t longtemps et si bien
servie. Il faudra la mort pour l'en sé-
parer.

Les anciens étudiants de 1'ESVOA remer-
cient M. Leyvraz de son bel exemple et
prient son épouse de croire & toute
leur sympathie.

Jean-Louis Simon
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L’Union fruitiere vaudoise et son
office professionnel

, CHEF DE*L'OFFICE ARBORICOLE
PROFESSIONNEL DU CANTON DE VAUD

T1 ne fait pas de doute que le rem-
placement du verger traditionnel par
des cultures intensives, mieux a mé-
me de répondre aux exigences du mar-
ché, est actuellement en voie d'aché-
vement. On dénombre actuellement
6§'625 hectares de cultures intensi-
ves dans notre pays, dont 5'135 de
pommiers.

La répartition des pommeraies est la
suivante

Valais 1'540 ha-
Thurgovie 1'441 ha
Vaud 798 ha
Autres cantons 1'356 ha.

Avec un millier d'hectares de cultu-
res fruitiéres, le canton de Vaud
est la troisiéme région de produc-
tion du pays. (Il faut en effet ajou-

ter aux pommeraies, 177 ha d'autres
espéces : pruneaux Fellenberg, poi-
res, bigarreaux...).

Le canton de Vaud est, avec le Valais,
le seul canton disposant d'une orga-
nisation de producteurs structurée et
dotée d'un sidge permanent. Il existe
toutefois des différences notables
entre les deux institutions.

L'Union valaisanne pour la vente des
fruits et légumes regroupe également
1e commerce expéditeur et la produc-
tion maraichére. Créée en 1938, elle
a en quelque sorte précédé et accom-
pagné 1'évolution constante des ton-
nages expédiés. De quelque 8'000 ton-
nes avant la guerre, on est passé a
100'000 tonnes.

L'Union fruitiére vaudoise dispose
d'un Office arboricole professionnel
depuis 1968 seulement. On peut donc
dire, qu'ad 1'encontre du cas valai-
san, la création d'une instance éco-
nomique est postérieure a la consti-
tution d'un verger commercial.

La structure du verger vaudois, qui

a forgé son développement et son suc-
cés sur une Golden Delicious de qua-
1ité, ne s'est gudre modifiée depuis
10 ans. Les exploitations vaudoises
sont relativement grandes, la moyen-
ne dépasse 2 hectares. Des 80 exploi-
tations de plus de 5 hectares en
Suisse, la moitié se trouve dans le
pays de Vaud. Sur le plan commercial,

1'offre est concentrée : quelques
grandes entreprises indépendantes,
une organisation coopérative (Centre
fruitier de Perroy rattaché a la
FVAV) regroupant plus de la moitié de
la production du bassin 1émanique. On
connait la structure parcellaire du
Valais, structure expliquant sans
doute la centralisation relative de
1'organisation valaisanne...

Si nous ajoutons que 1'0Office arbori-
cole professionnel vaudois n'inter-
vient pas directement dans la commer-
cialisation, nous aurons établi les
différences essentielles avec notre
grand voisin.

La genése de 1'0Office arboricole pro-
fessionnel (0AP) doit &tre cherchée
dans la Loi du 23 novembre 1964 sur
1'arboriculture fruitiére. Ce document
précise le mode de financement et les
activités de 1'0ffice. Chague produc-
teur est légalement tenu de partici-
per & la défense économique en payant
la taxe arboricole. (Cette taxe est
actuellement de fr. 100.- par hecta-
re). La gestion de 1'0ffice est con-
fiée 3 une association professionnel-
le, 1'Union fruitiére vaudoise.

I1 convient de mettre en exergue le
r6le de 1'Etat, et plus particuliere-
ment du Service de 1'agriculture, qui
ont toujours su écouter et appuyer 1la
profession sans intervenir quand le
besoin ne s'en faisait pas sentir.
L'excellence de cette philosophie se
retrouve dans les multiples contacts
que la profession, 1'0.A.P. entretien-
nent avec la Station d'arboriculture.
Quelles sont les téches principales
de 1'0.A.P. ? La loi de 1964 en énumé-
re six

- renseigner les producteurs sur les
questions économiques

- assumer la liaison entre la produc-
tion, le commerce et les consomma-
teurs

- organiser la propagande en faveur
des fruits vaudois

- gtablir les perspectives de récolte

- recherche de débouchés et de nouvel-
les méthodes de commercialisation

- amélioration de la présentation et

6 de la conservation des fruits.




L'exécution de ces té&ches implique des
relations fréquentes avec les instan-
ces fédérales, Régie fédérale des Al-
cools, Fruit-Union... Les contacts
avec la Fruit Union Suisse sont parti-
culidrement étroits, 1'O0OAP assumant
des activités d'information sur 1le
plan romand. Le contréle de qualité
est également rattaché a8 1'0.A.P. Les
tédches étant de méme nature, 1'0AP
peut bénéficier des travaux faits a
Zoug. Ces relations se trouvent enco-
re renforcée par le fait que le prési-
dent de 1'Union fruitiére vaudoise est
aussi le président du groupe profes-
sionnel Production de 1'association
faitiére suisse.

Ce cadre ne nous permet guére d'entrer
dans le détail des problémes. Probla-
mes des prix (1"'0OAP assume également
le secrétariat de la Bourse des fruits):
1'0ffice a été créé & une époque enco-
re relativement facile. Ce n'est que
trés récemment que les excédents struc-

turels ont fait pression sur le revenu
des producteurs. Prévoyant ces effets,
1'Union fruitiére vaudoise avait pro-
posé 1'établissement d'un statut arbo-
ricole,

Les importations, souvent & des prix
artificiels, sont venu restreindre

la part des fruits indigeénes. Une ré-
flexion globale est devenue nécessai-
re on ne peut plus tabler sur une
seule variété. La sauvegarde de 1la
capacité concurrentielle, sans decrais-
sement quantitatif, reste l'objectif
majeur.

Un marché en peau de chagrin exigerait
une solidarité accrue ; c'est parfois
le contraire qui peut &tre observa.
Puisse le jeu de la concurrence se
faire de maniere positive. L'arbori-
culture vaudoise dispose d'excellents
atouts. Elle les affirmera en coordon-
nant encore mieux son offre dans une
politique commerciale.

"zz !. u
d e véne de gualire
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DEPUIS 1885

POMPES SMILE

Depuis plus de 80 ans la maison

J.-L. DUPENLOUD Fils
75, rue Rothschild, 1202 Genéve

construit du matériel de cave et les réputées
pompes « SMILE »
Robinetterie bronze-laiton, inox
Conduites cuivre - inox - caoutchouc

Tél. 022/32 68 91
EXPERIENCE SECURITE BIENFACTURE’

ENCAVEURS
Quels que soient vos problémes de
REFRTIGERATTION
et
CLIMATISATTION

Nous avons toujours une solution
parfaitement adaptée & vos locaux

GEORGES NEUKOMM

Installations frigorifiques

1602 LA CROIX S/LUTRY 28 98 29

Avec le MOTOCULTEUR M ABEC
vous pouvez labourer, biner, faucher,
sarcler, herser, etc.

Pour FR. 4'500.-

8 CV, 3 vitesses avant, 1 arriére, avec
éguipement labour et bineuse 022.470.130
NOUVEAU deés maintenant également avec
moteur DIESEL.

Bineuse 4 CV dés fr.

D. CORNU, ATELIER MECANIQUE
1411 CHANEAZ. TEL. (024) 33 11 24

Expose & la foire d'Yverdon, chaque der-
nier mardi du mois.

1'300.-.




ww oujel d'actualité:
Le plan de culture indicatif
pour la pomme PAR GABRIEL PERRAUDIN, CHEF DU CENTRE

D'ARBORICULTURE ET D'HORTICULTURE DES FOUGERES, CONTHEY

Elles sont nombreuses les journées d'in-
formation, les séances de travail des
comités, des organisations profession-
nelles, des instances officielles au
cours desquelles les problémes arbori-
coles de toute nature sont abordés, res-
sassés et triturés. Nombreuses aussi

les publications, aussi bien techniques
qu'économiques, mises 4 la disposition
de nos arboriculteurs.

C'est dire que si les solutions étaient
faciles a trouver, il y a belle lurette
que notre profession aurait aplani ses
difficultés. C'est donc sans prétention,
et surtout sans illusion, que je me pro-
pose d'émettre quelques considérations
sur un sujet d'actualité le plan de
culture indicatif pour la pomme.

A ce propos, nous lisons dans le rap-
port d'activité de la Fruit-Union suis-
se 1975/1976 ce qui suit : "La trés 1im-
portante production de pommes de table
est due non seulement aux excellentes
conditions de croissance mais aussi a
1a forte extension des cultures intensi-
ves enregistrées au cours des dernieres
années. Il importe de mettre un terme a
ce mouvement qui autrement nous vaudra
bient8t chaque année des récoltes excé-
dentaires. De nouvelles plantations ne
doivent 8tre créées que pour remplacer
les cultures en déclin. Cette rotation
en faveur d'une production de qualiteé
doit en méme temps assurer une diversi-
fication complémentaire de 1'assorti-
ment. Le comité central soutient pour
cette raison le plan de culture indica-
tif qui, établi par la Commission pro-
fessionnelle des producteurs de fruits
3 pépPns de table, prévoit le maintien
de la surface cultivée totale de 5'000
hectares”". Fin de la citation. '
Nous ne pouvons que souscrire a de tel-
les recommandations. Mais, comme chacun
est libre de planter comme 11 1'entend,
que faire pour que 1l'on applique dans
les faits le plan indicatif susmention-
né ? Si 1'on devait se fonder sur les
zones a vocation arboricole pour inci-
ter les arboriculteurs & freiner 1'ex-
tension des cultures, on nous rappelle-
rait qu'une enqudte effectuée 11 y a
quelques années par les stations canto-
nales d'arboriculture a révélé qu'il se-
rait possible de produire en Suisse des
fruits de qualité sur plusieurs dizai-
nes de milliers d'hectares. Ce n'est
donc pas de ce c6té-1a qu'il faut re-
chercher la solution.

A la suite d'une enquéte établie par

les cantons en 1972 portant sur le déve -
loppement probable de l'arboriculture,
on avait estimé que les surfaces des
cultures intensives de pommiers totali-
seraient 4'940 hectares en 1876. Or, en
réalité, le chiffre atteint est de

5'135 hectares. Il se situe donc déja
au-dessus des surfaces préconisées dans
le plan.

S1 la Suisse romande a mieux compris la
nécessité de restreindre les nouvelles
plantations (augmentation de 1,2 % en
Valais et de 1,8 % dans le canton de
Vaud en 1875-1976), on ne peut pas en
dire autant pour le canton de Thurgovie
avec un accroissement des surfaces de
7,9 % durant la méme période et, pour
les autres cantons, de 4,9 %. On souhail-
terait que 1'effort demandé par le comi -
té central de la Fruit-Union soit réali-
sé par l'ensemble des cantons.

Un fait demeure évident une nouvelle
augmentation des surfaces de pommiers

va a l'encontre des intéréts bien com-
pris de la production, car le mauvais
rapport existant déja entre les tonnages
produits et les possibilités d'écoule-
ment se détériorera encore davantage.
Mais, comme nous avons le bonheur de =
vre dans un pays oll chacun est libre
d'agir comme il 1'entend, il n'existe
aucune base légale pouvant interdire
l1'extension des plantations.

C'est bien pourquoi la compétitivité au
sein de la production jouera dans les
années a venir un rdle toujours plus
prépondérant. Les arboriculteurs compé-
tents réussiront, les autres connaltront
le découragement. C'est dans ce sens que
1'on peut espérer & plus ou moins long
‘terme le maintien des surfaces se rap-
prochant du plan indicatif dont il est
question ci-dessus.

En Suisse romande, et plus spécialement
en Valais, le moment est venu de songer
au renouvellement progressif des cultu-
res intensives, celles qui malgré des
soins attentifs ne sont plus en mesure
de produire des fruits de gualité. L'age
des plantations n'est pas toujours le
critére déterminant, mais bien plutét
leur état physiologique, la densité des
arbres, leur affranchissement, la fati-
gue des sols, etc. Que les arboricul-
teurs acceptent les conseils judicieux
des services de vulgarisation parfaite-




ment compétents pour juger de cas en cas
les décisions qui doivent étre prises.
Dans la plupart des cas d'ailleurs, 1l'ar-
boriculteur sait trés bien ce qu'il de-
vrait faire. Mals parfois le courage

fait défaut.

Il est bien clair que, dans le cadre du
renouvellement des vergers, il faut sai-
sir 1'occasion d'assurer une plus grande
diversification de 1'assortiment. Mais

de sérieux obstacles doivent &tre surmon-
tés pour y parvenir. La variété Golden
Delicious occupe encore en 1876 le 38,2

% des surfaces et le groupe des Jonathan
le 16,9 %. Ces deux sortes représentent
donc & elles seules plus de 56 % des
cultures intensives. Si tous les inté-
ressés a la production fruitiére sont u-
nanimes & reconnaitre la nécessité d'é-
largir le nombre des variétés, il faut
hélas constater que, jusqu'ici, les ar-
boriculteurs sont seuls a prendre les
risques du changement. Cela expligue la
timidité avec laquelle on progresse
dans la diversification. A maintes re-
prises nous avons mis en évidence la
différence de productivité entre les
sortes fruitiéres et donné & ce propos
des exemples qui se passent de commen-
taires. Pour ne citer que les rendement
de la variété Golden Delicious par rap-
port &8 ceux du groupe des Jonathan, on
s'apergoit que cette derniére variété

a fourni une récolte sur une moyenne de
dix ans de 1,400 kg/m2 inférieure &
celle obtenue avec la Golden, soit de
41,4 % de moins que sa concurrente.
L'écart est encore plus élevé entre
Golden Delicious et Gravenstein.

w

On ne peut donc pas demander & la pro-
fession uniquement de consentir & des
sacrifices délibérés pour satisfaire
aux exigences du consommateur. L'arbo-
riculteur a besoin de sécurité et de
garantie de la part des autres parte-
naires, & savoir du négoce et des con-
sommateurs eux-mémes. A cette condition,
mais a8 cette condition uniquement, il
est permis d'espérer 1'évolution sou-
haitable dans le sens d'un plus grand
g¢largissement des sortes fruitieres.

Il ressort des patientes et longues re-
cherches effectuées par nos Stations
gue les variétés intéressantes ne font
pas défaut. En effet, & cdté de leurs
qualités intrinséques, certaines d'en-
tre elles se caractérisent de surcroilt
par un bon coefficient de productiviteé.

Une liste établie par la Régie fédérale
des Alcools, datée du 14 décembre 1976,
indique qu'il existe 57 variétés de
pommes dans les cultures intensives. En
fait, B variétés seulement représentent
le 82 % du total des surfaces. A cOté

de Golden Delicious et Jonathan, ce

sont les sortes Gravenstein (9,5 %), 9

Pomme Cloche (7,5 %), Idared (5,5 %)

et Maigold (4 %) qui constituent les
principales variétés. Sans prétendre
imposer quoi gque ce soit, nous pensons
qu'il serait possible d'augmenter sin-
guliérement la surface d'Idared qui se
caractérise par un coefficient de pro-
ductivité relativement élevé et qui est
une pomme rouge pouvant se conserver
dans de bonnes conditions, au-deld de
la Golden Delicious. Une certaine ex-
tension, dans des situations favora-
bles, par des professionnels compétents,
de la variété Maigold sur EM IX sans vi-
rus nous apparait également comme sou-
haitable. Cette variété, difficile a
cultiver, peut &tre mise sur le marché
jusque treés tard au printemps et est
d'une excellente qualité gustative.

Les résultats obtenus avec Jonagold
(elle représente actuellement le 1,1 %
des surfaces). sont prometteurs. Il
reste & vérifier dans quelle mesure il
sera possible d'abaisser son calibre.
Cette variété pourra vraisemblablement
occuper, dans les années a venir, une
place plus grande dans l'assortiment.

Avec les variétés de saison, il y aura
lieu d'étre un peu plus prudent. La
Kidd's Orange red occupe pour l'instant
environ 48 hectares, la Goro 13 ha et 1la
Primerouge 0,72 ha. On devrait pouvoir
augmenter de quelques dizaines d'hecta-
res cette derniére qui, par son éclat

et sa qualité, rencontrerait certaine-
ment la faveur du consommateur. La sur-
face occupée par les deux précédentes
variétés supporterait également un cer-
tain accroissement, d'ailleurs nécessai-
re pour l'organisation rationnelle du
marché. ;

I1 est trop té6t pour donner un avis sur
des variétés plus récemment introdui-
tes, comme Karmiyn, Discovery, Akmene,
etc. L'avenir nous dira 1'intérét qu’
elles peuvent représenter.

Et voilad quelgques suggestions suscepti-
bles d'améliorer notre assortiment. A
notre sens, elles méritent d'étre dis-
cutées au sein de la profession d'abord
et ensuite avec les autres partenaires.
Il faudra bien réussir a persuader ces
derniers que les prix a la production
devront tenir compte davantage que jus-
qu'ici du seuil de productivité des va-
riétés dont 1l'extension est souhaitable.
A partir d'un indice 100 qui pourrait
gtre fixé pour Golden Delicious, il y
aurait lieu de déterminer pour les au-
tres sortes des indices correspondant

4 leurs rendements réels. Comme le prix
de vente est variable d'une année a
l'autre, le commerce, avec 1l'approba-
tion des consommateurs, s'engagerait a
maintenir les mémes proportions dans
les écarts de prix entre les variétés,



et cela que la tendance de 1'année soit
a la hausse ou & la baisse. De la sorte,

la production aurait, & quelgques nuances

preés, le méme intérét a planter une va-
riété plutdt qu'une autre puisque, par
le jeu de la pondération des prix, les

sortes retenues se caractériseraient
par un coefficient de productivité com-

Cultures modernes telles qu'on les
souhaiterait

parable.

Avec le recul des années,
ons plus au miracle mais,
solution de cette nature,

nous ne CI‘Dy‘
a4 défaut d'une
nous pouvons

retourner le probléeme sous toutes ses

faces,

nous ne voyons pas, quant & nous,

comment sortir de 1'impasse de 1'assorti-
ment restreint que nous connaissons.

Attention aux plantations trop serrées.
En voici un exemple

‘Bouvier 'Fl‘él‘ed
triomphe depuis 1811

SAMUEL CHATENAY SA
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POUR VOS TANKS ET CUVES

OBRIT

REVETEMENT INTERIEUR SANS JOINTS,
LISSE, FACILE A MAINTENIR PROPRE

SELON LE CHANTIER, APPLICATION
MANUELLE OU A LA MACHINE, AU LIEU
ET EMPLACEMENT OU A L'USINE
LIVRAISON DE TANKS ET CUVES

DEMANDEZ UNE OFFRE

BRADIX s.a.

9314 STEINEBRUNN

TELEPHONE 071 / 66 11 12




Pour le
succes de vos | Matiére filtrante & &
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clarifiantes stérilisantes
FibraPix FibraPFix
Plaques-support | Plaques filtrantes
Filtrodur | FILTROX —un Demandez
rempart contre les la documentation
ennemis de 1 compléte de
vos boissons! notre programme
de fabrication

ETS FILTROX SA, CH-9001 ST-GALL suisse
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La plus vaste protection contre les ravageuyrs
de toutes especes avec

I’Ultracide”

CIBA-GEIGY

L’Ultracide a une remarquable
action en profondeur, I’Ultracide
exerce une action durable,
I’Ultracide agit pleinement par
temps frais comme par temps chaud,
I’Ultracide assure donc une protection
constante contre les chenilles des tordeuses:
carpocapse, tordeuse de la pelure

(capua), ainsi que contre I’hoplocampe,

la mineuse sinueuse, les cochenilles,
CIBA-GEIGY [ : les psylles du poirier et d’autres ravageurs.




Vers une réduction du nombre des
traitemeentrs contre la tavelure ?
"
PAR DR A. BOLAY, SFRA, CHANGINS
Parmi tous les guides de traitements la formation des périthéces de tavelure’
arboricoles, celui des arbres 3 pépins dans les feuilles mortes durant 1'hiver
est le plus déveluppé, celui qui re- sont décrites dans la littérature.
commande le plus de traitements fongi- Jusqu'a ce jour, aucune n'est suffisam-
cides. Cela tient & 1'importance éco- ment bien adaptée a nos conditions pour
nomique des vergers de pommiers et de qd'on puisse la recommander. Les fongi-
poiriers, mais aussi & la treés grande cides cupriques ou organiques conven-
vulnérabilité de ces espéces a deux tionnels sont sans effet sur la forme
maladies graves : la tavelure et 1'ol- hivernante de la tavelure. Les fongici-
dium. Lors de la premiere édition du ; des systémiques du groupe des benzimida-
guide des traitements, en 1959, 1'ar- zoles (BCM), utilisés en fin de saison,
boriculteur n'avait qu'un seul souci : inhibent la formation des périthéces.
protéger sa récolte des attaques de Toutefois, les cas de résistance du
tavelure sur ses pommes et ses poires. champignon de la tavelure aux BCM sont
A 1'époque de la bouillie sulfocalci- déja trop nombreux pour gqu'on puisse
que et des soufres mouillables, il é- accorder sa confiance & ces produits. Le
tait bien difficile d'atteindre une brlage des feuilles sur les arbres a-
efficacité des traitements sur fruits : prés la récolte avec un dinitrocrésol
supérieure a 70 %, méme en renforgant est efficace, mais 1le feuillage bralé
l'effet des produits soufrés par des ne tombe plus, ce qui géne énormément
applications cupriques pré-florales, le travail de la taille et favorise 1la
L'apparition des fongicides organiques casse des branches par la neige.
et en particulier ceux appartenant au D'autres spécialistes préconisent le
groupe des phthalimides (captane, fol- traitement des feuilles au sol avec du
pet, captafdl) ainsi que du dithianon dinitrocrésol, du chlorate de sodium,
et de 1a dichlofluanide ont trés net- de l1'arséniate de sodium ou des épanda-
tement amélioré l'efficacité de 1la ges d'engrais azotés : cyanamide, sul-
lutte contre cette redoutable maladie. fate d'ammonium ou urée. Appliqués a
D'autres facteurs tels que la transfor- faibles doses, ces produits ont un ef-
mation du verger en cultures fruitie- fet insuffisant sur les amas de feuil-
res et les progres réalisés dans la les. A forte dose, 1'action anti-ta-
technique des appareils de traitements velure est bonne, mais alors la pollu-
y ont bien entendu aussi contribué. tion du sol est inacceptable.
Actuellement, la tavelure sur fruits Pour étre efficace, la lutte contre la
est exceptionnelle dans les cultures forme hivernante de la tavelure devrait
fruitiéres commerciales. Si 1'on peut s'appliquer sur une vaste surface de
se réjouir d'un tel succes, il ne faut maniére a éviter les contaminations pro-
toutefois pas oublier qu'il résulte voquées par des ascospores provenant des
d'une lutte soutenue, du débourrement vergers voisins non traités. C'est 1la
48 la récolte, exigeant un nombre im- un inconvénient majeur dans notre pays
pressionnant de traitements effectués ol les propriétés sont si morcelées.
avec des appareils trés perfectionnés Depuis les travaux de Mills et Laplace,
et des produits relativement colteux. on salt exactement combien de temps,
La lutte anti-tavelure, en dépit de son les organes des pommiers et des poi-
efficacité, greve lourdement le prix de riers doivent rester mouillés, en fonc-
revient des fruits & pépins. En outre tion de la température, pour qu'une in-
les fongicides utilisés ne sont pas fection de tavelure puisse avair lieu.
sans influencer le délicat écosystéme Actuellement il existe dans le commerce
des vergers. Toutes ces raisons inci- des appareils électroniques qui détec-
tent les économistes et les écologis- tent et enregistrent les périodes cri-
tes & rechercher la possibilité d'une tiques et déclenchent une alarme lors-
nette diminution des traitements fon- que les conditions d'infection sont ré-
gicides. Une certaine réduction est alisées., Ces appareils perfectionnés
souvent possible, car trop d'arbori- permettent d'envisager une lutte cura-
culteurs, pour se mettre a 1'abri de tive contre 1a tavelure, pour autant
tous les risques, effectuent encore que 1'arboriculteur puisse disposer de
des traitements inutiles. Toutefois, fongicides encore actifs de nombreuses
dans la condition actuelle des cultu- heures apreés la période critique. Or,
res fruitieéres, une réduction notable avec les fongicides organiques conven-
du nombre des traitements n'est réali- tionnels, le traitement doit étre ef-
sable que si on fait appel & d'autres fectué au plus tard 20 & 40 heures a-
techniques de lutte telles que : prés le début de la pluie contaminatri-
- la destruction de la forme hivernan- ce pour assurer une protection suffi-
te du champignon ou sante. Avec les fongicides organo-mer-
- 1'emploi de fongicides curatifs. curés, l'arboriculteur dispose d'une
Plusieurs méthodes destinées & empécher 12 marge de 72 heures pour intervenir.




La pratique des traitements curatifs en
Suisse se heurte, malheureusement &
d'importantes difficultés. Les produits
anti-tavelure mercurés sont interdits
dans notre pays. L'autorisation accor-
dée aux produits systémiques du groupe
BCM restreint leur emploi & seulement

3 traitements durant la saison, ceci
pour retarder au maximum 1'apparition
de la résistance de la tavelure aux
BCM. L'action curative des autres fon-
giEides est relativement courte et o-
blige le praticien a effectuer son
traitement trés rapidement aprés la pé-
riode d'infection. Cette impérieuse con-
dition ne peut pas toujours étre respec-
tée, notamment dans les cas d'une pé-
riode pluvieuse de plus de 40 heures,
ou lorsque le terrain est impraticable
aux gros engins de traitements ou enco-
re lorsque la pluie survient le samedi
ou durant une série de jours fériés
(Paques, Pentecdte). On peut pallier cet
inconvénient en remplagant le fongicide
organique par un produit & base de BCH
chaque fois que le délai d'intervention
dépasse 40 heures. Mais combien de
temps les BCM resteront-ils efficaces ?
La douloureuse expérience vécue en vi-
ticulture, dans la lutte contre 1la
pourriture grise des raisins, nous in-
terdit de recommander une telle solution.
La lutte par traitements curatifs n'ap-
porte pas forcément une réduction du
nombre des traitements. En année norma-
le, la fréquence des périodes critiques
est sensiblement égale au nombre des

traitements préconisés par la méthode
préventive. En année trés humide, 1le
possesseur d'un appareil de détection
des périodes critiques sera incité a
effectuer davantage de traitements.
contre, en année seéche, il pourra faire
quelques économies. L'intérét de 1'usa-
ge de ces détecteurs réside davantage
dans une meilleure connaissance des pé-
riodes favorables aux infections que
dans une hypothétique économie de trai-

tements.
En outre, il est bien évident que 1le

nombre des traitements fongicides ne
dépend pas uniquement de la lutte con-
tre la tavelure, mais qu'il doit aussi
tenir compte des nécessités de la lutte
contre 1'oidium et contre les maladies
de conservation.

Vers une réduction du nombre des traite-
ments contre la tavelure ? Pour toutes
les raisons évoquées ci-dessus, nous
devons reconnaitre qu'une telle mesure
n'est actuellement pas recemmandable.
Les recherches de méthodes de lutte par
la destruction de la forme hivernante

du champignon ainsi que celles de fongi-
cides curatifs se poursuivent. Espérons
que ces travaux nous livreront bientdt
des solutions satisfaisantes. Mais pour
1'heure, nous devons encore nous conten-
ter d'une lutte fongicide basée sur
1'application d'un nombre raisonnable
de traitements chimiques préventifs.
Quant aux produits & base de BCM (Ben-
late, Enovit), gréce & leur-propriété
systémique, ils sont efficaces encore

5 &8 7 jours apres la contamination.

Par
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PRODUITS ET SPECIALITES OENOLOGIQUES
DE SAISON :

- Acide métatartrique pur SOLTAR d'Appert

- Acide citrique

- Acide ascorbique (vit.C)

- Acide sulfureux 5% (emb, 25Kg)

- Anhydride sulfureux 100% (emg. 1Kg et 58Kg)
- Bentonite grise Silicappert i

- Bentonites standards

- Carbonate de chaux pur

- Carbonate de potasse pur

- PVPP clarifiant - stabilisateur

- Charbons actifs décolorateurs

- Charbons actifs neutralisateurs

- Caramel double concentré

- Colle de poisson pour vins blancs

- Gélatine purifiée liquide préte a |'emploi

- Gélatine purifiée poudre soluble,préte & I'emploi
- Qenotanin (pur a I'alcool)

- Protéoclar,clarifiant des protéines

- Defferant d'Appert 3

*_ Super-Luciol clarifiant des eaux-de-vie

*_ Matisres de filtration CELITE et DICALITE
- Amiante en flocons (3 finesses)

- OVIFORMIS, levures de refermentation -

- Produits GASCHELL,P3-HENKEL, DIVERSEY

- Colle incolore et sans épaisseur pour étiquettes

Maison spécialisée depuls 1948

NPK-BOURCOUD S.A.
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EN ARBORICULTURE

L’ apparnnon de Pemphigus bursarius L.

PAR JEAN-JACQUES AUBERT,

en arboriculture
ING.TECHNICIEN ESA

INTRODUCTION

L'apparition de Pemphigus bursarius L. dans
les cultures de Composées a suscité une vi-
ve inguiétude chez les maraichers de Suisse
romande. En 1973, une premiére étude est
faite par le service entomologique de 1la
Station fédérale de recherches agronomiques
de Changins/Nyon pour définir les moyens de
lutte utilisables immédiatement contre ce
nouveau ravageur.

Une étude écologique et biologique plus ap-
profondie de P. bursarius sur la phase ar-
boricole doit permettre de dater plus pré-
cisément 1'apparition des virginipares ai-
lés de ce ravageur avant qu'il ne s'instal-
le sur les racines des Composées, ol toutes
luttes deviennent difficiles.

Ce travail vise & éclaircir certains as-
pects encore mal connus de la biologie de

P. bursarius et & établir des moyens de pré-
tenant compte des méthodes de lut-

vision en
te actuelle.

REPARTITION GEOGRAPHIQUE

Le pointage systématique montre bien que
Pemphigus bursarius L. est présent sur
1'ensemble du Bassin lémanique et de la
plaine du Rhéne. Il est également signalé
dans la plaine de 1'Orbe.

MORPHOLOGIE DE P. BURSARIUS

P. bursarius est assez semblable au puceron
lanigére du pommier. Dans les premiers sta-
des (larvaires) la couleur passe d'un vert

tendre 8 un vert gris puis grisatre a 1'état
recouvert d'une

adulte. Son corps ovolde est
cire blanchéatre et mesure 1,5 a8 2 mm de
long. Les pattes et les antennes sont ro-
bustes et courtes. Les individus ailés sont
légérement plus grands (2-2,5 mm de long)
gue les virginipares aptéres, de couleur
grisatre.

BIOLOGIE DE PEMPHIGUS BURSARIUS

Sur 1'héte primaire,
lie, la fondatrice de P. bursarius apparait
au cours du mois d'avril et se développe
sur le pétiole de la jeune feuille ol elle
va se fixer. Sous l'effet de la piqlre, le
pétiole se déforme et donne tout d'abord
une sorte de cratere qui se ferme par 1la
suite en une véritable chambre, que 1'on
appelle une bourse. C'est dans cette galle
que la fondatrice achéve son développement.
Dés les premiers jours de mai et jusqu'a

la fin juin - début juillet, la fondatrice
engendre la génération des virginipares ai-
lés. Ces virginipares se développent au
sein de la galle en provoquant son dévelop-
pemEnt. Le virginipare devient ailé apreés

avoir passé environ un mois dans la galle. 14 des tissus du pétiole.

le peuplier poir d'Ita-

Ainsi la sortie des virginipares ailés s'é-
tale du début juin & fin juillet. La fonda-
trice peut donner la vie & plus de deux
cents virginipares ailés.

Les virginipares ailés, sitét sortis de 1la
galle, se dirigent vers les composées ol
elles” engendrent les virginipares aptéres
exilés. Celles-ci se dirigent vers les ra-
cines o0 elles vont fonder des colonies.
Sur les racines des composées,on peut ob-
server 2 3 4 générations qui se succéedent
jusqu'en octobre-novembre. C'est a cette
période que Pemphigus bursarius devient
nuisible et peut provoquer de gros domma-
ges aux composées cultivées.

La dissémination sur 1'hdte secondaire se
fait non seulement par les virginipares ai-
16s, mais aussi par une migration pédestre
des virginipares apteéres, qui colonisent
ainsi les composées voisines.

Herfs (1973), se basant sur 1'étude biblio-
graphique, conteste la possibilité d'hiver-
nation de P. bursarius dans le sol, obser-

vée i1 yv a vingt ans, en Allemagne. En
Suisse romande, Freuler (1973), a observé

3 Yens sur Morges des virginipares exilés
hivernant dans le sol.

Dés fin septembre début octobre, les sexupa
res apparaissent parmi les exilés. Ceux-ci
sont ailés et effectuent la migration de
retour sur 1'héte primaire, le peuplier. Le
sexupare ne se nourrit quasiment pas et se
dirige vers le tronc ou les grosses bran-
ches. L&, il trouve une écorce trés nécro-
sée et chancreuse o0 il s'établit et donne
naissance & plusieurs individus sexués mé-
les et femelles en une proportion de 2 &

B en général, puis 11 meurt. Les sexués
males et femelles ne posseédent pas de ros-
tre et par conséguent, ne se nourrissent
pas. Trés rapidement 1'accouplement a lieu,
le male meurt sitdét aprés. La femelle cher-
che une crevasse profonde de 1'écorce pour
y pondre son seul oeuf. Souvent la femelle
n'a plus la force de pondre l'oeuf et meurt
mais 1'oeuf aura malgré cela un développe-
ment normal.

Si 1'on veut observer 1'oeuf, qui est blanc
laiteux les premiers jours et vire au gris-
brun par la suite, il faut préalablement
localiser visuellement les sexupares sur

le tronc (Prof. J. Lampel, communication
personnelle).

NATURE DES DEGATS

Sur 1'héte primaire : le peuplier (Populus
nigra et italica)
Pemphigus bursarius provoque, par 1l'injec-

la désorganisation
Sous cet effet, il

tion de phytohormones,



se forme une galle en forme de bourse treés
typique. La présence de cette galle sur le
pétiole provoaue son allongemenit de 0,5 cm
en moyenne par rapport a8 la normale. Cette
donnée est établie apreés la mensuration de
cent longueurs de pétiole sans galle et de
cent pétioles avec galle. Les pétioles in-
demnes mesurent 3,3 cm en moyenne et 3,8

cm ‘pour les pétioles attaqués. La coldra-
tion de la galle passe du vert foncé en dé-
but de saison au jaune rouge en fin de sai-
son. La galle provoque la chute prématurée
de la feuille. Rarement on observe le dépé-
rissement du limbe.

Sur 1'héte secondaire : les composées
Pemphigus bursarius arrive sur les laitues
au début de juin. L&, il s'installe sur les
racines et forme des colonies typiques.
Tout d'abord 1'attague passe inapercgue
Jusqu'au moment ol le nombre des individus
commence & déséquilibrer la nutrition des
plantes. Dés lors la culture a un aspect
fatigué et assolffé. Le vert du feuillage
devient mat. Les symptdémes des dégdts oc-
casionnés par P. bursarius sont semblables
a4 la pourriture du collet, cecli peut dé-
router le cultivateur. Mais lorsque 1'on
arrache un plant, 11 n'est plus possible

de se tromper, car la racine est recouver-
te de cire blanche sous laquelle se trou-
vent les pucerons.

D'autre part P. bursarius cause de grosses
pertes dans les champs de chicorée endive
od une forte attaque réduit le diamétre de
la racine, entrainant une diminution de
rendement considérable. La culture de chi-
corée endive est plus vulnérable que 1la
culture de la laitue, car celle-ci reste

en terre de mai & novembre. Cette période
correspond exactement avec la phase sur les
composées de P. bursarius. La pourriture

de la racine de la chicorée (sclérotiniose)
a une apparence semblable a 1'attaque de
P. bursarius.

Lors du, labour d'un champ fortement infes-
té par P. bursarius, la cire excrétée. par
ceux-ci donne 1'impression que le champ
est enneigé légérement comme aprés une gi-
boulée.

PREDATEURS

Un bon nombre de prédateurs et parasites
ont été dénombrés lors des contréles (gal-
les et racines) appartenant au groupe des
Syrphides (Heringia pipisa], Anthocorides
et Braconides. Certains oiseaux s'attaquent
aux galles (verdier, Chloris chloris,

Dunn 1960). Une pourriture peut également
s'installer dans la galle ce qui provoque
sa perte.

METHODES DE TRAVAIL

Un examen systématique des différentes va-
riétés de peupliers dans le bassin l1émani-
que déterminera lesquelles sont suscepti-
bles d'étre 1'h6te de P. Bursarius. Il est
important de trouver une bonne méthode de
prélevement des bourses de P. Bursarius,

de leur mensuration,

Prévision de la migration de P.

par galle, etc... Différentes techniques
seront utilisées pour déterminer la pério-
de de migration sur 1'hdte secondaire la
cuelllette de galles sur 1'hdte primaire
pour connaitre son évolution, et des cu-
vettes jaunes, des plaquettes jaunes englu-
ées, un pilége aspirateur pour capturer les
individus dans la culture attaquée (compo-
sée). Une petite station météorologique

est placée sur le lieu précis de la recher-
che (thermométre-hygrométre enregistreur).
Je bénéficierai aussi des résultats des
différentes stations météorologiques offi-
cielles de la région lémanique.

RESULTATS

Aprés le contrfle d'un bon nombre de peu-
pliers des différents clones, i1 ressort
que les peupliers trembles, blancs, caro-
lins et les différents clones d'Yvonand ne
sont pas infestés par P. bursarius.

Seuls Populus nigra et italica sont atta-
qués, Ce dernier'‘groupe de peupliers est
botaniquement trés complexe et fréquemment

confondu. P. nigra et italica sont communé-
ment appelés, chez nous, peuplier noir
d'Italie, et ils sont dénommés ainsi dans

ce travail.

Lors de 1'abattage du peuplier de Pully-
Nord, le prélevement des rameaux pris aux
différents niveaux de 1l'arbre démontre que
la répartition des galles est plus ou moins
régulieére avec une concentration légérement
plus forte au sommet et &8 la base de celui-
edi,

Il ressort, de 1'étude des rameaux prélevés,
gue les galles y sont réguliérement dispo-
sées., En général, la bourse se trouve sur
le pétiole de la premiére feuille du mou-
chet et plus rarement sur celui de la se-
conde feuille. Dés que la premiére feuille
est bien développée, il est temps de faire
les premiers pointages.

bursarius

en fonction des différentes mensurations

migration sur les composées.

du dénombrement de P.15 raissent.

de la galle

Le préléevement hebdomadaire des galles de
P. bursarius démontre que 1'augmentation de
volume de celle-ci est proportionnelle 3
l'accroissement de la population jusqu'a
l'apparition des premiers virginipares ai-
lés. Cette relation n'est plus valable dés
que les virginipares ailés commencent la

Le contréle

de 1'évolution des galles sur le peuplier
peut étre un bon moyen de prévision de 1la

migration.

Sommes des températures moyennes journalié-
res pour déterminer la période de migration

Il est évident que deux observations sont
nettement insuffisantes pour établir avec
précision la somme de température nécessai-
re pour que les virginipares ailés appa-



Le seuil de 5°C est la base théorique en
dessous duquel le métabolisme de 1'individu
est gquasiment nul. Il faut alors retrancher
5 C aux températures journalieres avant de
les additionner.

L'an passé les observagions de 1la Tour-de-
Peilz ont accumulé 446 C avant 1'apparition
des premiers virginipares ailés. Cette an-
née, par faute de galle & la Tour-de-Peilz,
les observations sont faites & Aigle. Une
hutte météorologique est placée a proximité
des peupliers infestés, Les virginipares ai-
lés dans la galle sont apparus apres 421%c.
Bien que le climat varie quelgue peu entre
la Tour-de-Peilz et Aigle, i1 semble que -
l'écart de 5 entre ces deux données,
laisse envisager une bonne méthode de pré-
vision.

D'autres observations de ce genre sont en-
core indispensables pour indiquer avec si-
reté la somme de température nécessaire aux
virginipares ailés pour se développer avant
d'entreprendre leur migration sur 1'héte
secondaire.

On peut donc retenir pour l'instant que 1la
somme de 4200C doit étre accumulée entre
1'apparition de la fondatrice et 1'envol
des virginipares ailés sur les Composées.

)
%

Résultats obtenus avec les autres méthodes
de contréle.

La récolte des pucerons dans les cuvettes
jaunes s'est révélée insuffisamment sdre
car elle dépend beaucoup trop des condi-
tions météorologiques. En 1975, la période
de migration a correspondu avec de grosses
chutes de pluie entrainant une trop maigre
récolte pour tirer des résultats. Les pla-
quettes jaunes sont inutilisables pour con-
tréler les virginipares ailés arrivés dans
la cultureg. Les pucerons, une fois collés,
sont indéterminables.

Le piége aspirateur (vent axia) n'a capturé

wque 2-3 individus dans la période de migra-
tion, par conséquent, cette méthode de cap-
ture ne peut étre énvisageable.

MOYENS DE LUTTE

Méthodes culturales

Sur 1'héte primadire, 11 est pour ainsi dire
impossible de traiter contre P. bursarius.
Cela serait déraisonnable et irait a8 1'en-
contre de 1'effort actuel qui tend & dimi-
nuer les interventions chimiques. Mais une
€limination a long terme des peupliers noirs
d'Italie dans les régions de cultures marai-
chéres intensives serait un moyen de dimi-
nuer les dommages de P. bursarius.

Une méthode plus judicieuse consiste a fai-
re un relevé cartographigque des peupliers
attaqués par P. bursarius et de définir les
zones directement menacées par la présence
de ces peupliers. Il serait alors décon-
selllé de planter des Composées cultivées
dans ces zones. (Pour le Chablais, j'ai pu
réaliser un tel relevé précis des zones in-
festées par ce puceron). 16

Dans une région o0 les peupliers noirs at-
taqués sant trés fréquents, il est néan-
moins possible de cultiver des variétés

de laitues, soit précoces, soit tardives,
par rapport & la période de migration de P,
bursarius (début juin & mi-juillet).

Il est recommandable de faire une rotation
de la culture des composées avec celle
d'autres légumes pour limiter 1'infestation.

Lutte dirigée

Quelques éléments ressortant des résultats
obtenus de cette étude permettent d'envisa-
ger une lutte dirigée:

la connaissance du pourcentage des galles
parasitées

1'utilisation de la somme de 420°C

la mesure du volume extérieur de la galle
(0,3 cm3). '

En utilisant judicieusement ces trois ré-
sultats. il est possible de prévoir 1'im-
portance et la période exacte de migration
de P. bursarius. Un traitement préventif
peut alors étre appliqué avec certitude et
le nombre de traitements réduit au minimum.

Traitements chimiques

Pour un traitement préventif, deux produits
sont utilisables sous forme de granulés

le disulfoton et le diazinon.

Les aphicides courants pour la pulvérisa-
tion sur le feuillage ont une efficacité
douteuse contre le puceron des racines. I1
semblerait que seul le pirimicarb ait une
faible efficacité. Ce produit est utilisa-
ble pour un traitement curatif.

I1 est toutefois possible de prouver que
l'usage d'un aphicide systémique courant
ait une bonne efficacité contre les virgi-
nipares ailés sur le feuillage des compo-
sées. Le traitement devrait é&tre appliqué
juste avant 1'arrivée en masse des virgini-
pares ailés sur le végétal.

CONCLUSION

Ce travail propose quelques méthodes de
prévisions. Ces méthodes associées avec les
relations climatiques permettent d'interve-
nir au moment opportun contre P. bursarius.
Il est toutefois nécessaire de préciser et
de confirmer ces découvertes en augmentant
le nombre d'observations pendant plusieurs
années.

Il serait particuliérement intéressant d'é-
tudier encore davantage le rdle du prédateu-
risme et parasitisme dans les galles et sur
1'héte secondaire.

L'étude de 1'influence climatique sur la gé-
nération exilée et pendant la période de ré-
tromigration doit &tre approfondie. Des es-
sais pratiques sont encore nécessaires pour
confirmer les moyens de lutte proposés dans
différentes cultures.
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Machinisme , équipement :
TROIS NOUVEAUTES POUVANT FACILITER LE TRAVAIL DE

PROFESSEUR A

INTRODUCTION

Les possibilités de mécanisation des tra-
vaux arboricoles sont chaque année plus
nombreuses. Sur le plan international,
les systémes de récolte intégrale des di-
verses especes se développent rapidement.
Méme des systémes de culture permettant.
de mécaniser intégralement la taille sont
3 1'étude. L'arboriculture suisse, bien
qu'intéressée & longue échéance par des
procédés éprouvés permettant d'améliorer
la rentabilité d'une exploitation,reste
un peu & l'écart des grands bouleverse-
ments. En tout cas en ce quil concerne
l'acquisition de machines complexes et
trés onéreuses dont la plupart n'ont gue-
re dépassé le stade de développement du
prototype, le marché potentiel est actu-
ellement trés faible. Mé&me les équipe-
ments d'assistance & la récolte n'ont

gque peu de succeés sur notre marché. Pre-
nons par exemple le systéme hollandais
d'assistance a8 la récolte des pommes (1),
connu sous le nom de "Pluk-0-Trak" et que
chacun a pu voir fonctionner & Oeschberg
lors de 1'exposition "O0GA", les 23 et 24
juin 1976. Ce systéme bien au point et
permettant une économie de main-d'oeuvre
a néanmoins peu de succeés de vente dans
nos régions pour des raisons diverses ;
investissement, structure d'exploitation,
systéme de culture, qualité de la récol-
te en vue du stockage, etc...
L'équipement en machines arboricoles suit
donc une progression prudente et raison-
nable dans nos régions, et c'est dans
cette optique que les trois montages sim-
ples, mais ingénieux, suivants peuvent
étre intéressants dans 1'immédiat. Nous
laisserons donc pour le moment 1'évolu-
tion des techniques hasardeuses de pointe
de cdété, pour vous présenter des nouveau-
tés intéressantes, accessibles et d'usa-
ges multiples.

(1) réf. Schweiz. Zeitschrift fir Obst.-
und Weinbau 111, 1975: No 16, 412-417.
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Photo No 1

Remorque universelle
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REMORQUE UNIVERSELLE

Cette remorque a deux roues a été
congue pour le transport de palet-
tes de dimensions standards et con-
vient done tout particuliérement
pour le transport en gros dans 1l'ex

‘ploitation méme ou lors des trajets

depuis les dépdts des grossistes ou
des gares CFF.

Cing palettes peuvent &tre chargées
sur le méme niveau et le poids de
chargement admis est de 4,5 tonnes.
La largeur hors tout est de 2m08 et
la longueur de 4m80 environ. Il y a
bien slr un frein dans chaque roue
et 1'équipement avec des feux de
route peut se faire aisément.

Ces données générales n'ont rien de
bien particulier, mais lorsqu'on se
penche de plus pres sur la construc-

tion, certaines caractéristiques
frappent.

Tout d'abord, le pont de chargement
est constitué par les palettes elles-

mémes. C'est-a-dire qu'en fait, 1la
remorque est un cadre sur roues, le
cadre n'ayant pas de fond fermé. Ce

sont les palettes qui sont chargées
sur deux supports longitudinaux soli-
daires du cadre qui ferment celui-ci
lorsque la remorque est pleine.
Deuxiéme particularité : la fixation
de 1'ensemble sur les roues permet

de faire varier le niveau du cadre
par rapport au niveau du sol, gréce

3 deux vérins hydrauliques a simple
effet, indépendants 1'un de 1'autre,
commandés a8 distance par le conduc-
teur du tracteur. Deux hauteurs maxi-
mum d'élévation sont proposées :

0,50 m et 1,20 m (versions et prix
différents). Un troisiéme vérin hy-
draulique & double effet, situé en-
tre le tracteur et la remorque, mon-
té sur parallélogramme avec l'attela-
ge permet de régler le niveau du ca-
dre aux différentes hauteurs d'éléva-
tion et également de faire varier
1'inclinaison du cadre d'avant en ar-
riére et inversément.

Troisiéme particularité & relever :
un systéme facilitant beaucoup le
chargement et permettant d'éviter
certains accidents lors des manuten-
tions a été congu, Une palette po-
sée a l'arriére du cadre peut étre
chargée de caisses de pommes par ex-
emple (& bras ou avec pince hydrauli-
que), au niveau méme du sol (le ca-



Photos No 2 et 3

dre repose par terre). Une fois char-
gée, la palette est ensuite déplacée
jusqu'a 1'avant du cadre grace a un
dispositif ingénieux de deux vérins
hydrauliques & double effet comman-
dant deux poussoirs escamotables

dans des rails situés dans le chassis.
Les palettes suivantes chargées 3
l'arriére (sécurité) de la remorque
peuvent étre successivement avancées
de la méme maniére dans leur position

définitive."

L'équipement hydraulique de cette re-
morque permet de faciliter plusieurs
travaux, tant en arboriculture qu'en
viticulture ou agriculture.

Pour le transport des récoltes de
fruits, les caisses ou cageots peu-
vent aisément &tre chargés au niveau
du sol sur les palettes, le cadre
pouvant reposer sur le sol a l'arrét.
Pour les déplacements, le cadre peut

-~

étre relevé a8 la hauteur choisie. Le

dévers peut étre corrigé en toutes
circonstances, puisque les deux vérins
des roues sont indépendants.

Correction du dévers

Un systéme de suspension hydraulique
peut étre demandé sur option, ce qui

" est essentiel pour le transport de

fruits délicats (péches). Le systéme
identique & celui des automobiles
Citroén (DS) se monte sur les vérins
des roues,

Pour le déchargement des palettes,
plusieurs possibilités s'offrent.
Tout d'abord en abaissant le cadre
jusgu'au sol, les palettes peuvent
venir appuyer sur de petites lattes
disposées, au-dessous au préalable.
Sur un chemin herbeux (ou bombé),

les lattes ne sont méme pas nécessai-
res. En ouvrant la ridelle arriére,
il suffit alors de tirer la remorque.
Les palettes et leur chargement res-
tent sur place. La manutention est
réduite au minimum. Ces mémes palet-
tes peuvent ensuite 8tre reprises

par la remorque en faisant la manoeu-
vre inverse, sans manutention parti-
culieére.

On peut également monter le niveau
du cadre jusqu'a une hauteur désirée.
Dans le cas du cadre pouvant s'éle-
ver jusqu'a 1m20, ¢a peut correspon-
dre a8 la hauteur de chargement d'un
gquai ou d'un camion. Le praticien a-
droit et avisé peut ainsi utiliser
cette possibilité pour faciliter et
accélérer le chargement ou le déchar-
gement & une certaine hauteur en dé-
posant ou en prenant les palettes au
bon.niveau, moyennant gquelques ma-
noeuvres., La remorque sert alors de
palettiseur. La capacité de relevage
testée a8 6 tonnes permet de lever
sans probléme les 4,5 tonnes admises.
Lors de transports d'autres marchan-
dises, on peut également se servir
de la possibilité d'incliner le ca-
dre d'avant en arriére ou inversé-
ment pour le chargement ou surtout

le déchargement (comme un pont bas-
culant).

Les utilisations pratiques de cette
remorque congue a la base pour le dé-
placement des récoltes de fruits

sont donc multiples et chacun peut
les développer dans son exploitation
selon les besoins.

Les tracteurs modernes équipés de
prise hydraulique sont pour la plu-
part aptes & faire fonctionner 1le
systéme. Méme les tracteurs vigne-
rons ont une puissance hydraulijue
suffisante pour un fonctionnement
normal des vérins. Le dispositif de
commande hydraulique a quatre leviers
est groupé a l1l'avant de la remorgue,
a4 portée de main du conducteur.

Pour le chargement des caisses sur
les palettes, un systéme de potence
avec pince hydraulique peut égale-

ment 8tre adapté (systéme Fischer SA,



Vevey). Le systéme de commande de 1la
pince peut se faire depuis le trac-
teur (2 personnes nécessaires) ou
depuis la pince gréce 3 un dispositif
électromagnétique (1 personne).
Le prix de cette remorque varie sui-
vant les exécutions :

Elévation jusqu'a 1,20 m fr. 9'000.-
Elévation jusqu'a 0,50 m : fr. 8'000.-
Potence pour pince 1 fra. 45006 -

Photo No 4 Epandeuse pour 1'arboriculture

L "ARBORICULTURE

EPANDEUSE POUR

Les épandeuses agricoles ont 1'inconvé-
nient d'étre trop grosses pour le passa-
ge dans des cultures fruitiéres. Cette
épandeuse spéciale surbaissée et étroi-
te, équipée d'écarte-branches a une hau-
teur maximum de environ 1,70 m et une

UN PROGRAMME COMPLET
DE MACHINES
POUR VIGNES ET ARBRES.

DEMANDER UNE OFFRE
AU SPECIALISTE,

Atelier mecanique
J.=P, CAUDERAY
Allaman

Tél. (021) 76 36 41

3.

Le dispositif cofite fr.

longueur maximum de 1,50 m environ. La
contenance est de 3,5 m3. La machine
convient pour des plantations d'arbres
a 5 m ou pour de la vigne a8 3 m. Le
poids de chargement autorisé est de 3,5
tonnes. Le dispositif de distribution
convient pour le fumier, les gadoues,
le marc et autres apports de matiére

organique.

fr.

= Priw s 61358 =,
ENROULEUR AUTOMATIQUE POUR TUYAUX DE
DISPOSITIFS DE TAILLE PNEUMATIQUE

Une bobine contenant 80 m de tuyau se
monte & 1'endroit désiré sur une ma-
chine de taille ou sur un tracteur é-
quipé d'un compresseur & cuve par ex-
emple. Cette bobine reliée par un
tuyau a8 l1la cuve permet de dérouler
sans effort la longueur de tuyau vou-
lue. Un dispositif mécanique de blo-
cage a distance permet & chaque tour
de maintenir la bobine dans la posi-
tion nécessaire pour permettre la
taille, sans que le rappel n'agisse.
Ce méme dispositif peut étre déblo-
qué a distance et le tuyau est alors
a8 nouveau enroulé sur la bobine auto-
matiquement. Au bout du tuyau, il vy

a une trifurcation permettant le mon-
tage de trois sécateurs.

Cet enrouleur automatique est donc
congu pour éviter une partie des en-
nuis gque 1'on peut avoir avec les
tuyaux longs trainant 3 méme le sol,
sur lesquels on marche souvent et

qui surtout se prennent dans les
branches taillées.

715.-, avec 1le

tuyau de 80 métres.

CONCLUSIONS

Les trois nouveautés présentées peuvent
trouver leurs applications en arboricul-
ture surtout et faciliter certains tra-
vaux importants. La remorque universel-
le et 1'épandeuse ont été congues par
un atelier de constructions mécaniques
de notre région, M. J.-P. CAUDERAY a
Allaman (prochainement & Aubonne). Mais
ces deux machines sont construites en
France par la maison ROCHE. L'enrouleur
est une construction de la maison alle-
mande HUMUS mais est importé par M.
Cauderay.

Tout renseignement complémentaire peut
étre obtenu auprés de M. Cauderay a Al-
laman dont on peut dire que 1'ingéniosi-
té ne lui fait pas défaut. Ses réalisa-
tions nombreuses, & la demande des pra-
ticiens, sont autant de succes sur le
plan pratique et i1 n'a pas fini de dé-
velopper ses idées. Je le remercie ici
pour les informations qu'il m'a données
et qui m'ont permis de faire ce petit

19 compte-rendu.



du vin

Quelques notes sur les polyphenols
(tanins) des fruits, jus de fruits et

PAR JOST RODOLPHE POFFET,
A L'ESVOA ET TECHNICUM DE CHANGINS

ING.AGR, PROFESSEUR

IMPORTANCE ET FONCTIONS DES POLYPHE-
NOLS

Ces substances naturelles jouent un
r6le d'une part dans la biologie vé-
gétale, d'autre part dans la chimie
et technologie alimentaire des fruits
et leurs produits transformés.

Pour les plantes, ces polyphénols
augmentent en quelque sorte 1la résis-
tance contre des maladies, c'est-a-
dire contre des microorganismes, par
exemple les champignons. La lignine
comme matiére principale du bois est
formée par des polyphénols polyméres
(grandes molécules).

L'aspect de 1'application des poly-
phénols ("Vitamine P") dans la meéede-
cine humaine est assez connu. Cet ef-
fet pharmacologique consiste en leur
pouvoir d'améliorer la perméabilité
des vaisseaux. Ces derniers devien-
nent alors plus flexibles et moins
cassants, fragiles. La fonction des
polyphénols comme facteur de qualiteée
dans les productions alimentaires végé-
tales est remarquable. Les premiers
influencent la couleur, 1l'odeur et

le goGit (astringence).

CLASSES DES POLYPHENOLS

3.

Quelques classes importantes sont les
flavanols, anthocyanes, acides hydro-
xycinnamiques, "tanoides” (tanins"),
flavonols, flavanones, chalcones et
coumarines.

Les "tanoides" ("tanins")

Ce
En
le
de
mer la peau fraiche en cuir imputres-
cible et peu perméable. Par la suite

la nature phénolique des agents tan-

nants utilisés dans 1'industrie a été
démontrée

sont des polyphénols polyméres.
1797, Seguin désigna comme tanin
constituant chimique de la noix

gxydation par le permanganate, colo-
ration par les sels de fer.
On peut définir comme tanoldes des

phénols gqui se combinent aux protéi-
nes et & d'autres polyméres tels que
la cellulose ou les pectines. Il se
forme alors des liaisons stables en-
tre les phénols et les protéines, le
poids moléculaire des phénols tanol-
des atteint 500 & 3'0G0. 20

galle qui est capable de transfor-hk.

Les tanins et tanoides causent 1'as-
tringence des fruits, des jus de
fruits et des vins.

I1 v a dinstinction entre

- tanins hydrolysables

- tanins condensés dans les fruits.

Les tanins hydrolysables

Ils se trouvent dans les plantes ta-
niques et sont utilisés dans la tan-
nerie. Ce sont des esters de gluci-
des et d'acides-phénols.

On distingue

-~ tanins galligues (Gallotanins)

- tanins ellagiques (Ellagitanins)

TOPOGRAPHIE DES PHENOLS ET TENEUR DES
FRUITS EN POLYPHENOLS

Bois Catéchines®2 Leucoanthocya-
nidines » Flavonols » aci-
des hydroxycinnamiques

Ecorce comme dans le bois, mais en
plus grandes quantiteés

Feuille Flavonolsag acides hydroxy-
cinnamiques ? Catéchinesasg
Leucoanthocyanidines-

Fruit acides hydroxycinnamiques?
Catéchines & Leucoanthocya-
nidines ® Flavonols

‘(A signifie méme quantité, approxi-

mativement
 signifie plus grande quantité
(de gauche)).
La concentration des fruits en poly-
phénols diminue avec la maturité, 1les
anthocyanes exceptés ; elle augmente
au début pendant le développement des
fruits.
Les polyphénols sont localisés dans
les vacuoles des cellules, les antho-
cyanes surtout dans 1'épiderme.
LA VALEUR TECHNOLOGIQUE DES POLYPHE-
NOLS :
Les phénols affectent des facteurs de
qualité comme la couleur, le golt et
1'odeur. Les phénols les plus inté-
ressants pour la couleur sont les
anthocyanes ils forment des cou-
leurs
- rouge principalement par des glyco-
sides de cyanidine et de pélargoni-
dine
- bleu par des glycosides de delphi-
nidine et des complexes entre me-
taux et glycosides
- violet par des glycosides de cyani-
dine et de delphinidine.



La couleur

bleu augmente en général
avec le nombre de groupes hydroxy.

La couleur des fruits et leurs pro-
duits transformés sont également in-
fluencés par 1'oxydation des flava-
nols et acides hydroxycinnamiques. 0On
peut observer ce phénoméne trés connu
du brunissement.

Les flavonols causent eux les couleurs
jaunes et les flavanones, comme par
exemple le naringine, sont responsa-
bles pour l'amertume des fruits ci-
trus (pamplemousse).

Concernant le godt, c'est surtout les
"tanolIdes" gui ménent & 1l'astringence
des produits.

Les polyphénols sont importants dans
la technologie parce qu'ils ont 1'ap-
titude de se lier aux protéines. Cet-
te aptitude est appliquée lorsqu'an
clarifie un jus de fruit ou un vin
avec de la gélatine. Les phénols for-
ment aussi des complexes avec des
ions de métal. Cela peut mener a des
défauts, par exemple la casse noire
(complexes avec le fer).

Dans la technologie des huiles et
graisses végétales,des phénols peu-
vent étre utilisés comme inhibiteurs
de 1'oxydation (antioxydants).

METHODES D'ETUDE DES POLYPHENOLS

La suite pour la recherche des po-
lyphénols dans les plantes (fruit,
feuille, fleur, bois) se fait comme
suit

- extraction : d'abord il faut pré-
parer un extrait concentré des phé-
nols ; utilisation de solvants or-
ganigues.

- séparation : on sépare les clas-
ses et les phénols individuels par
chromatographie sur colonne et cou-
che mince.

- identification elle se fait par
révélation sur les chromatogrammes
et par des méthodes spectrométri-
ques (IR, UV).

- recherche de 1la structure : par
l'analyse élémentaire et par spec-
trométrie.

- synthése :
cule trouvée,
- dosage.

on synthétise 1la molé-

L'analyse quantitative des polyphé-
nols

En général on utilise des méthodes
photométriques, titrimétriques,
gravimétriques et chromatographi-
ques.

Les méthodes chimiques de dosage ap-
pliquent le pouvoir réducteur des
phénols, leurs condensabilités avec 21

des aldéhydes aliphatiques et aroma-
tiques, ou la formation de complex-
es avec des métaux.

Une analyse quantitative exacte et
complete nécessiterait des réactife
trés spécifiques pour les composés
individuels ou alors des méthodes
pour la séparation et isolation
(identification). Cela n'est hélas
pas la situation actuelle. En réa-
l1ité on se trouve encore loin de ce
but. La cause principale est le

fait que la structure des polyphé-
nols condensés contient encore beau-
coup d'inconnues.

Schéma de travail pour les dosages

- analyse qualitative par chromato-
graphie sur couche mince

- dosage des phénols totaux

- dosage des classes de polyphénols
importants :

- dosage des phénols
gui intéressent.

Dosage des phénols totaux

individuels

titrimétrie
Cette métho-
mais elle

- méthodes anciennes
avec KMnO, et 1'Iode.
de fournit un index ,
est non spécifique.

- la méthode actuellement appliquée
est 1l'oxydation des phénols avec

le réactif de Folin-Ciocalteu (mé-
lange de Na wo4 et Na2NGD4J.
Il se forme des complexes bleus. En-

suite on mesure photométriguement

1'extinction & a_ = 765 nm. L'acide
ascorbigque influence le résultat, é-
galement le sucre. [ a. = longueur

d'onde).
Dosage des catéchines et leucoantho-

cyanidines (= proanthocyanidines)

Cette classe réagit de facgon stoechio-
métrique avec la vanilline (aldéhyde
arnmatﬁque]. La couleur rouge formée
est mesurée dans le photomd&tre a Q

= 500 nm. Cette réaction est treés
sensible et il faut travailler en
solution acide forte dans le froid.
La méthode est spécifique pour les
OH phénoliques en position meta.
Dosage des leucoanthocyanidines
(proanthocyanidines)

Les phénols qui, apres chauffage en
milieu acide fort, forment des an-
thocyanes, sont nommés des leucoan-
thocyanidines ou proanthocyanidines.
Cette réaction est alors appliquée
pour le dosage. On hydrolyse les
flavandiols, c'est-a-dire les proan-
thocyanidines avec de 1'acide hydro-
chlorique et du butanol. Ensuite on
mesure l'extinction de la couleur
rouge des anthocyanes a = 500 nm.



Les flavanols peuvent aussi é&tre do-
sés au moyen de la réaction de con-
densation de ces phénols avec la
formaldéhyde (réaction de Stiasny).
C'est une réaction semblable & cel-
le décrite ci-dessus. Mais ici la
polymérisation méne & une précipita-
tion. La mise en valeur de la métho-
de se fera gravimétriquement. Ce do-
sage rapide et simple ne donne ce-
pendant que des résultats a titre
d'information.

Le composé phénolique le plus répan-
du dans le jus de pomme par exemple
est l'acide chlorogénique. Une an-
cienne méthode pour le dosage est la
réaction de Hoepfner, od 1l'acide
chlorogénique forme une couleur rou-
ge avec 1'acide nitreux. Cette cou-
leur est ensuite mesurée photométri-
quement. Mais les autres acides hy-
drokxycinnamiques présents faussent
le résultat. Une autre réaction se
base sur la formation des complexes
entre 1'acide chlorogénique et 1l'a-
cide borique. Le changement du ma-
ximum d'absorption en conséquence se-

ra mesuré au photométre. Plus récem-
ment, on avait proposé une méthode
chromatographique-fluorimétrique.
Intéressantes sont les méthodes de
dosage qui.permettraient de distin-
guer pour le dosage simultanément
les phénols "tanoides" et "non-tanoil-
des. On avait essayé d'achever cette
distinction en dosant les phénols
avant et apres la précipitation a-
vec des réactifs. Alors les phénols
"non-tanoides” ne devraient pas &-
tre précipités. Pour effectuer 1la
précipitation on utilisait par ex-
emple des alcalolides ou bien de 1la
formaldéhyde. Une sorte de fraction-
nement peut se faire avec la PVP
(polyvinylpyrrolidone) apreés a- .
voir ajouté de 1'acide trichloracé-
tique, le complexe soluble se préci-
pite.

Un probléme important est celui du
choix des substances de référence

pour la mise en valeur photométri-
que. La substance devrait correspon-
dre au type des substances importan-

tes dans le produit & analyser.
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PAR JEAN-FRANCOIS SCHOPFER,

L'ACIDE SORBIQUE : ADDITIF ALIMENTAIRE

DIRECTEUR DE L'ESVOA ET DU
TECHNICUM SUPERIEUR DES BRANCHES AGRICOLES SPECIALES

Il a été largement discuté ces dernié-
res années d'autoriser 1'acide sorbique
dans les vins et par conséquent dans
les jus de raisins. On fait volontiers
remarquer que seuls trois pays vitico-
les n'autorisent pas ce produit dans
les vins Israél, 1'Italie et 1la Suis-
se. L'acide sorbique est un acide gras
non saturé a8 6 atomes de carbone que
tous les hygiénistes et toxicologues
s'accordent & reconnaitre inoffensif ;
il est bien supporté, aux doses ol on
peut le rencontrer, et bien digéré par
1'homme. Il ne faut pas le confondre
avec l'acide parasorbique que 1l'on
trouve dans les baies rouges du Sorbier
des oiseleurs (Sorbus aucuparia) et

qui est dangereux parce qu'il agit sur
la mitose des cellules.

L'acide sorbique présente la propriété
intéressante d'étre efficace contre les
levures Saccharomyces, surtout celles
du vin, par blocage de plusieurs enzy-
mes telles que les déhydrases, catala-
ses et peroxydases. Une concentration
de 100 & 200 mg/l est suffisante dans
des jus ou des vins acides pour bloquer
toute refermentation. Son efficacitsé
diminue, cependant, lorsque le pH aug-
mente. Il est par contre moins effica-
ce contre les levures de la "fleur” et
il en faudrait des doses plus élevées
que 200 mg/1l.

Cet additif inoffensif et naturel est
d'ailleurs autorisé et employé en
Suisse dans de nombreuses autres den-
rées alimentaires, comme par exemple
dans les jus de fruits autres que de
raisin et fruits & pépins, les sirops,
gelées, confitures, produits & tarti-
ner, etec, et... les tabacs.

L'0IV en a recommandé l'emploi il y a
de nombreuses années déja en spécifiant
que cela devrait permettre de diminuer

les doses de SD2 employées,.

Pourquoi la Suisse n'a-t-elle pas sui-
vi le mouvement ? Avec le risque de de-
voir refuser & 1'importation des vins
traités & 1'acide sorbique dans leur
pays d'origine.

Tout d'abord, 1'acide sorbique n'est
utile que pour protéger un vin avec su-
cre résiduel contre une refermentation
alcoolique en bouteilles. Par contre.

il est totalement inefficace contre les

-2,4-hexadiénol,

développements de
comme par exemple
fructolactique ou

bactéries lactiques,
celles de la pigqgire
de la fermentation
malolactique ; il est donc indispensa-
ble pour des vins avec sucres résiduels
d'effectuer une mise sous verre avec
toutes les précautions d'hygidne connues,
et de procéder au moins & une filtration
sur plaques "stériles”. L'acide sorbique
n'est alors qu'un complément aux mesu-
res d'hygiéne habituelles avec de tels
vins, qui procure une garantie supplé-
mentaire contre une refermentation al-
coolique, au cas ol quelques levures
auraient échappé a8 la destruction.

Si les précautions techniques de mise
en bouteilles stériles ne sont pas ou
ne peuvent pas étre prises, alors il
peut se produire dans/le vin, méme a-
prés mise sous verre, l'apparition du
célébre "goit.de géranium”, faux-goit
qui rappelle 1'odeur des feuilles de
géranium (ou plutdt de Pelargonium).
Les travaux des chercheurs allemands

et américains ont permis d'élucider ce
phénoméne biochimique. Ce sont en par-
ticulier WORDIG, RADLER, CROWELL et
GUIMON gqui ont pu montrer que sous
l1'influence de certaines souches de
bactéries lactiques - et notamment cel-
les de la fermentation malolactique -
l'acide sorbique peut se transformer en
puis en 3,5-hexadiénol.
En présence d'alcool ce dernier réagit
avec l'éthanol pour former le 2 Carbé-
thoxy - 3,5-hexadiéne qui présente
l'odeur typique du géranium. Il faut
donc deux choses pour faire apparaf-
tre ce faux-golit : une fermentation
lactique des sucres et la présence
d'éthanol. L'odeur est si intense qu'’
il suffit de moins de 0,03 mg par 11i-
tre pour empoisonner tout le vin ;
l'odeur est perceptible encore a

0,0001 mg/1. '

De plus cette odeur ne peut &tre é1i-
minée par aucun des produits de trai-
tement connus ; le charbon peut méme
renforcer cette odeur en éliminant cer
tains éléments du bouquet qui la mas-
quaient. On a méme signalé des vins nan
traités & l'acide sorbique qui avaient
contracté le goQt de géranium parce
qu'ils avaient été logés dans des fiats
de bois qui avaient contenu un vin

traité & 1'acide sorbique.
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Cet inconvénient n'existe pas dans les
autres denrées alimentaires non alcoo-
liques. C'est pourquoi 1l'acide sorbique
y est autorisé dans des cas bien préci-
sés.

L'acide sorbique, dans les pays o0 on
1'utilise, doit Btre ajouté au vin im-
médiatement avant la mise sous verre ;
il ne doit &tre qu'un complément aux
techniques de mises en bouteilles sté-
riles dont on connait la complexité.
L'acide sorbique n'est donc pas le pro-
duit qui permettrait a des propriétai-
res-encaveurs de mettre sur le commer-
ce des vins avec un peu de sucres rési-
duels (2 & 4 g/1) sans précautions spe-
ciales de mise en bouteilles stériles
ce serait pour eux un risgue énorme de
faire confiance au seul acide sorbique
pour stabiliser biologiquement de tels
vins.

Nous sommes persuadés que 1'introduc-

tion de 1'acide sorbigue dans la liste
des produits de traitement en cave se-
rait de nature & baisser en moyenne la

qualité de nos vins suisses plutdét qu’
1'élever. Notre technique d'élabora-
tion de vins secs (moins de 1 g/1 de
sucres résiduels) est parfaitement au
point ; c'est celle qui nous garantit
les meilleures perspectives d'écoule-
ment de nos vins & longue échéance.

Quant aux vins étrangers, les spécila-
listes sont tous d'accord sur le fait
que le traitement & 1'acide sorbique

ne doit intervenir que juste avant la
mise en bouteilles ; c'est donc une er-
reur grosse de risques pour: 1'importa-
teur d'acheter des vins en vrac traités

=

3 1'acide sorbique.

Un produit de traitement oenologique
ne devrait étre admis dans la liste
positive de 1'0.D.A. que s'il permet,
soit d'améliorer la qualité des vins,
soit d'’améliorer la technologie de la
vinification. Ce n'est guére le cas
pour 1'acide sorbique qui vraisembla-
blement poserait plus de problémes
qu'il n'en résoudrait.
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Possihilités et limites de

PAR M. BAILLOD ET A.

M.

BAILLOD

INTRODUCTION

Le concept "biologique", de plus en plus
utilisé dans tous les domaines de la vie
devrait étre réservé & l1'activité propre
d'étres vivants sans intervention artifi-
cielle de 1'homme. Lorsqu'on parle de lut-
te biologique, il s'agit au sens premier,
de 1'action utile d'étres vivants y com-
pris les virus qui limitent le nombre de
ravageurs ou l'importance d'une maladie

de la vigne. Dans un sens plus large, il

SCHMID,

la lutte hiologique en
viticulture
NYON

SFRAC,

A, SCHMID

est possible d'englober sous ce terme,
l'usage de produits, fabriqués par 1'hom-
me, mais imitant 1'action de substances
naturelles (par ex. hormones et phéromo-
nes) utilisables dans la lutte contre les
ennemis des cultures.

Le tableau suivant donne une idée des
principaux 8tres vivants auxiliaires ren-
contrés en viticulture et des principales
substances de synthése actuellement a
1'étude.

Type d'auxiliaires

virus
bactéries
champignons
{endoparasites
ectoparasites
de nettoyage

pathogenes

Auxiliaires parasites

phéromones synthétiques

exemple en viticulture

«» Bacillus thuringiensis

Hymenoptéres (insectes)

coccinelles, punaises

... typhlodromes (acariens), autres acariens
.. araignées, larves de chrysopes

pour piéger

Cochylis et Eudémis

prédateurs de protection
accidentels
Phéromones sexuelles
Hormones Ecdysone

Hormones juvénile

RCI (Substance de synthése, ana-

logue de 1'hormone juvénile)

Il faut bien souligner gque le régime, le
mode de vie et 1'efficacité réelle de plu-
sieurs auxiliaires sont peu connus. Les
recherches les plus avancées concernent
les prédateurs du type typhlodrome, 1les
bactéries de 1'espéce Bacillus thuringien-
sis, les hormones et les phéromones.
Lorsque 1'homme utilise ces trois catégo-
ries d'auxiliaires afin de détruire des ra-
vageurs de la vigne, on peut parler de 1lut-
te biologique. Nous allons examiner dans
quels cas, dans quelles circonstances et
dans quel but il est actuellement possible
de promouvoir une lutte biologique.
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1. Typhlodromes

Les typhlodromes, acariens prédateurs
carnivores, s'attaquent aux araignées
rouges et jaunes de la vigne. A peine
plus gros que leurs proies, ils sont
munis de chélicéres terminées par des
pinces avec lesquelles ils blessent
leurs victimes, ces derniéres étant par
la suite sucées et vidées. Les deux es-
peéces fréquemment rencontrées sur vigne
sont
Typhlodromus pyri Scheuten dans le Bas-
sin lémanique et Suisse orientale
Amblysesius aberrans Oudemans au Tessin.
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Ils peuvent subsister sur la vigne mé-
me en 1'absence des araignées rouges
qu'ils combattent : ils se nourrissent
alors d'autres acariens ou de nourritu-
re végétale (pollen). Comme ils sont
sensibles & de nombreux pesticides, ils
ne pourront se multiplier que si 1l'on
utilise dans les vignes des fongicides,
insecticides ou acaricides non dange-
reux pour eux. Lorsqu'on juge une popu-
lation de typhlodromes par rapport a
une population d'araignées rouges (P.
ulmi, par ex.) trois cas peuvent se
présenter lors du décompte du nombre
d'acariens sur une feuille

a) beaucoup de proies et peu de typhlo-
dromes
beaucoup de
typhlodromes
peu de proies et beaucoup (ou peu)
de typhlodromes.

Lorsqu'une vigne se trouve en général
dans le cas b ou ¢, 11 est facile de
penser qu'un équilibre favorable et
durable gst réalisé. Par contre dans

le cas a, la situation peut évoluer,

si les conditions sont favorables au
prédateur, pour retomber dans le cas b
puis dans le cas ¢ en un a deux mois.
Au printemps, la situation est méme fa-
cilitée par le fait que les oeufs d'hi-
ver de 1'araignée rouge éclosent pro-
gressivement en trois semaines : les
femelles hivernantes du prédateur se
répandent rapidement sur les pousses

de vigne et consomment les larves au
fur et & mesure de leur sortie. L'équi-
libre réalisé un mois environ apres le
débourrement a été constaté dans plu-
sieurs cas (La Tour-de-Peilz, Villeneu-
ve). En été la situation n'évolue pas
toujours aussi facilement, pour des
raisons difficiles & apprécier.

Des lachers de typhlodromes dans les
vignes qui en sont dépourvues sont ac-
tuellement a8 1l'essai. Pour cela, on
effectue un transport & partir d'une
vigne qui en contient une grande gquan-
tité. Il est aussi possible de les é-
lever en laboratoire.

Leur maintien & long terme dépend de

la possibilité de disposer d'une nour-
riture variée, probablement de la pré-
sence d'autres acariens. Ces popula-
tions peuvent augmenter ou diminuer
fortement. C'est la raison pour laquel-
le des équilibres entre prédateurs et
proies doivent é&tre surveillés et ne
sont garantis a priori, les conditions
de nutrition, climatiques ou cultura-
les pouvant se modifier au cours des
années.

b) proies et beaucoup de

c)

3

Bacillus thuringiensis (BT)
Bacillus thuringiensis (BT)

est un pro-

férentes cultures pour lutter contre
diverses larves de lépidoptéres. Des
produits américains, russes, frangais,
3 base de BT, se trouvent sur le mar-
ché (Dipel, Thuricide, Endobakterin,
Bactospéine). Avec la montée rapide

des insecticides de synthése, ce pro-
duit biologique est resté dans 1'ou-
bli. C'est au moment ol 1'on constate
les répercussions d'une utilisation a-
busive des insecticides chimiques que
se manifeste un regain d'intérét pour
les préparations biologiques.

En viticulture le BT a été utilisé con-
tre les vers de la grappe en France et
en Suisse romande, mais on ne dépassait
que rarement le 60 % d'efficacité, ce
qui est insuffisant pour la plupart des
vignobles. Diverses substances ont éteé
testées pour améliorer 1l'effet du BT ;
parmi celles-ci, le sucre s'est montré
le plus efficace. En effet, contre la
2éme génération BT + 1% de sucre donne
une efficacité dépassant le 80% et se
révéle ainsi aussi bon que certains es-
ters phosphoriques.
L'utilisation .du BT +
ticuliérement propice
ol les typhlodromes, acariens prédateurs,
sont présents. D'autre part, dans les
vignobles o0 les araignées rouges ou
jaunes posent des problémes, 1l'emploi

du BT pourrait aider & rétablir un équi-
libre entre les auxiliaires et les aca-
riens phytophages.

L'emploi du BT + sucre reste pour 1l'ins-
tant 1imité a8 la 2éme génération, car

en premiére génération, les températu-
res ne sont pas, en général, assez éle-
végs pour garantir une bonne efficaciteé.
En outre, l'application doit étre effec-
tuée dés 1'apparition des premiéres pé-
nétrations, parce que les larves bien
installées dans les grappes ne sont

plus touchées par un produit qui agit
uniquement par ingestion.

sucre serait par-
dans les vignobles

Les régulateurs de croissance des in-
sectes (RCI) analogues de 1'hormone ju-
vénile

Le développement des insectes est réglé
par des hormones élaborées dans leur
corps, dont 1'une des plus importantes
est 1'hormone juvénile. A la fin du dé-
veloppement larvaire, 1'insecte arréte
la production de cette hormone et la
larve se nymphose et donne ensuite nais-
sance a l'adulte (papillons, mouches,
coléoptéres, etc). L'application arti-
ficielle de cette hormone, ou d'une
substance de synthése, ayant le méme
mode d'action, pendant la période o0
1'insecte lui-méme ne la produit pas,
perturbe la métamorphose et provoque
toutes sortes de malformations ainsi que

duit utilisé depuis longtemps dans dif-,5 la réduction de 1'émergence et de 1la



fertilité des adultes. L'effet d'une ap- CONCLUSTON
plication ne se manifeste donc qu'une
génération apreés le traitement. La spé-

cificité des substances de synthése, } 2 >
nommées régulateurs de croissance d'in- tendues de la biologie des ravageurs et

sectes (RCI), est plus ou moins pronon- B?XlllBlTES, qe la fluctuation des popula-
aEE tions, un choix et un usage nuancé des au-

tres pesticides qui doivent presque inévi-
tablement &tre appliqués conjointement
contre d'autres ravageurs ou maladies.

La lutte biologique n'est pas une lutte
facile : elle exige des connaissances é-

En viticulture, les premiers résultats
obtenus avec ces RCI contre les vers
de la grappe se révélent prometteurs.

Un traitement & la fin de la premidre La lutte biologique ne conduit pas & 1'6-
génération permet d'abaisser les popu- radication ou & 1'élimination des rava-
lations de la génération suivante en- geurs et & 1'absence de tout dégdt, mais
dessous du seuil de tolérance et de elle permet de ramener les populations de
supprimer ainsi le traitement contre certains d'entre eux & un niveau bas et

la 2éme génération. La faune auxiliai- ©€conomiquement sans risque pour le viti-
re n'est pas ou trés peu touchée par culteur.

les RCI. Les préparations biologiques, les hormones
Malgré ces bons résultats, il reste et phéromones de synthé&se entrent dans 1la
guelques problémes & résoudre : les catégorie des produits spécifiques qui ont

substances utilisées ces années passées Par conséquent un marché restreint ; 1le
ont montré parfois des symptémes de phy-Prix de revient de ces préparations est
totoxicité. Les RCI ne sont utilisables @a@insi plus élevé.

que sur des surfaces assez étendues, A long terme la lutte biologique peut con-
sinon les papillons du voisinage enva- duire & un assainissement des problémes
hissent & nouveau la vigne traitée. " phytosanitaires. Conduite actuellement sur

Pour l'instant, nous ne connaissons pas un nombre restreint de parcelles, il est
suffisamment 1'importance de ces migra- intéressant de noter qu'une possibilité

tions. En tout cas, l'utilisation des de lutte peut en entrainer une autre et

RCI demanderait un changement de la que des espoirs sant ainsi permis dans 1la

stratégie de lutte contre les vers de recherche d'un 3quilibre rétabli pour quel-

la grappe. ques années au moins. A la suite du déve-
loppement de ces méthodes, les conceptions

Les phéromones sexuelles de lutte pourraient étre trés différentes

Les phéromones sont des substances se- dans les années & venir.

crétées par les insectes qui réglent
les relations entre les indivudus d'u-
ne méme espéce. Parmi celles-ci, les
plus étudiées sont les phéromones sexu-
elles qui ont 1la fonction d'attirer 1le
partenaire de 1'autre sexe. Pour la

plupart des insectes étudiés, c'est GRANDS VINS SUISSES
la femelle qui émet la phéromone et
c'est le méle qui est attiré. En géné- ET ETRANGERS
ral, ces substances sont trés spécifi-
ques en ce sens que presque chaque es-
peéce posséde sa propre phéromone. Pour
une trés grande partie des ravageurs
agricoles, spécialement les papillons,
nous possédons des substances de syn-
thése identiques 3 1la phéromone natu-

relle ou ayant le méme effet attractif. BOUTEILLES DE I—IAUT

Ces substances synthétisées sont main- -
tenant utilisées pour les piégeages de PRESTIGE
papillons, notamment, pour les 2 espg&-
ces de vers de la grappe, eudémis et !
cochylis. Elle nous permettent d'éta- ArE
blir des courbes de vol et de détermi- OBBISI
ner avec une bonne interprétation les
dates de traitement. VVE V EY
En outre des recherches ont commencé

dans le but d'utiliser des phéromones PROPRIETAIRES

synthétigques comme moyen de lutte. En
effet, en les appliquant & une dose DE DOMAINES REPUTES
relativement élevée, elles créent la )
canfusion entre les mdles et les femel-
les qui ne se trouvent plus pour s'ac-
coupler. 27




La législatio
vigneron et

PAR JEAN-CLAUDE GRELAT,
CENTRE PROFESSIONNEL DE CHANGINS

n au service du
du marchand de vins

ENSEIGNANT EXTERNE AU

J'aimerais développer gquelques notions
reprises a l'article 337 de 1'Ordonnan-
ce sur les Denrées Alimentaires du 28
mai 1936, article fixant les droits et
les obligations des cantons en matiére
de récoltes et de vins, de méme que cer-
taines régles de désignation pour les
vins indigénes.
Au premier alinéa, le texte nous apprend
que 1'ouverture des vendanges est du
ressort des cantons.
En général, les cantons fixent la date
d'ouverture et laissent le soin aux au-
torités communales de traiter les déro-
gations lors de demandes diment justi-
fiées.
Le mauvais état sanitaire du raisin est
la cause principale de 1l'ouverture anti-
cipée des vendanges.
Le deuxiéme alinéa est consacré a la
signation des vins suisses
a) les cantons ont la possibilité d'au-
toriser le coupage des vins de leur
territoire sans que la désignation
primaire ne subisse de changement.
Toutefois, le canton doit décider de
la qualité qui peut &tre coupée et a
guel pourcentage. De méme, il est
possible de restreindre le droit de
coupage & une portion du territoire
cantonal.
De toute maniére, le maximum de 20
ne peut étre dépassé.
La loi précise encore que le vin d'ap-
port doit &tre qualitativement supé-
rieur au vin qui dispose du droit de
coupage et que le vin blanc ne peut
recevoir qu'un autre blanc indigéne.
L'autorisation de mélanger n'est pas
fixe. A chaque récolte, suivant les
circonstances, le canton décide des
coupages nécessaires.
En 1976, les autorités cantonales de
Suisse romande ont pris les dispositions
suivantes
Fribourg et Genéve

dé-

)
%

o,
%

coupage a 15
(tous les vins)

- Neuchatel pas de coupage

- Vaud coupage des rou-
ges a 15 %

- Valais : coupage du Fendant
avec 15 % de Rhin
(sylvaner valai-
san) .

Le coupage n'est pas obligatoire et les
encaveurs peuvent varier le pourcentage

au vu de l'équilibre de qualité & garan-
tirs

C'est le Département Fédéral de 1'Inté-
rieur qui procéde au» publications des
décisions cantonales.

I1 est entendu que la décision d'un can-
ton a force de loi & l'extérieur de son
territoire. Le marchand de vins vaudois
ne peut pas couper un Fendant acheté pur
plus que ne l'autorise le canton du Va-
lais. ‘

Le quatriéme paragraphe est particuliere-
ment intéressant car il régle le probléme
des mélanges des vins de communes d'une
méme région viticole, ainsi que la ques-
tion des désignations d'ensemble.

Les mélanges ne sont possibles que sur
des vins (vins d'une méme région) possé-
dant des qualités analogues. Par "quali-
tés analogues", on peut comprendre des
territoires voisins, un cépage identigque
ou des similitudes reconnues.

Ce sont les cantons qui ont la délicate
tache de délimiter les régions viticoles
Au cas o0 une région posséde des terroir:
sensiblement différents les uns des au-
tres, i1 est possible de créer des sous-
régions.

Le morcellement d'une région viticole
est généralement nécessaire lorsque 1'é-
chelle des qualités accuse de trop gran-
des amplitudes, ce qui a pour effet de
favoriser les piétres vins et d'avilir
les meilleurs.

Actuellement, seul le canton de Vaud a
légiféré en matiére de régions viticoles
I1 est intéressant, pour l'exemple, de
rappeler les dispositions vaudoises

1) Régions viticoles (Arrété du 5.4.48

+ Arrété du 20.7.586)

L4

I. Le Chablais
II. Lavaux
III. La Cdte
IV. Les C8tes de 1'Orbe
V. Bonvillars (anciennement les Rives
Vaudoises du Lac de Neuchétel)
VI. Le Vully

Les trois premiéres régions sont sub-
divisées en groupes de communes

les huit communes du Chablais en
trois groupes

les vingt-quatre communes de Lavau>
en quatre groupes

les quatre-vingt-deux communes de
C6te en trois groupes
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Un vin ne peut étre désigné sous le
nom d'une des communes du groupe, que
s'il est constitué dans sa majeure par-
tie de vin de sa commune et, pour le
reste, de vin (s) des autres communes
du groupe.

Les régions viticoles de Lavaux, La
Céte, Chablais et Bonvillars bénéfi-
cient de dispositions légales plus é-
laborées, sous la forme d’'un Arrété
par région.

Dans ces régions, des appellations de
lieux de production ont été désignées.
Les lieux de production comprennent

une aire délimitée avec précision dans
le texte légal. Une aire peut se com-
poser du territoire d'une ou de plu-
sieurs communes, ou de portions de
territoires communaux. 3
A deux exceptions pres, toutes les ai-
res d'appellation de lieux de produc-

A la C8te, les appellations comprises
entre les riviéres Aubonne et Sérine

(la Bonne-C8te) peuvent se mélanger &
raison de 51/49 % tout en gardant 1leur
origine de lieu de production.

A Lavaux, deux genres de mélanges sont
possibles. Entre les appellations "E-
pesses”, "Villette”, "Chardonne" et "St-
Saphorin” 51/49 % sont admis. Entre les
quatre appellations précitées et "Vevey"
et "Lutry” 70/30 le mélange obtenu

ne pouvant étre commercialisé qu'en 11i-
tres scellés ou fractions de 1litres
scellés.

Le Chablais et Bonvillars disposent é-
galement de dispositions légales préci-
ses.

)
o

. Appellations de crus :

Le canton de Vaud a encore protégé deux

tion portent le nom d'une commune po- Z0Nnes en les dénommant "appellation de
litique. cru”. I1 s'agit de "Dézaley" et "Cala-
min”.

Appellation de lieux de production
(Arrétés des 20.7.56, 8.11.67 et 22.
i Ze 7. 0:)

La C8te comprend les appellations sui-
vantes

Ces deux vins ne peuvent recevoir d'au-
_tre vin de leur région viticole en mé-
lange,
mélangés entre eux deux.

de méme qu'ils ne peuvent étre

Désignation d'ensemble

- Morges

- Bonne-C&te, Féchy, Mont-sur-Rolles,
Tartegnin, Coteau de Vincy, Vinzel,
Luins

- Nyon

Lavaux comprend les appellations suivan-
tes
Lutry
Epesses,
Saphorin
Vevey

Le Chablais comprend les appellations
suivantes

Villeneuve

Yvorne

Algle

Ollon

Bex

Bonvillars comprend 1'appellation sui-
vante
Bonvillars 1er choix

Chardonne, Villette, Saint-

Pour l'exemple, examinons l1'aire d'ap-
pellation "Féchy”. Cette derniére com-
prend les zones viticoles suivantes :

territoire des communes de Féchy, de
Bougy, plus le vignoble des Curzilles

de la commune d'Aubonne, & 1l'ouest du

ruisseau du Trévelin et au nord de la
route de Chamberet.

Nous pouvons donc constater que les 11-"
mites sont fixées avec précision.

Les Arrétés réglonaux statuent sur les
mélanges des vins des lieux de produc-
tion de leur région.
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Les désignations d'ensemble permettent
de particulariser une production canto-
nale déterminée.

Chaque canton a donc le droit de créer,
pour un vin ou un mélange de vins,

une

dénomination propre, protégée sur le ter-
ritoire cantonal et sur tout le territoi-
re de la Confédération. .

Les cantons de Vaud, Valais et Genéve u-
tilisent des désignations d'ensemble.
Pour chaque désignation, une définition
exacte est enregistrée dans un texte de
loi.

EN VALAIS

Les désignations d'ensemble sont
D6le, Goron, Fendant, Johannisberg.
I1 est intéressant de revoir les ca-
ractéristiques de chacune de ces ap-
pellations.

AI

Déle : :
Vin rouge de qualité, produilt en Va-
lalis, 1ssu du plantPinot noir de qua-

1ité supérieure QU d'un mélange de
Pinot noir et de Gamay de qualité su-
périeure.

Une adjonction de 10
valaisan, en raisins,
est autorisée.

Le terme "de qualité"” est actuellement
une limite du degré Oechslé, l1limite
fixée & chaque nouvelle récolte.

o,
%

de Pinot Gris
a la vendange,



A 1'heure actuelle,

Goron :

Vin rouge, produit en Valails, issu de
Pinot Noir, de Gamay ou de leurs mé-
langes, dont le degré Oechslé de 1la
vendange n'atteint pas la 1imite fi-
xée pour la D8le.

Fendant :

Vin blanc valaisan de bonne qualité,
issu de Chasselas.

Vin blanc valalsan de bonne qualité,
issu de Sylvaner.

il n'exliste pas
de critéres fixes pour déterminer la
"bonne qualité"” des blancs.

EN PAYS DE VAUD

Les désignations d'ensemble sont :
Salvagnin et Dorin. °

Giﬁ_rouge vaudois de qualité, 1issu de
Gamay, de Pinot Noir ou de leurs mé-
langes, choisi. par dégustation sur 1la
base d'échantillons officliels accompa-
gnés des bulletins de sondage du con-
tr6le officiel de la vendange.

Vin blanc vaudols issu de Chasselas.

Remarque :

L'habitude veut qu'a 1'énoncé du nom
d'un lieu de production, par exemple
"St-Saphorin , trois de Mont, ete”,
1'on entende du vin blanc issu de
Chasselas. Il faut cependant admettre
que le producteur peut vendre une spé-
clalité de blanc sous le méme nom de
lieu. Le probléme se complique un peu

lorsque 1l'on utilise le terme "Dorin"
Ce dernier étant réservé au Chasselas
11 ne sera plus possible au producteu
qui utilise ce terme & cété du lieu d
production de noyer plus de 8 % (ouil
lage) d'une spécilialité, dont 11 ne

salt que faire certaines mauvaises

années.

A GENEVE

La désignation d'ensemble est :
lan. -

Perlan :

Vin blanc genevois de qualité, issu
de Chasselas.

Ici également, 11 n'y a pas de crite-
res fixes concernant le minimum de
"qualité®.

Per-

Les alinéas 4 et 5 précisent que les
termes "vin blanc”, "vin rouge”, "vin

du pays” s'adressent & des vins sulsses.
Cependant, les cantons ont la possibili-
té de réserver ces termes & leurs vins,
sur leur territoire (vin du pays, Land-
wein, nostrano).

Le mélange d'un blanc et d'un rouge doit
8tre désigné comme "vin de table”, é&tant
entendu que le terme "Schiller” est ré-
servé au mélange de raisins rouges (pré-
dominance) et de raisins blancs produits
dans un vignoble mixte.

Je souhaite que ces quelques explica-
tions permettront de mieux saisir 1'im-
portance du pouvoir cantonal en matiére
de législation viti-vinicole.

un nom N/
I=tlJne garanfie ¥/
=

L=
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SOL - CONSEIL :

ET LE CONSEIL DE FUMURE

UNE NOUVELLE ASSOCIATION ROMANDE POUR L'ANALYSE DE SOL

PAR G.

COLLAUD, ING.AGR.

Au début de 1'année 1878 était fondée, a
Pully, l1'association Sol-Conseil. "Une
organisation de plus !" pensent certains.
Certes, si c'est bien le cas, Sol-Con-
seil n'en est pas moins une organisation
qui répond & une absolue nécessité, une
organisation qui s'est donné comme but

. de combler les lacunes en collaborant,
coordonnant et épaulant tout ce qui se
fait dans le domaine de 1'analyse de sol
et du conseil de fumure en Suisse roman-
de et au Tessin (pour les cultures spé-
ciales seulement dans ce dernier canton).

POURQUOI UNE TELLE ORGANISATION AGRICOLE?

Les problémes complexes posés par l'ap-
plication rationnelle de la fumure dans
tous les secteurs de l'agriculture exi-
gent une collaboration étroite entre ‘le
cultivateur et le spécialiste. Le culti®-
vateur est non seulement désireux de
connaitre 1'état de fertilité de ses
sols dans le but d'adapter la forme et
la gquantité des engrais qu'il convient
d'appliguer, mais il ressent également
le besoin d'étre en contact avec un Spé-
cialiste ou une organisation spécialisée
afin de discuter chaque cas particulier
et de trouver une solution aux problémes
posés par l'application de la fumure.

Ce réel besoin s'est traduit, au cours
de ces dernieres années, par une augmen-
tation sensible du nombre des demandes
d'analyses de terre et des conseils de
fumure 8 la Station fédérale de recher-
ches agronomiques de Changins.
Cependant, chargée de tdches toujours
plus nombreuses et affectée par les res-
trictions de personnel, la section Sol
et Climatologie de la Station fédérale
n'est plus en mesure de jouer ce rdle
d'organe consultatif et spécialisé.
Consciente de ce probléme et des avanta-
ges que peut procurer une collaboration
étroite avec les différentes organisa-
tions professionnelles, la Station fédé-
rale a remis son service d'analyse de
sol et son service de renseignement a

une association d'organisations agricoles:

Sol-Conseil.

ORGANISATION

Patronnée par la Fédération des sociétés
d'agriculture de Suisse romande, Sol-
Conseil compte & ce jour une quinzaine -
d'organisations membres. Les destinées

de l'association sont dirigées par un co-

mité de 9 membres, représentant chacun
des cantons romands et le Tessin. M. D.
Grosclaude, secrétaire de la Fédération
des sociétés d'agriculture de Suisse ro-
mande en assure la présidence, alors que
MM. Magnenat de la Station fédérale de
Changins et Solbes de 1'USAR en assurent
respectivement le secrétariat et 1la tré-
sorerie.

DISPOSITIONS FINANCIERES

L'association ne poursuit AUCUN but LU-
CRATIF. L'avance de capital nécessaire a
la mise en route est fournie par 1'USAR
(Union des syndicats agricoles romands).
Ce prét sera remboursé sans contrainte

de date et sans intérét.

Pour atteindre son but, Sol-Conseil dis-
pose donc des revenus de ses services,
des cotisations de ses membres, de préts
et de dons éventuels.

Pour les analyses, le tarif des Stations
fédérales de recherches agronomiques, du
30.4.1975 (édition en vigueur) est appli-
gué. Dans le cas d'envois groupés ou d'a-
nalyses répétées périodiquement par des
membres, des abonnements forfaitaires
sont accordés.

SIEGE EN RELATION AVEC LA STATION FEDERA-
LE DE CHANGINS

Ayant son siége a Nyon, l'association
Sol-Conseil peut compter sur les nouvel-
les installations de la Station fédérale
de recherches agronomiques de Changins.
Ces installations permettent d'effectuer
un travail de routine mais spécialisé,
d'une fagon rationnelle, rapide et soi-
gnée. De plus, la Station fédérale con-
serve la responsabilité scientifique des
analyses.

En la personne des scientifiques de 1la

Station fédérale, les collaborateurs de
Sol-Conseil et les techniciens des orga-
nisations membres peuvent compter non
seulement sur un appui permanent, mais
également sur 1'expérience et les tout
derniers enseignements de la recherche a-
gronomique.

Les chercheurs de Changins bénéficient
pour leur part, avec l'accumulation des
résultats d'analyses, d'un matériel de
grand intérét scientifique qui, apreés
mise en valeur, permettra d'affiner les
conseils.
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UNE EXPERIENCE ENRICHISSANTE
NES-TESTS

LES DOMAI -

L'histoire de Sol-Conseil a débuté bien
avant sa fondation par la création des
domaines-tests. Gréce aux initiateurs de
cette entreprise et aux praticiens qui
ont prété leur concours et toute leur
bonne volonté, il a été possible de con-
firmer 1'intérét pour le producteur de
disposer de renseignements détaillés suvr
les sols et sur les fumures a appliquer.
Les enseignements de cette expérience ne
se situent pas uniquement & ce niveau.
Une telle réalisation a permis également
de roder la technique et 1'organisation
nécessaire a la mise sur pied d'un syste-
me étendu et efficace d'analyse de terre
et de conseil de fumure,.

Du point de vue technique, l'expérience
des domaines-tests a permis de préciser
les normes de fumure et de déterminer les
fumures en fonction des conditions spécia-
les d'exploitation.

La principale legon des domaines-tests
est cependant la nécessité du contact
entre le praticien et le scientifique.

Le temps est révolu ol le conseil de fu-

mure, sur la base des résultats d'analy-
ses, est donné depuis le bureau. Peu &
peu, cette formule disparait pour étre

remplacée par le contact
teur lors du préléevement
lon, de 1'interprétation
et du conseil de fumure.
préte et le cultivateur, il est néces-

saire que s'établisse le contact humain
et la confiance réciproque qui permet-

tent &4 1'un comme & l'autre de tirer
profit des connaissances acquises dans
le but d'adapter le conseil de fumure

aux conditions diverses du terrain.

avec le produc-
de 1'échantil-
des résultats

Entre 1'inter-

COLLABORATION AVEC SES MEMBRES

Cette t8che est ambitieuse mais réalisa-
ble. Certes, la mise sur pied d'un orga-
ne consultatif travaillant parallélement
et indépendamment des institutions exis-
tantes eut demandé un nombre impression-
nant de collaborateurs ; une telle entre-
prise ne recherchant, a8 1l'exemple de Sol-
Conseil, aucun but lucratif, eut été
d'autre part trés rapidement vouée a
1'échec.

N'oublions cependant pas que Sol-Conseil
groupe au sein de son organisation, des
associations professionnelles agricoles,
des services officiels et des organisa-
tions commerciales. Gréace a la collabora-
tion de ses membres et plus précisément
des techniciens de ses organisations
membres, Sol-Conseil quadrille la Suisse
romande et le Tessin et posséde ainsi 1le
nombre d'interpretesrequis pour attein-
dre le cultivateur individuellement et

dialoguer avec ce dernier. 32

Quand on sait le soin et la précision
qu'exige un prélevement de terre effec-
tué de maniére correcte pour que les ré-
sultats d'analyses de cet échantillon
puissent &tre utilisés & bon escient,
quand on connait l'importance que peuvent
jouer les divers éléments du milieu dans
le choix d'un plan de fumure, nous com-
prenons aisément que le dialogue et la
collaboration cultivateur-spécialiste
soient de rigueur, 1l'un apportant ses
connaissances issues de 1'observation
de la pratique, 1'autre apportant ses
connaissances scientifiques.

et

SOUPLESSE DE L‘ORGANISATION

Ce systéme de collaboration exige de 1la
part de Sol-Conseil une grande souplesse
d'organisation dans le travail. L'asso-
ciation s'adapte aux structures existan-
tes et collabore avec ses membres sans
empiéter sur les attributions de ces der-
niers. Une telle collaboration permet
ainsi' de réaliser des campagnes de pré-
levements et d'analyses de terre en vue
de 1'élaboration du plan de fumure et
d'atteindre chaque cultivateur intéressé.
De cas en cas, le préléevement, 1'analyse,
l'interprétation et le conseil de fumure,
étapes toutes aussi importantes les unes
que les autres sont traitées de fagon
différente ainsi, le prélevement peut
gtre réalisé par le cultivateur lui-méme
aprés avoir pris connaissance des direc-
tives et aprés éventuellement démonstra-
tion, par le technicien de 1'organisation
membre ou de Sol-Conseil. Le conseil de
fumure, pour sa part, peut étre réalisé
sur l'exploitation méme par le technicien
de l'organisation membre ou par celui de
Sol-Conseil, lors d'une interprétation
collective faisant suite & la campagne ou
éventuellement par une interprétation é-
crite et personnelle du conseiller de no-
tre association.

L'appartenance @ une organisation membre
de Sol-Conseil ou le groupage des échan-
tillons dans une campagne n'est pas abso-
lument nécessaire pour pouvoir analyser
ses terres. Pour toutes les démarches ci-
tées ci-dessus, le cultivateur peut aus-
si s'adresser individuellement & Sol-
Conseil.

OU VOUS ADRESSER POUR ANALYSER VOS SOLS ?

L'association des anciens étudiants de
1'ESVOA et du Technicum pour branches a-
gricoles spéciales de Changins est pré-
cisément membre de Sol-Conseil. A ce ti-
tre vous pourrez, viticulteurs et arbori-
culteurs, participer &8 la campagne de
prélévements et d'analyses des échantil-
lons de terre qui sera organisée chaque



année par votre association et qui vous de vos sols tous les 4 a 5 ans peut vous
permettra de bénéficier des rabais accor- éviter de colteuses erreurs de fumure et
dés sur le prix des analyses pour groupa- vous permettre, en définitive, des écono-
ge des échantillons. mies importantes.

Votre appartenance a d'autres associationsEn fonction de la souplesse de son organi-
membres de Sol-Conseil vous permet égale- sation, Sol-Conseil a la possibilité d'a-
ment de bénéficier des mémes possibilités dapter ses moyens d'action aux exigences

et avantages gque ceux indigués précédem- de la pratique et de demeurer ainsi au
ment. service de ses membres et des cultivateurs,
Ainsi groupés -au sein d'une association N'hésitez pas, demandez notre documenta-

ou & titre individuel, Sol-Conseil est en tion ou tout conseil concernant le prélée-
mesure de vous rendre de grands services. vement des échantillons de terre, l'ana-
Pour un prix modigue, l'analyse réguliére lyse ou le plan de fumure a :

SOL-CONSEIL, CASE POSTALE 188, 1260 NYON,
TEL. 022 - 61 54 51

COMMUNIQUE DE LA REDACTION

Comme M. Collaud 1'indique dans son article, notre Association est membre
de Sol-Conseil et, par conséquent, serait en mesure d'organiser des cam-
pagnes de prélévements de terre, afin de permettre aux membres de 1'Asso-
ciation de bénéficier des rabais accordés sur le prix des analyses pour
groupage d'échantillons.

Cependant, nous constatons que la plupart des Anciens font également par-
tie d'associations professionnelles, de services de vulgarisation ou par-
ticipent déja aux actions de Services cantonaux, membres de Sol-Conseil,
qui mettent déja sur pied des campagnes de prélévement de terre.

Notre Association, qui a jugé nécessaire d'apporter son soutien a Sol-
Conseil, ne désire en aucun cas se substituer aux organismes sus-indiqués.
Par contre, les membres n'ayant aucune possibilité de participer a des
campagnes "officielles"” pourront organiser un groupage d'échantillons de
terre par le canal de 1l'Assocliation, aprés avoir pris contact avec notre
Président, bénéficiant ainsi de tous les avantages qu'offre Sol-Conseil.
(Réd. ).
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Fete bdes Yiagnerons
Pehey 1977

VU PAR SON LIBRETTISTE, M. HENRI DEBLUE
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La Féte n'était, a l'origine, qu'un
cortege de vignerons et de vigneron-
quli s'arrétaient sur les places
de la ville pour danser et chanter.
Modifiée, amplifide de génédration en
génération, elle est devenue la gran-
diose célébration que 1'on sait.

Elle est ancienne et traditionnelle ;
cependant elle ne cesse de changer,

de renouveler sa propre tradition. A
chagque fois, elle est 1'occasion d'u-
ne création. Aussi est-il passionnant,
pour les auteurs, de concevoir une
nouvelle Féte des Vignerons.

Pourtant une question fondamentale
nous semblait se poser au sujet de la
Féte 1977.. Lorsque, par exemple,
les figurants de 1927 imitalient les
gestes du semeur, ou ceux des faneu-
ses, 1ils mimaient les travaux réels
qu'ils avaient accomplis dans leur
champ ou leur prairie. Et en 1927,
moissonnait le blé et on pressurait
la grappe comme on le faisait en 1905
ou en 1889. En 1955 encore, les tech-
nigques anciennes cdétoyaient les machi-
nes. Mais aujourd'hui !

Devait-on dés lors falre le saut :
troduire dans la Féte les tracteurs
et les pressoirs hydrauliques ? Mais
gqui donc est exalté par les machines
agricoles ? Fallait-il alors adopter
une vision critique : dénoncer les mé-
faits du béton ou les menaces écologi-
ques ?

Mais la Féte des Vignerons est par es-
sence une célébration. Le cadre impo-
sant ol elle se déroule appelle une
célébration. Le "peuple de la Féte",
les milliers de gens qui la préparent
ou qui la verront, veulent une célé-
bration. C'est pourquoli nous avons ré-
duit a gquelques aspects (lek’ traite-
ments chimiques, par exemple) 1'inté-
gration de la "modernité" dans la Fé-
te, et nous avons cholsi une orienta-
tion générale toute différente.

Si une faux, si un pressoir tradition-
nel ne sont plus guére utilisés, ils
conservent pourtant une signification
immédiatement saisissable : ils ont

nes,

on

in-

une valeur de symbole. Les symboles ne
se démodent pas. Quand on voit le film
de la Féte de 1955, on est chaque fois
saisi par la beauté poétique de la
Grande Roue du pressoir, rayonnante de
sens symbolique. Nous aimerions qu'on
puisse dire, un jour, que la Féte 1977
se trouvait en germe dans cette magni-
figque rosace automnale.

Il va sans dire gque nous conservons
1l'imagerie caractéristique des dernie-
res Fétes le pittoresque anecdotique,
les groupes familiers, les chars con-
nus. Mais nous renongons a toute évo-
cation réaliste des travaux de la ter-
re. Et pour 1'essentiel, nous essayons,
en renouant avec la tradition des ca-
thédrales, de redonner vie a des sym-
boles qui nous paraissaient toujours
jeunes.

Ainsi nous ouvrons chague saison par
l'évocation de la Constellation qui

lui était attribuéde le Taureau, le
Lion, l'Aigle, le Verseau. Ces belles
images sont hautement significatives.
Le Taureau par exemple exprime puis-
samment le foisonnement germinatif du
Mais chacune de ces gquatre
figures symbolise aussi 1'un des qua-
tre éléments fondamentaux : la terre,
le feu, 1'eau et 1'air. Or nous som-
mes devenus sensibles a ces réalités
premieres, depuis que nous les savons
menacées et fragiles... Enfin, ces si-
gnes stellaires sont les symboles des
gquatre Evangélistes, les quatre Sar-
ments du Cep sacré.

Il appartiendrait a un historien de
nous expliquer pourquoi, dans aucune
des Fétes des Vignerons, on n'a jamals
fait allusion a la signification chris-
tique de la Vigne et du Vin. Elle ap-
partient pourtant & la tradition de ce
pays - d'une fagon autrement vivante
gue Paleés ou Cérés.

Mais 1l'introduction de cette dimension
sacrée ne nous permet plus de terminer
la Féte 1977 avec les vendanges et la
Bacchanale. La vendange devient au con-
traire le centre de la célébration :

printemps.

34 le moment ol se termine le Cycle de la



vigne et o0l commence le Cycle du vin.
La vendange est lq Passion de la vi-
gne le raisin est mutilé, pressuré ;
le sang de la grappe descend dans le
tombeau ‘des caves. :

Les feuilles tombent. Les arbres sont
dénudés. La vie est descendue dans les
L'hiver est la saison de 1'at-
tente ; mais 1l contient les premiéres
promesses le solstice de décembre

est la porte de 1'annde nouvelle. Nous
avons Iintroduit une divinité hivernale
dans la Féte 1977 Janus au double
visage, le dieu des portes et des pas-
sages. )

A la fin de 1'hiver, en mars, le Vin
nouveau sort des caves, plus lumineux
que la grappe. Une "croisade" d'enfants
blanc et or en expriment le sens mysti-
que. Ils fétent Piques en jouant avec
les animaux de 1'Arche, tandis que les
cloches retentissent et que s'envolent
les colombes. Puis, sur le "chant des
louanges" final, ils forment une grande
Rose blanche. Cette derniére figure re-
prend - mais en la transcendant - la
figure initiale de la Féte une rosace
illustrant les travaux et les Jouars;

et les symboles cosmiques.

germes.
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Plus efficace
plus commode
un vrai progres
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Le fongicide liquide

Turbofal”

(folpet + cuivre)

Contre le mildiou et le rougeot.
Efficacité initiale remarquable
contre la pourriture grise.

La formulation liquide présente de nom-
breux avantages:

plus commode (pas de poussiére, pas
besoin d’empater)

plus efficace, la préparation homogéne
dans I’eau assure une meilleure couver-
ture de la vigne

augmente la résistance au lessivage par
la pluie

la tres bonne adhérence permet de
réduire le volume d’eau par unité de
surface

lors des effeuilles salit moins que les
produits courants.
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L OFFICE DE PLACEMENT COMMUNIOUE :

COOP GENEVE

OFFRE DANS SES GRANDES CAVES UN
POSTE INTERESSANT A

JEUNE OENOLOGUE

LE CANDIDAT AURA L'OCCASION DE
PARTICIPER AUX TRAVAUX D'ANALYSES
ET D'EXPLOITATION DANS UNE EQUIPE
JEUNE ET DYNAMIQUE.

Offres écrites avec curriculum
vitae & COOP GENEVE, service du
personnel, 90, rue de Montbrillant

Entreprise du littoral neuchdtelois cherche
pour entrée immédiate ou & convenir ’

UN FUTUR CHEF DE FABRICATION
A LA VINAIGRERIE

pouvant &tre formé ou connaissant déja 1la
surveillance des acidificateurs, le contrdle
de la fermentation, les analyses, les trans-
vasages et nettoyages. Appartement 3 pieces
a disposition.

|
Faire offre avec documents d'usage a :
Sté coopérative Fruits d'Or
2025 Chez-le-Bart

COMMUNIQUE

QUELS SERAIENT LES ANCIENS ELEVES
DISPOSES A PRENDRE DES APPRENTIS
VITICULTEURS DANS LEURS EXPLOITA-
TIONS ?

Pour tous renseignements concer-
nant ces exploitations, s'adres-
ser a

M. Jean-Paul FORETAY, service de
la formation professionnelle,
Caroline 11, 1003 Lausanne

ou
M. Bernard BOVY, 1605 Chexbres
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