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Le chitea du Crét at fuss campagiie.
Aquarelle de Gabriel Bouthillier de Beanmont
1811-1887. Ces haies vineuses conferent an
paysage une « beauté sauvage » qui @ longtemps

retenn Lattention du voyagenr.

Automne 1784, Jakob Philipp Hackert
1737 - 1807

AP

Miniature persanne, SheikhAbbassi, 1675
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Des arbres
maries aux vignes

¢s Hutins (Hautains,
Hautins, Huttins ou
Uttins selon les régions)
sont déja décrits par
Columelle et Pline 'ancien, et
cités par I'agronome andalou Ibn
el Aswwam (Xle siecle). La culture
en hutin consiste i p|;1|1ter de un
a plusieurs ceps autour d'arbres
vivants ou morts (crosses) espaces
d’une dizaine de meétres, et a les
réunir entre cux par les rameaux
de la vigne (Fig. 1). Les fruits sont
4 bonne distance du sol ce qui les
protége des gelées hivernales. Clest
sans doute cette technique quia
permis aux Allobroges du ler siécle
d'introduire la viticulture dans le
sillon alpin. Elle permet en outre
de dégager de 'espace au sol et se
généralise & partir du Haut Moyen
Age sous la pression démographique.
En Suisse, elle est utilisée 3 Genéve
olt les polycultures dominent mais
aussi par souci d'économie, les
impdts et la dime n'éant prélevés
que sur ce qui touche le sol. Au
XVllle siecle, 7,3 % du territoire
genevois est couvert de Hutins
pour 3,2 % de vignes basses.

Pline I'ancien, dans son Histoire
naturelle XIV relevait « Dans

la Campanie, on marie la vigne

aux peupliers; embrassant leurs
époux elles montent de branches

en branches, étendant leurs tiges
noucuses comme autant de bras
amoureux, et en atteignant le
sommet & une telle hauteur que

le vendangeur stipule dans son
contrat, le prix du biicher er du
tombeau », Dans nos régions, la
vigne choisit comme époux I'arbre
fruitier ou I'érable champétre qui
affectionne comme elle les terres
chaudes et drainantes, Elégamment
suspenducs, les grappes surplombent
le sol tapissé de céréales, pour le
plus grand bonheur des yeux. «Clest
un magnifique spectacle que de

voir dans un méme champ, d'un
coté le chaume, reste d'une belle
récolte, et de I'autre, ces hutins préts
a vendanger. (...) Cela ressemble &
une féte champétre dont le festin est

l'arc et par la nature» [1].

Impératifs techniques et économies
demeurent toutefois des préo
pations centrales. « (...) cette
pratique précicuse, appuyée d'une
expérience tres érendue qui prouve
son incontestable utilité; (...) est
¢videmment celle des nations qui
se sont enrichies par la culture,
puisqu'elle accumule sur le mér
fonds une abondance de productions
» [1]. Clest ainsi que la technique
des hutins est encore plébiscitée
4 Genéve au XIXe siecle: « les
hutins fourniront au cultivateur
une boisson agréable et utile pour
maintenir sa santé et ses forces dans
les grandes chaleurs » [2]. Dés le
début du XXe siecle on lui reprache
un manque de rationalité; I'érable
s'incline progressivement devant

de bois, avant de succomber

ivement au fil de fer.

Fig. I : La taille en hutins, dessin

de fean Charles Léonard Simone de
Stsmandi, dans Tableau de lagriculture
Toscane, Pachoud, Genéve 1801

Les dutemns de ces recherches MM. Robert
Perronlaz, chargé de cours a U'Ecole d'Tngé-
sieurs de Ludlier et Dominique Zumbkeller;
histarien, projettent de rr’bdliﬁf:'r an pare
rural didactique ot valenrs historique,
.R‘it'un_'ﬁan. t’z‘ofogique el tonristiqite sauront
cohabiter.

(1] A. B. Costa de Beauregard, Bssai sur
Lamélioration de {Agriculfure dans les pays
monteux et en particnlier de la Savore,
Chambéry 1778.

[2]. ChJ.M. Lullin, Le cultivatenr du
canton de Genéve, 1820.
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Les Tulipes
Des tulipes

sauvages dans
les vignes

Les tulipes ornementales sont arrivées en
Europe du Moyen-Orient au milien du 16éme
siécle. A ['état sauvage, ces fleurs magnifiques
sont présentes dans les vignobles plus extensifs

du sud de 'Europe. Peut-étre en reverrons- |
oS Hﬂjﬂl”' (]HHS HOS Vf.g"t’.f 2

ARBORICULTURE

Nutrition organique

en pepiniere fruitiere
biologique

Depuis 2005, les producteurs suisses de fruits
biologiques sont dans lobligation d'utiliser des
lants d'origine biologique pour créer un verger.
Différentes pistes sont explovées pour améliorer
la qualité des scions.
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Copeaux ou barrique ?

Une méthode analytique prometteuse permet
leur différenciation
dans les vins
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{n cette fin d'été, nous sommes heureux de vous proposer une nouvelle

! formule du journal Objectif: Publié pour la premiére fois en 1974 sous

© Limpulsion de son rédactenr, Monsieur Dominique Favre, le journal a
connu deux adaptations successives, en 1998 puis en 2002.

Au cours de ces cing derniéres années, une progressive diversification du
lectorat a été constatée. Dés lors oir la connaissance est disponible en un simple
« clic », il nous paraissait judicieux d’onvrir nos lignes a ce lectorar élargi, qui
regronpe aussi bien des diplomés de U'Ecole du Vin que d'autres oenophiles (clients
avertis ) passionnés par le monde de la production.

Les sujets techniques se voient désormais accompagnés par trois nouvelles
rubriques. Une page consacrée spécialement au Patrimoine présentera au fil
des numéros des sujets de valenr technique, scientifique, culturelle ou historique.
Un Dessier permettra daborder un sujet dactualité alors que le Portfolio,
magnifiquement illustré par le peintre animalier Pierre Baumgart vous fera
(ve)déconvrir la fabuleuse richesse naturelle, flovistique et faunistique, de nos
w'gnob/es et vergers. Uhne présenmz‘ion sobye et coloyée mer en valeur textes, inmges
et informations de nos annonceurs.

Ainsi, Objectif sinscrit dans la continuité des efforts consentis pour faire
connaitre et aimer nos professions de la vigne, du vin et des vergers tout en
assuvant un transfert de connaissances auprés des professionnels.

Cette renaissance coincide avec la 57 Assemblée Générale de [‘Association
des diplomés de Changins & Dardagny le 31 aofit prochain durant laquelle un
programme captivant est proposé, pour qui soubaite en apprendre davantage sur
Lextraordinaire biodiversité de nos vignobles.

Ce numéro 67 traite entre autre de pérennité des sols, de culture organique
en pépiniere, et danalyses spécifiques de composés aromatiques du bois. Vous
souhaitez véagir sur 'un ou Lautre des sujets ? Nous attendons vos courriers qui
pourront faire lobjet d'une publication dans la rubrique « courrier des lecteurs »
du prochain niméro. Bonne lecture !

LG )/;//7//15/{;:///,
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SCIENCE

viticulture

Etudes des facteurs
d’érosion dans les vignes

Applice}tion au vignoble

RESUME

L'érosion des sols a été étudiée
dans trois vignobles genevois. Les
caractéristiques des vignes larges
et des vignes étroites sont trés
différentes. Les vignes larges sont
plus enherbées et moins érodées
que les vignes étroites, Au milieu de
I'inter rang, les vignes larges sont
moins tassées, ce qui favorise linfil-
tration de l'eau.

Dans cette étude, les phénoménes
d'érosion s'expliquent trés peu par
le type de sol (texture). Pour les
vignes étroites, I'érosion est liée

au pourcentage de couverture
herbeuse, a la longueur d'écou-
lement d'eau, et dans certaines
conditions a la pente. Une fiche

a été élaborée pour aider les
viticulteurs a estimer le risque érosif
de leurs parcelles.

L'érosion des sols est un processus lent et
presque imperceptible a l'échelle d’une vie
humaine.

Elle peut ére fortement accélérée par
les activités humaines dont la viticul-
ture fait partie.Dans le vignoble on
observe parfois des signes d’érosion
hydrique qui affectent les sols. Or
ceux-ci sont légitimement protégés
par lordonnance (814.12) sur les
atteintes portées aux sols qui a pour
but de garantir & long terme leur fer-
tilité. Afin de remédier aux phéno-
menes d’érosion, il est nécessaire d’en
connaitre les causes. Cest objet de
cette étude qui cherche & déterminer
les facteurs d’érosion pour établir une
fiche de risque utilisable par les viti-
culteurs.

200 points décrits

Létude a été réalisée en été er automne
2006 dans trois vignobles du canton
de Genéve
Laconnex. Ces vignobles ont des

Dardagny, Russin et

geNevols

Etienne Montmarche, ing. HES en Oznotogiz, Changins [VD). [e.montmarche Zwanadoo.fr]

Cetarticle représente 1a synthése du travail de dipléme d Etienne Montmarche pour l'obtention du titre d'eenologue [ING HES
03-06] ; Responsable : Dr Nathatie Dakhel, EIC, VD

S
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oint de mesure
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caractéristiques différentes telles que
la texture des sols, les modes d’entre-
tien, I'écartement inter rang et le relief.
Pour prendre en compte ces caracté-
ristiques et les facteurs d’érosion, 200
points répartis aléatoirement sur I'en-
semble des parcelles ont éwés décrits.
Un point observé correspond a une
surface comprise entre deux rangs de
vigne sur 2 m de long. Chaque point
est décrit précisément sur une feuille
de terrain.

Principanx relevés

* Profondeur de la rigole entre deux
rangs : profondeur moyenne mesurée
tous les 10 cm entre le sol et une latte
horizontale positionnée en travers de
I'inter rang. Elle est répétée trois fois,
a un metre d’intervalle (image 1).

* Ecartement inter rang

° Pourcentage de couverture her-
beuse : au niveau du point érudié.

* Pourcentage de sol recouvert
d’une croiite de battance qu'elle soit
structurale ou sédimentaire.

o Texture du sol

e Pente

* Longueur d’écoulement d’eau :
distance séparant le départ probable
du ruissellement et le point décrit.
(haut du rang au point décrit)

o Tassement du sol : mesuré a I'aide
d’'un pénérometre qui enregistre la
résistance du sol a 'enfoncement tous
les 5 cm.

Dans cette étude, les vignes sont clas-
sées en deux catégories :

° Vignes larges, inter rang > 2 1,2 m

° Vignes étroites, inter rang <4 1,2 m

Objectf N°67 | 20012007 | 9



SCIENCE

viticulture

Leurs caractéristiques en terme de cou-
verture herbeuse, profondeur de rigole
et tassement sont différentes.

Dans les vignes étroites, plus de 85%
de la surface du sol est nue, la profon-
deur des rigoles et le tassement du sol
sont plus élevés que dans les vignes
larges.

Couverture herbeuse

Les vignes étroites sont généralement
peu enherbées, avec une moyenne de
25% de couverture herbeuse. En com-
paraison, les vignes larges sont nette-
ment plus enherbées, avec une cou-
verture herbeuse moyenne de 69%

(Fig.1).

Par ailleurs, 50% des vignes étroites
présentent un enherbement compris
entre 0-15%, c'est-2-dire que plus de
85% de la surface du sol est nue. Au
contraire, les vignes larges sont sou-
vent trés enherbées, puisque pour 80%
d’entre elles, la couverture herbeuse est
supérieure & 60% de la surface du sol.

Profondeur des rigoles

Dans les vignes étroites, les rigoles ont
une profondeur moyenne de 4,8 cm.
Cette valeur est beaucoup plus faible
dans le cas des vignes larges, puisque
la profondeur moyenne des rigoles est
de lordre de 1,7 cm. La dispersion des
données est également diftérente selon
I'écartement inter rang. En effet, dans
les vignes étroites, les valeurs sont plus

[ vignes étroites
60.0

50.0
40.0
300

20.0

L La
0.0 | |

0-15 1530 3045  45-60

% de valeurs

| Vigneslarges

60-75

dispersées que dans les vignes larges,
avec des profondeurs dépassant dans
certains cas 10 cm (Fig.2).

Les profondeurs de rigoles plus impor-
tantes dans les vignes étroites sont liées
a plusieurs facteurs. D’une part, les
vignes étroites sont moins enherbées
que les vignes larges, or I'herbe pro-
tege le sol de I'impact des gouttes de
pluie, limite le ruissellement et I'éro-
sion. D’autre part, les vignes écroites
sont souvent travaillées 4 l'aide d’'un
tracteur enjambeur, engin lourd qui
a tendance a tasser les sols. Ainsi, la
rigole mesurée dans les vignes étroites
correspond 4 la fois & une perte en
terre réelle par érosion, mais aussi &
une diminution du volume de terre
par tassement.

Tassement du sol

Les mesures de tassement effectuées au
milieu de l'inter rang révélent de fortes
différences entre les vignes étroites et
larges. Le tassement est mesuré de 0 2
50 cm de profondeur : six répétitions
sont réalisées pour chaque point.

Les vignes étroites sont beaucoup plus
tassées que les vignes larges, tout par-
ticulirement dans les 15 premiers
centimeétres (Fig. 3). Le tassement au
milieu des inter rangs entraine une
forte diminution de linfiltration de
I'eau, ceci favorisant le ruissellement
et 'érosion des sols.

Pour les vignes étroites le tassement

% de valeurs

=

|
N

| 0
1 2
75-90  90-100

couverture herbeuse [%)]

[Tl Répartition de la couverture herbeuse selon Iécartement des rangs
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mesuré au milieu de l'inter rang est
trés supérieur au tassement mesuré
dans le rang.

Au contraire, pour les vignes larges,
le tassement au milieu de l'inter rang
est trés proche du tassement dans le
rang. Ceci est aussi dii aux différentes
machines utilisées dans les deux modes
de cultures. Dans les vignes étroites, la
roue de enjambeur passe au milieu du
rang tandis que dans les vignes larges
la roue du tracteur passe de part et
d’autre du milieu du rang.

Cependant, les mesures de tassement
au niveau du passage des roues sont
plus élevées pour les vignes étroites que
pour les vignes larges. Lherbe semble
décompacter la surface du sol.

p

Applications pratiques pour les
vignes étroites

Suite aux résultats obtenus, des cor-
rélations (de Pearson) ont été recher-
chées entre la profondeur des rigoles et
les différents paramétres mesurés.

11 en ressort que Penherbement et la
longueur d’écoulement d’eau sont
les deux facteurs principaux expli-
quant Pérosion; la pente n’étant
qu'un facteur secondaire.

A partir de ces données, des seuils criti-

ques des facteurs d’érosion ont pu étre
définis.

I' ' Vignes larges

[}
10 11 13 14 15

profondeur des ravines [cm]

| Répartition de la profondeur moyenne des rigoles selon I‘écartement des rangs



[ _l Vignes larges
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Tassement [MPa)

[GEERIEEY Tassement moyen du sol au milieu de Iinter rang pour les vignes

étroites (28 points) et pour les vignes larges (66 points).

L'érosion est fortement limitée par:

* Une couverture herbeuse supérieure
A35%

Pour un écartement inter rang de
1,2 m, ceci correspond i une bande
enherbée de 42 cm. Cela corrobore
les affirmations de Battany et Grismer
(Battany & Grismer, 2000) qui mon-
trent que la perte de terre entre une
vigne enherbée a4 35% et une vigne

désherbée augmente respectivement
de 1,2 4 3,9 t/ ha / orage.

* Une longueur d’écoulement d’eau
inférieure 4 80 m

Au-deld, la longueur des rangs favo-
rise nettement I'érosion. Cela va dans
le sens des affirmations de (Boidron,
1988) qui conseille de limiter la lon-
gueur des rangs de 70 4 100 m pour
des sols contenants majoritairement
des éléments fins et ayant une faible
pierrosité ainsi que des pentes infé-
rieures a 10%.

* Une pente inférieure & 7 %
Supérieure & 7%, la pente peut favo-
riser I'érosion dans certaines condi-
tions.

Il a été possible de créer une fiche

de risque pour les vignes étroites en
tenant compte des diftérents facteurs
d’érosion. Ce risque est évalué de 0 a

5 (Fig. 4).

En cas de probléemes d’érosion, il est
conseillé de protéger le sol en implan-
tant de I'herbe ou en couvrant le sol
par un mulch (paille, écorce). Si cette
solution n'est pas envisageable il faut

veiller a limiter le ruissellement. Pour
cela, on peur réduire la longueur des
rangs ou créer des arréts d’eau grice
\ ) e Vi . ,

A des canalisations d’évacuation d’eau
ou des bandes enherbées en travers des
rangs.

Lherbe filtre 'eau du ruissellement si
celui-ci n'est pas concentré. Plus une
bande enherbée est longue avec une
forte densité en herbe, plus elle réduit
la charge en sédiments du ruisselle-
ment.

Cette charge diminue respectivement
de 50-60 / 60-90 / 90-99 % pour des
bandes enherbées de 1 / 4-5/ 10m de
long (Van Dick & al, 1996).

35

>80m <

C<Bm <

SCIENCE

viticulture

>80m

< < Fatle

H0NIEGH Fiche destimation des risques d'érosion pour les vignes étroites

Conclusion

Les vignes étroites, moins enherbées
et plus tassées sont sujettes 4 des
phénoménes d’érosion plus intenses
que les vignes larges. Il est possible
de limiter I'érosion en jouant sur la
couverture herbeuse et la longueur
des rangs. Dans les vignes étroites,
I’érosion est fortement diminuée si
la couverture herbeuse dépasse 30%
et si la longueur des rangs est infé-
rieure 2 80m. Suite A ces observa-
tions des mesures concrétes peuvent
étre prises pour stopper les phéno-
ménes d’érosion.
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Nutrition Organique

en pépiniere fruitiere biologique

RESUME

Depuis 2005, les producteurs
suisses de fruits biologiques sont
dans F'obligation d'utiliser des
plants d'origine biologique pour
créer un verger. La production

bio indigéne de scions a besoin
d'expérimentations pour améliorer
sa qualité et sa rentabilité, Deux
essais pour comparer quatre
engrais organiques azotés du
commerce ont été menés en 2005

a Lullier (GE) et a Vétroz (VS), le
premier avec des scions issus d'une
greffe d'hiver, et le deuxiéme avec
des porte-greffes destinés a l'écus-
sonnage. Dans les deux cas, il na
pas pu étre démontré de différence
significative entre les engrais. Par
contre I'apport conjoint de compost
amontré une influence positive
sur la croissance des porte-greffes,
Différents critéres ont été proposés
pour pouveir faire un choix entre
ces engrais, notamment le prix
d'achat.

Comparaison d’engrais organiques azotés pour la production de

scions de pommiers biologiques

“Mades Péplece deVetioz, septembre 2005

Daniel Tecklenburg, ing. HES en Agronomie [GE] [daniel.teck@freesurf.ch]

Synthése du travail de diplome de Daniel Tecklenburg pour lobtention du titre d'Ingénieur HES en Agronomie de Lullier [GE]
Responsable : Dr Charles Moncousin, chef de filiére Agronomie EIL [GE)
Sujet proposé par : Jean-Luc Tschabold, FIBL [BL] et Jérome Androdias, EIC [VD]

La production de plants biologi-
ques indigénes souffre d’un
déficit de qualité

La concurrence est rude face a des pays
au climat et aux cofits de production plus
favorables. Pour améliorer la qualité des
scions biologiques, I'optimisation de la
fertilisation azotée est une piste sérieuse.
Depuis 2005, les producteurs suisses
de fruits biologiques (label « bourgeon
») ont l'obligation d’utiliser du matériel
végéal issu de production biologique.
La pépiniére fruitiére bio en Suisse doit
donc se développer. Elle est relative-
ment restreinte pour l'instant, puisque
de nombreux producteurs forment
eux-mémes leurs scions. La production
actuelle souffre d’'un déficit de qualité,
alors que la concurrence est rude face

a des pays au climat et aux cotits de
production plus favorables.

Différentes pistes sont explorées
aujourd’hui pour améliorer la qualité
des scions biologiques ; Poptimisation
de la fertilisation azotée en est une.

Une méthode pour comparer
Uefficacité des engrais
Lexpérimentation mise en place ici
compare quatre engrais azotés organi-
ques du commerce faisant déja partie
de la liste des intrants autorisés en
agriculture bio. Elle n'est de loin pas
représentative de la grande diversité des
engrais utilisables, mais propose une
méthode qui serait reproductible & plus
large éventail.
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Nous avons évalué 'influence de ces
quatre engrais sur la croissance des
scions, en relation avec 'apport de
compost et leur coflit. Deux essais ont
éré réalisés en 2005 a Lullier (GE) et
a Véwoz (VS) (image 1). Le premier
consistait 4 la mise en place d'une
culture de scions de pommiers variéeé
‘Ariwa’ sur porte-greffe ‘M9 Fleuren
56 issus d’une greffe sur table avec
cinq traitements différents, a savoir les
quatre engrais plus un témoin.

Nous avons mesuré la longueur de la
pousse, le diameétre du porte-greffe, le
diamétre de la pousse, le taux d’azote
minéral du sol (N-min), la concentra-
tion en chlorophylle de la feuille (N-
tester) et la fluorescence émise par les
feuilles. Le second essai portait sur une
culture de porte-greffes ‘M9 Fleuren
56’ destinés a I'écussonnage chez un
producteur, avec les cing mémes traite-
ments, mais & chaque fois avec et sans
apport de compost. Les paramétres
mesurés étaient le diamétre du porte-
grefle, le taux d’azote minéral du sol et
la concentration en chlorophylle de la
feuille.

Résultats

Impact sur la croissance : une tendance en
faveur de la corne et I'apport de compost
Les deux essais nont pas permis de
discriminer de maniére significative
les engrais utilisés. Les différences de
croissance €raient trop restreintes pour
affirmer qu'un des engrais serait plus
efficace qu'un autre. Cependant, une

Engrais testés

Poudre et rognures de corne
(Hauert) N 14%

Biorga N granulé
(Hauert) N 10-11%
(Corne, plumes, malt, vinasse)

Tourteau de ricin pelletisé
(Méoc) N 6%

Agrobiosol granulé
(Soilcare) N 5% (Biomasse fongique)

tendance générale est apparue en faveur
de la corne, et pour certains parame-
tres, de Biorga N (figure 1).

Lessai de Vétroz a permis de mettre en
évidence I'influence positive de I'apport
de compost en pépiniere fruitiére.
Le ricin a montré une synergie plus
marquée avec apport (figure 2), bien
que les quatre variantes aient montré
une croissance supérieure en présence
de compost. Il est probable que cet
effer provient plus de 'amélioration
physique du sol que de 'apport de
nutriments. Mais la disponibilité de
I'azote est difticilement quantifiable, &
plus forte raison lorsqu'il est en présence
de beaucoup de matiére ligneuse.

Ces engrais azotés organiques sont donc
valables, puisque les témoins sans azote
éraient significativement inférieurs.
On a tenté de dégager d’autres critéres
de choix pour départager ces engrais, &
défaut de différences sur la croissance.

Quelgues critéres pour le choix
approprié d'un engrais

Aucune régle ne permet de définir la
meilleure période pour I'apport.

Seule l'utilisation durant plusieurs
saisons d’'un méme engrais permet-
trait de définir une date ou un stade
phénologique optimal pour I'apport.
Les scions de l'essai de Lullier ont
montré une baisse de croissance en
juillet que le stress hydrique ne suffit pas
a expliquer. Le deuxieme apport a été
effectué trop tard au déburt juillec. Il est
important de prendre en considération
que les engrais organiques demandent
un certain temps pour commen-
cer a se minéraliser, et avancer de
quelques semaines le deuxiéme apport.
Cependant, cette vitesse de minéra-
lisation est trés variable ; elle dépend
des matiéres formant I'engrais, de leur
formulation ainsi que des conditions
pédoclimatiques et biologiques locales.
Il est donc impossible de donner une
regle générale, seule l'ucilisation durant
plusieurs saisons d'un méme engrais
permettrait de définir une date ou un
stade phénologique optimal.

Pﬂ.!' (If Hormes Spéf{"f;qﬂﬂf PO!H'
la pépiniére.

Les normes de fumure spécifiques a la
pépiniére fruitiére sont inexistantes.
Il faut donc interpréter les normes en
vigueur pour la PL.

I nexiste malheureusement pas
de norme spécifique 4 la pépiniére
fruitiére. La seule norme qui fait foi est
la norme PI qui concerne toutes les
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Longueur de la pousse par variante, essai de Lullier

Diamétre des porte-greffes par variante, essai de Vétroz



pépiniéres. Mais celle-ci est trés basse
(50kg N/ha) et ne correspond méme
pas aux exportations.

La recherche bibliographique nous a
amené & choisir une norme de 100kg
N/ha. Elle a été pondérée par des
analyses N-min, qui nous ont amené i
apporter 80kg N/ha & Lullier et 60kg
N/ha & Vétroz (cette parcelle avaic requ
un apport de fumier au printemps).

Il faudrait faire varier cette norme pour
tirer des conclusions définitives sur le
réle de Pazote sur la qualité finale des
scions. Cétair difficile dans le cadre de
ce travail de par le matériel et la surface
a disposition. Il serait aussi nécessaire
de définir une norme de référence
pour la pépinicre fruitiére, par espéce,
biologique ou non.

Le seul critére de choix quantitatif reste le
coiit de l'engrais.

En relation avec I'impact positif sur la
hauteur des scions, Biorga N et la corne
sont les plus appropriés et les moins chers
des engrais testés

En l'absence de différences au niveau
de la croissance, le seul critére de choix
restant est le colit par unité fertili-
sante. De ce point de vue, Biorga N
est nettement le meilleur marché, alors
que les trois autres sont assez proches
entre eux. Ce cotit a également été mis
en relation avec lefficacité en terme de
hauteur des scions de 'essai de Lullier.
Dans ce cas de figure, Biorga N reste le
moins cher, mais il est suivi par la corne
dont les résultats éraient généralement
supérieurs.

Une formulation adaptée au choix techni-
que peut s'avérer nécessaire,

Biorga N et Agrobiosol disponibles sous
forme de granulés.

En plus d’influencer la vitesse de
minéralisation, la formulation est un
crittre de choix en cas d’épandage
mécanisé, bien que la tille des pépi-
niéres fruitiéres bio suisses ne le justifie
pas forcément. Biorga N et Agrobiosol
disponibles sous forme de granulés sont
les plus intéressants de ce point de vue.

Le diamétre initial des porte-greffes n‘a
pas eu d'influence sur la croissance
Contrairement A ce qui avait été
supposé pour cette expérience, le
diametre initial des porte-greffes n'a
pas eu d'influence sur la croissance. 1
ne serait donc pas nécessaire d’utili-
ser des calibres supérieurs (plus chers)
pour le greffage.

Attention aux allergies !

Le tourteau de ricin contiencde laricine,
une toxine qui posséde I'avantage de
diminuer la présence de rongeurs, mais
a le gros désavantage d’étre allergéne
pour 'homme. La poussiere de cet
engrais peut provoquer des démangeai-
sons, des irritations, voire des troubles
respiratoires.

Conclusion

Létude n'a pas permis de discriminer
signif‘tcativement les engrais entre
eux. Par contre, I'influence positive
de la fertilisation organique azotée
est confirmée pour la production
de scions de pommiers biologiques.
Le compost est un complément trés
utile. Il améliore la croissance en
présence d’engrais azoté et doit étre
adapté en fonction de ses caracté-
ristiques intrinséques, notamment
le rapport C/N, pour ne pas risquer
d’excés ou de carences en éléments
nutritifs.

Lamélioration de la qualité des
scions biologiques produits en Suisse
dépend évidemment de 'ensemble
des choix techniques de la culture,
En particulier de la technique de
greftage, du forgage en cas de greffe
sur table, du moment de plantation
et de lirrigation. Comme la fertilisa-
tion, chacun a son importance.

Finalement, on peut dire que la
Suisse ne jouit pas forcément d’un
climat optimal pour la production
de scions. A plus forte raison, la
production biologique est encore
plus dépendante des aléas météoro-
logiques, au niveau de la précacité du
réchauftement au printemps, comme

SCIENCE
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de la durée de la période de végéra-
tion. En production conventionnelle,
les engrais minéraux permettent de
gérer la disponibilité des éléments
minéraux en étant moins dépendant
de l'activité biologique du sol.
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Copeaux ou barrique?

possible différenciation analytique

Sébastien Butticaz, ing. HES en Oenologie, EIC [VD], seb.but@freesurf.ch

La macération de copeaux : une
tentation a faibles cofits
Aujourd’hui, 'eenologie s'inscrit dans
I'air de son temps, la technologie
prenant toujours plus d'importance.
Leenologue doit produire des vins
d’une qualité irréprochable d’'un mil-
[ésime A I'autre, tout en minimisant les
colits de production. Ces technologies
touchent toutes les étapes de la vinifi-
cation, de la réception de la vendange &
la mise en bouteilles. Dans ce contexte,
différentes alternatives a I'élevage en
barrique sont apparues sur le marché
des produits cenologiques, en parti-
culier les copeaux de chéne. Depuis le
ler janvier 2007, la Suisse, salignant
sur P'UE, autorise I'emploi de copeaux
de chéne dans I'élaboration des vins.

Une macération de copeaux coiite environ
10 ct/l de vin et dure environ un mois. Un
élevage en barrique coiite environ 1.50
CHF/1 de vin et dure de six a douze mois,
voire plus, Cette comparaison sommai-
re, mais révélatrice, plante le décor.

Le «golt de bois», si plaisant au
consommateur, 'aura de I'élevage en
fiit, la plus-value financiére, la facilité
de mise en ceuvre, les frais de vinifi-
cation bien plus bas, I'impossibilicé de
distinguer une macération de copeaux
d’un élevage en barrique, tous ces élé-
ments sont de réelles tentations inci-
tant certains producteurs & laisser pla-
ner le doute sur Porigine du caractére
boisé, voire & placer le mot magique,
«barrique», sur I'étiquette.

Les deux techniques de vinification
(barrique et copeaux) sont fort dif-
férentes, que ce soit par la durée de

Cet article représente 1a synthése du travail de dipléme de Sebastien Butticaz poour l'obtention du titre d'cenologue

[ING HES 03-06] ; Responsable : Dr Adré Rawyler, EIC, VD

poudre, origine Jupille

[ENGCH copeaux de barrique de chauffe
moyenne, origine Aubonne,
chéne sessile

Lesimages 1, 2 et 3 représentent des copeaux du commerce (=) dont le profils analytiques sont trés proches des copeaux
de laboratoire {Cix), intitulés "copeaux” dans cette étude. La figure 4 représente des copeaux de barriques (Cer).

contact ou par la surface de contact
entre bois et vin. Il est probable que ces
facteurs aient un impact sur le transfert
des composés (semi)volatils du bois (= xy-
lovolatils ) vers le vin et donc sur leur
plus ou moins grande abondance dans
ce dernier.

En outre, la chaufte n'engendre certai-
nement pas le méme profil de xylovola-
tils empyreumatiques dans une «petite»
pi¢ce de bois (copeaux) que dans la
zone bousinée d’'une douelle ot régne
un gradient de température. Toutes ces

considérations donnent & penser que la
différenciation analytique entre vins de
barrique et de copeaux doit étre pos-

sible.

Origine des molécules odorantes
et impact de la chauffe

Le bois de chéne frais recéle déja un
certain nombre de substances aroma-
tiques telles que la méthyloctalactone
4 'odeur de noix de coco, de I'eugénol
(clou de girofle) et du trans-2-nonénal
(de bois vert) [4]. Toutefois, c'est lors de
la chaufte qu'est engendrée la majorité
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des xylovolatils [5] recherchés en ceno-
logie tels que la vanilline et 'eugénol.
La dégradation des (hémi)celluloses
engendre la production d’aldéhydes
furaniques tels que le furfural 4 odeur
d’amande [2]. La dégradation de la li-
gnine forme de nombreuses molécules
comine p. ex. I'eugénol, la vanilline ou
encore le syringaldéhyde [2].

Lors de la chauffe du bois, 'accumu-

lation d’un xylovolatil évolue selon

quatre facteurs [3] :

¢ taux de production (Pr) & partir du
polymére parent

* taux de transformation (Tt) en un
xylovolatil secondaire

* taux d’évaporation (Ev) au cours de
la chauffe

* taux de dégradation (D)

Le taux d’accumulation est donc :

Ac=Pr-(Tr+ Ev+ D)

Durant la chaufte, les molécules ne réa-
gissent pas toutes de la méme maniére
vis-a-vis de ces facteurs. Pour certaines
molécules, le processus de production
est prédominant, ce qui est le cas de la
vanilline et du syringaldéhyde. Pour
d’autres, les trois autres facteurs en li-
mitent fortement 'accumulation [3].

Matériel utilisé
Les copeaux utilisés ici appartiennent 4
trois catégories :

a) Copeaux de «laboratoires (Ciup)
Rabotés sur place 4 partir de merrains
secs de chéne suisse, puis chauftés pen-
dant ~45 min, & 240°C, sous brassage
régulier.

b) Copeanx type <barrigue» (Cpar)
Rabotés sur place & partir de merrains
secs de chéne suisse, préalablement
chauffés pendant 50 min, & 250°C.
Ces deux types de copeaux ont ensuite
été réduits & une granuloméerie homo-
gene par passage dans un broyeur élec-
trique, avant d'étre utilisés pour analyse
directe de leur contenu en xylovolatils.
¢) Copeanx du commerce (Ceom)
Plusieurs types de copeaux du com-
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merce (poudres, chips ou granulats),
chauftés selon des modalités distinctes,
ont été achetés en France chez divers
fournisseurs. Leur bois provient de
diftérentes régions (Trongais, Allier,
Jupilles, Couronne parisienne, etc.).

Macérations de copeaux

Les trois types de copeaux ont été ma-
cérés dans un vin blanc (Chasselas) et
dans un vin rouge (50% Merlot italien
+ 50% «Montagne»), & raison de 4 g/l,
pendant 3 et 6 semaines.

Vins élevés en fiit de chéne

Les fiits ont tous été construits avec
du chéne suisse d’origine et d’espéce
connue, dans le cadre du projet «Grands
Crus suisses: élevage des vins du terroir
en fats de chéne indigéne», mené par
I'Ecole d’Ingénieurs de Changins. Les
vins sont issus de Chardonnay et de
Pinot noir. Des analyses de leur profil
boisé ont été pratiquées aprés 6 et 11
mois d’élevage sous bois, puis aprés 1
et 2 ans de bouteille.

Vins du commerce

Achetés chez différents fournisseurs
locaux, les vins blancs et rouges (mil-
lésimes 2002 4 2006) du commerce
provenaient de pays dits du «nouveau
monde» (Afrique du Sud, Argentine,

Code [ Xylovolatils
1 furfural

Australie, Chili, Etats-Unis, Uruguay).
Les cépages: Cabernet sauvignon,
Malbec, Merlot, Pinotage, Pinot noir,
Syrah, Chardonnay.

Quelques vins étaient clairement dé-
clarés comme ayant subi une macéra-
tion de copeaux. Pour les autres, c'est
I'absence ou 'ambiguité d’information
concernant l'origine des notes boisées
annoncées, liée & un prix relativement
bas (inférieur 2 10 CHF) qui ont déter-
miné leur sélection.

Méthode d’analyse

Extraction et analyse des xylovolatils

Les diftérents types de copeaux ont été
extraits a 'acétone.

Macérations et vins ont été extraits au
dichlorométhane. Les xylovolatils ont
été séparés et dosés par chromatogra-
phie gazeuse couplée A la spectromé-
trie de masse (Rawyler et al., 2006).
Les résultats ont ensuite été traités par
P'analyse en composantes principales
(ACP), qui permet de visualiser la sé-
paration plus ou moins marquée des
échantillons en groupes distincts.

Tahle didentification

Par mesure de simplification, les xylo-
volatils ci-dessous seront codifiés par
leur numéro correspondant pour toutes
les analyses en composantes principales
présentées ci-apres (Table 1)

4 5-méthylfuraldéhyde

10 gaiacol

18 2,6-diméthoxyphénol

19 eugénol

20 vanilline

21 isoeugénol

22 acétovanillone

22-bis
25 syringaldéhyde
28 désaspidinol

| Correspondance code — xylovolatil

1-(4-hydroxy-3-méthoxyphényl)-2-propanone
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Résultats et discussion

Analyses sur bois : la vanilline et le syringal-
déhyde caractérisent surtout les copeaux,
Les copeaux obtenus au laboratoire
(Crab), comparés aux copeaux du com-
merce (Ccom), présentent des profils
en xylovolatils trés semblables [1].

C'est pourquoi ils sont présentés dans
un seul et méme groupe dénommé
«copeaux».

Le traitement par ACP montre une
claire discrimination entre le groupe «
copeaux » et le groupe «Cp,» (Fig. 1).
Le syringaldéhyde et la vanilline carac-
térisent les copeaux, alors que 'ensem-
ble des autres xylovolatils caractérisent
(&

Clest I'épaisseur de la piéce de bois
mise en contact avec la source de

2
Component 1 (70.049%6)

[T comparaison entre copeaux et Cese; (0) copeaux ; (x) G

chaleur qui est & 'origine des différen-
ces observées. En effet, la chauffe d’une
douelle de 30 mm est caractérisée par
un gradient de température (-5-6°C/
mm), au contraire d’un copeau dont la
chauffe est «a ceeur». Dans les copeau,
les xylovolacils & point d’ébullition bas
(p. ex. le furfural) subissent une im-
portante évaporation dés le début de
la chauffe, contrairement aux douelles
qui n'arrivent que graduellemenc 4 la
température maximale. Cependant,
une fois atteint son point d’ébullition
(162°C) A la surface de la douelle, le
furfural s'en évaporera également. La
couche de surface (0 - 1 mm) d’une
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douelle bousinée est toujours moins
riche en furfural que les couches sous-
jacentes [2].

Le syringaldéhyde et la vanilline carac-
térisent les copeaux. Ils possedent des
points d’ébullition élevés (respective-
ment 193°C a4 14 mm Hg et 170°C a
20 mm Hg). La température uniforme
sur tout le volume des copeaux favo-
rise 'accumulation de ces composés,
au contraire des températures dégres-
sives des couches sous-jacentes d’une
douelle.

Analyses des macérations et des
vins : on retrouve les mémes ob-
servations que sur bois

1) Comparaison entre macérations de co-
peaux et de Cear

Les différences de profil empyreumari-
que observées dans les bois se retrou-
vent dans les macérations et les vins : il
y a une bonne discrimination entre les
macérations de copeauix et de Cy, (Fig.
2), qui Sappuie sur les mémes compo-
sés. Cette ACP confirme en vins ce qui
a été constaté pour les bois.

1) Comparaison entre copeaux et barriques
Le groupe «vins de copeaux» est & nou-
veau caractérisé par la vanilline et le
syringaldéhyde. La comparaison entre
vins de copeaux et vins de barriqucs

H )
Comparact 1 (62.31%)

J| Comparaison entre macérations de copeaux et de Cuar; (0) copeaux ; (x) Cyar; (+) vins témoins.
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EOI8H Comparaison entre copeaux et barriques : (C3) vins rouges du projet «Grands Crus suisses» a 6 et 12 mois
d'élevage ; (x) vins blancs du projet «Grands Crus suisses» a 6 et 12 mois d*élevage ; (') macérations de copeaux de
3 et 6 semaines en vin blanc; (+) macérations de copeaux de 3 et 6 semaines en vin rouge; (e) vins témoins blancs ;

(m) vins témoins rouges.

(Fig. 3) montre une discrimination
claire entre ces deux groupes. Cette
discrimination n’est pas affectée par le
type de vinification (rouge ou blanc).
Le groupe «vins de barrique» est carac-
térisé essentiellement par le 5-méthyl-
furaldéhyde, le gaiacol et I'eugénol,
alors que le groupe «vins de copeaux»
par la vanilline et le syringaldéhyde.

111) Constitution d’'une base de données
Toutes les données obtenues sur les
macérations de copeaux et de Cpyren
vin d’une part et sur les vins du projet
«Grands Crus suisses» élevés en flits
de chéne d’autre parc (Fig. 2 & 3)
représentent la base de données ini-
tiale. Certe base est constituée de 324
éléments, répartis en 152 éléments
«copeauxr, 37 éléments Cp, et 135
éléments «flit de chéne», Clest A cette
base de données que les vins du com-
merce sont confrontés.

IV) Comparaison desvins du projet «Grands
Crus suisses» aux vins du commerce et aux
vins témoins.

Nous avons isolé de notre base de
données les vins élevés en fiits de chéne
ayant 1 et 2 ans de bouteille, afin de se
rapprocher au mieux des vins du com-
merce étudiés (Fig. 4).

Létiquetage des vins du «nouveau
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monde» laisse planer beaucoup de
mystéres sur leur élevage sous bois.
Considérons les vins dont I'origine du
caractére boisé est connue.

Les vins annoncés comme ayant été
macérés de copeaux ne viennent pas
se placer dans l'ellipse caractérisant
les barriques, mais entre Uellipse des

o
/

Component 2 (20.08%)
o .
aa:
/ o
q‘/ —

)

vins témoins et celle des vins du projet

«Grands Crus suisses» (Fig, 4).

Le vin élevé en barrique partiellement
usagée (B) (troisiéme vin) ne se place
pas parmi les vins macérés de copeaux,
mais au-dela de Pellipse caractérisant
les vins du projet. Cest la vanilline qui
caractérise le vin B, au contraire du
furfural. On peut y voir I'épuisement
préférentiel du bois en furfural, dt a
sa forte solubilité dans I'eau et donc en
vin, contrairement a la vanilline, Il en
résulte un profil en xylovolatils distinct
de celui des barriques neuves, mais
toujours diftérent d’une macération de
copeaux.

Le vin F (carré jaune) a éié élevé dans
une barrique usagée (de plus de sept
vins), mais additionné de copeaux. Il
est probable que la barrique se compor-
te uniquement comme un récipient et
ne procure pratiquement plus de xylo-
volatils au vin. Son positionnement est
donc dit 4 la macération de copeaux.

Parmi les cing vins annoncés sur leur
ériquette comme étant élevés en barri-

(@]
{

|

|

L) 1
Comparant 1 (D E5%)

Comparaison des vins du projet « Grands Crus suisses » en bouteilles (rouges et blancs confondus) aux
différents vins du commerce et aux vins témoins ; (x) vins en bouteilles du projet «Grands Crus suisses», millésimes
2003 et 2004 ; (+) vins témains ; (=) vins du commerce sans indication ou sans indication précise quant a lorigine
du caractére boisé ; (m) vins du commerce avec indication « élevé en fats de chéne » et pour I'un «barrel select» ; (m)
vin en bouteilles élevé onze mois en barrique partiellement usagée (troisi¢me vin) ; (C7) vin élevé dans une barrique
usagée (plus de sept vins) avec macération de copeaux ; () vins du commerce annoncés comme ayant été macérés

de copeaux.



que, seuls deux viennent se positionner

dans lellipse des vins de référence « flt
de chéne ». Parmi les vins situés hors de
cette ellipse, il s'en trouve deux (G et
E) placés parmi les macérations de co-
peaux. Ces vins sont annoncés comme
ayant eu respectivement un élevage de
quatre et neuf mois en barrique. Les
vins de référence analysés a six mois
d’élevage ont un positionnement qui
differe peu des vins ayant douze mois

de barrique [1].

En outre, les vins G et E sont du millé-
sime 2004, comme une partie des vins
de référence présentés dans la figure
4. 1l est donc surprenant de les voir
se comporter comme des vins macé-
rés de copeaux ! Le troisiéme vin (H)
représente un vin du millésime 2004
portant sur son étiquette I'indication :
« barrel select».

Considérons maintenant les vins dont
Porigine du caractére boisé n'est pas
connue ou floue. Le vin (C) situé parmi
les vins de référence, est un « super »
toscan du millésime 2001. Ce posi-
tionnement semble ainsi indiquer un
élevage en barrique. Malgré son «ige»,
ce vin se situe parmi 'ensemble des vins
de référence. Son boisage d’origine a dit
étre important. En effet, aprés vieillis-
sement en bouteille, une diminution
des concentrations en xylovolatils ainsi
quune altération du profil empyreu-
matique sont constatées [1].

A Popposé, le vin australien (1), décrit
en anglais comme un vin «with a firm

finish and oak throughout» (avec une
finale ferme et des notes de chéne) sans
qu'il soit fait mention de l'origine de ce
caractére, se place parmi les vins de co-
peaux. La traduction frangaise affirme
qu'il a écé élevé en fic de chéne ! Cela
illustre la dérive que peut faire courir &
un vin (et a son producteur) un marke-
ting dénué de déontologie.

La différenciation analytique des vins de
copeaux de ceux élevés en fiits est désor-
mais possible !

La conclusion essentielle de ce travail
est que la discrimination des vins de
copeaux et de barrique est possible, en
combinant I'analyse des xylovolarils
empyreumatiques par GC-MS et en
traitant les résultats par FACP. Cette
approche permettra de lever les am-
biguités quant A Porigine du caractére
boisé des vins. Elle devrait également
limiter la fraude au consommateur, et
favoriser un marché plus transparent.

D’autres éléments conclusifs sont
encore 4 mentionner:

* Le profil empyreumatique d’une
piéce de bois bousinée ne dépend
pas que de ses conditions de chaufte
(durée, intensité), mais également de
son épaisseur. Une fine piéce subitune
chauffe dite « & cceur ». Au contraire,
une piece plus ¢épaisse, comme une
douelle, voit s'instaurer en son sein
un gradient de température. Dans
le cas des piéces fines, le taux d’éva-
poration est particuliérement accen-
tué pour les molécules possédant
un point d’ébullition inférieur a la
température appliquée. Dans le cas
d’une douelle, 'appauvrissement a
lieu en surface (0-1 mm), alors que
les couches sous-jacentes voient leur
concentration croitre.

* Le syringaldéhyde et le furfural
sont deux critéres, parmi d'autres,
permettant de distinguer une macé-
ration de copeaux d’un élevage en
barrique.

* La concentration en xylovolatils
évolue non seulement durant I'éle-
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vage ou la macération, mais aussi du-
rant le vieillissement du vin en bou-
teille. Une diminution de lintensité
du boisage lors du vieillissement en
bouteilles est constatée. La discrimi-
nation est toutefois possible jusqu’a
quatre ans d’élevage.

* Malgré un appauvrissement pré-
férentiel en dérivés furaniques des
barriques partiellement usagées (trois
vins), les vins élevés dans celles-ci ont
pu étre différenciés des vins macérés
de copeaux. Toutefois, il est proba-
ble que ces différences samenuisent
apres chaque passage de vin.
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epuis 2004, [a Flavescence doree (FD) a fail son

EMENT * GRAPPE FLETRI

apparitiondans fevignoble dixTessin. Sonvecteur,

la cicadelle Scaphioldeus titanus, est presentsurle

sol cantonal depuis 1967. A¥heure actuelle, on la
retrotvestr loute fasurface tessinoise. En'sof, ceite ticadelle
ne pose pas de probleme. La menace pouriavigne apparait
seulement quandelle hgherge le phytoplasme dela FD;

Lorsque fa maladie est apparug, les soucisont commence. Dol
vient-elle? Quellestratégiede litte faut-iladopter? Comment
informer{es vignerons ? Avecquels produits et ot fautil effectuer
lalutte contre le vecteur 2 Voila les questions auxquelles nous avons
cherche des reponses aprés lintroduction de fa FD au Tessin, avee
Vappii duService phytosanitaire fedérale et d'Agroscope ACW.

Avant I'arrivée du phytoplasme sur le sol tessinois, nous etions déja
dansun état d'alerte, etant donne quelaFD etait bien répandue
dans le nord de I'{talie (Lombardie}. La maladie Etaitaussi présente
en France et nous savions doncquelle risquait dentreren Suisse

par fasuite, Cest polirquoi nous avions contacté a Favance nos
colleques italiens. Le Centre de Cadenazzo dAgroscope avaltaussi
déja fait des essais avec différents produits pouriutier contre
Scaphoideus titanus. lls avaient constaté que le produit Applaud
{buprofézine), un réqulateur de fa croissance de finsecte, utilisé deux
fois au bon moment contre fes farves donpait de bonsresultats.

Quand une maladie fait son apparition, on nest jamais parfaitenent
pretala combattre. Hya toujours des choses gui nous échappent.
information aux vignerons qui doivent étre respansabilises au
probléme est donctrés importante, En effet, Un controle minutieux
des vignes et tannonce rapide des cas douteuxsont essentiels pour
[uttercontre fa¥D.Le probléme est plus compliqué que ce que

lon pense, parce que les symptomes deda FD sont les memes que
ceux'du Boisnoir (BN), maladie  phytoplasme bien présente dans
toufes lesregions viticoles du canton; de meéme quen plusfelrs
autres endrofts du pays. Vi les confusions possibles, fes souches
présentant des sympromes suspects dolventélre arrachees

En 2007, toutes les'barbiies vendues par {es pepinieres tessinoises
onteté traitées aleau chaude pourtenterdeviterdintroduire
dansles vignes de nouvelles arrivées de FD et de BN

Vutilisation dematenelsain est une prérogativeindispensable
quinfest potrtantpas evidente dat(eindre, vule défarde

deuxou trols (¥oire plushannées detatence du phytoplasme

dans 13 plante: Le passeport phytosanitaire va dans la bonne
direction, mais il ne représente pas une compleéte sécurite.

Service phytosanitaire diTessin; Bellinzone; luiak.colombi@tich

LUigiColombi
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Jaunisse

FLAVESCENCE DOREE ET
BOIS NOIR, DEUX MALADIES
A SURVEILLER DES PRES

Richard Pfister, Simone de Montmollin

La Flavescence dorée (FD) et le Bois noir (BN) sont respon-
sables de jaunisses de la vigne. L'apparition relativement
récente de la FD en Suisse impose la plus grande prudence.
Seul un diagnostic par analyse moléculaire (PCR) peut les
différencier, ce qui rend leur détection problématique.

FLAVESCENCE DOREE: EN SUISSE DEPUIS 2004

Elle fait son apparition dans le sud-ouest de |a France au milieu
du XXe siecle [1]. Elle provenait d'Amérique du nord, comme
plusieurs maladies rencontrées dans le vignoble européen
aujourd'hui (mildiou, oidium, black rot, phylloxéra) [2]. Par

la suite, elle s'est répandue en France méridionale, en Corse,
dans le Nord de I'ltalie, ainsi qu'en Espagne [3). Elle n'est pas
présente dans tous les continents : a I'heure actuelle, I'Asie,
I'0céanie, I'Afrique et I'Amérique latine sont épargnées.

Dans les années 1990, Ia FD a progressé en Italie du nord,

Vénétie, Lombardie et au Piémont, pour atteindre le Tessin
en 2004. Elle n'est pas encore présente en Suisse romande.
On I3 officiellement détectée en 2000 en Savoie (France),
mais son arrivée semble antérieure a cette date.

Une maladie de quarantaine

La FD est une grave maladie épidémique de la vigne
causée par un parasite, le phytoplasme Aster Yellow (4].
Il est classé parmi les organismes de quarantaine soumis
a la lutte obligatoire dans I'Ordonnance sur la protection
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des végétaux (RS 916.29) [5). La dissémination rapide de
la maladie rend la FD particulierement dangereuse.

Son vecteur estinféodé a la vigne

La transmission de la FD peut se faire par greffage ou
par un insecte piqueur. Celui-ci a été identifié depuis
longtemps. Il s'agit d'un hémipthere (du méme sous-
ordre que cigale, cicadelle, phylloxéra, psylle, puceron,
elc.): la cicadelle de la Flavescence dorée, Scaphoideus
Titanus (images 1 et 2) (7). Elle est inféodée a la vigne
et ne se nourit pas sur d‘autres plantes hotes.

L'acquisition du phytoplasme par les formes immatures
de l'insecte est trés précoce, Elles sont ensuite capables de
le transmettre aprés un mois d'incubation [8]. Les foyers

JAENIESIS B

existants s'accroissent donc dans le méme parchet, alors que
les adultes, plus mabiles, contaminent les parcelles voisines.

En Suisse, les premiéres éclosions ont lieu a la mi-mai au
Tessin et début juin a Genéve [9]. Une seule génération

évolue au cours de la saison [10]. Cing stades larvaires

non ailés se développent sur la face inférieure des feuilles
de vigne entre la mi-mai et la mi-juillet. Les adultes,
ailés, ont une période de vol qui sétend de juillet a
septembre, avec une activité maximale en ao(t.

QUELLES DIFFERENCES AVEC LE BOIS NOIR ?

Une autre jaunisse de la vigne présente des symptémes
identiques a ceux de la FD : le Bois noir, une maladie
caractérisée par son extension peu épidémique, détectée
en Suisse depuis les années 1990 en Valais. Son vecteur,
Hyalesthes obsoletus, (images 3 et 4) n'est pas inféodé

R
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Image 1
Scaphoiideus titanus
adulte, environ 5 mm
| delong

| 4

Image 2

Hyalesthes obsoletus
| odulte, environ 4 mm
dzlong

ala vigne et se nourrit de nombreuses plantes hotes
(liseron des haies, liseron des champs, ortie, morelle
noire, renoncule hulbeuse et passerage drave) pouvant
lui transmettre le phytoplasme du BN. En général, ce
sont les bordures de parcelles qui peuvent étre atteintes,
sans quon observe de foyers. Il semblerait méme que

la vigne ne soit qu'un hate mineur de cet insecte.

Cependant, le BN n'est pas a négliger, car il provoque
de plus en plus de dégats en Suisse (diminution, voire
arrét, de la production sur les cépages sensibles), méme
sur de jeunes vignes (5-10 ans). La recrudescence des
problemes de BN laisse supposer qu'il pourrait y avoir
un ou plusieurs autres vecteurs. De plus, il peut cacher
les symptames de la FD et retarder son dépistage.
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Image 6 Carte de iépartition des populations de Scaphoideus titanus G
Genéve, Résultals des campagnes de pi¢geage des Stations fédérales ACVY
el dela Station de viticullure de Genéve de 1996 6 2006

LA FLAVESCENCE DOREE EST PRESENTE AU TESSIN
Actuellement, le vecteur de la FD, Scaphoideus titanus, est
présent sur le territoire suisse, Il a été observé dans trois
cantons ; a savoir le Tessin, Vaud et Genéve, Au Tessin, olt il a
fait son apparition en 1967, on observe des symptomes de
FD depuis 2004, Alors que e BN est répandu dans presque
toute la Suisse, C'est |a seule région viticole de notre pays qui
soit atteinte par la FD. Elle a été signalée en 2004 dans trois
communes du Mendrisiotto (Pedrinate, Novazzano et Arzo),
au sud du Tessin (image 5). En 2005, la maladie s'est étendue
vers le nord pour atteindre le Luganese, alors qu'en 2006, elle
a atteint des communes proches de Bellinzona et Locarno.

A Genéve, Scaphoideus Titanus a été capturée pour la premiére

24 | ObjectifN°67 | 20012007 | DOSSIER

fois a Anieres en 1996, par la Station fédérale de recherches
Agroscope Changins-Wadenswil ACW. En 2005, elle a été piégée
a Soral, puis, en 2006, dans les principales régions viticoles

du canton (image 6), de méme que dans l'ouest du bassin
Iémanique vaudois (Lavaux, Villeneuve et Yvorne). L'absence

du vecteur de a FD a La Cote laisse supposer un transport par
I'homme ou, du moins, une propagation non naturelle,

Dans le reste de la Suisse, il n'a pas encore été observé. En Suisse
romande, le niveau des populations peut encore étre considéré
comme faible. Rappelons toutefois que, sans la présence de

la maladie, cette cicadelle estinoffensive pour la vigne.

QUAND ET COMMENT CONTROLER ?

Lobservation des symptdmes de jaunisses est réalisée de
mi-ao(it a début novembre. Plus les relevés seront précis
et réquliers, meilleures seront les chances de stopper la
propagation éventuelle de la maladie. Les informations
recueillies permettent de situer limportance (nombre de ceps)
etla répartition (ceps isolés ou foyer) de la contamination.
«Un relevé par année pour chacune des

parcelles du domaine est impératif,

« Tout cas suspect est a annoncer au service
phytosanitaire cantonal compétent,

« Dés 5 ceps/ares touchés, I'annonce est obligatoire.

Un exemple de fiche d'annorice est proposé a la page 31

STRATEGIE DE LUTTE
Aucun traitement ne permet de soigner un cep
atteint par I'une ou I'autre des maladies.

Arrachage des ceps malades

En cas de présence vérifiée de FD, Iarrachage avec
élimination du/des cep(s) est obligatoire.

Concernant le BN, l'arrachage systématique est conseillé,
sa présence pouvant masquer l'arrivée de la FD.

Lutte insecticide contre le vecteur
Obligatoire dans deux cas:
« Paur les pépiniéres viticoles se situant dans une zone
infestée par S. titanus ou contaminée par la FD.
« Pour les vignes oll sont présents a la fois le vecteur
S. titanus et la FD.
Pas de lutte insecticide contre le vecteur du BN (H. obsoletus).
En présence de BN sur la parcelle, I'éradication des plantes
hotes du vecteur est conseillée en fin de saison.

Plus d'info

+ Dossier Jaunisse de la Vigne, 2007. Revue suisse de
viticulture arboriculture horticulture, 39 (2), 95-115.

+ Station de recherche Agroscope Changins-Wadenswil ACW,
Lukas Schaub, tél. 022-363 4313
www.acw.admin.ch
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iHustrations et texte:
Pierre Baumgart

Peintre qraveur animalier

W plerre-baumgart.com

Les tulipes, dont fes
couleurs et leurs formes si
riches ont fait fa
réputation, font partie de
ces fleurs aujourd'hui trés
communes qui égayent
nos jardins au printemps.
Il nen a pas toujours été
ainsi...

Le genre tulipa qui
comprend une
quarantaine despéces est
dorigine asiatique, princi-
palement en provenance
dAsie Mineure, Il existe
cependant des tulipes
Jjusqu'en Chine et en Inde,
En Europe, seules quelques
variétés endémiques sont
représentées dans des iles
méditerranéennes. La
tulipe sylvestre, notre
tulipe sauvage, est
indigéne sur le pourtour
méditerranéen. Elle a trés
vraisemblablement été
importée dans notre
région par les romains.

La tulipe atoujours tenu
un role trés important
pour les dynasties
ottomanes un peud
limage des lys pour les
rois de France. Elle fat
associée a la beauté
féminine ainsi quele

Les Tllli DES

démontre la féte de la
tulipe en l'honneur des
épouses du Sultan. A cette
époque les habits
somptueux nétaient pas
sans rappeler les coloris
lumineux et variés de ces
fleurs. On lui a voué un
véritable culte et les poetes
et artistes lont
abondamment décrite.

Le mot tulipe serait dérivé
du persan « touliban » qui
signifie le turban.

On attribue ce terme a une
erreur de traduction
puisque cette fleur est
connue la-bas sous le nom
de « laleh », mais peut-on
vraiment parler d'une
erreur quand la ressem-
blance avec ces turbans
colorés est si frappante ?

Tulipa grengiols
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Tulipa sylvestris subsp. australis 4
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Tulipa sylvestris subsp. sylvestris
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Les tulipes ornementales sont arrivées en
Europe du Moyen-Orient au milieu
du 16éme siécle.

Les premiéres tulipes apparues nétaient pas
des variétés sauvages, mais déja issues de
bulbes de tulipes horticoles.

On doit leur importation a Augier-Ghislain
de Busbecq, représentant de I'Empereur
dAutriche auprés du Sultan Soliman le
Magnifique a Constantinople. Ce dernier en
effet, ramena des graines et des bulbes de
ces splendides liliacées dans les jardins
botaniques nouvellement créés en Europe,
dont celui de Ziirich. Le célébre médecin et
naturaliste Conrad Gesner put les décrire et
les illustrer. Linné, plus tard, en 'honneur du
naturaliste suisse les baptisera dunom de
gesneriana.

Charles de l'Ecluse, éminent botaniste
néérlandais regut également des bulbes de
Busbecq et réalisa une culture importante a
Leyde ot1 un véritable engouement pour
cette nouvelle variéte de fleurs naquit.

Ce fat probablement le départ d'une
spéculation sur ces tulipes horticoles qui
ont la particularité unique de pouvoir
changer de couleur et de fournir des
variations par flammes ou bigarrures de
maniére assez hasardeuses. La forte
imprévisibilité dans les variations a excité
les acquéreurs et on assista de 1634 a 1637
a une véritable tulipomanie en Hollande.
On échangeait des biens de grande valeur
contre un seul bulbe ! Cette tulipomanie n'a
pas duré trés longtemps et sest terminée,
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comme un crack boursier, en désastre
national.

Voila sans doute pourquoi ce pays restera
toujours associé a cette fleur.

SYLVES]

S nalgene;
On parle de trois types de tulipes : ’ /oG
les tulipes sauvages, dont fait partie notre
tulipe sylvestre
les tulipes horticoles, abondamment
croisées depuis fort longtemps
les néo-tulipes (rangées sous l'appellation
de Tulipa gesneriana) qui sont des variétés
anciennes de tulipes horticoles, dorigine
douteuse, qui se seraient échappées de
jardins et répandues en certains endroits
grace aleur forte capacité de production
végétative. Cest le cas des célébres tulipes
de Grengiols ou celles de Didier en Valais.

Pour plus d'information :
Commission suisse pour la
conservation des plantes
sauvages CPS

Domaine de Changins

CH 1260 NYON
Personne de contact

Mme Sibylla Rometsch
Tél.022/363.47.28

Bibliographie :
« JAUZEIN P.(1995). Flore des champs cultivés. INRA, Paris. 898 p.

Plantes a fleurs et fougéres. OFEFP. Bern. 344 p.

yives]

[Ulipasvive

DESCRIPTION DE LATULIPE

LES DEUX'SOUS-ESPECES
DISTINGUENT: :

+ KAESERMANN C. et D. M. MOSER (1999). Fiches pratiques pour la conservation.



> DES SYMPTOMES IDENTIQUES avec une variation en fonction du lieu et du cépage : (D)
Tous les cépages sont sensibles bien quil y ait différents seuils =
de tolérance en fonction de la sensibilité au phytoplasme et 1. Enroulement des feuilles vers le bas, 80
de Iattractivité envers linsecte piqueur. Les symptomes de la jaunissement (cépages blancs) ou rougissement >
FD et du BN sont quasiment identiques, ce qui complique le (cépages rouges) des feuilles. o
dépistage de 1a FD. Seule une analyse diagnostique moléculaire 2. Décolorations parfois limitées aux nervures oo
complexe (PCR) permet de les distinguer. Les symptdmes principales (sectorielles). (5}
sont surtout visibles de fin aoiit 3 début novembre, méme 3. Retard, voire non aoltement des rameaux, qui sont e
si certaines vignes atteintes précocement montrent, dés le parfois flasques et mous. 1)
printemps, une croissance réduite, voire I'absence de bois. 4. Dessechement, flétrissement ou absence de grappes. &

5. Forte tendance a évoluer en foyers (FD). fe)

Les souches infectées montrent les symptomes généraux 6. Aterme, lamort du cep. (w

suivants, soit sur un groupe de rameaus, soit sur le cep entier, 3
L)

EXEMPLES DE SYMPTOMES SUR GAMARET
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EXEMPLES DE SYMPTOMES SUR PINOT NOIR EXEMPLES DE SYMPTOMES SUR CHARDONNAY

Bois Noir &

o N ot
! décoloration sectorielle
et enroulement
w \

rameau vert et
grappe flétrie

sarment aouté et
grappe saine
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VINOS CALAMA WINES LTDA.

Quelques Viiias dominent le marché chilien
Le paysage viticole du Chili ressemble
A celui de I'Australie, marqué par
plusieurs géants de la viticulture qui
ont presque le monopole du marché.
La plupart de ces Vifas (domaines
viticoles) ont déja un long passé riche
d’expériences et de traditions, ce qui
explique leur grandeur et leur succés.

Au début des années septante, la
consommation de vin par habitant
au Chili se situair au-dessus de 40
litres. Actuellement, aprés une baisse
importante, elle n'est plus que d’environ
15 litres [1]. Cetre modification dans les
habitudes de consommation a entrainé
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VIRA SAN PEDRO
iR
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VIFA SANTA HELENA
VRA MAFO
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- [GEIMEEN Principales caves exportatrices (2006)

10 caves sur un total de 421 assurent le 47% des volumes
exportés (4,19 mio hl exportés en 2006)

Sowrce:wwuchleidd

un changement important dans la
structure des Vifias. Alors que Salvador
Allende était au pouvoir, beaucoup de
secteurs industriels ont été nationalisés.
Aprés la prise du pouvoir par I'armée
sous le commandement d’Augusto
Pinochet, le pays s'est & nouveau ouvert
aux marchés étrangers. La modeste
qualité des vins et la baisse de consom-
mation ont forcé les Vifas i analyser
sérieusement leur situation.

Grice au soutien de I'Etat au niveau
de la recherche et de la formation, la
qualité des vins s'est significativement
améliorée. Les quelques Vinas géantes
en ont profité plus que toutes les autres.
Elles devinrent des marques leaders,

t 3{ihas Gubler
RIS | sina ot

\ e | [/

surtout dans les exportations qu'elles
dominent toujours jusqu’a présent.

Les investissements étrangers ont été
possibles depuis les trente derniéres
années grice A la stabilité politique

a commencé avec la
dictature militaire et continué sous
le régime de la démocratie. Un des
premiers investisseurs, en 1979, érait
Miguel Torres, d’origine espagnole.
Il a éé suivi par dautres, comme
Marnier, Casa Lapostolle ou les Barons
de Rothschild (Los Vascos). Ces trois
domaines sont aujourd’hui des acteurs

unique qui

importants du marché vitivinicole
chilien. Le succés de ces domaines a
poussé beaucoup d’autres investisseurs
étrangers A les suivre.
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Principaux pays d'exportation (2006)

La Suisse se situe au 19% rang des pays importateurs de vins
Ul Sonrce s wwwdilevidd
Mondialisation et surproduction font aussi
souffrirle Chili...

Le Chili faic partie des pays les
mieux placés en ce qui concerne le
rapport qualité/prix. Malgré tout, la

concurrence amenée par la mondiali-

- ECHO DU VIGNOBLE

e

sation des marchés a aussi touché les
domaines viticoles de cette contrée.
De plus, une grosse surévaluation du
potentiel d’exportation a entrainé un
boom de plantation dans les dix a
quinze derniéres années. Du jamais vu
dans le passé. Additionné & une surpro-
duction importante, les prix des raisins
et des vins ont logiquement baissé.

Viiia Tierra y Fuego, un domaine créé par
trois suisses

Lhistoire de Vina Tierra y Fuego a
commencé i la fin des années nonante.
Trois Suisse — Roland Lenz, Ruedi
Ritesch et Michele Riifenacht — ont
déniché un domaine au sud de
Chilldn. Ils y ont construit une cave ou
«bodega» (image 1) comprenant aussi
un restaurant et un hétel au milieu
d’une terre en jachére. Le vignoble se
compose de 17 hectares de vigne en
plantation et de 12 hectares de vieilles
vignes a proximité de la bodega.
Roland Lenz, propriéraire d’un
domaine viticole de 12 hectares en
Suisse allemande, est responsable de
la vinification et s’y rend trois fois par
an pour assurer le suivi. Ruedi Riiesch
et sa familie vivent au Chili. Il est
chargé de la gestion de la bodega et du
domaine viticole. Michele Riifenacht
est le gérant du restaurant. Depuis
2006, un quatriéme investisseur s'est

joint a 'équipe.
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Pour votre vinification

Le partenaire pour la biotechnologie et la filtration

Levures
La tradition de Siha complétée avec la nouvelle
marque ,Excellence" de Lamothe Abiet, France

Enzymes .
Vinozym Vintage, Novoclair, Ultrazym, Vinoflow
de Novozymes, fabricant renommé

Bactéries
Viniflora Oenos, Viniflora CH 16, Viniflora CH 35
de Ch. Hansen pour une FML en toute sécurité

Tannins
Pour la stabilisation de la couleur et contre I'oxydation

Plaques filtrantes

) ) Schneider Umwelttechnik AG
Les plaques filtrantes Carlson ,made by Filtrox*, St-Gallen :

8405 Winterthur, Im Hélderli 26

Téléphone 052 235 24 24
Pour de plus amples renseignements sur nos produits, Téléfax 0522328078

n'hésitez pas a nous contacter www.sut.ch / e-mail info@sut.ch

Invitation aux Journées de visite 2007

| s Vendredi 31 ao(it et samedi 1er septembre
A@ER Vendredi 1 et samedi 2 septembre
: Vendredi 7 et samedi 8 septembre

Horaire: de 9 h 30 a 18 heures

Tours en minibus a travers le vignoble:
Cépages blancs, rouges,
teinturiers et résistants

Collection variétale:
visite ouverte

Raisins de table:
Nombreuses variétés a déguster

Dégustation de vins:
Ouverte toute la journée,
grand choix de variétés

Collation offerte: Dans la serre
ombragée par les vignes
Inscription:

Martin Auer Rebschulen
Pépiniéres Viticoles
Lisiloostrasse, 8215 Hallau / SH
E-Mail: auer@rebschulen.ch
Tél. 052 681 26 27

Fax 052 681 45 63




[IERTN Bodega de la Vina Tierra y Fuego.

La Vina est située au sud des régions
viticoles du Chili, & environ 450
km au sud de Santiago de Chile. La
région a perdu un peu de sa renommée
qualitative, 2 I'époque, elle tenait le
haut du tableau des différentes zones de
production. Le climat y est trés humide
et frais en hiver. Par contre, la période
estivale est plus séche et plus chaude,
ce qui offre des conditions idéales pour
une viticulture prospere.

Botrytis et pourriture acide sont inconnus a
Viiia Tierra y Fuego!

Vina Tierra y Fuego produit des raisins
en visant la production de vin haut
de gamme. Les rendements fluctuent
entre 200 g/m2 pour les vieilles
vignes de 100 ans a 600 g/m2 pour
les plantations les plus récentes. Le
botrytis et la pourriture acide ne sont
pas connus et la Vifa est en train
de passer la certification pour une
production biologique. Elle cherche
se positionner au-dessus de la moyenne
qualitative vitivinicole chilienne. Les
vendanges se font manuellement entre
les mois de mars et de mai. Une longue

péI‘iOdB de maturation pCI’IﬂCl’ une

[iiE0f2) Systéme de conduite moderne sur Carmenére
aVina Tierra y Fuego

maturité optimale de tous les cépages
cultivés. Les taux de sucre se situent
entre 100 et 105°Oe, alors que les pH
restent éronnamment bas, entre 3,1 et
3,4. Les acidités totales des mofits de
raisin sont trés basses entre 5 et 6 g/l
pourtant l'acidification des moiits reste
méconnue,

Un des cépages les plus intéressants est
le Carmenére. D’origine bordelaise, il
a été redécouvert il y a 15 ans dans des
plantations déja existantes. Bien que
tardif, le Carmenére érait confondu
auparavant avec le Merlot. La récolte
se faisait donc trop tot, amenant des
résultats peu satisfaisants. Aujourd’hui,
le Carmenére est reconnu comme
I'unique cépage autochtone du Chili.
Une couleur foncée, un bouquer épicé
et des tanins durs dans leur jeunesse le
caractérisent (image 2).

Les raisins du domaine sont vinifiés
dans des cuves en inox de 5000 litres,
ou des bacs en plastique de 600 kg
pour les meilleures qualités. Les raisins
dégagent naturellement facilement
beaucoup d’anthocyanes et de tanins.
Le marc est pressé a 0°Oe. Apres
une courte phase de clarification, le
vin jeune est transvasé en cuve ou
en barrique pour la fermentation
malolactique. Lélevage des vins se
fait pendant environ un an, puis ils
sont mis en bouteille comme vins de
cépages, avec la mention ,Reserva®, un
plus pour le marketing, Les vins sont
alors exportés pour la plupart en Suisse
ou en Allemagne. La progression de
la production de ces derniéres années
semble méme donner la
possibilic¢  d’alimenter
les marchés asiatiques et
ceux d’Amérique du nord.
Pour l'instant, le domaine
produit 80'000 bouteilles
par an.

Des lois vitivinicoles moins
restrictives

Le Chili ne connait pas
de contrdle officiel de la

vendauge. La quantité

ECHO DU VIGNOBLE

de vendange est enregistrée par les
producteurs eux-mémes et transmise
la fin des vendanges 4 'administration
(SAG=Servicio Agricola y Ganadero).
Au Chili, les lois vinicoles sont moins
restrictives que dans les autres pays
viticoles du nouveau monde, d’oll une
grande marge de manoeuvre.

Le Chili reste un pays attractif du point
de vue des investissements, méme si le
marché gobal du vin est considére
comme saturé. Les prix du terrain
viticole ne font quune fraction de
ceux de I'Europe ou de la Californie.
Souvent, il est possible de planter
des vignes sans porte-grefte, car le
phylloxera ne s’y est pas implanté. Une
qualité de raisin comparable a celle
quon trouve en Suisse cotite dix fois
moins au Chili. La qualité des vins
chiliens est supérieure 2 la moyenne
mondiale. Clest essentiel pour des
conditions favorables A 'exportation.

Conclusion

En conclusion, le Chili véhicule une
image de paysage viticole idyllique
placé entre les Andes enneigées et le
Pacifique sud. Il ne faut cependant
pas oublier que le marché vinicole
chilien est dominé par quelques
géants internationaux peu enclins
a partager le marché avec les petits
domaines viticoles a 'avenir.

Référence:

[1] Nickenig R. Dy., Chile, woran denken Sie,
Der Dentsche Weinban, Nr. 22 / 2003, S.
14-16

Surface viticole totale 114,448 ha
Cépages rouges 86,790 ha (76%)
Cépages blancs 27,658 ha (24%)
Rouges [ha]

Cabernet Sauvignon 40,441

Merlot 13,142
Carmenére 6,489

Sytah 2,088

Pinat Noir 1361

Cabernet Franc 1,099

Malbec 1,014

Blancs [ha)

Sauvignon blanc 8379
Chardonnay 8,156
Moscatel de Alexandria 6,026

Riesling 305

Viognier 222
Gavaurziraminer 191

Les principaux cépages du Chili (en février 2007)
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Elaboration de vins mousseux
Fermentation traditionnelle
en bouteilles

Avec 'aide de votre vin de base, nous élaborons avec soin des
bouteilles qui vous seront remises aprés 9 mois passés sur lie.

Contactez-moi pour tous renseignements supplémentaires
que vous désireriez, sachant qu’une bonne méthode
traditionnelle se prévoit avant vendanges!

X.C. (Enologie
Xavier Chevallay
17, rte de Cartigny
1236 Cartigny
Tél. 022 756 02 12 - Fax 022 756 03 55

ECOLAB L surles

Hygiéne dans I’cenologie

" Demandez-nous dés maintenant
% & le prospectus de I'action avec
J l'apergu détaillé de nos produits.

! Ecolab GmbH
Wi Kriegackerstrasse 91 Téel. 061 466 94 66
B8 4132 Muttenz Fax 061 466 94 26

| Email: ch-orderdesk@ecolab.com



Nouveaux
cépages de cuve

observations préliminaires a

En 2003,
Mezzana a planté 11 nouveaux cépages
devant étre plus résistants aux maladies
fongiques tout en offrant des vins plus
colorés et bien structurés.

'Azienda Agraria de

Le vignoble se situe & 310 m, les rangs
sont orientés est-ouest, la distance inter
ceps est de 0,75 m et linterligne de 2
m. Le sol est lourd (35 % argile) et peu
calcaire (8 % CaCO3).

Les barbues ont été plantées au
printemps 2003 (sauf Dorsa, Acolon
et Mitos plantés au printemps 2004)
sur sol travaillé, dans le domaine de
Mezzana. Du Merlot sur 3309 est
planté comme témoin. Durant la
saison, deux traitements antifongiques
de moins que la recommandation pour
le Merlot ont éé pratiqués sur les
essais et le témoin. Aucun anti-Botrytis
spécifique n'est appliqué. Les branches
A fruits des variétés blanches testées
en vue d’une vinification en vin doux
(Solaris et VB 32-07) ont étés coupées
a la fin du mois d’aolit (passerillage sur
souche).

Une légére surmaturation apporte
un plus indéniable aux rouges, mais
attention au Botrytis !

En 2005, les variétés VB 32-07, Mitos,
Dorsa et Acolon n'ont pas été vendan-
gées (vignes en formation). VB 32-
07 a dii étre rabaissé durant la taille
hivernale, faute de vigueur.

Mezzana (TT)

ECHO DU VIGNOBLE

Nicola Caimi, ing. HES en Oenologie, Azienda Agraria Cantonale, Mezzana [T}, nicola.caimiZti.ch

[ roses | ponte.rerre | croisement __Joprention |

VB91-26-27 3309 Valentin Blattner

VB91-26-26 3309 Valentin Blattner

VB91-26-18 3309 Valentin Blattner

VB91-26-04 3309 Valentin Blattner

CabernetJura 3309 Cabernet Sauvignon x "cépage résistant”  Valentin Blattner

Marselan 101-14 (abernet Sauvignon x Grenache noir 1961, Domaine de Vassal, INRA

Egiodola 3309 Fer Sarvadou x Abouriou 1954, Pierre Marcel Durquéty,
INRA de Bordeaux

Arinarnoa 3309 Merlot x Petit Verdot 1956, Pierre Marcel Durquéty,
INRA de Bordeaux

Mitos 5C Blaufrankisch x Cabernet Sauvignon 1970, Staatlichen Lehr- und Versuchanstalt
fiir Wein- und Obstbau in Weinsberg (LV\V0)

Acolon S04 Blaufrankisch x Dornfelder 1971, Staatlichen Lehr- und Versuchanstalt
fiir Wein- und Obstbau in Weinsberg (LVW0)

Dorsa 5C Dornfelder x Cabernet Sauvignon 1971, Staatlichen Lehr- und Versuchanstalt
fiir Wein- und Obstbau in Weinsberg (LVW0)

[\ BIANCS || PORTE:GREFFE | CROISEMENT JLOBTENTION: N

VB32-07 3309 Valentin Blattner

Solaris 3309 Merzling x Gm 6493 1975, Norbert Bercker, Staatliches
Weinbavinstitut Freiburg

IEGEIR R variétés testées

Les autres cépages rouges sont vendan-
gés en méme temps que le Merlot. Ils
ont été cuvés ensemble pendant 15
jours puis le vin clair a été transvasé en
barriques.

A la dégustation, le vin est riche en
ranins, ‘mais encore durs, avec des
notes épicées. La couleur rouge foncée
tire vers le violet. Aprés 8 mois de
barriques, le vin s'est assoupli, a perdu
de Pagressivité, tout en révélant une
couleur rouge sombre. En bouche,
il est riche, avec une réwro olfaction
épicée et une bonne longueur.

Ce premier millésime nous a incité a
prolonger la période de maturation

en 2006, pour rechercher une légere
surmaturation et tenter d’obtenir des
tanins plus mars et moins durs.

En 2006,
récoltés aprés le Merlot. Le taux de

les cépages rouges sont

pourriture est donc logiquement
supérieur. Les cépages les plus précoces
ne se sont pas montrés aptes 1 une
longue maturation (surtout VB 91-
26-27). On constate aussi une baisse
de l'acidité totale par rapport & 2005
et un amincissement de la pellicule
pour les quelques variéeés qui ont
commencé A étre attaquées par le
Botrytis (Tableaux 2 & 3). Les variétés
rouges ont denouveau été assemblées
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en 2006 pour un cuvage de 15 jours.
La couleur est rouge tres intense et
les tanins beaucoup moins agressifs
qu'en 2005. La note épicée de 2005
est accompagnée d'une wés agréable
touche fruitée. Le vicillissement en
barrique est reconduit.

Observations préliminaires
Cépages rouges

Résultats encourageants

* VB 91-26-18 semble le mieux adapeé
4 une éventuelle surmaturation : peu
de pourriture ; taux d’acidité et pH
constants ; couleur violacée.

* VB 91-26-26 sest montré vtrés
intéressant : miric bien ; pas de pourri-
ture (2% en 20006).

* VB91-26-04n'apas puétrerécoltéen
2005 et 20006. Trés précoce, il ne se préte
pas & une longue (sur)maturation.

* Marselan estaussi une variété qui doit
rechercher une plus longue matura-
tion. Son acidité élevée pourrait étre un
atout en vue d’un éventuel assemblage
avec le Merlot.

Résultats moyens ou décevants

* VB 91-26-27 se préte peu a la
surmaturation : en 2005, récolte relati-
vement saine (15% de pourriture), mais
avec peu de sucre et beaucoup d’acidité;
en 2006, maruration plus |ongue mais
taux de pourriture nettement plus élevé,

\

* Arinarnoa semble mal adapté 2
la situation du vignoble
beaucoup d’acidité, un faible pH et
une teneur en sucre insuffisante.

conscrve

* Egiodola est un cépage qui ne montre
pas de grandes qualités pour la vinifica-
tion : molit orange en 2005 et 2006 ;
acidité bonne en 2005 mais faible en
2006 ; teneur en sucres plutoe faible.

Deux ans d’observation montrent que
les variétés rouges donnant de bons
résultats en vin sont celles qui peuvent
miirir plus longtemps. En effet, les
tanins nécessitent du temps pour
atteindre leur maturation optimale. La
vinification en barriques nous a semblé

étre la plus apte pour les stabiliser.

Cépages blancs

Les variétés blanches Solaris et VB 32-
07 se sont montrées trés précoces : a
la fin du mois d’aofit, Solaris sondait

110°Qe et VB 32-07, 98 °Oe.

En 2006, les deux variétés ont été
vinifiées ensemble en vin doux. La
masse sondait 131°Oe et était composée
de 272 kg de Solaris et 82 kg de VB
32-07. La fermentation s'est déroulée
sans problémes jusqua 40°Oe, ol elle
a alors éé bloquée. Le vin présente
une couleur jaune ambrée, un nez peu
intense avec des notes de rose et de

Variétés rouges Variétés rouges

VB 91-26-04 - - - - - 100%  trésfine VB91-26-04 -
Dorsa 1,9 93 368 63  violet+++ 90% fine Dorsa 19
VB 91-26-27 24 98 377 61  violet++ 609%  trésfine VB91-26-27 24
Acolon 21 88 367 63 violet+++  60%  moyenne Acolon 21
Cabernetjura 22 100 400 56  violet++ 30%  fine Cabernet Jura 2,2
Egiodola 26 81 370 52  rose- 20%  moyenne Egiodola 26
Merlot (témoin) 2,1 9 363 66  violet-- 10%  moyenne Merlot (témoin) 2,1
VB 91-26-18 20 100 376 7 violet+ 10%  moyenne VB91-26-18 20
Marselan 17 83 331 78  violet 109%  épaisse Marselan 17
Arinarnoa 27 8 335 93  violet-- 10%  moyenne Arinarnoa 2,7
Mitos 13 95 384 67  violet++++ 5%  épaisse Mitos 13
VB91-26-26 25 97 379 57 violet++ 2%  épaisse VB91-26-26 25
Variétésblandhes Variétés blanches
Solaris 13 134 324 83  jaune 0%  moyenne Solaris 13
VB 32-07 08 101 3,70 ambre 0%  moyenne VB 32-07 08

analyses du millésime 2005 (a la récolte le 26.09.2005)

98
88
100
81
90
100
83
84
95
97

134
101

_ECHO DU VIGNOBLE

péche, du gras en bouche et un bon
soutien acide.

* Solaris s'est montré bien adapté a
la surmaturation avec un sondage qui
est monté jusqua 130°Oc en 2000.
Lacidité était soutenue; une bonne
condition pour la vinification en vin
doux.

* VB 32-07 a vu son acidité baisser
pendant la surmaturation et le sondage
n'est pas monté plus haut que 101°Qe.
Il se préte moins & ce type de vinifica-
tion, garde une faible acidicé (5 g/l) et

un pH élevé.

Conclusion
Aprés deux années d’observation,
nous constatons que certaines

obtentions rouges peuvent donner
des vins tés riches, chaleureux
et ronds pouvant éwre utlisés en
assemblage ou en vins purs. Vinifiées
seules, certaines variétés seraient
idéales comme vins de correction.
Leur capacité & résister aux maladies
fongiques est déterminante pour
obtenir une maturicé optimale.
Solaris est bien apprécié et permet
de produire des vins doux la ol
les conditions climatiques ne le
permettent pas avec des variéeés plus
tardives. Ces résulats préliminaires
devront étre confirmés ces prochai-
nes années.
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; & i
U
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- - - 100%  teésfine
368 63  violet+++ 90%  fine

377 61 violet++ 60%  trésfine
367 63  violet+++ 60%  moyenne
400 56  violet++ 30%  fine

370 52  rose- 20%  moyenne
363 66  violet-- 10%  moyenne
376 7 violet + 10%  moyenne
331 78  violet 10%  épaisse
335 93 violet-- 10%  moyenne
384 67  violet++++ 5%  épaisse
379 57 violet++ 2%  épaisse
324 83  jaune 0%  moyenne
370 5 ambre 0%  moyenne

analyses du millésime 2006 (a la récolte le 12.10.2006)
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Commandez sur notre site www.mauler.ch

Le Prieure St-Pierrtre
2112 Motiers - Neuchatel
Tél, +41 (0)32 862 03 03

la Qualite

le manquer de gout.

INNOCORK est un procédé de nettoyage exclusif et breveté du Groupe Cork Supply,
qui permet |'extraction de TCA des bouchons naturels, en utilisant de la vapeur d'eau
et de I'éthanol. Résultat? Une sécurité organoleptique jamais atteinte, tout en respectant
les qualités intrinséques du liege. INNOCORK. Ne dégustez plus que du vin!

INN(CZCORK

CORK

il OENO-TECH

Oeno-Tech - Rue du Parcouret 30 - 1964 Conthey - Tel. 027 346 14 72 - Fax 027 346 12 85 - info@oeno-tech.ch



= actualités

| i R RN R W R A e P e |
In Memoriam
Samuel Epard (1931-2007)

Les derniers honneurs ont été
rendus a Samuel Epard, le 6 juin
2007 en la Chapelle de Puidoux, aprés
un culte plein de sensibilité du pasteur
Rossier. De trés nombreux amis de
Samuel entouraient sa famille pour un
ultime adieu a ce pére et grand-pére
parti en paix rejoindre son épouse.

Membre d'honneur de I'Association
des diplémés de Changins, Samuel
Epard a été I'homme de liaison idéal
entre la Station (ACW) et |'Ecole (EIC). Fin connaisseur des
pratiques viticoles, il fut durant plus de 30 ans le maitre du
savoir-faire tant pour l'entretien et le suivi des essais que pour
I'encadrement des éléves. Sa compétence et son sens aigu du
devoir ont facilité la tache de chacun et permis une collabo-
ration largement profitable a tous les partenaires : chercheurs,
enseignants et étudiants.

Samuel Epard était un homme au grand ceeur, entourant les
jeunes dans toutes les occasions, allant de l'avant avec eux en
leur faisant confiance, méme lors de situations délicates. Ses
anciens éléves, I'Ecole et la Station en garderont un souvenir
reconnaissant.

Merci Samual.

Philippe Vautier et Jean-Louis Simon

Tendance 9 "_

le premier vin suisse a faible degré d’alcool,
maintenant aussi en 25 cl

L ‘avenir d'une part non
négligeable du marché est aux
vins légers, fruités et rafraichissants.
En Suisse, comme ailleurs, on obhserve
que la relance de la consommation
passe aussi par des vins faiblement
alcoolisés. Premier vin a faible degré
d’alcool (9% vol.) a avoir été introduit sur le marché suisse,
TENDANCE 9 s'est fait une place parmi les consommateurs
(www.tendance9.com). Débutant I'aventure en 2006 avec une
bouteille de 75 cl proposée en blanc et en rosé, la gamme s'est
élargie en 2007 avec une houteille de 25 ¢l en accord avec la
consommation individuelle.

Techniquement, afin d'obtenir un vin allégé qui exprime toute
la fraicheur du fruit, les oenologues de la Cave de Jolimont SA
(groupe Schenk SA) ont opté pour un arrét de la fermentation

_ECHO DU VIGNOBLE
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L'adresse incontournable

pour les événements dans le vignoble
sur La Cote (1931-2007)

Depuis sa création
officielle en juin 2001
suite au travail de diplome
de Séverine Beetschen a la
Haute Ecole de Gestion de
Lausanne, I'Association pour
une Route du Vignoble Dynamisée s'est bien implantée dans
le paysage vitivinicole de La Cdte. Sa mission : « Etre I'adresse
incontournable pour l'organisation dévénements liés au
vignoble sur La Céte ». Actuellement, elle compte plus de 200
adhérents parmi les producteurs, les artisans, les prestataires
touristiques et les collectivités locales.

s route du
O0¥ vignoble

de La Céte

La Route du Vignoble présente une offre variée, comme,

par exemple : visites de domaines viticoles, repas, activités
participatives (cours de cuisine, vendanges, fabrication de
gateau, etc.) et services complémentaires (transports, guides,
animations musicales, feux d‘artifice, cadeaux, etc.).

Les entreprises constituent 75% de la clientéle totale, alors que
les privés représentent les 25% restants. En 2006, plus de 1400
usagers ont parcouru la Route du Vignoble, avec une moyenne
par groupe se montant a 23 personnes.

Un dépliant avec une carte régionale et les adresses des
membres, de méme qu'un site Internet bien référencé et
documenté (www.routeduvignoble.ch) permettent de se
renseigner sur le sujet. Enfin, des panneaux promotionnels
verront bientét le jour au bord de l'autoroute Lausanne-
Genéve a la hauteur de Rolle.

www.routeduvignoble.ch

‘-' “ 't,ln:;l'.i s
Route du vignoble, Luins

alcoolique par le froid suivi d'une stabilisation dés que les 9%
d'alcool ont été atteints, puis d'une filtration tangentielle. Le
sucre résiduel apporte au vin la rondeur souhaitée.

Un an apres le lancement, le bilan pour TENDANCE 9 s'avére
positif. Les objectifs de quantité ont été dépassés (plus de
50'000 bouteilles de 75 cl vendues en moins d'un an). Les
qualités du produit ont été saluées par le monde suisse du
marketing, TENDANCE 9 est finaliste du Swiss Marketing
Trophy 2007.

www.tendance9.com
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PLANTS + PLANTATION = GARANTIE TOTALE

Demandez nos prix avantageux!

Pour tout cépage et porte-greffe, les clones les
mieux adaptés aux exigences d’aujourd’hui:

production réguliere, rendement modére,
qualité optimale

Pépinieres viticoles
Roger Burgdorfer

machine a planter
la vigne
a alignement laser

www.pepiniere.ch

1242 Satigny/Genéve Tél. /Fax 022 753 18 55

Titrage Chromatographie'iol




20éme
anniversaire
USOE : demander le

programme!

our ses 20 ans, I'Union Suisse

des (Enologues propose une
journée de détente et d’échanges
aux professionnels qui, au fil des
ans, faconnent le visage vitivinicole
de notre pays. Prendre la mesure du
temps, apprécier le travail accompli
et esquisser l'avenir, tel est I'esprit
qui, I'espace d'une journée, animera
cet anniversaire organisé a Morat,
au cceur du Vully fribourgeois.

Temps fort en cette fin d’année 2007,
le 20e anniversaire de I'USOE est
ouvert a tous les professionnels de

la vigne et du vin. Une dégustation
exceptionnelle et un débat
permettront d’échanger réflexions et
expériences avec les plus talentueux
des professionnels. Venez nombreux
faire honneur au vin et retrouver des
camarades parfois perdus de vue !

SAMEDI 24 NOVEMBRE 2007, MORAT (FR)

0830 09:45 " Accueildes participants dans (& foyer

10:00:12:30" D Débat

pqustation prestige-|
(13:00:14:30° Déjeunerau Loewenberg
115100:17:00) Cérémonie du20emeanniversaire
iJ{.-'f’,I:l_'J::;-;{IJ Aperitifdes ® 21 promotions =

20:00-23:00 Gala et Bal des (Enolegues

DEGUSTATION-
DEBAT

LES VINS ROUGES
DE LA 1tre A LA 3EME
GENERATION

Du vin mythique né dans les chais du
«Vieux monde » aux derniers nés

arrivés du Sud, vous découvrirez
des vins exceptionnels, reflets d'une
époque, d'une origine et d'une
philosophie.

Evolution des critéeres
qualitatifs: 'oenologue
fait-il ou subit-il le
marché?

Jean- Marc Amez-Droz

Une dégustation de 3 millésimes
représentatifs vinifiés par Andrew
Wigan, oenologue de Peter Lehmann
Winery a Barossa permettra de
suivre I'évolution de la qualité. Peter
Lehmann Winery a été élue "Best
winery of the year" en 2003 & 2006 :
est-ce le résultat d'une parfaite maitrise
oenologique ou d'une excellente
perception de I'évolution du golt des
consommateurs?

Ingénieur agronome EPFZ et diplomé de
I'école de Changins, Jean-Marc
Amez-Droz a une vision trés compléte du
monde vitivinicole suisse. Il a assumé des
responsabilités auprés de Coop, Provins
et Schenk SA avant de rejoindre la
direction de Hess Group, propriétaire de
vignobles en Californie, Australie, Afrique
du Sud et Argentine,

30 ans d’évolution a
Bordeaux

-

Bruno Prats

Au début des années 70 le style des
grands Bordeaux paraissait fixé pour
toujours. Louverture du marché
américain a poussé vers le boisé et
la surmaturation des années 80-90.

Aujourd’hui Bordeaux a redéfini un
nouveau style. Quelle est la part du
marché, de l'évolution technique et de
I'évolution climatique ?

Ingénieur agronome INA, Bruno Prats

a dirigé le Chateau Cos d’Estournel de
1970 a 1998. Il a présidé pendant 20 ans
le Conseil des Crus Classés du Médoc

en 1855. ll est aujourd’hui associé au
Chili dans Vina Aquitania, au Portugal
dans Chryseia et en Afrique du Sud dans
Anwilka.

Le renouveau du Priorat

René Barbier

Une région riche d'histoire dont le
passé viticole remonte a des temps
reculés. Pourtant, le régime de Franco
et I'exode rural contribuérent a faire du
Priorat une région oubliée, I'une des
plus pauvres d'Espagne. C'est a la fin
des années septante qu'avec quelques
amis, René Barbier initia son renouveau,
Quels ont été les critéres déterminants

e la réussite?

René Barbier est issu d'une famille
vigneronne installée dans la région de
Tarragone. A l'origine du renouveau des
vins du Priorat, il travaille ses 22 ha du
Clos Mogador avec son fils et poursuit les
développements de I'appellation qu'il a
initiés vers la fin des années septante. Clos
Mogador compte parmi les vins les plus
prestigieux d'Espagne et du monde.

MULTIPLICITE DES
STYLES: UNE CHANCE OU

UN HANDICAP ?

A lissue de la dégustation, un débat
organisé en collaboration avec le
magazine VINUM sera conduit par
Barbara Meier-Dittus et Frangois
Murisier sur les thémes principaux
illustrés pendant les dégustations.

Information et inscriptions sur
www.oenologue.ch
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* Approuvé par la Commission Fédérale du
Contréle du Commerce des Vins, la Régie
Fédérale des Alcools et conforme aux
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L'Oenologie par nature

Tannins speciaux
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Activateurs de fermentation et levures y

Polysaccharides et Stabilisants
Gomme Arabique
Clarifiants

Levures sélectionnées: Actiflore et Zymaflore - Activateurs de fermentation - Enzymes de
vinification: Lafase et Lafazym - Clarification et élevage -Traitements spécifiques -

Conservation - Stabilisation

LAFFORTIOENOLOGIE Importateuripourla Stifsse:
BP17- 33015 BORDEAUX - FRANGCE : XC CEnologie= 17, routeideCartiany 1236 Cartigny

Tel: 00 3315568615304 - Fax: 00:33/556 86 3050 12104078002 Fax:022756.03.55

www.latforticom

EmailiExcoeno@bliewincht




En 2006, la cave de I'EIC a traité 158
vinifications (Fig. 1) représentant
environ 28'000 litres et 17 cépages :
8 blancs (Chasselas, Chardonnay,
petite Arvine, Gewiirztraminer,
Pinot gris, Sauvignon blanc,
Johaniter, Solaris) 10 rouges
(Gamay, Pinot noir, Gamaret,
Garanoir, Cabernet franc, Merlot,
Cornalin, Syrah, Regent, Léon
millot).

C'est grace a la collaboration de 12
fournisseurs provenant de 5 cantons
(VD, VS, GE, TI, NE) que ces vinifi-
cations ont pu étre réalisées et nous
les en remercions.

Les vinifications dans le cadre de I'Ecole
Spécialisée ont pourbut principal de sensibi-
liser les étudiants a la prise de décisions.
En groupes, ils érablissent les protoco-
les, mettent en ceuvre et vinifient les
vendanges mises 4 disposition par leur
employeur respectif. La mise en ceuvre
et le suivi de fermentation alcoolique
sont effectués chez I'employeur durant
les vendanges puis les cuves mises a
disposition sont rapatriées a la cave
de 'EIC. Les érudiants peuvent ainsi
suivie leur vin sur le plan analyti-
que duranc les cours de laboratoire et
effectuer les travaux de vinification
durant les cours de pratique de cave.
Les étudiants apprennent éga[emcm
4 tenir un cahier de cave, eftectuer les
analyses nécessaires pour le suivi de la
vinification (y.c. un suivi microbiolo-
gique), eftectuer des essais de collage,
préparer le vin pour une éventuelle
mise en bouteille chez leur employeur.
Enfin, ils présentent une synthése de
leur vinification a leurs camarades.

Ce systtme mis en place dés les
vendanges 1999 a éié plébiscité chaque
année par les étudiants. En 2007,
chaque groupe aura deux cuves mises 4
disposition dans le but d’effectuer une
comparaison sur deux techniques de

Formation continue

ECLAIRAGE &

La cave de 'EIC

Haute Ecole Spécialisée (HES)

Travaux de diplomes (HES)

Ecole Spédialisée

Mandats a tiers

Ra&D

Vins EIC

Ll
8
L
B
3

vinification diftérentes provenant d’'un

méme lot de vendange.

Les vinifications dans le cadre de la Haute
Ecole Spécialisée ont pour objectif d'abor-
der les exigences lies a la mise en place
d'essais de vinification tout en metrant
en évidence les possibilités d’élabo-
ration de vins différents & partir d’'un
méme lot de vendange pour un cépage
donné. Elles permettent de les sensibi-
liser & lineérée qu'il y a de disposer
de différents vins pour élaborer un
assemblage équilibré et complexe. Les
étudiants suivent leur vin aussi bien
au laboratoire qu’a la cave. Pour les
vins rouges, ils effectuent le suivi des
polyphénols au cours de la vinification
et de I'élevage.

Les vinifications dans le cadre des travaux
de diplome HES varient beaucoup d'une
année a lautre selon le choix des

érudiants. Les thémes abordés sont

LINS [ (“!;'—'.51 )

an vitic

ilture et cenologie

Y. Fournier, professeur EIC, [yannick.fournier@eic.vd.ch)

variés : démalication, essais d’ense-
mencement (dont des mélanges de
levures, des mélanges de bactéries et des
mélanges levures et bactéries), thermi-
sation des lies, gestion de la décarbo-
nication, essais sur l'importance du

glycérol dans le vin.

Les vinifications dans le cadre des mandats
a tiers évoluent d’année en année
selon les demandes des pardculiers.
Cette année, I'étude s'est portée sur
différentes techniques de vinifications
du Chasselas (dans le but d’éviter les
problémes de réduction en bouteilles)
ainsi que sur I'utilisation de différentes
levures sur Chardonnay.

Les vinifications dans le cadre de la recher-
che et du développement (Ra & D) ont
pris un essor trés important depuis
quelques années puisqu'a ce jour elles
représentent environ 50 % des vinifica-
tions effectuées dans le cadre de I'EIC.
Les sujets traités sont variés
polyphénols, démalication, sélection et

: suivi des

utilisation de pédioccocus, mise en
place d'un outil prédictif dans le cadre
du réseau chéne suisse.

Les vinifications dans le cadre de la gamme
des vins de I'EIC permettent de vinifier
différents cépages provenant des cantons
de la Fondation. Chaque année, une
nouvelle gamme est présentée aux

différentes écoles de la HES-SO. M

Pour plus dinformations sur nos vins et
pour une commande directe, consultez
notre site internet : www.eichangins.ch

{

Les modules de I'Ecole S|)P(Icll|$(‘(‘ offrent une solution S()ll|)|(‘ et efficace
pour rester a la pointe des connaissances.

Plus d'informations

sur www.eichangins.ch ou au 022-363 4050
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Sécurité:

nouvelle législation sur

les chimiques

Philippe Cossy, service de prévention des accidents dans I'agriculture {SPAA), Moudon [VS], spaagbul.ch

Symboles & indications de danger s

\Pq\“?
R B

C - Corrosif Xi - Irritant

Xn - Nocif

T - Toxique T+ - Trés toxique

0O - Comburant

E - Explosif

[Hig

La nouvelle législation sur les produits
chimiques est entrée en vigueur au
ler aofit 2005. L'Ordonnance sur les
produits phytosanitaires a été nécessai-
rement et totalement révisée pour
l'occasion. Ces nouvelles dispositions
ont l'avantage d'étre en harmonie avec
celles du droit européen en la matiére.

Dans les faits, ceci se traduit par un
nouvel étiquetage, une meilleure
intégration des progres techniques,
un allégement administratif pour
les fabricants,

une plus grande

facilit¢ d'échanges  commerciaux,
une meilleure information pour les
utilisateurs, sans pour autant porter

préjudice au niveau de sécurité atteint

46 | ObjectifN°67 | aoot 2007

F - Facilement
Inflammable

F+ - Extrémement
inflammable

N - Dangereux pour
I'environnement

UG Les nouveaux symboles tels qu'ils figureront sur les étiquettes des produits chimiques, normalement
dés 2008; au nombre de 10, ils intégrent désormais aussi les propriétés physico-chimiques des produits.

en Suisse dans les domaines de la santé
publique et de I'environnement.

Information accrile aux utilisateurs grace
notamment au nouvel étiquetage

Les bandes de couleurs indiquant la
classe de toxicit¢ qui distinguaient
jusqu'ici nos emballages de produits
chimiques sont désormais remplacées
par l'étiquetage selon le modele
d'un

produit est dorénavant possible grice

européen.  L'identification
a des symboles orange de danger,
accompagnés d'indications complé-
mentaires de danger (p. ex. irritant,
nocif, ...). Des mentions supplémen-
taires précisant la nature du danger
et les conseils de prudence figurent

>SPAA

sur |'étiquette sous forme de phrases
codées:

o les phrases codées R pour préciser les
risques encourus lors de I'utilisation;

¢ les phrases codées S pour donner les
précautions d'utilisation, d’élimination
et de stockage.

Le délai de transition vers ce nouvel
étiquetage érant presque échu, on ne
devrait bientdt plus trouver sur le
marché suisse des produits ériquetés
selon 'ancien droit.

Une nouveauté: les propriétés physico-
chimiques telles que "inflammable”,
"comburant” ou encore "explosible”
sont maintenant intégrées au nouvel
étiquetage, complétant ainsi l'infor-
mation disponible pour le produit

concerné.

En outre, pour les produits particu-
licrement dangereux tels que les
détartrants  corrosifs ou  certains
produits de nettoyage, les vendeurs
ont dorénavant l'obligation d'informer
oralement |'acheteur, lors de son achat,
sur les risques liésau produit, les mesures
de protection 4 observer lors de son
utilisation et la maniére de I'éliminer

B

sans nuire A l'environnement. Les
produits extrémement dangereux (trés
toxique T+, cancérigénes, mutagénes,
toxiques pour la reproduction et
biocides toxiques) sont maintenant
interdits de remise au grand public.

Enfin, les fiches de données de sécurité
(FDS), qui contiennent une foule

d'informations utiles mais parfois trop

Algdon de la classe de toxicité CH
Classe1
Classe 2

[iiie7] Depuis aotit 2005, un délai de transition

de 2 ans permet aux fabricants d'adapter au nouveau
droit I'étiquetage de leurs produits chimiques; passé
ce délai, la classe de toxicité suisse ne figurera plus sur
les étiquettes!



Exemple d‘étiquette conforme

Description, dénomination du produit

.

Symbole de c i h
danger

Indication
de danger

S -

% dtzend corrosil

enthin:
Matiére active e

dangereuse

| Fa.Mustermann AG, Bundesplatz 4, 3000 Bern, Tel. +41 31-000 00 00
.

4 x
| WC-Reiniger — Nettoyant WC, 500ml

Indications sur les risques (phrages « R )
. R3S Verursacht schwere Veritzungsn.
o { Provoque da graves brifures.

| Conseils de sécurité (phrases « S9)
{ \ S2  Darf nichtin die Hinde von Kindem gelangsn.
| Conserver hors da portéa des enfants.
528 Bei BerGhrung mit den Augen sofort grindSich mit
Wasser absplien und Arxt konsultieren.
En cas d2 contact avec les yeur, laver immédiatement et
abondamment avec de Meau et consulter va spdciatiste.
$30 Miemals Wasser dazugiessen.
Me jamais verser de Feau dans ca produit.

Volume, quantité
{sewement produts tout pubhic)

Phrases R

Phrases §

Nom et adresse de la société responsable en Suisse

Figure

pointues pour |'utilisateur non profes-
sionnel, doivent toujours étre livrées
avec le produit.

Responsabilité accriie des fabricants grace
au contrdle autonome

L'ancien systéme des autorisations
officielles est remplacé par une notifi-
cation et une autorisation uniguement
pour les nouvelles substances, les
produits biocides et les produits
phytosanitaires. Pour tous les autres
produits chimiques, c'est le fabricant
ou l'importateur qui est responsable
de veiller & une mise sur le marché
conforme A cette nouvelle législation.
Par divers contrdles du marché, les
autorités vérifient que cette responsa-
bilité soit effectivement assumée,

Commerce facilité grace a l'uniformité des
régles

La nouvelle législation supprime les
entraves actuelles au commerce avec
I'UE. D'une part par 'uniformité de
I'étiquetage présenté précédemment
mais encore, par l'allégement des
tiches administratives. En effet, avec
['ancien droit, la mise sur le marché
d'un produit en Suisse suivait une
autre procédure que celle en vigueur
en UE, ce qui pénalisait |'exportation
des produits suisses. Avec le nouveau
droit, seuls les nouvelles substances,
les produits biocides et les produits

i | Voici une étiquette complete, telle qu'on devrait les rencontrer a I'avenir; si l'information quiy figure a
I'avantage d'étre plus compléte, les utilisateurs doivent accroitre leurs efforts pour la lire et la comprendre.

phytosanitaires suivent une procédure
parallele. En outre, grice & des normes
identiques, la comparaison entre les
produits suisses et érrangers devient
plus facile pour le consommateur.

Sécurité renforcée pour I'environnement et
les personnes

Des réglementations européennes
plus sévéres sont intégrées au nouveau
Notamment,
composants comme les métaux lourds

droit suisse. certains
sont désormais interdits, alors que
les nouvelles substances, les produits
biocides et les produits phytosani-
taires sont soumis a4 des exigences plus
strictes et 4 des essais renforcés. Par
ailleurs, des regles éprouvées, telles que
l'interdiction des phosphates dans les
lessives, sont conservées dans le droit
suisse.

Textes légaux: quoi de neuf?

Cette entrée en vigueur du nouveau
droit sur les produits chimiques
entraine l'abrogation de la législation
(LTox, OTox)

jusqu'ici en vigueur, de méme que

sur les tO){iqUﬁS

I'Ordonnance sur les substances
dangereuses (OSubst). Cette législation
est done remplacée par la nouvelle loi
cadre LChim, qui comprend aussi
une Ordonnance fondamentale sur
les produits chimiques, OChim. Cette
derniére contient, entre autres, les

ECLAIRAGE spaa

dispositions du controle autonome,
de la classification et de ['étiquetage,
de la notification des
substances ainsi que de la rédaction

nouvelles

des fiches de données de sécuricé
(FDS). Les nouvelles ordonnances
sur les produits biocides (OPBio)
et sur les produits phytosanitaires
(OPP) reéglementent la  procédure
d'autorisation desdits produits, alors
que la nouvelle ordonnance sur la
réduction des risques liés aux produits
chimiques (ORRChim) contient des
prescriptions spécifiques aux produits
chimiques représentant un danger
particulier pour 'homme ou l'environ-
nement, C'est dans cette ordonnance
que figure désormais 'obligation d'ére
titulaire d'un  permis d'utilisation
pour certains produits chimiques
dangereux (comme p. ex. pour les
pesticides ou les agents frigorigénes),
obligation anciennement définie dans
I'OSubst abrogée. La définition de
cette obligation subsiste aussi et encore
dans 1'Ordonnance du DETEC sur
le permis de waiter dans l'agriculture
et l'horticulture (OPerAH). Enfin,
on trouve la nouvelle ordonnance sur
les bonnes pratiques de laboratoire,
définissant la qualité des essais effectués
sur les produits, l'ordonnance sur
les émoluments relatifs aux produits
chimiques pergus par la Confédération
ainsi que l'ordonnance PIC, régissant
I'exportation de produits chimiques
particuliérement dangereux. [

Oit s'informer plus amplement ?
L'Office fédéral de la santé publique
(OFSP) tient, conjointement avec 'Office
[fédéral de l'envivonnement (OFEV) ainsi
que le secrétariar déat a [économie
(Seco), un site Internet faisant le tour de
la question: www.cheminfo.ch

Le Service de prévention des accieents
dans lagriculture (SPAA) se tient a
disposition pour toute question relative
a cet article ow a la sécurité an travail:
SPAA— Grange-Verney— 1510 Moudon;
1el 021 995 34 28; ﬁl.\‘ 021 995 34 29;

wiow.bul.ch
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AGENDA

> aout '07 a fevrier '08

CONFERENCES, EXPOSITIONS PROFESSIONNELLES - ORGANISATIONS, ASSOCIATIONS, ENTREPRISES

PROFESSIONNELLES - EVENEMENTS, DIVERTISSEMENTS

[mois —Jjour [ évenement e Fhouwre ™ eonta

aofit 07 3 57¢=AG association diplomés de Changins Dardagny (GE) - Chateau 14:30-22:00 nicole.miauton@bluewin.ch
septembre 07  let2 Vinéa Sierre (VS) wvivvinea.ch
let2 2552 anniversaire ProSpecieRara Berne (BE) WYAv.prospedierara.ch
6 Jounée d'information cultures orementales Conthey (VS) - ACW, Fougéres 13:30-16:30 wynwacw.admin.ch
6et7 Concours Dégustation: des régions (Verre d'0r) Luins (VD) - Caveau Luins-Vinzel 16:00-19:30 0795749949
et des millésimes
Tau$ Féte duvin La Neuveville (BE) vivow feteduvin.net
8 Marche des cépages, Sierre-Veyras-Salgesch Sierre (VS) 9:00- 14:00 www.marchedescepages.ch
Bau2d Semaine suisse du goit Suisse wviw.gout.ch
14 Distiswiss: Féte de ddture et remise Berne (BE) - Hote! Bellevue Palace vevow.distiswiss.ch
des diplomes du concours
14au23 88+ Comptoir suisse Lausanne (VD) - Beaulieu www.beaulieu.com
14au 17 Concours Jean-Louis combiné et comptant Lausanne (VD) - Beaulieu {Hall 18) ww.vins-vaudois.com
pourleVerre d'0r *
15 Balade vins et saveurs Conthey (VS) 9:45-14:30 www.balade-vs.ch
15 Le Temps du Cornalin Flanthey (V) 11:00-18:00 www.letempsducornalin.ch
15et16 Féte des Yendanges Russin (GE) wwlesvinsdegeneve.ch
2let2 Pfyfoltru - Féte duvin Varen (V5) www.pfyfoltru.ch
b2l Féte du raisin Féchy (VD) dés 10:00 079686 14 41
22 Lavaux en féte Lavaux (VD) Www.vins-vaudois.com
3 10éme Yendange a I'ancienne Gilly (VD) dés 10:30 0793102110
28au30 Féte des Vendanges Lutry (VD) 0792530791
28au30 Féte des Vendanges Neuchatel (NE) ww.fete-des-vendanges.ch
29au30 2=2Concours suisse des produits du terroir Courtételle (JU) - Courtemelon dés 10:00 wwi.concours-teroir.ch
28.09au07.10 48 Foire du Valais Martigny (VS) www.foireduvalais.ch
octobre 07 et12 6+ Colloque Médiplant - ACW Champéry (VS) - Palladium wvrw.acw.admin.ch
Mau21 65. Schweizer Messe fiir Landwirtschaft St-Gall (SG) - OLMA-Messe www.olma.ch
(OLMA) und Emahrung
19 Gala du vin suisse Berne (BD) - Stadt Theater www.vinea.ch
21 Marché d'automne ProSpecieRara Zofingen (AR) v prospeciecara.ch
26au28 FéteduVin Douanne/Tviann www.truelete.ch
novembre07  laus Salon des Godits et Terroirs Bulle (FR) www.terroir-fribourg.ch
1au1s EXPOVINA Lirich (ZH) - Bateaux - Brkliplatz wvew.expovina.ch
9auls Foire de Genéve Genéve (GE) - Palexpo www.foiredegeneve.ch
9au 18 Vinifera Bienne (8E) vowrwinifera.ch
10 12t Féte de la Saint-Martin et du vin nouveau Peissy (GE) - Caves www.lesvinsdegeneve.ch
10 Féte de I Humagne Leytron (VS) 10:00- 18:00 0792041745
13au17 SIMEL- ENOVITIS Milan (1) Fiera Milano www.simei.it
14 Assemblée des délégués de Bio Suisse Olten (BE) Stadttheater nathalie.delannoy@bio-suisse.ch
15 Séance du comité de I'ASCY Berne (BE) wvrw.wineandspirit.ch
15 Assemblée des délégués de IP-Suisse Olten (BE) www.ipsuisse.ch
16 Cérémonie des promotions de 'EIC Nyon (VD) - Aula EIC 14:30 wwhv.eichangins.ch
HES, filiére "@nologie”, ES, Brévet
16 Herbsttreffen ASCY Berne (BE) www.wineandspirit.ch
17 Arvine en Capitales Fully (VS) - Belle Usine 10:00- 18:00 wwnw.fully.ch
24 20°==anniversaire de ['Union Suisse des Oenologues  Morat (FR) - Centre Loewenberg dés9:30 www.usoe.ch
27au29 SITEVI Montpellier (F) - Parc des Expasitions vwwsitevi.com
29au Terdéc. Barkavin Genéve (GE) - Bateau Henry Dunant 16:00 - 22:00 www.barkavin.ch
décembre 07

Nyon (VD) - Aula EIC

www.acw.admin.ch

janvier 08 10 Journée phytosanitaire Cultures spéciales

10 Wadenswiler VWeintage 2008: Rebbau-Tagung VWadenswil (ZH) - Aula FHW wein@netzwerkwaedenswil.ch
1 WadenswilerWeintage 2008: Wadenswil (ZH) - Aula FHW wein@netzwerkwaedenswil.ch
22 Agrovina: Journée d'information viticole Martigny (VS) - CERM www.agrovina.ch
23 Agrovina: Journée de I'enologie Martigny (VS) - CERM www.agrovina.ch
24et25 Agrovina: Journées suisses de larboriculture  Martigny (VS) - CERM www.agrovina.ch

février 08
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- de plus en plus sophistiqués. Aujourd’hui, le «

n°68

mars | 08

a cartographie du territoire a de tout
temps été une préoccupation. Les
meilleurs géographes étaient prisés des
rois pour découvrir de nouvelles contrées mais
aussi pour assurer la défense de leurs territoires
en affinant leurs délimitations. De la regle et
du compas, il ne reste que la nostalgie. Les

temps modernes ont vu apparaitre des outils

systéme de positionnement mondial » (GPS)
a démocratisé la connaissance du territoire.
Désormais, chaque métre carré de terrain
peut étre visualisé. Un drainage voire méme
une souche n'échappe plus 4 « big brother ».
Quelle utilité pour les productions spéciales ?

iplomés de Changins)

Il vous suffit de remplir ce bon et de I'envoyer a : Journal Objectif, Secrétariat de /Association des diplomeés de

Changins; 1260 Nyon.

. Je m'abonne au Journal Objectif (2 numeros par année au prix de CHF 20.-)
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S UBTENTIONS |
IALENTIN BLATTNER |

INVITATION
PORTES OUVERTES

VENDREDI 31 AODT ET SAMEDI 1 SEPTEMBRE
VENDREDI 7 ET SAMEDI 8 SEPTEMBRE 2007
(AUTRES DATES SUR DEMANDE)

VISITES DE CULTURES
DEGUSTATIONS

POSSIBILITE DE RESTAURATION SUR PLACE
(SUR RESERVATION)

INSCRIPTION ET PROGRAMME:

. WWW.MULTIVITIS.CH
TEL: 0328464010 FAX: 032 846 40 11
1 _CH-2022 BEVAIX
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Erbsloh -
Partenaire leader en biotechnologie!

o CelluFluxxe [T

Cellulose pour la filtration

® Gamme levures Oenoferm®
Fermentation optimale des vins de caractere

\"
Hionsee Adjuvant de filtration innovant a pureté
® Gamme enzymes Trenolin® élevée. Filtration économique, respect de |'environne-
Efficace pour tous types d'applications ment, profil du vin ménagé
® LiquiGel Flot [ Nouveau! | e BioStart® ~ Bactéries malo-lactiques
Gélatine liquide spéciale pour la flottation FML en toute sécurité, favorise des vins structurés

et de caractére.

Importateur pour la Suisse:

ua
ikbppel .
Képpel Lebensmitteltechnologie ® Tel.: 071 638 03 33 Représentant pour la Suisse romande et Tessin: (( ERB SL OH /

. E-Mail: info@koeppel-berg.ch ® www.koeppel-berg.ch  lohn Fontannaz @ Tel.: 079 310 16 28 ® E-Mail: john.fontannaz@netplus.ch .. Geisenheim o




