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PAR M. JACQUES BEGUIN, CONSEILLER D'ETAT,
CHEF DU DEPARTEMENT DE L'AGRICULTURE DU
CANTON DE NEUCHATEL

Chaque canton viticole a ses particu-
7ités quil déterminent, au gré des
problémes & résoudre, des moyens spé-

cifiques & mettre en oeuvre.

Ce n'est certes pas au niveau des
questions économiques générales ou du
marché national du vin que la diffé-
rence existe entre nos vignobles,

tous ont besoin d'une politique judi-
cieuse et efficace sur le plan suisse.

CHATEAU DE BOUDRY

Les particularités cantonales décou-
lent des données géographiques, des
structures de la propriété, du mor-
cellement et de problémes fondamen-
taux de 1'aménagement du territoire
tels que 1'urbanisation et 1'indus-
trialisation.

La géographie neuchételoise fixe des
limites trés étroites & la surface

de terrains propices & la culture de
la vigne, cela est dG a 1'appartenan-
ce a la chaine du Jura du territoire
cantonal. Plus des deux tiers de 1la
surface agricole se trouvent en zone
de montagne. L'altitude moyenne du
canton est de 1'000 m. environ. Seule,
une étroite bande du territoire lon-
geant le lac de Neuch8tel et la plai-
ne séparant ce dernier du lac de
Bienne est propice & la viticulture,
située entre 430 et 550 m. d'altitude.

la politique Viticole
neuchateloise

A son apogée, la surface du vignoble
neuch8telois dépassait 1'200 ha. C'é-
tait, 11 y a un siédcle avant 1'appa-
rition du phylloxera. Ce parasite
provoqua une régression importante et
brutale de la surface cultivée qui
n'atteignit plus jamais ces propor-
tigns. Elle est de 1'000 ha environ

a la veille de la dernidre guerre.
Les difficultés d'écoulement et 1'in-
troduction du cadastre viticole fédé-
ral produisirent immédiatement aprés
la guerre une nouvelle réduction de

" surface. Le boum économique et démo-

graphique de 1950 & 1970 eut des con-
séquences sensibles sur la surface
viticole en raison de 1'attrait que
présentent pour 1'habitat les ter-
rains viticoles.




La structure particulieére de la pro-
priété viticole caractérisée par la
dispersion et 1e morcellement n'est

pas non plus étrangére a 1l'urbanisa-
tion des localités viticoles et & 1'im-
plantation de 1'habitat dans les vi-
gnes.

Vuici quelques chiffres :
1950 1960 1970 1975
ha- ha ha ha
860 710 591 559

Nombre de propriétaires :
2364 1980 1500 1410

Cette situation a provoqué une 1égiti-
me inquiétude des arganisations profes-
sionnelles de la viticulture. Une pro-
tection plus efficace fut demandée par
des requétes présentées au département
de 1'Agriculture et au Grand Conseil.
Une étude sérleuse a été entreprise

dés 1973 dont voici quelques conclu-
sions :

Les méthodes de culture, tres long-
temps usitées dans notre vignoble ne
sont plus rentables aujours'hui et des
réformes structurelles s'imposent,
ainsi que de nouvelles techniques de
culture. Le systéme pratiqué naguére
par la majorité des propriétaires de
vigne, & savoir, remettre la culture

4 des vignerons-t8cherons, n'est plus
viable. Seuls peuvent s'envisager las
trois genres d'exploitations viticoles
sulvants :

1. le domaine familial, d'une surface
suffisante pour assurer une occupa-
tion compléte et un revenu suffi-
sant & un vigneron et a sa famille.
Un tel domaine peut &tre constitué
de terres en propriété et en loca-
tion ;

2. le domaine trop vaste pour un vi-
gneron, dirigé directement par le
propriétaire qui recourt a de la
main-d'oeuvre salariée. Ici égale-
ment, des terres loudes peuvent
faire partie du domaine ;

3. la petite vignercultivée a titre
accessolire par son propriétaire ou
un locataire.

Le colt de la main-d'oeuvre, trés éls-
vé par rapport au rendement obtenu,
impose la mécanisation toujours plus
intense des travaux de culture. Il est
aussl nécessaire, pour obtenir une
rentabilité satisfaisante, de travail-
ler des surfaces plus grandes qui de-
vralent étre groupées et facilement
accessibles aux machines.

La culture traditionnelle, dite "en
gobelet", parce qu'elle impose une
main-d'oeuvre abondante et ne se préte
pas bien & la mécanisation, doit &tre
remplacée par la culture sur fil de
fer dans ses différentes formes, bas-
se, mi-haute et haute.

Le vignoble n'aurait plus une raison
d'étre suffisante si seules les rai-
sons historiques ou folkloriques sont
invoquées pour le maintenir.

Des motifs économiques valables doi-
vent justifier son existence. Or ceux-
ci existent. La vente totale du vin

de notre vignoble représente un mon-
tant approximatif moyen d'une ving-
taine de millions de francs par an a
1'heure actuelle (4 & 5 millions de
litres 8 4 ou 5 francs le 1litre). 800
personnes sont occupées a plein temps
par la viticulture et la vinification.

Une infrastructure importante est en
place dans les encavages et le commer
ce spécialisé. L'abandonner occasion-
nerait une perte de plusieurs dizai-
nes de millions de francs. '

En regard de 1'économie générale du
canton, reposant essentiellement sur
1'industrie, le maintien du vignoble
se justifie pleinement.

D'autres raisons importantes pour
l'ensemble de la population nous font
aboutir & la mé&me constatation :

- 1le maintien de zones vertes néces-
saires 3 notre environnement ;

- la beauté du paysage sur le 1litto-
ral du lac ;

- 1'apport enrichissant de la vigne

a8 notre culture et & notre patri-

moine.
Si les raisons ci-dessus nous parais-
sent amplement justifier le maintien
du vignoble, il convient aussi d'exa-
miner si 1'avenir de la viticulture
est assuré et si, notamment, 1'écou-
lement des vins de nos coteaux sera
possible demain. Certes, les tendan-
ces actuelles de la production et de
la commercialisation des vins dans le
monde font craindre que des difficul-
tés d'écoulement n'apparaissent. Si
l'objectif de notre viticulture était
d'assurer une production de vins cou-
rants, elle risquerait de se:trouver
placée devant une concurrence redouta-
ble et insoutenable. L'option de notre
viticulture doit étre 1'élaboration de
produits de qualité, considérés comme
spécialités régionales, commerciali-
sées par des viticulteurs-encaveurs
ou des caves coopératives.



Dans ces conditions, nous ne pensons
pas que 1'écoulement de nos vins ren-
contrera des difficultés insurmonta-
bles a 1'avenir, méme si les condi-
tions d'écoulement trés favorables de
ces derniéres années devaient é&tre
quelque peu modifiées.

Il y a lieu de souligner dici qu'il ap-
partient a8 la Confédération de régle-
menter 1'importation des vins blancs
et rouges étrangers en tenant compte
du volume de la production indigéne

et de son écoulement & des prix cou-
vrant les frais de production.

Cette étude aboutit en 1976 & la pré-
sentation au Grand Conseil d'un pro-
jet de loi sur la viticulture. Le rap-
port présenté au Grand Conseil défi-
nit ainsi les objectifs de la politi-
que viticole future :

1. Protection du vignoble

2. Rationalisation et modernisation
des méthodes d'exploitation et de
culture

3. Organisation de la production et

mise en valeur des produits.
N

Protection du vignoble

I1 s'agit d'une option fondamenta-
le qui n'a jamais été prise Jjus-
qu'ici, si ce n'est que partielle-
ment dans le cadre du décret sur
la protection des sites naturels
du canton.

C'est une lacune qu'il faut combler
sous peine de constater gque la po-
litique d'encouragement en vigueur,
que nous proposons de poursuivre

en la complétant, est condamnée a
l'éChB?.

En effet, il est valn d'espérer mo-
derniser les structures de notre
viticulture et de rationaliser ses
méthodes de production si 1le sol
viticole n'est pas soustrait a 1la
spéculation fonciére.

Une sécurité a long terme s'impose
en face des exigences propres a 1la
culture de la vigne et aux inves-
tissements importants qu'elle né-
cessite.

La future loi doit donc poser le
principe d'une protection absolue
des surfaces viticoles actuelles
si-1'on veut maintenir dans notre
canton un vignoble digne de ce nom
et une viticulture saine.

Des modalités d'assouplissement &
ce principe doivent é&tre prévues
pour tenir compte des cas spéciaux
qui peuvent justifier une autre
destination du sol, & la condition
cependant que les objectifs que
nous nous sommes fixés soient main-
tenus et que le principe de 1'éga-
1ité de traitement entre les pro-
priétaires de vignes soit observé.
A cet effet, nous proposons que,
dans des cas exceptionnels, 1'ar-
rachage de vignes soit autorisé
par le Conseil d'Etat, moyennant
plantation d'une nouvelle vigne de
surface équivalente.

Rationalisation et modernisation
des méthodes d'exploitation et de
culture

Le principe de la sauvegarde du
vignoble étant admis, il convient
que celui-ci réponde aux exigences
d'une culture rationnelle.

Ce but peut &tre atteint, d'une
part par 1l'exécution de travaux
d'améliorations fonciéres tels que:
remaniements parcellaires, aména-
gement de chemins d'accés aux par-
celles, écoulement des eaux,
plantation en terrasse dans les
terrains en forte pente, et d'au-
tre part en effectuant les planta-
tions selon les principes modernes
de culture sur fil de fer en lignes,
d'un écartement suffisant pour le
passage des machines.

Ces travaux bénéficient & 1'heure
actuelle déja de subsides de 1la
Confédération et du canton que nous
proposons de reconduire et de ren-
forcer, surtout pour 1'exécution

de travaux collectifs importants.

Nous suggérons donc de porter dans
le texte de 1la nouvelle 1ol les dis-
positions contenues actuellement
dans la loi sur la reconstitution

du vignoble et dans la loi sur les
améliorations fonciéreg en pré-
voyant des taux de subvention ap-
propriés aux buts que nous pour-
suivons.

Organisation de la production et
mise en valeur des produits

Nos propositions consistent essen-
tiellement, sous ce point, & intro-
duire dans le texte de la nouvelle
loi, en les adaptant aux exigences
actuelles, les dispositions appli-

quées aujourd'hui.



Celles-ci tendent & promouvoir une
production de qualité en partant
des cépages qui ont fait leurs
preuves dans notre vignoble et 1la
renommée de ses produits, soit 1le
Chasselas pour le blanc et le Pinot
noir pour le rouge. Des spécialités
issues d'autres plants peuvent éga-
lement é&tre cultivées a titre ac-
cessoire.

Nous reprenons aussi les disposi-
tions de ce jour en ce gui concerne
le contréle de la récolte et l'en-
couragement de 1'écoulement des pro-
duits.

Les communes assureront comme jus-
qu'ici la surveillance et la pro-
tection des récoltes. Elles seront
compétentes pour décider de la le-
vée du ban des vendanges.

La formation professionnelle sera
encouragée et le r6le dévolu a la

Station d'essais viticoles sera
précisé. Le reéeglement la concernant
sera revu.

Nous insistons sur le fait que 1la
politique préconisée ne saurait
étre le fait de 1'Etat seul, mais
qu'elle postule de la part des
propriétaires un minimum de volon-
té et d'initiative.

Cette loi fut votée a une tres for-
te majorité par le Grand Conseil,
le 30 juin 1976. Elle est entrée

en vigueur le 16 avril suivant.

Il est souhaitable gue les objectifs
fixés puissent étre atteints et que
nos aprés-venants puissent, comme
nous, jouir encore des beautés du vi-
gnoble et de ses produits, et y main-
tenir les traditions d'accueil et
d'hospitalité que nous réservons a
nos hétes.

Bienvenue & vous tous et bonne santé.

AMANN + CIE S. A.

IMPORTATION DE VINS EN GROS

2000 NEUCHATEL
SUISSE

Expédition immédiate du stock
Produits et spécialités cenologiques
de saison

— Acide métatartrique pur

— Acide citrique

— Acide ascorbique (vit. C)

— Acide sulfureux 5% (emb. 25 kqg)

Anhydride sulfureux 100% (emb. 1 kg et 68 kg)
Bentonite grise

— Bentonite blanche et ordinaire

Carbonate de chaux pur

— Carbonate de potasse cenologique

— PVPP Polyclar AT & Unitest 50

traitement désoxydant et anti-amertume
Charbons actifs décolorateurs

Charbons actifs neutralisateurs

Caramel triple concentré

Colle de poisson pour vins blancs

Gélatine purifiée liquide, préte a I'emploi
Gélatine atomisée poudre soluble, préte a I'emploi
(Enotanin (pur a l'alcool) '
Caseéine lactique

Déferrant d’Appert

— Super-Luciol clarifiant des eaux-de-vie

Matiéres de filtration CELITE & PERLITE

Amiante en flocons (3 finesses)

JACQUEMIN DIJON levures vinificatrices
OVIFORMIS, levures de refermentation

Produits PECTINEX, P3-Henkel, DETARTRE R-A6
Colle synthétique, sans épaisseur, pour étiqueteuses

RIS 1 [

|

Maison spécialisée depuis 1948

NPK-BOURCOUD S.A.
1000 LAUSANNE 20

95, -Route de Genéve/Sébeillon CFF
Tél. 021/24 26 26/27




GROUPE D'EMBOUTEILLAGE

ELVAMATIC TBL 1200
FRIEDERICH FRERES 1110 MORGES

UN PROGRAMME COMPLET
DE MACHINES
POUR VIGNES ET ARBRES.

DEMANDER UNE OFFRE
AU SPECIALISTE,

Atelier mécanique

J.-P. CAUDERAY

Allaman
Tél, (021) 76 36 41

Pour le
succeés de vos | Matiere filtrante
filtrations FILTROX
Plaques Plaques
clarifiantes stérilisantes
FibraFix FibraFix

Plaques-support

Filtrodur

Plaques filtrantes

| FILTROX — un

rempart contre les
ennemis de )
vos boissons!

Demandez

la documentation
% compléte de

| notre programme
de fabrication

ETS FILTROX SA, CH-9001 ST-GALL suisse

Tél. 071 27 6161

Télex 77 103




|  DOMINIQUE FAVRE

OHERS «ANCIENS » ...
MEILL Av. Drisident

Aprés avoir vécu -l'extraordinaire
expérienee de la Féte des Vignerons,
dans sa phase préparatoire tout d'a-
bord, puis au fil des jours de sa
phase "active", j'éprouve le besoin
de vous transmettre quelques ré-
flexions essentielles que m'a ins-
pirées cette belle manifestation.

Je voudrais tout d'abord relever
combien grands ont été les mérites
des artistes, organisateurs et fi-
gurants, motivés a la base par le
seul désir de créer quelque chose
de noble, de profond et de durable,
& l'image des métiers de la terre.
Parmi eux, j'ali eu le plaisir de
compter un contingent impression-
nant d'Anciens, a qui j'exprime la
gratitude de 1'Association.

Une personnalité du monde vigneron
vaudois me semble mériter un homma-
ge tout particulier, eu égard a son
exceptionnel dévouement et a sa
parfaite compétence il s'agit de
M. Fernand Chappuis, Président du
Conseil exécutif de la Féte et pro-
priétaire-vigneron & Rivaz.

Il a été 1'homme-orchestre en ma-
tiere d'organisation, le conseiller
toujours disponible et ouvert aux
membres des Commissions qui sans
cesse avaient recours a lui pour
résoudre les problémes les plus di-
vers, le fin diplomate unanimement
apprécié pour sa vaste expérience
et sa pondération.

Que ses lignes sachent lui tradui-
re nos sentiments de respect et de
reconnaissance.

En votre nom, je tiens & féliciter
chaleureusement les cing vignerons
couronnés de la Féte, gqui sont pour
nous tous des exemples a suivre. Je
cite :

MM. Louis TAVERNEY, Jongny, de la
Maison Obrist SA & Vevey
Paul TAVERNEY, Jongny, de la
Maison Obrist SA a Vevey et de
la Commune de Jongny
Marcel RAYROUX, Lutry, de la
Commune de Corcelles pres
Payerne

Loulis MORET, Montagny/Grandvaux,
de la Commune de Payerne

Jean BORGHI, Aigle, de la Maison
Badoux a Aigle.

Pour tous, la Féte des Vignerons a
été un modéle du don de soi ; elle
est la preuve vivante que le fait de
mettre ses compétences au service de
la communauté ne peut apporter que
de profondes satisfactions ; que nos
plus jeunes membres s'en inspirent
et n'hésitent jamais & accepter des
mandats dans le cadre de leur mé-
tier, de leur commune ou de sociétés,
et dans les limites du temps dont
ils disposent.

En ce qui concerne 1'Association,
cette question nous préoccupe :
Chers Collégues, nous vous deman-
dons une nouvelle fois d'y partici-
per plus. Toutes vos suggestions et
critiques sont les bienvenues ;
elles nous encouragent a faire mieux
et plus. Au Comité, nous avons sou-
vent le sentiment pénible d'étre
trop seuls ; nous voulons travail-
ler pour vous, mais avec vous.

La merveilleuse Féte des Vignerons
1977 n'a pas été mise sur pied par
un petit noyau ; elle a prouvé gque
pour réussir, le nombre et 1'es-
prit sont déterminants : c'est peut-
étre 14 la meilleure legon & en ti-
rer.
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échos de la 27 assemblée générale annuelle

-Fait réjouissant, plus d'une centaine d'An-
ciens ont participé & la 278me Assemblée géné-
rale de Boudry

-Toute notre gratitude va a notre collégue
Pierre-André PORRET, délégué du canton de Neu-
ch&tel au Comité, qui, de main de maitre, a
organisé cette 278me Assemblée générale

-En témoignage de reconnaissance pour son ex-
cellent travail, Madame Nicole MIAUTON, notre
dévouée Secrétaire, se voilt attribuer une gra-
tification annuslls de fr. 600.- )

-La contribution annuelle de 1'Association au
Fonds du Jubilé se monte, pour l1l'exercice
1977-1978, a fr. 500.-

Nos finances, gréce au Caissier Alain PARISOD,
sont saines : on enregistre un bénéfice de
fr. 236,45, et un eapital de fr. 18'558.-

-La cotisation annuelle reste fixée a fr. 20.-
-La composition du comité reste inchangée

-La Commission de vérification des comptes se
compose, pour l'exercice & venir, de MM. Jean-
Daniel DUBOIS, rapporteur- Eric SIMONET, mem-
bre-. Daniel CORTHAY, suppléant

-Monsieur J.-F. SCHOPFER, Directeur du Centre
professionnel de Changins, nous signale -

dans un fort intéressant exposé - que 1'ins-
titution qui nous est chére fonctionne traés
bien ; nous le remercions vivement, ainsi que
tout son corps enselgnant et ses collabora-
teurs, qui remplissent leur mission avec beau-
coup d'amour

-Le Bureau suit de prés - et participe - aux
travaux préparatoires de mise sur pied de la
maftrise pour viticultsurs et cavistes

‘Le Vice-Président Hervé DETOMASI vient de dé-
poser un volumineux rapport traitant de la si-
tuation de notre section arboricole : 1'Assem-
blée générale a voté une résolution & ce sujet,
visant & intensifier notre engagement dans ce
secteur

-Le Vice-Président DETOMASI et M. Jean-Jacques
SCHWARZ, nouveau membre de 1°'Association, met-
tent présentement sur pied un atelier d'infor-
mation des techniques agronomiques, baptisé
AITA. g
Ce nouveau bastion de 1'Association a pour
but essentiel d'informer par des techniques
audio-visuelles (films et diapesitives sono-
risés) les éldves, les anciens éléves et, par
extension, tous les producteurs, des probla-
mes de prélavement des terres, lutte contre
1'érosion, vignes en terrasses, profils cul-
turaux, géologie, pédologie, etc.

-Le Comité est chargé d'examiner une proposi-
tion de M. Bruno BOTTA, délggué du canton du
Tessin au Comité, ayant trait & la création
- dans le cadre de 1'Association - d'un la-
bel de qualité intitulé "Bacchus d'Or”, qui
serait délivré aux meilleurs vins sélection-
nés par une Commission de dégustation compo-
sée d'Anciens.

NOTRE ASSOCIATION S'ENRICHIT D'UN NOUVEAU
MEMBRE D'HONNEUR :
JEAN-DANIEL BLANC, REDACTEUR EN CHEF D'OBJECTIF

Lors de sa derniére Assemblée géné-
rale du 10 septembre 1977 & Boudry,
notre Association, & 1'unanimité
des membres présents, a décerné le
titre de Membre d'honneur & notre
camarade et ami de longue date,
Jean-Daniel BLANC.

Les "Anciens" présents ont ainsi

voulu témoigner leur reconnaissance

au Rédacteur en Chef de ce journal, pour qui il
consacre une bonne partie de ses loisirs et la
totalité de sa bonne volonté et de son enthou-
siasme.

Grdce 4 ses gualités non seulement épistolaires,
mais encore d'administrateur, Jean-Daniel Blanc
a réussi le tour de force d'autofinancer OBJEC-
TIF par les insertions d'annonces publicitaires
qui, en cette période de restrictions financié-
res, ne sont pas faciles & acquérir...

Pour nous tous, l'exemple de notre Rédacteur en
Chef est & suivre : amour de la terre et des
terriens dont il est, intéressé & toute nouveau-
té susceptible d'enrichir ses pourtant multiples
connaissances, devoué & la collectivité et d'une
inaltérable bonne humeur, nous lui réitérons nos
sentiments de sincére reconnaissance, et, con-
trairement a la tradition qui veut que les Mem-
bres d'honneur deviennent des Membres passifs,
nous souhaitons pouvoir compter longtemps enco-
re sur son amicale collaboration.

Dominique FAVRE, Président
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Neuchéatelois

PAR J.-R. HUMBERT-DROZ,
VITICOLES D'AUVERNIER

DIRECTEUR

1’Histoire (en raccourci) du Vignoble

DE LA STATION CANTONALE D'ESSAIS

L'origine du vignoble n'est pas abso-
lument -certaine. A 1'occasion de
fouilles archéologiques, des pépins
ont été trouvés, quil indiqueraient

la présence de vigne indigéne déja
avant la conquéte romaine. Cependant,
il est vraisemblable gque la produc-
tion de vin est liéde a la romanisa-
tion du pays.

Dés l'apparition des premiers docu-
ments écrits, la vigne est bien si-
gnalée. Sa culture est antérieure a
la fondation des monastéres bien que
le premier document qui nous est par-
venu, atteste qu'en 998 le prieuré
de Bevaix regoit une vigne au moment
de sa fondation ; le prieuré de Cor-
celles, fondé en 1092, regoit la di-
me du vin de Corcelles ; 1'Abbaye de
Fontaine-André, fondée en 1143 re-
goit la méme année une vigne plan-
tée a Champréveyres. Les monastéres
ont contribué & 1'extension de la
vigne, mais la vigne existait de
longtemps avant les moines.

d'expansion et de ré-
frappé le vignoble plus
que d'autres cultures. Le vignoble
neuchdtelois n'a pas toujours connu
‘cet aspect compact et continu que
velent des gravures des XVIIIe et
XIXe siecles. Cette discontinuité
est trés apparente dans les actes
anciens ; ainsi, & la fin du XIITIe
siécle un dénombrement de biens mon-
tre que vignes et champs se cétoient
a Auvernier, dans des lieux-dits
qui, depuis, ont été complétement

en vigne. Cette discontinuité s'ex-
plique par le fait que nos ancé-
tres demandaient toute leur subsis-
tance a la terre.

Des périodes
gression ont

P
re-=

La commercialisation des vins ne
commenga réellement qu'au XVe sié-
cle, ce qui amena la constitution
de vignobles plus denses et com-
pacts. Au XVe siecle, le comte de
Neuchdtel eut & Cressier et au Lan-
deron un revenu en vin qui dépassa
ses besoins et qui lui permit des -
ventes substancielles.

Une pointe dans 1'extension du vi-
gnoble fut atteinte dans les annédes
1630-1640, expliquée par 1'accrois-
sement de la demandé'pendant la
guerre de Trente Ans. Aux clients
habituels de Soleure, Berne et Bd-
le, vinrent s'ajouter les fourriers
des' troupes suédoises stationnées
en Franche-Comté. L'accroissement
du vignoble fut si grand que le
Conseil d'Etat en vint & prononcer
l'interdiction de nouvelles plan-
tées. Sans succés. Alors un mande-
ment fut édicté, le 11 novembre
1666, qui stipulait 1'arrachage,

si besoin est par des ouvriers com-
mandés par les autorités. A premié-
re vue, cette fois encore, 1'effet
ne fut pas foudroyant puisque le 16
avril 1668, le Conseil d'Etat rehou-
velait le commandement d'arracher
ces nouvelles vignes dans les quin-
ze jours.

Ce qui frappe dans le vignoble an-
cien, plus encore que 1l'alternance
de champs et de vignes, c'est la
présence de nombreux arbres frui-
tiers et méme de noyers. Encore en
1819 1'auteur d'un mémoire regrette
de voir "le propriétaire cultiver
quelques arbres fruitiers dans ses
vignes", alors que "chaque agricul
teur sait qu'il est de toute impos-
sibilité que nos terres puissent
nourrir en méme temps les arbres et
les méres souches". Pourtant, si
dans les actes des XVIe, XVIIe et
XVIITe siecles, il est toujours
question d'arbres croissant parmi
les ceps, apparait une prohibition
des cultures de légumes ; en 1555,
11 est interdit au preneur d'une
vigne a Monruz de semer des raves,
de planter des choux.

La gqualité de la viticulture ancien-
ne était trés inégale. En 1771, un
document indique que "1'état de dé-
labrement des Tires, des Rochettes
et de quelques autres vignes n'est
pas & exprimer. Elles sont absolu-
ment dépeuplées de ceps". A croire



un mémoire, le premier obstacle est
l1'ignorance des propriédtaires. "Mais
ici il faut faire une distinction :
les propriétaires des vignes qui de-
meurent & la campagne sont fort é-=
loignés d'ignorer la bonne maniére
de cultiver la vigne... mais quant
aux propriétaires qui demeurent &

Neuchdtel, on doit les accuser d'u-
ne grande ignorance sur la culture
de la vigne. La plupart ne connais-
sent ni les procédés, ni les dé-
fauts de cette culture...".

Aux yeux des observateurs du XVIITIe
sieécle finissant et du XIXe siecle,
les défauts dans la culture n'é-
taient pas imputables a 1'ignorance
des vignerons locaux ; ils accusent
plutét la pénurie de main-d'oeuvre.
vu les bas prix payés, de nombreux
ignerons se surchargeaient d'ou-
vrage pour vivre moins chichement,
mais ils n'arrivaient plus alors a
faire les saisons convenables.

La qualité du vin était extrémement
variable et quoi qu'on dise du bon
vieux temps, les différences entre
les années sont moins grandes au-
jourd'hui qu'autrefois ; un nivel-
lement s'est fait par le haut, en
raison surtout des progrés de la vi-
nification. Le vin était vinifié ou
gardé en fits de chéne ou de sapin,
et rarement mis en bouteilles. En
1700, un vin de cing ans est, d'a-
prés un document, considéré comme
trés vieux, et devant sa longévité

xceptionnelle & sa conservation en
bouteilles.

Les ventes en bouteilles sont rares
et toujours en faible quantité.

Quant a la couleur, il semble que
nos lointains ancétres aient plu-
tét méprisé le vin rouge pour n'ap-
précier que le blanc. Mais au
XVIITe siécle des jugements élo-
gieux sont portés sur le rouge, qui,
depuis, a gardé sa réputation.

Il faudrait encore parler de 1'évo-
lution des cépages, de la produc-
tion, de la culture, qui est pleine
d'intérét et d'enseignement, méme
pour un vigneron "moderne". Cela
sera pour une autre fois,peut-étre...

POMPES SMILE

Depuis plus de 80 ans la maison

J.-L. DUPENLOUD Fils
75, rue Rothschild, 1202 Genéve

construit du matériel de cave et les réputées
pompes « SMILE»
Robinetterie hronze-laiton, inox
Conduites cuivre - inox - caoutchouc

Tél. 022/32 68 91
EXPERIENCE SECURITE BIENFACTURE

NOUVEAUTE
PURIVOX - RAZZ0 - ELECTRON
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Fonctionnement automatique.
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par jour).
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Rubans pour effrayer les oiseaux, en
rouleaux de 333 m.

Filets de protection contre les oiseaux en
HOSTALEN-STRIP pour toutes les cultures
vignes, vergers, cultures horticoles

" Programme complet de protection contre les
oiseaux.

ALOIS KAUFMANN

9308 Lommenschwil SG

Agent général PURIVOX et des filets
HOSTALEN.
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L’ARBORICULTURE
fruitiére damns le canton de neuchatel

PAR JEAN-DOMINIQUE ROETHLISBERGER, ARBORICULTEUR ET "ANCIEN"

C'est avec modestie que 1'on doit
parler d'arbericulture fruitieére
dans le canton de Neuché&tel ; cel-
le-cil ne représentant pas 1'impor-
tance économique gu'elle a chez nos
amis vaudois et valaisans.

Certe, depuis des décenies, Neuch8-
tel est connu pour ses vergers de
cerisiers & la Béroche et les Be-
rudges de Cornaux (prune trés ap-
préciée pour la finesse de ses
eaux-de-vie). A 1'heure actuelle,
ces vergers n'existent plus qu'en
anciennes cultures traditionnelles ;
cet état de fait étant dG au colt
de la main-d'oeuvre, & l1'alternance
de ces deux essences et au cours
peu intéressant des fruits & distil-
ler.

Le canton de Neuch&tel se divise en
trois régions bien distinctes le
littoral od se trouvent les vigno-
bles, les vallées (Val-de-Ruz et

Val de Travers) et les Montagnes

(La Chaux-de-Fonds et le Locle).

Les exploitations fruiti&res commer-
clales ne se rencontrent que sur le
littoral.

TECHNIQUES CULTURALES

Si, ces 20 derniéres années, comme
dans les autres régions, les cultu-
res fruitiéres se sont développées,
c'est surtout des exploitations de
petite & moyenne importance qui se
sont créées car, la plupart des pro-
ducteurs pratiquent 1'arboriculture
A c6té de leur exploitation agrico-
le. Il existe néanmoins quelques
plantations importantes & Vaumarcus,
Cortaillod, Bevaix et Wavre.

Les essences principalement culti-
vées sont le pommier (Golden, Jona-
than, Maigold, etc), 1le pruneau
(Fellenberg), 1le poirier et les pe-
tits fruits (fraises, raisinets,

ronces, etc). Il faut noter ici que
le sol et 1le climat ne conviennent
pas du tout & la culture du pécher
et de l'abricotier. Par contre, les
essences citées plus haut trouvent
de trés bonnes conditions pour 1la
production de fruits de qualité.

I1 faut préciser que les planta-
tions fruitieres neuché&teloises
sont conduites selon les méthodes
modernes en vergers basses-tiges ef
sont bien mécanisées.

ORGANES TECHNIQUES

La Station cantonale d'arboricultu-
re n'existe que du point de vue admi-
nistratif ; 1'arboriculteur neuchéa-
telois, du point de vue technique,
ne bénéficie d'aucun soutien régio-
nal hormis le c6té phytosanitaire
grdce & la Station phytosanitaire
cantonale de Cernier. Il faut dire
que pour remédier a cet état de
fait, 1'arboriculteur neuché&telois
s'adresse directement aux Stations
fédérales.

ORGANISATION COMMERCIALE

Malheureusement 13 aussi une grave
lacune existe ; il n'y a pas d'orga-
nisation faftiére pour la commercia-
lisation des fruits comme cela exis-
te en Valais et sur la Cdte vaudoi-
se. Chaque exploitant commerciali-
se lui-méme ses produits soit par
la vente sous contrat a de grands
grossistes (procédé qui a 1'avanta-
ge d'enlever au producteur le sou-

cl de 1'écoulement de ses produits),
soit par la vente directe aux gros-
sistes et magasins, soit encore par
la vente directe au consommateur a

la production (cette derniére métho-
de est pratiquée par plusieurs pro-

10ducteurs et obtient un vif succeés).



C'est surtout par ce manque d'orga-
nisation que le développement de
l'arboriculture fruitiére dans le
pays de Neuchdtel ne peut se réali-
ser ; l'exploitant devant s'assurer,
avant de planter, de 1'écoulement
future de sa producﬁion.

Pour la fixation des prix a la pro-
duction, Neuchdtel dépend de la
Bourse des fruits de Lausanne. C'est
les décisions de cette derniére qui
servent de base & la fixation des
prix dans la région.

ORGANISATION DE LA PROFESSION

La Société cantonale neuchdteloise
d'arboriculture groupe les profes-
sionnels et tous les amateurs s’'in-
téressant & 1'arboriculture frui-
@re. Son activité se limite a
l'organisation de cours de taille
et de greffage spécialement adap-
tés aux amateurs et & des visites.
Au sein de cette société un groupe
de producteurs rassemble les pro-
fessionnels de 1'arboriculture.

@éﬂ%ﬂ
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Malheureusement, par la diversité
des exploitations et des méthodes
de commercialisation, 1l'action de
ce groupe reste limiée aux con-
tacts entre professionnels, & des
visites et &8 la présentation de 1la
profession dans les expositions
horticoles.

Pour la formation professionnelle,
les jeunes ne trouvent aucune pos-
sibilité dans le canton.

CONCLUSIONS

Aussi longtemps que la profession
ne sera pas mieux structurée et

que les producteurs ne seront pas
groupés pour la commercialisation
des fruits et 1l'utilisation en com-
mun de machines, 1l'arboriculture
neuchdteloise ne pourra pas se dé-
velopper malgré les possibilités
que nous offrent certaines spéciali-
tés et un climat favorable.

ENCAVEURS

Quels que soient vos problémes de

REFRIGERATION

et

CLIMATISATION

Nous avons toujours une solution
parfaitement adaptée & vos locaux

GEORGES NOE ULk O MEM

Installations frigorifiques
1602 LA CROIX S/LUTRY 28 98 29

— emballages pour bouteilles

pommes de terre, etc.

Bourquin Carton ondulé

Tous emballages en ondulé sur mesure et selon vos besoins

— plateaux étampés pour fruits et légumes
— harasses standardisées pour pommes,

A. Bourquin & Cie AG
Wellpappenfabrik
Luggwegstrasse 9
8048 Ziirich

Telefon 01 / 641322
Telex 64105

A. Bourquin & Cie SA
Fabrique de carton ondulé
Rue de la Gare 3

2108 Couvet

Téléphone 038 / 631154
Télex 35234
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PAR SAMUEL HENCHOZ,

DE LA SFRAC)

ETUDE DE GAIN DE SECTION DU TRONC

ING.TECHN.ESA

(EXTRAIT DU TRAVAIL DE DIPLOME EFFECTUE EN SEPTEMBRE 1975
AVEC LA COLLABORATION DE M,

CATZEFLIS, ING.AGR. EPF, ET

1 .

INTRODUCTION

Il est relativement connu que la vé-
gétation influence 1le gain de sec-
tion du tronc. Il paraissait donc in-
téressant de mesurer ce gain d'année
en année pour permettre de déterminer
la végétation annuelle d'un arbre
fruitier. Mais avant de pouvoir dis-
poser de cette mesure, 11 fallait
1'affranchir de certains facteurs
qui, semblait-11, devaient 1'influ-
encer.

Champ d'étude : ce travail a 4 ob-

Jets relatifs au gain de section de
tronc pendant 1'année :

2

2. Relation avec les récoltes

3. Rythme annuel du gain de section

4. Relation avec la longueur moyenne
des pousses ou de leur longueur
totale.

METHODE DE TRAVAIL

étude est effectuée sur

8 références constituées
essais (taille, formes,
etc) sur pommier, poirier
a Changins et & Praz-Pour

2.1. Notre
la base de
par divers
distances,
et pécher,

ri. (Ces références peuvent &tre di-
1. Relation avec les conditions cli- visées en plusieurs groupes ou va-
matiques de 1'année riantes). Fig. 1.
TABLEAU DES 8 REFERENCES UTILISEES fig. 1
Réf. Essence | Lieu Objet Variété Années Groupes possibles
1 pommier | Praz-Pourri | taille Golden 1953-68 |1 sur EM 7
2 pommier | Praz-Pourri | formes Golden 1962-74 |3 buisson/EM 13
6m x 6m
fuseau/EM 7
4m x 5m
palmette/EM 7
4m x 5m
3 pommier | Changins distances | Golden 1957-68 |1 sur EM 7 5m x 5m
4 pommier | Changins porte-gr. | Golden 1959-70 |3 sur MM109, sur
MM102, sur EM 16
5 pommier | Changins porte-gr. | Black 1953=7Z08I'56° aur EME7,25 116,
Jonathan 11, Monton
6 poirier | Changins porte-gr.| Louise- 1957-71 |3 1 par variéte
Bonne
William
Passe Cr.
7 poirier |Changins conduit. Louise 1960-70 |2 & 2m x 3m,
Bonne 2,5m x 3m
8 pécher Changins variété Triumph 1960-68 |5 1 par variété
: Arp Beaut
May Flow.
Surpasse
Amsden
Dixired
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2.2. Les chiffres et moyennes annu-
els de gains et récoltes (de 1954 a
1972) sont reportés sur tableaux.

2.3.

Chaque variante de référence

fait 1'objet d'un graphique (exemple

fig.

2) ou sont reportés galns et ré-

coltes.

COEFFICIENTS DE CORRELATION ENTRE LE GAIN DE SECTION RELATIF DE

TRONC ET LES DONNEES METEOROLOGIQUES (SOMMES DE 5 MOIS) fig. 4
Somme 7° | somme T0 Précipit.|Heures in-|Somme défi-
a 13h.30 solation cit HR
Références G2 VS S
1 pommier 0,213 -0,224 -0,242
Praz-Pourri
2: 1,2,3 pommier -0,484 0,330 =0',24'9
Praz-Pourri
* *
3 pommier 0,686 0,750 -0,454 0,766 0,240
Changins
* i *
A RqrPs 3l atl B2, 3, 0,849 05724 = 057817 0,788 0,108
4,5 pommier Changins
6: ,1,2,3 poirier -0,052 0,180 0,212
Changlns
: * *® %
8: 1,2,3,4,5 pécher D,865 0,455 -0,941 0,748 0,292
Changins
* = significatif aP = 0,05 ** = gignificatif a P = 0,01
Gain de section relatif de tronc = rapport entre gain effectif et théorique
GAIN DE SECTION THEORIQUE fig.
2.4. Des données météo de Changins et 2 29 ! M ! i Lt
. cm points: moye nnes
Praz-Pourri, on retire des sommes ﬂ0252ﬁ25 __iakwnM(iS
sur 5 mois (de mai ou stade F a fin RAIT: be aiust
septembre) période qui nous apparait 8 éﬁﬁéﬁﬁéurg;géz
décisive pour le gain de section. TR
Toutes ces valeurs sont reportées 151
sur tableaux et graphiques.
114 "
pommier PP Ref. Tvari
2.5. Pour mettre en corrélation les 10 1
vains de section de tronc et les don- 307
.6es météorologiques, 11 fallait les
affranchir de 1'augmentation progres- ' ]
sive des gains de section avec 1'ége 257
de l1'arbre ; nous avons procédé com- ' i .
me: ault 4 pommier Réf.2 var. 1,2 3
20
a) calcul de moyennes glissantes sur 154
5 années, exemple 8216346436568
il ik = 5 92
63+64+65+66+67 101
puis 3 » etc...
b) a partir de ces chiffres, établis-
sement d'une courbe de gains de S
section (fig. 3) 151  pommier CH. Ref. 3 var. 1
c) adoption, comme gain normal de e =k
section, le chiffre correspondant £ ,/mﬂ03m7ﬂ7ﬁ7ﬂﬂ
a la courbe 88
d) calcul du rapport gain effectif S —T1——= — ——7—— T ANNEE
sur gain normal. 1955 60 65 70 '
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3. RESULTATS

3.1. Nous pouvons alors mettre en
corrélation les rapports de gain de

section avec les données météorolo-
giques. Les coefficients de corréla-
tion sont consignés au tableau figa4,

fig. 2
cm2Yeam oe RecoLTe |k cm2 l
SEGTION g gf‘é‘}’m?f : P recoLTe kg
2
30 06 1 REET vor, 1 F150 30 rer 2 yor 1 | 150
- pommier GOLOEN. D. | - pommier GOLOEN D. — i L
4 [: ] PRAZ -POURRI L | PRAZ-POURRI
. L - L
] o L ] L
20 L] r 100 20+ — ~100
M . . M '
] | | = [
10 -50 10 ~50
1 RECOLTE T REGOLTE
GAIN DE 1 ' " GAIN DE
1 SECTION I 1
OJ L T T o O C T T T -J'IJJ" = St 0
1955 60 65 - 70 75  ANNEE 1855 60 65 70 75  AMNEE
em2{can o recotre kg cm2Ycam os recote (kg
SECTION SECTION
3 4
30| ReF 2 var. -2 -150 30 Re£2 var. 3 150
4 pommler GOLDEN D. - 4 pommier GOLDEN D. I
| PrAZ-POURRI | PRAZ-POURRI ! L
204 = 100 201 100
| e : ]
10 ~50 10 =50
I RECOLTE ) [ 1 RecoLTe @ [
GAIN DE GAIN DE r
SECTION 0 SECTION i
— , , Ol Ol -l 0
1955 60 65 70 75  ANNEE 1955 60 65 70 75  ANNEE

3.2. Nous pensions logiquement trou-
ver une relation négative entre le
gain de section et le rendement (an-
tagonisme végétation - fructifica-
tion) ; les calculs ne nous montrent
aucun résultat significatif.

3.3. Le rythme annuel de gain de sec-
tion s'est déterminé sur la base de

5 mesures effectuées en 1974 sur un
essal de 35 arbres en cuves a Praz-
Pourri :; ces mesures nous ont permis
de tracer une courbe moyenne, sensi-
blement différente de celle de 1873
effectuée sur la base de 3 mesures
seulement : fig. 5.
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En analysant cette courbe, nous cons-
tatons que c'est pendant la période
de mai & fin juillet qu'elle est la
plus prononcée (plus de 1,8 mm2 par
Jour) ; cet accroissement correspond
4 la pleine période de végétation.

Par contre, entre la chute des feuil-
les et la floraison, 11 n'y a quasi
aucun développement du tronc.

3.4, Corrélation entre la végétation
et le gain de section de tronec;
(travail et claculs effectués par M.
Catzeflis).



GAIN ,DE
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’ SECTION EVOLUTION DU GAIN DE SECTION AU COURS
mm o D'UNE SAISON

L PRAZ -POURRI
‘ e=mesures du g du tronc
chitfes = gain journalier moyen entre 2 points

200: 07/ Y 1974

: /| .

] 181 L= =973

5 _ — 1028

P"

100- § e

| )

184 #| 984

1 s

| s

| ' 0.8 #

22l
0 T / T v T =~ T T =" T =
20.2 20 196 28.788 249 1411

11 12 13 14 15 16

17

185 19 110 12 DATE

3.4.1. Corrélation d'aprés les valeurs
brutes (longueur feuillée et valeur
absolue du gain de section de tronc),
soit longueur feuillée : longueur des
pousses de l'année ajoutée a celle du
bois de l'année précédente portant

des rosettes.

Coefficient de

corrélation
longueur feulllée au début e
juillet et gain de section 0,657
du 2.2 au 28.7.74
longueur feuillée au 17 -
octobre et gain du 2.2 au 0,503
24.9.74
longueur moyenne des pous- ey
ses au début juillet et 0,642

gain du 2.2 au 28.7

légende : * significatif a P = 0,05
** gignificatif a P = 0,01
%% gignificatif a P = 0,001

4. CONCLUSION

Cette 6tude nous a permis d'éclaircir
3 points :

4.1. Le gain de section du tronc de
l'arbre exprime effectivement sa vé-
gétation au cours de 1'année ol s'est
effectué ce gain.

4,2. Le gain de section du tronc est

indirectement influencé par les con-

ditions eclimatiques, qui ont agil sur

la végétation ; & Changins, 1la tempé-
rature et 1'insolation ont eu un ef-

fet positif, tandis que la pluviomé-

trie a eu un effet négatif.

4.3. La mesure du tronc peut se faire
pendant toute la période de repos de
la végétation sans qu'il y ait des va-
riations.

Par contre elle souldve 2 points d'in-
terrogation :

4.4. Pourquol les facteurs étudiés
“n'ont-ils pas influencé le gain de
section du tronc & Praz-Pourri ?

4.5. Pourquol n'avons-nous pas trouvé
de relation entre le gain de section
et la récolte ; le but de 1'essai, le

porte-greffe et la variété ont-1ls
joué un réle important dans ces es-
sals ?
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La Régie des alcools et

I'arborieculture

PAR WERNER SCHWARZENBACH,
A LA REGIE FEDERALE DES ALCOOLS

CHEF DE SECTION

POURQUOI LA REGIE DES ALCOOLS
S'OCCUPE-T-ELLE DE L'ARBORICULTURE ?

La Suisse est probablement le seul
pays au monde qui confére a 1'instil-
tution chargée de régler les ques-
tions relatives & 1'alcool la tdéche
de s'occuper, parallé&lement et d'u-
ne maniére intensive, de 1'arbori-
culture. Cette volonté est mention-
née dans la Constitution fédérale

et dans la loi sur l1l'alcool. Il in-
combe a la Confédération et aux can-
tons d'influencer.la production des
fruits. La raison est vieille de 50
ans. C'est que 1'on ne connalssait
pas, jadis, d'autres moyens que la
distillation pour garantir 1'utili-
sation de grandes quantités de
fruits lors de fortes récoltes. Aus-
sl était-1i1 actuel et impérieux de
transformer en cultures de fruits

de table les vergers dont la produc-
tion était vouée a la distillation
et, guasi en méme temps, d'encoura-
ger l'utilisation non alcoolique

des fruits. La revision de la loi
sur l'alcool de 1932, tint compte

de cette double nécessité. La com-
pétence de décréter des mesures
propres a encourager et a orienter
le développement des pépinieres,

de la production et de 1'utilisa-
tion des fruits fut alors octroyée
au Conseil fédéral tandis que 1'exé-
cution des décrets devenait de fait
l1'affaire de la Régie des alcools.

LA COLLABORATION AVEC PLUSIEURS OF-
FICES

La production ne peut étre influen-
cée que grédce aux relations étroi-
tes que 1'on entretient avec le
producteur, car il faut entourer

ce dernier de bons conseils, 1lui
garantir une assistance profession-
nelle. Or, la Régle n'a de contacts
directs avec le producteur que dans
des cas particuliers. C'est donc
pour cela qu'elle fait appel a la
collaboration de la Centrale sulsse
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d'arboriculture d'Oeschberg-Koppi-
gen et des Stations cantonales d'ar-
boriculture qui peuvent, elles,
compter sur ies bons services de
spéclalistes en matidre de cours et
de conselils dans le domaine arbori-
cole. Ces offices entretiennent au
demeurant d'excellentes relations
avec les organisations profession-
nelles régionales et locales.

BUTS ET MESURES

C'est par des décrets et des ins-
tructions que le Conseil fédéral et
la Régie des alcools fixent les buts
généraux de la transformation de 1la
culture fruitiére et prévoient les
mesures pour l'exécution desquelles
la Régie ouvre des crédits aux can-
tons.

Les trois principaux impératifs sont

- d'adapter le volume des cultures
des différentes espeéces et princi-
pales variétés & la capacité d'ab-
sorption du marché,

- de prendre en considération les
voeux des consommateurs quant a
la qualité tant intérieure qu'ex-
térieure des fruits, lors du choix
des variétés,

- de donner a la production une
structure rationnelle et avanta-
geuse.

Les mesures prises conformément &

la loi sur 1'alcool, qui ont é&té
exécutées au cours de ces quatre
derniéres décennies, sont de nature
fort différente. Quelques-unes, dont
1'application fut adaptée & 1'évolu-
tion, ont été continuellement en vi-
gueur tandis que d'autres ne 1'ont
été que pour une durée l1limitée.
L'accent a toujours été mis sur
l'information des producteurs par

la presse spécilallsée, 1'envoi de
papillons, etc. C'est surtout pos-
sible gréce, par exemple, a la Re-
vue arboricole, mensuel édité par

la Centrale suisse d'arboriculture.
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Quant & 1'utilité des cours de for-
mation et de perfectionnement pour
les spécialistes et les producteurs,
elle n'est, 11 va de soi, plus &
démontrer. On s'est mis peu & peu

a donner des conseils d'exploita-
tion dans le dessein de soutenir
professionnellement les exploitants,
principalement ceux qui sont aux
prises avec des problémes particu-
liers. Pendant environ deux décen-
nies, les campagnes d'abattage ont
permis d'accélérer la *vansforma-
tion de la culture fruitiére, 1a

ol les anciens vergers sont peu
nombreux. Les facilités accordées
ont surtout été efficaces lors des
remaniements parcellaires.

BASES POUR LA PLANIFICATION

Il n'est possible d'influencer ju-
dicieusement 1'arboriculture que

sl les nécessités de changement
sont connues. Aussi faut-il que 1le
planificateur connaisse 1'évolution
du nombre des arbres fruitiers et
puisse notamment se faire une idée
Juste du développement souhaité:
pour l'avenir. C'est pourquoi 1la
Régie a sollicité, en 1951, 1961

et 1971, 1'autorisation du Conseil
fédéral d'organiser le recensement
fédéral des arbres fruitiers. Ces
travaux ont été effectués avec la
collaboration du Bureau fédéral de
statistique, des offices cantonaux
compétents et des communes. Depuis
1971, les nouvelles plantations,
les abattages et les surgreffages
ont &té recensés chaque année. De
telles données sont nécessaires
pour la mise & jour de la statisti-
que. On est du reste en train, au
moment de la publication de cet
article, de dépouiller les rensei-
gnements que les Stations cantona-
les ont fournis lors des travaux

de relevé et de revision de 1977.
La documentation statistique ainsi
constituée renseigne sur les varia-
tions de 1'inventaire par espéces
et variétés, mais aussi sur 1'éage
des cultures. A partir de ces don-
nées, on peut aisément procéder a
des estimations de la récolte selon
une méthode simple et sfQre ; les
observations faites dans une partie
seulement des exploltations permet-
tent de calculer, par extrapolation,
la récolte totale.
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POLITIQUE ARBORICOLE

Etant donné les changements cons-
tants tant des conditions de 1la
productien que de celles de | "goou-
lement, i1 est nécessairg d’'exami-
ner de temps & autre si les buts

recherchés et les mesures prises
conviennent encore & la situation
ou 8'il faut aviser. s

Une commission d'experts, nommée par
la Régie des 4&lcools et formée de
représentants de la production, du
commerce, de 1'industrie de trans-
formation technique et des milieux
de consommateurs, vient de terminer
l'analyse de la situation. Il n'est
pas question d'en commenter ibi les
résultats car de larges extraits
sont publiés dans la presse spécia-
lisée. Relevons toutefois dans les
grandes lignes ce que le rapport de
cette commission contient d'essen-
tiel : la structure du verger suis-
se s'est bien améliorée. Cependant,
la relation entre 1l'offre et la de-
mande tend vers un déséquilibre, et
cela pour les pommes de table et
surtout les poires Williams. Par con-
séquent, il faut continuer & ratio-
naliser la production, notamment
celle des fruits a noyau} mais en é-
vitant de provoquer les trop grandes
fluctuations de prix qui finissent
toujours par irriter le consomma-
teur. Comme dans d'autres secteurs
de la production intensive, il faut
absolument veiller & ce que la qua-
lité des fruits ne laisse pas a dé-
sirer. et que seuls des fruits entie-
rement développés et profitables a
la santé soient offerts sur le mar-
ché.

La commission d'experts en a conclu
que l'orientation de la production
des fruits doit avant tout résulter
de 1'effet régulateur du marché.
Elle est d'avis que, dans les condi-
tions présentes, 1'"instrument en
place” pour influencer la production
et 1'utilisation des fruits est suf-
fisant. Aussi n'a-t-elle pas jugé
opportun d'étudier des propositions
visant & une orientation obligatoire
de la production, cela d'autant plus
qu'elle doutalt, & Jjuste titre,
qu'une telle mesure pOt &tre appli-
quése.
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PAR ANDRE SCHWARZ,
CENTRE DES FOUGERES,

L’entreposage frigorifique des

fruits et des léegumes
RAC,

SECTION CONSERVATION,
CONTHEY

Sans vouloir faire 1'historique des
applications du froid dans 1e domail-
ne agricole qui nous entrainerait
certainement dans 1'Antiquité, i1
est peut-&tre bon d'évoquer les pro-
greés réalisés depuls la découverte
du froid artificiel.

C'est probablement au 17e siécle
que de la glace a été obtenue pour
la premiére fois en refroidissant
de l'eau par un mélange de sel et
d'ammoniaque. Au 18e on obtint 1le
méme résultat en faisant le vide
dans un ballon contenant de 1'eau.
Mais en fait, i1 faut attendre 1876
pour assister & la premiére utili-
sation pratique du froid artificiel
sur des produits alimentaires lors-
que Charles TELLIER organisa le pre-
mier transport frigorifique de vian-
de et volaille entre Rouen et Bue-
nos-Aires.

Dés cette date, les progrés s'accé-
lerent et aboutissent dans les an-
nées 1920-1930, a la mise au point
par les chercheurs F. KIDD et C.
WEST de 1'entreposage des fruits en
atmosphére contré6lée (AC). Ce procé-
dé, complémentaire 3 la réfrigéra-
tion, repose sur le fait que les
fruits et les l1légumes sont des or-
ganes végétaux vivants qui respi-
rent et évoluent. Les deux cher-
cheurs anglais ont mis en évidence
que la diminution de 1'oxygene et
1'augmentation du gaz carbonique,
provoquées par la respiration de
fruits placés dans une chambre fri-
gorifique étanche, entraine un ra-
lentissement sensible du métabolis-
me par rapport & la seule réfrigé-
ration. Il est ainsi possible de
prolonger la durée de survie de 30
a 50 %, selon les sortes et les va-
riétés de produits considérés par
.comparaison & la simple réfrigéra-
tion.

" En Sulsse, les premiers entrepdts
frigorifiques & atmosphére contré-
lée ont été construits simultané-

ment & St-Margrethen SG, Langenthal
BE et Charrat VS entre 1340 et 1943,
De conception simple, les installa-
tions permettaient de réaliser des

conditions AC telle que la somme
des taux de CO, et d'0., étailt de

21% environ (a%mogphéra confinée).
L'analyse des gaz étalt réalisée a
l'alde de 1'appareil Orsat et le
réglage de la concentration gazeuse
se faisait manuellement au moyen
d'une vanne par laquelle 1'excédent
de CO, s'échappait vers 1l'extérieur
et de“1'air entrait pour compenser
l'oxygeéne consommée par les fruits./
On pratiquait & 1'époque des concen-
trations de 1'ordre de 6% de CO, et
15% d'0,. De nos jours, les tecﬁni-
ques se sont affinées et les capaci-
tés d'entreposage AC ont passé de
gquelques dizaines de tonnes & plus
de 44'000 ainsi qu'en témoigne l'en-
quéte réalisée par la Fruit-Union

en 1975.

La pratique de 1'entreposage frigo-
rifique s'est généralisée en Suisse
et permet 1'approvisionnement du
marché en fruits et légumes du pays
durant les mois d'hiver et du prin-
temps. Ainsi, 1'inventaire des
stocks de pommes annongait 47'260
tonnes au 30 octobre 1976 dont 1le
66% était constitué par la variété
Golden Delicious, le 14% par Jona-
than et le 8% par Cloche. S1 au
cours de la derniéere saison les ven-
tes ont été régaliérement bonnes et
que les derniéres pommes ont été
vendues au début juin 1877, 11 res-
te néanmoins & craindre que 1'ac
croissement de la production et des
capacités d'entreposage ne saturent
le marché jusqu'a la nouvelle ré-
colte.

L'entrepreneur qui désire assurer u-
ne conservation optimum & la mar-
chandise dont 11 a la responsabili-
té doit se soumettre & une discipli-
ne stricte et pratiquer certains
contr6les quotidiennement. Il a tout
d'abord intérét & connaifitre les pro-
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ducteurs et leurs cultures car 1la
qualité des fruits et légumes .et
leur aptitude & l'entreposage sont
déterminées sur le champ. Une fois
récoltée, la marchandise doit é&tre
acheminée sans délai vers l'entre-
p6t ol elle est pesée, étiquetée et
placée en chambre froide par varié-
té pour les fruits, généralement
par sorte pour les légumes. Seuls
les lots homogenes, de premiére ré-
colte et de maturité adéquate peu-
vent étre dirigés vers 1'atmosphére
contr6lée. Dans ces chambres, i1
est primordial de vouer une atten-
tion particuliére & la disposition
des emballages de fagon & ce que

le brassage de 1l'air ne soit pas
entravé et que les conditions de
température, d'humidité relative,
de CD2 et d'0, soient aussi homoge-
nes que possi%le. Dés qu'une cham-
bre est compléte, la porte est fer-
mée de maniére étanche et 1'atmos-
phéré se modifie sous l'influence
de la respiration de la marchandi-
La plupart des entrepdts sont
équipés aujourd'hui d'absorbeurs

de 802 gui permettent d'éliminer
les excédents de ce gaz tout en 1i-
mitant 1'introduction de 1'0_.. Ain-
si on peut atteindre les valeurs
recommandées, par exemple pour la
Golden Delicious : 5% de CO_. et 3%
d'0, ou 4% de CO, et 2% d'0_, & u-
ne %empérature de +2 a 2,5020 et
une humidité relative de 1'ordre
de 92%.

Se.

Les contrSles de ces 4 paramétres
doivent é&tre exécutés réguliére-
ment chaque jour avec précision.

Si les valeurs oscillent de quel-
ques diziemes il n'y a pas lieu de
s'inquiéter, mais un écart plus im-
portant ne doit pas durer plus de
guelques heures & gquelques jours.
En cas de température trop basse,
il y a risque de brunissement de
la chair qui déprécie le fruit ou
le détruit en cas de gel. Une tem-
pérature trop élevée diminue 1le
temps de conservation et peut éga-
lement provoquer des dérangements
physiologiques qui se manifestent

par des brunissures internes ou ex-
ternes. Lorsque 1'hygrométrie est
insuffisante, la perte en eau est

accélérée et la marchandise se flé-
trit ; si elle est trop élevée, le

développement des pourritures dues

aux champignons se trouve favorisé.

Un exceés de CO, engendre des bru-
nissures de l'épiderme ou de 1la
chair et peut dans les cas graves
provoquer des cavernes non décela-
bles de l'extérieur du fruit. Ce
phénoméne peut également se mani-
fester lorsque le taux d'02 est in-
suffisant durant plusieurs jours.
Dans ce cas, le métabolisme est per-
turbé et la respiration devient fer-
mentation avec formation d'alcool
qui porte préjudice au fruit.

L'efficacité de 1'AC se traduit par
une durée de conservation prolongée
et des résultats donnant des taux de
pertes souvent inférieurs a 5%. La
conduite des installations et les
contrdles consciencieux sont & la
base de la réussite et le seul fait
de penser que la capacité moyenne
d'une chambre AC est de 1'ordre de
150 tonnes, ce qui représente une
valeur en marchandise de 1'ordre de
fr. 150'000.- & 200'000.- francs,
montre a quel point chaque pourcent
de perte est important. Afin d'aider
les responsables d'entrepdts frigo-
rifiques, pour lesquels aucune for-
mation professionnelle proprement
dite n'est organisée, les Stations
fédérales de Recherches Agronomiques
de W&denswil et de Changins publient
chaque année les conditions recomman-
dées d'entreposage et organisent des
journées de perfectionnement dans
leurs régions ‘respectives. Elles
poursuivent d'autre part des essais
dans le but de déterminer au mieux
les parametres de conservation. Ain-
si 1'investissement consenti par la
collectivité pour des équipements de
recherches débouche d'une part sur
des économies substancielles et d'au-
tre part sur une amélioration de 1la
gqualité des fruits et légumes propo-
sés aux consommateurs de 1l'automne
jusqu'a 1'été.
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ETUDE DES CAUSES DE LA STERILITE D'UNE SOUCHE DE FRAMBOISIER

PAR P.PH. MOTTIER., ANCIEN PROFESSEUR A
L'E.C.A. DE MARCELIN

Une souche de framboisier en cultu-
re dans plusieurs jardins, fleurit
magnifiquement, mais en juin-juil-
let, les capitules portent une a
trois drupes légerement hypertro-
phiées au lieu des 140 a 150 des

capitules normaux.
Un examen des fleurs de cette sou-

che enseigne qu'elles ont la plus
grande partie de leurs étamines a-
trophiées, aux anthéres vides de
pollen. Les rares étamines presque
normales ont des anthéeres tres pau-
vres en pollen qui posséde une treés
mauvaise faculté germinative.
Cultivé en boite de pétri sur agar
dans une goutte de solution de sac-
eharose a 10 % enrichie de 50 pp.m.
d'acide borique, ce pollen germe
trés difficilement, dans une pro-
portion de 2 &8 3 %. Le pollen des
souches de framboisiers fertiles
soumis aux mémes conditions germe
dans une proportion de 80 a 90 %.
Dans la fleur de framboisier fermée,
les étamines sont mdres, elles sont
disposées en couronne, immédiate-
ment sous les pétales. A ce stade,

le réceptacle de 1a fleur qui por-
te pour chaque future drupe un pis-

til avec un stigmate bifide se
trouve légeérement en-dessous de la
couronne d'étamines.’'En gquelques
jours, avec 1l'épanouissement de 1la
fleur, le réceptacle prend sa forme
bombée caractéristique, ce faisant,
les stigmates touchent les étami-
nes dont les anthéres mires sont
chargées de pollen, la pollinisa-
tion est réalisée.

Dans de nombreux jardins, nous a-
vons observé deux lignes de fram-
boisiers plantées c6te a cdte, 1'u-
ne plantée avec des plants de cette
souche stérile, 1'autre avec des
plants d'une souche normale. La 1i-
gne plantée avec la souche stérile
ne comptait aucun fruit complétement
formé, seules guelques drupes, 2 &

3 par réceptacle et ceci malgré la
présence d'un trés grand nombre d'a-
beilles. Par opposition, la ligne

de plants normaux était magnifique-
ment chargée de beaux fruits.

Des recherches sont & poursuivre
pour vérifier ces premiéres remar-
ques qui laissent supposer que les
visites d'abeilles si nombreuses

sur les fleurs de framboisiers n'as-
sument pas la pollinisation.

Fruits de framboisiers d'une souche stérile

Fleur de framboisier aux étamines atrophiées on note la présence

de deux étamines presque normales,

ASSOCIATION ~ VITICOLE
OLLON

GRANDS VINS DU CHABLAIS
1EL @25 73177
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PAR FRANCOIS CALAME,

ING.AGR.

LA METEOROLOGIE AGRICOLE

EPF,

RAC, CHANGINS

De fagon générale, 1'Organisation Mé-
téorologique mondiale définit cette
discipline dans le guide des prati-
ques de météorologie agricole (1963)
de la fagon suivante :

"La météorologie agricole s'intéresse
aux relations entre les facteurs mé-
téorologiques et hydrologiques, d'une
part, et l'agriculture dans son ac-
ceptation la plus large, c'est-a-di-
re englobant 1'horticulture, la zoo-
technie et 1la sylviculture, d'autre
part. Elle a pour objet de découvrir
et de définir ces relations et d'ap-
nliquer & la pratique agricole 1la
connaissance de l'atmosphére. Son do-
maine s'étend de la couche du sol qui
contient les racines les plus profon-
des des plantes cultivées et des ar-
bres aux niveaux les plus élevés qui
intéressent 1'aéro-biologie (et, plus
particulierement, en tout ce qui a
trait au transport des semences, des
spores, des pollens et des insectes]),
en passant par la couche de 1'air se
trouvant au voisinage du sol dans la-
quelle croissent les cultures et les
foréts et vivent les animaux.

La météorologie agricole ne s'inté-
resse pas seulement au climat natu-
rel et a ses variations locales, mais
également aux modifications artifi-
cielles du milieu physique (produi-
tes, par exemple, par les brise-vent,
les rideaux protecteurs, l'irriga-
tion, les serres, etc), aux condi-
tions climatiques dans lesquelles
sont conservés les produits agricoles
que se soit & 1'intérieur des gran-
ges, des entrepdts, etc., ou dans des
silos, aux conditions écologiques qui
régnent dans les batiments de la fer-
me réservés aux cultivateurs, aux a-
nimaux ou aux récoltes, ainsi que pen
dant le transport des produits agri-
coles que ce soit sur terre, sur met
et dans les airs”.

A la lecture de ces généralités, on

peut imaginer le champ d'étude infini

qu'offre cette discipline. Qu'en
eat -il réellement et sur le plan
pratique plus particuliéerement 7
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En grande ligne 1'agrométéorologie se
subdivise en trois disciplines qui
parfois peuvent se recouper. Ainsi

1'on distingue des études climatolo-
glques, des études microclimatiques
et des études qu'on peut qualifier

de dynamique. Il faut encore signaler
que l1l'agrométéorologie ne se base

pas seulement sur les données mété-
orologiques classiques (température,
humidité, etc), mais qu'elle peut u-
tiliser des références phénclcgiques
(stades repéres 1iés au développement
d'une plante, d'un insecte, etc).

L'ASPECT CLIMATOLOGIQUE

Tout ce qui est 1ié & la climatologie
comprend de longues séries d'observa-
tions, trente ans au minimum. A par-
tir de celles-ci on peut tirer des
statistiques telles que risque de
gel, risque de sécheresse ou d'excés
d'humidité, etc.

Si par exemple on a établi une loi
liant le développement d'une plante

a des facteurs climatiques on peut
obtenir des statistiques du genre de
celle-ci chance que 1'an peut récol-
ter du mafis mir avant les premiéres
gelées et ceci en se basant sur des
données météorologiques uniguement.
Les plus viellles observations mété-

orologiques suisses remontent & 1753

pour Genéve et 1755 pour Bale. Quant
au réseau suisse il s'est constitué
dans une premiére étape en 1864 puis
en 1901 dans une deuxiéme étape. On
peut dire qu'ad partir du début du
siécle la Sulsse est relativement
bien quadrillée en stations météoro-
logiques.

L'ASPECT MICROCLIMATIQUE

Les investigations relatives a 1'étu-
de des micro-climats nécessitent des
instruments classiques ou spéciaux.

La pratique consiste le plus souvent
a faire des mesures comparatives par
rapport a un poilnt connu. Qu'il s'a-
gisse de trouver les zones les plus

gélives d'une région ol les endroits
les mieux exposés d'un coteau, la du-



rée des mesures n'excede guere trois tion de certaines récoltes (abricots,
ans. L'on peut trouver une application péches, poires, ete). Dans ces der-
directe de ces études dans 1la délimi- niers cas, ceci peut revétir une im-
tation des zones de production. Dans portance primordiale pour 1l'organisa-
ce domaine de la microclimatologie il tion des transports (exportation par
faut inclure encore 1'étude de quelques bateau par exemple).

technlques culturales telles !que les

couvertures plastiques (mulch), tun- Si certaines de ces méthodes se réve-
nels, serres, rideaux-abris, etc. lent 8tre des auxillaires opération-
Dans la plupart des cas de telles é- nels, la technologie électronique ac-
tudes se font avec des équipgments tuelle est préte a réaliser de peti-
spéciaux. tes stations météo qui feront toutes

les mesures et tous les calculs né-

L'ASPECT "DYNAMIQUE" cessaires ; les résultats se trou-

o vent stockés dans des mémoires. Ain-
Au cours de recherches agro-écologi- si les praticiens, & 1'échelle de pe-
ques, il se peut que 1'on trouve de tites régions, pourront étre rensei-
bonnes relations mathématiques entre gnés sur l1'état de leurs cultures,
certains stades de développement d'u- tant au point de vue des ravageurs,
ne culture ou d'un ravageur d’'une du déficit hydrique ou de 1'avance-
part, et des données météorologiques ment de la maturité.

d'autre part. Si ces relations sont
fiables, il suffit en grandes lignes

de connaitre le temps qu'il a'fait CONCLUSIONS

pour savoir & quels stades sont cul-

tures et ravageurs, ceci, a la limi- Quand on sait le nombre de dictons
te, sans devoir faire des observa- reliant 1'agriculture et la météoro-
tions sur place. C'est sur des tech- logie on peut, sans trop s'aventurer,
niques semblables que se base le prétendre qu'une bonne connaissance
traitement pI‘éDDCB contre 1le carpo- du climat pEH_Et appre”dre beaucoup
capse des pommes ou sur la planifica- sur 1'agriculture.
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LUTTE PREVENTIVE CONTRE LES DOMMAGES CAUSES PAR
LES OISEAUX SUR VIGNE AVANT LA RECOLTE

PAR'PHILIPPE VAUTIER, ING.AGR.
A L ESVOA ET AU TECHNICUM DE CHANGINS

EPF, PROFESSEUR

~INTRODUCTION

Il est peut-é&tre utile de rappeler
quelques données du probleme avant

de parler des méthodes de lutte. On
doit distinguer deux catégories d'oi-
seaux qul s'attaquent aux raisins . du-
rant la phase de maturation. Pour les
deux catégories, l'efficacité des dif-
férentes méthodes de lutte n'est sou-
vent pas la méme.

-a)

b)

Les migrateurs (étourneaux) qui
redescendent du Nord au Sud en au-
tomne et qui, sur leur passage,
s'abattent sur nos vignes. L'é&-
tourneau prend la baie ronde, mais
ne fait pas de dégédts visibles sur
les baies gqui subsistent dans 1la
grappe. Pour qu'on se rende compte
des pertes occasionnées par ces
oiseaux, il faut que 500 kg/ha en-
viron de raisin aient été mangés.
Les dégdts occasionnés sont tres
variables d'une année & 1'autre et
dépendent essentiellement de la da-
te des vendanges et des conditions
atmosphériques. Par temps humide
et froid, ou lorsque les vendanges
sont tardives, la date de la migra-
tion correspond plus souvent avec
la maturité de notre raisin, que
lorsque les vendanges sont préco-
ces et précedent la période de vol
ou que lorsque le temps est encore
clément au Nord de nos régions.
C'est lorsque les étourneaux peu-
vent ou doivent prolonger leur sé-
jour dans le vignoble que les dé-
gdts qu'ils occasionnent sont les
plus importants. Ils arrivent a 1la
vigne par les airs, mais ne se pro-
ménent en principe pas sur le sol
dans les parcelles, contrairement
a4 d'autres espeéces coureuses (voir
plus loin).

Les sédentaires (moineaux, merles,

grives, etc...), qui exercent une
trés forte pression dans les zones
badties ou & proximité des agglomé-
rations et foréts ne se contentent
pas de prendre des baies entiéres,
mais déprécient une grande partie .
de la récolte par nombre de pigqfres,
qul sont ensuite visitées par les
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gudpes et les abeilles. Ces dégéts
sont plus vite visibles que ceux
des étourneaux. Les raisins sont
alors contaminés par les bacté-
ries de la piqlOre acétique, ce qgui
occasionne une forte dépréciation
de la vendange ou des pertes de
temps pouf un triage consciencieux
4 la récolte. La période durant la-
quelle ils sévissent est plus lon-
gue que pour les migrateurs. Des
la véraison, les premiéres atta-
ques ont lieu, en particulier dans
les. zones oll la pression de ces
ravageurs est forte. Contrairement
“aux étourneaux, ces oiseaux péne-
‘trent et se déplacent volontiers
en sautillant dans la vigne. A pro-
ximité d'un bois ou d'un bosquet
par exemple, les dégéts se produil-
sent donc, méme si on ne voit que
trés peu d'oiseaux en vol sur la
parcelle.

MOYENS DE LUTTE DIRECTE

a) Destruction des oiseaux (tirs,
plégeages, etc...). On ne doit
falre recours & ces méthodes que
dans des cas exceptionnels. Il
faut velller & la sécurité dans le
voisinage et en tout cas se rensei-
gner auprés des autorités locales
avant de partir en chasse. Les
lois en vigueur doivent &tre res-
pectées. Ce n'est pas une solution
4 conseiller en général, d'autant
plus qu'elle prend du temps et est
peu efficace contre les vols de mi-
grateurs. Pour les sédentaires, le
vigneron se gardera de ne pas fa-
voriser la multiplication des moi-
neaux et des merles durant le res-
te de 1'année.

b) Le gardiennage des vignes a pour
but d'envoyer les vols de migra-
teurs chez le voisin ou dans d'au-
tres vignobles et est peu efficace
contre les sédentaires. Citons par-
mi les moyens utilisés dans ce cas,
les canons a carbure, les pétards
et fusées qui génent le voisinage
et auxquels 11 faut ajouter des




c)

d)

tirs occasionnels de quelques oi-
seaux pour repousser les sédentai-
res. Il ne faut pas oublier que
c'est tét le matin et tard le soir
que se font les plus gros dégéts.
Une grande prudence s'impose lors
des tirs.

Les actions collectives contre

les étourneaux, entreprises dans
certaines régions dans les années
60 (Valais surtout), avaient pour
but de déloger ces oiseaux de leurs
lieux de repos (roseaux), -par des.
mesures d'seffarouchement leur ren-
dant la vie impossible (cris d'a-
larme enregistrés, etc...). Ces
mesures ont été abandonnées mal -
gré leur efficacité, car les moy-
ens a mettre en oeuvre étaient
trop importants, et des gites de
remplacement abritaient certains
vols.

Quels que soient les moyens utili-
sés, l'effarouchement ou la répul-
sion, provoqués par des installa-
tions fixes dans les vignes ne
sont en géhéral pas satisfaisantas
a la longue contre les oiseaux sé-
dentaires, mais conservent une ef-
ficacité certaine contre les é-
tourneaux. Plusieurs moyens utili-

sés doivent étre cités :

- 1'effarouchement optique : les
oiseaux y sont sensibles sur 1le
moment, mais s'y habituent tres
vite, que ce soient des manne-
quins, des tétes de chats, des
bandes métalliques brillantes ou
des bandes jaunes.

- le systéme électro-magnétique
B&chli qui consiste & provoquer
une agitation de bandes plasti-
ques de couleur dans la vigne a
intervalles programmés, testé a
Pully (Domaine de Caudoz), a don-
né de bons résultats en 1973-1974
pour cette zone b&tie ol la pres-
sion est trés forte (J.L. Simon,
1975). Mais en 1976 déja, une ac-
coutumance des moineaux a été ob-
servée et le systéme s'est réve-
16 inefficace. Ce systeme est o-
néreux et il faut disposer de
l1'électricité & proximité de la
vigne.

- la répulsion olfactive (pdissons
en décomposition) essayée en Al-
lemagne est trés peu efficace et
géne surtout le voisinage. Il en
est de méme pour la mise en cap-
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tivité d'un oiseau, destinée &
effaroucher ses congénéres par
ses cris. Les enregistrements de
cris de détresse sont efficaces
aux débuts, mais il y a accoutu-
mance également.

- 1'émission de sons avec des gam-
mes de fréquence non perceptibles
par 1'homme, mais insupportables
pour les oiseaux est également u-
tilisée, mais le systéme est oné-
reux et les résultats aléatoires.
(Exemple : VITIGARD, W&lchli et
Bollier A.G., FO6rrlibuckstrasse
110, CH-8037 Zilirich). Il faut
compter plus de 3'000 francs d'
investissement pour une surface
d'environ 15'000 m2, sans la
source de courant ni le céble.

Un systéme de ce genre était a
l'essai en 1976 a la Station vi-
ticole d'Auvernier.

LES MOYENS DE LUTTE INDIRECTE

La seule manieére vraiment efficace

de protéger le vignoble dans les rée-
gions o0 la pression des oiseaux est
forte consiste actuellement a les em-
pécher de pénétrer dans la vigne, que
ce soilit par voie aérienne ou terrien-
ne, au moyen de filets ou de fibres
posés avec soin. Il faut éviter 1les
trous dans les protections et faire
retomber les fibres ou filets jusqu'
au sol sur les cOtés de la parcelle
(ou de 1a ligne dans les cultures
hautes), pour empécher 1'acces des
oiseaux par voie terrienne. On peut
distinguer les différents moyens sui-
vants pour ce genre de protection :

a) Les filets de nylon récupérables,

dont les meilleurs sont encore les
filets hollandais noirs (COPLAX).
Utilisés & Pully au domaine de Cau-
doz, ces filets coiitant 70 centi-
mes le m2 et utilisables en princi-
pe plus de 10 ans si on les manipu-
le avec soin, donnent entiére sa-
tisfaction, méme contre les oiseaux
coureurs. On les obtient en surface
de 500 m2 & 1a fois (10 m x 50 m),
et une équipe de 4 a 5 personnes
est nécessaire pour leur pose. Afin
de faciliter les travaux de mise

en place et de récupération du fi-
let et pour éviter d'y faire des
trous, une installation de soutien
fixe est soyhaitable (& compter en



b)

c)

plus). I1 faut bien entendu pou-
voir stocker et entretenir ces fi-
lets. :

Les fibres synthétiques (ex.
Cryldé), non réutilisables sont
moins efficaces que les filets
contre les oiseaux, mais offrent
une certaine protection, en plus,
contre les guépes et les abeilles.
La pose doit se faire en équipe
gégalement et, & la récolte, ils
sont désagréables & enlever. La
cueillette est également plus dif-
ficile si on ne prend pas le temps
d'enlever soigneusement tous les
restes de fibres dans la zone des
grappes (difficile surtout en cul-
ture haute, en protection ligne
par ligne). Les normes des fabri-
cants sont en général trop basses
pour une bonne protection. Il faut
en principe mettre 2 &8 3 fois plus
de fibres que recommandé. De 2 a 3
centimes par m2 si on prend les
normes recommandées, on arrive
ainsi & un prix de 6 & 8 centimes
par m2. Pour ces fibres, aucune
installation n'est nécessaire.
Citons encore en passant les fils
tendus et entrecroisés au-dessus
qui permettent une cer-

des ceps,

)

‘trés efficace,

taine lutte contre les étourneaux,
mais peu contre les merles et les
moineaux. L'ensachage des grappes,
n'est possible qu'
au niveau de 1'amateur pour proté-
ger quelques grappes. Les bandes
de gaze peuvent également &tre u-
tilisées pour protéger les treil-
les de facades, mais sont ineffica-
ces contre les guépes qui peuvent
pénétrer le long du mur.

Les filets de polyéthyléne non ré-
utilisables (XIRONE (1)), relative-
ment nouveaux sur le marché permet-
tent de concillier les avantages
des filets durables et des fibres
non récupérables pour un prix com-
parable et méme inférieur si 1'on
considére le travail. Ce matériel
protége par une action optique
(couleur jauhe, plaques scintillan-
tes incorporées) ainsi que mécani-
que (assez bonne résistance jus-
qu'a la récolte) et ne laisse pas
de fils sur le fruit. A la pose,

le filet est assez résistant, mais
devient cassant par la suite, sous
1'action du soleil, du chaud, du
froid, etc... Il est donc aisé de

dégager les lignes pour la récolte,

5) Dérouleur monté sur chassis pour

tracteur dans culture

4) Dérouleur

basses et étroites :

sur cacolet pour cultures
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6) mi-haute



soit en enlevant déja la protec-

tion, soit en la déchirant et en
la roulant provisoirement pér ban-
des ou paquets. Les installations
de soutien ne sont en principe pas
nécessaires. La livraison se fait
sous forme de rouleaux de 350 m

de long et de 100 cm de largeur
(135 francs le rouleau).

Lorsqu’'on le déroule, le filet s'é-
largit jusqu'ad 8-10 métres en dimi-
nuant de longueur et la surface op-
timale de protection est de 2000

m2 environ. On peut donc -dérouler
son rouleau au choix, par exemple

6 m de large x 333 m de long, etc
... Si 1la largeur de pose doit étre
inférieure &8 5m70, le rouleau peut
8tre divisé a 1'aide d'une scie

fine en plus petites largeurs.

La pose (12-20 heures de travails
ha) se fait comme pour les filets
réutilisables, en fermant les bords
et en prenant garde & ne pas faire
des trous dans les mailles. Ce tra-
vail peut &tre grandement facilité
par le montage d'un dérouleur sur
enjambeur, tracteur ou cacolet
(Plumettaz S.A., Bex), suivant le
mode de conduite de la vigne. Le
prix du filet déroulé et étalé est
de 7 centimes par m2, ce qui per-
met de comparer avec le filet réu-

mais les
frais de pose, de récupération et
de stockage sont nettement moins
élevés. Ce prix est également com-
parable a celui des fibres, si on
veut qu'elles soient efficaces (2
a 3 fois la norme), mais la protec-
tion est meilleure par le filet.

Ce matériel, utilisé a Pully en
1976, a donné entiére satisfaction,
méme en comparaison avec les filets
récupérables.

tilisable durant 10 ans,

Les gquelques photos illustrent les
possibilités offertes par ce type
nouveau de filet qui apporte une
solution élégante au probléme gue
nous posent les oiseaux.

Je remercie iei M. P. Esseiva qui a
mis ces photos & disposition, ainsi
que de la documentation. Il reste a
disposition pour tout renseignement
complémentaire au sujet de ce maté-
riel.
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‘L’étiquette :

la proportion ou le sens
de la mesure

PAR MICHEL LOGOZ, DIRECTEUR DE LA MAISON
ROTH ET SAUTER SA ET CHANCELIER DE LA
CONFRERIE DU GUILLON

Par son format, 1'dtiquette de vin
a l'avantage d'étre pfus grosse que
le timbre-poste et moins importante
que 1l'affiche. Débuter par ce truis-
me en forme de boutade nous vaudra
peut-étre le reproche de persifla-
ge. Telle n'est cependant pas notre
intention en soulignant d'emblée
l'importance que joue la proportion
dans la conception et la création
de 1'étiquette de vin. Chacun nous
~2cordera que le fond et la forme
un theme sont fonction de 1'espa-
ce et du temps. Une symphonie est
soumise a des reégles qui sont dif-
férentes de celles de la chanson-
nette et un discours-ministre n'a
que peu de points communs avec les
propos d'un chantre des vins de la
Confrérie du Guillon. Cette propor-
tion va donc nous accompagner tout
au long de cet article. Nous, cou-
turiers, savons que nous devons
nous adapter d'abord a la taille
de nos manneduins, bouteille bour-
guignonne pansue, vaudoise aux han-
ches étroites, flite ydu Rhin aux é-
paules fuyantes, litre de belle ro-
tondité, courte mignonette pour
2ifs naines. Dans les douze sur
..euf centimétres qui nous sont ac-
cordés (car rares sont les occa-
sions ou la machine & étiqueter ne
nous impose pas ses normes et nous
autorise 4 gambader), nous devrons
toujours avoir a l'esprit de nous
laisser guider par deux fils : le
fil rouge de l'information, le fil
d'or de la séduction. Car une éti-
quette doit renseigner sur l'origi-
ne du produit, le nom de son produc-
teur ou de son négociant, le millé-
sime du vin, son caractére, dans un
total esprit de soumission. D'abord
document, elle doit permettre &
chacun de prendre connaissance clai-
rement de toutes les indications
susceptibles de 1l'orienter, ce que
le spécialiste a trop souvent ten-
dance & ignorer, persuadé qu'il est
que Monsieur Kurt Miller a Weinfel-
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den doit.obligatoirement savoir que
Vinzel est un cru de la Céte vaudoi-

se, que son caractere est sec, qu'il
est rattaché a la grande famille des
dorins et qu'il n'a aucune parenté,
du moins souhaitons-le, avec un Fen-
dant ou avec un Perlan. Dans ce do-
maine, M. le Chimiste cantonal veil-
le avec 1'autorité d'un curé de vil-
lage sur ses ouailles. Serait-il
distrait que la Commission fédérale
du commerce des vins, revétant les
attributs de Monseigneur 1'Evéque,

le rappellerait rapidement & 1'or-
dre. Il est de fait que 1'évolution
de ces derniéres annédes et celle qui
se profile dans 1'avenir donne & pen-
ser gque les prescriptions en la ma-
tiére deviendront toujours plus dra-
conniennes. Ne va-t-on pas jusqu'a
contester certaines étiquettes dont
la vignette illustre un paisible vil-
lage imaginaire, sans identité parti-
culiére, sous prétexte que le consom-
mateur pourrait imaginer que les mai-
sons représentées existent réqlle-
ment et que, victime de cette attrap-
pe-gosier, il pourrait acheter ce
flacon dont la fiction dépasse la ré-
alité.

Dans le texte également, la
législation frangaise nous donne
quelgques apergus de ce que sera bien-
tét 1'univers cloitré du couturier,
tenu de faire figurer en lettres de
deux centimetres de hauteur 1'appel-
lation d'origine, dans un caractere
réduit de la moitié la mention d'ap-
pellation contrélée, dans un corps du
tiers de l'appellation d'origine et
du sixiéme de 1'appellation contrélée
le nom du producteur... Quand nous
vous disions que nous étions irrémé-
diablement soumis a la loi de la pro-
portion. En avez-vous encore quelque
doute ?

Mais ne donnons cependant pas de no-
tre beau métier 1'image d'une carica-
ture un peu facile, sous forme d'un



benét appliqué & lire d'une main
1'0ordonnance fédérale sur le commerce
des denrées alimentaires et de 1I'au-
tre & tenir un centiméetre.

Car si l'information est de raison
pure, son agencement et son ordonnan-
ce sont d'harmonie, d'équilibre et le
choix du caractére adopté, ses cour-
bes élégantes sont affaire de gouit et
de savoir.

Ce fil rouge de 1'information doit
étre enlacé avec le fil d'or de la
séduction et toute 1'dtiquette doit
étre tissde de maniére a plaire et a
offrir le plaisir de voir avant le
plaisir de boire.

Oui, telle est bien la vocation de
l1'étiquette de vin ! Donner a sa-
voir, bien sir, mais aussi donner a
croire, donner a réver, a4 se souve-
nir du paysage que 1l'on a visité

par une glorieuse journée de vacan-
ces sur les bords du Léman et ou
1'oeil a capté la silhouette de
Saint-Saphorin, 1'dglise de Villet-
te, la fine fléche de Féchy ou les
tours de Saillon.

Toute la part affective et subjec-
tive que le vin apporte a 1'homme
doit se refléter dans le romantis-
me d'une vignette, dessinée avec
sensibilité. Le but de 1'étiquette
est de donner confiance a celui qui
la voit, de fonder en lul une sécu-
rité, afin que portant le verre a
ses lévres, il puisse s'écrier
"Santé !" avec la conviction que

le vin est bon, naturel et qu'il
réjouit le coeur de 1'homme. Ce
dont vous étes, tout comme nous,
persuadés, pour autant que nous en
usions avec discernement, dans la
mesure ol nos sens connaissent,

eux aussi, la loi des proportions.

LES COUTURIERS
DU FIACON

. ROTH &SAUTER SA

1026 Denges-Lausanne
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24 - 30 JUILLET 1977

LE XVE CONGRES INTERNATIONAL DE LA VIGNE ET DU VIN

NYON - CHANGINS

C'est & la Suisse que 1'Office in-
ternational de la vigne et du vin
(0IV) avait confié voici deux ans
l'organisation du "XVe Congreés
international de la Vigne et du
Vin"” et la 57e Assemblée générale
de 1'0Office international de 1la
vigne et du vin. Magistralement
organisé par M. Rochaix qui en é-
tait le Commissaire général, aidé
de ses collaborateurs les plus
proches et de nombreuses personna-
lités de toute la Suisse, 11 a é-
parfaitement réussi, a la
grande satisfaction des quelques
350 participants, congressistes
et accompagnants qui s'y étaient
inscrits. De nombreux oenologues
et viticulteurs suisses ont pu
prendre part avec intérét aux tra-
vaux des différentes commissions.

L'Office international de la vi-
gne et du vin est un organisme
international officiel, créé et
financé par les pays viticoles,
en vue de promouvoir et de facili-
ter le commerce international des
vins. Les délégués officiels et
divers observateurs invités parti-
tpent chaque année a une réunion
scientifique, technigue et admi-
nistrative ol sont discutés les
principaux problémes viti-vinico-
les du moment et ol des résolu-
tions sont votées indiquant aux
gouvernements intéressés, quelles
sont les lignes directrices, les
options et les désirs de cet of-
fice concernant les problémes é-
tudiés par leurs experts.

L'OIV comprend trois commissions
de travail : I Viticulture ;

1 Oenologie et III Economie
viti-vinicole, qui sont chargées
d'étudier les problémes, de les
présenter chaque année lors de
1'Assemblée générale. Tous les 3
ans ou a des fréquences différen-

31

tes, la réunion est convertie en
Congreés international auquel peu-
vent participer des particuliers,
en plus des délégués et observa-
teurs officiels. Les conclusilons
et les résolutions annuelles de
cet Office imnternational ont donc
un certain poids sur les politi-
ques viti—vinicples de nombreux

pays.

La Commission de viticulture a eu
une session trés chargée et a étu-
dié de nombreux sujets les mesu-
res bioclimatiques dans les vigno-
bles avec des appareils treés mo-
dernes, et l'application de ces
mesures & la délimitation du ca-
dastre viticole.

Le choix des systémes culturaux de
la vigne en fonction des contrain-
tes climatiques, dont 1'importance
est primordiale pour la qualité
des vins.

Les résultats actuels et les es-
poirs pour l'avenir de la généti-
que viticole qui poursuit ses é-
tudes, d'une part sur les croise-
ments entre cépages européens,
d'autre part sur les croisements
interspécifiques avec les vignes
américaines ou asiatiques, en vue
d'augmenter la résistance aux pa-
rasites cryptogamiques et aux ad-
verasités climatigues.

Elle s'est penchée ensuite sur cer-
tains problémes actuels de phyto-
pathologie de la vigne, telles que
l'excoriose et 1l'esca dont la re-
crudescence, en Suisse notamment
est remarquable. Elle a pris con-
naissance des importants travaux
de 1'0ILB auxquels la Suisse par-
ticipe activement, faisant ainsi
le point sur 1'état actuel des
travaux de lutte intégrée.



Cette Commission de Viticulture
s'est également penchée sur le pro-
bieme de la replantation de la vi-
gne et de la désinfection du sol,
conditionnée surtout par la présen-
ce de Phylloxéra.

Enfin elle a pris connaissance de
travaux sur 1l'utilisation des sar-
ments de vigne apres la taille
leur quantité en poids sec peut
varier de 0,8 &8 6 tonnes par hec-
tare selon les pays ;3 1l'utilisa-
tion principale est le hachage et
l'incorporation dans le sol en tant
gue matiere organique. Mais on en-
visage aussi d'autres usages tels
gque fabrication de papier ou de
panneaux, aliments pour le bétail,
compostage.

Trois résolutions ont été prises
par cette cocmmission : la premié-
re pour recommander l'utilisation
des méthodes de mesure bioclimati-
que les plus modernes pour mieux
définir les cépages et les modes
de culture en fonction du climat,
afin d'améliorer la qualité aes
vins.

La deuxiéme constate avec satis-
faction les progrés de la lutte
intégrée et souhaite que les re-
cherches dans ce sens soient in-
tensifiées. Ces deux premiéres
résolutions constituent un homma-
ge remarquable aux travaux des
Stations fédérales de recherches
et & leurs chercheurs dont 1les
résultats sont & la pointe du
progres. La viticulture suisse
tout entiére peut en étre fiére.
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La troisiéme résolution souhaite
gue le recours aux méthodes chi-
miques de désinfection du sol
soit fait avec modération et en
connaissance des dangers qu'elle
peut représenter ; mais comme
cette désinfection est indispen-
sable dans certains pays elle
souhaite que des produits moins
polluants et des solutions de ty-
pe biologique puissent é&tre déve-
loppés.

La section II Oenologie n'avait
gque 4 sujets & son ordre du jour.
Elle a entendu tout d'abord un
exposé sur la technologie des
vins en Suisse, hommage rendu a
notre pays, qui a permis de cons-
tater que les milieux officiels
de 1'0IV sont eux aussl en faveur

des techniques biologiques et ph

siques pour 1'élaboration des vinas.

Elle a pris connaissance avec un
grand intérét des techniques per-
mettant de vinifier les vendanges
altérées (mildiou, coftre, gréle,
pourriture grise, etc). La grande
expérience que 1'on a en Suilsse

de ces problémes a permis de faire
le tour du sujet.

Le troisieme théme avait trait a
la conservatlion des vins contenant
du sucre résiduel, trés a 1'ordre
du jour dans de nombreux pays.
L'on a surtout discuté de 1'utili-
sation de l'acide sorbique que 1la
Suisse est un des seuls pays a n
pas autoriser. Il ressort des dé-
bats que ce produit a plus d'in-
convénients que d'avantages en
oenologie, notamment par le dan-
ger d'apparition du "goQOt de géra-
nium”, mais qu'il est inoffensif
du point de vue toxicologique.

Enfin deux exposés permirent de
faire le point sur les progreés
récents en microbiologie du vin,
notamment dans la fermentation ma-
lolactique o0 l1la notion de pH a-
vant rétrogradation et 1le type de
bactérie jouent un grand réle

11 faut un pH inférieur a 3,4 et

de préférence le Leuconostoc (an-
cien Bactérium gracile) au Micro-
cCocCcUuS.



De plus, cette section a pour téa-
che permanente de publier un re-
cueil des méthodes internationa-
les d'analyse des vins et un Code
international des pratiques oeno-
logiques qui définit les termes
oenologiques et décrit les princi-
pales pratiques de la technologie
du vin. Ces deux ouvrages vont é&-
tre réédités prochainement ; 1ls
pourront é&tre achetés auprés de
1'0IV & Paris. Enfin, une sous-
commission spéciale s'occupe des
problémes de microbiologie, et une
autre de technologie des vins.

Les rapports de ces sous-commis-
sions ont permis de prendre con-
naissance de 1'état des recherches
sur des sujets importants tels

e ¢ la présence de fibres d'a-
miante dans les vins ; 1'élabora-
tion de boissons par désalcoolisa-
tion du vin et la préparation de
boissons & faible teneur en al-
cool ; l'utilisation de sucre de
ralsin et de concentrés pour 1le
sucrage des molts ; les risques
que présentent pour 1l'homme 1le
802 introduit dans les vins.

La Commission II : Oenologle a
adopté 4 résolutions : les deux
premieéres sont importantes

l1'une considére que 1'acide sor-

ique peut é&tre admis provisoire-
ment pour stabiliser biologique-
ment des vins contenant des su-
cres résiduels susceptibles de re-
fermenter.

~tére technigue avaient trait a

C'est 14 une grande victolire des
adversaires de 1'acide sorbilque.
L'0OIV avait en effet, en 1958, re-
commandé 1l'emploi de 1'acide sor-
bique pour stabiliser 1es vins a-
fin de permettre de diminuer -les
doses de‘SUz.

La seconde releve 1l'importance du
probléme de l'amiante dans les
vins. Elle souhaite que les toxi-
cologues puissent aboutir & des
conclusions précises sur la toxi-
cologie de 1'amiante dans les a-
liments et les boissons. Elle de-
mande que ce sujet soit approfon-
di lors de la prochaine réunion
de 1'01IV.

Deux autres résolutions de carac-
1'adoption d'une nouvelle méthode
d'analyse du CO, dans les vins et
de deux définitions de traitements.

La 3e Commission est formée de
spécialistes de 1'Economie viti-
vinicole. Les travaux ont été con-
sacrés a 5 problemes tout d'a-
bord le ré6le du calcul du prix de
revient dées raisins et du vin

pour 1l'économie viti-vinicole, ex-
posé suisse qui a passionné les
spécialistes. Une résolution sou-
haite que ces travaux se poursui-
vent dans divers pays afin d'uni-
formiser les méthodes.

Le deuxiéme sujet touchait le pro-
bléeme de 1'arrachage et des cultu-
res de remplacement, crucial pour
les pays viticoles en surproduc-

“tion.

VINS FINS ROUGES DU TESSIN

MERLOT "VITI"
MERLOT "TENUTA MONTALBANO"
PRODUCTEUR

CANTINA SOCIALE - MENDRISIO

091 / 46.46.21-22

mwmwe CURZILLE

ASSOCIATION VITICOLE -

)

AUBONNE

Demandez-nous une offre
pour un carton

33



Le troisiéme était passionnant,
concernant le paiement des rai-
sins et du vin & la qualité, pro-
bléme & 1'ordre du jour en Suisse,
dont la solution n'est pas simple.
Une résolution ici aussi souligne
1'importance de cette question et
demande que les travaux soient
poursuivis. '

Le quatriéme exposé concernant 1le
probléme des appellations d'origi-
ne, important pour les pays d'ori-
gine, moins pour d'autres, mais
dont 1'intérét est grand dans le
cas d'exportations de vins. Dans
ce cas aussi, 1'0IV a décidé d'or-
ganiser une enquéte dans divers
pays producteurs et de définir
plus précisément la notion d'ap-
pellation d'origine.

Enfin, traditionnellement 1le Di-
recteur de 1'0IV a fait 1le point
de la situation de la viticulture
dans le monde, relevant a nouveau
le déséquilibre de la production
mondiale qui surpasse la consomma-
tion de vin. L'0OIV a pris & ce su-
Jet une résolution qu'il faut con-
sidérer comme importante ; i1l sou-
haite que les gouvernements fas-
sent auprés des jeunes une infor-
mation objective, honnéte et sé-
rieuse, sur le r8le de 1la vigne et
du vin dans notre civilisation et
1'intérét d'une consommation rai-
sonnable de vin.

Une derniere séance de travail ré-
unissait enfin les trois *commis-

sions ensemble pour traiter : du
probléme de la maturité optimale
des raisins de cuve et des crite-

res scientifiques permettant la dé-

limitation des zones d'appellation
d'origine.

Ces travaux peuvent paraitre com-
pliqués, les résolutions peu scien-
tifiques ; il se dégage cependant
des travaux de cette Institution,
une ligne directrice qui influence
de fagon non négligeable les op-
tions et les décisions des gouver-
nements des pays viticoles. Il est
heureux de constater que cette 1i-
gne directrice est proche de 1la
politique de qualité que nous sui-
vons en Suisse. :

Le Congrés international a connu

un plein succeés et les partici-
pants ont quitté notre pays en
emportant un souvenir durable de
nos travaux de recherche, de la
beauté de nos vignobles et de la
qualité de nos vins qu'ils ont eu
l'occasion de déguster tout autant
que nNnos paysages.

Tous les exposés seront publiés
dans le "Bulletin de 1'0IV"”, publi-
cation mensuelle & laquelle chacun
peut s'abonner auprés de 1'0ffice
International de la Vigne et du
Vin, 11, rue Roquépine, Paris 8e,

[FF- 1200_)-

J-F Schopfer
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LITTERATURE-LITTERATURE-LITTER-

WEINBAU (= VITICULTURE)

Un ouvrage écrit en allemand, des-
tiné a 1'enseignement et aux pra-
ticiens. Créé par le Prof. Dr. E.
Vogt et publié par le Prof. Or.
Bruno Gdtz, de Fribourg en Brisgau,
avec la collaboration de spécialis-
tes reconnus. 5eéme édition revue

et complétée, 452 pages, avec 173
figures et 28 tableaux.

Prix + D.M. 54.- : Verlag Eugen
Ulmer - Postfach 1032 -
7000 Stuttgart 1

ou F.S. 59,40: Stutz + Co,

8820 Wadenswil.

puis la parution de la quatriéme
sdition de cet ouvrage, il y a 10
ans, la viticulture a fait de
grands progres dans tous les domai-
nes. De nouvelles découvertes de
la science et les possibilités of-
fertes par les procédés techniques
modernes ont rendu nécessaire une
révision compléte du livre, téche
4 laquelle 1les auteurs ont mis beau-
coup de soins. Em particulier les
chapitres suivants ont été consi-
dérablement complétés et adaptés
pour les conditions actuelles :

La viticulture pratique, Alimenta-
tiop et fumure de la vigne, Maladies
et parasites de la vigne, La multi-
plication et la sélection de la vi-

.e, Economie d'entreprise et du
travail. Un nouveau chapitre con-
sacré au droit en viticulture a été
introduit, mals i1 ne peut intéres-
ser le lecteur que dans la mesure
ot 11 désire &tre informé sur les
conditions particuliéres de 1'Alle-
magne, dans le cadre du Marché Com-
mun .

Tout en gardant la mé&me structure
que pour les précédentes éditions,
ce livre offre, en plus des données
de base importantes, des informa-
tions spéceclalisées plus techniques
et approfondies qu'autrefoils.

"bleaux,

C'est ainsi que les viticulteurs,
dont les connalssances et le savoir-
faire sont toujours plus mis & con-
tribution, peuvent trouver dans cet
ouvrage les aspects théoriques et
pratiques de tous les problémes.

Ecrit en allemand, mais dans un sty-
le facilement accessible, richement
illustré par des figures et des ta-
ce livre est surtout desti-
né aux éléeves des écoles profession-
nelles et des technicums, mais ren-
dra également de précieux services
aux praticiens comme ouvrage de ré-
Fférence pour la formation continue.
Il ne faut pas oublier non plus
tous les amis de la vigne et du vin
qui trouveront dans ces pages de
quoi satisfaire leur curiosité pour
la viticulture.

Comme cet ouvrage est un modeéle du
genre et une référence reconnue
dans la littérature viticole, une
courte présentation s'impose.

Dans le premier chapitre, consacré
4 la Viticulture mondiale, et en
guise d'introduction, les origines
de la vigne, les zones climatiques
et les surfaces viticoles des pays
producteurs sont présentés Suivent
les chapitres consacrés a la Viti-
culture et & 1'Encépagement en Al-
lemagne. Les nombreuses variétés
sont étudiées au point de vue crois-
sance et production, leurs exigen-
ces climatiques et pédologiques
sont discutées. Dans le chapitre
Constitution et vie du cep, ainsi
que pour La vigne et son environne-
ment, les auteurs ont su présenter
de maniére simple les bases morpho-
logiques, physiologiques et écolo-
giques, fondamentales pour compren-
dre la vie de la vigne. Suit 1le
chapitre Nutrition et fumure, ol
l1'importance physiologique de cha-
que élément est décrite en détail.
l.es normes de fumure allemandes
sont présentées. L'apport des élé-
ments sous diverses formes est dis-
cuté, les engrais de ferme et du
commerce décrits.

~LITTERATURE-LITTERATURE-LITTER-
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Une grande place est consacrée a la
viticulture pratique, chapitre dans
lequel le débutant comme le viticul
teur chevronné trouveront des don-
nées présentées de maniére claire
et simple. Les travaux de la vigne,
les outils et machines y sont dé-
crits et illustrés. Les maladies et
-parasites de la vigne, leurs reme-
des ou la lutte & envisager, ainsi
que les sympt8mes de carences, les
troubles physiologiques et les vi-
roses font 1'objet d'un chapitre
trés complet, sans pour autant qu'
il y ait trop de détails. Les pé-
piniéristes trouveront toute la do-
cumentation sur les méthodes moder-
nes utilisées pour la Multiplica-
tion de la vigne, des bases physio-
logiques jusqu'a la plantation, se-
lon les différentes méthodes de
travail possibles. La sélection de
la vigne est traitée de maniére mo-
derne, en commengant par la des-
cription des différentes espéces

de vigne, en présentant les modifi-
cations possibles des caractéres
héréditaires des plantes et la ma-
niére dont elles peuvent étre ob-
tenues, pour terminer par 1l'exame
des obtentions nouvelles. =

Les pages consacrées & L'édconomie
d'entreprise et du travail nécessi-
tent certaines connaissances de ba-
se indispensables en économie, des
calculs de colt, de bilan et de
temps de travail nécessaire sont
présentés. Ce chapitre sera cer-
tainement une aide précieuse pour
tous ceux qui se préoccupent plus
spécialement de 1'aspect économique
de 1l'exploitation.

Les aspects légaux principaux a
considérer pour la viticulture en
Allemagne sont étudiés dans le cha-
pitre Droit en viticulture. La com-
plexité du probléme en raison des
structures politiques en Allemagne
(complexité comparable & ce qui se
paase chez nous) a obligé 1'auteur
ad simplifier la présentation en é-
tablissant une liste des cas 3 con-
sidérer, groupés par sujet. Les
lois de caractére général, en usage
dans tout le pays y sont discutées,
sans entrer dans les détails régio-
naux. Ce chapitre a été congu comme
une introduction et une aide pour
les personnes qui doivent nccasion-
nellement se préoccuper de cet as-
pect particulier de la viticulture.

Une bibliographie intéressante et
un index complet terminent 1'ou-
vrage. s

EN TOUT TEMPS, ARBOREZ
FIEREMEMENT L' INSIGNE
DE NOTRE ASSOCIATION !
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0C! DEL TICINO ENOMTICOL

redattore: B. BOTTA

RIORGANIZZ ARSI ??

Tutte le volte che 1'amico Blanc,
redattore di questa rivista, mi
r~iede la mia collaborazioneo 1l'inter-
1to presso amici per avere degli
articoli, mi trovo sempre a mal par-
tito. Interpello conoscentl che del
ramo sono 1 maggiori esponenti e mi
sento ripetere.in continuita che i1
tempo manca, che sara per la pros-
sima volta, ecc. Dal canto mio non
posso sempre ripetere le stesse co-
se, Oppure cercare cose nuove, non
sapendo se l'interesse pol sara ef-
fettivo. Dird subito che anche nel
mio caso di tempo ne ho come altri
o forse anche meno.

Quindi voglio rubare lo spazio gen-
tilmente messo a disposizione dal
redattore, per noi ticinesi, lan-
clando un appello alla riorganiz-

-~zione della nostra sezione, che
. ~.Ttroppo & dormiente.
Non posso neanche recitare 11 "mea-

culpa”, percheé pur essendo rappre-
sentante del Ticino in seno al Co-
mitato centrale, non sono io i1l
responsabile della sezione ticinese,
anzi a dire 11 vere e senza polemiz-
zare con alcuno sono stato estromes-
S0.

Ho cercato di fare qualcosa di mia
iniziativa, con 1'appoggio del Pre-
sidente ¢entrale, come ad esempio
le lezioni di Cadenazzo, 1'Assem-
blea generale, e qualcosa d'altro,
ma putroppo non ho avuto nessun ap-
poggio e quando si & soli si & anche
un po' demoralizzati, visto e con-
siderato che non & certo un lavoro
retribuito, od obbligato, ma solo
passionaccia.
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I1 fatto che ful l'organizzatore e
i1 primo presidente di sala alla
costituzione dell'Associazione
ex-allievi e che da ventisette anni
rappresento i1 Ticino e partecipo
quasi sempre solo alle assemblee
generall non mi autorizza, senza il
vostro consenso, a riorganizzare 1la
nostra sezione, tanto pid che ques-
ta ad un certo momento aveva preso
un significato autonomo.

Io desidererei passare lo "scettro”
a qualche giovane volonteroso che
hello stesso'tampé s1 prenda cura
della sezione Ticino, visto che at-
tualmente non funziona.

So perfettamente che pud essere uto-
pico, pretendere una participazione
in massa, ma i1 trovarsi ogni tanto
ed in modo regolare, non puo distur-
bare, anzi dovrebbe essere un place-
re per molti di noi, sapendo d'in-
contrare dei colleghl per scambiare
delle idee ed in particolare delle
nuove esperienze.

Io voglio fare ancora un tentativo,
forse non sara l'ultimo, e a tale
scopo qui sotto scrivo una cedola
che gentilmente vorrete riempire e

ritornare al mio indirizzo Bruno
Botta, 6936 Cademario.
Spero vivamente di non aver, ancora

una volta, dedicato tempo per niente
e sopratutto che voi siate ancora
interessati a far rivivere la nostra
sezlone.

Vi ringrazio per il vostro appoggio
ed a presto arrivederci.



(da staccare e inviare a Bruno
Botta, 6936 Cademario)

Ass. ex-allievi ESVOA sezione Ticino

Sei d'accordo per 1la rinrganiiza-
zione della nostra sezione ?...0:000

Quale pud essere il giorno migliore
per una riunione ?

Saresti disposto a partecipare ad
un comitato attivo ?

Vorresti che si organizzi ogni anno
un "recyclage" ?

Quale matarié preferiscli ? ..sceeeaes

Saresti d'accordo ogni anno di visi-
tare, anche all'estero cantine e
vignetti modello ?

Vedi di buon occhio l'organizzazione
di conferenze di esperti del nostro
ramo, aperte a tutti gli interessa-
ti, anche non facenti parte della
nostra sezione ?

DR R I R R I I I R R B A}

Cosa pensi dell'organizzazione di
una enoteca, con vini di tutto i1l
mondo, a disposizione anche di al-

tri interessati ?
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Lo Statuto centrale, prevede attual-

mente, 1'affigliazione anche di es-
perti del ramo, non necessariamen-
te ex-allievi ESVOA. Cosa ne pensi ?
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(pour nouveaux abonnés seulement)
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Coupon & retourner au secrétariat de 1'Association, Nicole
Miauton, 1261 Bassins, jusqu'au 31 octobre 1977. Merci ds votre
intérat.
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L"OFFICE DE PLACEMENT COMMUNIQUE :

EMPLOI

SETVARBY LSE

est offert & personne désirant travailler
dans un domaine viti-vinicole de six hecta-
res du littoral neuchédtelois. Entrée a con-
venir. Logement & disposition.

Offres avec références et prétentions & a-
dresser a la rédaction du journal : Jean-
Daniel Blanc, rédacteur en chef, Service
de l1la viticulture, Caroline 11, 1003
Lausanne.

Le Service fédéral de la COOPERATION TECHNIQUE & Berne cher-
che pour son Projet de développerent viticole & Madagascar

UN VITICULTEUR-PEPINIERISTE EXPERIMENTE

Taches culture et sélection de porte-greffes
multiplication et sélection de cépages européens
greffage et pépinidres

formation de pépiniéristes malgaches
vulgarisation viticoke :; encadresent et formation
de vulgarisateurs malgaches

0l

Contrat : au minimum 2 ans
entrée en service : mars 1978

Pour renseignerents s'adresser & M. Jean Schwarzenbach, ing. (
agr., Service romand de vulgarisation a-
gricole, Paverent 81, 1018 Lausanne / Té&l.
024 = arr75154

ou A #. Max Honegger, Service Coopération Tech

nique, Eigerstrasse 73, 3003 Berne / T&l.
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